HACETTEPE UNIVERSITESI )
SAGLIK, KULTUR VE SPOR DAIRE BASKANLIGI
OGRENCI KAFETERYALARI

PIRING
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen , Ascl Bast, Agcl), Ambar Memuru
5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgr, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-27610),
REF.STD.NO Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yonetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-28145),
Tiirk Gida Kodeksi Pirinc Tebligi R. Gazete: 07.01.2011- 27808 Teblig No: 2010/60, TS 2408
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanad
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli gériildiigl kadar numune incelenecektir.

DURUMUNDA

UYGUN OLMAMASI

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan uriinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da éncesinde Urlinlerde gozlenen her hangi bir renk, tat, yap veya
koku dedgisikliginde veya pisme sirasinda gorilebilecek bozukluk sonucu kullanilan Grin
miktar ve olusacak maddi zararlari (kullanilan diger malzemeler) miiteahhit firmanin
karsilamasi zorunludur.

3. Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli gikan piringler miiteahhit
firma tarafindan degistirilecektir

KONTROL KRITERI

OZELLIK

BIYOLOJIK

KIMYASAL

Aflatoksin Bi: 5 (pg/kg)
Aflatoksin toplam Bi+B,+G1+Gz: 10 (pg/kg)
Ref: Tiirk Gida Kodeksi Bulasanlar Yonetmeligi, R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5596

FiZiKSEL

Piring, kendine has renk, tat, koku ve gdriiniste olacak, acilasmis, eksimig, kokusmus,
kiiflenmis olmayacaktir. Yabanci bir tat ve koku, bdcek ve bocek pargalarini, kahntilarini ve
yumurtalarini, hayvansal artiklar ve metal pargalari icermeyecektir. Farkli piring gegitleri, siniflari,
gruplari, tipleri ve mensei kanstinimis olmayacaktir. Uriin icerisinde bulunan kirk taneler,
kendi cesidinden baska bir gesidin kingi olamaz. Tam degirmenlenmis piring; igerdidi kusurlu tane,
organik ve inorganik yabanci madde miktarlarina gore 1. Sinif olacaktir. Tebligde belirtilen tane
uzunlugu ve uzunluk/genislik oranina gére Tip A veya Tip C piring istenecektir. Piringler ortam
sicakliginda olmalidir. Lekeli ve kirk olmayacakbir. Rutubet miktar en fazla %14.5 olmalidir. Kirik
tane orani % 5'i gegcmemelidir. Yeni sene Uriini baldo veya osmancik tipte, piyasada satilan
malin en iyi cinsi 1. Sinif olacak, eski sene driinliyle karismis olmayacaktir. Piringlerin 1000
adedinin adirligi Osmancik piring igin 25+1 g, baldo pirinc icin 30+1 g olacaktir. Ihtiyaca gére
osmancik veya baldo tipinde istenecektir. Piring taneleri suni olarak beyazlatiimig, kiikirtlenmis,
boyanmis veya hangi amacla olursa olsun kimyasal maddelerle muamele edilmis olmayacaktir.
Tane uzunluguna gdre uzun taneli piring olacaktir. Piringlerin tane uzunluklar ve uzunluk/genislik
oranlan Tirk Gida Kodeksi Piring Tebliginde belirtilen limitlere uygun olacaktir. Piringler pisirilerek
kontrol edilip, pisme sonucu tat, koku ve yapisinda sorun olmayan Uriin kabul edilecektir. Burada
belirtilmeyen tiim hususlarda Tiirk Gida Kodeksi Piring Tebligi hiikiimleti gegerlidir,

ORJIN

Yerli mensei

URETIM METODU

YONTEMLERI

AMBALAJ ve DAGITIM

Tasima ve saklama siiresinde piringlerin iyi kurumasini saglayacak nitelikte olan uygun
malzemeden vyapilmis 25 kg’ Itk torbalarda olacak, kink piring oram fazla olan piring
alinmayacaktir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tiirk Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde
ve Malzemeler Yonetmeligi ve bununla iligkili ¢ikan gida ile temas eden madde ve malzemeler
tebligleri hilkiimleri gecerlidir. Ambalaj (izerindeki isaretleme Turk Gida Kodeksi Yénetmeligi, Tiirk
Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiiketiciieri Bilgilendirme Yonetmeligi ve TS 2408%e uygun
olacaktir. Oriinal ambalajlarin iizerinde gidanin adi, bilesenler listesi, alerjiye veya intoleransa
neden olan belirli madde veya triinler, belirli bilegenlerin veya bilesen gruplarnnin miktari, gidanin
net miktar, tavsiye edilen tiketim tarihi veya son tiiketim tarihi, 6zel muhafaza ve/veya kullanim
kosullar, gida igletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isletme kayit numarasi veya
tanimlama igareti, menge Ulke, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti isareti
veya numarasl bulunmaldir. Etiketleme ile ilgili burada belirtiimeyen diger hususlar Tirk Gida
Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligine uygun olmalidir. Bu kapsam
dahilin de yeni gikacak Teblig, Kanun, Tiiziik ve eklerini de kapsayacaktir.

Tasima Tirk Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3’ tincli bélimiine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS
2408’e uyqun olacaktir.

RAF OMRU
| RA|

DEPOLAMA KOSULLARI ve

Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ incii bolimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS
2408’ e uygun olacaktir. i

ANALIZ PERIYODU

Alinan drtnlerin, kurum tarafindan gerekli gorildigli an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakanlikca yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tiirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina Giye kuruluslarca akredite edilmis
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HACETTEPE UNIVERSITESI )
SAGLIK, KULTUR VE SPOR DAIRE BASKANLIGI
OGRENCI KAFETERYALARI

ozel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirlii 6demesi yiiklenici firma tarafindan kargilanmak lzere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptinlacaktir.

GENEL HUKUMLER

flgili birimler tarafindan siparisi verilen Griin istenilen tarihte en geg 09:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Urtiniin uygunsuziugu durumunda ayni giin en geg 11:30%a kadar
yeni iiriin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi tagtyici hazir bulunacak, tasiyicilarda
temiz musamba 6nlilk, bone, maske ve eldiven bulunacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan
sonra, yiiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna yerlegtirilecektir.

BULGUR
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Ascl Basi, AsGl), Ambar Memuru
5996 Sayilt Veteriner Hizmetleri, Bitki Satiligl, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-27610),
Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yénetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-28145),
REF.STD.NO Gida Maddelerinin ve Umumi Saglig lgilendiren Esya ve Levazimin Hususi Vasiflarini Gosteren
Tizugiin 260- 262.Maddeleri, Tiirk Gida Kodeksi Bulgur Tebli§ R.G:28.01.2017-29960 Teblig
N0:2016-49, TS 2284
KAYIT _ Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanad
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli goriildiigi kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan trinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da éncesinde Urinlerde g6zlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya
koku degisikliginde veya pisme sirasinda gériilebilecek bozukluk sonucu kullanilan driin
miktar ve olusacak maddi zararlan (kullanilan diger malzemeler) miteahhit firmanin
karsilamasi zorunludur.

3. Son kullanma tarihinden énce bozulan ve numuneden farkli gikan bulgurlar miteahhit
firma tarafindan dedistirilecektir.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

BIYOLOJiK

Koliform: 10> 103

Maya-Kuf (kob/g): 103-10*

Ref: Tirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yénetmeligi, Ek-1 Hububat ve finncilik Grinlerine
Ait Mikrobiyolojik Degerler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996

Bulgur, canli ve cansiz hasere ve parazitleri veya bunlarin kalinti ve digkisini ve saghiga zararl
olabilecek herhangi bir maddeyi ihtiva etmeyecektir,

KIMYASAL

Tiirk Gida Kodeksi Bulgur Tebli§ R.G.:28.01.2017-29960 Tebli§ No:2016-49 Ek-1 Bulgurun
kimyasal 6zellikleri boélimiinde belirtildigi gibi olmaldir.

Aflatoksin B1: 2 (Hg/kg)

Aflatoksin toplam B;+B,+G1+Gy: 4 (Hg/kg)

Ref: Tirk Gida Kodeksi Bulasanlar Yénetmeligi, R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996

FiziKSEL

Tirk Gida Kodeksi Bulgur Tebligi Ek-1 Bulgurun fiziksel 6zellikleri bélimiinde belirtildigi gibi
olmalidir. Tadi ve kokusu kendine 6zgii olmali, kot koku, rutubet, kum, tas, toprak ve ¢op
olmamalidir. Bulgur taneleri sadlam, temiz, kendine 6zgii renk, tat ve kokuda olmalidir. Bozulmus,
kiiflenmis, eksimis, acimig, boyanmig olmayacak canlt ve cansiz hagere ve parazitler veya bunlarin
parcaciklari, yumurtalar bulunmamal, i1slanmis olmamalidir. Bulgur ortam sicakliginda olmalidir
Pilavlik bulgur olarak istenecektir. (Tiirk Gida Kodeksi Bulgur Teblig R.G.:28.01.2017-29960 Tebli§
No:2016-49 Ek-2 Bulgurun tane irilikleri bdliminde belirtildigi gibi olmaldir.)
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ORJIN

Yerli Mensei

URETIM METODU

Sert (durum) bugdaylan teknolojik safhalara uygun olarak, temizleme, haglama, kurutma, kirma
veya dévme, eleme ve kepeklerinden ayirma suretiyle tiretilmis yeni sene urlinii olmaldr.

AMBALAJ VE DAGITIM

YONTEMLERI

Teslim sekli standart olarak saglam ve 25 kg’ ik temiz guvallar ierisinde olmaldir.

Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tirk Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde ve Malzemeler
Yénetmeligi ve bununia iligkili gikan gida ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hiikiimleri
gegerlidir.

Ambalaj Uzerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Tirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi ve TS 2284’e uygun olacaktir. Orijinal ambalajlarin
iizerinde gidanin adi, bilesenler listesi, alerjiye veya intoleransa neden olan belirli madde veya
iiriinler, belirli bilesenlerin veya bilesen gruplarinin miktan, gidanin net miktari, tavsiye edilen
tiketim tarihi veya son tiketim tarihi, 6zel muhafaza ve/veya kullanim kosullan, gida
isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isletme kayit numarasi veya tanimlama isareti,
mense tlke, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti isareti veya numarasi
bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtiimeyen diger hususlar Tirk Gida Kodeksi Gida
Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yénetmeligine uygun olmaldir. Bu kapsam dahilin de yeni
cikacak Teblig, Kanun, Tlzik ve eklerini de kapsayacakbrr.

Tasima Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ tincli bolimiine, Gida Hijyeni Yoénetmeligine ve TS
'2284'e uygun olacaktir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve

RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ Uncii bdlimine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS
2284'deki gibi olacaktir.

ANALiZ PERIYODU

Alinan Urinlerin, kurum tarafindan gerekli goriildigi an ve siklikta faaliyet konularina gore
bakanlikca yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tiirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina lye kuruluglarca akredite edilmis
6zel veya kamu laboratuvarlarinda her tirlii 6demesi yiklenici firma tarafindan karsilanmak {izere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

GENEL HUKUMLER

figili birimler tarafindan siparisi verilen urin istenilen tarihte en geg 09:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuziugu durumunda ayni giin en geg 11:30% kadar
yeni tiriin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi tagtyici hazir bulunacak, tasiyicilarda
temiz musamba onlilk, bone, maske ve eldiven bulunacaktir. Urlin muayene edilip tartildiktan
sonra, yiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna yerlegtirilecektir.

KIRMIZI MERCIMEK
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Ascl Bagi, Asgl), Ambar Memuru
5996 Sayill Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-27610),
REF.STD.NO Gida isletmelerinin Kayit ve Onay islemlerine Dair Yonetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-2814),
Tiirk Gida Kodeksi Mercimek Tebligi R. Gazete: 26.07.2003-25180 Teblig No: 2003/25, TS 143
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanagi
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli g6rildigi kadar numune incelenecektir,

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan urtinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da dncesinde riinlerde gdzlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya
koku degisikliginde veya pisme sirasinda gérulebilecek bozukluk sonucu kullanilan triin
miktan ve olusacak maddi zararlar (kullanilan diger malzemeler) miiteahhit firmanin
karsilamasi zorunludur.

3. Son kullanma tarihinden &nce bozulan ve numuneden farkl ¢ikan mercimekler miiteahhit
firma tarafindan degistirilecektir.

KONTROL KRITERI OZELLIK
BIYOLOJIK B&ceklenme olmayacaktir,
KIMYASAL Kiiflenme olmayacaktir,
Tadi ve kokusu kendine 6zgii olmall, kéti koku olmamalidir, Yeni sene {riind, iyi kaliteli kirmizi
mercimeklerden olacaktir. Yabanci, agirlastinnc maddelerle karistiriimis, boyanmis ve hangi amagla
. olursa olsun kimyasal maddelerie islenmis, yaglamak, finnlamak suretiyle parlatilmig, kurutulmug
FIZIKSEL olmayacaktir. Taneler normal blyiiklilkte olacaktir. Kirmizi mercimekler ortam sicaklifinda

olmalidir. Rutubet % en ¢ok 12,0 olmahdir. 26.07.2003 Tarihli Mercimek Tebligi'nin Ek kisminda
belirtilen kalite kriterlerine uygun olmalidir. Mercimek pisirilerek kontrol edilip, pisme kuralina
uygun olanlar kabul edilecektir.
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HACETTEPE UNIVERSITESI )
SAGLIK, KULTUR VE SPOR DAIRE BASKANLIGI
OGRENCI KAFETERYALARI

ORJIN

URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM

YONTEMLERI

Teslim sekli standart olarak temiz ve saglam bez veya naylon 25 kg'lik ambalajlarda olacaktir,
Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tirk Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve Malzemeler
Yénetmeligi ve bununla iligkili gtkan gida ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hiikimleri
gegerlidir. Ambalaj Gizerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Tirk Gida Kodeksi Gida
Etiketieme ve Tiketicileri Bilgilendirme Yénetmeligi ve TS 143’e uygun olacaktir, Oriinal
ambalajlarin tizerinde gidanin adi, bilesenler listesi, alerjiye veya intoleransa neden olan beliri
madde veya driinler, belirii bilegenlerin veya bilesen gruplarinin miktari, gidanin net miktari,
tavsiye edilen tilketim tarihi veya son tuketim tarihi, ézel muhafaza ve/veya kullanim kosullari,
gida isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isletme kayit numarasi veya tanimlama isareti,
mense ilke, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti isareti veya numarasi
bulunmalidir, Etiketleme ile ilgili burada belittiimeyen diger hususlar Tirk Gida Kodeksi Gida
Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yénetmeligine uygun olmaldir. Bu kapsam dahilin de yeni
cikacak Teblig, Kanun, Tlzik ve eklerini de kapsayacaktir.

Tagima Tirk Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ Gincii boliimine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS
143’e uygun olacaktir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve

RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ incli béliimiine, Gida Hijyeni Yonetmeli§ine ve TS 143’e
uygun olacaktir,

ANALiZ PERIYODU

Alinan drinlerin, kurum tarafindan gerekli goérildii§ii an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakanlikca yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Turk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina Uye kuruluglarca akredite edilmis
6zel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirlii 6demesi yliklenici firma tarafindan kargilanmak tzere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptinlacaktir.

GENEL HUKUMLER

Ilgili birimler tarafindan siparisi verilen Gr(in istenilen tarihte en geg 09:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Urliniin uygunsuziugu durumunda ayni giin en geg 11:30% kadar
yeni (irin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi tastyicl hazir bulunacak, tagiyicilarda
temiz mugamba 6nliik, bone, maske ve eldiven bulunacaktir. Urtin muayene edilip tartildiktan
sonra, yiiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna yerlestirilecektir.

KURU FASULYE

SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asci Bagi, Agcl), Ambar Memuru
5996 Sayil Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligl, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-27610),
REF.STD.NO Gida Isletmelerirjin Kayit ve Qnay Islemlerine Dair Yonetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-%8145,
Gida Maddelerinin ve Umumi Saghd Ilgilendiren Esya ve Levazimin Hususi Vasiflarini Gosteren
! TlzUgln 263-266. Maddeleri, TS 141
KAYIT Urlin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanag
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli goriildiigi kadar numune incelenecektir,

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1) Bu teknik sartnameye uygun olmayan triinler iade edilir.

1) Kullanim sirasinda ya da éncesinde iiriinlerde gtzienen her hangi bir renk, tat, yap! veya
koku degisikliginde veya pisme sirasinda gorllebilecek bozukluk sonucu kullanilan driin
miktari ve olusacak maddi zararlari (kullanilan diger malzemeler) miiteahhit firmanin
karsilamasi zorunludur.

2) Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkh gikan kuru fasulyeler
miteahhit firma tarafindan dedistirilecektir.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

BIYOLOJIK

Bocekienme olmayacaktir,

FiZiKSEL

Tad ve kokusu kendine 6zgll olmali, kétii koku olmamalidir. Kuru fasulyeler iyi kalitede yeni sene
Uriinl olacaktir. Fasulyeler yeterli derecede kurumus, taneleri normal biyikliikte, olacaktir.
Taneler dolgun olup, burusmus, kifli, kurtlu, bécek yenikli olmayacak. Selanik veya dermason
tipi olacak, birbiriyle karistirimis olmayacaktir. Tanelerin biiyiikl(igi 7-10 mm olacaktir. Igerisinde
zararsiz da olsa yabanci bitki ve artiklari tas, toprak ve kum gibi maddeler bulunmayacaktir. Kuru
fasulye ortam sicakiginda olmalidir. Rutubeti %14'den fazla olmamalidir. Fasulyeler pisirilerek
kontrol edilip, pisme kuralina uygun olanlar kabul edilecektir.

KIMYASAL

Sagliga zararli veya zararsiz herhangi bir madde icermemelidir. Kiiflenme olmayacaktir,

7

.//q
s

(




HACETTEPE UNIVERSITES] )
SAGLIK, KULTUR VE SPOR DAIRE BASKANLIGI
OGRENCI KAFETERYALARI

ORJIN

URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERI

Standart, saglam, temiz 25 kg’ lik cuvallarda teslim edilecektir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda
Tiirk Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yénetmeligi ve bununla iligkili gikan
gida ile temas eden madde ve malzemeler teblifleri hikimleri gegerlidir. Ambalaj Uzerindeki
isaretleme Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Turk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiketicileri
Bilgilendirme Yénetmeligi ve TS 141'e uygun olacaktir. Oriinal ambalajlarin (izerinde gidanin adi,
bilegenler listesi, alerjiye veya intoleransa neden olan belirli madde veya Grtnler, belirli
bilesenlerin veya bilegen gruplarinin miktari, gidanin net miktari, tavsiye edilen tiiketim tarihi veya
son tiiketim tarihi, 6zel muhafaza ve/veya kullanim kogullari, gida isletmecisinin adl veya ticari
unvani ve adresi, isletme kaytt numarast veya tanimlama isareti, menge flke, gidanin kullanim
talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti isareti veya numarasi bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili
burada belirtiimeyen diger hususlar Tirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiketicileri
Bilgilendirme Yénetmeligine uygun olmalidir. Bu kapsam dahilin de yeni cikacak Teblig, Kanun,
Tizlk ve eklerini de kapsayacaktir.

Tasima Tirk Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ tncll bélimine, Gida Hijyeni Yonetmelidine ve TS
141’e uygun olacaktir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ iinci bélimiine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS 141'e
uygun olacaktir.

ANALiZ PERIYODU

Alinan Urlnlerin, kurum tarafindan gerekli gorildiigli an ve siklikta faaliyet konularina gore
bakanlikga yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tlrk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina tye kuruluslarca akredite edilmis
ozel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirli 6demesi yiiklenici firma tarafindan kargilanmak uzere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

GENEL HUKUMLER

Ilgili birimler tarafindan siparisi verilen Uriin istenilen tarihte en geg 09:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en geg 11:30’a kadar
yeni Uriin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi tagiyici hazir bulunacak, taslyicilarda
temiz musamba 8nlilk, bone, maske ve eldiven bulunacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan
sonra, yliklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna yerlegtirilecektir.

NOHUT
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asci Bast, Asct), Ambar Memuru
5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghdi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-27610),
REF.STD.NO Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yénetmelik (R.Gazete : 17.12,2011-28145,
! ' Gida Maddelerinin ve Umumi Saghg Ilgilendiren Esya ve Levazimin Hususi Vasiflarini Gosteren
Tiiziigiin 263- 266.Maddeleri, TS 142
KAYIT Urin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanad
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli gériildiigii kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan Uriinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da éncesinde iiriinlerde gdzlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya
koku degisikliginde veya pisme sirasinda gorilebilecek bozukluk sonucu kullanilan trin
miktar ve olusacak maddi zararlar (kullanilan diger malzemeler) miteahhit firmanin

DURUMUNDA
karsilamasi zorunludur.
3. Son kullanma tarihinden nce bozulan ve numuneden farkli ¢ikan nohutlar miteahhit
firma tarafindan degigtirilecektir
KONTROL KRITERI 6ZELLiK
BIYOLOJiK Saghga zararl veya zararsiz herhangi bir madde icermemelidir. Hagere ve parazitler, bunlarin
parcalar kiiflenme, kokusma bulunmamaldir,
KIMYASAL Kiiflenme olmayacaktir.
Tadi ve kokusu kendine 6zgii olmali, kétli koku olmamalidir. Nohutlar yeni sene {irini olacaktir.
Nohutlar yeter derecede kurumus ve taneleri TS boy 6zelliklerine gore A tipinde (gok iri) 9mm
L elek tstiinde kalacak sekilde, kogbagt tipi ve hepsi ayni boyda olacaktir. Her ne sebeple olursa
FIZIKSEL olsun 1slanip kurutulmus olmayacaktir. Kendine 6zgii renk ve tatta olmalidir. Rutubeti %14’den

fazla olmamalidir. Yabanci ve adirlastinc maddelerle kangtirimig, boyanmig suni olarak agartiimig
olmamaldir. Nohutlar ortam sicakiginda olmalidir. Hagere ve parazitler, bunlarin parcalar
kiiflenme, kokusma bulunmamalidir. Herhangi bir yabanci madde, tas, ¢8p icermeyecektir.
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ORJIN

URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM

YONTEMLERI

Teslim sekli standart olarak sadlam ve temiz 25 kg’ lik guvallarda teslim edilecektir. Nohut
pisirilerek kontrol edilip, pisme kuralina uygun olanlar kabul edilecektir. Ambalajlama ile ilgili
hususlarda Tiirk Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yonetmeligi ve
bununla iliskili ¢ikan gida ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hiikiimleri gegerlidir.
Ambalaj lizerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tuketicileri Bilgilendirme Yénetmeligi ve TS 142‘e uygun olacaktir. Oriinal ambalajlarin (izerinde
gidanin adi, bilesenler listesi, alerjiye veya intoleransa neden olan belirli madde veya drinler,
belirli bilesenlerin veya bilesen gruplarinin miktari, gidanin net miktari, tavsiye edilen tiiketim
tarihi veya son tilketim tarihi, 6zel muhafaza ve/veya kullanim kosullari, gida isletmecisinin adi
veya ticari unvani ve adresi, isletme kayit numarasi veya tanimlama isareti, menge ilke, gidanin
kullanim talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti isareti veya numarasi bulunmaldir. Etiketleme
ile ilgili burada belittiimeyen diger hususlar Turk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiketicileri
Bilgilendirme Yénetmeligine uygun olmalidir. Bu kapsam dahilin de yeni gikacak Teblig, Kanun,
Tuzilk ve eklerini de kapsayacaktir.

Tasima Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ Gincti bslimiine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS
142'e uygun olacaktir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve

RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ Gincii bélimine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS 142°e
uygun olacaktir,

ANALiIZ PERIYODU

Alinan Urlinlerin, kurum tarafindan gerekli goruldigl an ve sikhkta faaliyet konulanna gére
bakanlikca yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina Uye kuruluglarca akredite edilmis
dzel veya kamu laboratuvarlarinda her tirlii 6demesi yiiklenici firma tarafindan kargilanmak lzere
kimyasal ve mikrobiyoloijik analizleri yaptinlacaktir.

Ilgili birimler tarafindan siparisi verilen Uriin istenilen tarihte en geg 09:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en geg 11:30'a kadar

GENEL HUKUMLER yeni iirlin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi tasiyici hazir bulunacak, tasiyicilarda
temiz musamba 6nliik, bone, maske ve eldiven bulunacaktrr. Uriin muayene edilip tartildiktan
sonra, yiiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna yerlegtirilecektir.

TARHANA

SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, As¢l Basi, Asgt), Ambar Memuru
5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-27610),

REF.STD.NO Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay islgmlerine Dair Yonetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-28145,
Gida Maddelerinin ve Umumi Saghgi Ilgilendiren Esya ve Levazimin Hususi Vasiflarini Gésteren
Tlz(dun 317.Maddeleri, TS 2282

KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanadi

KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli gérildigi kadar numune incelenecektir,

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sarthnameye uygun olmayan Urinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da dncesinde Uriinlerde gbzlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya
koku degisikliginde veya pisme sirasinda gériilebilecek bozukluk sonucu kullanilan Grin
miktar ve olusacak maddi zararlari (kullanilan diger malzemeler) miteahhit firmanin
karsilamasi zorunludur.

3. Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkll ¢ikan tarhanalar miteahhit
firma tarafindan degistirilecektir.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

Salmonella spp.: 0-25 g/ml
Ref: Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu:

BiYOLOJiK
5996 Ek-1 Et suyu tabletleri, tozlari, kuru formdaki corbalar, gesniler, krem santi, soslar gibi toz
ve tablet formdaki dider gida karisimlarina ait mikrobiyoloiik degerter.
KIMYASAL TS 2282'e uygun olacaktir,
Kendine has goriiniiste, sarimtirak turuncu renkte ve topaklanmamig olmali, gériinlr sekilde
bozulmusg, kurtlu ve bocekli olmamalidir. Hazir tarhana kendine has kokuda olmali, yabanci koku
FiZiKSEL bulunmamalidir. Acilasma, eksi kokulu, yabanci tat olmamali. Yabanci madde bulunmamalidir.

Higbir koruyucu katki maddesi ve koruyucu, renklendirici ve yapay aroma igermemelidir. Tarhana
pisirilerek denendiginde kendine 0zgii tat, koku ve sarmtirak turuncu parlak renkte olacak,
Uriinde ¢6ziinmemis topak veya tortular bulunmayacaktir.
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ORJIN

Yerli Mensei

URETIM METODU

Tarhana, yerel geleneklere gére un, yogurt, biber, domates, saglija zararsiz koku verici bitkiler ve
tuz gibi maddelerin yogurulup eksitildikten sonra kurutulmasi yoluyla yapilmig olacaktir.

AMBALAJ VE DAGITIM

YONTEMLERI

Ambalajlar, tasima ve muhafaza suresince hazir kuru corbaliklarin &zelliklerini koruyabilecek
nitelikte, rutubet ve hava gegirmeyen lamine ambalaj malzemesinden yapimis 3-5 kg Ik
ambalajlarda olmalidir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tirk Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden
Madde ve Malzemeler Yonetmeligi ve bununla iligkili ¢ikan gida ile temas eden madde ve
malzemeler tebligleri hiikiimleri gegerlidir, Ambalaj Uzerindeki isaretleme Tirk Gida Kodeksi
Yénetmeligi, Turk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yénetmeligi ve TS
2282’ uygun olacaktir. Oriinal ambalajlarin tizerinde gidanin adi, bilesenler listesi, alerjiye veya
intoleransa neden olan belirli madde veya iriinler, belirli bilegenlerin veya bilesen gruplarinin
miktari, gidanin net miktari, tavsiye edilen tiiketim tarihi veya son tiiketim tarihi, 6zel muhafaza
ve/veya kullanim kosullari, gida isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isletme kayit
numarasi veya tanimlama isareti, menge iilke, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi,
gidanin parti isareti veya numarasi bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtiimeyen diger
hususlar Tirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligine uygun
olmalidir. Bu kapsam dahilin de yeni ¢ikacak Teblig, Kanun, Tiiziik ve eklerini de kapsayacaktir.
Tasima Tirk Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ tincii bolimiine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS
2282’e uygun olacaktir,

DEPOLAMA KOSULLARI ve

RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ Uincli boltimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS
2282'e uygun olacaktir,

ANALiIZ PERIYODU

Alinan UrGnlerin, kurum tarafindan gerekli géruldigl an ve sikhikta faaliyet konularina gbre
bakanlikca yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Turk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina tye kuruluglarca akredite edilmis
6zel veya kamu laboratuvarlarinda her tirli 6demesi yiiklenici firma tarafindan kargilanmak Gzere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

GENEL HUKUMLER

Tigili birimler tarafindan siparisi verilen Uriin istenilen tarihte en geg 09:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en geg 11:30%a kadar
yeni (iriin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi tagiyici hazir bulunacak, tasiyicilarda
temiz musamba Onliik, bone, maske ve eldiven bulunacaktir. Urtin muayene edilip tartildiktan
sonra, yiiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna yerlestirilecektir.

MAKARNA CESITLI
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asci Bagl, Asgl), Ambar Memuru
5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-
REF.STD.NO 27610), Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yonetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-
) ’ 28145), Tirk Gida Kodeksi Makarna Tebligi R.G.: 05.03.2002-24686 (Tebli§ No: 2002-20), TS
1620
KAYIT Urin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanag
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli goriildigi kadar numune incelenecektir,

UYGUN OLMAMASI

1). Bu teknik sartnameye uygun olmayan riinler iade edilir.

1) Kullanim sirasinda ya da 6ncesinde Uriinlerde gdzlenen her hangi bir renk, tat, yapi
veya koku degisikliginde veya pisme sirasinda gériilebilecek bozukluk sonucu
kullanilan {iriin miktar ve olusacak maddi zararlar (kullanilan diger malzemeler)

DURUMUNDA " .
muteahhit firmanin karsilamasi zorunludur.
2) Son kullanma tarihinden &nce bozulan ve numuneden farkli gikan makarnalar
miteahhit firma tarafindan dedistirilecektir.
KONTROL KRITERI OZELLIK
Maya ve kiif:10-103
BiYOLOJiK Salmonella spp: 25 gramda bulunmayacak )
Ref: Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi,Ek-1 Hububat ve Firncilik Urlinlerine
Ait Mikrobivoloijik Dederler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996
. Aflatoksin By: 2 (ug/kg)
KIMYASAL Aflatoksin toplam B1+B>+G1+G;: 4 (g/kg)
Ref: Tiirk Gida Kodeksi Bulasanlar Yonetmeligi, R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996
Kendine has renk, tat ve kokuda olacak, yabanci tat, koku ve madde icermeyecektir. Makarnalar
. %1 tuz ihtiva eden kaynar suya atilarak 20 dakika kaynatildi@inda hepsi pismis olacak
FIZIKSEL dagiimayacak, birbirine yapisarak hamurlagmis olmayacak, igerisinde herhangi bir yabanci

madde, bocek ve bdcek kalintilari bulunmayacaktir. Makarnalar pistigi anda kaygan parlak
gbriniimde olmahdir. Makarnalar ortam sicaklidinda olmalidir. Makarna kirilmis, pargalanmis,

)
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unlanmis ve toz halinde olmayacaktir. Makarnalar ortam sicakliginda olmalidir. Makarna—‘
kinldiginda kesit homojen gériiniiste ve lekesiz olmalidir. Bugday irmiginden usuliine gére
yapimis olacaktir. Bugday irmiginden bagka irmik veya nisasta karistinimis ve boyanmig
olmayacaktir. Rutubet miktari en cok %13 olmalidir,

ORIJIN

Yerli mengei

URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERI

Makarnalarin teslimi 5 kg’ lik standart naylon ambalajlarda ihtiyaca gore ince uzun, ylksik,
burgu, fiyonk seklinde olacakbir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tirk Gida Kodeksi Gida Ile
Temas Eden Madde ve Malzemeler Yonetmeligi ve bununla iliskili ¢ikan gida ile temas eden
madde ve malzemeler tebligleri hiikiimleri gegerlidir. Ambalaj (izerindeki isaretleme Turk Gida
Kodeksi Yénetmeligi, Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yénetmeligi
ve TS 1620%e uygun olacaktir. Oriinal ambalajlarin Uzerinde gidanin ad, bilegenler listesi, alerjiye
veya intoleransa neden olan belirli madde veya Urinler, belirli bilegenlerin veya bilesen
gruplarinin miktari, gidanin net miktar, tavsiye edilen tiketim tarihi veya son tuketim tarihi, 6ze!l
muhafaza ve/veya kullanim kosullar, gida isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isletme
kayit numaras! veya tanimlama isareti, menge tlke, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi,
gidanin parti isareti veya numarasi bulunmaldir. Etiketieme ile ilgili burada belirtiimeyen diger
hususlar Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiketicileri Bilgilendirme Yénetmeligine uygun
olmahdir. Bu kapsam dahilin de yeni gikacak Teblig, Kanun, Tiizik ve eklerini de kapsayacaktir,
Tasima Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ tincli bélimiine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS
1620’e uygun olacakdir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3’ tncii bdlimine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS
1620'e uygun olacaldir,

ANALiz PERIYODU

Alinan driinlerin, kurum tarafindan gerekli gériildigii an ve siklikta faaliyet konularina gore
bakanlikca yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donamima sahip, Turk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina lye kuruluslarca akredite edilmis
ozel veya kamu laboratuvarlannda her tirli 6demesi yiklenici firma tarafindan karsilanmak
lizere kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptinlacaktir.

GENEL HUKUMLER

Iigili birimler tarafindan siparigi verilen Uriin istenilen tarihte en geg 09:30'da teknik sarthameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuziugu durumunda ayni giin en geg 11:30%a kadar
yeni tiriin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi taglyici hazir bulunacak, tasiyicilarda
temiz musamba onliik, bone, maske ve eldiven bulunacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan
sonra, viiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna yerlestirilecektir.,

Kuru Bakliyat Gruby~Teknik Sartnamesi tarafimizca hazirlanmistir. 08.11.2022
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