DONDURULMUS FASULYE

SORUMLU

Muayene Komisyonu (Diyetisyen, As¢l Bagi, Asél), Ambar Memuru

REF.STD.NO

5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-
27610), Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay islemlerine Dair Yonetmelik (R.Gazete :
17.12.2011-28145, Gida Maddelerinin ve Umumi Saghgi Ilgilendiren Esya ve Levazimin Hususi
Vasiflarini Gésteren Tizigun 195-199.Maddeleri, Tirk Gida Kodeksi Hizli Dondurulmus
Gidalarin Depolanmasi Muhafazasi ve Tasinmasl Sirasindaki Sicakliklarin Izlenmesi Hakkindaki
Teblig, R.Gazete:18.10.2014 -29149, (Teblig No: 2014/48), Tirk Gida Kodeksi Hizli
Dondurulmus Gidalar Tebligi, R.Gazete:18.10.2014 -25149 (Teblig No:2014/47), TS9496

KAYIT

Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanad

KONTROL SIKLIGI

Her alimda gerekli gériildigii kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan driinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da éncesinde dondurulmus Uriinlerde gézlenen her hangi bir
renk, tat, yap! veya koku degisikliginde veya pigme sirasinda gorilebilecek bozukluk
sonucu kullamilan iiriin miktar ve olusacak maddi zararlari (kullanilan diger
malzemeler) miiteahhit firmanin karsilamast zorunludur.

3. Son kullanma tarihinden dnce bozulan ve numuneden farkl gikan donduruimusg
tirtinler miteahhit firma tarafindan dedistirilecektir.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

Salmonella spp. : 25 g'da bulunmayac_ak

L. monocytogenes: 25 g'da bulunmayacak

BIYOLOJIK E.Coli 0157:H7: 25 g’da bulunmayacak
Ref: Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi, Ek-1 Meyve ve Sebzeler ile
Bunlarin Islenmis Uriinlerine Ait Mikrobiyolojik Dederler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki
Kanunu: 5996
KIMYASAL Ref: Turk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeligi R. Gazete:
25.11.2016-29899 Yetki Kanunu: 5996
Tad) ve kokusu kendine 6zgi olmalr, kétii koku olmamalidir. Taneler iri ve kangik olmamal,
o pisirildiginde sert kalmamali ve dagilmamalidir. Dondurulmug fasulye —18°C'de olmalidir. Kisa
FIZIKSEL siireli sicaklik artig toleransi 3°C’yi gegmemelidir. Dondurulmus fasulye higbir yabanci madde

ve hicbir katki maddesi icermemelidir. Bloklar halinde birbirine yapismig olmamalidir. Kilgik,
sap, ¢op, leke ve delik olmamalidir.




URETiM METODU

Dondurulrrius tazeé fasulye, glnliik olarak gelén taze fasulyelerin y|kan_xp uclari kesildikten
sonra iki veya (ig parcaya bolinip teknige uygun bir sekilde haglandiktan sonra hiicre zan
parcalanmadan IQF (tanelenmis sok dondurma) sistemi ile dondurulmug olmalidir.

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERI

2.5, 1.5 veya 1 kg'lik naylon torba (40 mikron kalinliginda polyetilen) icerisinde ve 4'li, 6l
veya 51 ambalajlarin kondugu karton kolilerde teslim edilecektir. Ambalajlama ile ilgili
hususlarda Tirk Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yénetmeligi ve
bununla iliskili ¢ikan gida ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hikimleri gegerlidir.

Ambalaj Uzerindeki isaretleme Turk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Tlrk Gida Kodeksi Gida
Etiketleme ve Tiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi ve TS9496'a uygun olacaktir. Orijinal
ambalajlarin (izerinde gidanin adi, bilesenler listesi, alerjiye veya Intoleransa Neden Olan Belirli
Madde veya Uriinler, belirli bilesenlerin veya bilesen gruplarinin miktari, gidanin net miktar,
tavsiye edilen tiketim tarihi veya son tlketim tarihi, gidanin donduruldugu tarih, &zel
muhafaza ve/veya kullanim kosullari, gida isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi,
isletme kayit numarasi veya tanimlama isareti, Menge llke, gidanin kullanm talimati,
beslenme bildirimi, gidanin parti isareti veya numarasi bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada
belirtilmeyen diger hususlar Tirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme
Yénetmeligine uygun olmalidir. Bu kapsam dahilin de yeni gikacak Teblig, Kanun, Tlziik ve
eklerini de kapsayacaktir.

Tasima Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3’ Gincli bélimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve
TS9496’e uygun olacaktir. Frigofirik araglarda getirilmelidir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

ANALIZ PERIYODU

Depolama Tiirk Gida Kodeksi Yénetm@éinin 3’ tincl bdlimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine
ve TS9496'a uygun olacaktir.

Alinan drinlerin, kurum tarafindan gerekli gorildigi an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakanlikca yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip,
Tirk Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina ye kuruluslarca akredite
edilmis 6zel veya kamu laboratuvarlarinda her tirld 6demesi yiiklenici firma tarafindan
karsilanmak Uzere kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptinlacaktir.




DONDURULMUS PARMAK PATATES

SORUMLU

Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Ascl Basl, Ascr), Ambar Memuru

REF.STD.NO

5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-27610),
Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yonetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-28145, Gida
Maddelerinin ve Umumi Saghig Iigilendiren Esya ve Levazimin Hususi Vasiflarini Gésteren Tuzigin
195-199.Maddeleri, Tiirk Gida Kodeksi Hizll Dondurulmus Gidalarin Depolanmasi Muhafazasi ve
Tasinmas! Sirasindaki Sicakhklarin izlenmesi Hakkindaki Teblig, R.Gazete:18.10.2014 -29149,
(Teblig No:2014/48), Tiirk Gida Kodeksi Hizll Dondurulmus Gidalar Tebligi, R.Gazete:18.10.2014 -
29149 (Teblig No:2014/47),TS 8642

KAYIT

Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanag

KONTROL SIKLIGI

Her alimda gerekli gériildigi kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan Uriinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da dncesinde dondurulmus Uriinlerde gézlenen her hangi bir renk,
tat, yapi veya koku degisikliginde veya pisme sirasinda gérilebilecek bozukluk sonucu
kullanilan Griin miktar ve olusacak maddi zararlar (kullanilan diger malzemeler)
muteahhit firmanin karsilamasi zorunludur.

3. Son kullanma tarihinden énce bozulan ve numuneden farkli gikan dondurulmug tirtinler
miiteahhit firma tarafindan degistirilecektir. ]

KONTROL KRITERI

OZELLIK

BIYOLOJIK

Salmonella spp. : 25 g’'da bulunmayacak
L. monocytogenes: 25 g'da bulunmayacak

E.Coli 0157:H7: 25 g’'da bulunmayacak

Ref: Tirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yénetmeligi, Ek-1 Meyve ve Sebzeler ile Bunlarin
Islenmis Uriinlerine Ait Mikrobiyolojik Degerler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996

KIMYASAL

FiziKSEL

Ref: Tiirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yénetmeligi R. Gazete:
25.11.2016-29899 Yetki Kanunu: 5996

Kendine has bir koku ve tatta olmaldir. Dondurulmus patateslerde hicbir katki maddesi
bulunmamalidir. Dondurulmus patates — 18°C’de olmalidir. Kisa siireli sicaklik artig toleransi 3°C'yi
gecmemelidir. Yabanci tat ve koku ihtiva etmemelidir. Adizda mantarlagmig bir his vermemelidir.
Kolayca dagiimayan bir yapida olmalidir. Patateslerin, ylzeyi diizgiin olmali, birbirine yapismamig
veya birbirine buz kiitleleri ile yapismis halde dondurulmus olmamakidir. Patateslerde kabuk artigi,
leke (siyah-kahverengi), yabanci madde bulunmamalidir. 1.sinif dondurulmus patates olacak,
kendine has renkte kararmamis ve bir 6rnek renkte ve boyda olmalt, hastalikli ve bozulmug kisimlar
ile mekanik zarar gérmiis kisimlari, filiz ve gozenekleri ayiklanmig olmalidir. Cozdurdldlkten sonra
mantarlasmis olmamalidir. 9x9 veya 10X10 mm boyutlarda dogranmig patates olacaktir.




URETIM METODU

Dondurulmus patatesler kabuklarindan tamamen temizlenmis uygun boyutlarda dogranmis 6n |
kizartma yapilarak IQF sistemi ile dondurulmus olmalidir.

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERI

2.5, 1.5 veya 1 kg'lik naylon torba (40 mikron kalinliginda polyetilen) igerisinde ve 4, 6'li veya
5'li ambalajlarin kondugu karton kolilerde teslim edilecektir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tirk
Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yonetmeligi ve bununla iliskili gikan gida
ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hiikimleri gegerlidir.

Ambalaj (izerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeligi, Tiirk Gida Koaeksi Gida Etiketleme
ve Tiketicileri Bilgilendirme Yoénetmeligi ve TS8642’e uygun olacaktir. Orijinal ambalajlarin
iizerinde gidanin adi, bilesenler listesi, alerjiye veya Intoleransa Neden Olan Belirli Madde veya
Uriinler, belirli bilesenlerin veya bilesen gruplarinin miktari, gidanin net miktar, tavsiye edilen
tliketim tarihi veya son tiiketim tarihi, grdanin donduruldudu tarih, 6zel muhafaza ve/veya kullanim
kosullari, gida isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isletme kayit numarasi veya
tanimlama isareti, Mense ttke, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti isareti
veya numarasi bulunmalidir. Etiketieme ile ilgili burada belirtimeyen diger hususlar Tirk Gida
Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligine uygun olmalidir. Bu kapsam
dahilin de yeni gikacak Teblig, Kanun, Tiizlik ve eklerini de kapsayacaktir.

Tasima Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ inci bélimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS 8642’e
uygun olacaktir. Frigofirik araglarda getirilmelidir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

Depolama Tirk Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3’ incii béliimiine, Gida Hijyeni Yénetmeﬁéine ve
TS8642'e uygun olacaktir.

ANALiz PERIYODU

Alinan driinlerin, kurum tarafindan gerekli gorlldigi an ve siklikta faaliyet konularina gore
bakanlik¢ca yetkilendirilmig sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Turk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina tye kuruluglarca akredite edilmig
dzel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirlti 6demesi yiiklenici firma tarafindan kargilanmak
Uzere kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirifacaktir.

GENEL HUKUMLER

Birimler tarafindan siparisi verilen Griin istenilen tarihte en geg 09:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en geg 11:30%a kadar
yeni Uriin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi tasiyici hazir bulunacak, tastyicilarda
temiz musamba 6nliik, bone, maske ve eldiven bulunacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan
sonra, yiiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna yerlegtirilecektir.




| SORUMLU

DONDURULMUS BEZELYE

Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Ascl Basi, Ast), Ambar Memuru

REF.STD.NO

5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgr, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-27610),
Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay islemlerine Dair Yonetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-28145, Gida
Maddelerinin ve Umumi Sagligr Ilgilendiren Esya ve Levazimin Hususi Vasiflarini Gésteren Tiizigin
195-199.Maddeleri, Tiirk Gida Kodeksi Hizli Dondurulmus Gidalarin Depolanmasi Muhafazasi ve
Tasinmasi Sirasindaki Sicakliklarin Izlenmesi Hakkindaki Teblig, R.Gazete:18.10.2014 -29149,
(Teblig No:2014/48), Tirk Gida Kodeksi Hizll Dondurulmug Gidalar Tebligi, R.Gazete:18.10.2014 -
29149 (Teblig No:2014/47), Biyogiivenlik Kanunu; Kanun No:5977, R.Gazete: 26.03.2010-27533,
TS8644

KAYIT

Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanagi

KONTROL SIKLIGI

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

Her alimda gerekli gorildigu kadar numune incelenecektir.

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan Uriinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da éncesinde dondurulmus triinlerde gézlenen her hangi bir renk,
tat, yapi veya koku degisikliginde veya pisme sirasinda gériilebilecek bozukluk sonucu
kullanilan tiriin miktari ve olusacak maddi zararlari (kullanilan diger malzemeler)
mUteahhit firmanin kargilamasi zorunludur.

3. Son kullanma tarihinden énce bozulan ve numuneden farkl gikan dondurulmusg Grinler
miteahhit firma tarafindan dedistirilecektir.

KONTROL KRITERI

OzZELLIK

BiYoLOJiK

Salmonella spp. : 25 g'da bulunmayacak
L. monocytogenes: 25 g'da bulunmayacak

E.Coli 0157:H7: 25 g'da bulunmayacak

Ref: Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi, Ek-1 Meyve ve Sebzeler ile Bunlarin
Islenmis Urinlerine Ait Mikrobiyolojik Degerler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996

KiMYASAL

FiziKSEL

Ref: Tiirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kahnti Limitleri Yonetmeligi R. Gazete:
25.11.2016-29899 Yetki Kanunu: 5996

Tad ve kokusu kendine &6zgii olmali, kéti koku olmamalidir. Tane boyutlan karigik olmamali,
pisirildiginde sert kalmamal ve dagilmamalidir. Tanelere rengi beyaz, sari, kahverengi olan taneler
karismis olmamalidir. Dondurulmus taze bezelye -18°C'de olmalidir. Kisa sireli sicakhk artig
toleransi 3°C'yi gecmemelidir. Dondurulmug taze bezelyede kesinlikie yabancr madde, ¢6p, sap,
kabuk, tag ve katki maddesi bulunmamalidir. Kendine has tat ve renginde olacaktir. Dondurulmusg
taze bezelye 3 numara olmalidir. Bloklar halinde birbirine yapigmis olmamalidir.




URETiM METODU

Dondurulmus taze bezelyenin kapgiklar ayrildiktan ve elde edilen bezelye tanelerinin boylam?ya
tabi tutulup teknigine uygun bir sekilde haslandiktan sonra hiicre zari parcalanmadan IQF

(tanelenm|s sok dondurma) sistemi ile dondurulmus olmahdlr

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERI

2.5, 1.5 veya 1 kg'lik naylon torba (40 mikron kalinliginda polyetllen) icerisinde ve 4'li, 6 veya
5'i ambalajlarin kondugu karton kolilerde teslim edilecektir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Turk
Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yonetmeligi ve bununla iligkili gikan gida
ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hitkiimleri.gegerlidir.

Ambalaj tizerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Turk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tiketicileri Bilgilendirme Ydnetmeligi ve TS8644'e uygun olacaktir. Orijinal ambalajlarin
tizerinde gidanin adi, bilegenler listesi, alerjiye veya Intoleransa Neden Olan Belirli Madde veya
Urtinler, belirfi bilesenlerin veya bilesen gruplarinin miktari, gidanin net miktari, tavsiye edilen
tiiketim tarihi veya son tiiketim tarihi, gidanin donduruldugu tarih, 6zel muhafaza ve/veya kullanim
kosullari, gida isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isletme kayit numarasi veya
tanimlama isareti, Mense iilke, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti isareti
veya numaras! bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtimeyen diger hususlar Turk Gida
Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yénetmeligine uygun olmalidir. Bu kapsam
dahilin de yeni cikacak Teblig, Kanun, Tuzik ve eklerini de kapsayacaktir.

Tasima Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3" Gincii bolimine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS8644'e
uygun olacaktir. Frigofirik araglarda getirilmelidir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ Gincii bdlimiine, Gida Hijyeni Yonetrneligine ve TS8644'a
uygun olacaktir.

ANALIZ PERIYODU

Alinan drainlerin, kurum tarafindan gerekli gorldiiga an ve siklikta faaliyet konularina gore
bakanlikga yetkilendiriimis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Ttirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina Uye kuruluglarca akredite edilmis
6zel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirli 6demesi yiiklenici firma tarafindan kargilanmak
lizere kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

GENEL HUKUMLER

Birimler tarafindan siparisi verilen Griin istenilen tarihte en geg 09:30'da teknik sartnameye uygun
olarak teslim edilmelidir. Urtiniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en ge¢ 11:30%a kadar yeni
tirin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi tastyici hazir bulunacak, tagiyicilarda temiz
musamba 6nlik, bone, maske ve eldiven bulunacaktir. Urln muayene edilip tartildiktan sonra,
yiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna yerlestirilecektir.




DONDURULMUS BROKOLI

'SORUMLU ' Muayene Komisyonu (Diyetisyen, As¢l Basi, Asgl), Ambar Memuru
5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgt, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-27610),
Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yonetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-28145, Gida
Maddelerinin ve Umumi Sagligi Tigilendiren Esya ve Levazimin Hususi Vasiflarini Gosteren Tiizigiln

REF.STD.NO 195-199.Maddeleri, Tirk Gida Kodeksi Hizli Dondurulmug Gidalarin Depolanmasi Muhafazasi ve

Tasinmas! Sirasindaki Sicakliklarin izlenmesi Hakkindaki Tebli, R.Gazete:18.10.2014 -29149,
(Tebli§ No:2014/48), Tiirk Gida Kodeksi Hizly Donduruimus Gidalar Tebligi, R.Gazete:18.10.2014 -
29149 (Tebli§ No:2014/47), TSE K 211

KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanadi

"KONTROL SIKLIGI

Her alimda gerekli goriildiigii kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan Urlnler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da 6ncesinde dondurulmus Urlinlerde gdzlenen her hangi bir renk,
tat, yapi veya koku degisikliginde veya pisme sirasinda gorilebilecek bozukluk sonucu
kullanilan tiriin miktari ve olusacak maddi zararlan (kullanilan diger malzemeler)
miiteahhit firmanin karsilamasi zorunludur.

3. Son kullanma tarihinden énce bozulan ve numuneden farkli gikan dondurulmug trunler
miiteahhit firma tarafindan degistirilecektir.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

Salmonella spp. @ 25 g'da bulunmayacak

L. monocytogenes: 25 g'da bulunmayacak

BIYOLOJIK E.Coli 0157:H7: 25 g’da bulunmayacak
Ref: Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yénetmeligi, Ek-1 Meyve ve Sebzeler ile Bunlarin
Islenmis Uriinlerine Ait Mikrobiyolojik Dederler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996

KiMYASAL Ref: Tirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeligi R. Gazete: -
25.11.2016-29899 Yetki Kanunu: 5996

B Tadi, rengi_ve kokusu kendine 6zgii olmali, koth koku olmamalidir. Pisirildiginde sert kalmamall,

dagilmamali ve rengi kararmamaldir. Dondurulmug brokoli -18°C’de olmalidir. Kisa siireli sicakk
artis toleransi 3°CYyi gegmemelidir. Dondurulmug brokolide kesinlikle yabanci madde ve katki

FiZIKSEL maddesi bulunmamalidir. 40-60 mm veya 70-100 mm boyutlarinda olmalidir. Bloklar halinde

birbirine yapismis olmamalidir. Brokoliler sararmig ve cigekienmis olmayacaktir. Uriinlerin
boylamasi homojen olup biyiik ve kiigik pargall Griin karisik olarak icermeyecektir. Sap uzunlugu
fazla cicek kismi az olan driinler kabul edilmeyecektir. Uriinler parcalanmis, ufalanmis halde
olmayacaktir.




URETIM METODU

Dondurulmus  brokoli kesilerek floretlerine ayrilarak boylamaya tabi tutulup teknigine uygun bir
sekilde haslandiktan sonra hiicre zar pargalanmadan IQF sistemi ile dondurulmus olmahdir

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERI

2.5, 1.5 veya 1 kg'lik naylon torba (40 mikron kaliniginda polyetilen) icerisinde ve 4’14, 61 veya
5'i ambalajlarin kondugu karton kolilerde teslim edilecektir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tirk
Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yonetmeligi ve bununla iligkili ¢ikan gida
ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hikkiimleri gegerlidir.

Ambalaj Gzerindeki isaretleme Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Trk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tiketicileri Bilgilendirme Yénetmeligi ve TSE K 211%e uygun olacaktir. Orijinal ambalajlarin
{izerinde gidanin adi, bilesenler listesi, alerjiye veya intoleransa Neden Olan Belirli Madde veya
Uriinler, belirli bilesenlerin veya bilegen gruplarinin miktari, gidanin net miktari, tavsiye edilen
tiiketim tarihi veya son tiiketim tarihi, gidanin dondurulduiu tarih, &zel muhafaza ve/veya kullanim
kosullar, gida isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isletme kayit numarasl veya
tanimlama isareti, Mense iilke, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti igareti
veya numarasi bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtiimeyen diger hususlar Tirk Gida
Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligine uygun olmahdir. Bu kapsam
dahilin de yeni gikacak Teblig, Kanun, Tuziik ve eklerini de kapsayacaktir.

Tagima Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ tincli bélimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TSEK 211%e
uygun olacaktir. Frigofirik (-18°C) araglarda getirilmelidir.

'DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yoénetmeliginin 3’ iinci bolimiine Gida Hijyeni Yonetmelidine ve TSE K
211'e uygun olacaktir.

ANALIZ PERIYODU

Alinan driinlerin, kurum tarafindan gerekli goriildigu an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakanlikga yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Ttirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina tye kuruluglarca akredite edilmis
6zel veya kamu laboratuvarlarinda her tirli 6demesi yiiklenici firma tarafindan karsilanmak
{izere kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

GENEL HUKUMLER

Birimler tarafindan siparisi verilen iiriin istenilen tarihte en geg 09:30'da teknik sartnameye uygun
olarak teslim edilmelidir. UrGnin uygunsuziugu durumunda ayni giin en geg 11:30'a kadar yeni
Uriin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi tagiyict hazir bulunacak, tagiyicllarda temiz
musamba 6nliik, bone, maske ve eldiven bulunacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan sonra,
yiiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna yerlegtirilecektir.

Dondurulmus Uriinler Teknik Sartnamesi tarafimizca hazirlanmigtir. 25.03.2022

ahan HAMU?«;& Tugba Tifek DEMIR
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