SORUMLU

REF.STD.NO

KAYIT

UZUN OMURLU sUT

Muayene Kom|syonu (Diyetisyen, Asct Basi, Asql) , Ambar Memuru

| 5996 Sayil Veteriner lenktler| Bitki Saghgi, ‘Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-27610),
Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Isiemlerine Dair Yonetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-28145),

Tirk Gida Kodeksi, Icme Siitleri Tebligi, R.G: 27.2.2019-30699, Teblig No: 2019/12
TS 1192 -

; Urlin Ret Kabul Formu Malzeme Tesllm Tutana91

KONTROL SIKLIGI

UYGUN OLMAMASI
; DURUMUNDA

Her alimda gerekll gorildigi kadar numune mcelenecektlr

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan irtinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da 6ncesinde riinlerde gozlenen her hangi bir renk, tat, yapi
veya koku degisikliginde veya bozulma belirtisi gorildiigiinde (pisme sirasinda ya da
tncesinde) Griin miktanini ve olusacak maddi zararlan (kullanilacak diger malzemeler)
miteahhit firmanin karsilamasi zorunludur.

3. Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli gikan sutler miiteahhit firina l

tarafindan degistirilecektir.

| KONTROL KRITERI

OZELLIK

BIYOLOJIK

UHT igme stitleri kapali ambala]mda 30 °C'de 15 gin veya 55 °C'de 7 gunluk inklibasyonun veya
fark!) bir yontemin uygulanmasindan sonra yapilan sterilizasyon kontroliinde mikrobiyal Greme
gostermeyecektir.

Tiirk Gida Kodeksi, Icme Siitleri Tebligi, R.G: 27.2.2019-30699, Teblig No: 2019/12

| KIMYASAL

FIZIKSEL

Icme siitiintin bilesimi asitlik derecesi siit asidi hesabiyla % 0,135-0,2, protein orani en az % 2.9 |

(m/m), yagsiz kuru madde miktari en az (m/v) % 8 olacaktir.
Tiirk Gida Kodeksi, Icme Siitleri Tebligi, R.G: 27.2.2019-30699, Teblig No: 2019/12

Tirk Gida Kodeksi Bulasanlar Yénetmeligi R.G.29.12.2011-28157 Yetki Kanunu: 5996, EK-1

| Gidalardaki Bulasanlarin Maksimum Limitlerine uygun olmaldir.

| Kendine 6zgli tat, koku, kivam, gorlnis ve renkte olacak, yabana tat, koku ve aroma |

icermeyecektir. UHT sutler dogal ve katkisiz olacaktir. Metalimsi, pismis ve okside olmug, tabi
clmayan bir tatta olmayacaktir. Sitte jellesme ve ¢Okelti olmayacak, yabanc madde
bulunmayacaktir. UHT Siit 1. Sinif yagh (en az %3 yaglh) st olacaktir. UHT st &zel cihazlarda
temizlenmis ve homojenize edilmis ekstra kalitede olmalidir. Burada belirtilmeyen tim hususlar
Tiirk Gida Kodeksi, Igme Sutleri Tebligine uygun olacaktir. o
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"ORJIN

Yerli mensei

URETIM METODU

| ——— e

UHt sit: UHT islemi uyguland|ktan sonra aseptik kosullarda ambalajlara dolum yapilarak Gretilmis

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERI]

|
icme siitl olacaktr. |
|

UHT siitler, siitiin bilesim 6zelligini bozmayan ve saglia zarar vermeyen gaz, 1k ve
mikroorganizma gecirmeyen kaplarda aseptik ambalajlanmis olarak 10 Itlik vakumlu ambalajlarda
teslim edilecektir. Ambalajlarda delinme, yirtilma, bombaj, akma, sizinti gérilmeyecektir. Dig
ambajinda herhangi bir yirtilma, slaklik, i yizeye temas eden bir kirlilik bulunmayacaktr.
Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tiirk Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde ve Malzemeler
Yénetmeligi ve bununla iliskili cikan gida ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hitkimleri

gegerlidir.

Ambalaj lizerindeki isaretleme Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Tlrk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yoénetmeligi ve 1192°e uygun olacaktir. Orijinal ambalajlarin (izerinde
gidanin adi, bilesenler listesi, alerjiye veya Intoleransa Neden Olan Belirli Madde veya Urinler,
belirli bilesenlerin veya bilesen gruplarinin miktari, gidanin net miktari, tavsiye edilen tiiketim tarihi
veya son tiiketim tarihi, sitin yag orani, 6zel muhafaza ve/veya kullanim kosullar, gida
isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isletme kayit numarasi veya tanimlama isaret],
Mense Ulke, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti isareti veya numarasi
bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtiimeyen diger hususlar Tirk Gida Kodeksi Gida
Etiketleme ve Tiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligine uygun olmalidir. Bu kapsam dahilin de yeni
cikacak Teblig, Kanun, Tlzik ve eklerini de kapsayacaktir.

Tasima Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginin gidalarin taginmasi bolimdnde belirtilen kurallara, Gida
Hijyeni Yonetmeligine ve Hayvansal Gidalar Igin Ozel Hijyen Kurallari Yénetmeligine, TS1192%e
uygun olacaktir. Frigofirik araglarda getirilmelidir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

| 1192e uygun olacaktir.

Depolama Trk Gida Kodeksi Yénetmeliginin gidalarin depolanmasi bslumunde belirtilen kurallara,
Gida Hijyeni Yénetmeligine, Hayvansal Gidalar Igin Ozel Hijyen Kurallari Yonetmeligine ve TS

ANALIZ PERIYODU

Kurum tarafindan, istenildigi takdirde teslim edilen trtnin fabrika retimine ait kimyasal ve
mikrobiyolojik analizi raporu tarafimiza teslim edilecektir.

Alinan Griinlerin, kurum tarafindan gerekli gorildigu an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakanlik¢a yetkilendiriimis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Turk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumiarina Gye kuruluslarca akredite edilmis 6zel
veya kamu laboratuvarlarinda her turli 6demesi yiiklenici firma tarafindan kargilanmak lzere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptinlacaktir.

GENEL HOKUMLER

Ilgili birimler tarafindan siparisi verilen Urlin istenilen tarihte en geg 08:30'da teknik
sartnameye uygun olarak teslim edilmelidir. Urliniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en
gec 10:30%a kadar yeni Uriin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi tasiyici hazir
bulunacak, tasiyicilarda temiz musamba 6nliik, bone, maske ve eldiven bulunacaktir. Satin
alinan Griinler depoya yuklenici firma personeli tarafindan yerlestirilecektir.

YOGURT
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Ascl Bagi, Asgr), Ambar Memuru
5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligl, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-
27610), Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yénetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-
REF.STD.NO 28145), Gida Maddelerinin Ve Umumi Saghdi Ilgilendiren Esya Ve Levazimin Hususi Vasiflarini
Gosteren Tuzugin 49.-57.Maddeleri ve Tiirk Gida Kodeksi Fermente Siitler Teblig R.G:
16.02.2009-27143, Teblig No.: 2009/25, TS 1330
KAYIT | Oriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanag

KONTROL SIKLIGI

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

Her alimda gerekli goriildiigi kadar numune incelenecektir,

1.
2.

Bu teknik sartnameye uygun olmayan Uriinler iade edilir.
Kullanim sirasinda ya da éncesinde (riinlerde gdzlenen her hangi bir renk, tat, yapi
veya koku degisikiiinde veya bozulma belirtisi gériildigiinde Griin miktarini ve olusacak
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maddi zararlari .(k.ullanll.aéa-k'diéer malzerﬁelerj miteahhit firmanin kargilamasi

zorunludur.
3. Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli gtkan yogurtlar miteahhit

firma tarafindan degistirilecektir. -

KONTROL KRITERI

BIYOLOJIK

OZELLIK

Koliform: 9-95
E.coli:<3

Maya (kob/g):102-103
Kif (kob/g):102-103 ‘ :
Ref: Tirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yénetmeligi, Ek-1 Sit, Stt Urlinleri ve St Bazl
Uriinlere Ait Mikrobiyolojik Degerler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996

Ref: Tiirk Gida Kodeksi Fermente Siitler Tebligi R.G: 16.02.2009-27143, Teblig No.: 2009/25, TS
1330.

KIMYASAL

Asitlil derecesi siit asidi hesagly]a % 1.5'dan cok, %0,6'den az bmnmayacaktlr. Yogurtlarda
yadsiz katl madde orani en az % (m/m)12 olacaktir. Siit yagi = % 3.8 olmalidir. Siit proteini en
az % 3 olacaktir.

Ref: Tirk Gida Kodeksi Fermente Siitler Teblig R.G: 16.02.2009-27143, Teblig No: 2009/25 , TS
1330.

|

FizIKSEL

ORJIN

Homojenize Yodurtlarin rengi, tadi, kivami ve gériinisti dogal olmalidir. Yogurtlar kirlenmis, iyi
fermente olmamis, kiiflenmis, acimig, kivami bozuk olmamalidir. Tam yaglt olacaktir. Kendine
6zgii ve kaymaksiz olmall, kétii koku olmamalidir. Yogurtlar temiz, parlak, siit renginde, serum
ayrilmasi olmamis, gatlak ve gaz kabaraigi bulunmayan homojen yapida olmalidir. Kasikla alinan
kesitte dolgun kivamda, dilzgiin yapida homojen, kanstinidiktan sonra koyu bir akiclik, dille
damak arasinda kolay dagilmayan bir kivamda olmalidir. Yogurtlar sicakliklari 4°C'de olmalidir.

URETIM METODU

Yerli Mensei

Yogurt mavyasi, icinde birbirine denk veya cok yakin sayida streptecocus thermmophilus ve
lactobacillus bulgaricus bulunan taze yogurt veya yogurt kiltlrudir,

AMBALAJ ve DAGITIM

YONTEMLERI

DEPOLAMA KOSULLARI ve

RAF OMRU

Yodurtlar, niteliklerini bozmayacak ve insan sagligina zarar vermeyecek kaplar igerisinde yapilip
satilacaktir. Yogurt kaplarinin iglerine toz, toprak vb. girmeyecek bigimde, saglga zararsiz plastik
maddelerden yapiimis olacak ve bir kez kullanilacak bir kapak ile 6rtiilecektir. Kova yogurtlar istege
gbre 10 veya 20 kg'lik ambalajlarda teslim edilecektir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Turk Gida
Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yonetmeligi ve bununla iliskili gikan gida ile
temas eden madde ve malzemeler tebligleri hitkiimleri gegerlidir.

Ambalaj Gizerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi Yonetmelidi, Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tuketicileri Bilgilendirme Y&netmeligi ve TS1330%a uygun olacaktir. Orijinal ambalajlarin
iizerinde gidanin adi, yogurdun yag yiizdesi ve protein miktari, yapildigi sttiin tird, yapildigi yer,
bilesenler listesi, alerjiye veya intoleransa neden olan belirli madde veya (riinler, belirli bilesenlerin
veya bilesen gruplarinin miktari, gidanin net miktar, tavsiye edilen tiiketim tarihi veya son tiketim
tarihi, 6zel muhafaza ve/veya kullanim kosullari, gida isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi,
isletme kayit numarasi veya tamimlama isareti, mense Ulke, gidanin kullanim talimati, beslenme
bildirimi, gidanin parti isareti veya numarasi bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtilmeyen |
diger hususlar Tirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tlketicileri Bilgilendirme Yonetmeligine
uygun olmalidir. Bu kapsam dahilin de yeni gikacak Tebli§, Kanun, Tizik ve eklerini de
kapsayacaktir,

Tagima Tirk Gida Kodeksi Yénetmeliginin gidalarin taginmasi bolimunde belirtilen kurallara, Gida
Hijyeni Yonetmeligine, Hayvansal Gidalar Igin Ozel Hijyen Kurallar Yénetmeligine ve TS1330'a
uygun olacaktir. Frigofirik araglarda getirilmelidir.

Depolama Tirk Gida Kodeksi Yénetmeliginin gidalarin depolanmasi bolimiinde belirtilen kurallara,
Gida Hijyeni Yénetmeligine, Hayvansal Gidalar Igin Ozel Hijyen Kurallari Yonetmeligine ve TS
1330’a uyqun olacaktir. ] o

ANALiz PERIYODU

Kurum tarafindan, istenildigi takdirde teslim edilen tirtiniin fabrika retimine ait kimyasal ve
mikrobiyolojik analizi raporu tarafimiza teslim edilecektir.

Alinan Griinlerin, kurum tarafindan gerekli gorildugt an ve siklikta faaliyet konularina goére |
bakanlikca yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Ttirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina tye kuruluslarca akredite edilmis Gzel




\'/eya_k'am'u laboratuvarlannda hér tirll 6demesi-yiiklenici firma tarafimdan ka'r_sll;nmak izere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptintacaktir.

Iigili birimler tarafindan siparisi verilen drin istenilen tarinte en geg 08:30'da teknik
oL sartnameye uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni gun en
GENEL HUKUMLER gec 10:30a kadar yeni uriin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi tagiyici hazii
bulunacak, tasiyicilarda temiz mugamba onlik, bone, maske ve eldiven bulunacaktir. Satin
alinan Grinler depoya yiklenici firma personeli tarafindan yerlestirilecektir,

.-+ Syt ve Yogurt Grubu Teknik Sartnamesi tarafimizca hazirlanmigtir. 20.06.2022
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