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KONSERVE TON BALIGI

SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Ascl Basi, Asgl), Ambar Memuru
5996 Sayih Veteriner Hizmetleri, Bitki Sadligl, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-
REE.STD.NO 27610), Gida Isletmelerinin Kayit ve.Onay Is[emleriqe Dair Yénetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-
' ! 28145, Gida Maddelerinin ve Umumi Saghgi Iigilendiren Esya ve Levazimin Hususi Vasiflarini
Gosteren Tliziigin 148-159, 163. Maddeleri, TS 353
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanadi
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli goruldiidli kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan Urinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da 6ncesinde Uriinlerde gdzlenen her hangi bir renk, tat, yap
veya koku degisikliginde kullanilan Griin miktan ve olugacak maddi zararlari miiteahhit
firmanin kargilamasi zorunludur.

3. Son kullanma tarihinden 6énce bozulan ve numuneden farkhl gikan ton baliklar
miiteahhit firma tarafindan dedistirilecektir.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

BIYOLOJIK

Histamin : 200 — 400 mg/kg )
Ref: Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi, Ek-1 Konserve Balikgilik Uriinlerine
Ait Mikrobiyolojik Degerler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996

KIMYASAL

Swvida su orani, yad orani, ph degeri ve klorur orani TS 353’ de belirtilen limitler dahilin de
olmalidir.

Kursun : 0,30 mg/kg , Kadminyum: 0,050 mg/kg, Civa: 0,50 mg/kg, Kalay: 200 mg/kg

Ref :Turk Gida Kodeksi Bulasanlar Yonetmeligi, Ek -1 Konserve Uretiminde Kullanilan Bahk Tiird
icin Degerler R.G: 29.12.2011 — 28157,

FiZiKSEL

Tadr ve kokusu kendine 6zgl olmali, kot koku olmamalidir, yabanci madde bulunmamalidir, Ton
baliklarinin ayiklanip temizlendikten sonra pisirilip kutulanarak ve igine zeytinyadi veya gida tiizigi
ile yenilmesine musaade edilmis diger bir sivi yag ilavesiyle hermetik olarak kapatilmig kutular
icinde sterilize edilerek hazirlanmig piyasanin en iyi Uriin olacaktir. Ton baliklan agildi§i zaman
koku, lezzet, gériiniim ve kivami dogal olacak, kimyevi vasiflarinda bozukluguna ait higbir degisiklik
olmayacaktir. Ton baliklar biittin dilimlenmis iri parcali halde olacaktir, kiyma halinde olmayacaktir.

ORIJIN

URETIM METODU

AMBALAJ VE DAGITIM

YONTEMLERI

Konserve kutularinin kapaklar iceri gekik ve diz olacak, kabarmig olmayacaktir. Bu kutularin higbir
yerinde delik olmamall ve ylizeyde ya da igine kadar islemis derin pas lekeleri bulunmayacaktir.
Numuneden farkll ¢ikan konserveler yapilan stzlesmeye gore dedistirilecektir. Konserve ton
baliklari 150 gr Iik ambalajlarda getirilecektir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tirk Gida Kodeksi
Gida Ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yénetmeligi ve bununla iliskili gikan gida ile temas
eden madde ve malzemeler tebligleri hikiimleri gegerlidir.

Ambalaj lzerindeki isaretleme Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tlketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi ve TS 353’e uygun olacaktir. Orijinal ambalajlarin tizerinde
gidanin adi, bilesenler listesi, alerjiye veya intoleransa neden olan belirli madde veya Uriinler, belirli
bilesenlerin veya bilesen gruplarimin miktari, gidanin net miktari, tavsiye edilen tiiketim tarihi veya
son tiketim tarihi, 6zel muhafaza ve/veya kullanim kosullari, gida isletmecisinin adi veya ticari
unvani ve adresi, isletme kayit numarasi veya tanimlama isareti, menge Ulke, gidanin kullanim
talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti isareti veya numarasi bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili
burada belirtilmeyen diger hususlar Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme
Yonetmeligine uygun olmalidir. Bu kapsam dahilin de yeni gikacak Teblig, Kanun, Tiziik ve eklerini
de kapsayacaktir.

Tasima Tirk Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ (incli bélimiine, Gida Hijyeni Y&netmeligine ve TS
353'e_uygun olacaktir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve

RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ Gincli bélimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS 353'e
gibi olacaktir,

ANALiz PERIYODU

Alinan {rinlerin, kurum tarafindan gerekli gortldigli an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakanlikca yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina tye kuruluglarca akredite edilmis 6zel
veya kamu laboratuvarlarinda her tirli 6demesi yiiklenici firma tarafindan karsilanmak lzere

kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirlacaktir.
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GENEL HUKUMLER

Tigili birimler tarafindan siparisi verilen Griin istenilen tarihte en ge¢ 09:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en geg 11:30'a kadar
yeni iriin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi tagiyic hazir bulunacak, tasiyicilarda
temiz musamba onliik, bone, maske ve eldiven bulunacaktir. Urin muayene edilip tartiip
saylldiktan sonra, yiiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna yerlegtirilecektir.

KONSERVE BARBUNYA PILAKI

SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asgi Bagl, Asgt), Ambar Memuru
5996 Sayill Veteriner Hizmetleri, Bitki Saglig, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-
REF.STD.NO 27610), Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay isl_emlerine Dair Yonetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-
' ’ 28145, Gida Maddelerinin ve Umumi Saglig Ilgilendiren Esya ve Levazimin Hususi Vastflarini
Gosteren Tiiziigiin 148-159, 164-165.Maddeleri, TS 2664
KAYIT Urlin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanag:
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli géruldiigi kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan Urlnler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da éncesinde iriinlerde gozlenen her hangi bir renk, tat, yap
veya koku degisikliginde kullanilan triin miktan ve olusacak maddi zararlar miiteahhit
firmanin karsilamasi zorunludur.

3. Son kullanma tarihinden énce bozulan ve numuneden farkl ¢gikan konserve barbunya
pilakiler miiteahhit firma tarafindan degistirilecektir.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

BiYOLOJiK

Stafilokokal enterotoksinler: 25 g’da bulunmayacaktir.

Bacillus Cereus : 102-103

Salmonella : 0/25 g/ml

Ref: Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi, Ek-1 Hazir Yemeklere Ait
Mikrobiyolojik Degerler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996

KiMYASAL

Konserve barbunya pilakinin yag orani ve tuz miktan TS 2664’ de belirtilen limitler dahilin de
olmalidir.

Kalay: 200 mg/kg

Ref :Tiirk Gida Kodeksi Bulasanlar Yonetmeligi, Ek -1 Konserve gidalar igin Degerler R.G:
29.12.2011 — 28157.

FiZiKSEL

ORJIN

Piyasanin en iyi 1.simif mali olmalidir. Tat, koku ve renk kendine 6zgii olmaldir. Uriin tadinda acilik,
eksilik bulunmamali, driin renginde kararma veya herhangi bir renk degisikligi bulunmamalidir.
Yabanci madde, tat ve koku bulunmamalidir. Barbunyalarin pisme durumu yeterli olmali, ¢i§ veya
yarl pismis danelerle dagimig veya yanmis dane bulunmamalidir. Catlamig, bélinmiis ve seklini
kaybetmis dane orani sunine agirigindaki barbunyalarin en ¢ok %20 (m/m) olmalidir. Danelerin
goriniisii irilikce bir érnek olmalidir. Diger sebzelerin dogranmasi ve pisme durumu yaklagik ayni
irilikte ve yeterince pismis olmalidir. Siizme kiitlesinin net kitleye orani TS 2664'de tanimlandigi
agibi olmalidir. Stizme kiitlesindeki barbunya miktar TS 2664’e uygun olmalidir.

- Yerli Mensei

URETIM METODU

Aycicek yadl barbunya pilaki konservesi kuru veya taze barbunyalara &n iglem uygulandiktan sonra
teknigine gore hazirlanmig kuru sogan, sanmsak, domates, domates suyu veya salgast, tuz, seker,
baharat su, aycicedi yagi ile havug, patates, taze biber katiimasiyla hermetik olarak kapatiimig
kutularda sterilize edilerek dayanikli hale getirilmis ve baska bir islem gerektirmeksizin tiiketilebilen
hazir yemek konservesi olacaktir.

AMBALAJ VE DAGITIM
YONTEMLERL

Tenekeler diizgiin, bombesiz, temiz, passiz olmalidir, Kutularin mekanik tesislerle bigimleri
bozulmus, hermetik dzellidi kaybolmus olmamalidir. Kutularda pas ve bombe olmayacaktir.
Numuneden farkl ¢ikan konserve barbunya pilakiler yapilan sézlesmeye gére degistirilecektir. Net
agirig 190-220 gr olacaktir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tiirk Gida Kodeksi Gida Ile Temas
Eden Madde ve Malzemeler Yonetmeligi ve bununla iliskili gikan gida ile temas eden madde ve
malzemeler tebligleri hiikiimleri gegerlidir.

Ambalaj Uzerindeki isaretleme Turk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Tirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tuketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi ve TS 2664’e uygun olacaktir. Orijinal ambalajlarin
Uzerinde gidanin adi, bilesenler listesi, alerjiye veya intoleransa neden olan belirli madde veya
{irlinler, belirli bilesenlerin veya bilesen gruplannin miktar, gidanin net miktar, tavsiye edilen
tiiketim tarihi veya son tiiketim tarihi, 6zel muhafaza ve/veya kullamim kogullar, gida isletmecisinin
adi veya ticari unvani ve adresi, isletme kayit numarasi veya tanimlama isareti, mense lke, gidanin
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kullanim talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti isareti veya numarasi bulunmaldir. Etiketieme
ile ilgili burada belirtilmeyen diger hususlar Tirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiiketicileri
Bilgilendirme Y&netmeligine uygun olmalidir. Bu kapsam dahilin de yeni ¢gikacak Teblig, Kanun,

Tuzik ve eklerini de kapsayacaktir.
Tasima Turk Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3’ incli bdlimine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS

2664 uygun olacaktir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3’ ncl b&limiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS
2664’e uygun olacaktir.

ANALiIzZ PERIYODU

Alinan Urlinlerin, kurum tarafindan gerekli gorildiigii an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakanlik¢a yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tiirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina tye kuruluglarca akredite edilmis 6zel
veya kamu laboratuvarlarinda her tiirli 6demesi yUklenici firma tarafindan karsilanmak (izere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

GENEL HUKUMLER

Tigili birimler tarafindan siparisi verilen Ur(in istenilen tarihte en geg 09:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir, Uriiniin uygunsuziugu durumunda ayni giin en geg 11:30'a kadar
yeni Uriin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi tagiyici hazir bulunacak, tasiyicilarda
temiz musamba 6nliik, bone, maske ve eldiven bulunacaktir. Uriin muayene edilip tartilip
saylldiktan sonra, yiiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna yerlestirilecektir.

Konserve Uriinler Teknik Sartnamesi tarafimizca hazirlanmistir, 17.11.2022
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