T.C.

HACETTEPE UNIVERSITESI
F, Saglik, Kiltiir ve Spor Daire Bagkanlid1

Say1 : 25429116/933.99/165.288 01/09/2023
Konu : Teklif Mektubu

Universitemiz Sthhiye Yerleskesi Ogrenci Kafeteryas1 Mutfaginin 04.09.2023 tarihinden
itibaren tadilata girecek olmasi ve 6grenci yemek hizmetinde kumanya verilecek olmasi nedeniyle
ihtiya¢ duyulan (30.000) adet 100 gr. doner ekmegi alimi ek teknik sartname hiikiimleri dahilinde
ve sozlesme diizenlenerek, 4734 sayili Kamu lhale Kanununun 22’nci maddesinin (d) bendi
geregince temin edilecektir. S6z konusu malzemelerin temini tarafinizca miimkiin ise 04 Eyliil
2023 saat 10:00’a kadar Universitemiz Saglk, Kiiltir ve Spor Daire Bagkanligi Satinalma
Midiirligii adresine birim fiyati belirtir sekilde teklif gondermeniz hususunda geregini rica

ederim.

YzeP AKJOY
Daire Bagkan Yrd.

Ek: Teknik Sartname (2 Sayfa)

Not:
1- Alimla ilgili ilana www.sksdb.hacettepe.edu.tr/satinalmaduyurulari.php sayfasindan ve
EKAP’tan ulasabilirsiniz

Adres : Sihhiye Yerleskesi No: 8 06100 Sihhiye/ ANKARA Telefon : 0312 305 10 73 Faks : 0312 305 30 23



HACETTEPE UNIVERSITESI
SAGLIK, KULTUR VE SPOR DAIRESI BASKANLIGI
OGRENCI KAFETERYALARI

DONER/SANDVIC EKMEGI
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asci Bagl, Asgt), Ambar Memuru
R.G.:04.01.2012-28163 Tarihli Turk Gida Kodeksi Ekmek ve Ekmek Cesitleri Tebligi
REF.STD.NO (Tebli§ No:2012/2), Tirk Gida Kodeksi Ekmek Ve Ekmek Cesitleri Tebligi (Teblig No:
2012/2)'Nde Degisiklik Yapiimasina Dair Tebli§ (Teblig No: 2017/23), TS 5000
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Giinliik Iase Gegici Teslim Belgesi
g;)KNL.II-g?L Her alimda gerekli goriildiigi kadar numune incelenecektir.
1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan Uriinler iade edilir.
UYGUN 2. Kullamim sirasinda ya dgu oncesinde lirlinlerde gg’jzllelnelr_m her“rjqngi b_i_r fenk,. tat,
OLMAMASI yapi veya koku de_glsikllginde veya br_)zulma belirtisi goriildigiinde trlin miktarini
DURUMUNDA ve olusacak madgh Izararle.l_n miiteahhit firmanin kargilamas zorunludur,
3.  Son kullanma tarihinden énce bozulan ve numuneden farkl cikan ekmekler
miteahhit firma tarafindan degistirilecektir.
KONTROL a .
KRITERI OZELLIK
Rope sporu:4.5x10--1.1x10
Maya ve Kiif(kob/g):100-1000
BiYOLOJiK
Ref: Tirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi, Ek-1 Hububat ve Finncihk
Uriinlerine Ait Mikrobiyolojik Degerler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996
Normal ekmek icin sirayla kiil(tuz harig)% (m/m) kuru maddede orani en gok 1.1; Rutubet
(m/m) en ¢ok ekmek igin %38, olmalidir. Tuz % ise, (m/m) en ok kuru maddede, ekmek
o1 T
KIMYASAL to1.5dir.
R.G.: 04.01.2012-28163 Tarihli Tiirk Gida Kodeksi Ekmek ve Ekmek Gesitleri Tebligi (Tebli§
No: 2012/2)
Tadi ve kokusu kendine 06zgii olmal, kotli koku olmamalidir. Ekmekler 66-72
randimanli (tip 2 ) Toprak Mahsulleri Ofisi standartlarina ve Gida Kodeksine uygun francala
unundan pismis net 100+5 gr' Iik doner/sandvic ekmedi halinde olacaktir. Disaridan
bakildiginda iyi pismis ve kabarmig, kendine has goriinliste, kokuda ve kabuk renk dagilimi
L olabildigince homojen olmal, basik ve yanik olmamaiidir. Ekmek kesildigi zaman i kismi
FIZIKSEL stingerimsi yapida, gdzenekler mimkiin oldugunca homojen olmali, bliylk hava bosluklari
bulunmamali, hamur ve yapiskan olmamalidir. Kansmarmg halde un, tuz, katki maddeleri
bulunmamali, renk beyaz-krem ve homojen olacaktir, Teslimat sirasinda firmayi temsil eden
kisi hazir bulunacaktir. . Sandvig ekmeginin dis kabugu kesilme veya paketleme esnasinda
kinlip ufalanmayacak kivamda ve yumusaklikta olmalidir. Yabanci tat, koku ve madde
icermeyecektir. Ekmekler ortam isisinda olmalidir. Ekmekler giinliik dretilmis olacaktir.
ORJIN Yerli mengei

URETIM METODU

Sandvig ekmegi, bugday unu, su, tuz, maya gerektiginde Turk Gida Kodeksinde izin verilen
katki maddeleri ile Tarm ve Koy Isleri Bakanhgindan Uretim izni almig seker, enzim ve
benzeri maddeleri iceren ekmek olmalidir.

AMBALA)
ve DAGITIM_
YONTEMLERI

Ekmeklerin teslimi 100’ lik plastik kasalar icerisinde yapilacaktir. Ekmeklerin konuldugu
plastik kasalar temiz olacaktir. Kink, catlak, yagh, camurlu, Kkirli kasalara ekmek
konulmayacaktir. Ekmekler kasa ile temas etmeyecek ayri ayrt ambalajlanmig sekilde teslim
edilecektir. Ekmekler sayilarak ve tartilarak teslim alinacaktir. Acik poget orani % 5’unu
gecmeyecektir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tirk Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden
Madde ve Malzemeler Yonetmeligi ve bununla iligkili gikan gida ile temas eden madde ve
malzemeler tebligleri hiikiimleri gegerlidir.

Ambalaj (zerindeki isaretleme Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Turk Gida Kodeksi Gida
Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yénetmeligi ve TS 5000'e uygun olacaktir. Orijinal
ambalajlarn iizerinde gidanin adi, bilesenler listesi, alerjiye veya Intoleransa neden olan
belirli madde veya {rinler, belirli bilegenlerin veya bilesen gruplarinin miktari, gidanin net
miktari, tavsiye edilen tilketim tarihi veya son tiiketim tarihi, 6zel muhafaza ve/veya
kullanim kosullan, gida isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isletme kayit
numarasi veya tanimlama igareti, Menge tilke, gidanin kullanim talimats, beslenme bildirimi,
gidanin parti isareti veya numarasl bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtilmeyen
diger hususlar Tirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme
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Yénetmeligine uygun olmahidir. Bu kapsam dahilin de yeni cikacak Teblig, Kanun, Tizuk ve
eklerini de kapsayacaktir.

Tasima Tirk Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3" tncl béliimiine, Gida Hijyeni Yénetmeligine
ve TS5000'e uygun olacaktir.

DEPOLAMA
KOSULLARI ve
RAF OMRU

Depolama Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3’ Gnc béliimiine, Gida Hijyeni Yonetmelidine
ve TS5000'e uygun olacaktir,

ANALiZ
PERIYODU

Kurum tarafindan istenildiginde, teslim edilen partinin rutubet, kuru maddede tuz harici kil
miktari, kuru maddede tuz miktar firma tarafindan yaptinilarak sonuglar tarafimiza teslim
edilecektir.

Ayrica; alinan Uriinlerin, kurum tarafindan gerekli gérildiigil an ve sikiikta faaliyet
konularina gére bakanlikga yetkilendiriimis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve
donamima sahip, Turk Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina uye
kuruluglarca akredite edilmig 6zel veya kamu laboratuvarlarinda her tirli 6demesi yliklenici
firmaya 6denecek bedelden disilmek kayd ile kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri
yaptirilacaktir.

iSTENEN
BELGELER

1. 5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgi, Gida ve Yem Kanunu kapsamindaki
iriinler icin * Gida Sicil veya Gida Uretim sertifikasi " veriimelidir.
2. Ekmek iiretim yerine ait metal dedektér kullanim raporu olacaktir,

GENEL
HUKOMLER

Ilgili birimler tarafindan siparigi verilen Uriin istenilen tarinte en geg 08:30'da teknik
sartnameye uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni gin en
ge¢ 10:00"a kadar yeni {r{in teslim edilmelidir. Dini ve resmi bayramlar dahil olmak lzere
haftasonlan da istege bagll olarak giinliik Gretilmig ekmekler getirilecektir. Uriin muayene
edilip tartildiktan sonra, yuklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna
yerlestirilecektir.

Déner/Sandvi¢ ekmegi Sartnamesi tarafimizca hazirlanmigtir. 01.09.2023

Gorkem GOKTAS__ Ozlem ER
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