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HACETTEPE UNiVERSITESI
SAGLIK, KULTUR VE SPOR DAIRE BASKANLIGI
SIHHIYE-BEYTEPE OGRETIM UYELERI KAFETERYASI
MUTFAK MALZEMELERI TEKNiK SARTNAMES]

URUNLERIN GENEL OZELLIKLERI

1. Uriinlerin orijinal ambalaji tizerinde satic1 firma adu, unvani, malin cinsi, TS numarasi, tipi
yazilmig olmalidir.

2. Uriinlerin kullanma klavuzu, etiketi ve garanti belgeleri olmalidir.

Piyasanin birinci kalite tiriinii olmalidir.

4. Uriinlerin nakliyesinde, muayenesi, teslimati ve tasinmasinda zarar goren iriinler yiiklenici
firma tarafindan eksiksiz tamamlanacaktir.

5. Teslim edilen tirtinlerde yirtik, patlak, bozulmus vb. kusur ve hatalar oldugu tespit edilen tiriinler
yiikleniciye iade edilecek olup, yiiklenici kusurlu/hatal iiriinleri teknik sartnameye uygun
tirtinlerle degistirmelidir.

6. Firma istenilen tiriinlerin numunelerini birimlerde gorerek ya da kuruma numuneleri getirerek
kullameilarin istegine uygun iiriinlere teklif vermelidir.

s

STANDARTLAR

Urtinler TS, CE, TSE, TSEK belgelerinden herhangi birine sahip olmalidir.

OZEL HUKUMLER

1. GASTRONOM CELIK KUVET (1/1 100’liik, Deliksiz)

e o o o

Celik Kiivetlerin gévde ve kapaklar pres baskili ile yekpare olarak, imalat hatas1 bulunmayacak
sekilde imal edilecektir. I¢ ve dis yiizeylerinde sivama hatalarindan meydana gelmis ¢izik ve
burusukluklar olmayacaktr.

Kiivetin 530x325 mm dis dlgiilerine, 100 mm ig derinlige ve en az 13 litre(0,5L) sivi hacmine
sahip olmalidir.

Kiivetlerin taban ve yan yiizeyleri deliksiz (diiz) yapida olmalidir.

Celik Kiivetlerde gentik, piiriiz, ¢apak ve keskin kenar bulunmayacaktir.

Celik Kiivet govdesi ve kapaginin dis yiizeylerine polisaj yapilmis olacaktir.

Celik Kiivet govdesi ve tabam paslanmaz gelikten AISI-304 (18/10) imal edilmis olacaktir.

Yiizey plirlizsiiz parlak olacak iizerinde desen bulunmayacaktir. Leke, ¢izik vb deformasyon
olmayacaktir,

2. GASTRONOM CELIK KUVET (1/1 150’1k, Deliksiz)

Celik Kiivetlerin gévde ve kapaklari pres baskili ile yekpare olarak, imalat hatasi bulunmayacak

sekilde imal edilecektir. I¢ ve dis ylizeylerinde sivama hatalarindan meydana gelmis ¢izik ve
burusukluklar olmayacaktir.
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e Kiivet, 530x325 mm dis &lgiilerine, 150 mm i¢ derinlige ve ortalama 20 litre sivi hacmine sahip
olmalidir.

Kiivetlerin taban ve yan yiizeyleri deliksiz (diiz) yapida olmalidir.

Celik Kivetlerde centik, pliriiz, ¢apak ve keskin kenar bulunmayacaktir.

Celik Kiivet govdesi ve kapaginin dis yiizeylerine polisaj yapilmis olacaktir.

Celik Kiivet govdesi ve taban1 paslanmaz gelikten AISI-304 (18/10) imal edilmis olacaktir.
Yiizey pliriizsiiz parlak olacak lizerinde desen bulunmayacaktir. Leke, ¢izik vb deformasyon
olmayacaktir.

3. GASTRONOM CELIK KUVET (1/1 200°liik, Deliksiz)

o Celik Kuvetlerin govde ve kapaklan pres baskil ile yekpare olarak, imalat hatast bulunmayacak
sekilde imal edilecektir. I¢ ve dis yiizeylerinde sivama hatalarindan meydana gelmis ¢izik ve
burusukluklar olmayacaktir.

e Kiivet, 530x325 mm dis o6lciilerine, 200 mm (20 cm) i¢ derinlige ve ortalama 26-28 litre sivi
hacmine sahip olmalidir.

¢ Kiivetlerin taban ve yan ylizeyleri deliksiz (diiz) yapida olmalidr.

* Celik Kiivetlerde gentik, piiriiz, ¢apak ve keskin kenar bulunmayacaktir.

o Celik Kiivet gévdesi ve kapaginin dig yiizeylerine polisaj yapilmis olacaktir.

* Celik Kiivet govdesi ve taban1 paslanmaz celikten AISI-304 (18/10) imal edilmis olacaktir.

* Yiizey piiriizsiiz parlak olacak tizerinde desen bulunmayacaktir. Leke, ¢izik vb deformasyon
olmayacaktir.

4. GASTRONOM CELIK KUVET (1/1 150°lik, Delikli)

e Celik Kiivetlerin gévde ve kapaklar1 pres baskili ile yekpare olarak, imalat hatas: bulunmayacak
sekilde imal edilecektir. I¢ ve dis yiizeylerinde sivama hatalarindan meydana gelmis ¢izik ve
burusukluklar olmayacaktir.

e Kiivet, 530x325 mm dis Slgiilerine, 150 mm i¢ derinlige ve ortalama 20 litre sivi hacmine sahip
olmalidir.

* Kiivetin taban ve yan ylizeyleri; gidalarin (sebze, makarna vb.) suyunun hizlica siiziilmesi, buharh
pisirme veya soklama islemlerinin etkin yapilabilmesi amaciyla perfore (delikli) yapida olmalidur.

* Delik ¢aplari ve araliklar, gida pargalarinin disari kagmasim Snleyecek ve kiivetin yapisal

mukavemetini (egilme/biikiilme) bozmayacak l¢tilerde, piiriizsiiz ve ¢apaksiz olarak imal edilmis
olmalidir.

Celik Kiivetlerde gentik, piiriiz, capak ve keskin kenar bulunmayacaktir.

Celik Kiivet govdesi ve kapaginin dis yiizeylerine polisaj yapilmis olacaktir.

Celik Kiivet gvdesi ve tabani paslanmaz gelikten AISI-304 (18/10) imal edilmis olacaktir.

Yiizey piirizsiiz parlak olacak tizerinde desen bulunmayacaktir. Leke, ¢izik vb deformasyon
olmayacaktir.

5. GASTRONOM CELIK KUVET (1/1 200’liik, Delikli)

* Celik Kuvetlerin govde ve kapaklar pres baskili ile yekpare olarak, imalat hatas bulunmayacak

sekilde imal edilecektir. I¢ ve dis yiizeylerinde sivama hatalarindan meydana gelmis ¢izik ve
burusukluklar olmayacaktir.
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Kiivetlerin digtan disa iist kenar Ol¢iileri standart 530x325 mm, net i¢ derinligi 200 mm ve nominal
sv1 kapasitesi (hacmi) en az 26-28 Litre olmalidur.

Kiivetin taban ve yan yiizeyleri; gidalarin (sebze, makarna Vvb.) suyunun hizlica siiziilmesi, buharl:
pisirme veya soklama islemlerinin etkin yapilabilmesi amaciyla perfore (delikli) yapida olmalidir,
Delik caplar1 ve araliklari, gida pargalarinin digar1 kagmasini onleyecek ve kiivetin yapisal
mukavemetini (egilme/biikiilme) bozmayacak Oletilerde, piiriizsiiz ve ¢apaksiz olarak imal edilmis
olmalidur.

Celik Kiivetlerde gentik, piiriiz, ¢apak ve keskin kenar bulunmayacaktir.

Celik Kiivet gévdesi ve kapaginin dis yiizeylerine polisaj yapilmis olacaktr,

Celik Kiivet gvdesi ve taban paslanmaz ¢elikten AISI-304 (18/10) imal edilmis olacaktr,

Yiizey piiriizsiiz parlak olacak {izerinde desen bulunmayacaktir. Leke, ¢izik vb deformasyon
olmayacaktir.

6. GASTRONOM CELIK KUVET (2/1 200°liik, Delikli)

Celik Kiivetlerin govde ve kapaklari pres baskili ile yekpare olarak, imalat hatas: bulunmayacak
sekilde imal edilecektir. i¢ ve dis ylizeylerinde sivama hatalarindan meydana gelmis ¢izik ve
burusukluklar olmayacaktir,

Kiivetlerin digtan disa iist kenar Oleiileri standart 650x530 mm, net i¢ derinligi 200 mm ve nominal
svi kapasitesi (hacmi) en az 55-58 Litre olmalidir.

Kiivetin taban ve yan yiizeyleri; gidalarin (sebze, makarna vb.) suyunun hizlica stiziilmesi, buharli
pisirme veya soklama islemlerinin etkin yapilabilmesi amaciyla perfore (delikli) yapida olmalidir.
Delik ¢aplar1 ve araliklari, gida parcalarinin digar1 kagmasim Onleyecek ve kiivetin yapisal
mukavemetini (egilme/biikiilme) bozmayacak olctilerde, piiriizsiiz ve gapaksiz olarak imal edilmis
olmalidir,

Celik Kiivetlerde gentik, piiriiz, ¢apak ve keskin kenar bulunmayacaktir.

Celik Kiivet govdesi ve kapaginin dis ylizeylerine polisaj yapilmig olacaktur.

Celik Kiivet gdvdesi ve tabam paslanmaz celikten AISI-304 (18/10) imal edilmis olacaktir.
Yiizey plirlizsiiz parlak olacak tizerinde desen bulunmayacaktir. Leke, ¢izik vb deformasyon
olmayacaktir.

7. GASTRONOM CELIK KUVET KAPAGI

Kiivet kapaklari, imalat hatas barindirmayacak sekilde pres baskil ve yekpare (tek parca) olarak
tretilmi olacaktir. I¢ ve dig yizeylerinde sivama/pres hatalarindan meydana gelmis cizik,
burusukluk veya form bozuklugu olmayacaktr.

Kapaklarin distan diga 6lgiileri standart 530x325 mm (GN 1/1) slgiilerindeki kiivetlere tam uyumlu
ve sizdirmazlig: destekleyecek sekilde imal edilmis olacaktir.

Kiivet kapaklari, gida glivenligine uygun, yiiksek kaliteli AISI-304 (18/10) kalite paslanmaz celik
malzemeden imal edilmis olacaktir.

Yiizey piiriizsiiz parlak olacak tizerinde desen bulunmayacaktir, Leke, ¢izik vb deformasyon
olmayacaktir.
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8. ALUMINYUM BAKLAVA TEPSISi

Aliiminyum Baklava Tepsisi, gévde ve kapaklan pres baskili ile yekpare olarak, imalat hatasi
bulunmayacak sekilde imal edilecektir. I¢ ve dig ylzeylerinde sivama hatalarindan meydana gelmis
¢izik ve burusukluklar olmayacaktir,

Aliiminyum Baklava Tepsisi, gentik, piiriiz, capak ve keskin kenar bulunmayacaktir.

Aliiminyum Baklava Tepsisi, govdesi ve taban1 Gida smnify aliiminyumdan imal edilmis olacaktir.
Aliiminyum Baklava Tepsisi 6l¢iisti 45cm*35¢m ve 1kg’lik olacaktir,

9. ALUMINYUM BOREK TEPSiSi (60cm x 40cm x 4cm)

Aliiminyum Bérek Tepsisi, gentik, pliriiz, capak ve keskin kenar bulunmayacaktir,
Aliiminyum Bérek Tepsisi, govdesi ve taban1 Gida simifi aliiminyumdan imal edilmis olacaktr.

Aliiminyum Bérek Tepsisi olgiileri; Boy: 60 em (#2 mm tolerans), En:40 cm (+2 mm tolerans)
Yiikseklik: 4cm (£1 mm tolerans) olacaktir,

10. ALUMINYUM KURUPASTA TEPSisi (60cm x 40cm X 1cm)

Aliminyum Kuru pasta Tepsisi, govde ve kapaklari pres baskili ile yekpare olarak, imalat hatas;
bulunmayacak sekilde imal edilecektir. I¢ ve dis ylizeylerinde sivama hatalarindan meydana gelmis
¢izik ve burusukluklar olmayacaktir.

Aliiminyum Kuru pasta Tepsisi, gentik, piiriiz, ¢apak ve keskin kenar bulunmayacaktr.
Aliiminyum Kuru pasta Tepsisi, govdesi ve tabam Gida sinify alliminyumdan imal edilmis
olacaktir.

Aliiminyum Bérek Tepsisi olgiileri; Boy: 60 cm, En:40 cm Yikseklik:1em olacaktir.

11. ALUMINYUM KURUPASTA TEPSISi (60cm x 40cm X 2¢m)

Aliiminyum Kuru pasta Tepsisi, govde ve kapaklari pres baskil ile yekpare olarak, imalat hatass
bulunmayacak sekilde imal edilecektir. I¢ ve dis ylizeylerinde sivama hatalarindan meydana gelmis
¢izik ve burusukluklar olmayacaktir.

Aliiminyum Kuru pasta Tepsisi, gentik, piiriiz, ¢apak ve keskin kenar bulunmayacaktr,
Aliiminyum Kuru pasta Tepsisi, govdesi ve tabani Gida simify aliiminyumdan imal edilmis
olacaktir.

Aliiminyum Bérek Tepsisi dlgtileri; Boy: 60 cm, En:40 cm Yiikseklik:2cm olacaktir.

12. KEVGIR 1 NUMARA

[ ]

Kevgir Cap1 (Ag1z Genisligi) 12 cm ve sap uzunlugu ~35-40 cm olmalidir.,
AISI-304 (18/10) Paslanmaz celikten imal edilmis olacaktir.

Ergonomik tasariml sap kismu elin rahat bir sekilde kavramasini saglamalidir ayrica kancali
olmalidir,




* Yiizey piirlizsiiz parlak olacak lizerinde desen bulunmayacaktr. Leke, c¢izik vb deformasyon

olmayacaktr.

13. KEVGIR 2 NUMARA

Kevgir Capi (Ag1z Genisligi) 14 cm ve sap uzunlugu 40 cm olmalidur.
AISI-304 (18/10) Paslanmaz ¢elikten imal edilmis olacaktir.

Ergonomik tasariml; sap kismu elin rahat bir sekilde kavramasini saglamalidir ayrica kancal
olmalidir,

Ylzey piiriizsiiz parlak olacak iizerinde desen bulunmayacaktr. Leke, ¢izik vb deformasyon
olmayacaktir,

14. KEVGIR 3 NUMARA

Kevgir Cap1 (Ag1z Genisligi) 16 cm ve sap uzunlugu 42 cm olmalidir.

AISI-304 (18/10) Paslanmaz celikten imal edilmis olacaktir.

Ergonomik tasarimli sap kismi elin rahat bir sekilde kavramasini saglamalidir ayrica kancali
olmalidir.

Yiizey piiriizsiiz parlak olacak tizerinde desen bulunmayacaktir. Leke, ¢izik vb deformasyon
olmayacaktir,

15. KEVGIR 4 NUMARA

Kevgir Cap: (Ag1z Genisligi) 18 cm ve sap uzunlugu ~43-45 cm olmalidur.

AISI-304 (18/10) Paslanmaz celikten imal edilmis olacaktir.

Ergonomik tasarimli sap kismi elin rahat bir sekilde kavramasini saglamalidir ayrica kancali
olmalidir,

Yiizey piiriizsiiz parlak olacak iizerinde desen bulunmayacaktir. Leke, ¢izik vb deformasyon
olmayacaktir.

16. KEVGIR 6 NUMARA

Kevgir Capi (Agiz Genigsligi) 22 cm ve sap uzunlugu 50 cm olmalidir.

AISI-304 (18/10) Paslanmaz celikten imal edilmis olacaktir.

Ergonomik tasarimli sap kismu elin rahat bir sekilde kavramasim saglamalidir ayrica kancali
olmalidir.

Yiizey piiriizsiiz parlak olacak iizerinde desen bulunmayacaktir. Leke, ¢izik vb deformasyon
olmayacaktir.

17. KEVGIR 8 NUMARA

Kevgir Cap1 (Ag1z Genisligi) 26 cm ve sap uzunlugu ~60-65 cm olmalidir.
AISI-304 (18/10) Paslanmaz ¢elikten imal edilmis olacaktir.

Ergonomik tasarimli sap kismi elin rahat bir sekilde kavramasin saglamalidir ayrica kancali
olmalidir,
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* Yiizey piiriizsiiz parlak olacak lizerinde desen bulunmayacaktir. Leke, ¢izik vb deformasyon
olmayacaktir,

18. KEVGIR 9 NUMARA
* Kevgir Cap1 (Ag1z Genisligi) 28-30 cm ve sap uzunlugu ~60-65 cm olmalidir.
* AISI-304 (18/10) Paslanmaz celikten imal edilmis olacaktir.
* Ergonomik tasariml sap kismu elin rahat bir sekilde kavramasini saglamalidir ayrica kancali
olmalidir.

* Yizey piiriizsiiz parlak olacak tizerinde desen bulunmayacaktir. Leke, ¢izik vb deformasyon
olmayacaktir.

. 19. DERIN KEPCE SEYREK
* Kepge agiz cap1 28 cm (#0.5cm) ve derin/seyrek yapida olmalidir.

* Gobvde, hazne ve sap dahil olmak iizere tamami AISI-304 (18/10) kalite paslanmaz ¢elikten imal
edilmis olmalidir,

® Sap uzunlugu endiistriyel kazan/tencere kullanimina uygun boyutta (~65 cm), ergonomik tasariml
olmaly; elden kaymay: énlemeli ve ug kismi kancah yapida olmalidir.

* Goévde ve sap birlesim noktalar: yiiksek dayanimli ve piiriizsiiz kaynakli/percinli olmalidir.

* Yiizey piiriizsiiz parlak olacak, iizerinde desen bulunmayacaktir. Uriinde ¢apak, keskin kenar,
¢izik, leke veya imalat hatasindan kaynakli higbir deformasyon bulunmamalidir.

20. SEYREK DERIN KEVGIR (22 c¢m)

* Kevgir agiz ¢ap1 22 cm (20,5 cm) olmals, derin ve seyrek delikli yapida imal edilmelidir.
* Sap uzunlugu endiistriyel mutfak kullanimina uygun 6lgiide (~50-55cm), ergonomik ve elden
kaymayi énleyecek yapida olmals; ug kismi kancal tasarlanmalidir,
* Govde, hazne ve sap dahil olmak Uzere tamami AISI-304 (18/10) kalite paslanmaz celikten
tiretilmelidir.
& * Tim ylizeyler piiriizsiiz parlak olmali; capak, keskin kenar, gentik, ¢izik, leke veya imalat hatasi
bulunmamalidir. Sap ve hazne birlesim noktalar: piiriizsiiz ve yiiksek dayanimli olmalidir.

21. SEYREK DERIN KEVGIR (24 cm)

* Kevgir agiz ¢ap1 24 cm (£0,5 cm) olmali, derin ve seyrek delikli yapida imal edilmelidir.

® Sap uzunlugu endiistriyel mutfak kullanimina uygun 6lgiide (~55-60cm), ergonomik ve elden
kaymay1 énleyecek yapida olmali; ug kism1 kancal tasarlanmalidir,

* Govde, hazne ve sap dahil olmak lizere tamami AISI-304 (18/10) kalite paslanmaz celikten
tretilmelidir.

* Tiim yiizeyler piiriizsiiz parlak olmali; gapak, keskin kenar, gentik, ¢izik, leke veya imalat hatasi
bulunmamalidir. Sap ve hazne birlesim noktalar piirtizsiiz ve yiiksek dayaniml olmalidir.

22. SEYREK DERIN KEVGIR (28 cm)

* Kevgir agiz ¢ap1 28 ¢cm (£0,5 cm) olmali, derin ve seyrek delikli yapida imal edilmelidir.
® Sap uzunlugu endiistriyel mutfak kullanimina uygun 6letide (~60-65 cm), ergonomik ve elden
kaymay1 énleyecek yapida olmals; ug kismi kancals tasar alidir,
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Govde, hazne ve sap dahil olmak lizere tamami AISI-304 (18/10) kalite paslanmaz celikten
tiretilmelidir.

Tim ylizeyler piiriizsiiz parlak olmali; gapak, keskin kenar, gentik, ¢izik, leke veya imalat hatasi
bulunmamalidir. Sap ve hazne birlesim noktalar1 piirtizsiiz ve yikksek dayanimli olmalidir,

23. SIK DERIN KEVGIR (24 cm)

Kevgir agiz ¢ap1 24 cm (20,5 cm) olmaly, kiigiik tanelj gidalarin siiziilmesine uygun sik delikli ve
derin yapida imal edilmelidir.

Sap uzunlugu endiistriyel kazan/tencere kullanimina uygun 6lgiide (~55-60cm), ergonomik ve elden
kaymay énleyecek yapida olmali; ug kismi kancali tasarlanmalidir,

Govde, hazne ve sap dahil olmak lizere tamami AISI-304 (18/10) kalite paslanmaz celikten
tiretilmelidir.

Tiim ytizeyler piiriizsiiz parlak olmali; ¢apak, keskin kenar, centik, ¢izik, leke veya imalat hatasi
bulunmamalidir. Sap ve hazne birlesim noktalar: piiriizsiiz ve yiksek dayanimli olmalidir.

24. EL KEVGIRI (32 ¢m)

Kevgir agiz ¢cap1 32 cm (£0,5 cm) olmals; Fritéz, kizartma tencereleri ve genis kazanlarda yiizeyden
guda toplamaya, kizartmalar ezmeden tek seferde slizmeye uygun yassi, genis ve yayvan (diiz
tabanh el kevgiri) formunda imal edilmelidir.

Govde, stizme ylizeyi ve sap dahil olmak iizere tamami yiksek korozyon direnci saglayan AISI-
304 (18/10) kalite paslanmaz gelikten iiretilmis olmalidir.

Sap uzunlugu endiistriyel kazan/tencere kullanimina uygun 6l¢iide (~60-65cm), ergonomik ve elden
kaymay1 6nleyecek yapida olmali; u¢ kismu kancals tasarlanmalidir,

Tiim yiizeyler piiriizsiiz parlak olmali; capak, keskin kenar, gentik, ¢izik, leke veya imalat hatasi
bulunmamalidir. Sap ve hazne birlesim noktalar: piiriizsiiz ve yiiksek dayanimli olmalidur.

25. CIRPMA TELI (INumara-45cm)

Toplam uzunlugu 45 cm (=1 cm) olmalidir,

Kiigiik ve orta boy tencerelerde, SOS ve corba hazirliginda, sosiyer ve kiigiik karistirma kaplarinda
homojen ¢irpma saglamak amactyla tasarlanmig olmalidir.

Tel kalinlig1 en az 2,0 mm olmali, ¢irpma esnasinda deforme olmayan ancak tencere tabanmna uyum
saglayan esnek yapida AISI-304 paslanmaz celik tellerden imal edilmelidir.,

Formunu korumas ve topaklanmayi hizli ¢6zmesi i¢in en az 8 telli (4 loop/halka) yapida olmalidir.
Sap kismi1 uzun siireli kullanimlarda bile bilegi yormayacak ergonomide kalinlastirilmis paslanmaz
¢elikten imal edilmeli; sap i¢ tiipii yikanma esnasinda su almayacak sekilde sabit sizdirmaz dolgu
madadesi ile miihiirlenmis olmalidir.

Tamami AISI-304 (18/10) kalite paslanmaz gelikten tiretilmeli; piirtizsiiz polisajli yiizeye sahip
olmalidir.

26. CIRPMA TELI (2Numara-55-60cm )

Toplam uzunlugu 55-60 cm (£1 cm) olmalidir.
Orta ve biiyiik boy kazanlarda, derin tencerelerde, benmarilerde ve genis pastacilik kiivetlerinde
hamur, krema, sos ve ¢orba girpma/karistirma islemleri icin tasarlanmis olmalidir.

b s
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27,

28.

29.

CI

Tel kalinlig: en az 2,2 mm olmali; yogun kivamli karisimlara ve siirekli kuyvete karg1 biikiilmeyen,
yiiksek mukavemetli AISI-304 paslanmaz ¢elik tellerden imal edilmelidir.

Topaklanmay; onleyici ve havay: karisimin icine hizly hapseden en az 8-10 tellj yapida olmalidir.
Sap kism1 uzun siireli kullanimlarda bile bilegi yormayacak ergonomide kalmnlagtirilmg paslanmaz
¢elikten imal edilmeli; sap ig tiipti yikanma esnasinda su almayacak sekilde sabit sizdirmaz dolgu
maddesi ile miihiirlenmis olmalidir,

Tamami1 AISI-304 (18/1 0) kalite paslanmaz ¢elikten tiretilmeli; piirtizsiiz polisajli yiizeye sahip
olmalidir.

RPMA TELI (4Numara-72 cm)

Toplam uzunlugu 72 cm (1 cm) olmalidir,

Endiistriyel ana yemek kazanlarinda, yiiksek kapasiteli gorba/sos kazanlarinda ve dev devrilir
tavalarda dip tutmay: énlemek ve yiiksek hacimli karigimlari homojen ¢irpmak igin tasarlanmig
olmalidir.

Agir yemek yiiklerine ve yogun kivamlara dayanmas: i¢in tel kalinlig1 en az 2,5 mm olmalidir.
Cirpma tellerinin kok birlesimi yiiksek kuvvete karsi takviyelilgiiglendirilmig halka yapisiyla
desteklenmis olmali, teller kullanimla birbirinden ayrilmamali veya kopmamalidir,

Derin kazan kullanimina uygun uzun ve giiclendirilmis paslanmaz ¢elik sapl olmalidir. Sap ile tel
birlesim noktas: tamamen sizdirmaz (hijyenik epoksi/silikon dolgulu) olmali, kiif veya bakteri
Uremesine izin verecek bosluk barindirmamalidr,

Tamami AISI-304 (18/10) kalite paslanmaz ¢elikten, endiistriyel bulasik makinesinde yikamaya
tam uygun yapida tiretilmelidir

KREP OMLET TAVASI

Tava agiz cap1 28 cm (£0,5cm), taban ¢api 1s1 dagilimim dengelyecek formda ve kenar yiiksekligi
omlet/krep ¢evirmeyi kolaylastiracak sekilde algak/egimli yapida olmalidir.

I¢ ylzey, yiiksek sicakliga, cizilmeye ve aginmaya kars1 direngli en az 3 kat giiclendirilmis
graniil/titanyum takviyeli PTFE (Politetraﬂoroetilen-yaplsmaz) kaplama olmalidur,

Kaplama igeriginde kesinlikle PFOA (Perflorooktanoik Asit), Kursun ve kadmiyum gibi zararh
kimyasal maddeler bulunmamahdir (g1da temas sertifikasina sahip olmalidir).

Sapin gévdeye baglantis endiistriyel kullanimdaki agir yiiklere ve stirekli kullanima dayanikls,
sallanma/gevseme yapmayacak perginli veya yiiksek mukavemetli montajh olmalidir,

Sap kismu yiiksek 1siya dayanikli (bakalit veya paslanmaz ¢elik) ve elden kaymay1 onleyen
ergonomik yapida olmalidir,

TATLI SPATULASI

agizh yapida olmalidir.

Bigak/spatula agiz uzunlugu en az 12-15cm, agiz genisligi 5-7 ¢cm ve sap uzunlugu 10-12 ¢m
olmalidir.

Ug kismu tepsilerin kose birlesim yerlerine rahatca girebilmesi icin acil/dikdortgen veya hafif
yuvarlatilmis formda tasarlanmalidir.

Spatulanin ¢alisan metal yuzeyi yiiksek korozyon direnci ve esneklik saglayan AISI-304 (18/10)
veya yiiksek kaliteli paslanmaz yay ¢eliginden tiretilmis olmalidir.

Metal ytizey polisajli (parlak) olmali, egilme sonrasinda eski formunu koruyacak esneklige sahip

olmalidir,
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Sap ve metal agiz birlesimi bakteri birikmesine imkan vermeyecek sekilde tamamen miihiirlii
(araliksiz/bosluksuz) yapida olmalidir.

Yiizeyde gapak, keskin gentik, ¢izik veya deformasyon bulunmamalidir.

30. SEBZE DOGRAMA BICAGI (13,5c¢m)

31.

32,

Kesme agz1 uzunlugu net 13,5 em(£0,5 cm) olmalidir.

Tezgah iistii hassas kesim, ayiklama, soyma ve kiigiik/orta boy sebze-meyve dograma islerine
uygun, pratik ve ¢evik kullamim sunan formda imal edilmelidir

Yiiksek korozyon direnci ve uzun sirelj keskinlik saglayan yiiksek karbonlua paslanmaz celikten
(6rnegin DIN 1.4116 / AISI 420 veya muadili) imal edilmis olmalidir.

Bigak agzi hassas bilenmis, parlatilmig ve kullanim esnasinda gidayr ezmeden diizgiin kesim
yapacak yapida olmalidir

Sap kismu, 1slak ve yagl ellerde kaymay1 6nleyen, uzun siireli dogramalarda bilegi yormayan sert
PPC (Polipropilen Kopolimer) alt govde iizerine yumusak TPE (Termoplastik Elastomer)
kaplamal ergonomik yapida olmalidir.

Hijyen standartlan geregi sap ile ¢elik bigak birlesimi bosluksuz, su gegirmez ve bakteri birikimine
izin vermeyecek sekilde enjekte edilmis olmalidir.

SEBZE DOGRAMA BICAGI (21cm)

Kesme agz1 uzunlugu net 21 cm (#0,5 cm) olmalidur.

Yogun mutfak temposunda biiylik boy sebze/meyvelerin (lahana, karpuz, kavun, kabak vb.)
dilimlenmesi, kiyilmasi (chiffonade/julienne) ve sef bigagi formunda seri tezgah tistii dograma isleri
i¢in tasarlanmis olmalidir.

Agir yik altinda biikiilmeyen, yliksek keskinlik &mriine sahip yiiksek karbonlu paslanmaz
celikten iiretilmelidir.

Kesici agiz boyunca dengeli bileme yapilmis olmal, parlatilmig ylizeyi sayesinde gida pargalarinin
bigaga yapismasini en aza indiren formda olmaldr.

Giiglii kavrama saglayan, elden kaymayan sert PPC(Polipropilen Kopolimer) iizeri yumusak TPE
(Termoplastik Elastomer) kaplama ergonomik sapli olmalidir. Bigak agitlig ile sap agirhips
arasinda el dengesini (balans) saflayacak merkezleme bulunmalidir, Sap-gelik birlesimi sifir
bosluklu (mithiirlii) yapida olmalidir.

DONER BICAGI

Bigak kesme agzi1 uzunlugu net 55 cm (20,5 cm) olmalidur.

Endiistriyel doner ocaklarinda ve yiiksek kapasiteli doner tezgahlarinda, pisen doner etlerini yapisini
bozmadan uzun, ince ve piiriizsiiz seritler halinde yaprak kesmeye uygun formda tasarlanmig
olmalidir.

Yiiksek korozyon direnci, lekelenmesizlik ve uzun stireli keskinlik tutma 6zelligi saglayan yiiksek
karbonlu paslanmaz celikten (6rnegin DIN 1.4116 / AISI 420 veya muadili) tiretilmis olmalidar.

Bigak agzi, doner kederine takilmadan yagh ve sicak et ylizeyinde rahat kaymasi i¢in hassas
taglanmis, parlatiimig (polisajli) ve §zel bilenmis kesici agiza sahip olmalidur.

55 em'lik uzunluga ragmen sicak et karsisinda biikiilmeye kars1 esnekligini ve dogrusal yapisini
koruyacak dengeli celik et kalinhgina sahip olmalidir.

Sap kismu, yogun kesim esnasinda sicak yag ve nemden kaynakli elden kaymay1 6nleyen hijyenik
sert PPC (Polipropilen Kopolimer) alt gévde iizerine Yumusak TPE (Termoplastik
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Elastomer) kaplamal: veya yiiksek yogunluklu kaymaz gidaya uygun polipropilenden imal edilmis
olmalidir. Uzun stireli bilek kullanimum destekleyen ergonomik parmak korumali yapida olmalidir,
Bigak geligi ile plastik sap birlesimi, sicak yag ve su sizmasin onleyecek, bakteri iiremesine imkan
vermeyecek sekilde tamamen miihiirlii (arahksiz/bosluksuz enjeksiyon) olmalidir.

Yiizeyinde ¢apak, ¢izik, mikro catlak veya imalat hatasindan kaynakli deformasyon
bulunmamalidar.

33. KASAP BICAGI

Kesme agzi uzunlugu net 21 c¢m (#0,5 cm) olmali ve dar kavisli (styrrma/fleto) kesici govde
yapisinda imal edilmelidir.

Et hazirlik tezgahlarinda karkas eti kemikten ayirma, sinir/yag dokularin temizleme, hassas fleto
¢ikarma ve dar kesme alan gerektiren kasaphane isleri i¢in 6zel tasarlanmis olmalidir.

Yiiksek korozyon direnci, lekelenmesizlik ve uzun siireli keskinlik tutma ozelligi saglayan yiiksek
karbonlu paslanmaz celikten (6rnegin DIN 1.4116 / AISI 420 veya muadili) iiretilmis olmalidir.
Dar g6vde yapisina ragmen sert et ve kikirdak temaslarinda biikiilmeye ve kirilmaya karg1 direngli
optimum gelik et kalinligina sahip olmalidir,

Sap kismi, yogun kesim ve kemikleme esnasinda kan, su ve yagdan kaynakli elden kaymay 6nleyen
hijyenik sert PPC (Polipropilen Kopolimer) alt gbvde iizerine yamusak TPE (Termoplastik
Elastomer) kaplamali ergonomik yapida olmalidur.

Gida asitlerine, lekelenmeye ve endiistriyel bulasik makinelerinde yikamaya uygun olmali;
ylizeyinde ¢apak, ¢izik veya imalat hatasindan kaynakli deformasyon bulunmamalidir.

34. SATIR

Celik boyu 21.5 cm $(\pm0,5\text{ cm})$, celik kalinlig1 net 4 mm olmal; et ve kemik kirma
islerine uygun dengeli agirlikta imal edilmelidir.

Agir darbelere, kirilmaya ve korozyona dayanikl: yiiksek karbonlu paslanmaz gelikten iiretilmis
olmalidur.

Sap kismu darbe emici, elden kaymayan sert PPC iizeri yumusak TPE kaplamah ergonomik
yapida olmals; gelik ile sap birlesimi bosluksuz ve hijyenik olmalidar.

35. PASTA SIVAMA BICAGI

Calisan oval uglu celik boyu net 30cm, kaymaz sap boyu 12 ¢m olmaly; iiriin tasarimi ve genel
kullanim 6zellikleri idarenin numunesi esas alinarak/degerlendirilerek kabul edilecektir.

Esnek yapida, bikiilmelere dayanikli ve korozyona kars1 direngli AISI-304 (18/10) kalite
paslanmaz ¢elikten liretilmis olmalidir,

Sap kismi krema ve yaglt kullanimda elden kaymayan, hijyenik ve ergonomik malzemeden
tiretilmeli; gelik ile sap birlesimi bosluksuz olmalidir,

Endiistriyel bulasik makinelerinde yikamaya ve gida temas kosullarina uygun olmalidir.

36. PASTA SIVAMA BICAGI (Egik Spatula)

Calisan oval uglu gelik boyu net 30 cm, kaymaz sap boyu 12 cm olmalidir.

Pasta ve kek yiizeylerini rahatga sivamak ve pirlizsiizlestirmek igin egik (agihr) spatula formunda
tasarlanmig olmalidir.
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37.

38.

39,

Uriin formu, ergonomisi ve esnekligi idarece goriilecek numune kriterlerine uygun nitelikte
olmalidir.

Piirtizsiiz polisajli, biikiilmelere kars1 esnekligini koruyan ve korozyona direngli AISI-304 (18/10)
kalite paslanmaz gelikten Uretilmis olmalidir,

Sap kismi gida yaglarina ve kremaya kars1 elden kaymayan, hijyenik malzemeden imal edilmeli;
¢elik-sap birlesimi bosluksuz (mtihiirlii) yapida olmalidir.

Endstriyel bulasik makinelerinde yikamaya ve gida temas kosullarina uygun olmalidir.

MASAT

* Toplam uzunlugu 30 cm (+1)¢alisan celik agiz uzunlugu 25 cm (+0,5¢cm) ve kaymaz sap uzunlugu
13 em (20,5 cm) olmalidir.

* Yiiksek kaliteli paslanmaz ¢elikten tiretilmis, tizeri sert krom kaplamal, kirilmaya, biikiilmeye ve
aginmaya karsi ekstra dayanikls yapida olmalidir.

* Bigak agizlarina zarar vermeden hizl ve hassas bileme saglayan mikro disli/ovalamali yiizey
yapisina sahip olmalidir.

SEBZE MEYVE SOYACAGI

* Toplam uzunlugu 15-18 ¢m (£0,5¢m), kesici bigak agzi uzunlugu 4-6 cm (+0,5cm) olmalidir.

* Sebze ve meyvelerin kivrimlarina uyum saglayarak gereksiz kabuk israfin: Onleyen oynar
(hareketli) cift yonlii bieak agz yapisina sahip olmalidir.

* Kesici bigak kismi ve gévdesi yilksek korozyon direnci saglayan AISI-304 (18/10) veya yiiksek
kaliteli paslanmaz gelikten tiretilmis olmalidir

® Sap kismu slak kullanimda elden kaymayan, ergonomik ve gidaya uygun malzemeden iiretilmelidir.

* Ug kisminda patates vb. sebzelerin ¢lirtik/g6z kisimlarinm temizlemeye yarayan oyma/ayiklama ucu
(sivri tirnak) bulunmalidir.

* Endistriyel bulagik makinelerinde yikamaya ve gida temas kosullarina uygun olmal,

CELIK MANDOLIN

* Govde, bigaklar ve ayar mekanizmalari yliksek kaliteli AISI-304 (18/10) paslanmaz gelikten imal
edilmis olmalidir,

* Dilimleme, jiilyen ve cips kesimlerine uygun, kolayca degistirilebilir veya ayarlanabilir bigak setine
sahip olmalidir.

* Govde uzunlugu 40 cm (+2em), eni 12 cm (+1cm), olmalidir,

* Dilimleme kalinlig: 0.5 mm ile 10 mm (+0,5cm), arasinda hassas olarak ayarlanabilmelidir.,

L

Kullanicinin elini kesilmelere kars1 koruyan ergonomik ¢elik/plastik gida tutucu (itici/koruma
aparati) bulunmalidir,

Tezgah tistii kaymalar 6nlemek i¢in katlanabilir ve kaucuk/silikon kaymaz ayakh destege sahip
olmalidir.

Pres baskili yekpare gelik yuzeyde gapak, gentik, keskin kenar veya imalat hatasi bulunmamali;
gidanin rahat kaymasin saglayan piiriizsiiz yapida olmalidir.
Endiistriyel bulagik makinelerinde yikamaya ve gida temas kosullarina uygun olmali,
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40. SEBZE MEYVE KESME TAHTASI

41.

42.

Ebatlar1 30x50 ¢cm (¥1em), kalinligi net 5 em (#0,2 cm) olmalidir,

Mutfakta ¢apraz bulagmay1 6nlemek amaciyla Uluslararasi HACCP standartlarina uygun SARI
(sebze ve meyve kullanimi i¢in) renkte olmalidir.

Bigak darbesiyle parca koparmayan, kokusuz, leke tutmayan, g6zeneksiz ve yiiksek yogunluklu
HDPE 500 (High-Density Polyethylene) malzemeden imal edilmis olmalidir.

5 em'lik blok kalinlig: sayesinde yogun kiitiik/dograma temposunda biikiilme, ¢atlama veya esneme
yapmamali; bigak agizlarin korletmeyecek esneklik ve sertlik dengesinde olmalidr,

Kenar ve koseleri yaralanmalar: ve gida artig1 birikimini 6nlemek amaciyla yuvarlatilmig (pah
Kirilmis) olmalidir.

METAL SAPLI KACEROLA (24cm)

Ust i¢ gap1 net 24 cm (#0,5cm), derinligi 1012 em (+0,5cm)olmalidir,

Orta ve genis boy sos, gorba, krema ve sosiyer hazirligina uygun hacimde tasarlanmig olmalidir,
Govdesi AISI-304 (18/10) kalite paslanmaz gelikten imal edilmelidir.

Isty1 tabana esit dagitan ve direkt 1s1 kaynaginda yanma/oturtma yapmayan li¢ katmanh kapsiil
tabanh (Sandwich Taban) olmalidir.

Sap kismi firin kullanimina da imkan veren uzun, firinlanmsg/dokiim paslanmaz celik metal saph
olmalidir.

Sapin gévdeye baglantis: endlistriyel kullanimdaki agir yiiklere dayanikli, sallanma/gevseme
yapmayacak ¢ok noktali punta kaynakh veya yiiksek mukavemetli perc¢inli olmalidir.

I¢ ve dis yiizeyi piiriizsiiz mat/polisajli olmali; gida art1g1 birikecek keskin kenar veya ¢apak
barindirmamalidir.

SUT SUZGEC

Ag1z i¢ ¢ap1 net 22 em (£0,5cm), olmalidur.

Siitli ve sivi gidalar1 tortu, kaymak ve yabanci maddelerden tamamen arindiracak ¢ok ince
gozenekli (mikro delikli) paslanmaz tel dokumaya sahip olmalidur.

Stizgeg teli, destek cemberi ve sap kismu siit asidine, korozyona ve paslanmaya kars yiiksek direngli
AISI-304 (18/10) kalite paslanmaz ¢elikten tiretilmis olmalidir.

Kazan, tencere veya guglim lizerine rahatca oturmasin; saglayan ve kaymasini Onleyen en az 2 adet
destek tirnagi/kancas: bulunmalidir.

Sap kismu dékiim veya biikme paslanmaz gelikten, uzun siireli kullanima ve agir siv1 yiiklerine
dayanikli, bosluksuz miihiirlii/kaynakli yapida olmalidir.

Tel birlesim noktalarinda gida kalintis ve bakteri birikimine imkan vermeyecek piiriizsiiz iscilige
sahip olmall.

43. TEL SUZGEC(15¢m)

[ ]

A1z i¢i ¢ap1 net 15 cm (+0,5cm) olmalidir.

Sos, ¢orba, yumurta veya kiigiik 6lgekli gidalar stizmeye uygun ince gozenekli paslanmaz tel
dokumaya sahip olmalidir.

Stizgeg teli, gemberi ve sap1 korozyona ve gida asitlerine dayanikli AISI-304 (18/10) kalite

paslanmaz gelikten imal edilmis olmalid:
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Kap veya tencere kenarina sabitlemeyi saglayan en az 1 adet destek tirnagi/kancasi bulunmalidyr.
Sap kismi tutmay; kolaylastiran, biikiilmeye dayanikli ve teli saglam tutan gelik yapida olmalidir.,
Tel ile gember birlesimi gida artig1 tutmayacak piirtizsiizliikte olmal;.

44. TEL SUZGEC(27cm)

Ag1z i¢i gap1 net 27 cm (#0,5c¢m) olmalidir.

Hacimli haglama sebze, makarna Veya yogun gorba/stok stizme islerine uygun, sarkma yapmayan
cift kat tel veya takviyeli paslanmaz tel dokumaya sahip olmalidir.

Stizgee teli, cemberi ve sap1 korozyona ve gida asitlerine dayanikli AISI-304 (18/10) kalite
paslanmaz gelikten imal edilmis olmalidi

Kap veya tencere kenarina sabitlemeyi saglayan en az 2 adet destek tirnagy/kancas: bulunmalidir.
Sap kismi yiiksek s1vi ylkiinii tagiyacak mukavemette, i¢i dolu veya takviyeli paslanmaz celikten
imal edilmeli; gévdeye cok noktals kaynakla baglanmalidir.

Gozenek aralarinda gida artigt ve bakteri birikimini onleyen piiriizsiiz is¢ilikte olmali.

45. BEZ KREMA TORBASI(BEYAZ)

Torba uzunlugu net 55 em (+1cm) olmalidar.

Yogun seri imalatlarda, bilylik boy pasta ve tatls stislemelerinde yiiksek kremasyon ve hamur
hacmini tek seferde sikmaya uygun kapasitede olmalidir.

Yiiksek basinca ve yutilmaya dayamkli, sik dokunmus pamuklu bez iizeri gidaya uygun
poliiiretan/silikon kaplamalx veya pamuk/keten karisimi sizdirmaz kumastan iiretilmis olmalidir,
Yag, krema ve gida sivilaring disar1 sizdirmamals; ig ylzeyi kremayi kolay kaydiran, dis yiizeyi ise
elden kaymayan dokuda olmalidir.

Torba ile birlikte verilecek veya torba ucuna entegre duy (ug) kismi yiiksek korozyon direnci
saglayan AISI-304 (18/10) kalite paslanmaz ¢elikten imal edilmis olmalidir.

Metal duy uglarinda ¢apak, keskin gentik veya deformasyon bulunmamaly; krema akigini piiriizsiiz
saglamalidir,

Kaynar suyla sterilizasyona, deterjanli yitkamaya ve kurutmaya dayanikli olmali; koku yapmayan
ve bakteri tiretmeyen yapida imal edilmelidir.

Dikis/birlesim yerleri yiiksek basinca kars1 ¢ift dikisli veya termal kaynakli takviyeli olmalidir.

46. USTTEN KULPLU ALUMINYUM CAYDANLIK (1)

Sivi hacmi net 4 Litre (0,21t) olmalidur.

Yiiksek 1s1 iletkenligine sahip, biikiilme ve darbelere dayanikli en az 2 mm ceper kalmhginda
gidaya uygun aliiminyum malzemeden imal edilmis olmalidir.

Tasima ve dékiim kolaylig1 saglamak amaciyla iistten hareketli (oynar) kemer kulp yapisinda
olmalidir.

Emzik (ibrik) kismi dékiim esnasinda damlatma yapmayacak agida kaynaklanmis olmali: ic
birlesiminde ¢ay ¢oplerini tutan dahili sizgec (siizme delikleri) bulunmalidir.

I¢ ve dis ylizeyi plirtizsiiz polisajli olmali; gapak, girinti veya imalat hatasi barindirmamalidir.

47. CELIK SERVIS SPATULASI (NO: 2)

Caligan gelik ag1z yiizeyi No: 2 standart boyutlarinda (yaklasik 8*15 cm(+0,5cm), toplam uzunlugu
28-30 ¢m (+1cm) olmalidir,
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* Tepsi, gastronom veya servis kiivetlerinden yemek (kofte, borek, tatly, porsiyon et vb.) almay ve
dagitmayi kolaylastiracak diiz/hafif a1l servis spatulasi formunda imal edilmis olmalidir.

® Egrilme ve biikiilmelere kars1 dayanikli, korozyona direncli ve parlak polisajli AISI-304 (18/10)
kalite paslanmaz celikten Uiretilmis olmalidir.

® Sap kism sicak servis esnasinda el yakmayan, kaymaz, hijyenik ve gidaya uygun sert plastik
(PPC/ABS) veya paslanmaz ¢elik malzemeden olmalidir.

* Celik govde ile sap birlesimi, yemek artiklarinin girmesini ve bakteri olusumunu nleyecek sekilde
tamamen miihiirlii (bosluksuz) olmalidir.

48. DELIKLI CELIK SERVis SPATULASI(NO:2)

* Calisan gelik ag1z yiizeyi No: 2 standart boyutlarinda (yaklasik 8*15 cm(£0,5cm), toplam uzunlugu
28-30 cm (+1cm) olmalidur.

* Yagl, soslu veya sulu yemeklerin (kofte, borek, sebze vb.) fazla sivisimi siizerek servis etmeyi
saglayan delikli/oluklu servis spatulasi formunda imal edilmis olmalidir.

® Egrilme ve biikiilmelere kars1 dayanikli, korozyona direngli ve piiriizsiiz polisajli AISI-304 (18/10)
kalite paslanmaz celikten tiretilmis olmalidir.

* Sap kismi sicak servis esnasinda el yakmayan, kaymaz, hijyenik ve gidaya uygun sert plastik
(PPC/ABS) veya paslanmaz ¢elik malzemeden olmalidir.

* Celik gévde ile sap birlesimi gida artigi birikimini ve bakteri olusumunu Onleyecek sekilde
tamamen miihiirlii (bosluksuz) yapida olmalidir.

49. CELIK SERVIS KASIGI (NO: 1)
* Hazne (agiz) biiyiikligii No: 1 standart boyutlarinda (yaklagik7*10cm (+0,5cm), toplam uzunlugu
30-33 cm (=1 cm)olmalidir.
* Suluyemek, ¢orba, pilav ve tath servislerinde porsiyonlamayi kolaylastiracak ergonomik derinlikte
imal edilmis olmalidir.
¢ Biikiilmelere ve darbelere karg1 dayanikli, korozyona direngli ve parlak polisajli AISI-304 (18/10)
kalite paslanmaz gelikten tiretilmis olmalidir,
* Sap kismi sicak servis esnasinda el yakmayan, kaymaz, hijyenik ve gidaya uygun sert plastik
(PPC/ABS) veya yekpare paslanmaz ¢elik malzemeden olmalidir.
® Sap ucu tezgah/benmari kenarina asilmay1 saglayan aski kancali/delikli yapida olmali; sap-gelik
birlesimi bosluksuz ve miihiirlii olmalidir.
* Yiizeyinde gapak, keskin kenar veya imalat hatasi bulunmamali; endiistriyel bulasik makinelerinde
yikamaya ve yiiksek sicaklik dezenfeksiyonuna uygun olmalidir.
50. PATATES EZiCi
* Toplam uzunlugu net 71 em (2 cm)olmalidir,

Ezici taban (baski) yiizeyi ¢ap1 veya genisligi 12-15 em (+1 ¢m) boyutlarinda olmalidir.
* Ezici taban, mil ve sap dahil tiim aksam; gida asitlerine, korozyona ve yiiksek kuvvete dayanikli
AISI-304 (18/10) kalite paslanmaz ¢elikten tiretilmis olmalidir.

* Ezici taban kismui delikli veya dalgali/izgara formda olmali; yogun ezme glicline kars: biikiilme,
yamulma veya kirilma Yapmayacak takviyeli kalmhkta imal edilmelidir.

51. DONDURMA KEPCESi
Kasik hazne ¢ap1 5-6 ecm (0,3) (yaklagik 1/20 veya 1/24 porsiyon 6l¢eginde) olmalidir.

e Hazne igindeki dondurmay: tek harekette tam kiire seklinde ve yapismadan porsiyonlamay:
saglayan yaysiz/yayh styirict mekanizmaya (tetikli sistem) sahip olmalidir,
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* Hazne, mekanizma, styiricr dil ve sap dahil tiim aksam; korozyona, sert dondurma direncine ve gida
asitlerine dayanikli AISI-304 (18/10) kalite paslanmaz celikten imal edilmis olmalidir.

® Hazne i¢i piiriizsiiz polisajli olmali; mekanizma birlesim yerleri gida kalintis: tutmayacak ve kolay
temizlenebilir nitelikte imal edilmelidir.

52. KOLLU KONSERVE ACICI

® Tezgah/masa kenarina sabitlenebilir agir hizmet (sanayi) tipi olmalidir.
Manuel kol ¢evirme mekanizmas; ile ¢alismali; dairesel kesme bicag1 ve disli cark vasitasiyla
konserve kutularin talag/capak birakmadan prtizsiizce agmalidir.

* Ayarlanabilir mil boyu sayesinde en az 30-50 cm (2 cm) yiikseklige kadar olan tiim standart ve
biytik boy (A12, 5 kg vb.) endiistriyel konserve kutularin acabilmelidir.

* Gobvde, sabitleme ayag; ve dikey mil korozyona dayanikli AISI-304 Paslanmaz celikten veya agir
hizmet tipi dokiim tizerine gidaya uygun nikel/krom kaplamadan imal edilmis olmalidir.

¢ Tezgah tistiine civata ile sabitlenebilir veya mengeneli sistemle tezgah kenarina sikistirilabilir
yapida olmalidur.

* Bigak ve disli mekanizmasi temizlik veya degisim i¢in kolayca sokiilebilir yapida olmalidir.

53. KONSERVE ACICI
* Kelebek/doner kulak mekanizmasi ile disli cark ve dairesel kesici bigak vasitasiyla konserve
kutularini zorlanmadan, keskin ¢apak veya metal kiymig: birakmadan plriizsiizce agmalidir.

® Tutma saplari elden kaymayan, baski esnasinda avucu tahris etmeyen ergonomik yapida (paslanmaz
¢elik veya gidaya uygun sert plastik kaplamali) olmalidir.

* Doniis kulak¢igr (cevirme kismi) az kuvvet harcayarak rahatca dénebilecek mekanik rahatlikta
tasarlanmis olmalidir.

54. KOMUR MASASI

* Toplam uzunlugu 40-50 ¢cm (2 em) olmalidir.
Yiiksek sicakliga, direkt atese ve deformasyona dayanikli en az 1,52 mm et kalmhgmda
paslanmaz gelikten veya 1s1ya dayanikli dsvme/siyah celikten tiretilmis olmalidir,

* Ug (kavrama) kisimlari biiyiik kémiir ve kéz pargalarim kaydirmadan saglam tutacak tirtikls,
centikli veya genisletilmis agiz yapisina sahip olmalidir.

55. UZUN IZGARA MASASI
* Toplam uzunlugu net 40-45 cm (2 em) olmalidir.

Izgara, dokiim yiizey ve yiiksek 1siya sahip ocak baglarinda personelin elini 1sidan koruyacak
givenli mesafede kullanim imkan; sunmalidir,

* Govde ve maga uglar: direkt atese, yiiksek sicakliga ve korozyona dayanikli en az 1,2-1,5 mm et
kahnhginda AISI-304 (18/10) paslanmaz celikten imal edilmis olmalidir,

* Masa uglari et, tavuk, kofte ve sebze gibi gidalar1 ezmeden ve kaydirmadan kavramay saglayan
tirtikh / tirtikh-oluklu agiz formuna sahip olmalidir.
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56. SERVE VE SUNUM MASASI (Salata, Makarna, Bérek ve Pasta i¢in)
* Toplam uzunlugu 24-30 cm (#1 cm) olmalidr.

Cok amagl kullanima uygun; salata, makarna, bérek, pogaga ve yas/kuru pasta servislerinde giday1

® Avugigi kullanimina uygun, elde kaymayan ergonomik govde yapisinda olmalidir.

* Yiizeyi piiriizsiiz polisajli olmali; kenarlarinda ¢apak, keskin centik veya gida kalintisi birikecek
bosluklar barmdirmamalidir,

57. AHSAP SAPLI CELIK IZGARA FIRCASI

* Toplam uzunlugu 3040 cm (2 em) olmalidar,

* lIzgara dokiimleri, oluklu demitler ve tezgah Ustii pleyt yiizeylerdeki yanmig yag ve karbonlagmig
gida kalintilarini kolayca kazimaya uygun genislikte firga bashigina sahip olmalidir.

* Firga killar, yiiksek 1s1ya ve baskiya dayanikli, dokiilme yapmayan sert paslanmaz celik teldan
imal edilmis olmalidir.

* Sap kismi yiiksek sicakliktan etkilenmeyen, elde kaymayan, avucy tahris etmeyen ve kuvvet
uygulamaya elverisli firinlanmis sert ahsaptan (tahta) tiretilmis olmalidir. :

58. NUSRET TiPi PROFESYONEL STEAK IZGARA DEMIRI (40x60 cm)
® Dis 6lgiileri net 40*60cm (&1 em) olmalidir,
Et lizerinde miihiirleme izj (1zgara izi) birakan, yiiksek 1s1 depolama kapasitesine sahip V acih
(oluklu) profesyonel steak 1zgara formunda imal edilmis olmalidir.
* Yiiksek sicakliga, asinmaya ve yogun ticari kullamima dayanikli masif dkiim demir (pik dokiim)
veya kaln etli AISI-304 paslanmaz ¢elik/lama malzemeden tiretilmis olmalidur.

* V acili oluklar, etten sizan yaglari atese damlatip alev almasing Onleyecek egimde tasarlanmig
olmalidir.

* Izgara 6n kisminda, akar yaglari biriktiren dahili yag toplama olugu/haznesi bulunmalidir.
Izgara ocaklarina tam oturmals, pisirme esnasinda kayma veya sallanma yapmamalidir.,

* Gidaya uygun, zararh kimyasal igermeyen kaplama/yiizey isleme sahip olmali; korozyona kars1
direng gostermelidir.

59. CAM BAHARATLIK KAVANOZU (2 kg / Bilyiik Boy)
* Sivi/dolum kapasitesi net 2 kg /2000 ml (+50 ml) olmalidur.

* Gidaya uygun, kokusuz, leke tutmayan ve igerigi net gosteren yuksek seffaflikta 1. sumf kalin cam
malzemeden imal edilmis olmalidir.

* Agiz kismi hava ve nem gegirmeyen, baharatlarin tazeligini ve kokusunu koruyan vakumlu /
silikon contal / vidah kapak sistemine sahip olmalidir.

* Kapak aksami paslanmaz ¢elik, ahsap (bambu) veya gidaya uygun sert plastikten tiretilmeli; nemli
mutfak ortaminda paslanma veya koku yapmamalidir,

60. JOKER SOSLUK

* Sivi/sos kapasitesi 100-150 ml (#10 ml) (veya idarenin belirleyecegi 50-200 ml porsiyon
standartlarinda) olmalidir,

® Benmari, acik biife, servis tezgahi ve tabak kenari sunumlarinda kullanima uygun ergonomik
joker/kase formunda imal edilmis olmalidir.
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Gidaya uygun, BPA igermeyen, seffaf veya kristal gortinimlii yiiksek Kaliteli mika (polistiren -
PS / SAN) malzemeden liretilmis olmalidir.

Cam seffafliginda ve sikliginda olmali; ancak diisme ve ¢arpmalara karst kirilmaya, ¢atlamaya
dayamkl esneklikte ve saglamlikta olmalidir.

Sicak ve soguk sos servislerine uygun nitelikte olmalidir.

OPRAK SUTLAC COMLEGI (KASE)

Sivi hacmi net 200-250 ml (20 ml) (firin siitlag porsiyon standardinda) olmalidur.

Agiz ¢ap1 11-12 em (£0,5cm), derinligi 4-5 cm (+0,5cm) boyutlarinda olmalidir.

Gidaya uygun, zararl; agir metaller (kursun, kadmiyum vb.) igermeyen 1. sinif dogal pismis kilden
(giiveg topragi) imal edilmis olmalidir.

I¢ ve dig yiizeyi piiriizsiiz islenmis olmali; siitlacin Suyunu asir1 ¢ekip kurutmayacak ve tat/koku
sindirmeyecek nitelikte olmalidir.

62. POLIAMIT (POLIEMIT) TAVUK / ET ISTIF RAFI (6 KATLI-6 cm RAF ARALIKLI)

63. P
.

Toplam 6 kath (6 rafli) istifleme yapisinda olmalidir.

Iki raf arasi net yuksekligi/mesafesi 6 cm (0,5 cm) olmalidir,

Mutfak, soguk hava deposu ve hazirlik alanlarinda tepsilerin, et/tavuk kiivetlerinin veya gida
kaplarinin diizenli ve hava sirkiilasyonunu engellemeyecek sekilde istiflenmesini saglamalidir.
Sasi/karkas aksamu yiiksek mukavemetli AISI-304 paslanmaz celikten veya korozyona dayanikli
eloksalli aliiminyum profil malzemeden tiretilmis olmalidur.

Raf raylari, kilavuzlan veya raf yiizeyleri gida tiiziigtine uygun, darbelere, kirilmaya ve asitlere
dayanikli 1. simif poliamit (PA / Poliemit) malzemeden imal edilmis olmalidir,

Hareketli (arabali) tip olmas: durumunda; 2'si frenli, 360 derece donebilen, paslanmaz masali ve iz
birakmayan endiistriyel tekerleklere sahip olmalidir.

OLIAMIT (POLIEMIT) TAVUK / ET ISTIF RAFI (6 KATLI- 4 cm RAF ARALIKLI)

Toplam 6 kath (6 rafh) istifleme yapisinda olmalidir.

Iki raf arasi net ytiksekligi/mesafesi 6 em (+0,5 cm) olmalidir.

Mutfak, soguk hava deposu ve hazirlik alanlarinda tepsilerin, et/tavuk kiivetlerinin veya gida
kaplarinin diizenli ve hava sirkiilasyonunu engellemeyecek sekilde istiflenmesini saglamalidir.
Sasi/karkas aksam1 yiiksek mukavemetli AISI-304 paslanmaz celikten veya korozyona dayanikli
eloksalli aliiminyum profil malzemeden tiretilmis olmalidir,

Raf raylari, kilavuzlarn veya raf yiizeyleri gida tliztigline uygun, darbelere, kirilmaya ve asitlere
dayamkli 1. simf poliamit (PA / Poliemit) malzemeden imal edilmis olmalidir.

Hareketli (arabalz) tip olmasi durumunda; 2'si frenli, 360 derece donebilen, paslanmaz masali ve iz
birakmayan endiistriyel tekerleklere sahip olmalidir,

64. 8 BICAKLI RULET (PASLANMAZ CELIK HAMUR KESICi)

Toplam 8 adet dairesel dénel bigaga (tekerlege) sahip olmalidir.

Bigaklar akordiyon / akordeon sisteml; (genisleyip daralabilen) mekanizmaya sahip olmali; bigaklar
arasi mesafe esit sekilde ayarlanabilir yapida tasarlanmalidr.

Manti, borek, kruvasan, milfdy ve biskiivi gibi hamurlar tek seferde esit genislikte ve seritler
halinde kesebilmelidir.

Bigaklar, g6vde, ayar mekanizmas; ve baglanti perginleri dahil tiim aksam1 gida asitlerine,
korozyona ve paslanmaya dayanikli AISI-304 (18/10) kalite paslanmaz ¢elikten tiretilmis olmalidur.
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® Bigak araliklari istenilen olgliye getirildiginde sabitlemeyi saglayan kelebek somunlu veya
mekanik kilit sistemine sahip olmalidir,

* Cift yonlii tutma sapi veya iist baski govdesi, hamur kesimi esnasinda elden kaymayan ve esit kuvvet
uygulamaya imkan veren ergonomide olmalidir.,

65. TAHTA SERVIS VE YEMEK KASIGI (30 cm - AHSAP)
* Toplam uzunlugu net 30 cm (&1 cm) olmalidur,
* Gudaile temasa uygun, catlama veya kiymiklanma yapmayan 1. simif sert agactan (simsir, zeytin,
giirgen veya kayn) eksiz/yekpare olarak imal edilmis olmalidir.
e Uretiminde zararl: kimyasal vernik, cila veya sentetik boya kullamlmamis olmali; ylizeyi gidaya
uygun dogal koruyucu yaglar (6rnegin keten tohumu veya zeytinyagi) ile emprenye edilmis
olmalidir.

* Sicak yemek iginde beklediginde koku, renk veya tat salinimi yapmamali; yiiksek 1siya dayanikl
olmalidir.

66. MELAMIN RECELLIK / SERPME KAHVALTI TABAGI (10x7 cm)
* Dis Slgtileri net 107 cm (0,5 cm) boyutlarinda olmalidir.

* Serpme kahvalt: servisinde recel, bal, tereyagi, zeytin, meze ve sos ikramina uygun dikdértgen/oval
formda tasarlanmis olmalidir,

o Urlin, Tiirk Gida Kodeksi ve AB standartlarina uygun olarak BPA, ftalat, serbest formaldehit ve
agir metaller dahil insan saglhigina zararl higbir toksik veya kanserojen kimyasal madde icermeyen,
gida ile temasa %100 uygun, 1. sinif gidaya uygun malzemeden tiretilmis olmalidir.

* Yogun lokanta ve restoran kullanimina dayanikls, diisme ve g¢arpmalara karsi kirllmaya ve
catlamaya ekstra direncli (kirilmaz) yapida olmalidir.

e Porselen goriintimiinde s1k, parlak ve piiriizsiiz yizey kaplamasina sahip olmalidir.

o ¢ yiizeyi recel, domates, zeytinyagi veya soslarin rengini, lekesini ve kokusunu emmeyecek
nitelikte olmalidir.

67. 3 KATLI ACIK SMOOTH PLASTIK SERVIS ARABASI (SiYAH)

* Toplam 3 adetten olusan acik raf/tabla yapisina sahip olmalidir.

e Tablalar smooth (piiriizsiiz) yuzeyli, kenarlar1 sivi dékiilmelerini ve taginan malzemelerin kayip
diismesini dnleyecek bariyerli/yiikseltilmis formda olmalidir.

* Govde tablalar darbelere, ¢izilmelere, gida asitlerine ve deterjanlara dayanikli 1. simif yiiksek
yogunluklu polipropilen (PP / Sert Plastik) malzemeden imal edilmis olmalidir.

* Arabann toplam tagima kapasitesi en az 120-150 kg (raf basina en az 40-50kg) olmalidur.

® Plastik yiizeyler leke tutmayan, koku yapmayan, nemli ortamlarda kiiflenmeyen ve kolay
temizlenebilir nitelikte olmalidir.

® Zemin izi birakmayan, giiriiltiisiiz ¢aligan, 360 derece donebilen 4 adet endiistriyel doner
tekerlege sahip olmalidir.

* Tekerleklerin en az 2 adedi emniyetli sabitleme saglayan fren mekanizmal olmalidir.

Sakir AKKUZU Hamdi ANKITCI Cﬁ_kﬁy? KAYALI
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