HACETTEPE UNIVERSITESI 5
SAGLIK, KULTUR VE SPOR DAIRE BASKANLIGI
OGRENCI KAFETERYALARI

TAM YAGLI BEYAZ PEYNiR

SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, As¢l Bagi, Ascl), Ambar Memuru
5996 Sayli Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-27610),
Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yonetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-28145),
REF.STD.NO Gida Maddelerinin Ve Umumi Saghdi Ilgilendiren Esya Ve Levazimin Hususi Vasiflarini Gosteren
Tiiz(iglin 61-72. Maddeleri, Tiirk Gida Kodeksi Peynir Tebligi R.G: 8.02.2015-29261 (Teblig No:
2015/6), TS 591
Urtin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanad

KAYIT

KONTROL SIKLIGI

Her alimda gerekli goriildiigi kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan Uriinler iade edilir,

2. Kullanim sirasinda ya da O6ncesinde Uriinlerde gézlenen her hangi bir renk, tat, yapi
veya koku degisikliginde veya bozulma belirtisi goriildigtinde Griin miktarini ve
olusacak maddi zararlart (kullanilacak diger malzemeler) miteahhit firmanin
kargilamasi zorunludur.

3. Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli gikan beyaz peynir
miteahhit firma tarafindan degistirilecektir.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

BiYOLOJiK

Koagulaz pozitif stafilokoklar (kob/g):1.0x102-1.0x103
Salmonella spp.: 25g°da bulunmayacak

L. monocytogenes: 25g’da bulunmayacak.

E.coli : (kob/g):1.0x102-1.0x103

Ref: Tirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yénetmeligi, Ek-1 -2 Siit, Siit Uriinleri ve Siit Bazl
Uriinlere Ait Mikrobiyolojik Degerler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996

KIMYASAL

Tam yagli beyaz peynirlerde, 100 gram kuru maddede en az 45 gram st yagi bulunacaktir. Tam
yagl beyaz peynirlerde rutubet en cok % 65 (m/m), tuz miktari en ¢ok % 6.5 (m/m) olacaktir.
Tlrk Gida Kodeksi Peynir Tebligi R.G: 8.02.2015-29261 (Tebli§g No: 2015/6)

FiZiKSEL

Birinci sinif tam yagl peynirlerden olmalidir. Dlzgln, piriizsiiz, lekesiz kesitli, parlak beyaz,
homojen, bozulmamis kaliplar halinde, kendine has goriinli, koku ve tatta olmalidir. Peynirlerde
aci veya metalik tat bulunmamalidir. Yuvarlak kaliplar halinde olmamalidir. Kalip kesitlerinde delik
bulunmamalidir, Delik bulundugunda ise delikler kalip icerisinde homojen dagilmis olmali, irili
ufakli ve daginik delikler bulunmamalidir. Fazla sert veya yumusak olmamalidir. Dilimlendiginde
dagilip, parcalanmamalidir. Maksimum 10°C’'de olmaldir. Tadi ve kokusu kendine 6zgi olmal,
kot koku olmamalidir. Burada belirtiimeyen tiim hususlarda Tirk Gida Kodeksi Peynir Tebligi
maddeleri gegerlidir.
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ORJIN

Yerli mengei

URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERI

Normal beyaz peynirler hi¢c kullanimamig temiz, passiz, peynir kalitesini bozmayacak, hi(ﬁ'
sekilde sizinti yapmayacak sekilde kapatiimig olan ambalajlarda alinir. Beyaz peynir aliminda kutu
{izerinde belirtilen siizme adirlik esas alinacaktir. 5 kg'lk ambalajlarda istenecektir. Ambalajlama
ile ilgili hususlarda Tirk Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yénetmeligi ve
bununla iliskili cikan gida ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hikiimleri gegerlidir.

Ambalaj Uizerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tuketicileri Bilgilendirme Ydnetmeligi ve TS 591’e uygun olacaktir, Orijinal ambalajlarin
tizerinde gidanin adi, pastérize siitten imal edilmistir ibaresi, yag orani, bilegenler listesi, alerjiye
veya intoleransa neden olan belirli madde veya urtinler, belirli bilegenlerin veya bilesen gruplannin
miktari, gidanin net miktari, tavsiye edilen tiiketim tarihi veya son tiketim tarihi, 6zel muhafaza
ve/veya kullanim kosullar, gida igletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isletme kayit
numarasl veya tanimlama isareti, menge (lke, gidanin kullanm talimati, beslenme bildirimi,
gidanin parti isareti veya numarasi bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtiimeyen diger
hususlar Turk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiketicileri Bilgilendirme Y&netmeligine uygun
olmalidir. Bu kapsam dahilin de yeni ¢ikacak Teblig, Kanun, Tizik ve eklerini de kapsayacaktir.

Tasima Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ iincl bélimine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS
591‘e uygun olacaktir. Frigofirik araclarda getirilmelidir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3’ incl bolimiine, Gida Hijyeni Yt’m&melicjine ve TS 591%e
uygun olacaktir.

ANALiz PERiIYODU

Kurum tarafindan, istenildigi takdirde teslim edilen Griniin fabrika Gretimine ait kimyasal ve
mikrobiyolojik analizi raporu tarafimiza teslim edilecektir.

Alinan driinlerin, kurum tarafindan gerekli gorlldigu an ve siklikta faaliyet konularina goére
bakanlikca yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina dye kuruluslarca akredite edilmig
tzel veya kamu laboratuvarlarinda her tlrlii 6demesi yiiklenici firma tarafindan kargilanmak tzere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

GENEL HUKUMLER

Ilgili birimler tarafindan siparisi verilen Grln istenilen tarihte en ge¢ 08:30'da teknik
sartnameye uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en
gec 10:30'a kadar yeni iriin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kigi tagiyici hazir
bulunacak, tasiyiclarda temiz musamba 6nliik, bone, maske ve eldiven bulunacaktir.Satin
alinan Urunler depoya yiiklenici firma personeli tarafindan yerlestirilecektir.

ESKI KASAR PEYNIRI

SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Ascl Basi, Asgl), Ambar Memuru
5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-
27610), Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yonetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-

REF.STD.NO 28145), Gida Maddelerinin Ve Umumi Sagligi Ilgilendiren Esya Ve Levazimin Hususi Vasiflarini
Gosteren Tiz{(igiin 61-72.Maddeleri, Tiirk Gida Kodeksi Peynir Tebligi R.G: 8.02.2015-29261
(Teblig No: 2015/6), TS 3272

KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanag

KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli goriildiigli kadar numune incelenecektir,

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan Uriinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da 6ncesinde Uriinlerde gézlenen her hangi bir renk, tat, yapi
veya koku degisikliginde veya bozulma belirtisi gorildiigiinde Griin miktarini ve olugacak
maddi zararlan (kullanilacak diger maizemeler) miteahhit firmanin kargtlamasi
zorunludur,

3. Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli gikan eski kasar peynirleri
miiteahhit firma tarafindan degistirilecektir.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

-
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Koagulaz pozitif stafilokoklar (kob/g):1.0x10%-1.0x103
Salmonella spp.: 25g’da bulunmayacak
L. monocytogenes; 25g’da bulunmayacak.

BiYOLOJiK E.coli : (kob/g):1.0x102-1.0x103
Ref: Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi, Ek-1 -2 Siit, Siit Uriinleri ve Siit Bazli
Uriinlere Ait Mikrobiyolojik Degerler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996
Eski kasar peynirde, 100 gram kuru maddede en az 45 gram sit yagi bulunacaktir, Eski kagar

KIMYASAL peynirinde rutubet en ¢ok % 40 (m/m), tuz miktar en gok % 4 (m/m) olacaktir.

| Turk Gida Kodeksi Peynir Tebligi R.G: 8.02.2015-29261 (Teblig No: 2015/6) _
Imal edildikten sonra en az 90 giin siireyle belirli sartlarda olgunlasmis olmalidir. Tam yagl,
temiz, parlak, canli saman sarisi veya koyu saman sarisi renkte olmalidir. Kesildiginde

FiziKSEL ufalanmamali, diiz, pirizsiiz, parlak ve homojen gériiniimde olmalidir. Fazla sert veya fazla
yumusak olmamali, kendine 6zgi hos tat ve kokuda olmalidir. Kasar peynir maksimum 10°C'de
olmalidir. Rendelendiginde topaklanmamall ve rendelenebilir sertlikte olmaldir. Burada
belirtiimeyen tum hususlarda Tirk Gida Kodeksi Peynir Tebligi maddeleri gecerlidir.

ORJIN -Yerli Mengei

URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERI

12 kg’ Ik ambalajlarda olacaktir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tiirk Gida Kodeksi Gida Ile
Temas Eden Madde ve Malzemeler Yoénetmeligi ve bununla iliskili ¢ikan gida ile temas eden
madde ve malzemeler tebiigleri hitkiimleri gegerlidir.

Ambalaj Uzerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Tirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligine uygun olacaktir. Orijinal ambalajlarin izerinde gidanin
adi, pastdrize siitten imal edilmistir ibaresi, yag orani, bilesenler listesi, alerjiye veya intoleransa
neden olan belirli madde veya Urlinler, belirli bilesenlerin veya bilesen gruplarinin miktari, gidanin
net miktar, tavsiye edilen tiiketim tarihi veya son tiiketim tarihi, 6zel muhafaza ve/veya kullanim
kogullari, gida isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isletme kayit numarasi veya
tanimlama isareti, menge (lke, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti isareti
veya numarasl bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtiimeyen diger hususlar Turk Gida
Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Y&netmeligine uygun olmalidir. Bu kapsam
dahilin de yeni ¢ikacak Teblig, Kanun, Tlzik ve eklerini de kapsayacaktir.

Tagima Tirk Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3’ tincii boliimiine, Gida Hijyeni Yénetmeligine uygun
olacaktir. Frigofirik araglarda getirilmelidir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ tincii bolimiine ve Gida Hijyeni Yénetmeligine uygun
olacaktir.

ANALIZ PERIYODU

Kurum tarafindan, istenildigi takdirde teslim edilen Griinun fabrika Gretimine ait kimyasal ve
mikrobiyolojik analizi raporu tarafimiza teslim edilecektir.

Alinan drinlerin, kurum tarafindan gerekli gorildigi an ve siklkta faaliyet konularina goére
bakanlik¢a yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tiirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina Uye kuruluslarca akredite edilmis
6zel veya kamu laboratuvarlarinda her turlii 6demesi yiklenici firma tarafindan karsilanmak
tizere kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

GENEL HUKUMLER

Tigili birimler tarafindan siparisi verilen urGn istenilen tarinte en geg 08:30'da teknik
sartnameye uygun olarak teslim edilmelidir. Uriniin uygunsuzlugu durumunda ayni glin en
geg 10:30'a kadar yeni {rlin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi tasiyici hazir
bulunacak, tasiyicilarda temiz musamba 6nliik, bone ve eldiven bulunacaktir. Satin alinan
drtinler depoya yUklenici firma personeli tarafindan yerlestirilecektir.

TAZE KASAR PEYNIRI

SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Ascl Basi, Ascl), Ambar Memuru
5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-27610),
Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerlne Dair Yénetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-28145),
REF.STD.NO Gida Maddelerinin Ve Umumi Saghg ilgilendiren Esya Ve Levazimin Hususi Vasiflarini Gésteren

TiizGglin 61-72.Maddeleri, Tlrk Gida Kodeksi Peynir Tebligi R.G: 8.02.2015-29261 (Teblig No:
2015/6), TS 3272
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KAYIT

Urlin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanag!

KONTROL SIKLIGI

Her alimda gerekli gériildigu kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan Urinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da 6ncesinde Uriinlerde gézlenen her hangi bir renk, tat, yapi
veya koku degisikliginde veya bozulma belirtisi gériildigiinde Griin miktarini ve
olusacak maddi zararlari (kullanilacak diger malzemeler) miteahhit firmanin
kargilamas! zorunludur.

3. Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli gikan kagar peyniri
miteahhit firma tarafindan dedistirilecektir.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

BiYOLOJIK

Koagulaz pozitif stafilokoklar (kob/g):1.0x102-1.0x103
Salmonella spp.: 25g’da bulunmayacak

L. monocytogenes: 25g'da bulunmayacak.

E.coli : (kob/g):1.0x10%-1.0x103

Ref: Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi, Ek-1 -2 Sit, Siit Uriinleri ve St Bazli
Uriinlere Ait Mikrobiyolojik Degderler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996

KIMYASAL

Kasar peynirde, 100 gram kuru maddede en az 45 gram stit yagi bulunacaktir. Tam yagh kasar
peynirlerde rutubet en cok % 45 (m/m), tuz miktar en ¢ok % 3 (m/m) olacaktir.
Tiirk Gida Kodeksi Peynir Tebligi R.G: 8.02.2015-29261 (Tebli§g No: 2015/6)

FiziKSEL

Kasar peynirinin tadi, kokusu ve rengi kendine 6zgl olacaktir. Kagar peynirinde yabana tat (aci,
metalik, eksi) ve koku (margarin) olmayacak rengi aglk saridan - sariya kadar olacaktir.
Rendelendiginde topaklanmamali ve rendelenebilir sertlikte olmalidir. Birinci sinif tam yagh kasar
peyniri olacaktir. Kasar peyniri kesildiginde i¢ gériinimi homojen yapida olmal delikler, beyaz
topaklar ve yabanci maddeler bulunmamalidir. Diizgiin, piriizsiz, lekesiz kesitli, bozulmamig
kaliplar halinde olacaktr. Fazla sert veya yumusak olmamaldir. Dilimlendiginde dadilp,
parcalanmamalidir. Maksimum 10°C'de olmalidir. Burada belirtiimeyen tiim hususlarda Tiirk Gida
Kodeksi Peynir Tebligi maddeleri gegerlidir.

ORJIN

-Yerli Mensei

URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERL

2 kg’ Ik vakumlu dikddrtgen kaliph ambalajlarda olacaktir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Turk
Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yénetmeligi ve bununla iliskili gikan gida
ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hikumleri gegerlidir.

Ambalaj Uizerindeki isaretleme Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Tlrk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tilketicileri Bilgilendirme Yoénetmeligine ve TS 3272'e uygun olacaktir. Orijinal ambalajlarin
lizerinde gidanin adi, pastorize siitten imal edilmistir ibaresi, yag orani, bilegenler listesi, alerjiye
veya intoleransa neden olan belirli madde veya Uriinler, belirli bilesenlerin veya bilesen gruplarinin
miktar, gidanin net miktari, tavsiye edilen tiiketim tarihi veya son tiiketim tarihi, 6zel muhafaza
ve/veya kullanim kosullar, gida isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isletme kayit
numarasi veya tanimlama isareti, mense (llke, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi,
gidanin parti isareti veya numarasi bulunmaldir. Etiketleme ile ilgili burada belirtiimeyen diger
hususlar Tirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Y&netmeligine uygun
olmalidir. Bu kapsam dahilin de yeni ¢ikacak Teblig, Kanun, Tiziik ve eklerini de kapsayacaktir.

Tasima Tirk Gida Kodeksi Yénetmelidinin 3’ incl bélimlne, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS
3272'e uygun olacaktir, Frigofirik araclarda getirilmelidir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3’ Gncl bolimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS
3272'e uygun olacaktir.

ANALiz PERIYODU

Kurum tarafindan, istenildigi takdirde teslim edilen Grtniin fabrika Uretimine ait kimyasal ve
mikrobiyolojik analizi raporu tarafimiza teslim edilecektir.

Alinan driinlerin, kurum tarafindan gerekli gorildigii an ve siklikta faaliyet konularina gore
bakanhkca yetkilendiriimis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tlrk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina liye kuruluglarca akredite edilmig
Ozel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirli 6demesi yiiklenici firma tarafindan kargilanmak tzere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptinlacaktir.

GENEL HUKUMLER

Iigili birimler tarafindan siparisi verilen (riin istenilen tarihte en geg 08:30'da teknik
sartnameye uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en
gec 10:30%a kadar yeni Urlin teslim edilmelidir.Teslimat sirasinda en az iki kisi tasiyici hazir
bulunacak, tasiyicilarda temiz musamba 6nlik, bone, maske ve eldiven bulunacaktir.Satin
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alinan Grtinler depoya yiiklenici firma personeli tarafindan yerlegtirilecektir.

LOR PEYNIRI
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Ascl Basi, Ascl), Ambar Memuru
5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-27610), |
Gida Igletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yonetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-28145),
REF.STD.NO Gida Maddelerinin Ve Umumi Saglidr Ilgilendiren Esya Ve Levazimin Hususi Vasiflarini Gdsteren
Tiizigln 61-72. Maddeleri, Tlrk Gida Kodeksi Peynir Tebligi R.G: 8.02.2015-29261 (Teblig No:
2015/6), TS 13358
KAYIT - Oriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanag
| KONTROL SIKLIGI_ Her alimda gerekli gériildigl kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan Urinler iade edilir,

2. Kullanim sirasinda ya da oncesinde Uriinlerde gézlenen her hangi bir renk, tat, yapi
veya koku degisikliginde veya bozulma belirtisi gériildiigiinde riin miktarini ve
olugsacak maddi zararlari (kullanilacak diger malzemeler) miteahhit firmanin
karsilamasi zorunludur.

3. Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli gikan lor peynir
mUteahhit firma tarafindan degistirilecektir.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

BIYOLOJIK

Koagulaz pozitif stafilokoklar (kob/g):1.0x10%-1.0x103

Salmonella spp.: 25g'da bulunmayacak

L. monocytogenes: 25g°da bulunmayacak. .

Ref: Turk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi, Ek-1 -2 Siit, Siit Urlinleri ve Sut Bazli
Uriinlere Ait Mikrobiyolojik Degerler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996

KIMYASAL

Lor peynirinde rutubet en ¢cok % 75 (m/m), tuz miktar en ¢ok % 6 (m/m) olacakdir.
Tlrk Gida Kodeksi Peynir Tebligi R.G: 8.02.2015-29261 (Teblig No: 2015/6)

FiziKSEL

Kendine has tat ve kokuda olmalidir. Eksimis, acilasmis, kiifienmis, kirlenmis olmamalidir. Rengi
beyaz — aglk krem arasinda olacak gri-kahverengi olmayacaktir. Uriin iki parmak arasinda
ezilimeye dayanikll topakiar icermemelidir. Bitkisel yag ve nisasta veya nisastall maddeler
bulunmayacaktir. Maksimum 10°C’de olmalidir.

ORJIN

Yerli mensei

URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERI

Lor peynirler peynir kalitesini bozmayacak 5-10 kg’ ik ambalajlarda olacaktir.

Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tiirk Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde ve Malzemeler
Yénetmeligi ve bununla iliskili gikan gida ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hiikiimleri
gegerlidir.

Ambalaj {izerindeki isaretleme Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Tlrk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tuketicileri Bilgilendirme Y&netmeligine ve TS 13358%e uygun olacaktir. Orijinal ambalajlarnn
lzerinde gidanin adi, pastdrize siitten imal edilmistir ibaresi, yag orani, bilesenler listesi, alerjiye
veya intoleransa neden olan belirli madde veya uriinler, belirli bilesenlerin veya bilesen gruplarinin
miktar, gidanin net miktan, tavsiye edilen tiketim tarihi veya son tiiketim tarihi, 6zel muhafaza
ve/veya kullanm kogullari, gida isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isletme kayit
numarasl veya tanimlama isareti, menge Ulke, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi,
gidanin parti isareti veya numarasi bulunmaldir. Etiketleme ile ilgili burada belirtiimeyen diger
hususlar Tirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiketicileri Bilgilendirme Yénetmeligine uygun
olmalidir. Bu kapsam dahilin de yeni gikacak Teblig, Kanun, Tlzik ve eklerini de kapsayacaktir.

Tagima Tirk Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3° Uincli bélimine, Gida Hijyeni Ydnetmeligine ve TS
13358’e uygun olacaktir. Frigofirik araglarda getirilmelidir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Ydnetmeliginin 3’ Gncii bélimiine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS
13358‘e uygun olacaktir.
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HACETTEPE UNIVERSITESI §
SAGLIK, KULTUR VE SPOR DAIRE BASKANLIGI
OGRENCI KAFETERYALARI

ANALiz PERIYODU

Kurum tarafindan, istenildigi takdirde teslim edilen Griinlin fabrika tretimine ait kimyasal ve
mikrobiyolojik analizi raporu tarafimiza teslim edilecektir.

Alinan Uriinlerin, kurum tarafindan gerekli goriildigl an ve siklkta faaliyet konularina goére
bakanlikga yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina tye kuruluglarca akredite edilmis
6zel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirlii 6demesi yliklenici firma tarafindan kargilanmak izere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

GENEL HUKUMLER

Ilgili birimler tarafindan siparisi verilen (riin istenilen tarihte en geg 08:30'da teknik
sartnameye uygun olarak teslim edilmelidir. Urlinin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en
gec¢ 10:30'a kadar yeni Uriin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kigi tasiyici hazir
bulunacak, tastyicilarda temiz musamba 6nliik, bone, maske ve eldiven bulunacaktir. Satin
alinan Uriinler depoya yiiklenici firma personeli tarafindan yerlestirilecektir.

Peynir Grubu Teknik Sartnamesi tarafimizca hazirlanmigtir. 06.06.2022

_Esnahan HAMURCU, tem/QZC

" Diyetisyen




