5 HACETTEPE UNIVERSITESI 5
SAGLIK, KULTUR VE SPOR DAIRESI BASKANLIGT

OGRENCI KAFETERYALARI
PIDE

SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asgl Basl, Ascl), Ambar Memuru

Gida Maddelerinin ve Umumi Saghgi Ilgilendiren Esya ve Levazimin Hususi Vasiflarini Gésteren
REF.STD.NO TuzGgtn 299-310. maddeleri, Tarihli Tirk Gida Kodeksi Ekmek ve Ekmek Gesitleri Tebligi

R.G.:04.01.2012-28163 (Teblig No:2012/2)
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Giinliik fase Gegici Teslim Belgesi
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli gorildigi kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan urinler iade edilir.
2. Kullanim sirasinda ya da 6ncesinde iriinlerde gozlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya
koku dedisikliginde veya bozulma belirtisi gérildiigtinde driin miktarini ve olusacak

DURUMUNDA maddi zararlari miiteahhit firmanin karsilamasi zorunludur.
3. Son kullanma tarihinden dnce bozulan ve numuneden farkl ¢ikan pideler miiteahhit
firma tarafindan dedistirilecektir.

KONTROL KRITERi OZELLIK

Rope sporu:4.5x10%-1.1x10"
. . Maya ve Kiif(kob/g):100-1000

BIYOLOJIK )
Ref: Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yénetmeligi, Ek-1 Hububat ve Firincilik Uriinlerine
Ait Mikrobiyolojik Degerler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996

KIMYASAL .
Yuvarlak, iyi pismis ve kabarmis, {zerine cesni madde veya maddeleri (yumurta ve susam)
konulmali, kabuk iyi ve tam tegekkiil etmis olmali, geleneksel pide gériiniim, lezzet ve renginde
olmaldir. Pargalanmis, ezilmis ve kiflenmis olmamalidir. Yabanci tat ve koku icermemelidir.

Py Pidelerde yabanci madde bulunmamalidir. Pidelerin kesiti piskin olmal, tkiz, yanik, hamur,

FIZIKSEL o . ) .
yapigkan, iginde hamur haline gelmis un topaklari olmamaldir. Bu teknik sartnamede
bahsedilmeyen diger hususlar, Tirk Gida Kodeksi ilgili iriin tebli§ ve ydnetmeligi hiikiimlerinde
belirtilen esaslar ile her yeni gikan ve resmi gazetede yayinlanan ydnetmelikler dahilin de
olacaktir. Pideler ortam isisinda olmalidir. Pideler giinlik iiretilmis olacaktir.

ORJIN Yerli mensei

URETiM METODU

Pide; bugday ununa igme suyu, siit, yemeklik tuz, ekmek mayasi katilip yogruimasi ile elde edilen
hamurun gekil verilip, gerektiginde katki maddesi ve diger gegni verici maddelerin teknigine ve
standardina uygun olarak konulmasi ve pisirilmesi ile yapilan unlu mamidil olacaktir.

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERI

Pideler en az 250 g agiriidinda olmali, teslimi temiz plastik kasalar icerisinde, plastik kasalarin
uzeri paket kadidi ile kapal olarak yapilmalidir. Pideler firnlarda ve nakliye sirasinda yabanc
kokulu, nemli ve diger &zelliklerine zarar verecek maddelerle bir arada bulundurulmamalidir.
Pidelerin konuldugu plastik kasalar temiz olacaktir. Kirik, catlak, yagl, ¢amurlu, kirli kasalara
pideler konulmayacaktir. Pideler sayilarak ve tartilarak teslim alinacaktir.

Pidelerin ambalaji Uzerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yénetmeliginin 1‘inci bélimiine uygun
olacaktir. Tagima Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ iincii bdliimiine uygun olacaktir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ tincti bélimiine uygun olacaktir.

KULLANIM veya ISLEMDEN
ONCE HAZIRLAMA ve/veya
ISLEME

ANALIZ PERIYODU

Pide (iretim yerinde metal dedekt&r kullanim raporu olmalidr.

Alinan drlnlerin, kurum tarafindan gerekli gorlldigi an ve sikiikta faaliyet konularina gére
bakanlikga yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tiirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina lye kuruluglarca akredite edilmis
6zel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirli 6demesi yliklenici firma tarafindan karsilanmak iizere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir
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. 1) 5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgi, Gida ve Yem Kanunu kapsamindaki triinler
ISTENEN BELGELER igin ™ Gida Sicil veya Gida Uretim sertifikasi * verilmelidir.

Tigili birimler tarafindan siparigi verilen Uriin istenilen tarihte en geg 15:00'da teknik sartnameye
o uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni gun en geg 17:00'a kadar
GENEL HUKUMLER yeni Grlin teslim edilmelidir. Dini ve resmi bayramlar dahil olmak Uizere haftasonlar da istege bagl
olarak glinlik (iretilmis pideler getirilecektir. Uriin muayene edilip tartildiktan sonra, yuklenici
firma personeli tarafindan kurum deposuna yerlestirilecektir.

1 Kalem Pide Teknik Sartnamesi tarafimizca hazirlanmistir.24.05.2016
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