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PUL BiBER
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Ascl Basi, Ascl), Ambar Memuru
REF.STD.NO Tiirk Gida Kodeksi Baharat Tebligi (R. Gazete : 10.04.2013-28614, Teblig No : 2013/12), TS 3706
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Giinliik fage Gegici Teslim Belgesi
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli gériildiigii kadar numune incelenecektir.
1)....Bu teknik sartnameye uygun olmayan driinler iade edilir.
1) Kullanim sirasinda ya da 6ncesinde driinlerde gézlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya
koku degisikliginde veya pisme sirasinda gorilebilecek bozukluk sonucu kullanilan driin
leJf{ll.jI':'ll?lleJ[l)leASI miktar ve olusacak maddi zararlan (kullanilan diger malzemeler) miiteahhit firmanin
karsilamasi zorunludur.
2) Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli gikan kirmizi pul biberler
miiteahhit firma tarafindan degistirilecektir.
KONTROL KRITERL OZELLIK
Koagulaz pozitif stafilokoklar : 10>-10%
B.cereus: 103-10%
BiYOLOJIK Salmonella spp. : 25 g'da bulunmayacak
Ref: Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi, Ek-1 Baharatlara Ait Mikrobiyolojik
Degerler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996
Toplam Aflatoksin (Bi1+B2+G1+G>):10 pg/kg
Aflatoksin (B1):5 pg/kg
Okratoksin A : 15 pg/kg
Tiirk Gida Kodeksi Bulasanlar Yonetmeligi R.G.29.12.2011-28157 Yetki Kanunu: 5996, EK-1
Gidalardaki Bulagan Maksimum Limitleri : Kirmizibiber (Capsicum spp.) (bunlann kurutulmus
KIMYASAL meyveleri, tim ve 6gitiilmus halleri dahil)
Rutubet, toplam kiil, yemeklik tuz sirayla en gok %15, 17 (%m/m), ve 7 (% m/m) olmalidir.
Ref :Tiirk Gida Kodeksi, Baharat Tebligi Ek :2 Ogiitiilmemis Baharatin Fiziksel ve Kimyasal
Ozellikleri, R. Gazete : 10.04.2013-28614, Teblig No : 2013/12
Kendine has tat, koku, renkte olmali iginde higbir yabanci madde, tat, koku igermemelidir. Yaprak
. pul biber olmalidir. Yapildigi biberin gekirdeklerini igermeyecektir, bayatlamis, kiflenmis,
FIZIKSEL bozulmus, boyanmis olmayacaktir. Kirmizi pul biber ele alindiginda renk ve yag vermeyecektir.
Igerisinde yabanci madde, canli veya cansiz bocek ve/veya bocek artiklan artiklan
bulunmayacaktir. Kirmizi pul biber ortam sicakliinda olmalidir.
ORJIN &

URETIM METODU

Capsicum cinsine giren bitkilerin tam olgunlagmis meyvelerinin teknigine uygun olarak kurutulup,
saplari alindiktan sonra yar 6gitilerek pul haline getirilmis, belirli oranlarda yemeklik bitkisel sivi

yag ve yemeklik tuz kanstirilarak su ile tavlanmis olarak yapilmis olacaktir.

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERL

Ambalaji tasima ve saklama siiresinde iyi bir durumda tutacak ozellikte, hava ve rutubet
gegirmeyecek, insan saghidina zarar vermeyecek iyi malzemeden yapilmis olmaldir. 1 kg’ hk
orijinal ambalajlarda olmalidir. i

Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tirk Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde ve Malzemeler
Yonetmeligi ve bununla iliskili gikan gida ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hiikiimleri
gegerlidir. Ambalaj Uzerindeki isaretleme Turk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Tiirk Gida Kodeksi Gida
Etiketleme ve Tiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligine ve TS 3706%a uygun olacaktir. Oriinal
ambalajlarin iizerinde gidanin adi, bilesenler listesi, alerjiye veya intoleransa neden olan belirli
madde veya driinler, belirli bilesenlerin veya bilesen gruplarinin miktar, gidanin net miktari,
tavsiye edilen tiiketim tarihi veya son tiiketim tarihi, 6zel muhafaza ve/veya kullanim kosullari,
gida isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isletme kayit numarasi veya tanimlama isareti,
menge (lke, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti isareti veya numarasi,
bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtimeyen diger hususlar Tirk Gida Kodeksi Gida
Etiketleme ve Tiketicileri Bilgilendirme Yénetmeligine uygun olmalidir. Bu kapsam dahilin de yeni
cikacak Teblig, Kanun, Tiziik ve eklerini de kapsayacaktir.

Tagima Turk Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3 tinci bélimiine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS
3706'a uygun olacaktir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3" Gncli béliimine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS
3706'a uygun olacaktir.
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ANALiZ PERIYODU

Alinan drinlerin, kurum tarafindan gerekli gériildugii an ve siklikta faaliyet konularina gore
bakanlikga yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina tiye kuruluglarca akredite edilmis
6zel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirli 6demesi yiiklenici firma tarafindan karsilanmak tzere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

ISTENEN BELGELER

1) 5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve Yem Kanunu kapsamindaki tiriinler
icin " Gida Sicil veya Gida Uretim sertifikas * verilmelidir.

Tigili birimler tarafindan siparisi verilen driin istenilen tarihte en geg 09:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en geg 11:30%a kadar

GENEL HUKUMLER yeni (riin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi tastyici hazir bulunacak, tagtyicilarda
temiz mugamba onliik, bone ve eldiven bulunacaktir. Uriin muayene edilip tartidiktan sonra,
ytklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna yerlestirilecektir.

SUSAM

SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asci Basi, Asct), Ambar Memuru

REF.STD.NO Tiirk Gida Kodeksi Baharat Tebligi (R. Gazete : 10.04.2013-28614, Tebli§ No : 2013/12), TS 311

KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Giinliik fage Gegici Teslim Belgesi

KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli goriildigu kadar numune incelenecektir.

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan driinler iade edilir.
2. Kullanim sirasinda ya da éncesinde triinlerde gézlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya
koku degisikliginde veya pisme sirasinda gériilebilecek bozukluk sonucu kullanilan Griin
gniﬂ:ghg‘:MASI miktari ve olusacak maddi zararlar (kullanilan diger malzemeler) miiteahhit firmanin
kargilamasi zorunludur.
3. Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli gikan susamlari miiteahhit
firma tarafindan dedistirilecektir.

KONTROL KRITERI OZELLIK

Koagiilaz pozitif stafilokoklar: 103-10*
B.cereus: 103-10%

BiYOLOJIK Salmonella spp. : 25 g'da bulunmayacak
Ref : Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yénetmeligi, Ek-1 Baharatlara Ait Mikrobiyolojik
Degerler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996
Toplam Aflatoksin (B1+B2+G1+G2) :15
Aflatoksin (B1) : 8
Rutubet miktari %8 , toplam kiil Km'de % (m/m) en gok 5%, 10'luk HCL'de ¢6ziinmeyen kil
km ‘de % (m/m) en gok 1'i, bozuk tane % 1'i gegmemelidir.

KIMYASAL Tiirk Gida Kodeksi Bulasanlar Yénetmeligi R.G.29.12.2011-28157 Yetki Kanunu: 5996, EK-1
Gidalardaki Bulaganlarin Maksimum Limitleri : Yerfistigi ve diger yaglh tohumlar (dogrudan insan
tiiketimine sunulmadan veya gida bilegeni olarak kullaniimadan 6nce ayiklama veya diger fiziksel
islemlere tabi tutulacak olan) Rafine bitkisel yag iiretiminde kullanilan yerfistigi ve diger yagh
tohumlar harig belirtilen limitler dahilinde olacaktir.

Tiirk Gida Kodeksi Baharat Tebligi (R. Gazete : 10.04.2013-28614, Teblig No : 2013/12)
Kendine 6zg tat, koku ve renkte (sari) olmali, bayatlamis, kizismis, kiiflenmis, bozulmus, yabanci
tat ve koku almis olmamall ve bécek yenigi icermemelidir. Iginde canl bécekler, gézle gériilebilen

FiziKSEL veya gériilmeyen 6lii bdcekler ve bunlarin kalintilar ve diger zararllarin kalintilar bulunmamalidir.

Siyah taneciklerin orani yiiksek olmamali, renk homojen olmalidir. Susamlar ortam sicakiiginda
olmalidir. Ayrica, fiziksel Gzellikleri Tiirk Gida Kodeksi Baharat Tebligi, 6gutilmemis baharatin
Fiziksel ve Kimyasal Ozellikleri (Ek-1)’e uygun olacaktir. Susamlar_ortam sicakliginda olmalidir.
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ORJIN

URETiM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERIL

Ambalaji tagima ve saklama siiresinde iyi bir durumda tutacak ozellikte, hava ve rutubet
gegirmeyecek, insan sagligina zarar vermeyecek iyi malzemeden yapilmis olmalidir. 5 kg ‘lik
ambalajlarda teslim edilecektir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tirk Gida Kodeksi Gida ile
Temas Eden Madde ve Malzemeler Yénetmeligi ve bununla iliskili gikan gida ile temas eden
madde ve malzemeler tebligleri hiikiimleri gegerlidir. Ambalaj Uzerindeki isaretleme Tirk Gida
Kodeksi Yénetmeligi, Tirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme
Yénetmeligine ve TS 311’e uygun olacaktir. Oriinal ambalajlarin Gzerinde gidanin adi, bilegenler
listesi, alerjiye veya intoleransa neden olan belirli madde veya riinler, belirli bilesenlerin veya
bilesen gruplarinin miktari, gidanin net miktari, tavsiye edilen tiiketim tarihi veya son tiketim
tarihi, 6zel muhafaza ve/veya kullanim kosullari, gida igletmecisinin adi veya ticari unvani ve
adresi, isletme kayit numarasi veya tanimlama isareti, menge ilke, gidanin kullanim talimati,
beslenme bildirimi, gidanin parti isareti veya numarasi, bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada
belirtiimeyen diger hususlar Tirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme
Yénetmeligine uygun olmalidir. Bu kapsam dahilin de yeni cikacak Teblig, Kanun, Tiizik ve
eklerini de kapsayacaktir.

Tagima Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ Gincii béliimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS
311’e uygun olacaktir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ Gincli blimine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS 311'e
uygun olacaktir.

ANALiz PERIYODU

Alinan riinlerin, kurum tarafindan gerekli goriildigii an ve sikikta faaliyet konularina gére
bakanlikga yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tiirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina tye kuruluslarca akredite edilmig
6zel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirlii 6demesi yiiklenici firma tarafindan karsilanmak izere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

iSTENEN BELGELER

1) 5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghidi, Gida ve Yem Kanunu kapsamindaki
riinler igin * Gida Sicil veya Gida tretim sertifikasi ™ verilmelidir.

GENEL HUKUMLER

ilgili birimler tarafindan siparisi verilen iirtin istenilen tarihte en geg 09:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en geg 11:30a kadar
yeni {iriin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi tasiyic hazir bulunacak, tagiyicilarda
temiz musamba onlilk, bone ve eldiven bulunacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan sonra,
yiiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna yerlegtirilecektir.

2 kalem Baharat Grubu Teknik Sartnamesi tarafimizca hazilanmigtir. 07.11.2017
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