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SORUMLU

Muayene Komisyonu (D yetisyenr, Ascl Basl, A§g|), Ambar Memuru

REF.STD.NO

' KAYIT

5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghidr, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-27610),
Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Iglemlerine Dair Yonetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-28145),
TS 1205 :2015; Taze biber standardi

Turk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeligi R.G: 25.08.2014-29099,
Yetki Kanunu: 5996

Urn Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanad

1

Her alimda gerekli gorild(igu kadar numune incelenecektir.

KONTROL SIKLIGI

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan uriinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da dncesinde (riinlerde gdzlenen her hangi bir renk, tat, yap: veya
koku degisikliginde veya pisme sirasinda gorilebilecek bozukluk sonucu kullarmian trin
miktart ve olusacak maddi zararian (kullanilan diger malzemeler) miteahhit firmanin
karsilamas! zorunludur.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

Kiflenme olmayacaktir. Géze garbgc_ak sekilde belirgin gUrhk ve yeme ozelliklerini menﬁ?&i_rﬁén

BiYOLOJIiK

) etkileyer oziirler bulunmamalidir.

KTMYASAL Tiirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmﬂllqmde belirtilen limitler

o gegerlidir. R S
Kavata biberler burun saglam, temiz iyi gelismis tathi taze gorinisli olmali, yabanc koku ve tat {
anormal dis nem don zarar iyilesmemis yaniklar bulunmamalidir. Her ambalajdaki biberler gesit,

FiZIKSEL sinif, boy, olgunluk bakimindan bir érnek olmalidir. Kavata biber ortam sicaklifinda olmalidir. Burada
belirtilmeyen konularda Gida Maddeleri Tiizugl ve TSE hiikiimleri, Tirk Gida Kodeksi Pestisitlerin

— Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeligi hikimleri gegerlidir. -
CGRIIN Yerli mengei

g URETIM METODU

AMBALAJ VE DAGITIM
YONTEMLERI

S

Ambalajlar, tasima ve saklamada Griin{ ivi bir durumda tutacak, saghga zarar vermeyecak nitelikie
yeni, temiz, kuru, kokusuz, plastik veya mukavva dzellikte kasa veya karton oimalidw. Basiii kagit
kullanitddiginda, yazil yihziin disa gelmesine ve irdr: ile temas etmemesine dikkat edilmelidir,
Ambalajlarin yapiminda kullanilan her cesit malzeme ile igine konuiacak kadit ve benzeri malzeme,
yeni, temiz, kuru ve koKusuz olmali, (rGine zarar vermemeli, buntainn Gzerine yaalacak vazilarda
kullanilacak mirekkep, boya ve etlkederln yapistirilimasinda kullanilan zamk, toksik veya diger sekilde
insan saghigina zarar verecek yapida olmamalidir. Ambalajlarin igerisinde higbir yabana madde
bulunmamalidir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tiirk Gida Kodeksi Gida fle Ternas Eden Madde ve
Malzemeler Yénetmieligi ve bununla iliskili gikan gida ile temas edén madde ve malzemeler tebiigleri
hiktmleri gegerlidir.

Ambalaj tzerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Tirk Gida Kcdeksi Gidz Etiketleme ve
Tiiketicileri Bilgilendirme Y&netmeligi ve TS 1205% uygun olacaktir. Bu kapsam dahilin de yeni
¢tkacak Teblig, Kanun, Tlziik ve eklerini de kapsayacaktir. Tagima Tirk Gida Kodeksi Yénetmeliginin
3’ Uncl bolimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS 1205%  uygun olacaktir. Urlinler mevsirn
kosullarina uygun kapali araclarda getirilecektir.

DEPOLAMA KOSULLARI
ve RAF OMRU

Y

Depolema Gida Kodeksi Yénietmeliginin 3 iinc bolimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS 1205%e
uygun olacaktir.

ANALYZ PERIYODU

Alinan drinlerin, kurum tarafindan gerekli qo.uldugu an ve siklikta faaliyet konularina gore
bakanlikca yetkilendirilmis sahit numuneierde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kururnlanna tye kuruluglarca akredite edilmis &zel
veya kamu laboratuvarlarinda her tiirl0 6demesi viiklenici firma tarafindan karsilanmak lzere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptinlacaktir.

GENEL HUKGMLER

e L g

——

Iigili birimler tarafindan siparisi verilen (riin istenilen tarihte en gec 08:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en geg 11:30' a kadar
yeni Urtn teslim edilmelidir. Firma her iki yerleske (sihhiye ve beytepe ) igin belirtilen saatlerde
teslimat yapacak olup sevkiyat ve ara¢ diizenlemesini yapacakdir. Uriin muayene edilip tartildiktan
sonra ytiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna tasinarak yerlestirilecektir. Sebze ve
meyvelerin her gesit ambalaj (koli, kasa) adirliklar toplam adirhktan ddgiilecektir. Yiklenici firma
personelinin tagima esnasinda temiz énlik, bone, eldiven ve niaskesi bulunacaktir,
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OGRENCI KAFETERYALARI

BIBER KOY

SORUMLU

Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Ascl Basl, As¢l), Ambar Memuru

REF.STD.NO

5996 Sayill Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-27610),
Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay islemlerine Dair Yonetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-28145)TS
1205 :2015; Taze biber standardi

Turk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yénetmeligi R.G: 25.08.2014-29099,
Yetki Kanunu: 5996

KAYIT

Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanag

KONTROL SIKLIGI

Her alimda gerekli gorildigu kadar numune incelenecektir,

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan Uriinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da 6éncesinde Urunlerde gozlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya
koku degisikliginde veya pisme sirasinda gérilebilecek bozukluk sonucu kullanilan Griin
miktari ve olusacak maddi zararlari (kullanilan diger malzemeler) muteahhit firmanin
karsilamas! zorunludur.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

BiYOLOJiK

Kiiflenme olmayacaktir. Géze carpacak sekilde belirgin giriik ve yeme &zelliklerini menfi yénden
etkileyen 6ziirler bulunmamaldir.

KIMYASAL

Tirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeliginde belirtilen limitler
gecerlidir.

FizIKSEL

Tadi ve kokusu kendine 6zgii olmali, kétii koku olmamalidir. Kéy biberleri bitlin, saglam, temiz, iyi
gelismig, parlakhdini ve vyesil rengini muhafaza etmis, taze goriinusli olmalidir. K8y biberlerde
yabanci tat, anormal dig nem, don zarari, gUruk, aci, kizarmis, ezik, pargalanmis, iyilesmemis yaralar
ve glnes yaniklari bulunmamalidir. Her ambalajdaki kdy biberler gesit, sinif, boy, olgunluk
bakimindan bir érnek olmalidir. Kéy biberleri ortam sicakhiginda olmalidir. Burada belirtiimeyen
konularda Gida Maddeleri Tiizigu ve TSE hiikiimleri, Tirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum
Kalinti Limitleri Yonetmeligi hikiimleri gecerlidir.

ORJIN

Yerli mensei

URETIM METODU

AMBALAJ VE DAGITIM
YONTEMLERI

Ambalajlar, tagima ve saklamada Griinti iyi bir durumda tutacak, sagliga zarar vermeyecek nitelikte
yeni, temiz, kuru, kokusuz, plastik veya mukavva Gzellikte kasa veya karton olmalidir. Basili kagit
kullanildiginda, yazih yiziin disa gelmesine ve Urlin ile temas etmemesine dikkat edilmelidir.
Ambalajlarin yapiminda kullanilan her cesit malzeme ile igine konulacak kagit ve benzeri malzeme,
yeni, temiz, kuru ve kokusuz olmali, Uriine zarar vermemeli, bunlarin Uzerine yazilacak yazilarda
kullanilacak miirekkep, boya ve etiketlerin yapistirimasinda kullanilan zamk, toksik veya diger sekilde
insan saghgina zarar verecek yapida olmamalidir. Ambalajlarin igerisinde hicbir yabanci madde
bulunmamalidir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tiirk Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde ve
Malzemeler Yonetmeligi ve bununla iligkili cikan gida ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri
hikimleri gegerlidir.

Ambalaj Gzerindeki isaretleme Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Turk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve
Tuketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi ve TS 1205e uygun olacaktir. Bu kapsam dahilin de yeni
cikacak Teblig, Kanun, Tlzlik ve eklerini de kapsayacaktir. Tasima Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginin
3’ Uncli bélimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS 1205’ uygun olacaktir. Uriinler mevsim
kosullarina uygun kapali araglarda getirilecektir.

DEPOLAMA KOSULLARI
ve RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ incli bolimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS 1205%e
uygun olacaktir.

ANALIz PERiYODU

Alinan driinlerin, kurum tarafindan gerekli gorildigi an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakanlikca yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina iye kuruluslarca akredite edilmis 6zel
veya kamu laboratuvarlarinda her tiirli ddemesi yiiklenici firma tarafindan karsilanmak Gzere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

GENEL HUKUMLER

Iigili birimler tarafindan siparisi verilen (riin istenilen tarihte en geg 08:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en geg 11:30’ a kadar
yeni Grln teslim edilmelidir. Firma her iki yerleske (sihhiye ve beytepe ) igin belirtilen saatlerde
teslimat yapacak olup sevkiyat ve ara¢ diizenlemesini yapacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan
sonra yiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna tasinarak yerlestirilecektir. Sebze ve
meyvelerin her gesit ambalaj (koli, kasa) adirhklar toplam agdirliktan distlecektir. Yiklenici firma
personelinin tasima esnasinda temiz 6nliik, bone, eldiven ve maskesi bulunacaktir,
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HACETTEPE UNIVERSITESI }
SAGLIK, KULTUR ve SPOR DAIRE BASKANLIGI
OGRENCI KAFETERYALARI

DEREOTU

SORUMLU

Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asgl Bagl, AgGt), Ambar Memuru

REF.STD.NO

5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghdi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-
27610), Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yonetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-
28145)TS 1814; Dereotu standardi, Turk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri
Yonetmeligi R.G: 25.08.2014-29099, Yetki Kanunu: 5996

KAYIT

Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanagi

KONTROL SIKLIGI

Her alimda gerekli gérildigu kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

KONTROL KRITERI

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan Uriinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da 6éncesinde Uriinlerde gdzlenen her hangi bir renk, tat, yapi
veya koku degisikliginde veya pisme sirasinda gorilebilecek bozukluk sonucu kullanilan
uriin miktar ve olusacak maddi zararlan (kullanilan diger malzemeler) miteahhit
firmanin karsilamasi zorunludur.

OZELLIK

BiYOLOJIK

Kiiflenme olmayacaktir. Géze garpacak sekilde belirgin glirlik ve yeme 6zelliklerini menfi ydnden
etkileyen 6zirler bulunmamaldir.

KIMYASAL

Tirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalintt Limitleri Yonetmeliginde belirtilen limitler
gecerlidir.

FiziKSEL

Dereotlari, dis etkenlerden zarar gérmemis, taze ve korpe goriinisll, solmamis, saglam, temiz,
demetler halinde baglanmis olmaldir. Dereotlarinin Uzerinde kimyasal giibre ve ilag kalintilar ile
asiri nem bulunmamalidir. Dereotlari sararmis, donmus, gamurlu-toprakli, fena tatta olmamalidir.
Dereotlar tohuma kacmis olmamalidir. Dere otu ortam sicakiginda olmaldir. Tadi ve kokusu
kendine 6zgu olmali, k&tli koku olmamalidir. Her ambalaj igindeki demetler ve bu demetlerdeki
dereoctlari, gesit, sinif ve renk yoniinden bir érnek olmaldir. Her demette yaklagik olarak 50 gr.
dereotu butunmalidir. Demetler, en alt yaprakgik aymm noktalan bir hizaya gelecek bigimde
yapiimalidir, Bu hizadan itibaren yaprak sapi, uzunlugu 5 cm.’i gegmeyecek sekilde, diizglin olarak
kesilmelidir. Demetler icinde yabanci otlar bulunmamalidir. Burada belirtiimeyen konularda Gida
Maddeleri Tlzlgl ve TSE hiiklimleri, Tirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri
Yonetmeligi hilkiimleri gecerlidir.

ORJIN

Yerli mensei

URETIM METODU

YONTEMLERI

AMBALAJ ve DAGITIM

Ambalajlar, tasima ve saklamada Grint iyi bir durumda tutacak, saglida zarar vermeyecek nitelikte
yeni, temiz, kuru, kokusuz, plastik veya mukavva &zellikte kasa veya karton olmalidir. Ambalajlarin
yapiminda kullanilan her gesit malzeme ile icine konulacak kagit ve benzeri malzeme, yeni, temiz,
kuru ve kokusuz olmali, lriine zarar vermemeli, bunlarin lzerine yazilacak yazilarda kullanilacak
miirekkep, boya ve etiketlerin yapistirilmasinda kullanilan zamk, toksik veya diger sekilde insan
saghgina zarar verecek yapida olmamaldir. Ambalajlarin icerisinde hicbir yabanci madde
bulunmamalidir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tiirk Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde
ve Malzemeler Yonetmeligi ve bununla iliskili ¢ikan gida ile temas eden madde ve malzemeler
tebligleri hiktmleri gegerlidir.

Ambalaj lizerindeki isaretleme Turk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Tirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tuketicileri Bilgilendirme Yénetmeligi ve TS 1814’e uygun olacaktir. Bu kapsam dahilin de
yeni ¢ikacak Teblig, Kanun, Tlzik ve eklerini de kapsayacaktir. Tasima Tirk Gida Kodeksi
Yénetmeliginin 3’ Gincl béllimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS 1814'e uygun olacaktr.
Uriinler mevsim kosullarina uygun kapal araclarda getirilecektir.

RAF OMRU

DEPOLAMA KOSULLARI ve

Depolama Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3’ dncl bélimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS
1814’e uygun olacaktrr,

ANALiz PERIYODU

Alinan Urdnlerin, kurum tarafindan gerekli goriildiigi an ve siklikta faaliyet konularina gore
bakanlikga yetkilendiriimis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tiirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina lye kuruluslarca akredite edilmis
Ozel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirli demesi ylklenici firma tarafindan kargilanmak
tzere kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirlacaktir.

GENEL HUKUMLER

Iigili birimler tarafindan siparisi verilen (riin istenilen tarihte en gec 08:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en geg 11:30’ a kadar
yeni Urdn teslim edilmelidir. Firma her iki yerleske (sihhiye ve beytepe ) icin belirtilen saatlerde
teslimat yapacak olup sevkiyat ve arag diizenlemesini yapacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan
sonra yiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna tasinarak yerlestirilecektir. Sebze ve
meyvelerin her gesit ambalaj (koli, kasa) agirliklar toplam adirliktan disilecektir. Yiiklenici firma
personelinin tasima esnasinda temiz &nliik, bone, eldiven ve maskesi bulunacaktir.
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HACETTEPE UNIVERSITESI )
SAGLIK, KULTUR ve SPOR DAIRE BASKANLIGI
OGRENCI KAFETERYALARI

DOLMA BIBER

SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, As¢l Basi, Asgl), Ambar Memuru
5996 Sayil Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-
REF.STD.NO 27610), Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yb‘netr.neillik (R.vazgte :17.12.2011-
' ' 28145), Turk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yénetmeligi R.G: 25.08.2014-
29099, Yetki Kanunu: 5996, TS 1205:2015; Taze biber standardi
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanag
KONTROL SIKLIGI Her altmda gerekli goriildugl kadar numune incelenecektir. B

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan Uriinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da oncesinde (rlinlerde gézlenen her hangi bir renk, tat, yapi
veya koku degisikliinde veya pisme sirasinda gorilebilecek bozukluk sonucu kullanilan
tirtin miktar ve olusacak maddi zararlan (kullanilan diger malzemeler) miteahhit
firmanin karsilamast zorunludur,

KONTROL KRIiTERi

OZELLIK

BIYOLOJIK

Kiiflenme olmayacaktir, Géze carpacak sekilde belirgin glirlik ve yeme &zelliklerini menfi ydnden
etkileyen 6zirler bulunmamalidir.

KIMYASAL

Tirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksi_mum Kalinti Limitleri Yonetmeliginde belirtile_nl_imitler
gegcerlidir.

FiziKSEL

_Kalinti Limitleri Yonetmeligi hiikimleri gecerlidir.

Tadi ve kokusu kendine 6zgi olmali, kéti koku olmamalidir. Dolmalik biberler bitiin, saglam,
temiz, iyi geligsmis, parlakhigini ve yesilligini korumus, taze gérinisli olmalidir. Dolma biberlerde
yabanci tat, anormal dis nem, don zarari, guriik, ac, kizarmis, ezik, parcalanmis, iyilesmemis
yaralar ve glines yaniklari bulunmamalidir. Cicek sapi ile birlikte olmalidir. Her ambalajdaki dolmalik
biberler gesit, sinif, boy, olgunluk bakimindan bir 6rnek olmalidir. Bir adet dolmalik biberin ortalama
agirhgr 60+5 g olmaldir. Dolmalik biber ortam sicakliginda olmalidir. Burada belirtiimeyen
konularda Gida Maddeleri Tiiziigii ve TSE hiikiimleri, Turk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum

ORJIN

Yerli mensei

URETIM METODU

AMBALAJ VE DAGITIM
YONTEMLERI

Ambalajlar, tagima ve saklamada Griinii iyi bir durumda tutacak, sagliga zarar vermeyecek nitelikte
yeni, temiz, kuru, kokusuz, plastik veya mukavva Ozellikte kasa veya karton olmahdir. Basili kagit
kullanildifinda, yazili yuziin disa gelmesine ve Uriin ile temas etmemesine dikkat edilmelidir.
Ambalajlarin yapiminda kullanilan her ¢esit malzeme ile icine konulacak kagit ve benzeri malzeme,
yeni, temiz, kuru ve kokusuz olmali, Griine zarar vermemeli, bunlarin lGzerine yazilacak yazilarda
kullanilacak miirekkep, boya ve etiketlerin yapistirimasinda kullanilan zamk, toksik veya diger
sekilde insan sagliina zarar verecek yapida olmamalidir. Ambalajlarin igerisinde higbir yabanc
madde bulunmamalidir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tiirk Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden
Madde ve Malzemeler Yonetmeligi ve bununla iliskili gikan gida ile temas eden madde ve
malzemeler tebligleri hikiimleri gegerlidir.

Ambalaj Uzerindeki isaretleme Turk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Turk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi ve TS 1205’e uygun olacaktir. Bu kapsam dahilin de yeni
glkacak Teblig, Kanun, Tlzlk ve eklerini de kapsayacaktir. Tasima Tirk Gida Kodeksi
Yénetmeliginin 3’ Gnci bélimine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS 1205'e uygun olacaktrr.
Uriinler mevsim kosullarina uygun kapal araclarda getirilecektir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Y6netmeliginin 3’ Gncl bolimine, Gida Hijyeni Y&netmeligine ve TS
1205‘e uygun olacaktir.

ANALIZ PERIYODU

Alinan Grlnlerin, kurum tarafindan gerekli goriildiigii an ve siklikta faaliyet konularna gore
bakanlikga yetkilendiriimis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tiirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina Gye kuruluglarca akredite edilmig
Ozel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirl(i 6demesi yiiklenici firma tarafindan karsilanmak
Uzere kimyasal ve mikrobiyoloijik analizleri yaptinlacaktir.

GENEL HUKUMLER

Iigili birimler tarafindan siparisi verilen {iriin istenilen tarihte en gec 08:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuziugu durumunda ayni giin en geg 11:30" a kadar
yeni Urin teslim edilmelidir. Firma her iki yerleske (sihhiye ve beytepe ) igin belirtilen saatlerde
teslimat yapacak olup sevkiyat ve arag diizenlemesini yapacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan
sonra yiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna tasinarak yerlestirilecektir. Sebze ve

«eﬁlm%@ 4




HACETTEPE UNIVERSITESI 5
SAGLIK, KULTUR ve SPOR DAIRE BASKANLIGI
OGRENCI KAFETERYALARI

meyvelerin her gesit a_mbalaj (koli, kasa) adirliklari toplam adirliktan disllecektir. Yuklenici firma
personelinin tagima esnasinda temiz 6nliik, bone, eldiven ve maskesi bulunacaktir.

DOMATES
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asgl Bagl, Asgl), Ambar Memuru
5996 Sayil Veteriner Hizmetleri, Bitki Saglig, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-
27610), Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yénetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-
REF.STD.NO 28145)
TS 794 :2002; Domates standardi, Turk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri
| Yonetmeligi R.G: 25.08.2014-29099, Yetki Kanunu: 5996
KAYIT Urlin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanad
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli gorildidi kadar numune incelenecektir. -

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan uriinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da 6ncesinde driinlerde gézlenen her hangi bir renk, tat, yap!
veya koku degisikliginde veya pisme sirasinda goriilebilecek bozukluk sonucu kullanilan
Uriin miktan ve olusacak maddi zararlan (kullanilan diger malzemeler) miteahhit

firmanin kargilamast zorunludur.

KONTROL KRITERI

_ OZELLIK

BiYOLOJiK

Kﬂﬂenme_élma;/a_cakter ét’)ze (;a;pacak sekilde belirgin ¢liriik ve yeme 'dze||ik|erin} menfi ydnden
etkileyen 6zirler bulunmamaldir.

KIMYASAL

Turk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeliginde belirtilen limitler
gegcerlidir.

FiziKSEL

Tadi ve kokusu kendine 6zgi olmali, kétli koku olmamahdir. Domatesler ortam sicaklidinda
olmalidir. Domatesler biitiin, saglam, taze goériinisli, temiz, tim yapraklardan ve c¢iplak gozle
gérilebilen her tiirli yabanc maddelerden arindirimig, olgun, kizarmis olmalidir. Sarn ve yesil
miktarlan %?2’den fazla olmamaldir. Domateslerin tiiketimlerini engelleyecek, clrilik ve bozukluk;
anormal dig nem, yabanai tat, bocek ve bécek zararlar olmamalidir. Her ambalaj iginde bulunan
domatesler; grup, gesit, tip, sinif, boy ve orijin bakimindan bir érnek olmalidir. Ortalama
blytiklikleri 200gr. ‘dan az olmamall ve en fazla iki sirali orijinal ambalajlarda teslim edilmelidir.
Burada belirtiimeyen konularda Gida Maddeleri TiizOgu ve TSE hikimleri, Tirk Gida Kodeksi
Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeligi hiikiimleri gecerlidir.

ORJIN

| Yerli mengei

URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERI

Ambalajlar, tagima ve saklamada Uriini iyi bir durumda tutacak, sagliga zarar vermeyecek nitelikte
yeni, temiz, kuru, kokusuz, plastik veya mukavva 6zellikte kasa veya karton olmalidir. Ambalajlarin
yapiminda kullanilan her gesit malzeme ile icine konulacak oluklu mukavva, delikli kagit ve benzeri
malzeme, yeni, temiz ve kokusuz olmali, Uriine zarar vermemelidir. Bunlann (izerine yazilacak
yazilarda kullanilacak mirekkep ve boya ile etiketlerin yapistirilmasinda kullanilacak zamk, toksik
veya dider sekilde insan saghigina zarar verecek yapida olmamalidir. Basili kagit kullanilidiginda,
yazili yliziin disa gelmesine ve Uriin ile temas etmemesine dikkat edilmelidir. Domateslerin (izerine
dogrudan dogruya etiket yapigtinlmamali veya damga vurulmamali, ambalajlarin icerisinde
belirtilenlerin diginda higbir yabanci madde bulunmamalidir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tiirk
Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yénetmeligi ve bununla iliskili gikan gida
ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hikiimleri gegerlidir.

Ambalaj Uzerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Tlirk Gida Kodeksi Gida Etiketieme
ve Tuketicileri Bilgilendirme Yénetmeligi ve TS 794'e uygun olacaktir. Bu kapsam dabhilin de yeni
glkacak Teblig, Kanun, Tlzikk ve eklerini de kapsayacaktir. Tagima Tirk Gida Kodeksi
Yénetmeliginin 3’ tincii bélimine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS 794'e uygun olacaktir. Urlinler

| mevsim kosullarina uygun kapal araglarda getirilecektir.

'DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ (inci bélimiine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS 794%e
uygun olacaktir.

ANALIZ PERIYODU

Alinan Urlnlerin, kurum tarafindan gerekli goriildiigu an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakanlikga yetkilendiriimis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tiirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina {iye kuruluslarca akredite edilmis
6zel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirli 6demesi yiiklenici firma tarafindan karsilanmak
lizere kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.
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SAGLIK, KULTUR ve SPOR DAIRE BASKANLIGI
OGRENCI KAFETERYALARI

GENEL HUKUMLER

Iigili birimler tarafindan siparisi verilen {rlin istenilen tarihte en geg 08:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuziugu durumunda ayni giin en geg 11:30’ a kadar
yeni (riin teslim edilmelidir. Firma her iki yerleske (sihhiye ve beytepe ) igin belirtilen saatlerde
teslimat yapacak olup sevkiyat ve arag diizenlemesini yapacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan
sonra yiiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna taginarak yerlestirilecektir. Sebze ve
meyvelerin her ¢esit ambalaj (koli, kasa) adirliklari toplam agirliktan disllecektir. Yiklenici firma
personelinin tagima esnasinda temiz 6nliik, bone, eldiven ve maskesi bulunacaktr.

ELMA
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Ascl Basl, Asg), Ambar Memuru
5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-
REF.STD.NO 27610), Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yonetmelik (R.Gazete : 17.12,2011-
’ ' 28145)TS 100/T1 :2010; Elma standard, Tiirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti
Limitleri Yonetmeligi R.G: 25.08.2014-29099, Yetki Kanunu: 5996
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanadi
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli goriildiigli kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan Grlnler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da 6ncesinde Urlinlerde gdzlenen her hangi bir renk, tat, yapi
veya koku degisikliginde veya pisme sirasinda gorilebilecek bozukluk sonucu kullanilan
{iriin miktan ve olusacak maddi zararlan (kullanilan diger malzemeler) miiteahhit
firmanin karsilamas! zorunludur.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

BIYOLOJiK

Kiiflenme olmayacaktir. Goze garpacak sekilde belirgin ¢iiriik ve yeme 6zelliklerini r;1enfi yonden
etkileyen 6zlirler bulunmamalidir. - -

KiMYASAL

Tirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeliginde belirtilen limitler
gecerlidir.

FiziKSEL

Tadi ve kokusu kendine 6zgii olmali, kot koku olmamaldir. Elmalar biitiin, saglam, temiz, kendine
has tatta olmalidir. Elmalarda gozle gorilebilir yabanci madde ve ilag artiklar, anormal dig nem,
yabanal tat bulunmamahdir. Elmalar birinci sinif olmalidir. Bu sinifa iyi nitelikteki elmalar girer.
Bunlar, tasimaya, elden gegirmeye, depolamaya dayanikli bir olguniukta olmahdir. Her ambalaj
icerisinde bulunan elmalar, gesit, sinif, olgunluk ve orijin bakimindan bir &rnek olmalidir. Ortalama
adet adirhd 200 -250 arasinda olmali ve kesildigi zaman sert, sulu ve unlanmamig olmalidir. Géze
carpacak sekilde belirgin clirtiklik ve bozulma gibi yeme ozelliklerini menfi ydnden etkileyen &zlirler
bulunmamalidir. Elmanin cinsi starking olacaktir. Ihtiyac durumuna goére farkli cins elma
istenebilecektir. Elmalar ortam sicaklifinda olmalidir. Burada belirtiimeyen konularda Gida
Maddeleri TlzUgla ve TSE hikiimleri, Tirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri
Yénetmelidi hikimleri gegerlidir.

ORJIN

Yerli mengei

URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERI

Ambalajlar, tagima ve saklamada Urtini iyi bir durumda tutacak, sagliga zarar vermeyecek nitelikte
yeni, temiz, kuru, kokusuz, plastik veya mukavva 6zellikte kasa veya karton olmalidir. Ambalajlarin
yapiminda kullanilan her gesit malzeme ile igine konulacak kagit ve benzeri malzeme, yeni, temiz,
kuru ve kokusuz olmali, Uriine zarar vermemeli, bunlarin {izerine yazilacak yazilarda kullanilacak
mirekkep, boya ve etiketlerin yapistirimasinda kuilanilan zamk, toksik veya diger sekilde insan
saghdina zarar verecek yapida olmamaldir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tirk Gida Kodeksi
Gida Ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yonetmeligi ve bununla iliskili cikan gida ile temas
eden madde ve malzemeler tebligleri hiikiimleri gegerlidir.

Ambalaj Uzerindeki isaretleme Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Turk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tuketicileri Bilgilendirme Yénetmeligi ve TS 100’e uygun olacaktir. Bu kapsam dahilin de yeni
cikacak Teblig, Kanun, Tizlk ve eklerini de kapsayacaktir. Tagima Tirk Gida Kodeksi
Yénetmeliginin 3’ incti bolimune, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS 100e uygun olacaktir.
Uriinler mevsim kogullarina uygun kapali araglarda getirilecektir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3’ tincli bélimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS 100
uygun olacaktir.
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HACETTEPE UN{VERSITESI 5
SAGLIK, KULTUR ve SPOR DAIRE BASKANLIGI
OGRENCI KAFETERYALARI

Alinan Griinlerin, kurum tarafindan gerekli goruildiigu an ve siklikta faaliyet konularina gore
bakanlikca yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Turk
ANALiz PERIYODU Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina lye kuruluglarca akredite edilmig
6zel veya kamu laboratuvarlarinda her tirlt 6demesi yliklenici firma tarafindan kargilanmak
{izere kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

Iigili birimler tarafindan siparigi verilen (riin istenilen tarihte en geg 08:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Urinlin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en geg 11:30" a kadar
yeni riin teslim edilmelidir. Firma her iki yerleske (sihhiye ve beytepe ) igin belirtilen saatlerde
GENEL HUKUMLER teslimat yapacak olup sevkiyat ve arag dizenlemesini yapacaktir. Urlin muayene edilip tartildiktan
sonra yiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna taginarak yerlestirilecektir. Sebze ve
meyvelerin her ¢esit ambalaj (koli, kasa) agirliklar toplam adirliktan distilecektir. Yiklenici firma
personelinin tasima esnasinda temiz 6nliik, bone, eldiven ve maskesi bulunacaktir.

HAVUC

SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Ascl Basl, Ascr), Ambar Memuru

5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saglgi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-
27610), Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yonetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-

REF.STD.NO 28145)TS 1193 :2007; Havug standardi, Tiirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti
Limitleri Yonetmeligi R.G: 25.08.2014-29099, Yetki Kanunu: 5996

KAYIT o Urlin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanadi

KONTROL SIKLIGI _Her alimda gereki goriildigl kadar numune incelenecektir.

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan Uriinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da 6ncesinde Uriinlerde gdzlenen her hangi bir renk, tat, yapi
veya koku degisikliginde veya pisme sirasinda gériilebilecek bozukluk sonucu kullanilan
Uriin miktan ve olugacak maddi zararlari (kullanilan diger malzemeler) miiteahhit
firmanin karsilamasi zorunludur.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

| KONTROL KRITERI OZELLIK

BIYOLOJiK Goze carpacak sekilde belirgin cgliriik ve yeme &zelliklerini menfi yénden etkileyen &z(rler
bulunmamalidir.

Tirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yénetmeliginde belirtilen limitler

KIMYASAL L
| gecerlidir.

Tadi ve kokusu kendine Gzgl olmali, k&tli koku olmamalidir. Havuglar butln, siki yapil
(koflasmamig), catallasmamis, yan kok olusturmamis, saglam, temiz(yikandiklarinda Uzerinde
o mimkin oldugu kadar yabanci madde bulunmayan), kérpe, odunlagmamig, tohuma kalkmamig
FIZIKSEL olmalidir. Havuclarda yabanci tat, anormal dis nem, don zarari, kartlasma, hasarat tarafindan
yapilimig tahribat olmamalidir. Her ambalaj igindeki havuglar gesit, sinif, boy, piyasaya arz sekli ve
orijin bakimindan bir érnek olmaldir, Havuglarin boyu 15-20 cm. gapi 3 cm. adirligi 200 gr. ‘dan az
olmamaldir.

ORJIN - Yerli mengei
URETIM METODU -

Ambalajlar, tasima ve saklamada uriini iyi bir durumda tutacak, saghida zarar vermeyecek nitelikte
yeni, temiz, kuru, kokusuz, plastik veya mukavva 6zellikte kasa veya karton olmalidir.Ambalajlarin
yapiminda kullanilan her cesit malzeme ile igine konulacak oluklu mukavva, delikli kagit ve benzeri
malzeme, yeni, temiz ve kokusuz olmall, Uriine zarar vermemeli, bunlarin lizerine yazilacak
yazilarda kullanilacak mirekkep ve boya ile etiketlerin yapistinimasinda kullandan zamk, toksik
veya difer sekilde insan saghgina zarar verecek yapida olmamalidir. Basili kagit kullanildidinda,
yazill yiziin disa gelmesine ve {iriin ile temas etmemesine dikkat edilmelidir. Ambalajlama ile ilgili
hususlarda Tiirk Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yonetmeligi ve bununla
iliskili cikan gida ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hiikiimleri gegerlidir.

Ambalaj tizerindeki isaretleme Tlrk Gida Kodeksi Yonetmeligi, TUrk Gida Kodeksi Gida Etiketieme
ve Tuketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi ve TS 1193’e uygun olacaktir. Bu kapsam dahilin de
yeni cikacak Teblig, Kanun, Tuizik ve eklerini de kapsayacaktir. Tagima Turk Gida Kodeksi
Yonetmeliginin 3" iincli bolimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS 1193’e uygun olacaktir.
Uriinler mevsim kosullarina uygun kapali araclarda getirilecektir.

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERI

DEPOLAMA KOSULLARI ve | Depolama Gida Kodeksi Y&netmeliginin 3" Unc bolimine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS
RAF OMRU 1193'e uygun olacaktir.

Alinan Urinlerin, kurum tarafindan gerekli gortildigi an ve siklikta faaliyet konularina gore

. . bakanlikca yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Turk
ANALIZ PERIYODU Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina tiye kuruluglarca akredite edilmis
Ozel veya kamu laboratuvarlarinda her tarlii 6demesi yiiklenici firma tarafindan karsilanmak
lzere kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.
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SAGLIK, KULTUR ve SPOR DAIRE BASKANLIGI
OGRENCI KAFETERYALARI

GENEL HUKUMLER

Igili birimler tarafindan siparigi verilen Uriin istenilen tarihte en geg 08:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni glin en geg 11:30" a kadar
yeni Uirin teslim edilmelidir. Firma her iki yerleske (sihhiye ve beytepe ) icin belirtilen saatlerde
teslimat yapacak olup sevkiyat ve arag diizenlemesini yapacaktir. Urin muayene edilip tartildiktan
sonra yiiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna taginarak yerlestirilecektir. Sebze ve
meyvelerin her cesit ambalaj (koli, kasa) agirikiar toplam adirliktan disilecektir. Yiklenici firma
personelinin tasima esnasinda temiz 6nliik, bone, eldiven ve maskesi bulunacaktir,

KARPUZ
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asci Bagi, Ascl), Ambar Memuru
5996 Sayil Veteriner Hizmetleri, Bitki Saglgi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-
REF.STD.NO 27610), Gida IgletmelerininﬂKaylt ve Onay I'slemller_ine.Dair deetmelik (R.ngerte 3 17“.12.201.%7
’ ' 28145), TS 1132:2007; Tirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeligi
R.G: 25.08.2014-29099, Yetki Kanunu: 5996
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanadi
KONTROL SIKLIfi_I Her alimda gerekli goriildugi kadar numune incelenecektir.
1. Bu teknik sarthameye uygun olmayan Urinler iade edilir,
gnggnghg:MASI 2. Kullanim sirasinda ya da 6ncesinde Uriinlerde gdzlenen her hangi bir renk, tat, yapi

veya koku degisikliginde iirtin miktanni miteahhit firmanin kargilamasi zorunludur.

'KONTROL KRITERI

OZELLIK

i Kiiflenme olmayacaktir. Géze garpacak sekilde belirgin glriik ve yeme dzelliklerini menfi yénden

BIYOLOJIK etkileyen &ziirler bulunmamahdir. )

KIMYASAL ;g;l;rﬁ:ﬁf Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeliginde belirtilen limitler
Tadi ve kokusu kendine 6zgii olmali, kéti koku olmamahdir. Karpuzlar biitlin, saglam, temiz
(tizerinde g6zle gorilebilir yabanc madde bulunmayan), yeterince olgunlagmig ve siki yapili

FiZIKSEL (karpuzun rengi ve tadi cesidin olgun durumundaki tipik dzelliklerini géstermelidir), lezzetli,
yarilmamis olmalidir. Karpuzlarda yabanci tat, anormal dig nem (islakhk), parcalanma, zamanla
gevseme, catlak ve/veya bereli, renksiz olmamalidir. Karpuzlar gesit, sinif ve orijin bakimindan bir

_ drnek olmalidir. Karpuzlarin her biri 7 kg’ dan az olmayacaktir. o
ORJIN Yerli mensei

URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM

YONTEMLERI

Ambalajlar, tagtma ve saklamada Griinii iyi bir durumda tutacak, sagliga zarar vermeyecek nitelikte
yeni, temiz, kuru, kokusuz, plastik veya mukavva ozellikte kasa veya karton olmalidir. Ambalajlarin
yapiminda kullanilan her cesit malzeme ile icine konulacak kagit ve benzeri malzeme, yeni, temiz
ve kokusuz olmal, Urine zarar vermemeli, bunlarin Uzerine yazilacak yazilarda kullanilacak
miirekkep ve boya ile etiketlerin yapistirimasinda kullanilan zamk, toksik veya diger sekilde insan
sadligina zarar verecek yapida olmamalidir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tlrk Gida Kodeksi
Gida ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yénetmelidi ve bununla iliskili ¢ikan gida ile temas
eden madde ve malzemeler tebligleri hiikiimleri gegerlidir.

Ambalaj tizerindeki isaretleme Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Tirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tlketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi ve TS 1132’e uygun olacaktir. Bu kapsam dahilin de
yeni ¢ikacak Teblig, Kanun, Tuziik ve eklerini de kapsayacaktir. Tagima Tirk Gida Kodeksi
Yonetmeliginin 3’ {incli bolimine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS 1132’e uygun olacaktir.
Uriinler mevsim kosullarina uygun kapall araglarda getirilecektir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve

RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3’ tGncli boliimiine, Gida Hijyeni Yénetmelié.ﬁe_ve TS
1132'e uygun olacaktir,

ANALIzZ PERiIYODU

Alinan Grinlerin, kurum tarafindan gerekli gériildiigl an ve siklikta faaliyet konularina gore
bakanlik¢a yetkilendiriimis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina tiye kuruluglarca akredite edilmis
Ozel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirli 6demesi yiiklenici firma tarafindan karsilanmak
lizere kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptinlacaktir.

GENEL HUKUMLER

Higili birimler tarafindan siparisi verilen {iriin istenilen tarihte en ge¢ 08:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuziugu durumunda ayni giin en ge¢ 11:30’ a kadar
yeni Uriin teslim edilmelidir. Firma her iki yerleske (sihhiye ve beytepe ) igin belirtilen saatlerde
teslimat yapacak olup sevkiyat ve arac diizenlemesini yapacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan
sonra yiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna taginarak yerlestirilecektir, Yiklenici
firma personelinin tasima esnasinda bone, eldiven ve maskesi bulunacaktir. Sebze ve meyvelerin
her gesit ambalaj (koli, kasa) agirliklan toplam agirliktan distilecektir,
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KAYISI (TAZE)

SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Aggl Bagl, Ag¢r), Ambar Memuru )
5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saglidi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-
REE.STD.NO 27610), Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yénetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-
28145)TS 791 :2010; Kayisi standardi, Tlrk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri
Yonetmeligi R.G: 25.08.2014-29099, Yetki Kanunu: 5996 _
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanad
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli goriildiigi kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan Uriinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da 6ncesinde (riinlerde gézlenen her hangi bir renk, tat, yapi
veya koku degisikliginde veya pisme sirasinda gorilebilecek bozukluk sonucu kullanilan
Urtin miktar ve olusacak maddi zararlari (kullanilan diger malzemeler) miteahhit
firmanin kargilamasi zorunludur.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

Kiiflenme olmayacaktir. Goze garpacak sekilde belirgin ¢liriik ve yeme dzelliklerini menfi yénden

BiYoLOJIK ) -
etkileyen &zurler bulunmamaldir.

KIMYASAL Tirk C_;lc'la Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeliginde belirtilen limitler
gegcerlidir,
Tadi ve kokusu kendine 6zgii olmali, k6tl koku olmamalidir. Kayisilar biitiin, saglam, iri, temiz,

FiZiKSEL olgun, sar renkte olmalidir. Kayisilarda yabanci madde, yabana tat bulunmayacaktir. Her
ambalaj icindeki kayisilar renk, gesit, boy, sinif ve orijin bakimindan bir 6rnek olmalidir. Ayrica
olgunluk ve gelisim dereceleri bakimindan da bir 6rnek olmalidir..

ORJIN | Yerli mensei

URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERI

Ambalajlar, tagima ve saklamada Griin( iyi bir durumda tutacak, saghiga zarar vermeyecek nitelikte
yeni, temiz, kuru, kokusuz, plastik veya mukavva ¢zellikte kasa veya karton olmalidir. Ambalajlarin
yapiminda kullanilan her gesit malzeme ile igine konulacak oluklu mukavva, delikli kadit ve benzeri
malzeme, yeni, temiz ve kokusuz olmali, {riine zarar vermemeli, bunlarn Uzerine yazilacak
yazilarda kullanilacak miirekkep ve boya ile etiketlerin yapistinimasinda kullanilan zamk, toksik
veya diger sekilde insan saglidina zarar verecek yapida olmamalidir. Basili kadit kullanildiginda,
yazili yiiziin disa gelmesine ve {irlin ile temas etmemesine dikkat edilmelidir. Kayisilarin tizerine
dogrudan dodruya etiket yapistirimamali veya damga vurulmamali, ambalajlarin igerisinde
belirtilenlerin disinda higbir yabanci madde bulunmamalidir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tirk
Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yonetmelidi ve bununla iliskili cikan gida
ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hiikiimleri gegerlidir.

Ambalaj (izerindeki isaretleme Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Tirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tiketicileri Bilgilendirme Y&netmeligi ve TS 791’e uygun olacaktir. Bu kapsam dahilin de yeni
¢ikacak Teblig, Kanun, Tilizlik ve eklerini de kapsayacaktir. Tagima Tirk Gida Kodeksi
Yoénetmeliginin 3 {incl bélimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS 791’e uygun olacaktir,
Uriinler mevsim kosullarina uygun kapall araclarda getirilecektir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3’ incli bélimine, Gida Hijyeni Yonetmelidine ve TS 791%e
uygun olacaktir.

ANALiZ PERIYODU

Alinan Urinlerin, kurum tarafindan gerekli gériildtga an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakaniikga yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina {iye kuruluslarca akredite edilmis
Ozel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirlli 6demesi yiiklenici firma tarafindan karsilanmak
Uzere kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptinlacaktir.

GENEL HUKUMLER

Iigili birimler tarafindan siparisi verilen iriin istenilen tarihte en geg 08:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en gec 11:30’ a kadar
yeni Urln teslim edilmelidir. Firma her iki yerleske (sihhiye ve beytepe ) icin belirtilen saatlerde
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teslimat yapacak olup sevkiyat ve arag diizenlemesini yapacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan
sonra yiiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna taginarak yerlestirilecektir. Yiklenici
firma personelinin tagima esnasinda bone, eldiven ve maskesi bulunacaktir. Sebze ve meyvelerin
her ¢esit ambalaj (koli, kasa) agirliklan toplam agirliktan diistilecektir.

KiRAZ

SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asgl Basi, As¢l), Ambar Memuru
5996 Sayill Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghdi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-

REE.STD.NO 27610), Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay islemlerine Dair deetmelil_( ('R.Gallzefe : 17.'1v2_.2011-
28145) TS 793, Tirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeligi R.G:
25.08.2014-29099, Yetki Kanunu: 5996

KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanag N

KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli goriildiigli kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan irtinler iade edilir.
2. Kullamim sirasinda ya da 6ncesinde Uriinlerde gbzlenen her hangi bir renk, tat, yapi
veya koku degisikliginde triin miktarini miteahhit firmanin kargilamasi zorunludur.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

BiYOLOJiK

Kiiflenme olmayacaktir. Goze carpacak gekilde belirgin guriik ve yeme ¢zelliklerini menfi yonden
etkileyen oziirler bulunmamalidir. Kurtlanma olmayacaktir.

KiMYASAL

Tirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeliginde belirtilen limitler
gegerlidir.

FiziKSEL

Tadi ve kokusu kendine 6zgii olmali, kot koku olmamalidir. Kirazlar bitiin, taze gériinlsld,
sadlam, olgun, siki etli, temiz ve saplari dismemis (hasat sirasinda sapindan kopan gesitler harig)
olmalidir. Kirazlarda gozle goriilebilir yabanci madde, kimyasal madde artiklari, anormal dig nem,
yabanal tat bulunmamalidir, Kirazlar zamanla durmaktan burusmus, ¢lirimis, siyahlanmis, igi
kurtlanmig, bozulmus, dogal lezzetini kaybetmis olmamalidir. Her ambalaj iginde bulunan kirazlar;
gesit, sinif, boy ve orijin bakimindan bir 6rnek olmalidir. Kirazlar ortam sicakhginda olmalidir.

ORJIN

Yerli mensei

URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM

YONTEMLERI

Ambalajlar, tasima ve saklamada Gruin{ iyi bir durumda tutacak, saghga zarar vermeyecek nitelikte
yeni, temiz, kuru, kokusuz, plastik veya mukavva 6zellikte kasa veya karton olmalidir. Ambalajlarin
yapiminda kullanilan her gesit malzeme ile icine konulacak oluklu mukavva, delikli kagit ve benzeri
malzeme, yeni, temiz ve kokusuz olmali, rline zarar vermemeli, bunlarin {zerine yazilacak
yazilarda kullanilacak mirekkep ve boya ile etiketlerin yapistinimasinda kullanilan zamk, toksik
veya diger sekilde insan sagligina zarar verecek yapida olmamalidir. Basili kagit kullanildiginda,
yazili y(iziin disa gelmesine ve {riin ile temas etmemesine dikkat edilmelidir. Ambalajlarin igerisinde
belirtilenlerin disinda hicbir yabanc madde bulunmamalidir. . Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tirk
Gida Kodeksi Gida le Temas Eden Madde ve Malzemeler Yonetmeligi ve bununla iligkili cikan gida
ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hiikiimleri gecerlidir.

Ambalaj Uzerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Tirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi ve TS 793‘e uygun olacaktir. Bu kapsam dahilin de yeni
gikacak Teblig, Kanun, Tlziik ve eklerini de kapsayacaktir. Tagima Tirk Gida Kodeksi
Yénetmeliginin 3’ Gncl bolimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS 793'e uygun olacaktir.
Uriinler mevsim kosullarina uygun kapali araclarda getirilecektir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve

RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ tincli bolimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS 793'e
uygun olacaktir.

ANALIZ PERIYODU

Alinan Grlnlerin, kurum tarafindan gerekli goriildiigi an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakanlikga yetkilendiriimis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Turk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina dye kuruluslarca akredite edilmis
Ozel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirli 6demesi yiiklenici firma tarafindan karsilanmak
lzere kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirlacaktir,

GENEL HUKUMLER

Higili birimler tarafindan siparisi verilen Griin istenilen tarihte en geg 08:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en gec 11:30’ a kadar
yeni Griin teslim edilmelidir. Firma her iki yerleske (sihhiye ve beytepe ) icin belirtilen saatlerde
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“teslimat yapacak olup sevkiyat ve arag diizenlemesini yapacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan

sonra yiiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna taginarak yerlestirilecektir. Yiiklenici
firma personelinin tagima esnasinda bone, eldiven ve maskesi bulunacaktir. Sebze ve meyvelerin
her cesit ambalaj (koli, kasa) agirliklan toplam adirliktan disiilecektir.

KURU SOGAN
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Ascl Basi, Ascl), Ambar Memuru
5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-
REF.STD.NO 27610), Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yénetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-
’ ’ 28145) TS 796, Tiirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yénetmeligi R.G:

25.08.2014-29099, Yetki Kanunu: 5996
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanagi B |
KONTROL SIKLIGI Her cuvala bakilir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan Urlinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da 6ncesinde Uriinlerde gbzlenen her hangi bir renk, tat, yapi
veya koku degisikliginde veya pisme sirasinda gorilebilecek bozukluk sonucu kullanilan
Uriin miktan ve olusacak maddi zararlan (kullanilan diger malzemeler) miteahhit
firmanin karsilamasi zorunludur.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

BIYOLOJIK

Kiflenme ve ciirime olmayacaktir.

KIMYASAL

Tirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yénetm?eliéinde belirtilen limitler
gecerlidir.

FiZziKSEL

Tadi ve kokusu kendine 6zgii olmali, k&t koku olmamalidir. Soganlar biitiin saglam, temiz, don
vurmamig, en azindan iki dis kabugu ve sapi kuru olmalidir. Soganlarda tiiketimlerini
engelleyecek ¢lriklik ve bozukluklar, don vurugu, filizlenme, yumusama, gézle gérilebilir
yabanci madde, anormal dig nem, yabanci tat olmamalidir. Soganlarin saplari 4 cm’ den fazla bir
uzunlukta olmamali ve kok piiskilleri koparilmis olmaldir. Soganlar gesit, sinif, boy ve orijin
bakimindan bir 6rnek olmalidir. Soganlarin her biri 300 gr.” dan az olmayacaktir. Gdze garpacak
sekilde belirgin cliriik ve yeme 6zelliklerini menfi yonden etkileyen &zirler bulunmamalidir.

ORJIN

URETiM METODU

Yerli mensei

AMBALAJ ve DAGITIM

YONTEMLERI

Ambalajlar, tagima ve saklamada UriinQ iyi bir durumda tutacak, saglhga zarar vermeyecek nitelikte
yeni, temiz, kuru, kokusuz, plastik veya bez adirhdi 50 kg.1 gegmeyen (istege gore daha biiyik
ambalajlar kullanilabilir) file ve/veya torba olmalidir. Ambalajlarin yapiminda kullanilan her gesit
malzeme ile icine konulacak materyal ve benzeri malzeme, yeni, temiz ve kokusuz olmali, {riline
zarar vermemeli, bunlarin {izerine yazilacak yazilarda kullanilacak miirekkep ve boya ile etiketlerin
yapistiriimasinda kullanilan zamk, toksik veya diger sekilde insan sagligina zarar verecek yapida
olmamalidir. . Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tiirk Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde ve
Malzemeler Yonetmeligi ve bununla iliskili gikan gida ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri
hikdmleri gegerlidir.

Ambalaj tizerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Tirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tuketicileri Bilgilendirme Y&netmeligi ve TS 796’a uygun olacaktir. Bu kapsam dahilin de yeni
cikacak Teblig, Kanun, Tuzik ve eklerini de kapsayacaktr. Tagima Tirk Gida Kodeksi
Yénetmeliginin 3’ tincli bélimiine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS 796’a uygun olacaktir. Urlinler
mevsim kosullarina uygun kapall araglarda getirilecektir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve

RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3’ incl bolimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS 796’e
uygun olacaktir.

ANALiz PERiIYODU

Alinan Urinlerin, kurum tarafindan gerekli gérul?@u an ve siklikta faaliyet konularina gore
bakanlik¢a yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tlrk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina (ye kuruluslarca akredite edilmis
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Ozel veya kamu laboratuvarlarinda her tirli ddemesi ylklenici firma tarafindan karsilanmak
Uzere kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

GENEL HUKUMLER

Iigili birimler tarafindan siparisi verilen (riin istenilen tarihte en geg 08:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en geg 11:30" a kadar
yeni iirin teslim edilmelidir. Firma her iki yerleske (sihhiye ve beytepe ) igin belirtilen saatlerde
teslimat yapacak olup sevkiyat ve arag diizenlemesini yapacaktir. Urlin muayene edilip tartildiktan
sonra ylklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna taginarak yerlestirilecektir. Sebze ve
meyvelerin her cesit ambalaj (koli, kasa) agirliklan toplam adirliktan dusiilecektir. Ylklenici firma
personelinin tasima esnasinda temiz &nlitk, bone, eldiven ve maskesi bulunacaktir.

LIMON
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Aggl Bagl, Asct), Ambar Memuru
5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagldi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-27610),
REF.STD.NO G!Qa Isletmelerinip Kay!t.ve Qnay Is!emlerine Dair.YtS.netrne_I.ik (R.Gg}gte 1 17.12.2011-28145)
Tirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeligi R.G: 25.08.2014-25099,
Yetki Kanunu: 5996
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanadi
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli goriildigl kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan Grlnler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da oncesinde Uriinlerde gbzlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya
koku degisikliginde veya pisme sirasinda gériilebilecek bozukluk sonucu kullanilan @rin
miktan ve olusacak maddi zararlan (kullanilan diger malzemeler) miteahhit firmanin
karsilamasi zorunludur.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

Kiiflenme olmayacaktir. Gdze carpacak sekilde belirgin giiriik ve yeme 6zelliklerini menfi yénden

BIYOLOJIK etkileyen 6zirler bulunmamalidir.
KIMYASAL Tark qua Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Ynetmeliginde belirtilen limitler
L gegerlidir. -
Tadi ve kokusu kendine 6zgli olmal, koti koku olmamalidir. Limonlar bitiin, saglam, temiz,
kendine has tatta ve saplan silme kesilmis olmalidir. Limonlarda dondan meydana gelen kabuk
FiZIKSEL zararlan, su ¢ekilmesi, mekanik tesirlerden olusmus hasar/bereler, yabanc tat ve koku, asiri nem,
gurik, kif, burusukluk olmamalidir. Her ambalaj igindeki limonlar tur, gesit, boy, sinif ve orijin
bakimindan bir 6rnek olmalidir. Ayrica olgunluk ve gelisim dereceleri bakimindan da bir drnek
olmalidir. Limonlarin adet agirligi 100£10 g olacaktir. ]
ORJIN Yerli mensei

URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERI

Ambalajlar, tagima ve saklamada Urlin{ iyi bir durumda tutacak, sagliga zarar vermeyecek nitelikte
yeni, temiz, kuru, kokusuz, plastik veya mukavva 6zellikte kasa veya karton olmalidir. Ambalajlarin
yapiminda kullanilan her gesit malzeme ile icine konulacak oluklu mukavva, delikli kagit ve benzeri
malzeme, yeni, temiz ve kokusuz olmali, (irine zarar vermemeli, bunlarin lizerine yazilacak yazilarda
kullanilacak miirekkep ve bovya ile etiketlerin yapistinlmasinda kullanilan zamk, toksik veya diger
sekilde insan saghidina zarar verecek yapida olmamalidir. Basili kagit kullanildiinda, yazil yiiziin disa
gelmesine ve Urin ile temas etmemesine dikkat edilmelidir. Ambalajlarin igerisinde belirtilenlerin
diginda higbir yabanci madde bulunmamalidir. . Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tirk Gida Kodeksi
Gida Ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yénetmeligi ve bununla iliskili gikan gida ile temas eden
madde ve malzemeler tebligleri hikkimleri gegerlidir.

Ambalaj izerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Tlrk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tuketicileri Bilgilendirme Y&netmeligi uygun olacaktir. Bu kapsam dahilin de yeni gikacak Teblig,
Kanun, Tuziik ve eklerini de kapsayacaktir. Tagima Tirk Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ Gincli
bélimiine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve uygun olacaktir. Uriinler mevsim kosullarina uygun kapali
araglarda getirilecektir.

DEPOLAMA KOSULLARI
ve RAF OMRU

| olacaktir.

Depolama Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3’ {incii bolimine, Gida Hijyeni Yonetmeligine uygun

ANALiz PERIYODU

Alinan drinlerin, kurum tarafindan gerekli goriildiigl an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakanlikga yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tiirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina {lye kuruluslarca akredite edilmis dzel
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veya kamu laboratuvarlarinda her tirli 6demesi yiiklenici firma tarafindan kargilanmak tizere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir,

GENEL HUKUMLER

Tigili birimler tarafindan siparisi verilen Griin istenilen tarite en geg 08:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en geg 11:30’ a kadar
yeni Uriin teslim edilmelidir. Firma her iki yerleske (sihhiye ve beytepe ) igin belirtilen saatlerde
teslimat yapacak olup sevkiyat ve arag diizenlemesini yapacaktir. Urlin muayene edilip tartildiktan
sonra yliklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna taginarak yerlestirilecektir. Sebze ve
meyvelerin her cesit ambalaj (koli, kasa) agirliklan toplam adirliktan dlgtlecektir. Yuklenici firma
personelinin tasima esnasinda temiz 6nliik, bone, eldiven ve maskesi bulunacaktir.

MANTAR
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asgl Basi, Asgl), Ambar Memuru
5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-
REF.STD.NO 27610), Gida Igletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yénetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-
' ' 28145) TS 2410, Tiirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmelidi R.G:
25.08.2014-29099, Yetki Kanunu: 5996
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanag
KONTROL SIKLIGI Her ambalajina bakilir.

UYGUN OLMAMASI

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan Uriinler iade edilir.
2. Kullanim sirasinda ya da éncesinde (riinlerde gézlenen her hangi bir renk, tat, yapi
veya koku degisikliginde veya pisme sirasinda gorilebilecek bozukluk sonucu kullanilan

DURUMUNDA Uriin miktan ve olusacak maddi zararlari (kullanilan diger malzemeler) miiteahhit
_ : _____firmanin kargllamasi zorunludur. _
KONTROL KRITERI OZELLIK N
. B Kiiflenme olmayacaktir. Géze carpacak sekilde belirgin gliriik ve yeme Ozelliklerini menfi yénden
BIYOLOJIK . e
etkileyen &zirler bulunmamaldir,
KIMYASAL ;’gglérﬁ:ﬁf Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yénetmeliginde belirtilen limitler
| Tadi ve kokusu kendine dzgii olmal, kétl koku olmamalidir, Kapal sapkall mantarlarda lameller
. acllmamis, diizgiin sekilde hasarsiz, pérsiimemis, taze gérinimlii hagere ve renk degisikligine
FIZIKSEL M T o . o
ugramamus, kararmamis sap uglarindaki kokler kesilmis olmalidir. Gézle gériniir yabanci madde
B ve icerisinde zararlilara ait galeriler, yabanc tat ve kiif bulunmamalidir.
ORIJIN Yerli mensei

URETIM METODU

YONTEMLERI

AMBALAJ ve DAGITIM

Ambalajlar, tasima ve saklamada (iriinii iyi bir durumda tutacak, sagliga zarar vermeyecek nitelikte
yeni, temiz, kuru, kokusuz, plastik veya mukavva ozellikte kasa veya karton olmalidir. Ambalajlarin
yapiminda kullanilan her cesit malzeme ile icine konulacak oluklu mukavva, delikli kagit ve benzeri
malzeme, yeni, temiz ve kokusuz olmali, Urline zarar vermemeli, bunlarin Uzerine yazilacak
yazilarda kullanilacak miirekkep ve boya ile etiketlerin yapistinimasinda kullanilan zamk, toksik
veya diger sekilde insan sagh@ina zarar verecek yapida olmamalidir. Basili kagit kullanildidinda,
yazil yiiziin disa gelmesine ve Urin ile temas etmemesine dikkat ediimelidir. Ambalajlarin igerisinde
belirtilenlerin disinda hicbir yabanci madde bulunmamalidir. . Ambalajlama ile iigili hususlarda Tirk
Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yénetmeligi ve bununla iliskili gikan gida
ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hikiimleri gegerlidir.

Ambalaj lizerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Tirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tilketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi ve TS 2410'a uygun olacaktir. Bu kapsam dahilin de
yeni ¢ikacak Teblig, Kanun, Tizlk ve eklerini de kapsayacaktir. Tagima Tirk Gida Kodeksi
Yénetmeliginin 3’ (incii bélimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS 2410%a uygun olacaktir.
Uriinler mevsim kogullarina uygun kapall araclarda getirilecektir.

| RAF OMRU

DEPOLAMA KOSULLARI ve

Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ (ncli béliimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS
2410’e uygun olacaktir.

ANALIZ PERIYODU

Alinan Grinlerin, kurum tarafindan gerekli gorildigul an ve siklikta faaliyet konularina gore
bakanlikca yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Ttirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina Uye kuruluslarca akredite edilmis
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dzel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirli 6demesi yiiklenici firma tarafindan kargilanmak
lizere kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

GENEL HUKUMLER

figili birimler tarafindan siparigi verilen Griin istenilen tarihte en geg 08:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en geg 11:30" a kadar
yeni (iriin teslim edilmelidir. Firma her iki yerleske (sihhiye ve beytepe ) igin belirtilen saatlerde
teslimat yapacak olup sevkiyat ve arag diizenlemesini yapacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan
sonra yiiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna taginarak yerlestirilecektir. Sebze ve
meyvelerin her cesit ambalaj (koli, kasa) agirliklan toplam adirhktan diigilecektir. Yiklenici firma
personelinin tasima esnasinda temiz onliik, bone, eldiven ve maskesi bulunacaktir.

MAYDANOZ
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asgt Basi, As¢l), Ambar Memuru
5996 Sayil Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-
REE.STD.NO 27610), Gida isletmelerinin Kayit ve Onay Iglemlerine Dair Yonetmelik (R.Gazete : 17.12_.02011-
’ ' 28145) TS 1816, Tiirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeligi R.G:
25.08.2014-29099, Yetki Kanunu: 5996
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanadi
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli goriild0gi kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

KONTROL KRITERI

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan Urinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da 6ncesinde Uriinlerde gdzlenen her hangi bir renk, tat, yap!
veya koku degisikliginde veya pisme sirasinda goriilebilecek bozukluk sonucu kullanilan
tiriin miktar ve olusacak maddi zararlan (kullanilan diger malzemeler) miiteahhit

_firmanin karsilamasi zorunludur.

OZELLIK

BiYOLOJiK

Kiflenme olr_nayacaktlr. Goze carpacak sekilde belirgin ¢lriik ve yeme &zelliklerini menfi ydnden

etkileyen Oziirler bulunmamalidir.

KIMYASAL

Tirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeliginde belirtilen limitler
gecerlidir.

FizikSEL

Tadi ve kokusu kendine 6zgii olmall, k&t koku olmamalidir. Maydanozlar dig etkenlerden zarar
gbrmemis, taze, korpe goriinisli olmalidir. Maydanozlarin (izerinde kimyasal giibre ve ilag
artiklart, agiri nem, yabanc tat bulunmamalidir. Demetler iginde yabanci otlar, tohuma kagmig
maydanozlar bulunmamalidir. Her ambalaj icindeki demetler ve bu demetlerdeki maydanozlar
cesit, sinif ve renk bakimindan bir 6rnek olmalidir. Her demette yaklasik olarak 100 gr. maydanoz
bulunmalidir. Demetlerdeki maydanozun sapi 5 cm’ yi gegmeyecek sekilde kesilmis olacaktir.

ORJIN

Yerli mensei

URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERI

Ambalajlar, tagima ve saklamada riin iyi bir durumda tutacak, sagliga zarar vermeyecek nitelikte
yeni, temiz, kuru, kokusuz, plastik veya mukavva &zellikte kasa veya karton olmalidir. Ambalajlarin
yapiminda kullanilan her gesit malzeme ile igine konulacak oluklu mukavva, delikli kagit ve benzeri
malzeme, yeni, temiz ve kokusuz olmali, Uriine zarar vermemeli, bunlarin (zerine yazilacak
yazilarda kullanilacak miirekkep ve boya ile etiketlerin yapistinimasinda kullanilan zamk, toksik
veya diger sekilde insan saghgina zarar verecek yapida olmamalidir. Basili kagit kullanildiginda,
yazili yiziin disa gelmesine ve {riin ile temas etmemesine dikkat edilmelidir. Ambalajlarin igerisinde
belirtilenlerin diginda hicbir yabanci madde bulunmamalidir. . Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tiirk
Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Ynetmeligi ve bununla iligkili gikan gida
ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hiikiimleri gegerlidir.

Ambalaj Gizerindeki isaretleme Tlrk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Turk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tuketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi ve TS 1816'a uygun olacaktir. Bu kapsam dahilin de
yeni gikacak Teblig, Kanun, Tizlk ve eklerini de kapsayacaktir. Tagima Tirk Gida Kodeksi
Yoénetmeliginin 3’ Gncl boliimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS 1816’a uygun olacaktir.
Uriinler mevsim kosullanina uygun kapall araclarda getirilecektir.

' DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3’ Gncli bélimiine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS
1816'a uygun olacaktir.

ANALiIzZ PERiIYODU

Alinan Grinlerin, kurum tarafindan gerekli goriildiigi an ve siklikta faaliyet konularina gore
bakanlikca yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina tiye kuruluslarca akredite edilmis
ozel veya kamu laboratuvarlarinda her tirlli 6demesi yiklenici firma tarafindan kargilanmak
tzere kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.
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GENEL HUKUMLER

Iigili birimler tarafindan siparigi verilen Urin istenilen tarinte en geg 08:30°da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en geg 11:30" a kadar
yeni (iriin teslim edilmelidir. Firma her iki yerleske (sihhiye ve beytepe ) igin belirtilen saatlerde
teslimat yapacak olup sevkiyat ve arag diizenlemesini yapacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan
sonra yliklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna taginarak yerlegtirilecektir. Sebze ve
meyvelerin her cesit ambalaj (koli, kasa) agirliklan toplam agirliktan digiilecektir. Yiklenici firma
personelinin tasima esnasinda temiz &nliik, bone, eldiven ve maskesi bulunacaktir.

Muz
_SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, As¢i Bagi, Ascl), Ambar Memuru —
5996 Sayill Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-
REF.STD.NO 27610), Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yonetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-
’ ! 28145) TS 1802, Tirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kahnti Limitleri Yonetmeligi R.G:
25.08.2014-29099, Yetki Kanunu: 5996
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanag
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli gériildiigii kadar numune incelenecektir. O
1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan urinler jade edilir.
gngg:g;g:MASI 2. Kullanim sirasinda ya da 6ncesinde Uriinlerde gézlenen her hangi bir renk, tat, yapi
| veya koku degisikliginde tirlin miktarini miteahhit firmanin kargilamasi zorunfudur.
KONTROL KRITERI OZELLIK -
BiYOLOJIK Kiiflenme olmayacaktir. B B
KIMYASAL ;g;lérﬁ(lj(?ra Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeliginde belirtilen limitler
Tadi ve kokusu kendine 6zgl olmali, kot koku olmamalidir. Géze garpacak gekilde belirgin
cuirlik ve yeme ozelliklerini menfi yonden etkileyen &zlirler bulunmamalidir. Muzlar, temiz,
saglam, biitun, parlak sari-yesil renkli, siki, iyi gelismig olmahdir. Muzlarin sap kisimlarinda
siyahlasma olmamalidir. Muzlarda yenilebilirlik durumlarini olumsuz yonde etkileyen yara, bere,
FiZIKSEL cliriikliik, ezilme ve diger bozulmalar, mantar, bakteri, bécek ve diger zararllarin etkileri ile

parazitler, soguk veya sicaktan olusan zararlar, giines ve ilag yaniklan, mekanik etkilerden ileri
gelen bozukiuklar, kabuk yariimalari, kopmalari ve asiri nem bulunmamaldir. Bir ambalaj
icerisindeki muzlar cesit, sekil, olgunluk ve renk bakimindan bir drnek olmalidir. Muzlar taraklar
halinde ve her bir tarakta en az 5 en ¢cok 8 muz olmalidir. Bir adet muzun ortalama agirigi 200-
250 arasinda olmalidir.

URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERI]

Ambalajlar, tagima ve saklamada Griinii iyi bir durumda tutacak, saglia zarar vermeyecek nitelikte
yeni, temiz, kuru, kokusuz, plastik veya mukavva 6zellikte kasa veya karton olmalidir. Ambalajlarin
yapiminda kullanilan her cesit malzeme ile igine konulacak oluklu mukavva, delikli kagit ve benzeri
malzeme, yeni, temiz ve kokusuz olmah, Uriine zarar vermemeli, bunlarin Uzerine yazilacak
yazilarda kullanilacak mirekkep ve boya ile etiketlerin yapistirilmasinda kullanilan zamk, toksik
veya diger sekilde insan sagligina zarar verecek yapida olmamalidir. Basili kagit kullanildiginda,
yazih yiziin disa gelmesine ve {riin ile temas etmemesine dikkat edilmelidir. Ambalajlarin igerisinde
belirtilenlerin diginda higbir yabanci madde bulunmamalidir. . Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tirk
Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yonetmeligi ve bununla iligkili gikan gida
ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hiikiimleri gegerlidir.

Ambalaj Gzerindeki isaretleme Tlrk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Turk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve TUketicileri Bilgilendirme Y&netmeligi ve TS 1802’e uygun olacaktir. Bu kapsam dahilin de
yeni gikacak Teblig, Kanun, Tizlik ve eklerini de kapsayacaktir, Tagima Tiirk Gida Kodeksi
Yénetmeliginin 3’ tinci bolimiine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS 1802'e uygun olacaktir.
Uriinler mevsim kogullarina uygun kapali araclarda getirilecektir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve

RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3’ {incit bdlimiine, Gida Hijyeni Yonetmehgme ve TS
1802'e uygun olacaktir,

ANALIZ PERIYODU

Alinan Urinlerin, kurum tarafindan gerekli gérildiigii an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakanlikga yetkilendiriimig sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, T(irk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina ye kuruluslarca akredite edilmig
6zel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirlii 6demesi ylklenici firma tarafindan karsilanmak
Uzere kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.
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GENEL HUKUMLER

Iigili birimler tarafindan siparisi verilen Uriin istenilen tarihte en geg 08:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuziugu durumunda ayni giin en geg 11:30" a kadar
yeni diriin teslim edilmelidir. Firma her iki yerleske (sihhiye ve beytepe ) igin belirtilen saatlerde
teslimat yapacak olup sevkiyat ve arag dlizenlemesini yapacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan
sonra ylklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna taginarak yerlegtirilecektir. Sebze ve
meyvelerin her gesit ambalaj (koli, kasa) agirliklar toplam agirliktan disilecektir. Yuklenici firma
personelinin tagima esnasinda temiz 6nlik, bone, eldiven ve maskesi bulunacaktir.

NANE TAZE
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asgl Basi, Asct), Ambar Memuru
5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-

REF.STD.NO 27610), Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yénetmelik (R..Gaz.etg : 17'12J2011_

’ ' 28145), TS 3481, Tirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalintr Limitleri Yonetmeligi R.G:
L 25.08.2014-29099, Yetki Kanunhu: 5996
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanag o
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli goriildiigi kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

KONTROL KRITERI

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan urlinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da oncesinde Uriinlerde gézlenen her hangi bir renk, tat, yapi
veya koku degisikliginde veya pisme sirasinda gorilebilecek bozukluk sonucu kullanilan
triin miktan ve olusacak maddi zararlan (kullanilan diger malzemeler) miiteahhit
firmanin karsilamasi zorunludur.

OZELLIK

BIYOLOJiK

Kiiflenme olmayacaktir, Goze carpacak sekilde belirgin gliriik ve yeme 6zelliklerini menfi yonden
etkileyen ozirler bulunmamalidir.

KIMYASAL

Tirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeliginde belirtilen limitler
gegerlidir,

FiziKSEL

Naneler 1.sinif, kiigiik yaprakl veya aci gesidinde olacaktir. Tadi ve kokusu kendine 6zgi olmall,
kot koku olmamalidir, Naneler dis etkenlerden zarar gérmemis, taze, kérpe gériintslii olmalidir,
Nanelerin (izerinde kimyasal glibre ve ilag artiklari, agin nem, yabanci tat bulunmamalidir.
Demetler icinde yabanci otlar, tohuma kagmis naneler bulunmamalidir. Her ambalaj igindeki
demetler ve bu demetlerdeki naneler gesit, sinif ve renk bakimindan bir érnek olmalidir. Her
demette yaklagik olarak 100 gr nane bulunmalidir. Demetlerdeki nanelerin sapi 5 cm’ yi
gecmeyecek sekilde kesilmis olacaktir.

ORJIN

URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERI

Ambalajlar, tasima ve saklamada Griini iyi bir durumda tutacak, sagliga zarar vermeyecek nitelikte
yeni, temiz, kuru, kokusuz, plastik veya mukavva &zellikte kasa veya karton olmaldir. Ambalajlarin
yapiminda kullanilan her ¢esit malzeme ile icine konulacak oluklu mukavva, delikli kagit ve benzeri
malzeme, vyeni, temiz ve kokusuz olmal, Urline zarar vermemeli, bunlarin {zerine yazilacak
yazilarda kullanilacak mirekkep ve boya ile etiketlerin yapistinimasinda kullanilan zamk, toksik
veya diger sekilde insan sagligina zarar verecek yapida olmamalidir. Basili kagit kullanildiginda,
yazil yliziin diga gelmesine ve (rlin ile temas etmemaesine dikkat edilmelidir. Ambalajlarin igerisinde
belirtilenlerin diginda higbir yabanci madde bulunmamaldir. . Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tirk
Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yénetmeligi ve bununla iligkili ¢ikan gida
ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hikimleri gegerlidir.

Ambalaj tizerindeki isaretleme Tlrk Gida Kodeksi Yonetmelidi, Tirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tuketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi ve TS 3481’'e uygun olacaktir. Bu kapsam dahilin de
yeni ¢ikacak Teblig, Kanun, Tiziik ve eklerini de kapsayacaktir. Tagima Turk Gida Kodeksi
Y6netmeliginin 3’ (incli bélimiine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS 3481'e uygun olacaktir.
Urlinler mevsim kosullarina uygun kapal araclarda getirilecektir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ inci bolimiine Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS 3481'e

ANALiz PERIYODU

uygun olacaktir.

Alinan Grlnlerin, kurum tarafindan gerekli gorildtigt an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakanlikga yetkilendiriimis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina Gye kuruluslarca akredite edilmis
Ozel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirli 6demesi yiklenici firma tarafindan karsilanmak
Uzere kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptinlacaktir.
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GENEL HUKUMLER

Iigili birimler tarafindan siparisi verilen Griin istenilen tarihte en geg 08:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim ediimelidir. Uriiniin uygunsuziugu durumunda ayni giin en geg 11:30’ a kadar
yeni Uriin teslim edilmelidir. Firma her iki yerleske (sihhiye ve beytepe ) igin belirtilen saatlerde
teslimat yapacak olup sevkiyat ve arag diizenlemesini yapacaktr. Urlin muayene edilip tartildiktan
sonra yiiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna taginarak yerlegtirilecektir. Sebze ve
meyvelerin her ¢esit ambalaj (koli, kasa) agirliklan toplam adirliktan distilecektir. Yiklenici firma
personelinin tasima esnasinda temiz énliik, bone, eldiven ve maskesi bulunacaktir.

PATATES
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asg Basi, As¢t), Ambar Memuru -
5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghg, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-
REF.STD.NO 27610), Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yonetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-
’ ' 28145)TS 1222, Tirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yénetmeligi R.G:
o 25.08.2014-29099, Yetki Kanunu: 5996
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanad

KONTROL SIKLIGI

Her alimda gerekli gériildigi kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan Urinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da oncesinde (rlinlerde gézlenen her hangi bir renk, tat, yapi
veya koku degisikliginde veya pisme sirasinda gorilebilecek bozukluk sonucu kullanitan
iriin miktan ve olusacak maddi zararlari (kullanilan diger malzemeler) miiteahhit
firmanin karsilamasi zorunludur.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

BiYOLOJIK

Kiflenme olmayacaktir. Géze carpacak sekilde belirgin ¢lirik ve yeme dzelliklerini menfi yénden
etkileyen 6ziirler bulunmamalidir.

KiMYASAL

Tiirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeliginde belirtilen limitler
gecerlidir.

FiziKSEL

Tadi ve kokusu kendine 6zgli olmali, kétl koku olmamalidir. Patatesler biitiin, saglam, temiz, sik
dokulu, kabugu diizglin ve iyi olusmus filizienmemis olmaldir. Patateslerde yabanci tat, anormal
dis nem, goriiniislerini bozacak sekilde catlaklar, kesikler, kemirici izler ve belirtiler, agiri sekil
bozukluklari, yumru sathinin 1/8'ini asan ve kabugun normal soyuimasi ile kaybolmayan yesil
kisim, et kismuindan 5 mm’ den daha derinlere niifuz eden gri mavi veya siyah kabuk alti lekeleri,
pas lekeleri et kismindaki oyuklar, et kismina niifuz etmis gesitli patates yumru uyuzlugu
belirtileri, don zarari olmamaldir. Her ambalaj igindeki patatesler gesit, Uretim yeri, sinif, boy
bakimindan ayrica gelisme acisindan bir 6rnek olmalidir. Patateslerin agirhg her bir adeti 200 gr’
dan asad olmamaldir.

ORJIN

URETIM METODU

Yerli mensei

AMBALA] ve DAGITIM
YONTEMLERIL

Ambalajlar, tagima ve saklamada Uriin( iyi bir durumda tutacak, sagliga zarar vermeyecek nitelikte
yeni, temiz, kuru, kokusuz, file, jut guval, torba olmalidir. Basili kagit kullanildiginda, yazili yiizlin
disa gelmesine ve drin ile temas etmemesine dikkat edilmelidir. Ambalajlarin igerisinde
belirtilenlerin disinda higbir yabanci madde bulunmamalidir. En biiylik ambalajin net agirligi 50 kg
gegmemelidir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tiirk Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde ve
Malzemeler Yonetmeligi ve bununla iliskili gikan gida ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri
hiklmleri gegerlidir.

Ambalaj lzerindeki isaretleme Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi ve TS 1222'e uygun olacaktir, Bu kapsam dahilin de
yeni gikacak Teblig, Kanun, Tiziik ve eklerini de kapsayacaktir. Tagima Turk Gida Kodeksi
Yonetmeliginin 3’ Gincl bélimine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS 1222°e uygun olacaktir.
Uriinler mevsim kosullarina uygun kapali araclarda getirilecektir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3’ Gncli bolumiine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS
1222'e  uygun olacaktir.

ANALiZ PERiYODU

Alinan Urinlerin, kurum tarafindan gerekli goriildigl an ve siklikta faaliyet konularina gore
bakanlikga yetkilendiriimis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tiirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina lye kuruluslarca akredite edilmis
Ozel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirli 6demesi yiklenici firma tarafindan kargilanmak
Uzere kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir,

GENEL HUKUMLER

Ilgili birimler tarafindan siparisi verilen Grin istenilen tarihte en geg 08:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuziugu durumunda ayni giin en gec 11:30’ a kadar
veni Urin teslim edilmelidir. Firma her iki yerleske (sihhiye ve beytepe ) icin belirtilen saatlerde
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teslimat yapacak olup sevkiyat ve arag dlizenlemesini yapacaktir. Urtin muayene edilip tartildiktan
sonra yiiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna taginarak yerlestirilecektir. Sebze ve
meyvelerin her cesit ambalaj (koli, kasa) agirhklar toplam adirliktan disilecektir. Yiklenici firma
personelinin tasima esnasinda temiz onliik, bone, eldiven ve maskesi bulunacaktir.

ol PATLICAN
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asc Basi, Asgl), Ambar Memuru ]
5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligl, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-
REF.STD.NO 27610), Gida I§|etme!grinin Kayit ve Qnay ;silem!erine Dgir deetmelik. (F.{.Ga.zeEe : 17.13..2011-
’ 28145) TS 1255, Tirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeligi R.G:
25.08.2014-29099, Yetki Kanunu: 5996
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanag B .
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli gorildiigll kadar numune incelenecektir. i

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan driinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da dncesinde Urlinlerde gézlenen her hangi bir renk, tat, yap!
veya koku degisikliginde veya pisme sirasinda goriilebilecek bozukluk sonucu kullanilan
triin miktan ve olusacak maddi zararlari (kullanilan diger malzemeler) miiteahhit
firmanin karsitlamasi zorunludur.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

BIYOLOJiK

Kiiflenme olmayacaktir. Goze garpacak sekilde belirgin giriik ve yeme zelliklerini menfi yénden
etkileyen 6zirler bulunmamaldir.

KIMYASAL

FizIKSEL

Tirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yénetmeliginde belirtilen limitler
gecerlidir.

Tad! ve kokusu kendine 6zgii olmali, kétii koku olmamalidir. Patlicanlar biitin, saglam, temiz,
taze gériinisli yeterince geligmis (eti liflenmis veya odunsu yaptda yada gekirdekleri agiri
derecede gelismis olmamali),siki yapili gesidine has renkte olmalidir. Pathicanlarda yabanci tat,
anormal dis nem, gevsek, sararmis, gliriimis, igi tohumlanmig olmamalidir. Her ambalaj igindeki
patlicanlar gesit, Giretim yeri, sinif, boy bakimindan ayrica gelisme ve renklenme dereceleri
agisindan bir 6rnek olmalidir. Patlicanltari her bir adeti 200 gr’ dan kugtik olmamalidir. Karniyarik
ve Kebap icin istendiginde 250+20 gr olmahdir. Karniyarik ve imambayildi igin pathcanlann boyu
20 cm, islim kebabi icin 25 cm, caplari 4-5 cm’ den az olmamalidir.

'ORIJIN

Yerli mensei

URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM

YONTEMLERI

Ambalajlar, tagima ve saklamada tr(ini iyi bir durumda tutacak, saglija zarar vermeyecek nitelikte
yeni, temiz, kuru, kokusuz, plastik veya mukavva ozellikte kasa veya karton olmalidir. Ambalajlarin
yapiminda kullanilan her cesit malzeme ile igine konulacak oluklu mukavva, delikli kagdit ve benzeri
malzeme, yeni, temiz ve kokusuz olmali, Urline zarar vermemeli, bunlarin lzerine yazilacak
yazilarda kullanilacak miirekkep ve boya ile etiketlerin yapistirimasinda kullanilan zamk, toksik
veya diger sekilde insan saghdina zarar verecek yapida olmamaldir. Basili kadit kullanildiginda,
yazili yiiziin disa gelmesine ve irlin ile temas etmemesine dikkat edilmelidir. Ambalajlann igerisinde
belirtilenlerin diginda hicbir yabanci madde bulunmamalidir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tirk
Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yénetmeligi ve bununla iliskili gikan gida
ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hikiimleri gegerlidir.

Ambalaj Gizerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Tirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi ve TS 1255%e uygun olacaktir. Bu kapsam dahilin de
yeni ¢ikacak Teblig, Kanun, Tiziik ve eklerini de kapsayacaktir. Tagima Tirk Gida Kodeksi
Yénetmeliginin 3’ incl bélimine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS 1255%¢ uygun olacaktir.
Uriinler mevsim kosullarina uygun kapali araglarda getirilecektir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve

RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ tincii bolimiine Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS 1255%¢
uygun olacaktir.

ANALizZ PERIYODU

Alinan Urlnlerin, kurum tarafindan gerekli goriildiigi an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakanlikga yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tiirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina tiye kuruluglarca akredite edilmis
dzel veya kamu laboratuvarlarinda her turlii édemesi ylklenici firma tarafindan kargilanmak
tizere kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

GENEL HUKUMLER

Iigili birimler tarafindan siparisi verilen riin istenilen tarihte en geg 08:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en geg 11:30’ a kadar
yeni Uriin teslim edilmelidir. Firma her iki yerleske (sihhiye ve beytepe ) igin belirtilen saatlerde
teslimat yapacak olup sevkiyat ve arac diizenlemesini yapacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan
sonra yiiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna taginarak yerlestirilecektir, Sebze ve
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meyvelerin her gesit ambﬁaj (k_oli, kasa) agirliklari toplam agjlrllktan_dUsUIecektir. Yiklenici firma
personelinin tagima esnasinda temiz 6nliik, bone, eldiven ve maskesi bulunacaktir.

SALATALIK
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asci Basl, Asgl), Ambar Memuru -
5996 Sayil Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-
27610), Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yénetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-
REF.STD.NO 28145) TS 1253/T1 :2011; Hiyar standard
Tirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeligi R.G: 25.08.2014-29096,
I Yetki Kanunu: 5996
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanagi
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli goriildigu kadar numune incelenecektir,

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan urlinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da éncesinde Uriinlerde gézlenen her hangi bir renk, tat, yapi
veya koku degisikliginde veya pisme sirasinda goriilebilecek bozukluk sonucu kullanilan
triin miktari ve olusacak maddi zararlar (kullanilan dier malzemeler) miiteahhit
firmanin karsilamasi zorunludur.

KONTROL KRITERI OZELLIK
BiYOLOJIK -
KIMYASAL ;Zglérﬁé?ra Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeliginde belirtilen limitler
Tadl ve kokusu kendine 6zgii olmal, kétii koku olmamalidir. Hiyarlar biltin, saglam, taze
. gbriiniisli, diri, acilasmamig ve temiz olmalidir. Hiyarlarda yabanci tat, anormal dis nem, sararma,
FIZIKSEL clirime, eziklik, yumusama, burusma, donma olmamalidir. Hiyarlar yeteri kadar olgunlagmis olmali
fakat cekirdekleri sertlesmemis olmaldir. Salatalidar gesit, sinif ve orijin bakimindan bir drnek
_olmaldir.
ORJIN Yerli mensei

URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM

YONTEMLERI

Ambalajlar, tasima ve saklamada (irlndi iyi bir durumda tutacak, saglida zarar vermeyecek nitelikte
yeni, temiz, kuru, kokusuz, plastik veya mukavva ozellikte kasa veya karton olmalidir. Ambalajlarin
yapiminda kullanilan her cesit malzeme ile icine konulacak oluklu mukavva, delikli kagit ve benzeri
malzeme, yeni, temiz ve kokusuz olmali, Uriine zarar vermemeli, bunlarin {izerine yazilacak
yazilarda kullanilacak murekkep ve boya ile etiketlerin yapistinimasinda kullanilan zamk, toksik
veya diger sekilde insan sagligina zarar verecek yapida olmamalidir. Basili kadit kullanildiginda,
yazili yiiziin disa gelmesine ve (rin ile temas etmemesine dikkat edilmelidir. . Ambalajlama ile ilgili
hususlarda Tiirk Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yénetmeligi ve bununla
iliskili cikan gida ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hiikiimleri gegerlidir.

Ambalaj tizerindeki isaretleme Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Tirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi ve TS 1253’e uygun olacaktir. Bu kapsam dahilin de
yeni cikacak Teblig, Kanun, Tlizlik ve eklerini de kapsayacaktir. Tagima Turk Gida Kodeksi
Yénetmeliginin 3’ (ncl bélimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS 1253'e uygun olacaktir.
Uriinler mevsim kosullarina uygun kapali araclarda getirilecektir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve

RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ Ginct bolimiine, Gida Hijyeni Y&netmeligine ve TS
1253e uygun olacaktir.

ANALIZ PERIYODU

Alinan Grinlerin, kurum tarafindan gerekli gorildiigi an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakanlikga yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tlrk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina iye kuruluglarca akredite edilmis 6zel
veya kamu laboratuvarlarinda her tirli 6demesi yiklenici firma tarafindan karsilanmak {zere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

GENEL HUKUMLER

Iigili birimler tarafindan siparisi verilen {rlin istenilen tarihte en gec 08:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuziugu durumunda ayni giin en geg 11:30’ a kadar
yeni Uriin teslim edilmelidir. Firma her iki yerleske (sihhiye ve beytepe ) igin belirtilen saatlerde
teslimat yapacak olup sevkiyat ve arac diizenlemesini yapacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan
sonra yuklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna tasinarak yerlestirilecektir. Sebze ve
meyvelerin her gesit ambalaj (koli, kasa) adirliklari toplam adirliktan disilecektir. Yiklenici firma
personelinin tagima esnasinda temiz &nliik, bone, eldiven ve maskesi bulunacaktir.
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SEMizOTU

SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Ascl Basl, Ascl), Ambar Memuru

5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saglidi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-
REF.STD.NO 27610), Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yonetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-

’ ’ 28145) TS 1194, Tirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeligi R.G:

25.08.2014-29099, Yetki Kanunu: 5996 1
KAYIT . Urtin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanag
_KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli g6riildugi kadar numune incelenecektir. 3

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan {rlnler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da 6ncesinde Uriinlerde gbzlenen her hangi bir renk, tat, yapi
veya koku degisikliginde veya pisme sirasinda gorllebilecek bozukluk sonucu kullanilan
lirtin miktar ve olusacak maddi zararlan (kullanilan diger malzemeler) miteahhit
firmanin karsilamasi zorunludur.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

Kiiflenme olmayacaktir. Géze garpacak sekilde belirgin ¢lirlik ve yeme &zelliklerini menfi ydnden

BIYOLOJIK etkileyen Gzirler bulunmamalidir,

KIMYASAL ;:;Zrﬁ:jc:? Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kahnti Limitleri Y6netmeliginde belirtilen limitler
Semizotlari, dis etkenlerden zarar gérmemis saglam, temiz ve taze goriniigli olmal; lzerlerinde
parazit ve hastalik nedenleriyle olusan zararlarla gilibre, toprak, ilag artiklari ve asin nem
bulunmamali, bitkiler giceklenme belirtileri géstermemelidir. GGvdeler alttan itibaren yaprakl olmali

FiZiKSEL ve vyapraksiz kisim 5 cm'yi gegmemelidir. Ustin nitelikle, iyi gelismis, yapraklan bitiin,
zedelenmemis taze ve korpe olmali, cesidin tipik rengini gostermeli ve bitki lzerinde fiziksel
etkenlerden ileri gelen zararlar bulunmamaldir.

Piyasanin en iyi L.sinif mali olmalidir. Demetler halinde olmalidir.Demetler iginde yabanci ve zehirli
otlar bulunmamali ve camursuz olmalidir.

ORIJIN Yerli, mensei

URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM

YONTEMLERI

Ambalajlar, tasima ve saklamada Uriin{ iyi bir durumda tutacak, saghga zarar vermeyecek nitelikte
yeni, temiz, kuru, kokusuz, plastik veya mukavva 6zellikte kasa veya karton olmalidir. Ambalajlarin
yapiminda kullanilan her cesit malzeme ile icine konulacak oluklu mukavva, delikli kagit ve benzeri
malzeme, yeni, temiz ve kokusuz olmali, rline zarar vermemeli, bunlarin iizerine yazlacak
yazilarda kullanilacak miirekkep ve boya ile etiketlerin yaptstirimasinda kullanilan zamk, toksik
veya diger sekilde insan sagli§ina zarar verecek yapida olmamalidir. Basili kagit kullanildiginda,
yazili yliziin disa gelmesine ve {irlin ile temas etmemesine dikkat edilmelidir. Ambalajlarin icerisinde
belirtilenlerin disinda higbir yabanci madde bulunmamalidir. . Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tiirk
Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yénetmeligi ve bununla iliskili cikan gida
ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hikiimleri gegerlidir,

Ambalaj tizerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi Yonetmelidi, Tirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tuketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi ve TS 1194’e uygun olacaktir. Bu kapsam dahilin de
yeni gikacak Teblig, Kanun, Tiizlik ve eklerini de kapsayacaktir. Tagima Tiirk Gida Kodeksi
Yénetmeliginin 3’ Gncl bélimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS 1194'e  uygun olacaktir.
Uriinler mevsim kosullarina uygun kapal araclarda getirilecektir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve

'RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yoénetmeliginin 3’ Gncli bolimine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS
1194’ ve uygun olacaktir.

ANALiz PERiIYODU

Alinan driinlerin, kurum tarafindan gerekli gériildiga an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakanlik¢a yetkilendiriimig sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina Gye kuruluglarca akredite edilmis
dzel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirlii 6demesi yiklenici firma tarafindan karsilanmak
tizere kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

GENEL HUKUMLER

Igili birimler tarafindan siparisi verilen tirin istenilen tarihte en gec 08:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuziugu durumunda ayni giin en geg 11:30’ a kadar
yeni urtin teslim edilmelidir. Firma her iki yerleske (sihhiye ve beytepe ) igin belirtilen saatlerde
teslimat yapacak olup sevkiyat ve arag diizenlemesini yapacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan
sonra yiiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna tasinarak yerlestirilecektir. Yiiklenici
firma personelinin tasima esnasinda bone, eldiven ve maskesi bulunacaktir. Sebze ve meyvelerin
her cesit ambalaj (koli, kasa) agirliklan toplam agirliktan diisiilecektir.

A 6 .
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TAZE SOGAN

| SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, As¢l Basi, Ascl), Ambar Memuru
5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-
REE.STD.NO 27610), Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Y6netmelik _(R:Ga;ete : 17'12;2011_
’ ’ 28145) TS 2121, Tirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yénetmeligi R.G:
25.08.2014-29099, Yetki Kanunu: 5996
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanad

KONTROL SIKLIGI

Her alimda gerekli gérildigi kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan Urtnler iade edilir.
2. Kullanim sirasinda ya da 6ncesinde lriinlerde gézlenen her hangi bir renk, tat, yapi

DURUMUNDA_ _ veya koku degisikliginde iiriin miktarini miiteahhit firmanin kargilamasi zorunludur,
KONTROL KRITERI OZELLIK
. . Kiflenme olmayacaktlr Goze garpacak sekilde belirgin gliriik ve yeme 6zelliklerini menfi yonden
BIYOLOJIK
etkileyen 6zirler bulunmamaldir. _l
KIMYASAL gz;l;rﬁ(ljcli? Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeliginde belirtilen limitler
Tadi ve kokusu kendine 6zgl olmali, k&t koku olmamalidir. Taze sodanlar dis etkenlerden zarar
o gOrmemis, saglam, temiz, taze goriiniiste, tohuma kagmamis, kok sagaklari camursuz olmalidir,
FIZIKSEL Taze sodanlarin Uzerinde parazit ve hastalk nedenleriyle olusan zararlarla glibre, toprak, ilag
artiklari ve asiri nem bulunmamalidir. Her ambalaj igindeki taze sofanlar gesit, sinif ve agirlik
R bakimindan bir érnek olmalidir.
ORJIN Yerli mensei

URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLER]

Ambalajlar, tasima ve saklamada UrinG iyi bir durumda tutacak, saghiga zarar vermeyecek nitelikte
yeni, temiz, kuru, kokusuz, plastik veya mukavva 6zellikte kasa veya karton olmalidir. Ambalajlarin
yapiminda kullanilan her ¢esit malzeme ile igine konulacak oluklu mukavva, delikli kadit ve benzeri
malzeme, yeni, temiz ve kokusuz olmall, Uriine zarar vermemeli, bunlarin lzerine yazilacak
yazilarda kullanilacak mirekkep ve boya ile etiketlerin yapistinimasinda kullanilan zamk, toksik
veya diger sekilde insan saghgina zarar verecek yapida olmamaldir. Basili kadit kullanildiginda,
yazill yizlin disa gelmesine ve riin ile temas etmemesine dikkat edilmelidir. Ambalajlarin icerisinde
belirtilenlerin diginda hicbir yabanci madde bulunmamahdir. . Ambalajlama ile ilgili hususlarda Ttirk
Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yoénetmeligi ve bununla iliskili ¢ikan gida
ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hikiimleri gegerlidir.

Ambalaj Uzerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Turk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tlketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi ve TS 2121’e uygun olacaktir. Bu kapsam dahilin de
yeni gikacak Teblig, Kanun, Tiizilk ve eklerini de kapsayacaktir. Tasima Tirk Gida Kodeksi
Yonetmeliginin 3’ Gincil bélimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS 2121'e uygun olacaktir.
Uriinler mevsim kosullarina uygun kapali araclarda getirilecektir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve

RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3" Gncli bolimine, Gida Hijyeni Yénetmelidine ve TS |
2121'e uygun olacaktir.

ANALIzZ PERiIYODU

Alnan Urdnlerin, kurum tarafindan gerekli gérildigl an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakanlkga yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tiirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina iye kuruluslarca akredite edilmis
6zel veya kamu laboratuvarlarinda her tlirlii demesi yliklenici firma tarafindan karsidanmak
tzere kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

GENEL HOKUMLER

Hgili birimler tarafindan siparisi verilen (iriin istenilen tarihte en geg 08:30'da teknik sartnameye

uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuziugu durumunda ayni gtin en geg 11:30 a kadar

yeni driin teslim edilmelidir. Firma her iki yerleske (sihhiye ve beytepe ) icin belirtilen saatlerde

teslimat yapacak olup sevkiyat ve arag diizenlemesini yapacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan

sonra ylklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna taginarak yerlestirilecektir. Sebze ve

meyvelerin her cesit ambalaj (koli, kasa) agiriklari toplam agirliktan diisiilecektir. Yiiklenici firma
personelinin tagima esnasinda temiz 6nliik, bone, eldiven ve maskesi bulunacaktir.

@7416 .
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Yas Sebze ve Meyve Teknik Sartnamesi tarafimizdan imza altina alinmistir. 22.06.2022

Tugba Tiifek DEMIR
Gida Mihendisi

M

mahan HAMUYRCU

22



