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SOSYAL TESIS VE ISLETMELERI MUDURLUGU'NE BAGLI BiRIMLERIN iHTIYACI OLAN
YEDI (7) KALEM DENiZ MAHSULLERi ALIM isi iHTIYAC LISTESI

S.No/ Cinsi Birim Ozellikler Sihhiye Beytepe | Toplam Miktar

Teknik Sartnameye Uygun

CLEIEA Kg 350-400g Temizlenmis 0 20 2K
. Teknik Sartnameye Uygun

DIL PANGA Kg Brei0 i 400 150 550
= Teknik Sartnameye Uygun

LEVREK Kg 350-400g Ternizlenmis 100 180 280
o Teknik Sartnameye Uygun

NORVEC SOMON DIiLIiM Kg 1 dilim 180-200g 0 175 175

NORVEC SOMON Kg |Loxik Sanameye Upgun|| 100 100

Temizlenmis
SEYIT MEZGITFLETO | Kg |Tekuik Sag‘;";‘l‘lﬁfye Uygun| 454 150 500
HAMSI KARADENIZ g (romiciamaneye Uygml) 60 60

Temizlenmemis
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AMAC

Bu teknik sartname, Hacettepe Universitesi Saglik Kiiltiir ve Spor Daire Bagkanligi Sosyal
Tesis ve Isletmeleri ve bagl birimlerinin deniz mahsulleri ihtiyacinin satin alimu isi amaciyla
hazirlanmugtir.

KAPSAM

Hacettepe Universitesi Saglik Kiiltiir ve Spor Daire Baskanlig1 Sosyal Tesis ve isletmeleri ve
bagli birimlerinin ihtiyaci olan deniz mahsulleri ihtiyacinin satin alimi igidir.
KISALTMALAR

Isbu sartnamede gegen ve asagida listelenen kisaltmalar metin igerisinde agik¢a baska anlamda
kullanildig: ifade edilmedigi siirece kargilarinda belirtilen anlama gelecektir:

“IDARE” : Hacettepe Univeysitesi Saglik Kiltiir ve Spor Daire Baskanligi
. Jie Sosyal Tesis ve Isletmeleri
“YUKLENICI” : Ihale neticesinde s6zlesme imzalamis ve idareye kars: yitkiimliilitk

altina girmis sirket veya sirketler.

1. Uriinlerin i¢inde yabanci maddeler bulunmamalidir.
2, Uriinlerin  higbirinde Tirk Gida Kodeksinin onaylamadign katki maddeleri
olmayacaktir.

3. Tiim trtinler piyasanin 1. Kalite tiriinii olmalidir.

4. Uriinler ambalajli olmalidir ve Tiirk Gida Kodeksi Ambalaj Tebligine uygun olmalidir.
5. Ambalajlarin tzerinde zorunlu etiket bilgileri olmalidir. Etiket bilgileri ambalaj
tizerinde silinme ve degistirilmeye uygun kosullarda olmamalidir.

6. Urtinlerin siparisi, fiyatlandirmas: iriiniin net agirlig1 tizerinden yapilacak olup, briit
agirligr dikkate alinmayacaktir. (poset agirligs, kutu, sise agirligi, buz vb.)

78 Tlgili parti numarasindaki tirtiniin analiz sertifikasini, kurumun talebi tizerine, getirmek
zorundadir.

8. Uriiniin tasinmas: ve depolanmasi Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi tasima ve depolama
boliimiinde yer alan kurallara uygun olacaktir,

9. Hacettepe Universitesi Sosyal Tesis Isletmelerince bir giin éncesinden telefon, faks

yada e-mail ile s6z konusu tiriinlerin siparisi yikleniciye bildirilecektir. Siparisi verilen tirtinler
istenilen miktar, cins ve kalitede en ge¢ ertesi sabah saat: 10:00’da siparige gore Hacettepe
Universitesi Sthhiye ve Beytepe Sosyal Tesis Isletmelerindeki depolara teslim edilecektir.
Sihhiye ve Beytepe Yerleskesi Ogretim Uyeleri iage depolarina yerlesiminden sorumludur.
Dagitim ve yerlesim igin ek para talep edilemez.

10.  Muayeneden gegmeyen Uriinler ayni1 giin saat 13:00° e kadar teknik sartnameye uygun
nitelik ve kalitede tirinlerle degistirilecektir.

11.  Yiiklenici siparig verilen malzemeyi istenilen gekil ve zamanda teslim etmedigi taktirde
idare yazili ihbara gerek kalmaksizin o giinkii ihtiyacini piyasadan temin eder ve bedelini
yuklenicinin alacagindan tahsil eder.
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12.  Teslim edilen trtnlerde yirtik, patlak, bozulmusg, son kullanim tarihi gegmis vb. kusur
ve hatalar oldugu tespit edilen triinler yiikleniciye iade edilecek olup, yiiklenici kusurlu/hatali
uriinleri teknik sartnameye uygun triinlerle degistirmelidir.

13.  Urinlerin teslim alinmadan ¢nce idare tarafindan duyusal testler (tat, koku vb.)
yapilacak, uygun olmasi halinde iiriin teslim alinacaktir. Duyusal analizi yapilan iriin aym
partideki diger triinlerin tiim ¢zelliklerine esdeger olmalidir.

14.  Numune alma ve numune tutma iglemi muayene talimati esaslari dahilinde yapilacaktir

(Numune alma iglemi TSE standartlarina gore yapilacaktir). Numune alma hususunda
sorumluluk saticiya aittir.

15.  Muayene masraflar yiikleniciye aittir. Muayene esnasinda gerekli her tiirlii personel,
test ve cihaz Tiirk standartlan ve ilgili diger dokiimanlar satici tarafindan temin edilecektir.

16.  Muayenede kullamlan, bozulan, hasar géren numuneler satici tarafindan yenileri ile
degistirilecek ve bozulan ambalajlar eski durumuna getirilecektir.

17.  Uriin, mal kabul sirasinda ambalaji agilarak muayene edilecek uygun bulunursa kabul
edilecektir. Muayeneden gegmeyen teknik sartlara uymayan riinler depoya kabul
edilmeyecektir.

18. 5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve Yem Kanunu ve Gida
Isletmelerinin Kayit ve Onay islemlerine Dair Yonetmeligine gore “ Isletme Onay Belgesi ¢
verilmelidir.

19.  Uriinler 1. Kalite (extra kalite) hammaddeden yapilmis olacaktir.

20.  Uriinlerin getirildigi araba ve konuldugu kasalar, kutular temiz ve hijyenik kosullarda
olacak , tiriinler ezilmig olmayacaktir.

21.  Uriinlerin muhafaza kosullarina ve sicakligina uygun olarak dagitimi olmalidir. Uriinler
sicakligina uygun olarak frigofirik aragla getirilmelidir.

22.  lIdarenin yetkilendirilmis Gida Miihendisi gerek gordiigi durumlarda firmanin tiretim
alamin1 denetleyebilir, gerek Uretim alani ile ilgili gerekse calisan personelin uygunsuzlugu
durumunda yazili olarak firma uyarilir.

23.  Idare istedigi takdirde yiiklenici iiriine ait (idareye gelen tiriin parti numarasini tagiyan)
fiziksel, kimyasal ve mikrobiyolojik analiz sonuglarini isteyebilecektir. Yiiklenici numuneyi
analize gonderecek (en yakin kamu, kurum ve kuruluglar1 resmi bir kurumdan verilmis; Gida,
Tarim ve Hayvancilik Bakanligi 11 Kontrol Laboratuvart Miidirlikleri, Veteriner Arastirma
Enstitisii Bagkanliklari, Saglik Bakanligi Hifzissthha Bagkanliklari, Tirk Standartlar:
Enstitiisiine bagl laboratuvarlar, tiniversite laboratuvarlari, Belediye gibi ) ve idareye
sunacaktir. Gerek gorildigi durumda iirtin tekrar resmi bir kuruma analize gonderilecektir.
Yiiklenici bu analiz bedelini 6demekle yiikiimliidiir. Uriin analiz sonuglar1 alinmasina kadar ki
gecen siirecte yiiklenici firma sartname 6zelliklerini tagiyan baska bir (irtinii idareye getirmekle
yukimlidir.

24.  Muayene ve analizler igin yapilacak tiim masraflar yiiklenici firmaya ait olacaktir. Bu
analizler sonucunda malin Gida Maddeleri Tuziigii ve Tirk Gida Kodeksi ile ilgili TSE
standartlarina uygun olmadiginin tespiti halinde dogabilecek zarar ve ziyandan yiiklenici firma
sorumlu olacaktir. Ayrica verilen zararin durum ve degerlendirmesine gore ihale dokiimaninda
belirtilen cezai miieyyideler uygulanacaktir. Getirilen Uriinlerin tamami veya bir kismi
sartnamede belirtilen cins, kalite ve gramaj hususlarina uymaz ise teslim alinmayacaktir.
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25,  Son kullanma tarihinden 6nce bozulan Griinler yiklenici firma tarafindan masraflar:
kendine ait olmak kaydiyla degistirilecektir.

26.DUYUSAL OZELLiKLER

26.1 Uriinlerde kullanilan malzemeler, uygun tat, koku ve 1.sinif malzemeler olmali, yabanci
tat ve koku olmamalidir.

26.2. Uriin muhteviyat: diginda hicbir yabanci madde olmamalidir.

27. KIMYASAL OZELLIKLER

27.1, Tim bilesenler yururliikte olan Tiirk Gida Kodeksi’nin ilgili tebliglerine uygun kimyasal
degerlere sahip olmalidir.

28. MiIKROBIYOLOJIK OZELLIKLER

28.1. Tum bilesenlere ait mikrobiyolojik Ozellikler yiirtrliikte olan “Tirk Gida Kodeksi
Mikrobiyolojik Kriterler Tebligi”nde belirtilen limitlere uygun olmalidir.

29.ALLERJEN DURUMU

29.1. Erigkinlerde toksik reaksiyonlar o gidamin yeterli dozda alinmasi ile olusur.(Ornegin
zehirli baliktaki Histamin)

30. KALITE BELGELERI
30.1. Firmanin Iso 22000, Iso 9001 kalite belgeleri olmalidir.
31. NAKLIYE VE SAKLAMA KOSULLARI

31.1. Uriinler ozelligine gore uygun aragla sevk edilmelidir. Tagima Gida Kodeksi
Yénetmeliginin 3’ tincii béliimiine uygun olacaktir. Uriiniin niteligine gére frigofirik araglarda
getirilmelidir.

31.2.Uriinler raf 6mrii boyunca soguk zincir kirllmadan muhafaza edilmelidir.

31.3.Urtinlerin raf dmrii siiresince ilk giinkii tazeligini koruyacaktir. Raf omrii buyiik baliklarda
7 giin, kiigiik baliklarda 3 giin, donuk trtnler i¢in 8 ay olmalidir.

31.4. Depolama Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3° iincti boliimiine uygun olacaktir.

31.5. Taze urinler i¢in saklama kosulu 0 ile +4 °C arasinda, donuk iiriinler i¢in en az -18 °C
olmalidir.

31.6.Taze uiriinleri buzdolabinda, donuk tiriinler derin dondurucuda muhafaza edilmelidir.

32. AMBALAJ OZELLIKLERI:

.
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32.1. Her iiriin tiketime uygun kendi ambalajinda olmalidir. Uriinler raf émriiniin son giiniine
kadar mevcut kaliteyi muhafaza edebilmek adina uygun metotla paketlenmelidir.

32.2. Ambalajlarda agiklik olmamalidir.

32.3. Her uriin kendi isim ve igerik bilgisi ve zorunlu etiket bilgilerinin oldugu ambalajlarda
yer almalidir.

32.4. Ambalajlarda “Tirk Gida Kodeksi Etiketleme Yonetmeligi”’ne uygun etiketleme
yapilmalidir,

32.5. Urinlerin sevk edildigi kolilerin iizerindeki bilgiler de “Tiirk Gida Kodeksi Etiketleme
Yonetmeligi”ne uygun olmalidir.

32.6. Taze urtnler igin strafor olmalidir, donuk triinler i¢in posetli, vakumlu veya karton
koliler kullanilmalidir.

33.TESLIMAT
33.1. Teslimat sirasinda en az iki kigi tastyici hazir bulunacak, tasiyicilarda temiz musamba

onlik, bone ve eldiven bulunacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan sonra, yiiklenici firma
personeli tarafindan kurum deposuna yerlestirilecektir.

33.2. Firma tarihi ge¢mis iiriin, bozuk iiriin getiremez. Tarihi yaklasan tiriinlerin kabul
edilmemesi kural1 vardir.

DENiZ MAHSULLERI GENEL OZELLIKLERiI

1. Kokusuz, pullar parlak, gozler berrak, saydam, gozbebekleri siyah renkte, hafif kabarik,
kornea parlak ve seffaf olmalidir. Solungag kapag: kapali ve koyu kirmizi adale kism elastiki
ve i¢ organlar1 temizlenmis olmalidir. Solungagclar parlak kirmizi renkte, mukoz sivi mevecut
olmali, renk degisikligi olmamalidir.

2. Baliklar sogutuculu (frigofirik) ambalajlarda taginmal, tiriin 0 ile +4 °C arasinda teslim
edilmelidir. Donuk gelen iirtinler igin riin ve arag sicakligi -18 C olmalidir,
3. Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakanlig: tarafindan verilen veteriner saglik raporu ve

dezenfeksiyon belgesi olmalidir, bu belgelerde baligin iiretim tarihi, teslim tarihi, yiiklenici
ismi ve kagesi, adeti, agirlii, markasi ve bu belgelerin o baliga ait oldugunu gosteren seri
numarasi yer almalidir.

4, Baliklar mevsiminde temin edilemeyenler harici taze olmalidir.
5. Deri; kuvvetli parlak, mukoz sivi mevcut, renk degisimi olmamus, elastiki olmalidir.
6. Omurga balik etine sikica tutunmus, ayrilacagi zaman kolayca ayrilabilir olmalidir.

LT /
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7. Baligin %68-69 oraninda yenilebilir boliimiinin olmasi gerekmektedir. Kemiksiz
agirhginin %70-77 arasinda (kemik, yiizgeg vb. diginda) olmasi gerekir.

8. Baliklar sozlesmeye uygun olarak siparise gore temizlenmig (pullart da alinarak) yada
temizlenmemis olarak teslim edilmelidir,

9, Balik konulan straforlar hijyenik kosullara uygun olmali, tizerleri seffaf naylon veya
jelatin ile kapatilmig olmalidir. Straforlar soguk zincirinin kirilmamasi i¢in buz kaliplariyla
dolu olacaktir.

10.  Uretim tesise giren isletme suyunun alt1 ayda bir mikrobiyolojik ve kimyasal analizleri
yapilarak sonuglarinin kurulugumuza bildirilmesi istenebilir,

11.  Sipariglerin sozlesmeye uygun olarak adet ya da kg olarak getirilmelidir. Her bir balik
adetinin de belirtilen gramajlara uygun olmasi gerektiginden firmanin bu kosullar1 saglamasi
gerekmektedir. Gramaj farklilifindan kaynaklanan sayr eksiklikleri karsilikli gériigiilerek
siparigler eksiksiz teslim alinacaktir,

12.  Taze baliklar buzhane tiriinii olmamalidir.

13.  Alinacak tiim balik triinleri ulusal marka 6zelliginde olacak, birinci simf ve kalitede
olacak, son kullanma tarihleri tizerlerinde belirtilmis olacaktir, kabul gérmeyen iriinde 1srar
edilmeyecek, komisyonun 6nerecegi tiriinii teslim edecektir.

14.  Yiiklenici firmanin su tirtinleri mevzuatina uygun bir igletme olmasi ve mevzuata uygun
lriin getirmesi sart1 aranmaktadir.

15.  Amonyakli ve kiikiirtlii kokusma olmayacaktir.

16.  Kan, pislik( diski, sindirim organi muhteviyati), toprak, ¢amur ve yabanct madde
olmayacaktir.

17.  Et ve yag renginde degisim, yesilimtirak, mavi, kahverengi, siyah renk olusumu,
simiiksi ifrazat olusumu olmayacaktir,

18.  Baliklarin goz rengi matlasmamis olacaktir.

19.  Solungaglarinin rengi kendine has canli kirmizi renkte olacaktir.

20.  Tarim ve Orman Bakanlig1 menseisi bulunmalidir.

21.  Suirinleri yonetmeligi Ek-9 baliklarda organoleptik, kimyasal ve mikrobiyolojik kabul
edilebilir degerler olmalidir.

22.  pHS5ile 7 arasinda olmalidir.

23.  Deniz baliklarinin orijini Akdeniz, Karadeniz, Ege, Marmara ; tath su baliklar: orijini
Ege ; filetolarin orijini Akdeniz, Karadeniz, Ege, Marmara, tath su kaynaklari, Norveg ;
Kabuklularin orijini Akdeniz, Karadeniz, Ege, Marmara, Hindistan, Amerika, Alaska, Norveg,
Suudi Arabistan ; Kafadan Bacaklilarin orijini Akdeniz, Karadeniz, Ege, Marmara, Hindistan,
Amerika, Norveg, Suudi Arabistan, Ispanya olmalidir.

24,  Baliklar temizlenmis istenildigi taktirde, fire kismu fatura edilmeyecektir. Temizlenmis,
dilimlenmis kismin miktari iizerinden hesaplama yapilacaktir.

//cﬁﬁ /
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1.CUPRA

L1, Temizlenmig minimum balik agirligi 350 gram , maksimum 400 gram olmalidir.

L2. Balgin %68-69 oraninda yenilebilir bolimiinin olmas: gerekmektedir. Kemiksiz
aguliginin %70-77 arasinda (kemik, yiizgeg vb. disinda) olmasi gerekir.

1.3.  Gross analizi %18-19 ham protein, %5-6 ham yag, %1.5-2 ham kil, %20-30 kuru
madde i¢ermelidir.

1.4.  Baliklar taze olmali, agagidaki ozellikleri tagimalidir.

1.5.  Deri; kuvvetli parlak, mukoz sivi meveut, renk degisimi olmamus, elastiki olmalidir.
1.6.  Gozler parlak, saydam, gézbebekleri siyah renkte olmalidir.

L.7.  Solungaglar parlak kirmizi renkte, mukoz sivi mevcut olmali, renk degisikligi
olmamalidir.

1.8.  Balik eti pembemsi beyaz renkte, yiizeyi parlak sert ve elastiki olmalidir.

L9.  Omurga balik etine sikica tutunmus, ayrilacag zaman kolayca ayrilabilir olmalidir,

2.DIiL PANGA

2.1. Beyazdan agik pembe tonlarina sahip; derisiz, kilgiksiz, yatay kesilmis dil tipi fileto
seklinde olacaktir.

2.2. Siki ve elastik yapida olacaktir. Gevgek olmayan yapida olacaktir.

2.3. Turune 6zgii dogal tatta olmali ve taze balik kokusu olmalidir. Yabanci veya bozuk
koku olmayacaktir.

2.4. Bireysel olarak hizli dondurulmus iiriin olmahdir.(IQF)

2.5. Nakliye sicaklig:: -18°C sabit, kesintisiz soguk zincir seklinde olacaktr.

2.6. Cozillmus triin tekrar dondurulmayacaktir.

2,7, Brit 1000 gram, net:800 gram olarak dokme kolilerde teslimat: yapilmalidir.

3.LEVREK

3.1. Uriin kesinlikle taze olacaktir. Dondurulmus — ¢ozindirilmus iriin kesinlikle kabul
edilmez.

3.2. Baliklarin goriiniimi temiz, parlak ve diri olacaktir.

3.3. Gozler: Seffaf, parlak ve disa dogru bombeli, Solungaglar: Koyu kirmiz1 / canli kirmizi
renkte olacaktir, Koku: Temiz balik kokusu, camurumsu, eksi, bozuk koku olmayacak,
Doku: Elastik olacak (parmakla bastirinca ¢kme birakmadan eski haline déner), Deri:
Parlak, diizgiin, pullar saglam ve yerinde olacaktir, Karin Bolgesi: Yirtik olmayacak, i¢
organ kalintis1 bulunmayacaktir.

3.4. Sicaklik kontrolii teslimat boyunca 0-4°C olacaktir.

3.5. Camur kokusu, agir1 mukus, sismis karin, bozulma emareleri olan baliklar kabul
edilmeyecektir.

3.6. Baliklarin tizerinde yabanci madde, kum, pullu kirlenme olmayacaktir.

3.7. Temizlenmis, 350-400 gr aralifinda ve adet halinde getirilecektir.



HACETTEPE UNIVERSITESI
SAGLIK KULTUR VE SPOR DAIRE BASKANLIGI
SOSYAL TESIS VE ISLETMELERI
DENIiZ URUNLERI
TEKNIK SARTNAMESI

4.NORVEC SOMON DILIMLi

4.1.

Uriin Salmo salar (Atlantik somonu) tiiriinde olacaktir,

4.2, Mensei Norveg olacaktir ve belge ile tevsik edilecektir.

4.3. 180 gr - 200 gr arasinda, kilgiksiz, takoz dilim ve dilimler homojen kalinlikta olacak,
pargalanmig ve diizensiz kesimler kabul edilmeyecektir.

4.4.  Et rengi dogal pembe-turuncu; homojen ve parlak; Koku taze, deniz kokusu, yabanct
veya bozulma kokusu igermeyecek; Et dokusu siki, elastik, bastirildiginda eski halini
alacaktir.

4.5.  Kan pihtisy, siyah leke, sararma veya kuruma bulunmayacaktir

4.6.  Baliklar temizlenmis istenildigi igin, fire kismi fatura edilmeyecektir. Temizlenmis,
dilimlenmis kismin net miktari iizerinden hesaplama yapilacaktir.

S.NORVEC SOMON

5.1, Urtin Salmo salar (Atlantik somonu) tiriinde olacaktir.

5.2. Mensei Norveg olacaktir ve belge ile tevsik edilecektir.

5.3.  Gozler parlak, dolgun ve ¢okiik olmayan; Solungaglar canli kirmizi, siimiiksii ve koti
kokulu olmayacak; Deri parlak, nemli, pul kaybi minimum; Et dokusu sik1 ve elastik,
bastirildiginda iz kalmayacak; Koku taze deniz kokusu, yabanci veya bozulma kokusu
icermeyecektir.

S.4.  Baliklar butiin, basl: ve i¢ organlari ¢ikarilmamis olacaktir.

§.5.  Ezilmis, pargalanmig, yaralanmig, kanamali veya deformasyona ugramus triinler kabul
edilmeyecektir.

5.6.  Baliklar temizlenmig istenildigi i¢in, fire kismi fatura edilmeyecektir. Temizlenmis

kismin net miktar1 Gizerinden hesaplama yapilacaktir.

6.SAITHE( MEZGIT) FLETO

6.1.

6.2,

6.3.
6.4.

6.5.

Form: Derisiz ve kilgiksiz fileto halinde, Kesim: Homojen, diizgiin, pargalanmamis
gorinimiinde, Renk: Beyaz — agik gri renkte, Koku: Tirtine 6zgii dogal balik kokusu;
yabanci, bozuk koku olmayacaktir.

Elastik, sik1, gevsememis et yapisina sahip olmali ve yabanci madde, kan pihtisi,
kararma, zedelenme igermeyecektir.

Filetolar -40°C’de soklanms, stoklama ve tagima -18°C veya altinda yapilacaktr.
Kesim yuizeyleri piiriizsiiz ve homojen olacaktir. Yabanci madde (kilgik, pullar, deri
pargalar1) bulunmayacaktir,

170-220 g araliginda olmalidur.

<z
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7.HAMSI KARADENIZ

7.1, Uriin Engraulis encrasicolus (Hamsi) tiiriinde olacaktir.

7.2.  Uriin deniz balig1 olacak, yetistiricilik tiriinleri kabul edilmeyecektir.

7.3.  Her bir hamsi ortalama 12-18 gram agirliginda olacaktir.

7.4.  Boy: 10-14 cm aralifinda olacak, parti homojenligi saglanacaktir.

7.5.  Gozler parlak ve dolgun, ¢okiik olmayacak; Deri ve pullar parlak, kaygan ve yapisik;
Et dokusu sik1, elastik ve bastirildiginda eski halini alacak; Koku taze deniz kokusu,
yabanci veya bozulma kokusu igermeyecek; Solungaglar pembe veya kirmizimsi,
simiiksii ve kotii kokulu olmayacaktir,

7.6.  Ezilmig, parcalanmig, kanamal veya bozulmus tirtinler kabul edilmeyecektir.

ILGILI YASAL DOKUMANLAR Teknik sartnamede ayrmntili yazilmamis dahi olsa
igerikleri itibar1 ile Turk Gida Kodeksinin ilgili tim mevzuatlar1 ve ilgili Tirk standartlan
yikleniciyi ve idareyi baglayan dokiimanlardir. Alinan triinlerin, Idare tarafindan istenildigi
takdirde faaliyet konularina gore bakanlikca yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan,
yeterli bilgi ve donanima sahip, Tirk Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon
Kurumlanna tiye kuruluglarca akredite edilmis 6zel veya kamu laboratuvarlarinda masraflar:
Yiikleniciye ait olmak kaydiyla, kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

Erol KAZAN Caga (o] @
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