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AMAC

Bu teknik sartname, Hacettepe Universitesi Saglik Kiiltiir ve Spor Daire Bagkanlig1 Sosyal
Tesis ve Isletmeleri ve bagl birimlerinin deniz mahsulleri ihtiyacinin satin alimi igi amaciyla
hazirlanmigtir.

KAPSAM

Hacettepe Universitesi Saglik Kiiltir ve Spor Daire Bagkanlig1 Sosyal Tesis ve Isletmeleri ve
bagli birimlerinin ihtiyaci olan deniz mahsulleri ihtiyacinin satin alimi igidir.
KISALTMALAR

Isbu sartnamede gegen ve asagida listelenen kisaltmalar metin igerisinde agikga bagka anlamda
kullanildig: ifade edilmedigi siirece kargilarinda belirtilen anlama gelecektir:

“IDARE” : Hacettepe Universitesi Saglik Kiiltiir ve Spor Daire Bagkanlig1
: i Sosyal Tesis ve Isletmeleri
“YUKLENICI” : Thale neticesinde s6zlesme imzalams ve idareye kars: yiikiimliiliik

altina girmis sirket veya sirketler.

GENEL HUKUMLER

1. Uriinlerin i¢inde yabanc1 maddeler bulunmamalidar.

2, Uriinlerin  higbirinde Tirk Gida Kodeksinin onaylamadigi katki maddeleri
olmayacaktir,

3 Tim triinler piyasanin 1. Kalite tirinii olmalidir,

4. Uriinler ambalajli olmalidir ve Tiirk Gida Kodeksi Ambalaj Tebligine uygun olmalidir.
5. Ambalajlarin tlizerinde zorunlu etiket bilgileri olmalidir. Etiket bilgileri ambalaj
tizerinde silinme ve degistirilmeye uygun kosullarda olmamalidr.

6. Urtinlerin siparisi, fiyatlandirmasi Uriiniin net agirhig tizerinden yapilacak olup, briit
agirhgr dikkate alinmayacaktir. (poset agirligi, kutu, sise agirhigi, buz vb.)

7 Igili parti numarasindaki tirtiniin analiz sertifikasini, kurumun talebi lizerine, getirmek
zorundadir. :

8. Uriiniin taginmasi ve depolanmasi Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi tasima ve depolama
boliimiinde yer alan kurallara uygun olacaktir.

9. Hacettepe Universitesi Sosyal Tesis Isletmelerince bir giin 6ncesinden telefon, faks

yada e-mail ile s6z konusu tiriinlerin siparisi yiikleniciye bildirilecektir. Siparisi verilen tirtinler
istenilen miktar, cins ve kalitede en geg ertesi sabah saat: 10:00°da siparise gore Hacettepe
Universitesi Sthhiye ve Beytepe Sosyal Tesis Isletmelerindeki depolara teslim edilecektir.
Sthhiye ve Beytepe Yerleskesi Ogretim Uyeleri iage depolarina yerlesiminden sorumludur.
Dagitim ve yerlesim i¢in ek para talep edilemez.

10. Muayeneden gegmeyen (irlinler ayn1 giin saat 13:00° e kadar teknik sartnameye uygun
nitelik ve kalitede tirtinlerle degistirilecektir.

1. Yiklenici siparis verilen malzemeyi istenilen sekil ve zamanda teslim etmedigi taktirde
idare yazili ihbara gerek kalmaksizin o giinkii ihtiyacini piyasadan temin eder ve bedelini
yuklenicinin alacagindan tahsil eder.

12. Teslim edilen tirtinlerde yirtik, patlak, bozulmus, son kullanim tarihi geemis vb. kusur
ve hatalar oldugu tespit edilen tiriinler yiikleniciye iade edilecek olup, ytiklenici kusurlu/hatali
trtinleri teknik sartnameye uygun tirtinlerle degistirmelidir.
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13. Uriinlerin teslim alinmadan once idare tarafindan duyusal testler (tat, koku vb.)
yapilacak, uygun olmasi halinde tiriin teslim alinacaktir. Duyusal analizi yapilan {irlin ayni
partideki diger tiriinlerin tiim 6zelliklerine egdeger olmalidir.

14.  Numune alma ve numune tutma islemi muayene talimat: esaslar1 dahilinde yapilacaktir
(Numune alma islemi TSE standartlarina gore yapilacaktir.). Numune alma hususunda
sorumluluk saticiya aittir.

15.  Muayene masraflari yiikleniciye aittir. Muayene esnasinda gerekli her tiirlii personel,
test ve cihaz Tiirk standartlar ve ilgili diger dokiimanlar satic1 tarafindan temin edilecektir.

16. Muayenede kullanilan, bozulan, hasar géren numuneler satici tarafindan yenileri ile
degistirilecek ve bozulan ambalajlar eski durumuna getirilecektir.

17.  Uriin, mal kabul sirasinda ambalaji agilarak muayene edilecek uygun bulunursa kabul
edilecektir. Muayeneden gegmeyen teknik sartlara uymayan fiiriinler depoya kabul
edilmeyecektir.

18. 5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve Yem Kanunu ve Gida
Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yonetmeligine gore  Isletme Onay Belgesi
verilmelidir,

19. Urtinler 1. Kalite (extra kalite) hammaddeden yapilmis olacaktr.

20.  Urtinlerin getirildigi araba ve konuldugu kasalar, kutular temiz ve hijyenik kosullarda
olacak , tiriinler ezilmis olmayacaktr.

21.  Uriinlerin muhafaza kogullarina ve sicakligina uygun olarak dagitimi olmalidir. Uriinler
sicakligina uygun olarak frigofirik aragla getirilmelidir.

22.  Idarenin yetkilendirilmis Gida Mithendisi gerek gordiigli durumlarda firmanin iiretim
alanim denetleyebilir, gerek iiretim alani ile ilgili gerekse ¢alisan personelin uygunsuzlugu
durumunda yazili olarak firma uyarilir.

23.  ldare istedigi takdirde yiiklenici {iriine ait (idareye gelen {irlin parti numarasim tasiyan)
fiziksel, kimyasal ve mikrobiyolojik analiz sonuglarim isteyebilecektir. Yiiklenici numuneyi
analize goénderecek (en yakin kamu, kurum ve kuruluslar resmi bir kurumdan verilmis; Gida,
Tarim ve Hayvancilik Bakanligi 11 Kontrol Laboratuvar: Miidiirliikleri, Veteriner Aragtirma
Enstitiist  Bagkanliklari, Saglik Bakanligi Hifzissthha Bagkanliklari, Tirk Standartlar:
Enstitiistine bagli laboratuvarlar, {iniversite laboratuvarlari, Belediye gibi ) ve idareye
sunacaktir. Gerek goriildiigii durumda {iriin tekrar resmi bir kuruma analize gonderilecektir,
Yiklenici bu analiz bedelini 6demekle yiikiimliidiir. Uriin analiz sonuglar1 alinmasina kadar ki
gegen siiregte yiiklenici firma sartname 6zelliklerini tagiyan baska bir {irtinii idareye getirmekle
ylkiimltidiir,

24. Muayene ve analizler i¢in yapilacak tiim masraflar yiiklenici firmaya ait olacaktir. Bu
analizler sonucunda malin Gida Maddeleri Tiiziigi ve Tirk Gida Kodeksi ile ilgili TSE
standartlarina uygun olmadiginin tespiti halinde dogabilecek zarar ve ziyandan yiiklenici firma
sorumlu olacaktir. Ayrica verilen zararin durum ve degerlendirmesine gore ihale dokiimaninda
belirtilen cezai miieyyideler uygulanacaktir. Getirilen trlinlerin tamami veya bir kismi
sartnamede belirtilen cins, kalite ve gramaj hususlarina uymaz ise teslim alinmayacaktir,

25. Son kullanma tarihinden énce bozulan tiriinler yiiklenici firma tarafindan masraflari
kendine ait olmak kaydiyla degistirilecektir.
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26.DUYUSAL OZELLIiKLER

26.1 Uriinlerde kullanilan malzemeler, uygun tat, koku ve 1.siif malzemeler olmali, yabanci
tat ve koku olmamalidir.

26.2. Uriin muhteviyat: disinda hicbir yabanci madde olmamalidir.
27. KIMYASAL OZELLiKLER

27.1. Ttm bilegenler ylirtirliikte olan Tiirk Gida Kodeksi’nin ilgili tebliglerine uygun kimyasal
degerlere sahip olmalidir.

28.MIKROBIYOLOJIK OZELLIKLER

28.1. Tim bilesenlere ait mikrobiyolojik ozellikler yiiriirlikte olan “Tiirk Gida Kodeksi
Mikrobiyolojik Kriterler Tebligi’nde belirtilen limitlere uygun olmalidir.

29.ALLERJEN DURUMU

29.1. Erigkinlerde toksik reaksiyonlar o gidanin yeterli dozda alinmasi ile olusur.(Ornegin
zehirli baliktaki Histamin)

30. KALITE BELGELERI
30.1. Firmann Iso 22000, Iso 9001 kalite belgeleri olmalidir.
31. NAKLIYE VE SAKLAMA KOSULLARI

31.1. Urilinler ozelligine gére uygun aragla sevk edilmelidir. Tasima Gida Kodeksi
Yonetmeliginin 3’ tincii boliimiine uygun olacaktir. Uriintin niteligine gére frigofirik araglarda
getirilmelidir.

31.2.Uriinler raf émrii boyunca soguk zincir kirtlmadan muhafaza edilmelidir.

31.3.Urdinlerin raf mrii siiresince ilk giinkii tazeligini koruyacaktir. Raf 6mrii biiyiik baliklarda
7 giin, kiigiik baliklarda 3 giin, donuk tirlinler igin 8 ay olmalidir.

31.4. Depolama Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3’ {incii boliimiine uygun olacaktir.

31.5. Taze triinler igin saklama kogulu 0 ile +4 °C arasinda, donuk {iriinler icin en az -18 °C
olmalidir,

31.6.Taze triinleri buzdolabinda, donuk {iriinler derin dondurucuda muhafaza edilmelidir.
32. AMBALAJ OZELLIiKLERI:

32.1. Her lirlin tiiketime uygun kendi ambalajinda olmalidir. Uriinler raf $mriiniin son gliniine
kadar mevcut kaliteyi muhafaza edebilmek adina uygun metotla paketlenmelidir,

32.2. Ambalajlarda agiklik olmamalidur.

32.3. Her triin kendi isim ve igerik bilgisi ve zorunlu etiket bilgilerinin oldugu ambalajlarda

yer almalidur.
e ﬁ,ﬂ(
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32.4. Ambalajlarda “Tirk Gida Kodeksi Etiketleme Yonetmeligi’ne uygun etiketleme
yapilmalidir.

32.5. Urlinlerin sevk edildigi kolilerin tizerindeki bilgiler de “Tiirk Gida Kodeksi Etiketleme
Yonetmeligi”ne uygun olmalidir.

32.6. Taze liriinler igin strafor olmalidir, donuk iiriinler igin posetli, vakumlu veya karton
koliler kullanilmalidir.

33.TESLIMAT

33.1. Teslimat sirasinda en az iki kisi tastyici hazir bulunacak, tasiyicilarda temiz musamba
onliik, bone ve eldiven bulunacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan sonra, yiiklenici firma
personeli tarafindan kurum deposuna yerlestirilecektir. ¥

33.2. Firma tarihi ge¢mis tirtin, bozuk iiriin getiremez. Tarihi yaklasan tiriinlerin kabul
edilmemesi kurali vardir,

DENIiZ MAHSULLERi GENEL OZELLIKLERI

1. Kokusuz, pullar parlak, gozler berrak, saydam, gézbebekleri siyah renkte, hafif kabarik,
kornea parlak ve seffaf olmalidir. Solungag kapagi kapali ve koyu kirmizi adale kismi elastiki
ve i¢ organlari temizlenmis olmalidir. Solungaglar parlak kirmizi renkte, mukoz sivi meveut
olmali, renk degisikligi olmamalidir.

2. Baliklar sogutuculu (frigofirik) ambalajlarda tasinmaly, iiriin 0 ile +4 °C arasinda teslim
edilmelidir, Donuk gelen iiriinler i¢in {iriin ve arag sicaklig1 -18 C olmalidir.
3. Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakanlig: tarafindan verilen veteriner saglik raporu ve

dezenfeksiyon belgesi olmalidir, bu belgelerde baligin tiretim tarihi, teslim tarihi, yiiklenici
ismi ve kagesi, adeti, agirligi, markast ve bu belgelerin o baliga ait oldugunu gOsteren seri
numarast yer almalidir.

4, Baliklar mevsiminde temin edilemeyenler harici taze olmalidir.

3 Deri; kuvvetli parlak, mukoz stvi meveut, renk degisimi olmamus, elastiki olmalidir.

6. Omurga balik etine sikica tutunmus, ayrilacagi zaman kolayca ayrilabilir olmaldr.

7/ Baligin %68-69 oraminda yenilebilir bolimiintin olmasi gerekmektedir. Kemiksiz
agirhiginin %70-77 arasinda (kemik, yiizgeg vb. disinda) olmasi gerekir.

8. Baliklar s6zlesmeye uygun olarak siparige gore temizlenmis (pullar: da alinarak) yada
temizlenmemis olarak teslim edilmelidir.

9. Balik konulan straforlar hijyenik kosullara uygun olmal, iizerleri seffaf naylon veya

jelatin ile kapatilmis olmalidir. Straforlar soguk zincirinin kirilmamas: icin buz kaliplariyla
dolu olacaktir.

10.  Uretim tesise giren isletme suyunun alt1 ayda bir mikrobiyolojik ve kimyasal analizleri
yapilarak sonuglarinin kurulusumuza bildirilmesi istenebilir.

11.  Siparislerin sézlesmeye uygun olarak adet ya da kg olarak getirilmelidir. Her bir balik
adetinin de belirtilen gramajlara uygun olmasi gerektiginden firmanin bu kosullar1 saglamas:
gerekmektedir. Gramaj farkliligindan kaynaklanan say: eksiklikleri karsilikli goriisiilerek
siparisler eksiksiz teslim alinacaktir.

12.  Taze baliklar buzhane iiriinii olmamalidir.
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13.  Alnacak tlim balik trtinleri ulusal marka 6zelliginde olacak, birinci siif ve kalitede
olacak, son kullanma tarihleri tizerlerinde belirtilmis olacaktir, kabul gérmeyen tiriinde 1srar
edilmeyecek, komisyonun &nerecegi {iriinii teslim edecektir.

14.  Yiklenici firmamn su tiriinleri mevzuatina uygun bir isletme olmas1 ve mevzuata uygun
irlin getirmesi sart1 aranmaktadir.

15.  Amonyakl ve kiikiirtlii kokusma olmayacaktir.

16.  Kan, pislik( diski, sindirim orgam1 muhteviyati), toprak, ¢amur ve yabanci madde
olmayacaktir.

17.  Et ve yag renginde degisim, yesilimtirak, mavi, kahverengi, siyah renk olusumu,
simiiksii ifrazat olusumu olmayacaktir.

18.  Baliklarin g6z rengi matlasmamis olacaktir.

19.  Solungaglarinin rengi kendine has canli kirmizi renkte olacaktir.

20.  Tarim ve Orman Bakanlig1 menseisi bulunmalidir.

21.  Sudirtinleri ydnetmeligi Ek-9 baliklarda organoleptik, kimyasal ve mikrobiyolojik kabul
edilebilir degerler olmalidir.

22.  pHSile 7 arasinda olmalidir.

23.  Deniz baliklarinin orijini Akdeniz, Karadeniz, Ege, Marmara ; tatli su baliklar1 orijini
Ege ; filetolarin orijini Akdeniz, Karadeniz, Ege, Marmara, tatli su kaynaklari, Norveg ;
Kabuklularin orijini Akdeniz, Karadeniz, Ege, Marmara, Hindistan, Amerika, Alaska, Norveg,
Suudi Arabistan ; Kafadan Bacaklilarin orijini Akdeniz, Karadeniz, Ege, Marmara, Hindistan,
Amerika, Norveg, Suudi Arabistan, Ispanya olmalidr.

1. ALABALIK

1.1.  Alabalik Gokkusagi (Oncorhynchus mykiss) cinsi olmalidir, alabalik tiretim tesislerinde
liretilmis, gida gtivenligine uygun olmalidir.

1.2.  Baliklar 300-350 gram olmalidur.

1.3.  Baligin %68-69 oraminda yenilebilir bsliimiiniin olmasi gerekmektedir. Kemiksiz
agiriginin %70-77 arasinda (kemik, yiizgeg vb.disinda) olmas: gerekir.

1.4, Gross analizi %18-19 ham protein, %5-6 ham yag, %1.5-2 ham kiil, %20-30 kuru
madde igermelidir.

1.5.  Baliklar taze olmali, agagidaki 6zellikleri tasimalidir.

1.6.  Deri; kuvvetli parlak, mukoz s1vi meveut, renk degisimi olmamus, elastiki olmalidir.

1.7. Gozler parlak, saydam, gdzbebekleri siyah renkte olmalidir.

1.8.  Solungaglar parlak kirmizi renkte, mukoz sivi mevcut olmali, renk degisikligi
olmamalidir.

1.9.  Balik eti pembemsi beyaz renkte, yiizeyi parlak sert ve elastiki olmalidir.

1.10. Omurga balik etine sikica tutunmus, ayrilacagi zaman kolayca ayrilabilir olmalidir.

L.11. Bu ozellikleri tasgimayan baliklar kabul gérmeyecektir.

1.12. Baliklar istenilen tarih ve zamanda temizlenmis olarak teslim edilmelidir. Temizlenmis
minimum balik agirligi 300-350 gram arasinda olmalidir.

1.13. Temizlenmis olmalidur.

1.14. Histamin kg’da minimum 100 mg , maksimum 200 mg olmalidir.
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2. PALAMUT

2.1. Taze lirlin olmalidir,
2.2. Istege gore Fileto ya da dilimlenmis olmalidur.
2.3. 800 gram ve temizlenmis olmalidir.

3.MEZGIT

3.1. Norveg (Saithe) olan pollicusvirens cinsi, derisiz ve kilgiksiz olarak fileto yapilip
soklanarak elde edilmis %100 balik eti olmalidur.

ILGILI YASAL DOKUMANLAR Teknik sartnamede ayrintih yazilmamis dahi olsa
igerikleri itibari ile Tiirk Gida Kodeksinin ilgili tim mevzuatlar1 ve ilgili Tiirk standartlan
ytikleniciyi ve idareyi baglayan doklimanlardir. Alinan trtinlerin, Idare tarafindan istenildigi
takdirde faaliyet konularina gére bakanlik¢a yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan,
yeterli bilgi ve donanima sahip, Tiirk Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon
Kurumlanna tiye kuruluslarca akredite edilmis 6zel veya kamu laboratuvarlarinda masraflari
Yiikleniciye ait olmak kaydiyla, kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

Ceyhuit Kémal KALAYCI Erol KAZAN
/d
1da Miihendisi Asgibast

Cagatay Kogak
Ascibast Yard.
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