HACETTEPE UNIVERSITESI }
SAGLIK, KULTUR VE SPOR DAIRE BASKANLIGI
OGRENCI KAFETERYALARI

KASARLI KLASIK SANDVIC

SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asgi Basi, As¢r), Ambar Memuru
- 599_6_Say|I| Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgl, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-

27610), Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yonetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-

REF.STD.NO 28145), Tiirk Gida Kodeksi Ekmek ve Ekmek Cesitleri Tebligi R.G.:04.01.2012-28163 Tarihli

) ! (Teblig No:2012/2), Tiirk Gida Kodeksi Ekmek Ve Ekmek Cesitleri Tebligi (Teblig No:

2012/2)'Nde Degisiklik Yapilmasina Dair Teblig (Teblig No: 2017/23), TS 5000, TS 3272

KAYIT R Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanad

KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli gériildigd kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan Uriinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da 6ncesinde Urinlerde gézlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya
koku degisiklidinde veya bozulma belirtisi gérildiigiinde triin miktarini ve olusacak
maddi zararlar miteahhit firmanin karsilamasi zorunludur.

3. Son kullanma tarihinden dnce bozulan ve numuneden farkl ¢ikan sandvigler miteahhit
firma tarafindan degistirilecektir.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

Sandvic ekmegdi igin;

Rope sporu:4.5x103-1.1x107

Maya ve Kiif(kob/g):100-1000 }

Ref: Turk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yénetmeligi, Ek-1 Hububat ve Firincilik Uriinlerine
Ait Mikrobiyolojik Degerler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996

Kasar igin;

BivyoLOJik Koagulaz pozitif stafilokoklar (kob/g):1.0x102-1.0x103
Salmonella spp.: 25g’da bulunmayacak
L. monocytogenes: 25g’da bulunmayacak.
E.coli : (kob/g):1.0x10%-1.0x103 )
Ref: Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi, Ek-1 -2 Sit, Sut Uriinleri ve Sit Bazli
Uriinlere Ait Mikrobiyolojik Degerler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996
Sandvic¢ ekmegi icin;
Normal ekmek igin sirayla kiil(tuz harig)% (m/m) kuru maddede orani en gok 1.1; Rutubet
(m/m) en cok ekmek icin %38, olmalidir. Tuz % ise, (m/m) en ¢ok kuru maddede, ekmek
%1.5'dir.
KIMYASAL R.G.: 04.01.2012-28163 Tarihli Tlrk Gida Kodeksi Ekmek ve Ekmek Cesitleri Tebligi (Teblig No:
2012/2)
Kasar igin;
Kasar peynirde, 100 gram kuru maddede en az 45 gram siit yagi bulunacaktir. Tam yagh kasar
peynirlerde rutubet en cok % 45 (m/m), tuz miktar en gok % 3 (m/m) olacaktir.
Turk Gida Kodeksi Peynir Teblidi R.G: 8.02.2015-29261 (Teblig No: 2015/6)
Sandvig ekmedgi icin;
Tadi ve kokusu kendine 6zgli olmali, k6tl koku olmamaldir. Ekmekler 66-72 randimanli (tip 2 )
Toprak Mahsulleri Ofisi standartlarina ve Gida Kodeksine uygun francala unundan pismis net 100
(£5) gr’ lik sandvig ekmegi halinde olacaktir. Disaridan bakildifinda iyi pismis ve kabarmig,
kendine has goriiniiste, kokuda ve kabuk renk dagiimi olabildigince homojen olmali, basik ve
yanik olmamalidir. Ekmek kesildigi zaman i¢ kismi slingerimsi yapida, gozenekler mimkin
oldugunca homojen olmali, biyik hava bosluklari bulunmamali, hamur ve yapigkan olmamalidir.
Karismamis halde un, tuz, katki maddeleri bulunmamali, renk beyaz-krem ve homojen olacaktir,
Teslimat sirasinda firmayl temsil eden kisi hazir bulunacaktir. Sandvig ekmeginin dis kabugu
o kesilme veya paketleme esnasinda kinlip ufalanmayacak kivamda ve yumusaklikta olmalidir.
FIZIKSEL Yabanci tat, koku ve madde icermeyecektir. Ekmekler ortam 1sisinda olmaldir. Ekmekier ginlik

retilmig olacaktir.

Kasar igin;

Sandvic igerisindeki Kasar peyniri miktari en az 50 gr olmalidir. Tadi ve kokusu kendine 6zgi
olmali, k&t koku olmamalidir. Kasar peynirleri dogal renk ve tatta olmalidir. Burada belirtiimeyen
tim hususlarda Tlirk Gida Kodeksi Peynir Tebligi maddeleri gegerlidir.

ihtiyaca gére iiriinlere biber veya aysberq ilave edilmesi istenilebilecektir.

Uriinlere yesillik olarak aysberg veya yesil biber konulacaktir. Uriine konulacak yesil
biber 1015 g; aysberg 10+5 g miktarlarinda olacaktir.
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AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERI

Sandviglerde kullanilan dider malzemeler (yesil biber, aysberg,) uygun tat, koku ve 1.simf
malzemelerden olmali, vabana tat ve koku icermemelidir. Uriin_muhteviyati disinda hicbir
vabanci madde olmamalidir. Kullanilan malzemeler gériiniir olmalidir. Sandviclerde herhangi bir

s0s veya belirtilen malzemeler disinda malzeme olmayacaktir.

Sandvic ambalajlar presli ve kapali olmalidir. Her iriin titketime uygun kendi ambalajinda
olmahdir. Urlinler raf émriiniin son giiniine kadar mevcut kaliteyi muhafaza edebilmek adina
uygun methotla paketlenmelidir. Ambalajlarda agiklik olmamalidir. Sandvigler sayllarak ve
tartilarak teslim alinacaktir. Her Uriin kendi isim ve igerik bilgisi ve zorunlu etiket bilgilerinin
oldugu ambalajlarda yer almalidir. Orijinal ambalajlarin ilizerinde gidanin ad, bilegenler listesi,
alerjiye veya Intoleransa neden olan belirli madde veya tiriinler, belirli bilesenlerin veya bilegen
gruplarinin miktari, gidanin net miktar, tavsiye edilen tiiketim tarihi veya son tiketim tarihi, 6zel
muhafaza ve/veya kullanim kosullari, gida igletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isletme
kayit numarasi veya tanimlama isareti, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti
isareti veya numaras! bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtiimeyen diger hususlar Tirk
Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligine uygun olmaldir. Bu
kapsam dahilin de yeni cikacak Teblig, Kanun, Tlzlk ve eklerini de kapsayacaktir.

Urtinler kapali mukavva koliler igerisinde sevk edilmelidir. Urlinlerin sevk edildigi kolilerin
lizerindeki bilgiler de “Tiirk Gida Kodeksi Etiketleme Yonetmeligi“ne uygun olmalidir.

Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tiirk Gida Kodeksi Gida lle Temas Eden Madde ve Malzemeler
Yénetmeligi ve bununla iligkili ¢ikan gida ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri

hikdmleri gegerlidir.

Tasima Gida Hijyeni Yonetmeligine uygun olacaktir. Frigofirik (4°C) araglarda getirilmelidir..

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

ANALIZ PERIYODU

Depolama Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ tinci bolimine, Gida Hijyeni Yonetmeligine
uygun olacaktir.

Aynca; alinan Griinlerin, kurum tarafindan gerekli gérildigi an ve siklikta faaliyet konularina
gdre bakanlikca yetkilendiriimis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip,
Tiirk Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina lye kuruluglarca akredite
edilmis 6zel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirli &demesi yiklenici firma tarafindan
kargilanmak (zere kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptinlacaktir.

GENEL HUKUMLER

Igili birimler tarafindan siparisi verilen Grln istenilen tarihte en geg 08:30°da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en geg 10:00'a kadar
yeni riin teslim edilmelidir. Dini ve resmi bayramlar dahil olmak lzere haftasonlan da istege
bagli olarak giinliik iiretiimis sandvigler getirilecektir. Uriin muayene edilip tartilip sayildiktan
sonra, yiiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna yerlestirilecektir. Yiklenici firma
personelinin tagima esnasinda temiz 6nliik, bone, eldiven ve maskesi bulunacaktir,

KASARLI SALAMLI KLASiK SANDVIC

SORUMLU

Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asgl Basi, Ascl), Ambar Memuru

REF.STD.NO

5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-
27610), Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yénetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-
28145), Turk Gida Kodeksi Ekmek ve Ekmek Cesitleri Tebligi R.G.:04.01.2012-28163 Tarihli
(Teblig No:2012/2), Tirk Gida Kodeksi Ekmek Ve Ekmek Cesitleri Tebligi (Teblig No:
2012/2)’'Nde Degisiklik Yapilmasina Dair Teblig (Teblig No: 2017/23), TS 5000, TS 3272, TS 979

KAYIT

Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanag!
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| KONTROL SIKLIGI

Her alimda gerekli gériildiigu kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan driinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da éncesinde Uriinlerde gozlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya
koku degisikliginde veya bozulma belirtisi goriildigiinde driin miktarini ve olusacak
maddi zararlar miiteahhit firmanin karsilamasi zoruniudur.

3. Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli gikan ekmekler miteahhit
firma tarafindan degistirilecektir.

KONTROL KRITERI

OZELLIiK

Sandvig ekmegi igin;

Rope sporu:4.5x103-1.1x10%

Maya ve Kiif(kob/g):100-1000

Ref: Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi, Ek-1 Hububat ve Finncilik Uriinlerine
Ait Mikrobiyolojik Degerler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996

Kasar igin;

Koagulaz pozitif stafilokoklar (kob/g):1.0x102-1.0x103

Salmonella spp.: 25g’da bulunmayacak

BivyoLOJikK L. monocytogenes: 25g‘da bulunmayacak.
E.coli : (kob/g):1.0x102-1.0x10?
Ref: Turk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi, Ek-1 -2 Siit, St Ortinleri ve Siit Bazli
Urlinlere Ait Mikrobiyolojik Dederler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996
Salam igin;
Salmonella spp.: 25 g'da bulunmayacak
L.Monositogenes: 25 g’da bulunmayacak
Ref: Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi, Ek-1 Et ve Et Uriinlerine Ait
Mikrobiyolojik Degerler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996.
Sandvig ekmegi igin;
Normal ekmek icin sirayla kiil(tuz harigc)% (m/m) kuru maddede orani en cok 1.1; Rutubet
(m/m) en gok ekmek icin %38, olmalidir. Tuz % ise, (m/m) en gok kuru maddede, ekmek
%1.5'dir.
R.G.: 04.01.2012-28163 Tarihli Tiirk Gida Kodeksi Ekmek ve Ekmek Cesitleri Tebligi (Teblig No:
2012/2)
Kasar igin;
Kasar peynirde, 100 gram kuru maddede en az 45 gram st yagi bulunacaktir. Tam yagh kagar
peynirlerde rutubet en cok % 45 (m/m), tuz miktar en ok % 3 (m/m) olacaktir.
Tiirk Gida Kodeksi Peynir Tebligi R.G: 8.02.2015-29261 (Teblig No: 2015/6)
KIMYASAL Salam igin;
Toplam et proteini kiitlece en az % 10,
Toplam et proteinindeki kolajen bag doku proteini orani en fazla % 25,
Nem miktarinin toplam et proteinine orani 6,5'in altinda,
Yagd miktarinin toplam et proteinine orani 3,2'nin altinda,
Et proteini haric olmak (izere protein miktari ve nisasta miktar toplami kiitlece en fazla % 5
olabilecektir.
Ref: Tirk Gida Kodeksi Et, Hazirlanmig Et Karigimlarn Ve Et Uriinleri Tebligi (Tebli§ No:
2018/52), Tirk Gida Kodeksi Gida Katki Maddeleri Yonetmeligi, Ek-12 .R.G: 29.12.2011-28157,
S Yetki Kanunu: 5996, TS 979
Sandvic ekmegi igin;
Tadi ve kokusu kendine 6zgii olmall, k6t koku olmamalidir. Ekmekler 66-72 randimanli (tip 2 )
Toprak Mahsulleri Ofisi standartlarina ve Gida Kodeksine uygun francala unundan pismis net
100(( £5) gr’ ik sandvig ekmegi halinde olacaktir. Disaridan bakildiginda iyi pigmis ve kabarmis,
kendine has goriinliste, kokuda ve kabuk renk dagiimi olabildigince homojen olmali, basik ve
yanik olmamalidir. Ekmek kesildigi zaman ig kismi slingerimsi yapida, gézenekler mimkin
oldugunca homojen olmali, bilyiik hava bogluklari bulunmamali, hamur ve yapigkan olmamalidir.
o Karismamis halde un, tuz, katki maddeleri bulunmamali, renk beyaz-krem ve homojen olacaktir,
FIZIKSEL Teslimat sirasinda frmayl temsil eden kisi hazir bulunacaktir. . Sandvig ekmeginin dis kabugu

kesilme veya paketleme esnasinda kinlip ufalanmayacak k|vamda ve yumusaklikta olmaldir.
Yabanai tat, koku ve madde icermeyecektir. Ekmekler ortam 1sisinda olmalidir. Ekmekler guinlik
Uretilmig olacaktir.

Kasar igin;

Sandvic icerisindeki Kasar peyniri miktari 40 gr ( 5) olmalidir. Tadi ve kokusu kendine 6zgl
olmali, kéti koku olmamalidir. Kasar peynirleri dogal renk ve tatta olmalidir. Rendelendiginde
topaklanmamali ve rendelenebilir sertlikte olmalidir. Kasar peynir max 4°C'de olmaldir. Burada

| belirtilmeyen tiim hususlarda Tiirk Gida Kodeksi Peynir Tebligi maddeleri gegerlidir.

il 5
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Salam igin;

Sandvi¢ igerisindeki salam miktart 25 gr (£5) (salam %100 pili¢ etinden yapilmis olacak)
olmalidir. Salam kendine 6zgli gbriinds, renk ve lezzette olmalidir. Kiflenme, mayalanma,
yapiskanlasma, yeserme, gaz olusumu, eksime gibi bozulmalar goriilmemelidir. Salam’in enine ve
boyuna kesilerek bakilan kesit yiizeylerinde, iri hava bosluklan ve jelatin cepleri olmamaldir.
Higbir yabanci madde icermemelidir. Salamin yapisi yapl yumusak ve kolay gignenebilir olmalidir.
Salam yiizeyinde, yag salma ve jel olusumu goriiimemelidir,

ihtiyaca gore iiriinlere biber veya aysberg ilave edilmesi istenilebilecektir.

Uriinlere yesillik olarak aysherg veya yesil biber konulacaktir. Uriine konulacak yesil

biber 1045 g; aysberg 10+5 g miktarlarinda olacaktir.

Sandviclerde kullanilan diger malzemeler (yesil biber, aysberg,) uygun tat, koku ve 1.simf
malzemelerden olmall, yabana tat ve koku icermemelidir. Uriin _muhteviyati disinda hicbir
yabanc madde olmamalidir. Kullanilan malzemeler goriiniir olmaldir. Sandviclerde herhangi bir
s0s veya belirtilen malzemeler disinda malzeme olmayacaktir.

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERIL

Sandvig ambalajlar presli ve kapalli olmalidir. Her Uriin tilketime uygun kendi ambalajinda
olmahdir. Uriinler raf dmriiniin son glinine kadar mevcut kaliteyi muhafaza edebilmek adina
uygun methotla paketlenmelidir. Ambalajlarda aciklik olmamalidir. Sandvicler sayilarak ve
tartilarak teslim alinacaktir. Her driin kendi isim ve igerik bilgisi ve zorunlu etiket bilgilerinin
olduu ambalajlarda yer almalidir. Orijinal ambalajlarin tizerinde gidanin ad, bilesenler listesi,
alerjiye veya Intoleransa neden olan belirli madde veya Urinler, belirli bilesenlerin veya bilesen
gruplannin miktar,, gidanin net miktari, tavsiye edilen tiiketim tarihi veya son tiiketim tarihi, &zel
muhafaza ve/veya kullanim kosullar, gida isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isletme
kayit numarasi veya tanimlama isareti, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti
isareti veya numarasi bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtiimeyen diger hususlar Tirk
Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiketicileri Bilgilendirme Yoénetmeligine uygun olmalidir. Bu
kapsam dahilin de yeni gikacak Teblig, Kanun, Tiziik ve eklerini de kapsayacaktir.

Urtinler kapali mukavva koliler icerisinde sevk edilmelidir. Urtinlerin sevk edildigi kolilerin
tizerindeki bilgiler de “Tiirk Gida Kodeksi Etiketleme Yénetmeligi”ne uygun olmalidir.

Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tiirk Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde ve Malzemeler
Yonetmeligi ve bununla iligkili gkan gida ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri

hukimleri gegerlidir.

Tasima Gida Hijyeni Yonetmeligine uygun olacaktir. Frigofirik (4°C) araclarda getirilmelidir.

' DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

Depolama Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3’ Gncl bolimlne, Gida Hijyeni Yénetmeligine
uygun olacaktir.

ANALiz PERiYODU

Aynca; alinan Uriinlerin, kurum tarafindan gerekli gérildigu an ve siklikta faaliyet konularina
gore bakanlikga yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donarima sahip,
Tlrk Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina iye kuruluslarca akredite
edilmis ©zel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirli ddemesi ylklenici firma tarafindan
kargilanmak Uzere kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

GENEL HUKUMLER

Iigili birimler tarafindan siparisi verilen Grtin istenilen tarihte en geg 08:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en ge¢ 10:00a kadar
yeni driin teslim edilmelidir. Dini ve resmi bayramlar dahil olmak lzere haftasonlari da istege
bagl olarak gunliik Uretilmis sandvigler getirilecektir. Uriin muayene edilip tartilip sayildiktan
sonra, ylklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna yerlestirilecektir. Yiiklenici firma
personelinin tasima esnasinda temiz énliik, bone, eldiven ve maskesi bulunacaktir.

Hazir Sandvig Teknik Sartnamesi tarafimizca hazirlanmistir. 28.06.2021




