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AMAC

Bu teknik sartname, Hacettepe Universitesi Saghk Kiiltir ve Spor Daire Bagkanhgi Sosyal
Tesis ve isletmeleri ve bagli birimlerinin deniz mahsulleri ihtiyacinin satin alimi isi amaciyla
hazirlanmistir.

KAPSAM

Hacettepe Universitesi Saglik Kiltir ve Spor Daire Baskanlifi Sosyal Tesis ve isletmeleri ve
bagli birimlerinin ihtiyaci olan deniz mahsulleri ihtiyacinin satin alimi isidir.
KISALTMALAR

Isbu sartnamede gegen ve asagida listelenen kisaltmalar metin igerisinde agikga baska anlamda
kullanildigi ifade edilmedigi surece karsilarinda belirtilen anlama gelecektir:

“IDARE” : Hacettepe Universitesi Saglik Kultiir ve Spor Daire Baskanligi
) o Sosyal Tesis ve Isletmeleri
“YUKLENICI” - Ihale neticesinde sdzlesme imzalamis ve idareye karsi yikimluluk

altina girmis sirket veya sirketler.

GENEL HUKUMLER

L Uriinlerin igcinde yabanci maddeler bulunmamalidir.

2. Urtnlerin  higbirinde Tirk Gida Kodeksinin onaylamadiyi katki maddeleri
olmayacaktir.

3. Tum Grinler piyasanin 1. Kalite Grind ve isletme TSE yeterlilik belgesine sahip
olmahdir.

4. Urinler ambalajli olmahdir ve Turk Gida Kodeksi Ambalaj Tebligine uygun olmalidir.
5. Ambalajlarin Gzerinde zorunlu etiket bilgileri olmaldir. Etiket bilgileri ambalaj
Uzerinde silinme ve degistirilmeye uygun kosullarda olmamalidir.

6. Uriinlerin siparisi, fiyatlandirmasi triniin net agirhg tzerinden yapilacak olup, brit
agirhgi dikkate alinmayacaktir, (poset agirhgi, kutu, sise agirhigi, buz vb.)

7. Satici her Grtn getirdiginde ilgili parti numarasindaki Urinin analiz sertifikasini da
getirmelidir.

8. Uriiniin tasinmasi ve depolanmasi Tirk Gida Kodeksi Ydnetmeligi tasima ve depolama
béliminde yer alan kurallara uygun olacaktir.

9. Hacettepe Universitesi Sosyal Tesis isletmelerince bir giin dncesinden telefon, faks

yada e-mail ile s6z konusu drinlerin siparisi yikleniciye bildirilecektir. Siparisi verilen trtunler
istenilen miktar, cins ve kalitede en ge¢ ertesi sabah saat: 10:00’da siparise gore Hacettepe
Universitesi Sihhiye ve Beytepe Sosyal Tesis isletmelerindeki depolara teslim edilecektir.
Sihhiye ve Beytepe Yerleskesi Ogretim Uyeleri iase depolarina yerlesiminden sorumludur.
Dagitim ve yerlesim icin ek para talep edilemez.

10. Muayeneden ge¢cmeyen Urlnler ayni gin saat 13:00° e kadar teknik sartnameye uygun
nitelik ve kalitede trunlerle degistirilecektir.
11, Y uklenici siparis verilen malzemeyi istenilen sekil ve zamanda teslim etmedigi taktirde

idare yazili ihbara gerek kalmaksizin o gunki ihtiyacini piyasadan temin eder ve bedelini
yiUklenicinin alacagindan tahsil eder.
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12, Teslim edilen Urinlerde yirtik, patlak, bozulmus, son kullanim tarihi gegcmis vb. kusur
ve hatalar oldugu tespit edilen Grtnler yikleniciye iade edilecek olup, ytklenici kusurlu/hatali
Uranleri teknik sartnameye uygun trinlerle degistirmelidir.

13. Urlnlerin teslim alinmadan 6nce idare tarafindan duyusal testler (tat, koku vb.)
yapilacak, uygun olmasi halinde Urtn teslim alinacaktir. Duyusal analizi yapilan Grin ayni
partideki diger trtnlerin tim 6zelliklerine esdeger olmalidir.

14. Numune alma ve numune tutma islemi muayene talimati esaslari dahilinde yapilacaktir
(Numune alma islemi TSE standartlarina goére yapilacaktir.). Numune alma hususunda
sorumluluk saticiya aittir.

15. Muayene masraflari yikleniciye aittir. Muayene esnasinda gerekli her tirli personel,
test ve cihaz Turk standartlari ve ilgili diger dokiimanlar satici tarafindan temin edilecektir.

16. Muayenede kullanilan, bozulan, hasar géren numuneler satici tarafindan yenileri ile
degistirilecek ve bozulan ambalajlar eski durumuna getirilecektir.
17. Uriin, mal kabul sirasinda ambalaji agilarak muayene edilecek uygun bulunursa kabul

edilecektir. Muayeneden ge¢meyen teknik sartlara uymayan Urlnler depoya kabul
edilmeyecektir.

18. 5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgi, Gida ve Yem Kanunu ve Gida
Isletmelerinin Kayit ve Onay islemlerine Dair Ydénetmeligine gore “ isletme Onay Belgesi “
verilmelidir.

19. Uriinler 1. Kalite (extra kalite) hammaddeden yapilmis olacaktir.

20. Urinlerin getirildigi araba ve konuldugu kasalar, kutular temiz ve hijyenik kosullarda
olacak , Uruinler ezilmis olmayacaktir.

21. Uriinlerin muhafaza kosullarina ve sicakhgina uygun olarak dagitimi olmalidir. Uriinler
sicakliina uygun olarak frigofirik aracla getirilmelidir.

22. Idarenin yetkilendirilmis Gida Muhendisi gerek gérdigi durumlarda firmanin Gretim

alanini denetleyebilir, gerek tretim alani ile ilgili gerekse calisan personelin uygunsuzlugu
durumunda yazil olarak firma uyarilir.

23. idare istedigi takdirde yuklenici triine ait (idareye gelen riin parti numarasini tasiyan)
fiziksel, kimyasal ve mikrobiyolojik analiz sonuclarini isteyebilecektir. Yuklenici numuneyi
analize gonderecek (en yakin kamu, kurum ve kuruluslari resmi bir kurumdan verilmis; Gida,
Tarim ve Hayvancilik Bakanhgi il Kontrol Laboratuvari Mudurliikleri, Veteriner Arastirma
Enstitisi Baskanlhklari, Saglik Bakanhigi Hifzissihha Baskanliklari, Turk Standartlari
Enstitisiine badh laboratuvarlar, Universite laboratuvarlari, Belediye gibi ) ve idareye
sunacaktir. Gerek gorildigid durumda Urin tekrar resmi bir kuruma analize génderilecektir.
Y uklenici bu analiz bedelini 6demekle yukimludir. Urin analiz sonuglari alinmasina kadar ki
gecen surecte yuklenici firma sartname 6zelliklerini tasiyan baska bir Griini idareye getirmekle
yukiumluddr.

24. Muayene ve analizler igin yapilacak tum masraflar yiklenici firmaya ait olacaktir. Bu
analizler sonucunda malin Gida Maddeleri TlzlUgu ve Tirk Gida Kodeksi ile ilgili TSE
standartlarina uygun olmadiginin tespiti halinde dogabilecek zarar ve ziyandan yiklenici firma
sorumlu olacaktir. Ayrica verilen zararin durum ve degerlendirmesine gore ihale dokimaninda
belirtilen cezai mieyyideler uygulanacaktir. Getirilen drlnlerin tamami veya bir kismi
sartnamede belirtilen cins, kalite ve eramai hususlarina uvmaz ise teslim alinmavacaktir.
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25. Son kullanma tarihinden dnce bozulan drtnler yiklenici firma tarafindan masraflari
kendine ait olmak kaydiyla degistirilecektir.
26. DUYUSAL OZELLIKLER

26.1 Uriinlerde kullanilan malzemeler, uygun tat, koku ve 1.sinif malzemeler olmali, yabanci
tat ve koku olmamahdir.

26.2.  Uriin muhteviyati disinda higbir yabanci madde olmamalidir.
27. KIMYASAL OZELLIKLER

27.1. Tum bilesenler yirurlukte olan Tirk Gida Kodeksi’nin ilgili tebliglerine uygun kimyasal
degerlere sahip olmalidir.

28. MIKROBIYOLOJIK OZELLIKLER

28.1. Tum bilesenlere ait mikrobiyolojik 6zellikler ydirirlikte olan “Tirk Gida Kodeksi
Mikrobiyolojik Kriterler Tebligi”nde belirtilen limitlere uygun olmalidir.

29. ALLERJEN DURUMU

29.1. Eriskinlerde toksik reaksiyonlar o gidanin yeterli dozda alinmasi ile olusur.(Omegin
zehirli bahktaki Histamin)

30. KALITE BELGELERI
30.1. Firmanin TSE Hizmet Yeterlilik Belgesi, Iso 22000, Iso 9001 kalite belgeleri olmalidir.
31. NAKLIYE VE SAKLAMA KOSULLARI

31.1. Urlnler o6zelligine gore uygun aracla sevk edilmelidir. Tasima Gida Kodeksi
Yaénetmeliginin 3’ tincti bolimiine uygun olacaktir. Uriiniin niteligine gore frigofirik araclarda
getirilmelidir.

31.2.Urlinler raf émri boyunca soguk zincir kirllmadan muhafaza edilmelidir.

31.3. Urlnlerin raf omri stiresince ilk guinkii tazeligini koruyacaktir. Raf émri biiytik baliklarda
7 gun, kucuk balklarda 3 gun, donuk drdnler igin 8 ay olmalidir.

31.4. Depolama Gida Kodeksi Ydnetmeliginin 3’ tincii bélimune uygun olacaktir.

31.5. Taze urinler igin saklama kosulu 0 ile +4 °C arasinda, donuk drunler icin en az -18 °C
olmalidir.

30.6.Taze Urlnleri buzdolabinda, donuk Grlnler derin dondurucuda muhafaza edilmelidir.
32. AMBALAJ OZELLIKLERI:

32.1.  Her (iriin tilketime uygun kendi ambalajinda olmalidir. Uriinler raf émriniin son giiniine
kadar mevcut kaliteyi muhafaza edebilmek adina uygun metotla paketlenmelidir.
32.2.  Ambalajlarda agiklik olmamalidi

&n
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32.3.  Her rlin kendi isim ve igerik bilgisi ve zorunlu etiket bilgilerinin oldugu ambalajlarda
yer almalidir.

32.4. Ambalajlarda “Turk Gida Kodeksi Etiketleme Yonetmeligi”’ne uygun etiketleme
yaptimalidir.

32.5.  Urinlerin sevk edildigi kolilerin tizerindeki bilgiler de “Turk Gida Kodeksi Etiketleme
Yonetmeligi”ne uygun olmahdir.

32.6. Taze Urlnler icin strafor olmahdir, donuk drinler icin posetli, vakumlu veya karton

koliler kullaniimalidir.

33.TESLIMAT

33.1. Teslimat sirasinda en az iki kisi tastyici hazir bulunacak, tasityicilarda temiz musamba
onluk, bone ve eldiven bulunacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan sonra, ytklenici firma
personeli tarafindan kurum deposuna yerlestirilecektir.

33.2. Firma tarihi gegmis drln, bozuk Uriin getiremez. Tarihi yaklasan urinlerin kabul
edilmemesi kural vardir.

DENiZ MAHSULLERI GENEL OZELLIKLERI

1 Kokusuz, pullar parlak, gozler berrak, saydam, gozbebekleri siyah renkte, hafif kabarik,
kornea parlak ve seffaf olmalidir. Solungac kapagi kapali ve koyu kirmizi adale kismi elastiki
ve i¢ organlari temizlenmis olmalidir. Solungaglar parlak kirmizi renkte, mukoz sivi mevcut
olmali, renk degisikligi olmamalidir.

2. Baliklar sogutuculu (frigofirik) ambalajlarda tasinmali, Griin O ile +4 °C arasinda teslim
edilmelidir. Donuk gelen Grunler icin rtn ve arag sicakhgr -18 C olmahdir.
3. Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakanhgi tarafindan verilen veteriner saglik raporu ve

dezenfeksiyon belgesi olmalidir, bu belgelerde bahgin Uretim tarihi, teslim tarihi, yiklenici
ismi ve kasesi, adeti, agirhgi, markasi ve bu belgelerin o baliga ait oldugunu gosteren seri
numaras! yer almalidir.

4. Baliklar mevsiminde temin edilemeyenler harici taze olmahdir.

5. Deri; kuvvetli parlak, mukoz sivi mevcut, renk degisimi olmamis, elastiki olmalidir.

6. Omurga balik etine sikica tutunmus, ayrilacagi zaman kolayca ayrilabilir olmahdir.

7. Baligin %68-69 oraninda yenilebilir béliminin olmasi gerekmektedir. Kemiksiz
agirhginin %70-77 arasinda (kemik, ylzgec vb. disinda) olmasi gerekir.

8. Baliklar s6zlesmeye uygun olarak siparise gore temizlenmis (pullari da alinarak) yada
temizlenmemis olarak teslim edilmelidir.

9. Balik konulan straforlar hijyenik kosullara uygun olmali, Gzerleri seffaf naylon veya

jelatin ile kapatilmis olmalidir. Straforlar soguk zincirinin kirllmamasi icin buz kaliplariyla
dolu olacaktir.

10.  Uretim tesise giren isletme suyunun alti ayda bir mikrobiyolojik ve kimyasal analizleri
yapilarak sonuclarinin kurulusumuza bildirilmesi istenebilir.

11.  Sipariglerin sdzlesmeye uygun olarak adet ya da kg olarak getirilmelidir. Her bir balik
adetinin de belirtilen gramajlara uygun plmasi gerektiginden firmanin bu kosullari saglamasi
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gerekmektedir. Gramaj farkhligindan kaynaklanan sayi eksiklikleri karsilikli gorustlerek
siparisler eksiksiz teslim alinacaktir.

12 Taze baliklar buzhane Grint olmamalidir.

13.  Alinacak tim bahk Grinleri ulusal marka 6zelliginde olacak, birinci sinif ve kalitede
olacak, son kullanma tarihleri tzerlerinde belirtilmis olacaktir, kabul gérmeyen trinde israr
edilmeyecek, komisyonun 6nerecegi Urlnu teslim edecektir.

14.  Yuklenici firmanin su Grlnleri mevzuatina uygun bir isletme olmasi ve mevzuata uygun
Urtin getirmesi sarti aranmaktadir.

15.  Amonyakli ve kikurtli kokusma olmayacaktir.

16. Kan, pislik( diski, sindirim organi muhteviyati), toprak, ¢camur ve yabanci madde
olmayacaktir.

17.  Et ve yag renginde degisim, yesilimtirak, mavi,kahverengi, siyah renk olusumu,
simiksu ifrazat olusumu olmayacaktir.

18. Baliklarin g6z rengi matlasmamis olacaktir.

19. Solungaglarinin rengi kendine has canli kirmizi renkte olacaktir.

20.  Tarim ve Orman Bakanhgi menseisi bulunmalidir.

21.  SuUrunleri yonetmeligi Ek-9 baliklarda organoleptik, kimyasal ve mikrobiyolojik kabul
edilebilir degerler olmalidir.

22.  pH 5ile 7 arasinda olmalidir.

23. Deniz baliklarinin orijini Akdeniz, Karadeniz, Ege, Marmara ; tatl su baliklari orijini
Ege ; filetolarin orijini Akdeniz, Karadeniz,Ege,Marmara, tath su kaynaklari, Norve¢ ;
Kabuklularin orijini Akdeniz, Karadeniz, Ege, Marmara, Hindistan, Amerika, Alaska, Norveg,
Suudi Arabistan ; Kafadan Bacaklilarin orijini Akdeniz, Karadeniz, Ege, Marmara, Hindistan,
Amerika, Norveg, Suudi Arabistan, ispanya olmalidir.
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1. AKYA BALIK
2. AKYAFLETO
3. ALABALIK (300-350 GRAM)

3.1.  Alabalik Gokkusagi (Oncorhynchus mykiss) cinsi olmalidir, alabalik Gretim tesislerinde
uretilmis, gida guvenligine uygun olmalidir.

3.2.  Baliklar 300-350 gram olmalidir.

3.3.  Baligin %68-69 oraninda yenilebilir boluminin olmasi gerekmektedir. Kemiksiz
agirhginin %70-77 arasinda (kemik, ylzge¢ vb.disinda) olmasi gerekir.

3.4.  Gross analizi %18-19 ham protein, %5-6 ham yag, %1.5-2 ham kil, %20-30 kuru
madde icermelidir.

3.5.  Baliklar taze olmali, asagidaki 6zellikleri tasimalidir.

3.6.  Deri; kuvvetli parlak, mukoz sivi mevcut, renk degisimi olmamis, elastiki olmalidir.

3.7.  GOzler parlak, saydam, gozbebekleri siyah renkte olmahdir.

3.8.  Solungaglar parlak kirmizi renkte, mukoz sivi mevcut olmali, renk degisikligi
olmamalidir.

3.9. Balik eti pembemsi beyaz renkte, yuzeyi parlak sert ve elastiki olmalidir.

3.10. Omurga balik etine sikica tutunmus, ayrilacagi zaman kolayca ayrilabilir olmalidir.

3.11. Bu o6zellikleri tasimayan baliklar kabul gérmeyecektir.

3.12. Baliklar istenilen tarih ve zamanda temizlenmis olarak teslim edilmelidir. Temizlenmis
minimum bahk agirhgr 300-350 gram arasinda olmalidir.

3.13. Temizlenmis olmalidir.

3.14. Histamin kg’da minimum 100 mg , maksimum 200 mg olmalidir.

4. ANCUEZ

4.1.120 gram paketlerde olmalidir.

5.1. BALIK SARIAGIZ:

5.2. Latincesi Argyrosomus regius’tur.
6.BARBUN BALIK

6.1. Barbunya ya da Barbun (Mullus

barbatus), :«ikiae fanal\; bir b aik tir dir.

6.2.  Vcut yanlardan basik, oval sekilde bas irice yandan gorinust buruna dogru yuvarlak,
alni dikey, yuzgecleri sari, vicudu pembe-kirmizi, bas, viicut biytk, kolayca dokilebilen
pullarla kapli, alt ¢cenenin altinda uzunca iki biy1§i vardir. Alt ¢cenede dis yoktur. Yan c¢izgisi
araliksiz ve dizdur. Dorsal ylzgeg renksiz veya diz renklidir.

6.3.  Barbunya bahgi {Mullus surmuletus) baligindan burnunun hemen dik olusu,

agzin g6z hizasina ulasmasi, g6z cukuru altinda ti¢ adet pul bulunmasi, vilcudunun yanlari, ilk
sirt ylizgecinin bantsiz olusu ile ayrilir.

6.4.  Temizlenmis olmalidir.
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6.5. Adet agirhgr 40-60 gram araliginda olmalidir.
7. CIMCIM KARIDES (Et Karides)

8. CINEKOP

8.1. Temizlenmis olmalidir.

8.2. Kalibresi 11-13 arasi olmalidir

9. CIROZ HAMSI KURUSU

9.1 Net: 800 gram paketlerde olmalidir.

10. CUPRA

10.1. Cupra cinsi olmalidir, cupra Uretim tesislerinde Uretilmis, gida guvenligine uygun
olmalidir.

10.2.  Temizlenmis minimum balik agirh@r 350 gram temizlenmis olmalidir.
10.3. Bahgin %68-69 oraninda yenilebilir béliminin olmasi gerekmektedir. Kemiksiz
agirhginin %70-77 arasinda (kemik, ylzgec vb. disinda) olmasi gerekir.

10.4. Gross analizi %18-19 ham protein, %5-6 ham yag, %1.5-2 ham kil, %20-30 kuru
madde icermelidir.

10.5. Baliklar taze olmali, asagidaki 6zellikleri tasimalidir.

10.6. Deri; kuvvetli parlak, mukoz sivi mevcut, renk degisimi olmamis, elastiki olmalidir.
10.7. Gozler parlak, saydam, gozbebekleri siyah renkte olmalidir.

10.8. Solungaclar parlak kirmizi renkte, mukoz sivi mevcut olmali, renk degisikligi
olmamalidir.

10.9. Balik eti pembemsi beyaz renkte, yiizeyi parlak sert ve elastiki olmalidir.

10.10. Omurga balik etine sikica tutunmus, ayrilacagl zaman kolayca ayrilabilir olmalidir.
11. DiL PANGA

11.1 Brit 1000 gram, net:800 gram olmalidir.

11.2.  Dondurulmus Uriinddr.

12. GRANYOZ:

13. HAMSi KARADENIZ:

13.1. Enaz 7-8 cm kalibrede ve tam temizlenmis, kilgiksiz olmalidir.
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14. HAMSI PILAKI:
14.1. 400 gramlik ambalajlarda olmalidir.
15. HAVYAR KIRMIZI
15.1. Canavar 200 gram olmalidir.
16. HAVYAR SiYAH
16.1. Canavar, 200 gram olmahidir.
17. IRi DENIZ LEVREGI
17.1.800-1000 gram araliginda,temizlenmis olmalidir.
18. IRi DENiZ LEVREGI
18.1.1000-2000 gram araliginda, temizlenmis olmalidir.
19. IRI DENiZ LEVREGI
19.1. 2000-8000 gram araliginda,temizlenmis olmalidir.
20. KABUK MIDYE
20.1. Taze,iri ve yeknesak olmalidir.
21. KALAMAR (Halka)
21.1. Dondurulmus trindur. %50 glaze olmalidir.
21.2. Latince ismi Illex Argentinus'tur.
22. KARAGOZ
22.1. 350-400 gram arahiginda ve temizlenmis olmalidir.
23. KARIDES JUMBO (Ebat: 10-16)

23.1. Temizlenmis ve kuyruklu olmaldir.

24. KARIDES ORTA BOY (Ebat:16-20)
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25. KAYA KORUGU SALAMURA
25.1. Salamura ve 5 kglik bidonlarda olmalidir.
26. KAYA LEVREGI
26.1. Latince ismi Argyrosomus Regius’tur.
26.2. Taze olmahdir.
27. LAGOS
27.1. Temizlenmis olmalidir.
28. LEVREK
28.1 Temizlenmis, 350-400 gr aralijinda ve adet halinde getirilecektir.
29. LEVREK FLETO
29.1. 350-400 gram arahginda getirilmelidir.
30. MEZGIT
30.1. Latince ismi Merluccius Hubbsi’dir.
30.2 Taze ve temizlenmis olmalidir.
31. NORVEC SOMON
31.1. Norve¢ Somon bahgi denizde yetistirilmis cinsi olmalidir.
31.2. 180 gr - 220 gr arasinda, kilgiksiz, fileto ve Norveg¢ menseili olmalidir.
31.3. Temizlenmis , istege gore dilimli olacaktir.
32. NORVEC SOMON DiLIiM (1 dilim 180-200 gram)
32.1. Norve¢ Somon bahgi denizde yetistirilmis cinsi olmahdir.
32.2. Bir dilimi 180-200 gr arasinda, kilgiksiz, fileto ve Norve¢ mengseili olmalidir.

33. NORVEC SOMON FLETO

33.1. Norve¢ Somon baligi denizde yetistirilmis cinsi olmahdir.
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33.2. Kilgiksiz, fileto ve Norve¢ menseili olmalidir.
33.3. Istege gore derili yada derisiz olacaktir.
34.PALAMUT
34.1 Taze trun olmahdir.
34.1 Latincesi Sarda sarda'dir.
34.2. Istege gore Fileto yada dilimlenmis olmalidir.
34.3. 800 gram ve temizlenmis olmalidir.
35.SAITHE( MEZGIT) FLETO
35.1 Latince ismi Merlangius Euxinus tur.
35.2. Donuk drdndur.
36.SOMON FUME (1. SINIF)
36.1. 1000 gramlik ambalajlarda olmalidir.
37.SUBYE
37.1. Latincesi Sepia officinalis'tir.
37.2. Dondurulmus Grdnddir.
38. YENGEC BACAGI
38.1.Dondurulmus Grinddr.
39. YERLI SOMON KARADENIZ FLETO
39.1. Latince ismi Salmo Trutta Trutta'd\x.
39.2. Temizlenmis ve raf dmri 12-14 giin olmalidir.
40. YERLI SOMON KARADENIZ DiLiM

40.1. Latince ismi Salmo Trutta Truttadir.

40.2. Temizlenmis ve raf dmri 12-14 etn olmalidir.
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ILGILI YASAL DOKUMANLAR Teknik sartnamede ayrintili yazilmamis dahi olsa
icerikleri itibari ile Tirk Gida Kodeksinin ilgili tim mevzuatlari ve ilgili Turk standartlan
yikleniciyi ve idareyi baglayan dokiimanlardir. Alinan Griinlerin, idare tarafindan istenildigi
takdirde faaliyet konularina gore bakanlikca yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan,
yeterli bilgi ve donanima sahip, Turk Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon
Kurumlanna tye kuruluslarca akredite edilmis 6zel veya kamu laboratuvarlarmda masraflar
Yukleniciye ait olmak kaydiyla, kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

Y. Muh. Gorkem GOKTAS
Gida Muhendisi__

Ceyhun Kental KALAYCI
Gida V 1disi



