HACETTEPE UNIVERSITESI .
SAGLIK, KULTUR VE SPOR DAIRESI BASKANLIGI

DONDURULMUS FASULYE
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asgl Bagi, Aggr), Ambar Memuru

5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saglidi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-27610?
Gida Igletmelerinin Kayit ve Onay Iglemlerine Dair Yonetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-28145,
Gida Maddelerinin ve Umumi Saglig Ilgilendiren Esya ve Levazimin Hususi Vasiflarint Gosteren

REF.STD.NO Tizigun 195-199.Maddeleri, Tirk Gida Kodeksi Hizh Dondurulmug - Gidalarin Depolanmasi
Muhafazass ve Tasinmasi Sirasindaki  Sicaklklarin  Izlenmesi  Hakkindaki Teblig,
R.Gazete:18.10.2014 -29149, (Tebli§ No:2014/48), Tirk Gida Kodeksi Hizli Dondurulmus Gidalar
Tebligi, R.Gazete:18.10.2014 -29149 (Tebli No:2014/47), TS9496

KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanad
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli gériildigu kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan Urinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da dncesinde dondurulmus trtinlerde gézlenen her hangi bir renk,
tat, yap! veya koku degisikliginde veya pisme sirasinda gorlilebilecek bozukluk sonucu
kullanilan {iriin miktar ve olusacak maddi zararlar (kullanilan diger malzemeler)
miteahhit firmanin karsilamasi zorunludur.

3. Son kullanma tarihinden dnce bozulan ve numuneden farkh gikan dondurulmug trinler
miiteahhit firma tarafindan degistirilecektir.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

BiYOLOJiK

Salmonella spp. : 25 g'da bulunmayacak
L. monocytogenes: 25 g‘da bulunmayacak
E.Coli 0157:H7: 25 g’da bulunmayacak

Ref: Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi, Ek-1 Meyve ve Sebzeler ile Bunlarin
Islenmis Uriinlerine Ait Mikrobiyolojik Degerler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996

KIMYASAL

Ref: Tiirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeligi R. Gazete: 25.11.2016-
29899 Yetki Kanunu: 5996

FiziKSEL

Tadi ve kokusu kendine 6zgii olmal, kétii koku olmamalidir. Taneler iri ve kangik olmamal,
pisirildiginde sert kalmamali ve dagimamalidir. Dondurulmug fasulye —18°C'de olmalidir. Kisa
sireli sicaklik artis toleransi 3°C’yi gegmemelidir. Dondurulmug fasulye higbir yabanci madde ve
hicbir katki maddesi icermemelidir. Bloklar halinde birbirine yapismis olmamalidir. Kilgik, sap, ¢ép,
leke ve delik olmamalidir.

URETIM METODU

Dondurulmus taze fasulye, ginlik olarak gelen taze fasulyelerin yikanip uglan kesildikten sonra
iki veya Uc parcaya boliniip teknie uygun bir gekilde haslandiktan sonra hiicre zan
parcalanmadan IQF (tanelenmis sok dondurma) sistemi ile dondurulmug olmalidir.

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLER

2.5, 1.5 veya 1 kg'lik naylon torba (40 mikron kalinhginda polyetilen) igerisinde ve 4'li, 6 veya
5'i ambalajlarin kondugu karton kolilerde teslim edilecektir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tark
Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yonetmeligi ve bununla iligkili gikan gida
ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hukiimleri gegerlidir.

Ambalaj (izerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Tirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tuketicileri Bilgilendirme Y&netmeligi ve TS9496'a uygun olacaktir. Orijinal ambalajlarin
izerinde gidanin adi, bilegenler listesi, alerjiye veya Intoleransa Neden Olan Belirli Madde veya
Uriinler, belirli bilesenlerin veya bilesen gruplarinin miktan, gidanin net miktar, tavsiye edilen
tiketim tarihi veya son tiketim tarihi, gidanin _donduruldugu tarih, ézel muhafaza ve/veya
kullanim kosullari, gida isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isletme kayit numarasi veya
tanimlama isareti, Mense iilke, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti isareti
veya numaras! bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtiimeyen diger hususlar Tirk Gida
Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligine uygun olmalidir. Bu kapsam
dahilin de yeni gikacak Teblig, Kanun, Tlzik ve eklerini de kapsayacaktir.

Tasima Tirk Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3’ (incii bélimine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve
TS9496% uygun olacaktir. Frigofirik araglarda getirilmelidir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

Depolama Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3’ tinci bdlimine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve
TS9496'a uygun olacaktir.

ANALizZ PERIYODU

Alinan Uriinlerin, kurum tarafindan gerekli gérildigi an ve siklikta faaliyet konularina gore
bakanlkga yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tiirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina lye kuruluglarca akredite edilmis
dzel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirli 6demesi yiklenici firma tarafindan kargilanmak Gzere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptinlacaktir.
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GENEL HUKUMLER

Birimler tarafindan siparisi verilen Uriin istenilen tarihte en geg 09:30'da teknik sartnameye uygun
olarak teslim edilmelidir. Uriinin uygunsuziugu durumunda ayni giin en ge¢ 11:30a kadar yeni
uriin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi tagiyici hazir bulunacak, tagiyicilarda temiz
musamba 6nlik, bone, maske ve eldiven bulunacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan sonra,
yiiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna yerlestirilecektir.

DONDURULMUS PARMAK PATATES

SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asgl Basi, Ascl), Ambar Memuru
5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-27610),
Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yonetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-28145,
Gida Maddelerinin ve Umumi Saghg Ilgilendiren Esya ve Levazimin Hususi Vasiflarini Gosteren

REF.STD.NO Tlzigln 195-199.Maddeleri, Tirk Gida Kodeksi Hizli Dondurulmus Gidalarin Depolanmasi
Muhafazasi ve Taginmasi  Sirasindaki  Sicakliklarin Izlenmesi  Hakkindaki ~ Teblig,
R.Gazete:18.10.2014 -29149, (Tebli§ No:2014/48), Tirk Gida Kodeksi Hizli Dondurulmus Gidalar
Tebligi, R.Gazete:18.10.2014 -29149 (Tebli§ No:2014/47),TS 8642

KAYIT Urlin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanad

KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli goriildiigli kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan Uriinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da dncesinde dondurulmus triinlerde gdzlenen her hangi bir renk,
tat, yapi veya koku degisikliginde veya pisme sirasinda gorillebilecek bozukluk sonucu
kullanilan Griin miktar ve olusacak maddi zararlar (kullanilan diger malzemeler)
miteahhit firmanin karsilamasi zorunludur.

3. Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli gikan dondurulmug Grinler
miteahhit firma tarafindan degistirilecektir,

KONTROL KRITERI

OZELLIK

BIYOLOJiK

Salmonella spp. : 25 g'da bulunmayacak
L. monocytogenes: 25 g'da bulunmayacak
E.Coli 0157:H7: 25 g’da bulunmayacak

Ref: Tirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmelidi, Ek-1 Meyve ve Sebzeler ile Bunlarin
Islenmig Uriinlerine Ait Mikrobiyolojik Dederler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996

KIMYASAL

Ref: Tiirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeligi R. Gazete: 25.11.2016-
29899 Yetki Kanunu: 5996

FiZIKSEL

Kendine has bir koku ve tatta olmahdir. Dondurulmug patateslerde higbir katki maddesi
bulunmamalidir. Dondurulmus patates — 18°C'de olmalidir. Kisa sireli sicaklik artig toleransi 3°C'yi
gecmemelidir.Yabanci tat ve koku ihtiva etmemelidir. Adizda mantarlagmig bir his vermemelidir.
Kolayca dadilmayan bir yapida olmalidir. Patateslerin, ylizeyi diizgiin olmali, birbirine yapismamis
veya birbirine buz kiitleleri ile yapismig halde dondurulmus olmamalidir. Patateslerde kabuk artigi,
leke (siyah-kahverengi), yabanci madde bulunmamaldir. 1.simif dondurulmug patates olacak,
kendine has renkte kararmamis ve bir drnek renkte ve boyda olmali, hastalikl ve bozulmug
kismlar ile mekanik zarar gormis kisimlar, filiz ve gozenekleri ayiklanmis olmalidir,
Cozdurildikten sonra mantarlagmis olmamalidir. 9x9 veya 10X10 mm boyutlarda dogranmig
patates olacaktir.
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URETIM METODU

Dondurulmus patatesler kabuklarindan tamamen temizlenmis uygun boyutlarda dogranmig &n
kizartma yapilarak IQF sistemi ile dondurulmug olmalidir.

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERI

2.5, 1.5 veya 1 kg'lik naylon torba (40 mikron kalinhginda polyetilen) igerisinde ve 4lli, 6l veya
5'li ambalajlarin kondugu karton kolilerde teslim edilecektir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Turk
Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yonetmeligi ve bununla iliskili ¢ikan gida
ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hiikimleri gegerlidir.

Ambalaj tizerindeki isaretieme Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Trk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tilketicileri Bilgilendirme Y&netmeligi ve TS8642'e uygun olacaktir. Orijinal ambalajlarin
Uzerinde gidanin adi, bilegenler listesi, alerjiye veya Intoleransa Neden Olan Belirli Madde veya
Ortinler, belirli bilesenlerin veya bilegen gruplarimin miktari, gidanin net miktan, tavsiye edilen
tiketim tarihi veya son tilketim tarihi, gidanin donduruldugu tarih, ézel muhafaza ve/veya
kullanim kosullari, gida isletmecisinin adt veya ticari unvani ve adresi, isletme kayit numarasi veya
tanimlama isareti, Mense (lke, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi, gidarin parti isareti
veya numarasi bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtimeyen diger hususlar Tirk Gida
Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligine uygun olmalidir. Bu kapsam
dahilin de yeni ¢ikacak Teblig, Kanun, Tuzik ve eklerini de kapsayacaktir,

Tasima Gida Kodeksi Yoénetmeliginin 3’ tincii bolimine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS 8642'e
uygun olacaktir. Frigofirik araglarda getirilmelidir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

i Depolama Tirk Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ incii bolimiine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve

TS8642'e uygun olacaktir.

ANALiz PERIYODU

Alinan driinlerin, kurum tarafindan gerekli gériildigt an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakanlikca yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Trk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina tiye kuruluglarca akredite edilmig
6zel veya kamu laboratuvarlarinda her tirli 6demesi yiiklenici firma tarafindan kargilanmak tizere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

GENEL HUKUMLER

Birimler tarafindan siparisi verilen Griin istenilen tarihte en geg 09:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en geg 11:30a kadar
yeni (r{in teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi tastyici hazir bulunacak, taslyicilarda
temiz musamba 6nliik, bone, maske ve eldiven bulunacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan
sonra, yiiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna yerlestirilecektir.

DONDURULMUS ISPANAK

SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asg Basi, As¢), Ambar Memuru
5996 Sayil Veteriner Hizmetleri, Bitki Saglg, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-27610),
Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yonetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-28145,
Gida Maddelerinin ve Umumi Saglg Ilgilendiren Esya ve Levazimin Hususi Vastflarini Gosteren

REF.STD.NO Tiziglin 195-199.Maddeleri, Turk Gida Kodeksi Hizh Dondurulmus Gidalarin Depolanmasi
Muhafazasi ve Taginmast Sirasindaki ~ Sicakliklarin  Izlenmesi  Hakkindaki ~ Teblig,
R.Gazete:18.10.2014 -29149, (Tebli§ No:2014/48), Tirk Gida Kodeksi Hizh Dondurulmus Gidalar
Tebligi, R.Gazete:18.10.2014 -29149 (Teblig No:2014/47), TSE K 210

KAYIT Urtin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanadi

KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli gériildigu kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan driinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da éncesinde dondurulmus triinlerde gdzlenen her hangi bir renk,
tat, yapi veya koku degisikliginde veya pisme sirasinda gérilebilecek bozukluk sonucu
kullanilan Griin miktari ve olusacak maddi zararlan (kullanilan diger malzemeler)
miteahhit firmanin karsilamasi zoruniudur.

3. Son kullanma tarihinden 8nce bozulan ve numuneden farkl gikan dondurulmus driinler
miteahhit firma tarafindan degistirilecektir.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

BIYOLOJIK

Salmonella spp. : 25 g'da bulunmayacak
L. monocytogenes: 25 g'da bulunmayacak
E.Coli 0157:H7: 25 g’da bulunmayacak

Ref: Tirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi, Ek-1 Meyve ve Sebzeler ile Bunlarin
Islenmis Urlinlerine Ait Mikrobiyolojik Degerler R.G: 29.12.2011-2813/, Yetki Kanunu: 5996
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KiMYASAL

Ref: Tiirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeligi R. Gazete: 25.11.2016-
29899 Yetki Kanunu: 5996

FiZziKSEL

Tadi ve kokusu kendine 6zgii olmali, k6t koku olmamalidir. Dondurulmus taze Ispanaklar - 18°C
olmalidir. Kisa siireli sicaklik artis toleransi 3°Cyi gegmemelidir, Dondurulmug ispanaklarda
kesinlikle yabanci madde bulunmamaldir. Kendine has tat ve renkte olacak, yabana tat
bulunmayacaktir. Dondurulmus ispanaklarda kesinlikle hicbir katki maddesi kullanilmamalidir.
Dondurulmus 1spanaklar dogranmis olacak, toz haline gelmis olmayacaktir. Blok seklinde
dondurulmus olmayacaktir. Ispanaklarda yabanci madde, sap, ¢op, toprak, kararmis yaprak
bulunmamalidir.

URETIM METODU

Dondurulmus 1spanaklar ayiklanip yikandiktan ve teknige uygun bir sekilde haslandiktan sonra
hiicre zar parcalanmadan IQF (tanelenmis sok dondurma) sistemi ile dondurulmug olmahdir.

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERI

2.5, 1.5 veya 1 kg'lik naylon torba (40 mikron kalinhiginda polyetilen) igerisinde ve 414, 6'll veya
5'li ambalajlarin kondugu karton kolilerde teslim edilecektir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Turk
Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yénetmeligi ve bununla iligkili gikan gida
ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hikimleri gegerlidir.

Ambalaj iizerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeligi, Tirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yénetmeligi ve TSE K 210%a uygun olacaktir. Orijinal ambalajlarnn
tizerinde gidanin adi, bilesenler listesi, alerjiye veya intoleransa Neden Olan Belirli Madde veya
Uriinler, belirli bilesenlerin veya bilesen gruplannin miktan, gidanin net miktan, tavsiye edilen

tilketim tarihi veya son tiiketim tarihi, gidanin donduruldugu tarih, 6zel muhafaza ve/veya
kullanim kosullar, gida isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isletme kaylt numaras! veya
tanimlama isareti, Mense Ulke, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti isareti
veya numarasi bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtilmeyen diger hususlar Tirk Gida
Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yénetmeligine uygun olmalidir. Bu kapsam
dahilin de yeni cikacak Teblig, Kanun, Tuzik ve eklerini de kapsayacaktir.

Tasima Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3" (inci bdlimine, Gida Hijyeni Yoénetmeligine ve TSE K
210'a uygun olacaktir. Frigofirik araglarda getirilmelidir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ (ncii bélimine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TSE K
210'a uygun olacaktir.

ANALIZ PERIYODU

Alinan Grinlerin, kurum tarafindan gerekli goriildigi an ve sikhkta faaliyet konularina gore
bakaniikca yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Turk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina (ye kuruluslarca akredite edilmis
ozel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirli demesi yiiklenici firma tarafindan karsilanmak Gzere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

GENEL HUKUMLER

Birimler tarafindan siparisi verilen iriin istenilen tarihte en geg 09:30°da teknik sartnameye uygun
olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en geg 11:30'a kadar yeni
{irin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi tastyict hazir bulunacak, tastyicilarda temiz
musamba énlilk, bone, maske ve eldiven bulunacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan sonra,
yiiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna yerlegtirilecektir.

DONDURULMUS BEZELYE

SORUMLU

Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Ascl Basi, Ascl), Ambar Memuru

REF.STD.NO

5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-27610),
Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yénetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-28145,
Gida Maddelerinin ve Umumi Saghdr Ilgilendiren Esya ve Levazimin Hususi Vasiflarini Gosteren
Tizigun 195-199.Maddeleri, Tirk Gida Kodeksi Hizi Dondurulmug Gidalarn Depolanmasi
Muhafazasi ve Tasinmast  Sirasindaki  Sicakliklarin Izlenmesi  Hakkindaki  Teblig,
R.Gazete:18.10.2014 -29149, (Teblig No:2014/48), Tirk Gida Kodeksi Hizii Dondurulmus Gidalar
Tebligi, R.Gazete:18.10.2014 -29149 (Tebli§ No:2014/47), Biyogiivenlik Kanunu; Kanun No:5977,
R.Gazete: 26.03.2010-27533, TS8644

KAYIT

Uriin Ret Kabul Formu, Maizeme Testim Tutanag

KONTROL SIKLIGI

Her alimda gerekli gériildiigl kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan trinler iade edilir.
2. Kullanim sirasinda ya da éncesinde dondurulmus Urlinlerde gézlenen her hangi bir renk,
tat, yapi veya koku degigikliginde veya pisme sirasinda gérilebilecek bozukluk sonucu

kullanilan Griin miktan ve olusacak maddi zararlan (kullanilap diger malzemeler)

™
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miteahhit firmanin kargitamasi zorunludur.
3. Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkh ¢ikan dondurulmusg trlinler
miiteahhit firma tarafindan degdistirilecektir.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

BiYOLOJIK

Salmonella spp. : 25 g’da bulunmayacak
L. monocytogenes: 25 g'da bulunmayacak
E.Coli 0157:H7: 25 g'da bulunmayacak

Ref: Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yénetmeligi, Ek-1 Meyve ve Sebzeler ile Bunlarin
Islenmis Uriinlerine Ait Mikrobiyolojik Dederler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996

KIMYASAL

Ref: Tirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeligi R. Gazete: 25.11.2016-
29899 Yetki Kanunu: 5996

FiziKSEL

Tadi ve kokusu kendine 8zgii olmali, kétii koku olmamalidir. Tane boyutlar karisik olmamal,
pisirildiginde sert kalmamali ve dagiimamalidir. Tanelere rengi beyaz, sari, kahverengi olan taneler
karismis olmamalidir. Dondurulmus taze bezelye -18°C'de olmalidir. Kisa stireli sicakiik artig
toleransi 3°C'yi gegmemelidir. Dondurulmus taze bezelyede kesinlikle yabanci madde, ¢op, sap,
kabuk, tas ve katki maddesi bulunmamalidir. Kendine has tat ve renginde olacaktir. Dondurulmug
taze bezelye 3 numara olmalidir. Bloklar halinde birbirine yapigsmig olmamahdir.

URETIM METODU

Dondurulmus taze bezelyenin kapgiklari ayrildiktan ve elde edilen bezelye tanelerinin boylamaya
tabi tutulup teknigine uygun bir sekilde haslandiktan sonra hiicre zan pargalanmadan IQF
(tanelenmis sok dondurma) sistemi ile dondurulmus olmalidir.

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERIL

2.5, 1.5 veya 1 kg'lik naylon torba (40 mikron kalinliginda polyetilen) icerisinde ve 4li, 6’ veya
5'li ambalajlarin kondugu karton kolilerde teslim edilecektir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Turk
Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yonetmeligi ve bununla iligkili gikan gida
ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hiikiimleri gegerlidir.

Ambalaj iizerindeki isaretleme Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Tirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tuketicileri Bilgilendirme Yénetmeliji ve TS8644'e uygun olacaktir. Orijinal ambalajlarin
lzerinde gidanin adi, bilegenler listesi, alerjiye veya Intoleransa Neden Olan Belirli Madde veya
Uriinler, belirli bilesenlerin veya bilesen gruplarimin miktari, gidanin net miktari, tavsiye edilen

tilketim tarihi veya son tiiketim tarihi, gidanin donduruldudu tarih, ézel muhafaza ve/veya
kullanim kosullari, gida isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isletme kayit numarasi veya
tanimlama isareti, Mense iilke, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti igareti
veya numarasl bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtimeyen diger hususlar Tirk Gida
Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligine uygun olmalidir. Bu kapsam
dahilin de yeni ¢ikacak Teblig, Kanun, Tiziik ve eklerini de kapsayacaktir,

Tagima Gida Kodeksi Yoénetmeliginin 3’ Gincli bolimiine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS8644’e
uygun olacaktir. Frigofirik araclarda getirilmelidir,

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ (incli bélimine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve
TS8644'a uygun olacaktir.

ANALIZ PERIYODU

Alinan {rinlerin, kurum tarafindan gerekli gérildiigi an ve siklikta faaliyet konularina gore
bakanlikga yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina Uye kuruluglarca akredite edilmig
6zel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirlii 6demesi yiklenici firma tarafindan kargilanmak {izere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptinlacaktir,

GENEL HUKUMLER

Birimler tarafindan siparisi verilen iirlin istenilen tarihte en geg 09:30'da teknik sartnameye uygun
olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en ge¢ 11:30a kadar yeni
{iriin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi taslyici hazir bulunacak, tastyicilarda temiz
musamba &nliik, bone, maske ve eldiven bulunacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan sonra,
yiiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna yerlestirilecektir..

Dondurulmus Urtinler Teknik Sartnamesi tarafimizca hazirlanmistir. 18.11.2020

.
Sevil A. KI Z
Diyetisy
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I CEVIZ ICI
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Ascl Bagi, Ascl), Ambar Memuru
5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-27610),
REF.STD.NO Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yénetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-28145,
Tiirk Gida Kodeksi Bulasanlar Yénetmeligi R.G.29.12.2011-28157 Yetki Kanunu: 5996, TS 1276
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanad
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli gériildiigii kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan urlnler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da éncesinde Uriinlerde gézlenen her hangi bir renk, tat, yapl veya
koku degisikliginde veya pisme sirasinda gorilebilecek bozukluk sonucu kullanilan ariin
miktari ve olusacak maddi zararlar (kullanilan diger malzemeler) muteahhit firmanin
kargilamasi zorunludur.

3. Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli gikan ceviz igi miteahhit
firma tarafindan degistirilecektir.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

BIYOLOJIK

KIMYASAL

Toplam Aflatoksin (B1+Ba+G1+G2):10 pg/kg

Aflatoksin (B1):5 pg/kg

Tiirk Gida Kodeksi Bulasanlar Yénetmeligi R.G.29.12.2011-28157 Yetki Kanunu: 5996, EK-1
Gidalardaki Bulasanlarin Maksimum Limitleri : Sert kabuklu meyveler ve bunlarin islenmis Griinleri
(dogrudan insan tiiketimine sunulan veya gida bilegeni olarak kullanilan)

Rutubet ve kiil miktan TS 1276’ da belirtilen limitler dahilinde olacaktir.

FiZziKSEL

Tadi ve kokusu kendine 6zgi olmali, acilasma ve kétii koku olmamalidir. Yeni sene mahsulu iy
cins ceviz icinden olacaktir, Kiflii, gurilk, fena kokulu rutubetli, islak, kurtlu, kurt yenikli, tagh,
toprakli, kirli ve siyahlanmig, ufalanmig, ezilmig olmayacaktir. Ceviz icleri sar veya koyu saman
renginde, saglam ikiye bolinmis olacaktir. Ceviz iglerini dis ve i¢ kabuklan gikariimig ofacak,
kirima ve ayiklama islemi sirasinda gozden kagmig olabilecek dis ve ic kabuklar toplami %1'i
gegmeyecektir, Ceviz ici ortam sicakliginda olmalidir.

ORJIN

URETIM METODU

AMBALAJ VE DAGITIM

YONTEMLERI

Ambalajl tasima ve saklama siresinde iyi bir durumda tutacak Ozellikte, hava ve rutubet
gecirmeyecek, insan sagligina zarar vermeyecek iyi malzemeden yapiimis olmalidir. 5-10 kg’ ik
orijinal sagliga zarar vermeyen polietilen, kagit veya karton ambalajlarda olmaldir. Ambalajlama
ile ilgili hususlarda Tirk Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yonetmeligi ve
bununla iliskili gikan gida ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hiikiimleri gegerlidir.
Ambalaj lzerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeligi, Ttrk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tiketicileri Bilgilendirme Yénetmeligi ve TS 1276%a uygun olacaktir, Oriinal ambalajlarin
iizerinde gidanin adi, bilesenler listesi, alerjiye veya intoleransa neden olan belirli madde veya
iriinler, belirli bilesenlerin veya bilesen gruplarinin miktari, gidanin net miktari, tavsiye edilen
tiketim tarihi veya son tilketim tarihi, 6zel muhafaza ve/veya kullanim kosullan, gida
isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isletme kayit numarasi veya tanimlama isareti,
mense Ulke, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti isareti veya numarasi,
bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtiimeyen diger hususlar Tirk Gida Kodeksi Gida
Etiketleme ve Tiketicileri Bilgilendirme Yénetmeligine uygun olmalidir. Bu kapsam dahilin de yeni
cikacak Teblig, Kanun, Tizik ve eklerini de kapsayacaktir.

Tasima Turk Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ iincli bélimine, Gida Hijyeni Yoénetmeligine ve TS
1276'a uygun olacaktir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve

RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3" Uncii bolimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS
1276'a uygun olacaktir,

ANALIZ PERIYODU

Alinan Urinlerin, kurum tarafindan gerekli goriildugu an ve siklikta faaliyet konularina gore
bakanlikca yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina iye kuruluglarca akredite edilmis
6zel veya kamu laboratuvarlarinda her turlii 6demesi yiiklenici firma tarafindan karsllanmak lzere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

GENEL HUKUMLER

flgili birimler tarafindan siparisi verilen iiriin istenilen tarihte en geg 09:30'da teknik sarthameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Urtindin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en geg 11:30'a kadar
yeni Uriin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi tasiyici hazir bulunacak, tasiyicilarda
temiz musamba 6nliik, bone ve eldiven bulunacaktir, Uriin muayene edilip tartildiktan sonra,

| yiiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna yerlestirilecektir.
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FINDIK ici
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asci Bagi, Ascl), Ambar Memuru
5996 Sayil Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligl, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-27610),
REF.STD.NO Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yénetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-28145),
Tiirk Gida Kodeksi Bulasanlar Yénetmeligi R.Gazete 29.12.2011-.28157, TS 1917
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanag
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli gorildiigii kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan Urinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da éncesinde Uriinlerde gézlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya
koku degisikliginde veya pisme sirasinda goriilebilecek bozukluk sonucu kullanilan Grin
miktar ve olusacak maddi zararlan (kullanilan diger malzemeler) miiteahhit firmanin
karsilamasi zorunludur.

3. Son kullanma tarihinden énce bozulan ve numuneden farkh gikan findiklar miteahhit
firma tarafindan degistirilecektir.

KONTROL KRITERI OZELLIK
 BIYOLOJIK -
Toplam Aflatoksin (Bi+B+G1+G2):10 pg/kg
Aflatoksin (B1):5 pg/kg
Tiirk Gida Kodeksi Bulasanlar Yénetmeligi R.G.29.12.2011-28157 Yetki Kanunu: 5996, EK-1
KIMYASAL Gidalardaki Bulaganlarin Maksimum Limitleri : Findik ve Brezilya findigi (dogrudan insan
tiiketimine sunulan veya gida bileseni olarak kullanilan, rafine bitkisel yag uretiminde kullanilan
findik harig)
Rutubet TS 1917’ de belirtilen limitler dahilin de olacaktir.
Tad! ve kokusu kendine 6zgu olmali, kétii koku olmamaldir. 1. siif kavrulmug findik iginden ve
yeni sene mahsulii olacaktir. Findik igleri temiz olacaktir. Kufid, curiik, eksi, kurtlu, kurt yenikli
islak, rutubetli, bayat, tabii hal ve rengini degistiriimis tozlu, tagl, toprakh, gamurlu, taneleri
FiziKSEL ezilmis ve ufalanmis olmayacaktir. Dis ve i¢ kabuklardan tamamen ayrnlmis olacaktir. Kirk tane
miktar %1’e kadar fireli olarak kabu! edilecektir. Iyi kavrulmug bayatlamamis, findik iglerine has
koku, lezzet ve sertlik derecesinde bulunacaktir, Acilagmis olmayacaktir, Findik I¢i ortam
sicakhiginda olmaldir.
ORIJIN -

URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM

YONTEMLERI

Ambalaji tasima ve saklama stresinde iyi bir durumda tutacak ozellikte, hava ve rutubet
gecirmeyecek, insan sagligina zarar vermeyecek iyi malzemeden yapiimis olmalidir. 5 kg" Ik
orijinal ambalajlarda olmalidir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tirk Gida Kodeksi Gida Ile Temas
Eden Madde ve Malzemeler Yonetmeligi ve bununla iliskili gikan gida ile temas eden madde ve
malzemeler tebligleri hiikiimleri gegerlidir. Ambalaj Uzerindeki isaretleme Turk Gida Kodeksi
Yonetmeligi, Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi ve TS
1917’ uygun olacaktir. Oriinal ambalajlarin iizerinde gidanin adi, bilesenler listesi, alerjiye veya
intoleransa neden olan belirli madde veya (riinler, belirli bilesenlerin veya bilesen gruplarinin
miktari, gidanin net miktari, tavsiye edilen tiiketim tarihi veya son tiiketim tarihi, 6zel muhafaza
ve/veya kullanim kosullar, gida isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isletme kayit
numarasi veya tammlama isareti, menge ilke, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi,
gidanin parti isareti veya numarasi, bulunmaldir. Etiketleme ile ilgili burada belirtilmeyen diger
hususlar Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yénetmeligine uygun
olmalidir. Bu kapsam dahilin de yeni ¢ikacak Teblig, Kanun, Tiiziik ve eklerini de kapsayacaktir.
Tasima Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ tincii bdlimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS
1917‘e uygun olacaktir,

DEPOLAMA KOSULLARI ve

RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yénetmeli§inin 3’ tincii bélimiine, Gida Hijyeni Yoénetmeligine ve TS
1917’e uygun olacaktir.

ANALizZ PERIYODU

Alinan Uriinlerin, kurum tarafindan gerekli goriildiigu an ve sikhkta faaliyet konularina gore
bakanlikca yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tlrk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina iye kuruluglarca akredite edilmis
ozel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirli 6demesi yiklenici firma tarafindan kargilanmak lizere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

GENEL HUKUMLER

Ilgili birimler tarafindan siparigi verilen Urlin istenilen tarihte en geg 09:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Urtintin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en geg 11:30'a kadar
yeni (irin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi tasiyici hazir bulunacak, tagtyicilarda
temiz musamba &nliik, bone ve eldiven bulunacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan sonra,
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yiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna yerlestirilecektir.

HINDISTAN CEVizi
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Ascl Bagl, AsGl), Ambar Memuru
5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgl, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-27610),
REF.STD.NO Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yonetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-28145),
Tiirk Gida Kodeksi Baharat Teblidi (R. Gazete : 10.04.2013-28614, Tebli§ No : 2013/12),TS 3713
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanag
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli goriildigl kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan Urlinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da éncesinde iriinlerde gézlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya
koku degisikliginde veya pisme sirasinda goriilebilecek bozukluk sonucu kullanilan Grun
miktar ve olusacak maddi zararlari (kullaniian diger malzemeler) miiteahhit firmanin
karsilamasi zorunludur.

3. Son kullanma tarihinden énce bozulan ve numuneden farkl gikan hindistan cevizleri
miiteahhit firma tarafindan dedistirilecektir.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

BiYOLOJiK

Koagiilaz pozitif stafilokoklar: 103-10*

B.cereus: 103-10*

Salmonella spp. : 25 g'da bulunmayacak

Ref: Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yénetmeligi, Ek-1 Baharatlara Ait Mikrobiyolojik
Degerler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996

KIMYASAL

Rutubet miktari % 30, ugucu olmayan eter ekstrati km'de en az % (m/m) 65'i yag asidi laurik
cok % (m/m) 3’0 gegmemelidir. Yabanci madde bulunmayacaktir.
Ref : Tiirk Gida Kodeksi Baharat Teblidi (R. Gazete : 10.04.2013-28614, Tebli§ No : 2013/12)

FiziKSEL

Tadi ve kokusu kendine 6zgii olmali, kétii koku olmamahdir. Kendine has renk ve tatta olmali,
icinde hicbir yabanci madde bulunmamalidir. Saglam ve tam olgunlagmis meyvelerden elde
edilmis olup gevrek ve temiz olacaktir. Rengi beyaz olacak, yumusak isli, yag disa vurmusg,
acllasmis, kifli yada kif kokulu, kurtlu, canh ve cansiz bocek artiklari, tohum kabugu
bulunmayacaktir. Kizismis ve bozulmug olmayacaktir, Hindistan cevizi ortam sicaklijinda olmaldir,

ORJIN

URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLER]

Ambalajl tasima ve saklama siiresinde iyi bir durumda tutacak ozellikte, hava ve rutubet
gecirmeyecek, insan saghgina zarar vermeyecek iyi malzemeden yapilmis olmalidir, 1 kg’ Ik
orijinal ambalajlarda olmalidir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Turk Gida Kodeksi Gida ile Temas
Eden Madde ve Malzemeler Yénetmeligi ve bununla iligkili ¢ikan gida ile temas eden madde ve
malzemeler tebligleri hilkiimleri gegerlidir. Ambalaj Uzerindeki isaretleme Turk Gida Kodeksi
Yonetmeligi, Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi ve TS
3713'e uygun olacaktir. Oriinal ambalajlarin tizerinde gidanin adi, bilesenler listesi, alerjiye veya
intoleransa neden olan belirli madde veya Uriinler, belirli bilesenlerin veya bilesen gruplarinin
miktar), gidanin net miktan, tavsiye edilen tiiketim tarihi veya son tiketim tarihi, 6zel muhafaza
ve/veya kullanim kosullar, gida isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isletme kayit
numarasi veya tanimlama isareti, menge tlke, gidanin kullamm talimati, beslenme bildirimi,
gidanin parti isareti veya numarasi, bulunmalidir, Etiketleme ile ilgili burada belirtilmeyen diger
hususlar Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tilketicileri Bilgilendirme Yonetmeligine uygun
olmalidir. Bu kapsam dahilin de yeni ¢ikacak Teblig, Kanun, Tizik ve eklerini de kapsayacaktir.
Tasima Tirk Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3 tincli béliimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS
3713'e uygun olacaktir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ tinci bolimine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS
3713'e uygun olacaktir.

ANALIZ PERIYODU

Alinan Uranlerin, kurum tarafindan gerekli gériildigi an ve sikiikta faaliyet konularina gore
bakanlikca yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Turk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina lye kuruluglarca akredite edilmis
ozel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirlii demesi yiiklenici firma tarafindan kargilanmak tizere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptinlacaktir.

GENEL HUKUMLER

figili birimler tarafindan siparisi verilen Uriin istenilen tarihte en geg 09:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en geg 11:30'a kadar
yeni (irlin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi tagiyici hazir bulunacak, taglyicilarda
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temiz musamba énlilk, bone ve eldiven bulunacaktrr. Urin muayene edilip tartildiktan sonra,
yiiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna yerlestirilecektir.

YESIL FISTIK (TOZ)
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Aggl Bagl, Ascl), Ambar Memuru
5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-27610),
REF.STD.NO Gida Isietmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yonetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-28145),
' ' Tiirk Gida Kodeksi Bulasanlar Yonetmeligi R.Gazete 29.12.2011-28157 Yetki Kanunu: 5996, TS
1280
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanadl
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli goriildigl kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan Uriinler iade edilir.

2. Kullamnim sirasinda ya da éncesinde iriinlerde gézlenen her hangi bir renk, tat, yapl veya
koku degisikliginde veya pisme sirasinda gérilebilecek bozukluk sonucu kullanilan Griin
miktar ve olusacak maddi zararlar (kullanilan diger malzemeler) miiteahhit firmanin
kargilamasi zorunludur.

3. Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkl gikan yegil fistiklar
miteahhit firma tarafindan dedgistirilecektir.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

BIYOLOJIK

Boceklenme olmayacaktir.

KIMYASAL

Toplam Aflatoksin (Bs+B;+G3+G2):15
Aflatoksin (B1):12

Tirk Gida Kodeksi Bulasanlar Yénetmeligi R.G.29.12.2011-28157 Yetki Kanunu: 5996, EK-1
Gidalardaki Bulasanlarin Maksimum Limitleri,

FiziKSEL

Iyi cins kavrulmus boz fistik icinden gekilmis olup, 1. kalite olacaktir. Yeni sene mahsuli olacaktir.
Kiiflu, cliriik, eksi, kurtlu, kurt yenikli, 1slak, rutubetli, bayat, tabii hal ve rengi degistirilmis, tasl,
toprakli, gamurlu, topaklanmis olmayacaktir. Yabanci madde, tat ve koku icermeyecektir. Fistik
iclerine has koku ve lezzette olmalidir. Yesil Fistik kabuk icermeyecek; kiriima ve ayiklama islemi
sirasinda gézden kacmis olabilecek dig kabuk toplami %1'i gegmeyecektir. Yesil Fistik fistik ortam
sicakhdinda olacaktir.

ORJIN

URETIM METODU

AMBALAJ VE DAGITIM
YONTEMLERIL

Ambalaji tasima ve saklama siresinde iyi bir durumda tutacak ozellikte, hava ve rutubet
gecirmeyecek, insan sagligina zarar vermeyecek iyi malzemeden yapiimig olmalidir. 1 kg’ Ik
orijinal ambalajlarda olmalidir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tiirk Gida Kodeksi Gida Ile Temas
Eden Madde ve Malzemeler Yonetmeligi ve bununla iliskili ¢ikan gida ile temas eden madde ve
malzemeler tebligleri hilkiimleri gegerlidir. Ambalaj Uzerindeki isaretleme Tirk Gida Kodeksi
Yonetmeligi, Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yénetmeligine ve TS
1280’e uygun olacaktir. Oriinal ambalajlann lzerinde gidanin adi, bilesenler listesi, alerjiye veya
intoleransa neden olan belirli madde veya iriinler, belirli bilesenlerin veya bilegen gruplarnin
miktan, gidanin net miktar, tavsiye edilen tiiketim tarihi veya son tiketim tarihi, 6zel muhafaza
ve/veya kullanim kosullari, gida isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isletme kayit
numarasi veya tanimlama isareti, mengse Ulke, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi,
gidanin parti isareti veya numarasi, bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtiimeyen diger
hususlar Turk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yénetmeligine uygun
olmalidir. Bu kapsam dahilin de yeni ¢ikacak Teblig, Kanun, Tuziik ve eklerini de kapsayacaktir.
Tasima Tirk Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3" Gncii bolimine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS
1280’e uygun olacaktir,

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3’ tincii bélimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS
1280°e uygun olacaktir.

ANALIZ PERIYODU

Alinan Urinlerin, kurum tarafindan gerekli gériildigii an ve siklikta faaliyet konularina gore
bakanlik¢a yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tdrk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina Gye kuruluglarca akredite edilmis
ozel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirli 6demesi yliklenici firma tarafindan karsilanmak Uzere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.
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GENEL HUKUMLER

Iigili birimler tarafindan siparisi verilen irlin istenilen tarihte en geg 09:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Urlinlin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en geg 11:30% kadar
yeni Urin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi taslyici hazir bulunacak, tasiyicilarda
temiz musamba 6nliik, bone ve eldiven bulunacaktir. Urlin muayene edilip tartildiktan sonra,
yliklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna yerlestirilecektir.

YESIL FISTIK (BUTUN)
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asct Bagl, Aggl), Ambar Memuru
5996 Sayli Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-27610),
REF.STD.NO Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yonetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-28145),
' ' Tiirk Gida Kodeksi Bulasanlar Yénetmeligi R.Gazete 29.12.2011-28157 Yetki Kanunu: 5996, TS
1280
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanad

KONTROL SIKLIGI

Her alimda gerekli g6rilldiigii kadar numune incelenecektir.,

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan Uriinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da dncesinde Uriinlerde gézlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya
koku degisikliginde veya pisme sirasinda gérilebilecek bozukluk sonucu kullanilan rin
miktari ve olusacak maddi zararlari (kullanilan diger malzemeler) miiteahhit firmanin
karsilamasi zorunludur.

3. Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkh gikan yegil fistiklar
miiteahhit firma tarafindan degistirilecektir.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

Boceklenme olmayacaktir.

BiYOLOJIK

Toplam Aflatoksin (B1+B,+G1+G2):15
. Aflatoksin (B1):12

KIMYASAL Tiirk Gida Kodeksi Bulasanlar Yonetmeligi R.G.29.12.2011-28157 Yetki Kanunu: 5996, EK-1
Gidalardaki Bulaganlarin Maksimum Limitleri,
Iyi cins kavrulmus boz fistik iginden 1. kalite olacaktir. Yeni sene mahsulil olacaktir. Kifld, gliruk,
eksi, kurtlu, kurt yenikli, 1slak, rutubetli, bayat, tabii hal ve rengi degistirilmis, tozlu, tasl,

FiziKSEL toprakli, camurlu olmayacaktir. Dig kabuklardan tamamen ayrnimig olacaktir. Fistik iglerine has
koku ve lezzette olmalidir. Yesil fistigin dis kabuklar gikanimis olacak, kirlma ve ayiklama iglemi
sirasinda gézden kagmis olabilecek dis kabuk toplami %1 gegmeyecektir. Yesil Fistik ortam
sicaklifinda olacaktir,

ORJIN -

URETIM METODU

AMBALAJ VE DAGITIM
YONTEMLERI

Ambalaji tasima ve saklama siiresinde iyi bir durumda tutacak Ozellikte, hava ve rutubet
gecirmeyecek, insan sagligina zarar vermeyecek iyi malzemeden yapiimis olmahdir, 2 kg" Ik
orijinal ambalajlarda clmalidir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tiirk Gida Kodeksi Gida Ile Temas
Eden Madde ve Malzemeler Yonetmeligi ve bununla iligkili gikan gida ile temas eden madde ve
malzemeler tebligleri hiikiimleri gegerlidir. Ambalaj Uzerindeki igaretleme Turk Gida Kodeksi
Yénetmeligi, Turk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yénetmeligine ve TS
1280’e uygun olacaktir. Oriinal ambalajlarin tizerinde gidanin adi, bilegenler listesi, alerjiye veya
intoleransa neden olan belirli madde veya uriinler, belirli bilesenlerin veya bilegen gruplarinin
miktari, gidanin net miktari, tavsiye edilen tiketim tarihi veya son tiketim tarihi, 6zel muhafaza
ve/veya kullanim kosullan, gida isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isletme kayit
numarasl veya tanimlama isareti, menge tilke, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi,
gidanin parti isareti veya numarasi, bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtiimeyen diger
hususlar Tirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yénetmeli§ine uygun
olmalidir. Bu kapsam dahilin de yeni gikacak Tebli§, Kanun, Tiziik ve eklerini de kapsayacaktir.
Tasima Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ tinct bélimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS
1280°e uygun olacaktir,

DEPOLAMA KOSULLARI ve

RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ Unct bélimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS
1280°e uygun olacaktir,

ANALiIzZ PERIYODU

Alinan driinlerin, kurum tarafindan gerekli goérlildigl an ve sikhkta faaliyet konularina gore
bakanlik¢a yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tark
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina tye kuruluslarca akredite edilmis
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ozel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirlti 6demesi yiiklenici firma tarafindan kargilanmak Gzere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptinlacaktir.

GENEL HUKUMLER

Tigili birimler tarafindan siparisi verilen Griin istenilen tarihte en geg 09:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuziugu durumunda ayni giin en geg 11:30% kadar
yeni Uriin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki Kisi tasiyici hazir bulunacak, tagiyicilarda
temiz musamba 6nlik, bone ve eldiven bulunacaktrr. Uriin muayene edilip tartildiktan sonra,
yiiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna yerlestirilecektir.

Kuruyemis ve Kuru Meyve Grubu Teknik Sartnamesi tarafimizca hazirlanmistir. 18.11.2020

CiédﬁZCAN /
Diyetisyen ]
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ELMA (BIRINCI)
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asgl Basi, Aggt), Ambar Memuru
5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-27610),
REF.STD.NO Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yonetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-28145)TS
' ' 100/T1 :2010; Elma standardi, Tiirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri
| Yonetmeligi R.G: 25.08.2014-29099, Yetki Kanunu: 5396
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanagi
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli g6riildigi kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan Uriinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da 6ncesinde Uriinlerde gdzlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya
koku degisikliginde veya pisme sirasinda gorilebilecek bozukluk sonucu kullanilan Griin
miktar ve olusacak maddi zararlar (kullanilan diger malzemeler) miiteahhit firmanin
karsilamasi zorunludur.

| KONTROL KRITERI

OZELLIK

BiYOLOJiK

Kiiflenme olmayacaktir. Géze ¢arpacak sekilde belirgin giirtik ve yeme &zelliklerini menfi yonden
etkileyen ¢ziirler bulunmamaldir.

KIMYASAL

Tirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeliginde belirtilen limitler
gecerlidir.

FiZziKSEL

Tadi ve kokusu kendine 6zgii olmali, kéti koku olmamalidir. Elmalar bitin, saglam, temiz,
kendine has tatta olmalidir. Elmalarda gozle gorilebilir yabanci madde ve ilag artiklari, anormal
dig nem, yabana tat bulunmamalidir. Elmalar birinci sinif olmahdir. Bu sinifa iyi nitelikteki elmalar
girer. Bunlar, tasimaya, elden gegirmeye, depolamaya dayanikli bir olgunlukta olmaldir. Her
ambalaj icerisinde bulunan elmalar, gesit, sinif, olgunluk ve orijin bakimindan bir érnek olmalidir.
Ortalama adet adirhdi 200 -250 arasinda olmall ve kesildigi zaman sert, sulu ve unlanmamis
olmalidir. Géze garpacak sekilde belirgin giriiklik ve bozulma gibi yeme &zelliklerini menfi ydnden
etkileyen oziirler bulunmamalidir. Elmanin cinsi starking olacaktir. Ihtiyag durumuna gére farkl
cins elma istenebilecektir. Elmalar ortam sicakiiginda olmaldir. Burada belirtiimeyen konularda
Gida Maddeleri TUziglu ve TSE hikimleri, Turk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti
Limitleri Yonetmeligi hiikiimleri gecerlidir.

ORIJIN

Yerli mensei

URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERI

Ambalajlar, tagima ve saklamada Urind iyi bir durumda tutacak, saglifa zarar vermeyecek
nitelikte yeni, temiz, kuru, kokusuz, plastik veya mukavva 6zellikte kasa veya karton olmalidir.
Ambalajlarin yapiminda kullanilan her gesit malzeme ile igine konulacak kagit ve benzeri malzeme,
yeni, temiz, kuru ve kokusuz olmali, (riine zarar vermemeli, bunlarin lzerine yaziacak yazlarda
kullanilacak miirekkep, boya ve etiketlerin yapistinimasinda kullanilan zamk, toksik veya diger
sekilde insan sagldina zarar verecek yapida olmamahdir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tirk
Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yénetmeligi ve bununla iligkili ¢ikan gida
ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hitkiimleri gegerlidir.

Ambalaj izerindeki isaretleme Turk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Tirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve TUketicileri Bilgilendirme Yénetmeligi ve TS 100’e uygun olacaktir. Bu kapsam dahilin de yeni
cikacak Teblig, Kanun, Tiizlik ve eklerini de kapsayacaktir. Tagima Tirk Gida Kodeksi
Y&netmeliginin 3’ Gincii bolimine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS 100'e uygun olacaktr.
Uriinler mevsim kosullarina uygun kapal araglarda getirilecektir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3’ iincii bdliimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS 100°e
uygun olacaktir.

ANALIZ PERIYODU

Alinan tranlerin, kurum tarafindan gerekli goriildiigii an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakanlkea yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tiirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina tye kuruluglarca akredite edilmis
Ozel veya kamu laboratuvarlarinda her tirlii édemesi yiiklenici firma tarafindan karsilanmak Uzere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

GENEL HOKUMLER

Ilgili birimler tarafindan siparisi verilen (riin istenilen tarihte en ge¢ 08:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuziugu durumunda ayni giin en geg 11:30" a kadar
yeni {rin teslim edilmelidir. Firma her iki yerleske (sihhiye ve beytepe ) igin belirtilen saatlerde
teslimat yapacak olup sevkiyat ve arag diizenlemesini yapacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan
sonra yiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna tasinarak yerlestirilecektir. Yiklenici
firma personelinin tagima esnasinda bone, eldiven ve maskesi bulunacaktir. Sebze ve meyvelerin
her cesit ambalaj (koli, kasa) agirliklart toplam adiriktan distlecektir.




5 HACETTEPE UNIVERSITESI }
SAGLIK, KULTUR VE SPOR DAIRESI BASKANLIGI

LIMON

SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asci Basi, Asgl), Ambar Memuru
5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagldi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-27610),
REF.STD.NO Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yonetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-28145)
' ' Tiirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeligi R.G: 25.08.2014-29099, Yetki
Kanunu: 5996
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanag
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli goriildiigi kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

KONTROL KRITERI

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan driinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da 6ncesinde Uriinlerde gozlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya
koku degisikliginde veya pisme sirasinda gérilebilecek bozukluk sonucu kullanilan Griin
miktari ve olusacak maddi zararlan (kullanilan diger malzemeler) miteahhit firmanin
karsilamasi zorunludur.

OZELLIK

Kiiflenme olmayacaktir. Goze carpacak sekilde belirgin glrik ve yeme 6zelliklerini menfi yonden

BIYOLOJIK etkileyen o6ziirler bulunmamalidir. -

KIMYASAL Tdrk qua Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeliginde belirtilen limitler
gegerlidir.
Tadi ve kokusu kendine 6zgii olmali, kétii koku olmamalidir. Limonlar bitiin, saglam, temiz,
kendine has tatta ve saplari silme kesilmis olmalidir. Limonlarda dondan meydana gelen kabuk

FiZIKSEL zararlari, su ¢ekilmesi, mekanik tesirlerden olusmug hasar/bereler, yabanci tat ve koku, agirn nem,
gurik, kif, burusukluk olmamalidir. Her ambalaj igindeki limonlar tiir, gesit, boy, sinif ve orijin
bakimindan bir 6rnek olmalidir. Ayrica olgunluk ve gelisim dereceleri bakimindan da bir érnek
olmalidir. Limonlarin adet agirh§i 100+10 g olacaktir.

ORJIN Yerli mensei

URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM

YONTEMLERI

Ambalajlar, tagima ve saklamada GriinG iyi bir durumda tutacak, saglida zarar vermeyecek nitelikte
yeni, temiz, kuru, kokusuz, plastik veya mukavva &zellikte kasa veya karton olmalidir. Ambalajlarin
yapiminda kullanilan her cesit malzeme ile igine konulacak olukiu mukavva, delikli kagit ve benzeri
malzeme, yeni, temiz ve kokusuz olmali, Urline zarar vermemeli, bunlarn Uzerine yazilacak
yazilarda kullanilacak mirekkep ve boya ile etiketlerin yapistinimasinda kullanmilan zamk, toksik
veya difer sekilde insan sagligina zarar verecek yapida olmamaldir. Basih kagit kullaniidiginda,
yazili ylizin disa gelmesine ve Urin ile temas etmemesine dikkat edilmelidir. Ambalajlarin igerisinde
belirtilenlerin disinda hicbir yabanci madde bulunmamalidir. . Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tiirk
Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yénetmeligi ve bununla iligkili ¢ikan gida
ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hikkiimleri gegerlidir.

Ambalaj tizerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yoénetmeligi uygun olacaktir. Bu kapsam dahilin de yeni gikacak Teblig,
Kanun, Tuziik ve eklerini de kapsayacaktir. Tagima Tirk Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ incii
bélimiine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve uygun olacaktir. Uriinler mevsim kosullarina uygun kapali
araclarda getirilecektir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve

RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3’ incli bélimine, Gida Hijyeni Yonetmeligine uygun
olacaktir.

ANALIZ PERIYODU

Alinan Grinlerin, kurum tarafindan gerekli goriildiiga an ve siklikta faaliyet konularina gore
bakanlikga yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina Gye kuruluslarca akredite edilmis 6zel
veya kamu laboratuvarlarinda her tiirlii 6demesi yiiklenici firma tarafindan kargilanmak lizere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

GENEL HUKUMLER

Iigili birimler tarafindan siparisi verilen iiriin istenilen tarinte en geg 08:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuziugu durumunda ayni giin en gec 11:30' a kadar
yeni {riin teslim edilmelidir. Firma her iki yerleske (sihhiye ve beytepe ) icin belirtilen saatlerde
teslimat yapacak olup sevkiyat ve arac diizenlemesini yapacaktir. Uriin muayene edilip tartidiktan
sonra yiiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna taginarak yerlestirilecektir. Yilklenici
firma personelinin tagima esnasinda bone, eldiven ve maskesi bulunacaktir. Sebze ve meyvelerin
her cesit ambalaj (koli, kasa) agirliklari toplam agirliktan diistilecektir.
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HAVUG

SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Ascl Basi, Ascl), Ambar Memuru
5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghg, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-27610),
REF.STD.NO Gida Isletmelerinin Kayit ve Onayl Islemlerine Dai_r Yb’n.et'mel_ik (R.ngete : 17.12.2'01'1-2_8145)1'_5
' ' 1193 :2007; Havug standards, Tiirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri
- Yoénetmelidi R.G: 25.08.2014-29099, Yetki Kanunu: 5996 _
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanadi
' KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli goriildiigi kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan lriinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da éncesinde Uriinlerde gozlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya
koku degisikliginde veya pisme sirasinda goriilebilecek bozukluk sonucu kultanilan Griin
miktar ve olusacak maddi zararlari (kullanilan dier malzemeler) miteahhit firmanin
kargilamasi zorunludur.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

BiYOLOJIK

Goze carpacak sekilde belirgin giiriik ve yeme dzelliklerini menfi yonden etkileyen oziirler
bulunmamaldir.

KIMYASAL

Turk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeliginde belirtilen limitler
gecerlidir,

FiziKSEL

Tadi ve kokusu kendine 6zgii olmali, kdtli koku olmamalidir. Havuglar biitin, sk yapil
(koflasmamis), catallasmamig, yan kok olusturmamig, saglam, temiz(yikandiklarinda (zerinde
miimkin oldugu kadar yabanci madde bulunmayan), korpe, odunlagmamis, tohuma kalkmamig
olmaldir. Havuglarda yabanci tat, anormal dis nem, don zarari, kartlasma, hasarat tarafindan
yapiimis tahribat olmamalidir. Her ambalaj igindeki havuglar cesit, sinif, boy, piyasaya arz sekli ve
orijin bakimindan bir érnek olmalidir. Havuglarin boyu 15-20 cm. gapi 3 cm., agirhg 200 gr. ‘dan
az olmamalidir.

ORIJIN

Yerli mensgei

URETIM METODU

YONTEMLERI

AMBALAJ ve DAGITIM

Ambalajlar, tasima ve saklamada Grlni iyi bir durumda tutacak, saghga zarar vermeyecek
nitelicte yeni, temiz, kuru, kokusuz, plastik veya mukavva Ozellikte kasa veya karton
olmalidir.Ambalajlarin yapiminda kullanilan her gesit malzeme ile igine konulacak olukiu mukavva,
delikli kagit ve benzeri malzeme, yeni, temiz ve kokusuz olmal, lirine zarar vermemeli, bunlarin
tizerine yazilacak yazlarda kullanilacak mirekkep ve boya ile etiketlerin yapistinimasinda
kullanilan zamk, toksik veya diger sekilde insan saghgina zarar verecek yapida olmamalidir. Basil|
kagit kullanildiginda, yazili yiiziin disa gelmesine ve Griin ile temas etmemesine dikkat edilmelidir.
Ambalajlama ile ilgiii hususlarda Turk Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde ve Malzemeler
Yénetmeligi ve bununla iliskili gikan gida ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hiikiimleri
gecerlidir.

Ambalaj Gizerindeki isaretleme Tirk Gida Kodeksi Yénetmelidi, Tirk Gida Kodeksi Gida Etiketieme
ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yénetmeligi ve TS 1193’e uygun olacaktir. Bu kapsam dahilin de yeni
cikacak Teblig, Kanun, Tiiziik ve eklerini de kapsayacaktir. Tagima Turk Gida Kodeksi
Yonetmeliginin 3’ {incii bélimune, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS 1193’e uygun olacaktir,
Uriinler mevsim kosullarina uygun kapali araglarda getirilecektir.

RAF OMRU

| DEPOLAMA KOSULLARI ve

Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3" Uncii bélimine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS
1193’e uygun olacaktir.

ANALIZ PERIYODU

Alinan Grinlerin, kurum tarafindan gerekli gériilduga an ve sikhikta faaliyet konularina gore
bakanlikca yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Turk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina iye kuruluglarca akredite edilmis
6zel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirlii 6demesi yiiklenici firma tarafindan kargilanmak iizere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

GENEL HUKUMLER

Iigili birimler tarafindan siparisi verilen iriin istenilen tarihte en geg 08:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim ediimelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en geg 11:30" a kadar
yeni Uriin teslim edilmelidir. Firma her iki yerleske (sihhiye ve beytepe ) igin belirtilen saatlerde
teslimat yapacak olup sevkiyat ve arag diizenlemesini yapacakir. Uriin muayene edilip tartiidiktan
sonra yuklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna taginarak yerlestirilecektir. Yiklenici
firma personelinin tasima esnasinda bone, eldiven ve maskesi bulunacaktir. Sebze ve meyvelerin
her cesit ambalaj (koli, kasa) agirliklar toplam agirhktan diistilecektir.
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MAYDANOZ

SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Ascl Basi, Asgl), Ambar Memuru
5996 Sayill Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-27610),
REF.STD.NO Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yénetmelik (R.Gazgte : 17:}_2.2011—28145)
' ' TS 1816, Tiirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Ydnetmeligi R.G: 25.08.2014-
29099, Yetki Kanunu: 5996
KAYIT Uriin Ret Kabul Farmu, Malzeme Teslim Tutanad! |
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli gériildiigii kadar numune incelenecektir. l

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan Urinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da éncesinde Uriinlerde goézienen her hangi bir renk, tat, yapi veya
koku degisikliginde veya pisme sirasinda gorilebilecek bozukluk sonucu kullanilan Grin
miktari ve olusacak maddi zararlari (kullanilan diger malzemeler) miteahhit firmanin
karsilamas! zorunludur.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

BIYOLOJiK

Kuflenme olmayacaktir. Géze garpacak sekilde belirgin girik ve yeme dzelliklerini menfi ydnden
etkileyen 6zlirier bulunmamalidir,

KIMYASAL

Tirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeliginde belirtilen limitler
gecerlidir.

FizikSEL

Tadi ve kokusu kendine 6zgii olmali, k6t koku olmamalidir. Maydanozlar dig etkenlerden zarar
gbrmemis, taze, kérpe goruintslii olmalidir. Maydanozlarin tizerinde kimyasal giibre ve ilag
artiklari, asiri nem, yabanc tat bulunmamalidir. Demetler iginde yabanci otlar, tohuma kagmis
maydanozlar bulunmamalidir. Her ambalaj icindeki demetler ve bu demetlerdeki maydanozlar
gesit, sinif ve renk bakimindan bir 6rnek olmalidir. Her demette yaklagik olarak 100 gr. maydanoz
bulunmalidir. Demetlerdeki maydanozun sapi 5 cm’ yi gegmeyecek sekilde kesilmig olacaktir.

ORJIN

Yerli mensei

URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM

YONTEMLERI

Ambalajlar, tasima ve saklamada GrGni iyi bir durumda tutacak, saghga zarar vermeyecek
nitelikte yeni, temiz, kuru, kokusuz, plastik veya mukavva &zellikte kasa veya karton olmaldir.
Ambalajlarin yapiminda kullanilan her gesit malzeme ile igine konulacak oluklu mukavva, delikli
kagit ve benzeri malzeme, yeni, temiz ve kokusuz olmall, urine zarar vermemeli, bunlarin Gzerine
yazilacak yazilarda kullanilacak miirekkep ve boya ile etiketlerin yapistinimasinda kullanilan zamk,
toksik veya dijer sekilde insan sagligina zarar verecek yapida olmamaldr. Basih kadit
kullanildiginda, yazili yiiziin disa gelmesine ve riin ile temas etmemesine dikkat edilmelidir.
Ambalajlarin icerisinde belirtilenlerin disinda higbir yabanci madde bulunmamalidir. . Ambalajlama
ile ilgili hususlarda Tlrk Gida Kodeksi Gida fle Temas Eden Madde ve Malzemeler Yonetmeligi ve
bununla iliskili cikan gida ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hdkGmleri gegerlidir.
Ambalaj lzerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Turk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yénetmeligi ve TS 1816a uygun olacaktir. Bu kapsam dahilin de yeni
cikacak Teblig, Kanun, Tiiziik ve eklerini de kapsayacaktir. Tagima Turk Gida Kodeksi
Yonetmeli§inin 3’ incu bdlimdine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS 1816’a uygun olacaktir.
Uriinler mevsim kosullarina uygun kapali araglarda getirilecektir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve

RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ Uncii bolimine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS
1816’a uygun olacaktir.

ANALIz PERIYODU

Alinan Urdnlerin, kurum tarafindan gerekli gériildiigi an ve siklikta faaliyet konularina gore
bakanitkca yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Turk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina Uye kuruluglarca akredite edilmis
ozel veya kamu laboratuvarlarinda her tirlii 6demesi yiklenici firma tarafindan karsilanmak Uzere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptinlacaktir.

GENEL HUKUMLER

Iigili birimler tarafindan siparisi verilen (iriin istenilen tarihte en geg 08:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriintin uygunsuziugu durumunda ayni giin en geg 11:30" a kadar
yeni iiriin teslim edilmelidir. Firma her iki yerleske (sihhiye ve beytepe ) igin belirtilen saatlerde
teslimat yapacak olup sevkiyat ve arag diizenlemesini yapacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan
sonra yiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna taginarak yerlestirilecektir. Yiklenici
firma personelinin tasima esnasinda bone, eldiven ve maskesi bulunacaktir. Sebze ve meyvelerin
her cesit ambalaj (koli, kasa) agirliklan toplam agirliktan distlecektir.

NANE TAZE
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asgl Basi, Asgt), Ambar Memuru
REF.STD.NO 5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghdi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-27610),

Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yonetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-28145),
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TS 1816, Tirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yénetmelidi R.G: 25.08.2014-
29099, Yetki Kanunu: 5996

KAYIT

Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanad!

KONTROL SIKLIGI

Her alimda gerekli goriildiigi kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan Urinler iade edilir.

2. Kullamim sirasinda ya da dncesinde iiriinlerde gézlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya
koku degisikliginde veya pisme sirasinda goriilebilecek bozukluk sonucu kullanilan Griin
miktari ve olusacak maddi zararlari (kullanilan diger malzemeler) miteahhit firmanin
karsilamas! zorunludur.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

BiYOLOJiK

Kiiflenme olmayacaktir. Goze garpacak sekilde belirgin giirlik ve yeme &zelliklerini menfi ydnden
etkileyen 6zirler bulunmamalidir.

KIMYASAL

Tirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeliginde belirtilen limitler
gecerlidir.

FiZziKSEL

Naneler 1.sinf, kiilik yaprakh veya aci gesidinde olacaktir. Tadi ve kokusu kendine Ozgu olmal,
kétil koku olmamalidir. Naneler dis etkenlerden zarar gérmemis, taze, kdrpe goérlinigli olmahdir.
Nanelerin Gizerinde kimyasal giibre ve ilag artiklari, asin nem, yabanci tat bulunmamalidir.
Demetler icinde yabanci otlar, tohuma kagmis naneler bulunmamalidir. Her ambalaj icindeki
demetler ve bu demetlerdeki naneler cesit, sinif ve renk bakimindan bir érnek olmalidir. Her
demette yaklasik olarak 100 gr nane bulunmalidir. Demetlerdeki nanelerin sapi 5 cm’ yi
gecmeyecek sekilde kesilmis olacaktir,

ORJIN

Yerli mensei

URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM

YONTEMLERI

Ambalajlar, tasima ve saklamada UrGnil iyi bir durumda tutacak, sadlifa zarar vermeyecek
nitelikte yeni, temiz, kuru, kokusuz, plastik veya mukavva &zellikte kasa veya karton olmaldir.
Ambalajlarin yapiminda kullanilan her gesit malzeme ile igine konulacak oluklu mukavva, delikli
kagit ve benzeri malzeme, yeni, temiz ve kokusuz olmali, tiriine zarar vermemeli, bunlarin lizerine
yazilacak yazilarda kullanilacak miirekkep ve boya ile etiketlerin yapistinimasinda kullanilan zamk,
toksik veya dijer sekilde insan saghgina zarar verecek yapida olmamalidir. Basil kagit
kullanildi§inda, yazili yiiziin disa gelmesine ve uriin ile temas etmemesine dikkat edilmelidir.
Ambalajlarin icerisinde belirtilenlerin disinda higbir yabanct madde bulunmamalidir. . Ambalajlama
ile ilgili hususlarda Tiirk Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yonetmeligi ve
bununla iliskili cikan gida ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hikiimleri gegerlidir.
Ambalaj Uzerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Turk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi ve TS 1816’a uygun olacaktir. Bu kapsam dahilin de yeni
cikacak Teblig, Kanun, Tziik ve eklerini de kapsayacaktir. Tagima Turk Gida Kodeksi
Yénetmeliginin 3’ tincil béliimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS 1816'a uygun olacaktir.
Uriinler mevsim kosullarina uygun kapall araglarda getirilecektir,

DEPOLAMA KOSULLARI ve

RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3 tincii bélimiine Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS
1816'a uygun olacaktir.

ANALIZ PERIYODU

Alinan Griinlerin, kurum tarafindan gerekli gérildugu an ve siklikta faaliyet konularina gore
bakanlikca yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tark
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina liye kuruluglarca akredite edilmis
ozel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirlii 6demesi yiiklenici firma tarafindan karsilanmak tizere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptinlacaktir.

GENEL HUKUMLER

Igili birimler tarafindan siparisi verilen (riin istenilen tarihte en geg 08:30°da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzludu durumunda ayni giin en geg 11:30” a kadar
yeni (irlin teslim edilmelidir. Firma her iki yerleske (sihhiye ve beytepe ) igin belirtilen saatlerde
teslimat yapacak olup sevkiyat ve arag diizenlemesini yapacaktir. Urlin muayene edilip tartildiktan
sonra yiiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna taginarak yerlestirilecektir. Ydklenici
firma personelinin tasima esnasinda bone, eldiven ve maskesi bulunacaktir. Sebze ve meyvelerin
her cesit ambalaj (koli, kasa) agiriklar toplam agirliktan digilecektir.

PATATES
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asgl Basi, As¢l), Ambar Memuru
5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghd, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-27610),
REF.STD.NO Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yonetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-28145)TS
' ' 1222, Tiirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yénetmeligi R.G: 25.08.2014-
29099, Yetki Kanunu: 5996
KAYIT B Urtin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanad
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli goriildigu kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan firiinler iade edilir.
)
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DURUMUNDA

2. Kullanim srasinda ya da dncesinde uriinlerde gézlenen her hangi bir renk, tat, yap! veya
koku degisikliginde veya pisme sirasinda gériilebilecek bozukluk sonucu kullanilan drtn
miktan ve olusacak maddi zararlari (kullanilan diger malzemeler) muteahhit firmanin
karsilamasi zorunludur.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

BiYOLOJIK

Kiiflenme olmayacaktir. Géze garpacak sekilde belirgin giiriik ve yeme ozelliklerini menfi ydnden
etkileyen &zirler bulunmamaldir.

KIMYASAL

Tirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmelidinde belirtilen limitler
gecerlidir.

FiziKSEL

Tadi ve kokusu kendine 6zgii olmali, kétii koku olmamalidir. Patatesler butiin, saglam, temiz, sik
dokulu, kabugu diizgtin ve iyi olusmus filizienmemis olmalidir. Patateslerde yabanc tat, anormal
dis nem, goriiniiglerini bozacak sekilde catlaklar, kesikler, kemirici izler ve belirtiler, agin sekil
bozukluklar, yumru sathinin 1/8'ini asan ve kabugun normal soyulmasi ile kaybolmayan yesil
kisim, et kismindan 5 mm’ den daha derinlere niifuz eden gri mavi veya siyah kabuk alti lekeleri,
pas lekeleri et kismindaki oyuklar, et kismina niifuz etmis gesitli patates yumru uyuzlugu belirtileri,
don zaran olmamalidir. Her ambalaj icindeki patatesler gesit, Uretim yeri, sinif, boy bakimindan
ayrica gelisme agisindan bir érnek olmalidir. Patateslerin agirli§i her bir adeti 200 gr’ dan asad
olmamaldir.

ORJIN

Yerli mensei

URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM

YONTEMLERI

Ambalajlar, tasima ve saklamada Urin0 iyi bir durumda tutacak, saghga zarar vermeyecek
nitelikte yeni, temiz, kuru, kokusuz, file, jiit guval, torba olmaldir. Basil kagit kullanildiginda, yazili
yiiziin disa gelmesine ve urin ile temas etmemesine dikkat edilmelidir. Ambalajlarin igerisinde
belirtilenlerin disinda hicbir yabanci madde bulunmamalidir. En buytk ambalajin net agirhdi 50 kg
gecmemelidir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tiirk Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde ve
Malzemeler Yonetmeligi ve bununia iliskili ¢kan gida ile temas eden madde ve malzemeler
tebligleri hiikimleri gegerlidir.

Ambalaj tizerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Tlrk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yénetmeligi ve TS 1222’e uygun olacaktir. Bu kapsam dahilin de yeni
aikacak Teblig, Kanun, Tiiziik ve eklerini de kapsayacaktir. Tagima Tirk Gida Kodeksi
Yonetmeli§inin 3" tincli bélimine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS 1222'e uygun olacaktir.
Uriinler mevsim kosullarina uygun kapal araclarda getirilecektir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve

RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ iincli bdlimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS
1222'e uygun olacaktir.

ANALIZ PERIYODU

Alinan iirtinlerin, kurum tarafindan gerekli gériilduigu an ve siklikta faaliyet konularina gore
bakanlikca yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tark
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina lye kuruluglarca akredite edilmis
ozel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirlii 6demesi yiklenici firma tarafindan karsilanmak lzere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptinlacaktir.

GENEL HUKUMLER

Ilgili birimler tarafindan siparisi verilen Griin istenilen tarihte en geg 08:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en geg 11:30" a kadar
yeni Uriin teslim edilmelidir. Firma her iki yerleske (sihhiye ve beytepe ) igin belirtilen saatlerde
teslimat yapacak olup sevkiyat ve arag diizenlemesini yapacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan
sonra yiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna taginarak yerlegtirilecektir. Yiklenici
firma personelinin tasima esnasinda bone, eldiven ve maskesi bulunacaktir. Sebze ve meyvelerin
her cesit ambalaj (koli, kasa) agirhklan toplam agirhktan dugulecektir.

TAZE SOGAN
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asc) Basi, Asgl), Ambar Memuru
5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-27610),
REE.STD.NO Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yonetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-28145)
TS 2121, Tiirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yénetmeligi R.G: 25.08.2014-
29099, Yetki Kanunu: 5996
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanag
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli goriildiigii kadar numune incelenecektir,
UYGUN OLMAMASI 1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan (riinler iade edilir.
DURUMUNDA

2. Kullanim sirasinda ya da dncesinde iiriinlerde gézlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya
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koku degisikliginde Griin miktarini miiteahhit firmanin kargilamast zorunludur.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

Kiiflenme olmayacaktir. Goze carpacak gekilde belirgin giiriik ve yeme 6zelliklerini menfi ydnden

BIYOLOJIK etkileyen Ozirler bulunmamadir.
KIMYASAL ;’g;lér(i?éd[;a Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmelidinde belirtilen limitler
‘Tadr ve kokusu kendine 6zgii olmali, kétii koku olmamalidir. Taze soganlar dig etkenlerden zarar
o gdrmemis, saglam, temiz, taze goriintiste, tohuma kagmamis, kok sacaklari gamursuz olmahdir,
FIZIKSEL Taze sofanlarin iizerinde parazit ve hastalik nedenleriyle olugan zararlarla glbre, toprak, ilag
artiklan ve asin nem bulunmamaldir. Her ambalaj icindeki taze soganlar gesit, sinif ve agirlik
bakimindan bir érnek olmalidir. |
ORJIN Yerli mengei

URETiM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERI

Ambalajlar, tasima ve saklamada Grlni iyi bir durumda tutacak, saghga zarar vermeyecek
nitelikte yeni, temiz, kuru, kokusuz, plastik veya mukavva Ozellikte kasa veya karton olmahdir.
Ambalajlanin yapiminda kullanilan her gesit maizeme ile icine konulacak oluklu mukavva, delikli
kagit ve benzeri malzeme, yeni, temiz ve kokusuz oimali, Uriine zarar vermemeli, bunlarin Gizerine
yazilacak yazilarda kullanilacak miirekkep ve boya ile etiketlerin yapistiriimasinda kullanilan zamk,
toksik veya diger sekilde insan saglgina zarar verecek yapida olmamalidir. Basili kagit
kullanildiginda, yazili yiiziin diga gelmesine ve iriin ile temas etmemesine dikkat edilmelidir.
Ambalajlarin icerisinde belirtilenlerin disinda hicbir yabanct madde bulunmamalidir. . Ambalajlama
ile ilgili hususlarda Turk Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yonetmeligi ve
bununla iliskili cikan gida ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hikimleri gecerlidir.
Ambalaj Uzerindeki isaretleme Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Turk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tiketicileri Bilgilendirme Yénetmeligi ve TS 2121’%e uygun olacaktir. Bu kapsam dahilin de yeni
cikacak Teblig, Kanun, Tuziik ve eklerini de kapsayacaktir. Tagima Tirk Gida Kodeksi
Yénetmeliginin 3’ tincii bolimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS 2121'e uygun olacaktir.
Urtinler mevsim kosullanina uygun kapall araglarda getirilecektir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3’ tnci bdlimine, Gida Hijyeni Yoénetmeligine ve TS
2121'e uygun olacaktir.

ANALIZ PERIYODU

Alinan trinlerin, kurum tarafindan gerekli gérlildigii an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakanlikca yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tark
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina iye kuruluglarca akredite edilmis
ozel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirli 6demesi yiklenici firma tarafindan kargilanmak Uzere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptinlacaktir.,

GENEL HUOKUMLER

Tigili birimler tarafindan siparisi verilen trtn istenilen tarihte en geg 08:30°da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni gin en geg 11:30" a kadar
yeni Uriin teslim edilmelidir. Firma her iki yerleske (sihhiye ve beytepe ) igin belirtilen saatlerde
teslimat yapacak olup sevkiyat ve arag diizenlemesini yapacaktir. Urlin muayene edilip tartiidiktan
sonra yiiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna taginarak yerlestirilecektir. Y{iklenici
firma personelinin tasima esnasinda bone, eldiven ve maskesi bulunacaktir. Sebze ve meyvelerin
her cesit ambalaj (koli, kasa) agirliklari toplam agiriiktan diigiilecektir,

Yas sebze ve meyve teknik sartnamesi tarafimizdan imza altina alinmigtir 18.11.2020

A gigdew@cm
L y sye /

Sevil KURNA
Diyetisye
0
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UzUN OMURLD SUT

SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asci Bagi, Asgl) , Ambar Memuru
' 5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgl, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-27610),
Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yénetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-28145),
REF.STD.NO Tiirk Gida Kodeksi, icme Siitleri Tebligi, R.G: 27.2.2019-30699, Teblig No: 2019/12
TS 1192
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanad
KONTROL SII-(_IEGI Her alimda gerekli gériildigu kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan urinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da éncesinde Urtinlerde gézlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya
koku degisikliginde veya bozulma belirtisi gériildigunde (pigme sirasinda ya da
éncesinde) (irlin miktanini ve olusacak maddi zararlan (kullanmlacak diger malzemeler)
miiteahhit firmanin kargilamasi zorunludur.

3. Son kullanma tarihinden énce bozulan ve numuneden farkli gikan sitler miiteahhit firma
tarafindan degistirilecektir.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

UHT igme siitleri kapah ambalajinda 30 °C'de 15 giin veya 55 °C'de 7 ginliik inkibasyonun veya
farkl bir yéntemin uygulanmasindan sonra yapilan sterilizasyon kontrolinde mikrobiyal Greme

BiYOLOJIK gostermeyecektir.
. TUrk Gida Kodeksi, Igme Siitleri Tebligi, R.G: 27.2.2019-30699, Teblig No: 2019/12
fcme sitiiniin bilesimi asitlik derecesi siit asidi hesabiyla % 0,135-0,2, protein orani en az % 2.9
(m/m), yagsiz kuru madde miktari en az (m/v) % 8 olacaktir.
KIMYASAL Tiirk Gida Kodeksi, icme Siitleri Tebligi, R.G: 27.2.2019-30699, Teblig No: 2019/12
Tiirk Gida Kodeksi Bulasanlar Yénetmeligi R.G.29.12.2011-28157 Yetki Kanunu: 5996, EK-1
Gidalardaki Bulasanlarin Maksimum Limitlerine Uygun olmalidir.
Kendine 6zgli tat, koku, kivam, gériinig ve renkte olacak, yabanci tat, koku ve aroma
icermeyecektir. UHT siitler dogal ve katkisiz olacaktir. Metalimsi, pismis ve okside olmus, tabi
L olmayan bir tatta olmayacaktr. Sitte jellesme ve ¢okelti olmayacak, yabanci madde
FIZIKSEL bulunmayacaktir. UHT Sit 1. Sinif yadh (en az %3 yagh) siit olacaktir. UHT st &zel cihazlarda

temizlenmis ve homojenize edilmis ekstra kalitede olmahdir. UHT Sitlerin maksimum sicakhgi
4°C'de olacaktir. Burada belirtimeyen tiim hususlar Tirk Gida Kodeksi, Igme Siitleri Tebligine
uygun olacaktir. N
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ORJIN

Yerli mengei

URETiM METODU

UHt siit: UHT islemi uygulandiktan sonra aseptik kosullarda ambalajlara dolum yapilarak Uretilmig
icme sutl olacaktir.

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERL

UHT siitler, sitin bilesim &zelligini bozmayan ve sagliga zarar vermeyen gaz, isik ve
mikroorganizma gegirmeyen kaplarda aseptik ambalajlanmig olarak 10 Itlik vakumlu ambalajlarda
teslim edilecektir. Ambalajlarda delinme, yirtiima, bombaj, akma, sizinti gorilmeyecektir. Dig
ambajinda herhangi bir yirtilma, islakiik, i¢ ylizeye temas eden bir kirlilik bulunmayacaktir.
Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tirk Gida Kodeksi Gida fle Temas Eden Madde ve Malzemeler
Yénetmeligi ve bununla iliskili gikan gida ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hikiimleri
gegerlidir.

Ambalaj Uzerindeki isaretieme Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Turk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi ve 1192e uygun olacaktir. Orijinal ambalajlarin lzerinde
gidanin adi, bilegenler listesi, alerjiye veya Intoleransa Neden Olan Belirli Madde veya Urinler,
belirli bilesenlerin veya bilesen gruplarinin miktari, gidanin net miktar, tavsiye edilen tiiketim
tarihi veya son tilketim tarihi, sitin yag orani, 6zel muhafaza ve/veya kullanim kosullari, gida
isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isletme kayit numarasi veya tanimlama isareti,
Mense ilke, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti isareti veya numarasi
bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtimeyen diger hususlar Tirk Gida Kodeksi Gida
Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yénetmeligine uygun olmalidir. Bu kapsam dahilin de yeni
cikacak Teblig, Kanun, Tlzik ve eklerini de kapsayacaktir.

Tagima Tirk Gida Kodeksi Yénetmeliginin gidalarin taginmasi bélimiinde belirtilen kurallara, Gida
Hijyeni Yénetmeligine ve Hayvansal Gidalar Igin Ozel Hijyen Kurallan Yénetmeligine, TS1192°e
uygun olacaktir. Frigofirik araglarda getiriimelidir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

Depolama Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginin gidalarin depolanmasi bélimuinde belirtilen kurallara,
Gida Hijyeni Yénetmeligine, Hayvansal Gidalar Igin Ozel Hijyen Kurallan Ydnetmeligine ve TS
1192’e uygun olacaktir.

ANALizZ PERIYODU

Kurum tarafindan, istenildigi takdirde teslim edilen tritintn fabrika Gretimine ait kimyasal ve
mikrobiyolojik analizi raporu tarafimiza teslim edilecektir.

Alinan Uruinlerin, kurum tarafindan gerekli goruldigii an ve sikiikta faaliyet konularina gore
bakanlikca yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina Gye kuruluglarca akredite edilmis
6zel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirlii 6demesi yiklenici firma tarafindan karsilanmak izere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

GENEL HUKUMLER

Ilgili birimler tarafindan siparisi verilen Urun istenilen tarihte en geg 08:30'da teknik
sartnameye uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni gin en
geg 10:30%a kadar yeni {iriin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi taglyici hazir
bulunacak, tasiyicilarda temiz mugsamba 6nlik, bone, maske ve eldiven bulunacaktir. Satin
alinan iriinler depoya yiiklenici firma personeli tarafindan yerlestirilecektir.

Sit Teknik Sartna

si tarafimizca hazirlanmigtir. 18.11.2020

M |

\

Sevil A. KURNAZ
Diyetiéif :
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KONSERVE TON BALIGI

SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Ascl Basi, Ascl), Ambar Memuru
5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-27610),
REF.STD.NO Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerlne Dair Yénetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-28145,
' ’ Gida Maddelerinin ve Umumi Sagli& ilgilendiren Esya ve Levazimin Hususi Vasiflarini Gosteren
Tizligln 148-159, 163. Maddeleri, TS 353
KAYIT ‘Urlin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanad
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli gorildiigi kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sarthameye uygun olmayan drlinler iade edilir,

2. Kutlanim sirasinda ya da 8ncesinde driinlerde gozlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya
koku degisikliginde kullanilan {rin miktan ve olusacak maddi zararlari miteahhit
firmanin kargilamasi zorunludur.

3. Son kullanma tarihinden énce bozulan ve numuneden farkli gikan ton baliklar miiteahhit
firma tarafindan degistirilecektir.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

Histamin : 200 — 400 mg/kg

BiYOLOJiK Ref: Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yénetmeligi, Ek-1 Konserve Balikgilik Uriinlerine Ait
Mikrobiyolojik Dederler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996
Sivida su orani, yag orani, ph degeri ve Klorlir orani TS 353 de belirtilen limitler dahilin de
olmalidir.

KIMYASAL Kursun : 0,30 mg/kg , Kadminyum: 0,050 mg/kg, Civa: 0,50 mg/kg, Kalay: 200 mg/kg
Ref :Tlrk Gida Kodeksi Bulasanlar YonetmeI|g| Ek -1 Konserve Uretiminde Kullanilan Balik Tdri
icin Dederler R.G: 29.12,2011 — 28157.
Tad) ve kokusu kendine 6zgii olmal, kétii koku olmamalidir, yabanc madde bulunmamalidir. Ton
baliklarinin ayiklanip temizlendikten sonra pisirilip kutulanarak ve igine zeytinyagi veya gida
tliziigu ile yenilmesine miisaade edilmis diger bir sivi yag ilavesiyle hermetik olarak kapatiimig

FiZIKSEL kutular iginde sterilize edilerek hazirlanmig piyasanin en iyi Uriinli olacaktir. Ton baliklar acildigi
zaman koku, lezzet, goriiniim ve kivami dogal olacak, kimyevi vasiflarinda bozukluguna ait higbir
degisiklik olmayacaktir. Ton baliklari biitin dilimlenmis iri parcali halde olacaktir, kiyma halinde
olmayacaktir.

ORJIN -

URETIM METODU

AMBALAJ VE DAGITIM

YONTEMLERI

Konserve kutularinin kapaklan iceri cekik ve diiz olacak, kabarmis olmayacaktir. Bu kutularin higbir
yerinde delik olmamali ve yiizeyde ya da igine kadar islemis derin pas lekeleri bulunmayacaktir.
Numuneden farkli cikan konserveler yapilan stzlesmeye gore degistirilecektir. Konserve ton
baliklar 160 gr ik ambalajlarda getirilecektir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tiirk Gida Kodeksi
Gida ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yénetmelidi ve bununla iligkili gikan gida ile temas
eden madde ve malzemeler tebligleri hitkimleri gegerlidir.

Ambalaj {izerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Turk Gida Kodeksi Gida Etiketieme
ve Tuketicileri Bilgilendirme Yénetmeligi ve TS 353‘%e uygun olacaktir. Orijinal ambalajlarin
tzerinde gidanin adi, bilesenler listesi, alerjiye veya intoleransa neden olan belirli madde veya
drtinter, belirli bilesenlerin veya bilesen gruplanmin miktari, gidanin net miktar, tavsiye edilen
tiiketim tarihi veya son tiketim tarihi, 6zel muhafaza ve/veya kullantm kosullari, gida
isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isletme kayit numarasi veya tanimlama isareti,
menge ke, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti isareti veya numarasi
bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtilmeyen diger hususlar Tirk Gida Kodeksi Gida
Etiketleme ve Tiketicileri Bilgilendirme Yénetmeligine uygun olmalidir. Bu kapsam dahilin de yeni
cikacak Teblig, Kanun, Tizlik ve eklerini de kapsayacaktir.

Tasima Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ incli bolimUne, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS
353'e uygun olacaktir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve

RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ tincli bolimine, Gida Hijyeni Yonetmelidine ve TS 353'e
gibi olacaktir.

ANALIzZ PERIYODU

Alinan Griinlerin, kurum tarafindan gerekli go6rildiigii an ve siklikta faaliyet konularina gdre
bakanlikca yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Turk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina lye kuruluglarca akredite edilmig
dzel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirli 6demesi yiklenici firma tarafindan kargilanmak lzere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirlacaktir.

ﬂ 3
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GENEL HUKUMLER

figili birimler tarafindan siparisi verilen Griin istenilen tarihte en geg 09:30'da teknik sar‘cnameyz|
uygun olarak teslim edilmelidir. Urtintin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en geg 11:30% kadar
yeni Uriin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi tagiyict hazir bulunacak, tasiyicilarda
temiz mugamba &nlik, bone ve eldiven bulunacaktir. Uriin muayene edilip tartiip sayildiktan
sonra, yiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna yerlestirilecektir.

KONSERVE BARBUNYA PiLAKI

SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asg! Bagi, Asgr), Ambar Memuru
5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghdi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-
REF.STD.NO 27610), Gida Igletmelerinin Kayit veIOnay isl_emlerine Dair Yonetmelik (R.Gazete 17.12.2011-
) ’ 28145, Gida Maddelerinin ve Umumi Saghg Iigilendiren Esya ve Levazimin Hususi Vasiflarin
. Gosteren Tiiziigiin 148-159, 164-165.Maddeleri, TS 2664
KAYIT Urtin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanag!
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli gériildigu kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan Urinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da éncesinde riinlerde gézlenen her hangi bir renk, tat, yapi
veya koku degisikliginde kullanilan triin miktar ve olusacak maddi zararlan miiteahhit
firmanin kargilamasi zorunludur.

3. Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli gikan konserve barbunya
pilakiler miiteahhit firma tarafindan degigtirilecektir.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

Stafilokokal enterotoksinler: 25 g'da bulunmayacaktir.
Bacillus Cereus : 10%-103

BiYOLOJIK Salmonella : 0/25 g/ml
Ref: Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yénetmeligi, Ek-1 Hazir Yemeklere Ait
Mikrobiyolojik Dederler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996
Konserve barbunya pilakinin yag orani ve tuz miktar TS 2664’ de belirtilen limitler dahilin de
olmaldir.

KIMYASAL Kalay: 200 mg/kg
Ref :Tiirk Gida Kodeksi Bulasanlar Yénetmeligi, Ek -1 Konserve gidalar igin Degerler R.G:

| 29.12.2011 - 28157.
Piyasanin en iyi 1.sinif mali olmalidir. Tat, koku ve renk kendine 6zgli olmaldir, Uriin tadinda
acilik, eksilik bulunmamali, Urlin renginde kararma veya herhangi bir renk degisikligi
bulunmamalidir. Yabanci madde, tat ve koku bulunmamalidir. Barbunyalann pisme durumu
o yeterli olmali, ¢i veya yan pismis danelerle dagimis veya yanmis dane bulunmamaldir.

FIZIKSEL Catlamis, bélinmiis ve seklini kaybetmis dane orani sunine agrhgindaki barbunyalarin en gok
%20 (m/m) olmaldir. Danelerin gériniisi irilikge bir &rnek olmaldir. Diger sebzelerin
dogranmast ve pisme durumu yaklagik ayni irilikte ve yeterince pismis olmalidir. Stizme kiitlesinin
net kiitleye orani TS 2664’de tanimlandigi gibi olmalidir. Siizme kiitlesindeki barbunya miktar TS
2664'e uygun olmalidir.

ORJIN - Yerli Mengei

URETIM METODU

Aycicek yadl barbunya pilaki konservesi kuru veya taze barbunyalara on islem uygulandiktan
sonra teknigine gore hazirlanmig kuru sogan, sarimsak, domates, domates suyu veya salcas!,
tuz, seker, baharat su, aygicedi yadi ile havug, patates, taze biber katiimasiyla hermetik olarak
kapatilmis kutularda sterilize edilerek dayanikli hale getirilmig ve bagka bir islem gerektirmeksizin
tiiketilebilen hazir yemek konservesi olacaktir.

YONTEMLERI

AMBALAJ VE DAGITIM

Tenekeler diizgiin, bombesiz, temiz, passiz olmaldir. Kutularnn mekanik tesislerle bigimleri
bozulmus, hermetik ézelligi kaybolmug olmamalidir. Kutularda pas ve bombe olmayacaktir,
Numuneden farkl ¢ikan konserve barbunya pilakiler yapilan sézlesmeye gore degistirilecektir,
Net agirig 190-200 gr olacaktir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Turk Gida Kodeksi Gida Ile
Temas Eden Madde ve Malzemeler Yonetmeligi ve bununla iligkili gikan gida ile temas eden
madde ve malzemeler tebligleri hiikimleri gegerlidir.

Ambalaj Uzerindeki isaretleme Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Tirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tiiketicileri Bilgilendirme Y&netmeligi ve TS 2664%e uygun olacaktr. Orijinal ambalajlarin
iizerinde gidanin adi, bilesenler listesi, alerjiye veya intoleransa neden olan belirli madde veya
uriinler, belirli bilesenlerin veya bilesen gruplarinin miktart, gidanin net miktari, tavsiye edilen
tiketim tarihi veya son tiketim tarihi, 6zel muhafaza ve/veya kullanim kogullari, gida
isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, igletme kayit pumarasi veya tanimlama isareti,

w
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mense iilke, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti isareti veya numarasi
bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtiimeyen diger hususlar Tirk Gida Kodeksi Gida
Etiketleme ve Tilketicileri Bilgilendirme Ydnetmeligine uygun olmalidir. Bu kapsam dahilin de yeni
cikacak Teblig, Kanun, Tuzik ve eklerini de kapsayacaktir.

Tagima Tirk Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3" tinct bolimune, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS
2664’e uygun olacaktir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve

RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3" tncl bélimine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS
2664'e uygun olacaktir,

ANALIZ PERIYODU

Alinan riinlerin, kurum tarafindan gerekli goruldiga an ve siklikta faaliyet konularina gore
bakanlikga yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli biigi ve donanima sahip, Trk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina Gye kuruluslarca akredite edilmig
dzel veya kamu laboratuvarlarinda her tirli 6demesi yilklenici firma tarafindan kargilanmak
iizere kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

GENEL HUKUMLER

Ilgili birimler tarafindan siparisi verilen Urlin istenilen tarihte en geg 09:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Urtintin uygunsuzlugu durumunda aynt glin en geg 11:30’a kadar
yeni Uriin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi tagtyicl hazir bulunacak, taslyicilarda
temiz musamba &nlilkk, bone ve eldiven bulunacaktir. Uriin muayene edilip tartilip sayildiktan
sonra, yiiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna yerlestirilecektir,

KONSERVE FASULYE PiLAKI

SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asql Basi, Asl), Ambar Memuru
5996 Sayil Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghg, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-

REF.STD.NO 27610), Gida Isletmelgr{nin Kayit veIOnéyvlsl_err.\Ierir?e Dair Yonetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-
28145, Gida Maddelerinin ve Umumi Saghg! Ilgilendiren Esya ve Levazimin Hususi Vasiflarini
Gosteren Tuzligiin 148-159, 164-165.Maddeleri, TS 2665

KAYIT Uriin Ret Kabu! Formu, Malzeme Teslim Tutanad

KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli gérildigu kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan drinler iade edilir.

2. Kullamim sirasinda ya da éncesinde Urlinlerde gozlenen her hangi bir renk, tat, yapi
veya koku degisikliginde kullanilan tirin miktari ve olugacak maddi zararlar miteahhit
firmanin kargilamasi zorunludur.

3. Son kullanma tarihinden énce bozulan ve numuneden farkli gikan konserve fasulye
pilakiler miiteahhit firma tarafindan degigtirilecektir.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

Stafilokokal enterotoksinler: 25 g'da bulunmayacaktir.
Bacillus Cereus ; 10-103
Salmonella : 0/25 g/ml

BiYOLOJIK
Ref: Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi, Ek-1 Hazir Yemeklere Ait
Mikrobiyolojik Degerler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996
Konserve fasulye pilakinin yag orani ve tuz miktari TS 2665’ de belirtilen limitler dahilin de
olmalidir.

. Kalay: 200 mg/kg
KIMYASAL Ref :Tiirk Gida Kodeksi Bulaganlar Yonetmeligi, Ek -1 Konserve gidalar igin Degerler R.G:
L 29.12.2011 - 28157,

Tat, koku ve renk kendine 6zgti olmalidir. Uriin tadinda acilik, eksilik bulunmamali, Grin renginde
kararma veya herhangi bir renk degisikligi bulunmamaldir. Yabanci madde, tat ve koku
bulunmamalidir. Fasulyelerin pisme durumu yeterli olmali, Gi veya yari pismis danelerle dagimis
veya yanmis dane bulunmamahdir. Catlamis, bdlinmus ve seklini kaybetmis dane oran! sunine

FiZIKSEL agirigindaki barbunyalarin en ¢ok %20 (m/m) olmaldir. Danelerin gdriinust irilikge bir érnek
olmalidir. Diger sebzelerin dogranmasi ve pisme durumu yaklagik aynt irilikte ve yeterince pismis
olmalidir. Siizme kiitlesinin net kitleye orani TS 2665'de tanimlandigi gibi olmahdir. Stzme
kiitlesindeki fasulye miktan TS 2665'e uygun olmalidir. Acildigi zaman koku, lezzet, manzara ve
kivami tamami ile tabi, pismis gida maddesi vasiflannda olacak ve kimyevi vasiflarinda
bozukluga ait hicbir degisiklik bulunmayacaktir.,

ORJIN - Yerli Mensei

URETIM METODU

Piyasanin en iyi 1.sinif mali olmalidir. Aygigek yagh fasulye pilaki konservesi kuru fasulyelere 6n
islem uygulandiktan sonra teknigine gore hazirlanmis kuru sogan, sarimsak, domates, domates
suyu veya salcasi, tuz, gseker, baharat, su, aycicegi yad: ile gerektiginde un, nisasta ile

B ¢
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maydanoz, havug, patates, taze biber katimasiyla hermetik olarak kapatiimis kutularda sterilize
edilerek dayanikli hale getirilmis ve baska bir islem gerektirmeksizin tiketilebilen hazir yemek
konservesi olacaktir.

AMBALAJ VE DAGITIM
YONTEMLERL

Tenekeler diizgiin, bombesiz, temiz, passiz olmaldir. Kutularin mekanik tesislerle bigimleri
bozulmus, hermetik dzelligi kaybolmus olmamalidir. Kutularda pas ve bombe olmayacaktir.
Numuneden farkli cikan konserve fasulye pilakiler yapilan sézlesmeye gore degistirilecektir. Net
agirhg 190-200 gr olacaktir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Turk Gida Kodeksi Gida Ile Temas
Eden Madde ve Malzemeler Yénetmeligi ve bununla iliskili gkan gida ile temas eden madde ve
malzemeler tebligleri hikiimleri gegerlidir.

Ambalaj iizerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Tirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tiketicileri Bilgilendirme Y&netmeligi ve TS 2665% uygun olacaktrr. QOrijinal ambalajlarin
tizerinde gidanin adi, bilesenler listesi, alerjiye veya intoleransa neden olan belirli madde veya
iriinler, belirli bilesenlerin veya bilegsen gruplarimin miktari, gidanin net miktari, tavsiye edilen
tiketim tarihi veya son tiiketim tarihi, 6zel muhafaza ve/veya kullanim kosullar, gida
isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, igletme kayit numarasi veya tanimlama isareti,
mense ilke, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti isareti veya numaras|
bulunmahdir. Etiketleme ile ilgili burada belirtimeyen diger hususlar Turk Gida Kodeksi Gida
Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yénetmeligine uygun olmaldir. Bu kapsam dahilin de yeni
cikacak Teblig, Kanun, Tiiziik ve eklerini de kapsayacaktir.

Tasima Tirk Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3" tincii bélimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS
2665'e uygun olacaktir,

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3 tincii bdlimindeki gibi olacaktir.

ANALiIz PERIYODU

Alinan Uriinlerin, kurum tarafindan gerekli gériildigl an ve siklikta faaliyet konularina gore
bakanlikga yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina dye kuruluslarca akredite edilmis
6zel veya kamu laboratuvarlarinda her tirli édemesi yiiklenici firma tarafindan karsilanmak
tizere kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

GENEL HUKUMLER

Ilgili birimler tarafindan siparisi verilen r(n istenilen tarihte en geg 09:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en geg 11:30%a kadar
yeni Uriin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki Kisi taglyici hazir bulunacak, tasiyicilarda
temiz musamba 6nliikk, bone ve eldiven bulunacaktr. Urlin muayene edilip tartilip sayildiktan
sonra, yiiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna yerlestirilecektir,

Konserve Teknik Sartnamesi tarafimizca hazirlanmigtir. 18.11.2020

Ozlem ERK
Diyeti

G

-

Sevil A. KURNAZ
Diyetis
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MISIR NISASTASI
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Ascl Basi, Ascl), Ambar Memuru
5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-
REF.STD.NO 27610), Gida isletmelerinin Kayit ve Onay isle_mlerine_ Dair Yénetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-
’ ' 28145), Gida Maddelerinin ve Umumi Saghgi Iigilendiren Esya ve Levazimin Hususi Vasiflarini
Gosteren Tiiztigin 291- 298, TS 2970
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanadl
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli gériildugi kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan Urdnler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da éncesinde Uriinlerde gozlenen her hangi bir renk, tat, yapi
veya koku degisikliginde veya pisme sirasinda gérilebilecek bozukluk sonucu kullanilan
iiriin miktari ve olusacak maddi zararlari (kullanilan diger malzemeler) miteahhit

DURUMUNDA
firmanin karsilamasi zorunludur.
3. Son kullanma tarihinden énce bozulan ve numuneden farkli ¢ikan nisastalar miiteahhit
firma tarafindan degistirilecektir
KONTROL KRITERI OZELLIK
E. coli <10t
BiYOLOJIK Ref: Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yénetmeligi R.G: 29.12.2011-28157, Yetki
Kanunu: 5996,Ek-1 Hafif Firincilik Uriinlerine Ait Mikrobiyolojik Dederler
Misir nisastasinda rutubet miktari % 18 den, kuru maddede, kil miktari ise % 0,5 ten fazla
KIMYASAL olmamalidir.
Aflatoksin, Okratoksin, Deoksinivalenol,Zearalenon Miktarlar Tirk Gida Kodeksi Bulasanlar
- Yénetmeliginde tahillar ve tahiliardan elde edilen Griinler icin belirtilen limitlere uygun olacaktir.
Tadi ve kokusu kendine 6zgii olmal, kétii koku olmamalidir. Icerisinde yabanc madde
bulunmayacaktir. Kizismis, acimig, eksimis, kiflenmis olmamali, zararli bitki tohumlarini ve diger
FiziKSEL unsurlari, bécek, kurt, kiif ve diger canl, cansiz parazitler, bunlarin kalintt ve digkisini ve benzeri
kirlilikleri intiva etmemelidir. Yapildigi maddenin adini tasiyacak, ayn cins nisastalardan birbirine
karistirlmis olmayacaktir. Nisasta ortam sicakliginda olmalidir.
ORJIN -

URETIM METODU

Nisasta, usuliine gdre elde edilmis misirdan olacaktir.

AMBALAJ ve DAGITIM

YONTEMLERI

Standart ambalajlar igerisinde teslim edilecektir. 25 kg'lik ambalajlarda teslim edilecektir.
Ambalajlama ile ilgili hususlarda Turk Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde ve Malzemeler
Yénetmeligi ve bununla iliskili cikan gida ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri
hitkiimleri gecerlidir. Ambalaj (izerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi Yoénetmeligi, Tlrk Gida
Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi ve TS 2970'e uygun olacaktir,
Oriinal ambalajlarin {izerinde gidanin adi, bilegenler listesi, alerjiye veya intoleransa neden olan
belirli madde veya Uriinler, belirli bilegenlerin veya bilesen gruplarinin miktari, gidanin net
miktari, tavsiye edilen tiiketim tarihi veya son tiiketim tarihi, 6zel muhafaza ve/veya kullanim
kosullar, gida isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isletme kayt numarasi veya
tanimlama isareti, mense ilke, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti isareti
veya numarasl bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtiimeyen diger hususlar Tirk Gida
Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yénetmeligine uygun olmahdir. Bu kapsam
dahilin de yeni ¢ikacak Teblig, Kanun, Tlzlk ve eklerini de kapsayacaktir.

Tagima Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ iincii bélimiine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS
2970 uygun olacaktir. )

DEPOLAMA KOSULLARI ve

RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ tincli bolimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve T
2970'e uygun olacaktir.

ANALIZ PERIYODU

Alinan Grinlerin, kurum tarafindan gerekli gériildigu an ve siklikta faaliyet konularina gore
bakanlikga yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Turk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina iiye kuruluslarca akredite edilmis
6zel veya kamu laboratuvarlarinda her turli 6demesi yiklenici firma tarafindan karsilanmak
{izere kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktr.

GENEL HUKUMLER

Igili birimler tarafindan siparisi verilen truin istenilen tarihte en geg 09:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en geg 11:30'a kadar
yeni Griin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi tasiyic hazir bulunacak, taslyicilarda
temiz musamba 6nliik, bone ve eldiven bulunacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan sonra,
yiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna yerlestirilecektir,

-?
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PRALIN
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Ascl Basi, Asgl), Ambar Memuru
5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagli§i, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-
REF.STD.NO 27610), Gida Igletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yénetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-
' ' 28145), Tiirk Gida Kodeksi Kakao ve Gikolata Uriinleri Tebligi, R.G. 3.11.2017-30229, (Teblig
No: 2017/29), TS 7800
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanad
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli gériildigu kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan Urinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da dncesinde Urlinlerde gozlenen her hangi bir renk, tat, yap
veya koku degisikliginde veya pisme sirasinda gérilebilecek bozukiuk sonucu kullanilan
{iriin miktar ve olusacak maddi zararlan (kullanilan diger malzemeler) miteahhit
firmanin karsilamasi zoruniudur.

3. Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli gikan pralinler miteahhit
firma tarafindan dedistirilecektir.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

BIYOLOJiK

Salmonella spp.: 25 g'da bulunmayacak
Ref: Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Teblig,Ek-1 Kakao ve kakao driinleri, gikolata ve
cikolata Uriinlerine Ait Mikrobiyolojik Dederler R.G: 29,12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996

KIMYASAL

FiZiKSEL

Tadi, kivami ve kokusu kendine 6zgli olmali, k&t koku olmamalidir. Piyasanin en iyi kalitesi
olacak, hasereler tarafindan yenmis, nemlenmis olmayacaktir. Igine saglia zararsiz da olsa
hicbir yabanci madde katiimig olmayacaktir. Toplam Uriin agiriginin en az % 25'ini olusturacak
sekilde cikolata, sitlii gikolata, bol siitlii gikolata veya beyaz gikolatalarin herhangi birinden veya
bunlarin diger yenilebilir maddelerle kombinasyonundan veya kangimindan olusan bir lokma
buyukligindeki cikolata ya da dolgulu gikolatadan olugan iriin olacaktir. Piyasanin en iyisi
olacaktir. Kakao yadi, kakao tozu ve sekerden (sakkaroz) yapimis olacaktrr. icine sagliga
zararsiz da olsa hicbir yabanci madde katilmis olmayacaktir. Pralin ortam sicakliginda olmaldir.

ORJIN

URETIM METODU

AMBALAJ VE DAGITIM

YONTEMLERI

Ambalaji tasima ve saklama siresinde iyi bir durumda tutacak &zellikte, hava ve rutubet
gecirmeyecek, insan sagligina zarar vermeyecek iyi malzemeden yapiimig olmalidir. 10 kg’ ik
orijinal ambalajlarda olmalidir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Turk Gida Kodeksi Gida lle
Temas Eden Madde ve Malzemeler Yonetmeligi ve bununla iliskili gikan gida ile temas eden
madde ve malzemeler tebligleri hilkiimleri gegerlidir. Ambalaj (zerindeki isaretleme Tirk Gida
Kodeksi Yonetmeligi, Tirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiketicileri Bilgilendirme
Yénetmeligine ve TS 7800’e uygun olacaktir. Oriinal ambalajlarin izerinde gidanin adi, bilesenler
listesi, alerjiye veya intoleransa neden olan belirli madde veya iriinler, belirli bilegenlerin veya
bilesen gruplarinin miktari, gidanin net miktar, tavsiye edilen tilketim tarihi veya son tiketim
tarihi, 6zel muhafaza vefveya kullanim kogullari, gida isletmecisinin adi veya ticari unvani ve
adresi, isletme kayit numarasi veya tanimlama igareti, menge Ulke, gidanin kullanim talimati,
beslenme bildirimi, gidanin parti isareti veya numarasi, bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada
belirtilmeyen diger hususlar Tirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiketicileri Bilgilendirme
Yonetmeligine uygun olmalidir. Bu kapsam dahilin de yeni ckacak Teblig, Kanun, Tlzik ve
eklerini de kapsayacaktir.

Tagima Tirk Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ Gincii bélimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS
7800'e uygun olacaktir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve

RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ iincii bélimiine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS
7800 uygun olacaktir.

ANALIZ PERIYODU

Alinan Uriinlerin, kurum tarafindan gerekli gériildiigii an ve siklikta faaliyet konularina gore
bakanlikca yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Turk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina tye kuruluglarca akredite edilmis
ozel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirlii 6demesi yiklenici firma tarafindan kargilanmak
zere kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirlacaktir.

GENEL HUKUMLER

Iigili birimler tarafindan siparisi verilen {riin istenilen tarihte en geg 09:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriinin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en geg 11:30%
kadar yeni iriin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi taglyic hazir bulunacak,
tasiyicillarda temiz mugamba Onltk, bone ve eldiven bulunacaktir, Uriin muayene edilip
tartildiktan sonra, yiiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna yerlestirilecektir.
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KUVERTUR CIKOLATA
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, As¢i Bagl, Asgr), Ambar Memuru
5996 Sayih Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-
REF.STD.NO 27610), qua Isletmelerinin_ Kayit ve On'ay Islernle':.rine.Dair YP'_netmeIik (R.Gazete : 17'12'20.1}'
’ ' 28145), Tiirk Gida Kodeksi Kakao ve Gikolata Urtinleri Tebligi, R.G. 3.11.2017-30229, (Teblig
No: 2017/29),TS 7800
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanad
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli gériildigu kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan Urinler iade edilir.

2. Kullamm sirasinda ya da 6éncesinde Uriinlerde gézlenen her hangi bir renk, tat, yapi
veya koku degisikliginde veya pisme sirasinda gorilebilecek bozukluk sonucu kullanilan
{irin miktar ve olusacak maddi zararlari (kullanilan diger malzemeler) miiteahhit
firmanin karsilamasi zorunludur.

3. Son kullanma tarihinden énce bozulan ve numuneden farkh ¢ikan kuvertir gikolata
miiteahhit firma tarafindan degistirilecektir.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

BiYOLOJIK

Salmonella spp.: 25 g’da bulunmayacak

Ref: Tirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi,Ek-1 Kakao ve kakao Uriinleri,
cikolata ve cikolata iriinlerine Ait Mikrobiyolojik Dederler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki
Kanunu: 5996

KIMYASAL

FiZiKSEL

Tadi ve kokusu kendine 6zgii olmali, kétii koku olmamalidir. Piyasanin en iyi kalitesi olacak,
hasereler tarafindan yenmis, nemlenmis olmayacaktir. Icine sadliga zararsiz da olsa higbir
yabanci madde katilmis olmayacaktir. Kuvertlr gikolata en az % 31 kakao yag ve en az % 2,5
yadsiz kakao kuru maddesi iceren, toplam kakao kuru maddesi icerigi en az % 35 olan Urln
olacaktir. Aci cikolata (kuvertiir, bitter gikolata) ortam sicakiiginda olmalidir. Kakao kuru
maddesi etiket {izerinde belirtilecektir. Bitter cikolatadan imal edilmig Giriin olmaldir. Intiyaca
gore kuvertiir siitlii cikolata olarak istene bilecektir. Kuvertir siitlii cikolata, en az % 25 toplam
kakao kuru maddesi, en az % 14 siit kuru maddesi, en az % 2,5 yagsiz kakao kuru maddesi, en
az % 3,5 siit yad), en az % 31 toplam ya§ (kakao yag ve sit yadi) iceren Urin olacaktir.,
Kuvertiir cikolatalar parlak olmali, yiizeyinde beyazlanma ve matlagma olmamalidir.

ORJIN

URETIM METODU

AMBALAJ VE DAGITIM

YONTEMLERI

Cikolatalarin teslim sekli temiz, standart, 2.5 kg'lik ambalajlar igerisinde olacaktir. Ambalajlama
ile ilgili hususlarda Tirk Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yénetmeligi
ve bununla iliskili gikan gida ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hikiimleri gegerlidir.
Ambalaj Uzerindeki isaretleme Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Turk Gida Kodeksi Gida
Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligine ve TS 7800%a uygun olacaktir. Oriinal
ambalajlarin Gzerinde gidanin ad, bilegenler listesi, alerjiye veya intoleransa neden olan beliri
madde veya irinler, belirli bilesenlerin veya bilesen gruplarinin miktar, gidanin net miktari,
tavsiye edilen tiiketim tarihi veya son tiketim tarihi, 6zel muhafaza ve/veya kullanim kosullari,
gida isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isletme kayit numarasi veya tanimlama
isareti, mense llke, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti isareti veya
numarasi, bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtiimeyen diger hususlar Tirk Gida
Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligine uygun olmalidir. Bu kapsam
dahilin de yeni ¢ikacak Teblig, Kanun, Tuzik ve eklerini de kapsayacaktir,

Tagima Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3 {incii bélimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS
7800'a uygun olacaktir,

DEPOLAMA KOSULLARI ve

RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3‘tincli bolimine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS
7800'a uygun olacaktir.

ANALIzZ PERIYODU

Alinan Urlinlerin, kurum tarafindan gerekli gorildigi an ve siklikta faaliyet konularina gore
bakanlikca yetkilendiriimis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlanna tye kuruluglarca akredite edilmis
6zel veya kamu laboratuvarlarinda her tirli 6demesi yuklenici firma tarafindan karsilanmak
{izere kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptiritacaktir.

GENEL HUKUMLER

Igili birimler tarafindan siparisi verilen iirin istenilen tarihte en ge¢ 09:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuziugu durumunda ayni glin en geg 11:30'a
kadar yeni Uriin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi tasiyict hazir bulunacak,
tasiyiclarda temiz musamba 6nlilkk, bone ve eldiven bulunacaktir. Uriin muayene edilip
tartildiktan sonra, yiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna yerlestirilecektir.
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HACETTEPE UNIVERSITESI 5
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PUDRA SEKERI
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Ascl Bagi, Asgl), Ambar Memuru
5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-
REF.STD.NO 27610), Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yonetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-
28145), Tirk Gida Kodeksi Seker Teblig R.G: 23.08.2006-26268 Tebli§ No: 2006/40
KAYIT - Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanag
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli gériildigii kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan driinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da dncesinde Uriinlerde gézlenen her hangi bir renk, tat, yapi
veya koku degisikliginde veya pisme sirasinda gorilebilecek bozukluk sonucu kullanilan
iirlin miktar! ve olusacak maddi zararlari (kullanilan diger malzemeler) miiteahhit
firmanin kargilamasi zorunludur.

3. Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkh ¢ikan pudra gekerieri
miiteahhit firma tarafindan degistirilecektir

KONTROL KRITERI

OZELLIK

Maya ve kiif: 10%-10°
E.coli: <10*

BIYOLOIIK Ref: Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi, Ek-1 Sekerli Uriinlere Ait
[ Mikrobiyolojik Dederler ,R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996

KIMYASAL Igrclzgtll?a Kodeksi Seker Teblig R.G: 23.08.2006-26268 Tebliginde belirtilen limitlere uygun
Tad) ve kokusu kendine 6zgl olmali, kétd koku olmamalidir. Pudra sekerleri en ince degirmende

FiZIKSEL ogitiimis olacaktr. Iglerinde yabanci madde, bbcek veya bocek kalintilari bulunmamall,
kiiflenmis, bayatlamis, bozulmug olmamalidir. Pudra sekeri ortam sicakliginda olmahdir. Ortam

_ Nem, Max. % 0,1 olacaktir.
ORJIN Yerli mensei

URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERI

Ambalaji tasima ve saklama siiresinde iyi bir durumda tutacak oOzellikte, hava ve rutubet
gecirmeyecek, insan sagligina zarar vermeyecek iyi malzemeden yapiimis olmalidir. 5 kg’'lik
orijinal ambalajlarda olmalidir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Turk Gida Kodeksi Gida Ile
Temas Eden Madde ve Malzemeler Yonetmeligi ve bununla iliskili gikan gida ile temas eden
madde ve malzemeler tebligleri hikiimleri gecerlidir. Ambalaj Uzerindeki isaretleme Turk Gida
Kodeksi Yonetmeligi, Tirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiketicileri Bilgilendirme
Yénetmeligine uygun olacaktir. Oriinal ambalajlarin Uzerinde gidanin adi, bilegenler listesi,
alerjiye veya intoleransa neden olan belirli madde veya Uriinler, belirli bilesenlerin veya bilesen
gruplarinin miktar), gidanin net miktari, tavsiye edilen tiiketim tarihi veya son tuketim tarihi, Ozel
muhafaza ve/veya kullanim kosullari, gida isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isletme
kayit numarasi veya tanimlama isareti, mense ilke, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi,
gidanin parti isareti veya numarasi bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtimeyen diger
hususlar Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tilketicileri Bilgilendirme Yonetmeligine uygun
olmalidir. Bu kapsam dahilin de yeni ¢ikacak Teblig, Kanun, Tiizik ve eklerini de kapsayacaktir.
Tasima Tirk Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ {incli bolimine ve Gida Hijyeni Yonetmeligine
uygun olacaktir,

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3’ tincii bdlimiine ve Gida Hijyeni Yonetmeligine uygun
olacaktir.

ANALIZ PERIYODU

Alinan Grtinlerin, kurum tarafindan gerekli goriildiigu an ve siklikta faaliyet konularina gore
bakanlikca yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Turk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina tye kuruluglarca akredite edilmis
6zel veya kamu laboratuvarlarinda her tlrli &demesi yiiklenici firma tarafindan karsilanmak
{izere kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktr,

GENEL HOKUMLER

Iigili birimler tarafindan siparisi verilen {iriin istenilen tarihte en geg 09:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en geg 11:30’a kadar
yeni {iriin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi tasiyici hazir bulunacak, tastyicilarda
temiz musamba onlik, bone ve eldiven bulunacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan sonra,
yiiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna yerlegtirilecektir.




HACETTEPE UNIVERSITESI
SAGLIK, KULTUR VE SPOR DAIRESI BASKANLIGI

SIVI SUT KREMASI
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asci Bagi, Agct), Ambar Memuru
5996 Sayill Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-
REF.STD.NO 27610), Gida isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yénetmelik (R.Gazete @ 17.12.2011-
28145), TS 1864
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanag!
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli gériildiigii kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan Gr{inler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da 6ncesinde uriinlerde gézlenen her hangi bir renk, tat, yap
veya koku degisikliginde veya pisme sirasinda gorulebilecek bozukiuk sonucu kullanilan
iirlin miktar ve olusacak maddi zararlari (kullanilan dier malzemeler) muteahhit
firmanin karsilamasi zorunludur.

3. Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli gikan Urlinler miiteahhit
firma tarafindan degistirilecektir.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

BiYOLOJiK

Salmonella: 0-25 g/mL

Ref: Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yénetmeligi,Ek- Et suyu tabletleri, tozlar, kuru
formdaki corbalar, cesniler, krem santi, soslar gibi toz ve tablet formdaki diger gida karigimlara
ait Mikrobiyolojik Degerler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996

KIMYASAL

| Toplam seker, kiil, rutubet miktari TS 13384'de belirtilen limitlere uygun olacaktir.

FiZziKSEL

Siit kremast pisirilmeden énce kendine has krem renkte ve kendine has kokuda olmali, kirlenmig,
acimis, nemlenmis, kifli olmamali, bécek ve bdcek kalintilar, hayvansal atik- kalintilarini ve
hicbir yabanci maddeyi icermemelidir. Yabanci tat, eksime ve renk dedgisikligi olmamalidir. Yapay
aroma, yapay renklendirici, koruyucu igermeyecektir. Uriin sivi-koyu kivamda olacaktir. Kivam
icin Turk gida kodeksi ve gida tebligine uygun oranlarda katki maddeleri kullanilabilir.
Pisirimeden 6nce ve tarifine gore pigirildikten sonra kendine has tatta olacak, yabanci tat
bulunmayacaktir. Burada belirtiimeyen diger hususlar 27.09.2003 R.G. tarihli ve 25242 sayll
krema ve kaymak tebligine uygun ofacaktir.

ORJIN

URETIM METODU

AMBALAJ VE DAGITIM

YONTEMLERI

Siit kremasinin teslim sekli temiz, standart, 1 kg'lik tetrapak ambalajlar igerisinde olacaktir.
Urtinlerin ambalaji Uriinii, tasima ve saklama siiresinde iyi bir durumda tutacak ozellikte, hava ve
rutubet gegirmeyecek, insan sagligina zarar vermeyecek iyi malzemeden yapimis olmalidir.
Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tirk Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde ve Malzemeler
Yonetmeligi ve bununla iliskili gikan gida ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri
hikiimleri gegerlidir. Ambalaj iizerindeki isaretleme Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Turk Gida
Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yénetmeligine ve TS 1864’e uygun olacaktir.
Oriinal ambalajlarin tizerinde gidanin adi, bilegenler listesi, alerjiye veya intoleransa neden olan
belirli madde veya iirtnler, belirli bilesenlerin veya bilesen gruplaninin miktari, gidanin net
miktari, tavsiye edilen tiiketim tarihi veya son tiiketim tarihi, 6zel muhafaza ve/veya kullanim
kosullari, gida isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isletme kayit numarasi veya
tanimlama isareti, mense (lke, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti isareti
veya numarasi, bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtimeyen diger hususlar Turk Gida
Kodeksi Gida Etiketleme ve Tilketicileri Bilgilendirme Yénetmeligine uygun olmaldir. Bu kapsam
dahilin de yeni ¢ikacak Teblig, Kanun, Tuzik ve eklerini de kapsayacaktir.

Tasima Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3’ Gincii bélimine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS
1864'e uygun olacaktir. Frigofirik (4°C) araglarda getirilmelidir.

'DEPOLAMA KOSULLARI ve

RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3‘lincii bdlimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS
1864e uygun olacaktir,

ANALiz PERIYODU

Alinan drunlerin, kurum tarafindan gerekli gériildigii an ve sikiikta faaliyet konularina gore
bakanlikca yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina lye kuruluglarca akredite edilmig
ozel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirli édemesi yliklenici firma tarafindan karsilanmak
Uzere kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptinlacakur.
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HACETTEPE UNIVERSITESI
SAGLIK, KULTUR VE SPOR DAIRESI BASKANLIGI

Iigili birimler tarafindan siparisi verilen Grlin istenilen tarihte en geg 09:30'da teknik sartnameye
. uygun olarak teslim edilmelidir. Uriinin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en geg 11:30'a kadar
GENEL HUKUMLER yeni Urlin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi tasyic hazir bulunacak, tasiyicilarda
temiz musamba &nliik, bone ve eldiven bulunacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan sonra,
yiiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna yerlestirilecektir.

Pastalik Malzeme Jeknik Sartnamesi tarafimizca hazirlanmigtir. 18.11.2020

Cigdeph ¢ Ozlem ERKOC
Diyeti .

‘ Sevil A. KURNA .
Diyetisyef ~
o/
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HACETTEPE UNIVERSITESI 5
SAGLIK, KULTUR VE SPOR DAIRESI BASKANLIGI

NAR EKSiSI sosu
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asci Bagi, Ascl), Ambar Memuru
5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Sadhgl, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-
REF.STD.NO 27610), Gida Igletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yonetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-
I 28145), TS 12720
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanad
KONTROL SIKLIGI Her ahmda gerekli goriildiigu kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan lriinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da éncesinde Uriinlerde gézlenen her hangi bir renk, tat, yapi
veya koku degisikliginde veya pisme sirasinda gériilebilecek bozukluk sonucu kullanilan
{iriin miktar ve olusacak maddi zararlan (kullanilan diger malzemeler) miiteahhit
firmanin kargilamasi zorunludur.

3. Son kullanma tarihinden énce bozulan ve numuneden farkl gikan nar eksileri miiteahhit
firma tarafindan dedistirilecektir.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

Maya ve kuf : 102-10°
Salmonella: 25 gr'da bulunmayacaktir.

BiYOLOJiK Ref: Tirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi, Ek-1 Diger gidalara ait mikrobiyolojik
degerler (Salata ve yemek soslari, domates bazli soslar) R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu:
5996

KIMYASAL -
Tad ve kokusu kendine 6zgil olmali, ktli koku olmamalidir. Dogal nar eksisi tat ve renginde

. olacaktir. Nar eksisi sosu tortusuz olmali, meyve pargaciklari igermemeli, ve teknidine uygun

FiZiKSEL olarak damitilmis olmalidir. Nar eksisi sosunda yabanci madde bulunmamalidir. Nar eksisi

sosunda koruyucu madde ve dijer gida katki maddeleri Turk Gida Kodeksi ilgili yonetmeliklerde
_ belirtilen limitler dahilin de olacaktir. Nar eksisi sosu ortam sicakliginda olmalidir.
ORJIN -

URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERI

Ambalaji tasima ve saklama siresinde iyi bir durumda tutacak &zellikte, hava ve rutubet
gecirmeyecek, insan saghigina zarar vermeyecek iyi malzemeden yapilmis olmalidir. 750£50 ml
Vlik agzi cift emniyet kilitli kapakli ambalajlarda teslim edilecektir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda
Tiirk Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yonetmeligi ve bununla iligkili
ckan gida ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hiikiimleri gegerlidir. Ambalaj
lizerindeki isaretleme Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Tirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve
Tiiketicileri Bilgilendirme Y&netmeligine ve TS 12720’e uygun olacaktir. Oriinal ambalajlarin
tizerinde gidanin adi, bilegenler listesi, alerjiye veya intoleransa neden olan belirli madde veya
trtinler, belirli bilesenlerin veya bilesen gruplarinin miktan, gidanin net miktari, tavsiye edilen
tiiketim tarihi veya son tiketim tarihi, 6zel muhafaza ve/veya kullanim kosullar, gida
isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isletme kayit numarasi veya tanimlama isareti,
menge iilke, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti isareti veya numarasi,
bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtimeyen diger hususlar Tirk Gida Kodeksi Gida
Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yénetmeligine uygun olmalidir. Bu kapsam dahilin de yeni
cikacak Teblig, Kanun, Tizik ve eklerini de kapsayacaktir.

Tasima Tirk Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ iincii blimine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS
12720'e uygun olacaktir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3" iincii bélimiine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS
12720’ uygun olacaktir.

ANALizZ PERIYODU

Alinan Uriinlerin, kurum tarafindan gerekli gorildigi an ve siklkta faaliyet konularina gdre
bakanlik¢a yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina lye kuruluglarca akredite edilmis
6zel veya kamu laboratuvarlarinda her tirlli 6demesi ylklenici firma tarafindan karsilanmak
Uzere kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.
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GENEL HUKUMLER

Iigili birimler tarafindan siparisi verilen Griin istenilen tarihte en geg 09:30'da teknik gartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir, Uriintin uygunsuziugu durumunda ayni giin en geg 11:30'a kadar
yeni Uriin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi taglyici hazir bulunacak, tasiyicilarda
temiz musamba &nliik, bone ve eldiven bulunacaktir. Uriin muayene edilip tartidiktan sonra,
yiiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna yerlestirilecektir,

Soslar Grubu Teknik Sartnamesi tarafimizca hazirlanmigtir. 18.11.2020

N\

Sevil A, KURN
Diyetisygn
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