AMA
Bu Teknik Sartname, Hacettepe Universitesi Saglik Kiiltiir ve Spor Daire Bagkanhgi Sosyal
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Tesis ve Isletmelerine bagl birimlerin ihtiyaci olan Yag Sebze ve Meyve grubu {iriinlerin satin alimi

isi amaciyla hazirlanmistir.
KAPSAM

Hacettepe Universitesi Saglik Kiiltiir ve Spor Daire Bagkanligi Sosyal Tesis ve Isletmelerine

bagli birimlerin ihtiyaci olan Yas Sebze ve Meyve grubu iiriinlerin satin alimu igidir.
KISALTMALAR

Isbu sartnamede gegen ve asagida listelenen kisaltmalar metin igerisinde agik¢a bagka anlamda

kullanldi ifade edilmedigi siirece kargilarinda belirtilen anlama gelecektir:
“IDARE” : Hacettepe Universitesi Saglik Kiiltiir ve Spor Daire Bagkanligi

Sosyal Tesis ve Isletmeleri

“YUKLENICI” - Thale neticesinde sdzlesme imzalamis ve Idareye karg: yiikiimliliik

altina girmis sirket veya sirketler.

1. Uriinlerin icerikleri TSE’nin belirledigi sinirlarda olacaktir.

2. Tiirk Gida Kodeksi ambalaj tebligine uygun olmalidir.

3. Uriinlerin iizerinde zorunlu etiket bilgileri bulunmalidir.(Gidanin adi, bilesenler listesi,
alerjenler,net miktari,son tiikketim tarihi, 6zel muhafaza kosullari, tiretici/dagiticinin adi ve
adresi, mense iilke, gidanin kullanim talimatt)

4. Uriinlerin i¢inde yabanci maddeler bulunmamalidir.

5. Uriinler yeni sene iiriinii olmalidur.

6. Uriin ambalajlari agik, yirtik, yipranmug ve kirli olmamalidir.

7. Uriinlerin teslim alinmadan 6nce idare tarafindan duyusal testler (tat, koku vb.) yapilacak,
uygun olmasi halinde iiriin teslim alinacaktir. Duyusal analizi yapilan {irlin aym partideki
diger iiriinlerin tiim 6zelliklerine esdeger olmalidir.

8. Uriinlerin tiretim tarihi kullanildig1 yil olmalidir. Konserve fiiriinlerde heniiz ¢ikmamis
iiriinler i¢in 1 y1l dnce olabilir.

9. Uriinlerin siparisleri, fiyatlandirmasi net agirligy iizerinden yapilacak olup, briit agirhig
dikkate alinmayacaktir. (Cam, teneke, kutu agirhg gibi.)

10. Islenmis iirtinlerde T.C. Gida Tarim ve Hayvancilik Bakanhigmin {iretim iznini igletme
kayit/ onay numarasi bulunmalidir.

11. Getirilen tiriinler piyasamin 1. sinif {iriinii olmalidir.

12. Tasima ve depolama Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi’nin 3.boliimdeki gibi olacaktir.

13. Bu sartnamede bahsedilmeyen diger hususlar Tiirk Gida Kodeksinin hiikiimlerinde
belirtilen esaslar1 dahilinde olacaktir.

14. Siparisler ilgili miidiirlikler tarafindan bir giin nceden firmaya telefonla veya faksla
bildirilir. Firma siparisleri Sihhiye Yerleskesi Ogretim Uyeleri Kafeteryalar1 ve Beytepe
Yerleskesi Ogretim Uyeleri iase depolarina istenilen miktar, cins ve kalitede teknik
sartnameye uygun olarak ertesi giin en geg saat 08.00’¢ kadar teslim eder. Geri gevrilen
{irlinler ayn1 giin saat 10:00’e kadar gelmelidir.

15. Yiiklenici siparis verilen iiriinlerin dagitimindan ve Sihhiye Yerleskesi Ogretim Uyeleri

Kafeteryalar1 ve Beytepe Yerleskesi Ogretim Uyeleri iage depolarina yerlesiminden
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sorumludur, dagitim ve yerlesim igin ek para talep edemez.

Yiiklenici siparis verilen iiriinleri istenildigini gekilde ve zamaninda teslim etmedigi
takdirde idare yazihi ihbara gerek kalmaksizin o giinkii ihtiyacini piyasadan temin eder ve
bedelini ilgili firmanin istihkakina mahsup eder.
Numune alma ve numune tutma islemi muayene talimati esaslari déhilinde yapilacaktir. (Numune
alma islemi TSE standartlarina gére yapilacaktir.). Numune alma hususunda sorumluluk saticiya
aittir.
Teknik sartnamede belirtilen &zellikler tizerinden alinacak iiriinler idareye bagl iagse depolarinca
numune alma usulii ile gerekli denemelerden gegirilecek olup, istenilen kalite, goriiniis ve tat
dzelliklerini saglanan iiriinler kabul edilecektir.
Muayene masraflari yiikleniciye aittir. Muayene esnasinda gerekli her tiirlii personel, test ve cihaz
Tiirk standartlar ve ilgili diger dokiimanlar satici tarafindan temin edilecektir.
Muayenede kullamilan, bozulan, hasar géren numuneler satici tarafindan yenileri ile degistirilecek
ve bozulan ambalajlar eski durumuna getirilecektir.
Son kullanma tarihinden once bozulan firiinler yiiklenici firma tarafindan masraflan
kendine ait olmak kaydiyla degistirilecektir.
Uriinler taze olmali, mevsiminde getirilmelidir, dondurulmus olmamalhdir.
ARMUT DEVECI] TS184:
Armutlar biitiin, saglam, temiz, tabii lezzetini kaybetmemis, beresiz, gerekli olgunluga ermis
olmalidur.
Armutlar gézle goriilebilir yabanct madde (¢amur) ve ilag artiklari, anormal dis nem, ¢iirik,
yahanci tat ve koku, kabuk zarlam siyahlagmis, kumlu olmamalidir. Kabukta nitelik
bakimindan meyvenin genel goriiniigiinii bozan lekeler bulunmamalidir.
Her ambalaj i¢indeki armutlar gesit, simif, olgunluk ve orijin bakimindan bir 6rnek olmalidir.
Agirlig1 200-250 gr arasinda olmalidir.
Yeni sene Uriinii olmalidir.
Ambalajlar tasima sirasin armutlarin iyi korunmasim saglayacak ve insan saghifina zarar
vermeyecek uygun nitelikteki malzemeden yapilmis olmalidir. Armutlar tek sira halinde
dizilmig olacaktir.
AYSBERG (TS 1194) :
Aysbergler biitiin saglam, taze goriiniislii, temiz ve kuru, toprak bulasikli yapraklardan
ayiklanmis, kimycvi giibrc veya diger ilag artiklarindan tamamen temizlenmis, gigeklenme
belirtisi gostermemis (tohuma kagmamig) ve dolgun olmal, {izerinde yabanci tat ve koku,
anormal dis nem, yabanct madde bulunmamalidir.
Uriin, pazarlama zamanina ve mevsime gére normal sekilde gelismis olmalidir.
Piyasanin en iyi 1.sinif mali olmalidir.
Aysbergler ¢esidin kendine 6zgli renginde, iyi olusmus, diizgiin sekilde, siki, derli toplu

olmali tizerinde parazit ve hastaliklar tarafindan meydana getirilen ve yenilebilmesini
etkileyen zararlar olmamali ve esas itibariyle fiziksel hasarlar bulunmamalidir.
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Aysbergin gébegi iyi olusmus olmali ve gobegi tek olmalidir. Tane Agirhgi 350-400 gr
arasinda olmalidir.

Her ambalaj igindeki aysberg sinifi tip ve boy bakimindan bir 6rnek olmalidir.

Ambalajlar tasima sirasinda malzemelerin iyi korunmasini saglayacak ve insan

Sagligina zarar vermeyecek uygun nitelikteki malzemeden yapilmis olmalidur.

Aysbergler ve bunlarin iginde bulunduklar1 ambalajlar tagitlarda fena koku yayan ve bunlan
kirletecek olan maddelerle bir arada bulundurulmamalidir.

BiBER CARLISTON (TS 1205):

Tad1 ve kokusu kendine 6zgii olmali, kétii koku olmamalidir. Carliston biberler biitiin,
saglam, temiz, iyi gelismis, parlakligini ve sarimtirak yesil rengini muhafaza etmis, taze
goriiniiglii olmalidir. Carliston biberlerde yabanci tat, anormal dig nem, don zarar, ¢iirtik,
aci, kizarmus, ezik, pargalanmis, iyilesmemis yaralar ve giines yanklari bulunmamalidir.
Her ambalajdaki arliston biberler gesit, simif, boy, olgunluk bakimindan bir 6rnek olmalidir.
Carliston biber ortam sicakliginda olmahdir.

Ambalajlar tasima sirasinda biberlerin iyi korunmasim saglayacak ve insan sagligina zarar
vermeyecek uygun nitelikteki malzemeden yapilmis olmalidir.

Biberlerin ve bunlarin i¢inde bulunduklar1 ambalajlar tagitlarda fena koku yayan ve bunlari
kirletecek olan maddelerle bir arada bulundurulmamalidir.

BIBER KAVATA (KAPYA) (TS 1205)

Biberler biitiin, saglam, temiz iyi gelismis tath taze goriiniislii olmali, yabanci koku ve tat
anormal dis nem don zarar iyilesmemis yaniklar bulunmamahdir.

Her ambalajdaki biberler gesit, sinif, boy, olgunluk bakimindan bir rnek olmahdir.
Ambalajlar tasima sirasinda biberlerin iyi korunmasim saglayacak ve insan saghgina zarar
vermeyecek uygun nitelikteki malzemeden yapilmis olmalidir.

Biberlerin ve bunlarin iginde bulunduklar: ambalajlar tagitlarda fena koku yayan ve bunlar
kirletecek olan maddelerle bir arada bulundurulmamaldir.

BIBER KOY (TS 1205):

Tad1 ve kokusu kendine 6zgii olmali, kétii koku olmamalidir. Koy biberleri biitiin, saglam,
temiz, iyi gelismis, parlakligini ve yesil rengini muhafaza etmis, taze goriintiglii olmahdr.
Koy biberlerde yabanci tat, anormal dis nem, don zarar, ciiriik, aci, kizarmus, ezik,
parcalanmis, iyilesmemis yaralar ve giines yamklar1 bulunmamalidur.

Her ambalajdaki ky biberler gesit, simf, boy, olgunluk bakimindan bir &rnek olmalidir. K&y
biber ortam sicakliginda olmalidir.

Ambalajlar tagima sirasinda biberlerin iyi korunmasini saglayacak ve insan sagliina zarar
vermeyecek uygun nitelikteki malzemeden yapilmis olmalidir.

Biberlerin ve bunlarin i¢inde bulunduklari ambalajlar tagitlarda fena koku yayan ve bunlar
kirletecek olan maddelerle bir arada bulundurulmamahdir.
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DEREOTU (TS 1814):

.

Dereotlari, dis etkenlerden zarar gérmemis, taze ve korpe goriiniiglii, solmarmg, saglam,
temiz, demetler halinde baglanmis olmalidir. "
Dereotlarinin iizerinde kimyasal giibre ve ilag kalintilar ile asirt nem bulunmamalidir.
Dereotlar :sararmug, donmus, ¢amurlu-toprakli, fena koku ve tatta olmamalidir. Dereotlari
tohuma kagmig oimamalidir.

Her ambalaj i¢indeki demetler ve bu demetlerdeki Dereotlan gesit, sinif ve renk yoniinden
bir 6rnek olmalidir. Demetler, enalt yaprakeik ayinm noktalar bir hizaya gelecek bigimde
yapilmahdir: Bu hizadar:itibarcn yaprak sap1 uzunlugu 5 cm’yi gegmeyecek sekilde, duzgun
olarak késilmelidir. Demetler iginde yabanc1 otlar bulunmamahdir. e
Ambalajlar tagima sirasinda derectunun iyi korunmasini saglayacak ve insan saghgina zarar
vermeyecek uygun nitelikteki malzemeden yapilmis olmalidir.

Dereotu ve buniarin i¢inde buluriduklart ambalajlar tagitlarda fena koku yayan ve bunlari
kirletecek olan maddelerle bir arada bulundurulmamalidir.

DOMATES (TS 794) :

Domatesler biitiin, saglam, taze goriiniislii, temiz, tim yapraklardan ve g¢iplak gozle
goriilebilen her tiirlii yabanci maddelerden arindiriimis, olgun, kizarmig olmalidir. Sart ve
yesil miktarlari % 2’den fazla olmamalidir. Sap taraflarinda yesil sertlik bulunmamal,
burusuk, c¢amurlu ve toprakli olmamalidir. Kesildiginde igerisi kof olmamali beyaz
olgunlagsmamig 6zellik gostermemelidir.

Domateslerin tiiketimlerini engelleyecek ¢iiriik, bozukluk ve yumusama; anormal dig nem,
yabanci tat ve koku, bocek ve bocek zararlilar: olmamalidir.

Her ambalaj i¢inde bulunan Domatesler; grup, gesit, tip, simf, boy ve orijin bakimindan bir
ornek olmalidir. En fazla 2 sirali orijinal ambalajda teslim edilmelidir. Adet agirligi 200-250
gr olmalidir.

Ambalajlar tagima sirasinda domateslerin iyi korunmasim saglayacak ve insan saglifina
zarar vermeyecek uygun nitelikteki malzemeden yapilmis olmalidir.

Domatesler ve bunlarin icinde bulunduklari ambalajlar tasitlarda fena koku yayan ve bunlar
kirletecek olan maddelerle bir arada bulundurulmamalidur.

ELMA (TS 100) (8. GOLDEN -9. _{j:l“ARKiNG )z

Elmalar biitiin, saglam, temiz, kendine has tat ve kokuda olmahdir. Ham, Olgunlagmamig
¢liriik ve ezik oimamalidir.

Elmalarda gozle goriilebilir yabanct madde ve ilag artiklari, anormal dig nem, yabaner tat
ve/veya koku bulunmamalidir. Uzeri kirli, camurlu, topraklt olmamali; ortalama adet agirlig:

200 — 250 gr olmahdir.
4
=
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Elmalar birinci sinif olmalidir. Bunlar tasimaya, elden gegirmeye, depolamaya dayanikli bir
olgunlukta olmalidir. Her ambalaj igerisinde bulunan elmalar, ¢esit, smif, olgunluk ve orijin
bakimindan bir 6rnek olmalidir. Elmalar kesildigi zaman sert, sulu olmali ve unlagmamis
olmalidir. Géze garpacak gekilde belirgin giiriikliik ve bozulma gibi yeme zelliklerini menfi
yonden etkileyen oziirler bulunmamalidir. Elmalar Eksi, Golden, Gramis ve Starking c1n31
olmalidir.

Ambalajlar tasima sirasinda elmalarin iyi korunmasini mglay'u,ak ve insan saglly.m zarar
vermeyecek uygun nitelikteki. malzemeden yapilmis olmalidir. En fazla 4 siglh kasalarda
teslim edilmelidir.

eElmalar ve bunlarin. iginde bulurduklar1 ambalajlar tasltlarda fena. koku yayan V\ bunlarl
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kirletecek olan maddelerle bir arada bulundurulmamalidir. .. . o

BIGEUON Leapt

HAVUC (TS 1193 ) :

Havuglar biitiin, sik1 yapili (koflasmamug), ¢atallagmamis, yan kok olugturmamig, saglam,
temiz (yikandiklarinda iizerinde miimkiin oldugu kadar yabanci madde bulunmayan), kérpe,
odunlasmamis, tohuma kagmamig olmalidir.

Havuglarda yabanci tat ve koku, anormal dig nem, don zarari, kartlagsma, hasarat tarafindan
yapilmig tahribat olmamalidir.

Her ambalaj igindeki havuglar gesit, sif, boy, piyasaya arz sekli ve orijin:bakimmdan bir
ornek olmalidir. Havuglarin boyu 25-30 cm. ¢apt 3 cm. agirhig 200 gr. ‘dan az olmamalidir.
Ambalajlar tasima sirasinda havuglarin iyi korunmasini saglayacak ve insan saghgina zarar
vermeyecek uygun nitelikteki malzemeden yapilmis olmalidir.

Havuglar ve bunlarin i¢inde bulunduklari ambalajlar tasitlarda fena koku yayan ve bunlar
kirletecek olan maddelerle bir arada bulundurulmamalidir.

KABAK TAZE (TS 1898):

Taze Kabak 1.inci kalite ve piyasanin en iyi cins taze ve korpe sakiz kabaklarindan olacaktir.
Taze kabaklar biitiin, saglam, taze goriiniiglli, diri, temiz ve parlakhgim kaybetmemis
olmalidir.

Ciiriimiis, burusmus, sararmis, pdrsiimiis, tohuma kagmus, 1slak ve asin biiylimiis olmamali;
kendine 6zgii renkte, yabanci tat ve koku almamis olmali; iizerlerinde asm dis nem' ve
¢igekler bulunmamalidir.

Dolmalik diye belirtildiginde dolmaya uygun boyutlarda ve gramajda getirilecektir. Bir alt
ve bir iist boydan toplam karigma oram sayica % 10’ u gegmemelidir. Taze kabaklar gesit,
sinif ve orijin bakimindan bir 6rnek olmali, ortalama tane agirligi 200+10 gr olacaktir.
Ambalajlar tasima siiresince taze kabaklari iyi bir durumda tutacak ve saghga zarar
vermeyecek nitelikte uygun malzemeden yapilmis olacaktir. ! L _*
Taze kabaklar ve iginde bulunduklari ambalajlar isleme yerlerinde depolarda ve ta$1tlarda
fena koku yayan veya kirletici etkisi olan maddelerle bir arada bulundurulmamaiidir.

A
hY
!‘u\__

LM



12.

12.1.
12.2.

12.3.
12.4.

13.
13.1.

13.2.
13.3.
13.4.

13.5.
13.6.

13.7.

13.8.

HACETTEPE UNIVERSITESI RS
SAGLIK, KULTUR VE SPOR DAIRE BASKANEIGI!. .. ;& LT 8&
SOSYAL TESIS VE ISLETMELERI WER Y
YAS SEBZE VE MEYVE TEKNIiK SARTNAMESI °

KEREVIZ:

Piyasada satilan iyi cins kerevizlerden alinacaktir.

Camurlu, ciiriik, i¢i bosalmig, liflenmis, donmus, gevsemis, ezik ve rengi kararmug
olmayacaktir.

Koklerdeki piiskiiller ve tizerindeki yapraklar tamamen kesilecektir.

Kerevizlerin her biri 200 gr dan agagi, 400 gr yukar1 olmayacaktir.

KIVIRCIK (TS1194) :

Yesil salatalar biitiin saglam, taze goriiniislii, temiz ve kuru, toprak bulagikli yapraklardan
ayiklanmis, kimyevi giibre veya diger ilag artiklarindan tamamen temlzlenm1$, glgeklcnme
belirtisi gdstermemis (tohuma kagmamus) ve dolgun olmalidir. ' s
Uriin, pazarlama zamanina ve mevsimine gore normal sekilde gelismis olmalidir.

Piyasanin en iyi 1. sinif olmalidir.

Yesil salatalar gesidin kendine 6zgii renginde, iyi olusmus, diizgiin sekilde, siki, derli toplu
olmalidir. Uzerinde parazit ve hastaliklar tarafindan meydana getirilen ve yenilebilmesini
etkileyen zararlardan ve esas itibariyle fiziksel hasarlar bulunmamalidir.

Yesil salatanin gobegi iyi olugmusg olmali ve gébegi tek olmalidir.

Her ambalaj igindeki yesil salata sinifi tip ve boy bakimindan bir 6rnek olmalidur.
Ambalajlar tasima sirasinda iriiniin iyi korunmasini saglayacak ve insan saglifina zarar
vermeyecek uygun nitelikteki malzemeden yapilmis olmalidir.

Uriinlerin bulunduklar1 ambalajlar tasitlarda fena koku yayan ve bunlari k1rletecek olan
maddelerle bir arada bulundurulmamalidir.

14. LAHANA KIRMIZI( TS 1075 ):

14.1.

14.2.

14.3.

14.4.

14.5.

15.

15.1.

Kirmizilahanalar biitiin, sik1 etli, temiz ( gozle goriilebilir, yabanci maddeler bulunmayan),
saglam (6zellikle tiiketimlerini engelleyecek giiriimeler veya bozulmalar gostermeyen ), taze
goriintislii yapraklari gevsememis / siki kapanmus, agilmamis ve ¢igeklenme belirtisi
gdstermemis, homojen renkte, damarlari ele gelmeyecek sekilde olmalidir.

Kirmizi Lahanalarda berelenmeler, bocek ve hastaliklarin sebep oldugu zararlar don
vuruklari, anormal dis nem, yabanci tat ve koku, sararma, esmerlesme, porsiime, kartlagma
olmamalidir. Sap, en alt yapragin biraz altindan diizgiin sekilde ve yapraklar zedelenmeden
kesilmis olmalidir.

Kirmizi Lahanalar, ¢esit, sinif ve orijin bakimindan bir 6rnek olmalidir. Enine kesildiginde
icten disa dogru ortak merkezli dairelere sahip olacak, beyaz renkli damarlar
goriilmeyecektir. Ortalama agirliklar 1 kg olacaktir.

Ambalajlar tasima ve saklamada kirmizilahanalari iyi bir durumda tutacak insan saghigina
zarar vermeyecek uygun nitelikteki malzemeden yapilmis olmalidir.

Kirmizilahanalar ve bunlarin i¢inde bulunduklari ambalajlar isleme yerlerinde, depolarda,
tasitlarda, fena koku yayan ve bunlan kirletecek olan maddelerle bir arada
bulundurulmamalidr.

LIMON (TS 34):

Limonlar biitiin, saglam, temiz, kendine has tat ve kokuda ve saplart silme kesilmig
olmalidir.
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Limonlarda dondan meydana gelen kabuk zararlari, su g¢ekilmesi, mekanik tesirlerden
olusmus hasar/bereler, yabanci tat ve koku, agir1 nem, giiriik, kiif, burusukluk olmamalidir.
Her ambalaj i¢indeki Limonlar tiir, gesit, boy, sinif ve orijin bakimindan bir &rnek olmalidir.
Ortalama agirliklar1 100£10 gr olacaktir. Ayrica olgunluk ve gelisim dereceleri bakimindan
da bir 6rnek olmahidir. Limonlar 180 ¢ lik ambalajlarda teslim edilmelidir.

Ambalajlar tasima, muhafaza siiresince Limonlari iyi bir sekilde koruyacak ve saghga zarar
vermeyecek uygun nitelikteki malzemeden yapilmis olmalidir.

Limonlar ve bunlarin i¢inde bulunduklari ambalajlar igleme yerlerinde, depolarda, tagitlarda
fena koku yayan ve bunlan kirletecek olan maddelerle bir arada bulundurulmamahidir.

LOLOROSSO (KIRMIZI KIVIRCIK) :

Biitiin, saglam, taze goriiniislii, temiz ve kuru olmalidir. Toprak bulasigi olmamalidir.
Kimyevi giibre veya diger ila¢ atiklarindan tamamen temizlenmis, kendine has kirmzi
renkte olmalidir.

Her bir lolorosso ayri poset ambalajlar igerisinde getirilmelidir.

Ambalajlar tasima sirasinda lolorossonun iyi korunmasim saglayacak ve insan saglifina
zarar vermeyecek uygun nitelikteki malzemeden yapilmis olmalidir.

MANDALINA:

Dolgun, tatli, sulu, saglam, temiz olacak, goriiniis ve renk bakimindan kendine has 6zellikte
olacaktir. Kiifli, ¢iiriik, burusuk, donmus, suyu gekilmis, ¢ok ¢ekirdekli, mekanik
etkenlerden olusan yaralanmalar ve kapanmig olsa da biiyiik kesikler olmayacaktir.

Saplar1 silme kesilmis olacak, piyasada satilan malin en iyi cinsinden (1. simf) olacaktir.
Orijinal ambalajl olarak sandiklarda, diyagonal sekilde dizilmis olacaktir.

Yabanci tat ve koku, dis kisimda asirt nem bulunmayacaktir.

18. MANTAR TAZE (TS 2410):

18.1.

18.2.

18.3.

18.4.

19.
19.1.

Kapal: sapkali mantarlarda lameller agilmamg, diizgiin sekilde hasarsiz, porsiimemis, taze
goriiniimlii, kendine 6zgii kokuda, hasere ve renk degisikligine ugramanus, kararmamusg, sap
uglarindaki kokler kesilmis olmalidir.

Gozle goriiniir yabanci madde ve igerisinde zararlilara ait galeriler, yabanci tat ve koku, kiif
bulunmamalidir.

Ambalajlarin yapiminda kullanilan her ¢esit malzeme temiz ve kokusuz, Mantarin §zelligini
bozmayan, insan sagligina zarar vermeyen oOzellikte ve yeni olmali, tizerinde yazilan yazida
kullanilan miirekkep ve boya, etiketlerin yapistirilmasinda kullamlan yapigtirici, insan
saghgina zararl olmamali ve yazih taraf iiriinle dogrudan temas etmemelidir.

Mantarlar ve bunlarin i¢inde bulunduklar1 ambalajlar igleme yerlerinde, depolarda, tasitlarda
fena koku yayan ve bunlari kirletecek olan maddelerle bir arada bulundurulmamalidir.

MAYDANOZ (TS 1816):

Maydanozlar dis etkenlerden zarar gérmemis, taze, korpe goriiniislii, solmamig, saglam ve

temiz olmalidir.
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19.2.

19.3.

19.4.

19.5.

20.

20.1.

20.2.

20.3.

20.4.

20.5.

21,
21.1.

21.2.
21.3.
21.4.

21.5.

22,
22.1.

22.2.
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Maydanozlarin iizerinde kimyasal giibre ve ilag¢ artiklari, agir1 nem, yabanci tat ve koku
bulunmamalidir. Demetler iginde yabanci otlar, tohuma kagmis maydanozlar bulunmamaly;
demetler sararmis, yanmk, donmus, ¢amurlu, fena kokulu olmamalidir.

Her ambalaj i¢indeki demetler ve bu demetlerdeki Maydanozlar gesit, sif ve renk
bakimindan bir 6rnek olmalidir. Her demette yaklasik olarak 100 gr. maydanoz
bulunmalidir. Demetlerdeki Maydanozun sap1 5 cm’yi gegmeyecek sekilde kesilmis
olmalidir.

Maydanozlarin kondugu ambalajlar tagima sirasinda tiriiniin iyi korunmasini saglayacak ve
insan sagligina zarar vermeyecek nitelikteki malzemeden yapilmis olmalidir.

Maydanozlar ve bunlarin i¢inde bulunduklari ambalajlar isleme yerlerinde, depolarda,
tagitlarda fena koku yayan ve bunlann kirletecek olan maddelerle bir arada
bulundurulmamalidir.

NANE TAZE (TS 3481)

Nane 1.simif, kiigiik yaprakli veya aci ¢esidinde olacaktir.
Naneler, iyi gelismis, yapraklar: ¢esidine 6zgii sekil, renk, tat ve kokuda olacak; ¢igeklenmis
olmayacaktir. Saplar1 diizgiin kesilecektir.
Naneler taze ve korpe goriiniiglii, saglam ve temiz olacak; iizerlerinde gozle goriilebilir
kimyasal giibre ve ilag kalintilar1 ile anormal dis nem, canli bocek ve bocek kalintilart
bulunmayacak; yabanci bitki ve maddeler, yabanci koku ve tat olmayacaktir.

Her ambalaj igindeki demetler ve bu demetlerdeki naneler ¢esit, sinif ve renk yoniinden bir
Omek olacaktir. Baglar 100 gr dan asag1 olmayacaktir.

Naneler ve bunlarin i¢inde bulunduklar1 ambalajlar isleme yerlerinde, depolarda, tasitlarda
fena koku yayan ve bunlar1 kirletecek olan maddelerle bir arada bulundurulmamalidir.

NAR:

Narlar, biitiin, saglam, temiz,(iizerinde gozle goriilebilir yabanci madde bulunmayan)
kendine has renkte tat ve kokuda, yeterince gelismis ve olgunlasmis meyve igindeki
tanelerin rengi ve tadi, ¢esidin olgunluk durumundaki tipik 6zelliklerini gdstermelidir. Taze
goriiniiglii, yarilmamis olmalidir.

Yabanci tat ve koku, eziklik, ¢iiriik ve burucu lezzette olmamali.

Anormal dis nem (1slaklik) bulunmamalidir.

Narlar ve bunlarin i¢inde bulunduklar1 ambalajlar, isleme yerlerinde depolarda, tasitlarda
fena koku yayan ve bunlari kirletecek olan maddelerle bir arada bulundurulmamalidir.
Ambalajlar tagima sirasinda iiriinti iyi bir sekilde muhafaza edecek ve saghga zarar
vermeyecek uygun malzemeden yapilmis olmalhidir.

PATATES TAZE (TS 1222):

Patatesler biitiin, saglam, temiz, sik dokulu, kabugu diizgiin ve iyi olusmus filizlenmemis
olmalidir. Islak, donmus, ¢iiriik, yumusamig olmamali; ¢apa yarasi bulunmamalidir.

Patateslerde yabanci tat ve koku, anormal dis nem, goriiniislerini bozacak sekilde ¢atlaklar,
kesikler, kemirici izler ve berelenmeler, asir1 sekil bozukluklari, yumru sathinin 1/8’ini asan
ve kabugun normal soyulmas: ile kaybolmayan yesil kisim, et kismindan 5 mm’den daha
derinlere niifuz eden gri mavi veya siyah kabuk alti lekeleri, pas lekeleri et kismindaki
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22.3.

22.4.

22.5.

23.
23.1.

23.2.

23.3.

23.4.

23.5.
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oyuklar, et kismina niifuz etmis g¢esitli patates yumru uyuzu belirtileri, don zarari
olmamalidir.

Her ambalaj icindeki patatesler gesit, liretim yeri, siif, boy bakimindan ayrica gelisme
acisindan bir 6rnek olmalidir. Patateslerin agirligi her bir 4deti ortalama 200+20 gr olacaktir.
Ambalajlar, tasima ve muhafaza siiresince patatesleri iyi bir gekilde koruyacak ve sagliga
zarar vermeyecek nitelikte, file, jiit guval, torba olmalidir, Ambalajlarin {izerine yazilacak
yazilarda miirekkep ve boya ile etiketlerin yapistirilmasinda kullanilan zamk, toksik veya
diger sekilde insan sagligina zarar verecek yapida olmamalidir. Basili kagit kullanildiginda,
yazili ylziin disa gelmesine ve iiriin ile temas etmemesine dikkat edilmelidir. En biiyiik
ambalajin net agirhgi 50 kg’1 gegmemeli ve ambalajlarin iginde higbir yabanci madde
bulunmamalidir.

Patatesler ve bunlarin i¢inde bulunduklar1 ambalajlar isleme yerlerinde, depolarda, tasitlarda
fena koku yayan ve bunlari kirletecek olan maddelerle bir arada bulundurulmamalidir.

Taze patates ihalenin yapildig1 y1l igerindeki {iretilmis yeni mahsul olacaktir.

PATLICAN (TS 1255)

Patlicanlar biitlin, saglam, temiz, {izerinde gézle goriilebilir yabanci madde bulunmayan,
taze gorlinlislii, yeterince gelismis (eti liflenmis veya odunsu yapida ya da ¢ekirdekleri asirt
derecede gelismemis olmamali), sik1 yapili ¢esidine has renkte olmalidir.

Patlicanlarda yabanci tat ve koku, anormal dis nem, gevsek, sararmis, clirlimiis, igi
tohumlanmus, aci, ¢amurlu, toprakli olmamalidir.

Her ambalaj i¢indeki patlicanlar gesit, tiretim yeri, sinif, boy bakimindan ayrica gelisme ve
renklenme dereceleri agisindan bir drnek olmalidir. Tabi rengini ve parlakligin1 muhafaza
etmis olmali, yesil kalmis ve esmer renk almis patlicanlar olmayacaktir. Her birinin agirhg:
150-200 gr olacaktir. Karniyarik ve imambayildi i¢in boyu 20 cm, ¢apt 4-5 cm’ lik
patlicanlar olacaktir.

Ambalajlar tagima, muhataza siiresince Patlicanlari iyi bir sekilde koruyacak ve sagliga zarar
vermeyecek nitelikte, yeni, temiz, kuru, kokusuz, plastik, mukavva veya diger malzemeden
hazirlanmig kasa, kutu olmalidir, Ambalajlarin yapiminda kullanilan her gesit malzeme ile
icine konulacak oluklu mukavva, delikli kdgit ve benzeri malzeme, yeni, temiz ve kokusuz
olmal, tirline zarar vermemeli, bunlarin lizerine yazilacak yazilarda kullanilacak miirekkep
ve boya ile etiketlerin yapistirilmasinda kullanilan zamk, toksik veya diger sekilde insan
saglifina zarar verecek yapida olmamalidir. Basilt kdgit kullanildiginda, yazili yiiziin disa
gelmesine ve triin ile temas etmemesine dikkat edilmelidir. Ambalajlarin igerisinde higbir
yabanci madde bulunmamalidir.

Patlicanlar ve bunlarin iginde bulunduklar1 ambalajlar isleme yerlerinde, depolarda,
tagitlarda fena koku yayan ve Dbunlar1 kirletecek olan maddelerle bir arada
bulundurulmamalidir.

24. PIRASA:

24.1.

24.2.
24.3.

Biitlin tohuma kagmamus, taze goriiniislii, saglam, temiz olacak, kart, donmus, sararmis ve
solmug olmayacaktir.

Ciirime ve bozulma belirtisi olmayacaktir.

Pirasalar 50 cm uzunlugunda uglar1 beyaz kismin bitiminde 20 cm’de kesilmis olacaktir.
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24.4.
24.5.
24.6.
24.7.
24.8.

25.
25.1.

25.2.

25.3.

25.4.

25.5.

26.
26.1.

26.2.

26.3.

27.
27.1.

27.2.
27.3.

274.

27.5.
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Prrasalar 3-3,5 cm ¢apinda olacak, kékiinden itibaren saplarina dogru kismt yesillenmis bir
halde olacaktir.

Kokleri lizerinde toprak, ¢camur gibi seyler bulunmayip giizel yikanmis olacaktir.

Bigakla enine kesildiginde tabakalar birbirinden ayr1 goriilmeyecektir.

Piyasada satilan pirasanin en iyi cinsinden (1.smif) olacaktir.

Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal dis 1slaklik ve yabanci madde bulunmayacaktir.

PORTAKAL ( SIKMALIK ) (TS 34) :

Portakallar biitiin, saglam, temiz, kendine has tat ve kokuda, olgun, tatly, etli, sulu ve saplari
silme kesilmis olmalidir.

Portakallarda dondan meydana gelen kabuk zararlari, su ¢ekilmesi, mekanik tesirlerden
olusmus hasar/bereler, yabanci tat ve koku, asirt nem, c¢iiriik, kiif, eziklik, burusukluk
olmamalidir.

Her ambalaj icindeki portakallar tiir, ¢esit, boy, smif ve orijin bakimindan bir 6rnek
olmalidir. Ayrica olgunluk ve gelisim dereceleri bakimindan da bir 6rnek olmalidir.
Sikmalik portakal olup ortalama biiyiikliigii 200 -250 gr olmalidir.

Ambalajlar tasima, muhafaza siiresince Portakallar1 iyi bir gekilde koruyacak ve sagliga
zarar vermeyecek nitelikte, plastik, mukavva veya diger uygun gereclerden yapilmis kasa,
kutu, sepet veya file olmalidir, Ambalajlarin iizerine yazilacak yazilarda kullanilacak
miirekkep ve boya ile etiketlerin yapistirilmasinda kullanilan zamk, toksik veya diger sekilde
insan sagligina zarar verecek yapida olmamalidir. Baskili kagit kullanildiginda, yazili yiiziin
disa gelmesine ve lirlin ile temas etmemesine dikkat edilmelidir. Ambalajlarin igerisinde
belirtilenlerin disinda higbir yabanci madde bulunmamalidir.

Portakallar ve bunlarin iginde bulunduklar1 ambalajlar isleme yerlerinde, depolarda,
tasitlarda fena koku yayan ve bunlarn kirletecek olan maddelerle bir arada
bulundurulmamalidir.

RADIKA DOKME ( ENDiVYEN ):

Biitiin, saglam, taze ve kuru olmali, toprak bulasigi olmamali kimyevi giibre veya diger ilag
artiklarindan tamamen temizlenmis, kendine has kirmizi renkte olmalidir.

Ambealajlar tasima sirasinda radikanin iyi korunmasini saglayacak ve insan sagliina zarar
vermeyecek uygun nitelikteki malzemeden yapilmig olmalidir.

Her bir Radika ayr1 poset ambalajlar igerisinde getirilmelidir.

ROKA (TS 13382) .

Dis etkenlerden zarar gérmemis taze ve kdrpe goriiniislii, solmamis, saglam, temiz demetler
halinde baglanmis olmalidr.

Uzerinde kimyasal giibre ve ilag kalintilar ile asirt nem bulunmamalidir.

Sararmis, donmus, ¢camurlu, toprakli, fena koku ve tatta tohuma kagmis olmamalidir. Iginde
yabanci otlar bulunmamalidir.

Ambealajlar tasima sirasinda rokalarin iyi korunmasini saglayacak ve insan sagliina zarar
vermeyecek uygun nitelikteki malzemeden yapilmis olmalidir.

Rokalarin ve bunlarin i¢inde bulunduklari ambalajlar tagitlarda fena koku yayan
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28.

28.1.
28.2.

28.3.

28.4.

28.5.

29.
29.1.

29.2.

29.3.

29.4.

29.5.

30.

30.1.
30.2.

30.3.
30.4.
30.5.

30.6.
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ve bunlar kirletecek olan maddelerle bir arada bulundurulmamalidir.

SALATALIK (TS 1253) :

Salataliklar biitiin, saglam, taze goriiniislii, diri, acilasmamis ve temiz olmahdir.
Salataliklarda yabanci tat ve koku, anormal dis nem, sararma, ¢iiriime, eziklik, burusma
olmamalidir. Yeteri kadar olgunlasmis olmali fakat gekirdekleri sertlesmemis olmalidir.
Salataliklar gesit, sinif ve orijin bakimindan bir 6rnek olmalidir. Qrtalama agirliklar1 200420
gr olacaktr. Wl Bl SR T o
Ambalajlar, tasima ve saklamada salataliklari iyi bir durumda tutacak, saghifa zarar
vermeyecek nitelikte, plastik, mukavva veya diger uygun materyalden hazirlanmis kutu veya
kasa olmalidir, Plastik ambalajlarda ambalaj igerisine mutlaka kéagit ddsenmelidir.
Kullanilan kigit ve diger malzeme, yeni, temiz ve insan saglifina ve irline zarar
vermeyecek nitelikte olmalidir. Ambalajlarin iginde toprak, yaprak vb. yabanci maddeler
bulunmamalidir.

Salataliklar ve bunlarin i¢inde bulunduklari ambalajlar isleme yerlerinde, depolarda,
tasitlarda fena koku yayan ve bunlan Kkirletecek olan maddelerle bir arada
bulundurulmamalidir.

SARIMSAK (TS 1131):

Sarimsaklar saglam, yeni sene iiriinii, baglar1 iri disli, siki, temiz, beyaz ile agik krem rengi
tonlarinda, kendine has keskin koku ve tatta (agz1 yakacak derecede) olmalidir.

Sarimsaklar kiiflerden, hastaliklardan, topraktan, giibre ve ilag artiklarindan, disg
kabuklardan, saplardan, yabanci tat ve kokudan, yapraklardan ve koklerden, canli ve oli
boceklerden, bocek kalintilarindan, g¢iplak gézle veya herhangi bir durumda biiyiitecle
goriilebilen kemirici zararlarindan arinmig olmahidir. Dondan hasar goérmiis, filizlenmis,
kiiflenmis olmamalidir.

Sarimsak temiz, saglam ve kuru ambalajlara konulmalidir. Demetler halinde olacaktir.
Ambalaj kabinin yapildigi madde tiriinii etkilememeli, fakat iiriinii 1s1ktan ve rutubetten
korumalidir.

Ambalajlar tasima strasinda iiriinii iyi bir gekilde muhafaza edecek ve insan saghigina zarar
vermeyecek uygun malzemeden yapilmis olmalidir.

Sarimsaklar ve bunlarin iginde bulunduklari ambalajlar isleme yerlerinde depolarda,
tasitlarda fena koku yapan ve bunlari kirletecek olan maddelerle bir arada bulun101.

.SOGAN KURU (TS 796):
Soganlar biitiin, saglam, temiz don vurmamus, iki dig kabugu ve sap1 kuru olmalidir.
Soganlarda tiiketimi engelleyecek giiriikliik ve bozukluklar, don vurugu, filizlenme,
yumusama, anormal gelismeden &tiirii sigskinlesme, gozle goriilebilir yabanci madde,
anormal dis nem, yabanci tat ve koku olmamalidir.
Soganlar, ¢esit, sinif, boy ve orijin bakimindan bir 6rnek olmalidir.
Soganlarin her birinin agirhig1 ortalama 300+20 gr olacaktir.
Ambalajlar tasima ve saklamada Soganlari iyi bir durumda tutacak, insan sagligina zarar
vermeyecek uygun nitelikteki malzemeden yapilmis olmalidir.
Soganlar ve bunlarin iginde bulunduklar: ambalajlar isleme yerlerinde, depolarda, tasitlarda
fena koku yayan ve bunlari kirletecek olan maddelerle bir arada bulundurulmamalidir.
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31.
31.1.

31.2.

31.3.

31.4.

32.

32.1.
32.2.

32.3.

32.4.

32.5.

HACETTEPE UNIiVERSITESI
SAGLIK, KULTUR VE SPOR DAIRE BASKANLIGI
SOSYAL TESIS VE iISLETMELERI
YAS SEBZE VE MEYVE TEKNIiK SARTNAMESI

SOGAN TAZE:

Taze soganlar dig etkenlerden zarar gérmemis, taze, korpe goriiniislii, solmamis, saglam ve
temiz olmalidir.

Taze soganlar iizerinde kimyasal giibre ve ilag artiklari, asir1 nem, yabanci tat ve koku
bulunmamalidir.

Taze soganlar kondugu ambalajlar tasima sirasinda tiriiniin.iyi korunmasim saglayacak ve
insan saglidina zarar vermeyecek nitelikteki malzemeden-yaptimis olmalidir.

Taze sofan ve bunlarin i¢inde bulunduklari ambalajlar igleme yerlerinde, depolarda,
tagitlarda fena koku yayan ve bunlann kirletecek olan maddelerle bir. arada
bulundurulmamalidir. '

SEFTALI (TS 42):

Seftaliler biitiin, saglam, iri, temiz, olgun olmalidir.

Seftaliler iizerinde kimyasal madde artiklari, yabanct koku ve tat, kurt, ¢iiriik, kiif, gozle
goriilebilir yabanci madde bulunmamalidir.

Her ambalaj igindeki seftaliler renk, g¢esit, boy, simif ve olgunluk bakimindan bir 6rnek
olmalidir. Tek sira halinde dizilmis orijinal ambalajlarda teslim edilmelidir. $eftalilerin tane
agirligr 200 — 250 gr olacaktir.

Ambalajlar tasima, muhafaza siiresince seftalileri iyi bir sekilde koruyacak ve saghga zarar
vermeyecek nitelikte uygun malzemeden yapilmig olmalidir.

Seftaliler ve bunlarin i¢inde bulunduklar1 ambalajlar igleme yerlerinde, depolarda, tasitlarda
fena koku yayan ve bunlar kirletecek olan maddelerle bir arada bulundurulmamalidir.

33. UZUM YESIL (iZMiR- iRi TANELI):

33.1.

33.2.

33.3.

33.4.

33.5.

Uziimlerin salkimlar saglam, diizgiin sekilli, saplar1 kesilmis ve elle tutulacak uzunlukta,
temiz, gozle goriilebilecek yabanci maddelerden arindirilmig, taneler normal gelismis,
dogal yesil renginde, taneler saptan ayrilmamis, normal olgunlukta, lezzetli,
ambalajlamaya ve tagimaya dayanikli olmalidir.

Uziimlerde ilag artiklar1 ve ilag zararlari, hastalik ve bocek zarari, anormal dig nem,
yabanci tat ve koku, ¢iiriik, bozuk, ezik, kiiflii, eksi olmamalidir.

Her ambalajdaki salkimlar ¢esit, sinif, boy, olgunluk bakimindan bir 6rnek ve tiziimlerin
sap uzunluklar elle tutulacak uzunlukta olmalidir.

Uziimler ambalajlara tek sira halinde ve ya birbirinden bir tabaka kagitla ayrilmig olarak
iki kat halinde dizilebilir. '
Ambalajlar tasima sirasinda tiziimleri iyi bir sekilde koruyacak ve insan saglifina zarar
vermeyecek uygun nitelikteki malzemeden yapilmis olmalidir.
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YAS SEBZE VE MEYVE TEKNIK SARTNAMESI

ILGILi YASAL DOKUMANLAR Teknik sartnamede ayrintil yazilmamis dahi olsa igerikleri
itibari ile Tiirk Gida Kodeksinin ilgili tiim mevzuatlari ve ilgili Tiirk standartlan yiikleniciyi ve
idareyi baglayan dokiimanlardir. Alinan {iriinlerin, Idare tarafindan istenildigi takdirde faaliyet
konularina gore bakanlik¢a yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve
donanima sahip, Tiirk Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina iiye
kuruluglarca akredite edilmis 6zel veya kamu laboratuvarlarinda masraflar: Yiikleniciye ait olmak
kaydiyla, kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

Cevhun Ketital KALAYCI Ismail Cagka
Gida Miihendisi
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Erol KAZAN
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