HACETTEPE UNIVERSITESI 5
SAGLIK, KULTUR VE SPOR DAIRE BASKANLIGI
OGRENCI KAFETERYALARI

ARPA SEHRIYE

SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asci Bagi, Ascl), Ambar Memuru
5996 Sayil Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghg), Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-27610),
REF.STD.NO Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yénetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-28145),
Tiirk Gida Kodeksi Makarna Tebligi R.G.: 05.03.2002-24686 (Tebli§ No: 2002-20), TS 1620
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanad
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli goriildiigil kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan Urlinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da 6ncesinde iriinlerde gozlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya
koku degisikliginde veya pisme sirasinda goriilebilecek bozukluk sonucu kullanilan Urin
miktar ve olusacak maddi zararlar (kullaniian diger malzemeler) miiteahhit firmanin

DURUMUNDA
karsilamasi zorunludur.
3. Son kullanma tarihinden &nce bozulan ve numuneden farkll gikan arpa gehriye
miiteahhit firma tarafindan degistirilecektir.
KONTROL KRiTERI OzELLIK
Maya ve kiif:10%-103
BIYOLOJiK Salmonella spp: 25 gramda bulunmayacak )
Ref: Tirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi,Ek-1 Hububat ve Finncilik Urtinlerine
Ait Mikrobiyolojik Degerler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996
Aflatoksin Bi: 2 (ug/kg)
KIMYASAL Aflatoksin toplam B;+By+G1+Gy: 4 (ug/kg)
Ref: Tiirk Gida Kodeksi Bulaganlar Yonetmeligi, R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996
Kendine has renk, tat ve kokuda olacak, yabanci tat, koku ve madde icermeyecektir. Bugday
irmiginden usuline gére yapimig olacaktr. Bugday irmiginden bagka irmik veya nisasta
. karistinimis olmayacaktir. Sehriyeler %1 tuz ihtiva eden kaynar suya atllarak 20 dakika
FIZIKSEL kaynatildiginda hepsi pismis olacak dagilmayacak, birbirine yapisarak hamurlasmis olmayacak,
icerisinde herhangi bir yabanci madde, bécek ve bécek kalintilar bulunmayacaktir. Arpa sehriyeler
ortam sicakliginda olmalidir. Sehriyeler kirilmis, pargalanmis, unlanmig ve toz halinde
. olmayacaktir. Sehriyelerin rutubet miktar % 13’0 gegmemelidir.
ORJIN Yerli Mensei

URETIM METODU

AMBALAJ VE DAGITIM

YONTEMLERI

Sehriyelerin teslim sekli temiz, standart, 5 kg'hk naylon ambalajlar igerisinde olacaktrr.
Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tirk Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde ve Malzemeler
Yonetmeligi ve bununla iliskili ¢ikan gida ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hiikiimleri
gegerlidir.

Ambalaj Uzerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tilketicileri Bilgilendirme Yénetmeligi ve TS 1620°%e uygun olacaktir. Orijinal ambalajlarin
tizerinde gidanin ad, bilesenler listesi, alerjiye veya intoleransa neden olan belirli madde veya
driinler, belirli bilesenlerin veya bilegen gruplarinin miktari, gidanin net miktari, tavsiye edilen
tiiketim tarihi veya son tiketim tarihi, ©6zel muhafaza ve/veya kullamm kogullar, gida
isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, igletme kayit numarast veya tanimlama igareti,
mense (lke, gidamin kullanim talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti isareti veya numarasi
bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtimeyen diger hususlar Tiirk Gida Kodeksi Gida
Etiketleme ve Tiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligine uygun olmalidir. Bu kapsam dahilin de yeni
cikacak Teblig, Kanun, Tuziik ve eklerini de kapsayacaktir.

Tasima Tirk Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ incii béliimiine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS
1620’e uygun olacaktir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve

RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3'Uncii bélimiine, Gida Hijyeni Yonetmelifine ve TS
1620'e uygun olacaktir.

ANALiIz PERIYODU

Alinan trinlerin, kurum tarafindan gerekli gorildigi an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakanlikga yetkilendiriimis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tiirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina dye kuruluglarca akredite edilmig
dzel veya kamu laboratuvarlarinda her tirli 6demesi yiiklenici firma tarafindan karsilanmak Uzere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

GENEL HUKUMLER

Tigili birimler tarafindan siparisi verilen uriin istenilen tarihte en geg 09:30'da teknik
sartnameye uygun olarak teslim edilmelidir. Urliniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en
gec 11:30'a kadar yeni Uriin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi tasiyict hazir
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bulunacak, tasiyicilarda temiz musamba 6nlilk, bone, maske ve eldiven bulunacaktir. Uriin
muayene edilip tartidiktan sonra, ylklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna
yerlestirilecektir.

TEL SEHRIYE
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asci Basi, Agcr), Ambar Memuru
5996 Sayill Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-27610),
REF.STD.NO Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Iglemlerine Dair Yonetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-28145),
Tiirk Gida Kodeksi Makarna Tebligi R.G.: 05.03.2002-24686 (Tebli§ No: 2002-20), TS 1620
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanadi
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli gériildiigii kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan Uriinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da éncesinde Uriinlerde gézlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya
koku degisikliginde veya pigme sirasinda gorilebilecek bozukluk sonucu kullanilan Grin
miktari ve olusacak maddi zararlari (kullanilan diger malzemeler) miteahhit firmanin
karsilamasi zorunludur,

3. Son kullanma tarihinden énce bozulan ve numuneden farkli gikan tel sehriye miteahhit
firma tarafindan dedistirilecektir.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

BIYOLOJiK

Maya ve kiif:102-103

Salmonella spp: 25 gramda bulunmayacak )

Ref: Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yénetmeligi,Ek-1 Hububat ve Firincilik Uriinlerine
Ait Mikrobiyolojik Degerler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996

KIMYASAL

Aflatoksin By: 2 (pg/kg)
Aflatoksin toplam B1+By+G1+Ga: 4 (ng/kg)
Ref: Tiirk Gida Kodeksi Bulasanlar Yénetmeligi, R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996

FiziKSEL

Kendine has renk, tat ve kokuda olacak, yabanc tat, koku ve madde igermeyecektir, Bugday
irmiginden usuliine gére yaplmig olacaktir. Bugday irmiginden bagka irmik veya nisasta
karistinimis olmayacaktir. Sehriyeler %1 tuz ihtiva eden kaynar suya atilarak 20 dakika
kaynatildiginda hepsi pismis olacak dadilmayacak, birbirine yapisarak hamurlasmis olmayacak,
icerisinde herhangi bir yabanci madde, bdcek ve bécek kalintitart bulunmayacaktir. Tel sehriyeler
ortam sicakliginda olmalidir. Sehriyeler kirilmis, pargalanmig, unlanmis ve toz halinde
olmayacaktir. Sehriyelerin rutubet miktar % 13U gegmemelidir. Tel sehriyeler ortam sicakliginda
olmalidir. Sehriyelerin rutubet miktan % 13'G gecmemelidir.

ORJIN

Yerli Mensei

URETIM METODU

AMBALAJ VE DAGITIM

YONTEMLERI

Sehriyelerin teslim sekli temiz, standart, 5 kg'lik naylon ambalajlar igerisinde olacaktir.
Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tirk Gida Kodeksi Gida fle Temas Eden Madde ve Malzemeler
Ydnetmeligi ve bununla iliskili ¢ikan gida ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hikiimleri
gecerlidir. Ambalaj (izerindeki isaretleme Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Tirk Gida Kodeksi Gida
Etiketleme ve Tuiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi ve TS 1620 uygun olacaktir. Oriinal
ambalajlarnin Gzerinde gidanin adi, bilegenler listesi, alerjiye veya intoleransa neden olan belirli
madde veya (rlnler, belirli bilesenlerin veya bilesen gruplarinin miktari, gidanin net miktar,
tavsiye edilen tiiketim tarihi veya son tliketim tarihi, 6zel muhafaza ve/veya kullanim kosgullari,
gida isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isietme kayit numarasi veya tanimlama igareti,
menge Ulke, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti igareti veya numarasi
bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtiimeyen diger hususlar Tirk Gida Kodeksi Gida
Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligine uygun olmalidir. Bu kapsam dahilin de yeni
¢ikacak Teblig, Kanun, Tiziik ve eklerini de kapsayacaktir.

Tagima Tirk Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ inct bélimine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS
1620°e uygun olacaktir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve

RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3‘lncli bolimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS
1620’e uygun olacaktir.

ANALiz PERIYODU

Alinan trlnlerin, kurum tarafindan gerekli gériildigii an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakanlikga yetkilendiriimis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tiirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina lye kuruluslarca akredite edilmig
Ozel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirlii 6demesi yiklenici firma tarafindan kargilanmak Uzere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptinlacaktir.

GENEL HUKUMLER

Iigili birimler tarafindan siparisi verilen Urin istenilen tarihte en geg 09:30°da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Urliniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en geg¢ 11:30%a kadar

yeni Urln teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi tagiyici hazir bulunacak, tastyicilarda
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temiz musamba énliik, bone, maske ve eldiven bulunacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan
sonra, yiiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna yerlestirilecektir.

YILDIZ SEHRIYE
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Ascl Basl, As¢l), Ambar Memuru
5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-27610),
REF.STD.NO Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yénetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-28145),
Tiirk Gida Kodeksi Makarna Tebligi R.G.: 05.03.2002-24686 (Teblig No: 2002-20), TS 1620
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanad
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli gériildiigil kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan driinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da 8ncesinde iriinlerde g&zlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya
koku degisikliginde veya pisme sirasinda gorilebilecek bozukluk sonucu kullanilan drin
miktari ve olugacak maddi zararlar (kullanilan diger malzemeler) miteahhit firmanin
karsilamasi zorunludur.

3. Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkl gikan yildiz sehriye
miiteahhit firma tarafindan degistirilecektir.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

BiYOLOJiK

Maya ve kiif:10%-103

Salmonella spp: 25 gramda bulunmayacak )

Ref: Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yénetmeligi,Ek-1 Hububat ve Firincilik Uriinlerine
Ait Mikrobiyolojik Degerler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996

KIMYASAL

Aflatoksin Bi: 2 (pg/kg)
Aflatoksin toplam B1+By+G1+Ga: 4 (pg/kg)
Ref: Tiirk Gida Kodeksi Bulasanlar Yénetmelidi, R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5596

FiziKSEL

Kendine has renk, tat ve kokuda olacak, yabanc tat, koku ve madde icermeyecektir. Bujday
irmiginden usuliine gére yapllmis olacaktr. Bugday irmiginden bagka irmik veya nisasta
kanstinimis olmayacaktir. Sehriyeler %1 tuz ihtiva eden kaynar suya atilarak 20 dakika
kaynatildiginda hepsi pismis olacak dagiimayacak, birbirine yapisarak hamurlagmis olmayacak,
icerisinde herhangi bir yabanci madde, bicek ve bocek kalintilari bulunmayacaktir. Sehriyeler
kinlmis, parcalanmig, unlanmis ve toz halinde olmayacaktir. Sehriyelerin rutubet miktar % 13U
gecmemelidir. Yildiz sehriyeler ortam sicakliginda olmalidir,

ORJIN

Yerli Mengei

URETIM METODU

AMBALAJ VE DAGITIM

YONTEMLERI

Sehriyelerin teslim sekli temiz, standart, 5 kg'lik naylon ambalajlar igerisinde olacaktir.
Ambalajlama ile ilgili hususlarda Turk Gida Kodeksi Gida fle Temas Eden Madde ve Malzemeler
Yénetmeligi ve bununla iliskili gikan gida ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hiikiimleri
gegerlidir. Ambalaj (izerindeki isaretleme Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Turk Gida Kodeksi Gida
Etiketleme ve Tuketicileri Bilgilendirme Yonetmeli§i ve TS 1620°%e uygun olacaktir, Oriinal
ambalajlarin ilizerinde gidanin adi, bilesenler listesi, alerjiye veya intoleransa neden olan belirli
madde veya {irlinler, belirli bilesenlerin veya bilesen gruplarinin miktari, gidanin net miktar,
tavsiye edilen tiiketim tarihi veya son tiiketim tarihi, 6zel muhafaza ve/veya kullanim kogullari,
gida isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isletme kayit numarasi veya tanimlama igareti,
menge ilke, gidanin kullamim talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti isareti veya numarasi
bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtiimeyen diger hususlar Tirk Gida Kodeksi Gida
Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yénetmeligine uygun olmalidir. Bu kapsam dahilin de yeni
cikacak Teblig, Kanun, Tizlk ve eklerini de kapsayacaktir.

Tagima Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ iincii bélimine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS
1620’e uygun olacaktir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve

RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3‘inct bélimiine ve TS 1620°e uygun olacaktir,

ANALiz PERIYODU

Alinan irtinlerin, kurum tarafindan gerekli goriildigu an ve siklikta faaliyet konularina gore
bakanlikca yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donamima sahip, Tirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina {iye kuruluglarca akredite edilmis
dzel veya kamu laboratuvarlarinda her tirli demesi yiklenici firma tarafindan kargilanmak Gzere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirlacaktir.

GENEL HUKUMLER

Tigili birimler tarafindan siparisi verilen (riin istenilen tarihte en geg 09:30°da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en geg 11:30a kadar
yeni riin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi tagiyict hazir bulunacak, tagiyicilarda
temiz musamba 6nlik, bone, maske ve eldiven bulunacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan
sonra, ylklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna yerlestirilecektir.
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MAKARNA SPAGHETTI
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Ascl Basl, Ascl), Ambar Memuru
5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Sadlig), Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-27610),
REF.STD.NO Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yonetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-28145),
Tiirk Gida Kodeksi Makarna Tebligi R.G.: 05.03.2002-24686 (Teblid No: 2002-20), TS 1620
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanagi
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli gériildiigii kadar numune incelenecektir,

UYGUN OLMAMASI

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan Uriinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da éncesinde Urtinlerde gozlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya
koku degisikliginde veya pisme sirasinda gérilebilecek bozukluk sonucu kullanilan Grin
miktar ve olusacak maddi zararlari (kullanilan dier malzemeler) miiteabhit firmanin

DURUMUNDA
karstlamasi zorunludur.
3. Son kullanma tarihinden énce bozulan ve numuneden farkli gikan makarnalar miteahhit
firma tarafindan dedistirilecektir.

KONTROL KRITERI OZELLIK
Maya ve kiif:102-103

BIYOLOJIK Salmonella spp: 25 gramda bulunmayacak .
Ref: Tirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yénetmeligi,Ek-1 Hububat ve Firincilik Uriinlerine
Ait Mikrobiyolojik Degerler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996
Aflatoksin Bi: 2 (ug/kg)

KIMYASAL Aflatoksin toplam Bi+B+G1+Gy: 4 (ug/kg)
Ref: Tiirk Gida Kodeksi Bulasanlar Yonetmeligi, R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996
Kendine has renk, tat ve kokuda olacak, yabanci tat, koku ve madde icermeyecektir. Spagetti
makarnalar %1 tuz ihtiva eden kaynar suya atilarak 20 dakika kaynatildiginda hepsi pismis olacak
dagilmayacak, birbirine yapisarak hamurlasmig olmayacak, igerisinde herhangi bir yabanci madde,
bécek ve bdcek kalintilari bulunmayacaktir. Spagettiler pistigi anda kaygan parlak gériniimde

FiziKSEL olmalidir. Spagettiler ortam sicakiginda olmaldir. Spagetti catlamig, kirilmis, pargalanmig,
unlanmis ve toz halinde olmayacaktir. Makarnalar ortam sicakhiginda olmalidir. Spagetti makarna
kirldiginda kesit homojen gériiniiste ve lekesiz olmalidir. Bugday irmiginden usuliine gére
yapllmis olacaktir. Bugday irmiginden baska irmik veya nisasta kangtiriimig ve boyanmig
olmayacaktir. Rutubet miktari en gok %13 olmalidir.

ORJIN Yerli mengei

URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM

YONTEMLERI

Makarnalarin teslimi 5 kg’ lk standart naylon ambalajlarda spaghetti gesidinde (0 numara)
olacaktir, Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tirk Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve
Malzemeler Yénetmelidi ve bununla iligkili gikan gida ile temas eden madde ve malzemeler
tebligleri hitkiimleri gecerlidir. Ambalaj (izerindeki isaretleme Ttirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Tirk
Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi ve TS 1620’ uygun
olacaktir. Oriinal ambalajlarin {izerinde gidanin adi, bilesenler listesi, alerjiye veya intoleransa
neden olan belirli madde veya irinler, belirli bifesenlerin veya bilesen gruplarinin miktari, gidanin
net miktari, tavsiye edilen tilketim tarihi veya son tiiketim tarihi, zel muhafaza ve/veya kullanim
kosullar, gida isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, igletme kayit numarasi veya
tanimlama isareti, menge tilke, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti isareti
veya numarasi bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtiimeyen diger hususlar Tirk Gida
Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligine uygun olmalidir. Bu kapsam
dahilin de yeni ¢cikacak Teblig, Kanun, Tiizlik ve eklerini de kapsayacaktir.

Tagima Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ iincii bélimiine, Gida Hijyeni Y6netmeligine ve TS
1620e uygun olacaktir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve

RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yénetmelidinin 3’ Gnci bélumiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS
1620’e uygun olacaktir.

ANALiz PERIYODU

Alinan driinlerin, kurum tarafindan gerekli gorildigi an ve sikhkta faaliyet konularina gore
bakanlikca yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Turk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlanna {iye kuruluglarca akredite edilmis
Ozel veya kamu laboratuvarlarinda her turli 6demesi ylklenici firma tarafindan kargilanmak Ulizere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir,

GENEL HUKUMLER

Iigili birimler tarafindan siparisi verilen Griin istenilen tarihte en ge¢ 09:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en gec 11:30%a kadar
yeni Uriin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi tagiyici hazir bulunacak, tasiyicilarda
temiz musamba 6nliik, bone, maske ve eldiven bulunacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan
sonra, yiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna yerlestirilecektir.

4




HACETTEPE UNIVERSITESI
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MAKARNA FIRIN
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Ascl Basi, Ascl), Ambar Memuru
5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghg, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-27610),
REF.STD.NO Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yonetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-28145),
Tiirk Gida Kodeksi Makarna Tebligji R.G.: 05.03.2002-24686 (Teblig No: 2002-20), TS 1620
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanag
KONTROL SIKLIGI Her almda gerekli goriildiigh kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1). Bu teknik sartnameye uygun olmayan irinler iade edilir.

1) Kullanim sirasinda ya da éncesinde Uriinlerde gézlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya
koku degisikliginde veya pisme sirasinda goriilebilecek bozukluk sonucu kullanilan Griin
miktari ve olusacak maddi zararlart (kullanilan diger malzemeler) miteahhit firmanin
karsllamasi zorunludur.

2) Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli gikan makarnalar miiteahhit
firma tarafindan degistirilecektir.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

BIYOLOJiK

Maya ve kif:102-103

Salmonella spp: 25 gramda bulunmayacak }

Ref: Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi,Ek-1 Hububat ve Firincilik Uriinlerine
Ait Mikrobiyolojik Dederler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5596

KiMYASAL

Aflatoksin By: 2 (ug/kg)
Aflatoksin toplam B1+By+Gi+G;: 4 (ug/kg)
Ref: Tiirk Gida Kodeksi Bulasanlar Yénetmeligi, R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996

FIZiKSEL

Kendine has renk, tat ve kokuda olacak, yabanc tat, koku ve madde icermeyecektir. Firin
makarnalar %1 tuz ihtiva eden kaynar suya atilarak 20 dakika kaynatildidinda hepsi pismis olacak
dagilmayacak, birbirine yapisarak hamurlagmig olmayacak, icerisinde herhangi bir yabanci madde
bocek ve bdcek kalintilari bulunmayacaktir. Firin makarnalar pistii anda kaygan parlak
goriinimde olmalidir. Firin makarnalar ortam sicakiginda olmaldir. Firin makarna gatlamisg,
kirlmis, parcalanmis, unlanmis ve toz halinde olmayacaktir. Makarnalar ortam sicakiinda
olmalidir. Finn makarna kinldiginda kesit homojen gérinlste ve lekesiz olmaldir. Bugday
irmiginden usuliine gére yapimig olacaktr, Bugday irmiginden bagka irmik veya nisasta
karistirilmig ve boyanmis olmayacaktir. Rutubet miktar en ok %13 olmalidir.

ORJIN

Yerli mensei

URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM

YONTEMLERI

Makarnalarin teslimi 5 kg’ Ik standart naylon ambalajlarda finn makarna seklinde olacaktir.
Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tiirk Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve Malzemeler
Yénetmeligi ve bununla iliskiti gikan gida ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hiikiimleri
gecerlidir. Ambalaj (izerindeki isaretieme Tirk Gida Kodeksi Yénetmeligi, Tirk Gida Kodeksi Gida
Etiketleme ve Tiketicileri Bilgilendirme Yoénetmeligi ve TS 1620%e uygun olacaktir. Oriinal
ambalajlarin lizerinde gidanin adi, bilesenler listesi, alerjiye veya intoleransa neden olan belitli
madde veya drinler, belirli bilesenlerin veya bilesen gruplarinin miktan, gidanin net miktari,
tavsiye edilen tiiketim tarihi veya son tiketim tarihi, 6zel muhafaza ve/veya kullanim kosgullari,
gida isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isletme kayit numarasi veya tanimlama igareti,
menge Ulke, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti isareti veya numarasi
bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtiimeyen diger hususlar Tirk Gida Kodeksi Gida
Etiketleme ve Tiketicileri Bilgilendirme Y&netmeligine uygun olmalidir. Bu kapsam dahilin de yeni
¢ikacak Teblig, Kanun, Tlizlkk ve eklerini de kapsayacaktir.

Tasima Tirk Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ (incii bélimiine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS
1620’e uygun olacaktir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve

RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Y&netmeliginin 3’ ncli bélimine, Gida Hijyeni Y&netmelidine ve TS
1620’e uygun olacaktir.

ANALiz PERIYODU

Alinan drinlerin, kurum tarafindan gerekli goérlldigl an ve siklikta faaliyet konulanna gére
bakanlikca yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina Gye kuruluglarca akredite edilmig
6zel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirlii 6demesi yiiklenici firma tarafindan kargilanmak tzere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirlacaktir.

GENEL HUKUMLER

Tigili birimler tarafindan siparisi verilen {iriin istenilen tarihte en geg 09:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en ge¢ 11:30'a kadar
yeni Grn teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi tasiyici hazir bulunacak, tasiyicilarda
temiz musamba 6nliik, bone, maske ve eldiven bulunacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan
sonra, yuklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna yerlestirilecektir.
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MAKARNA CESITLI
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asg Basi, Asci), Ambar Memuru
5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13,06.2010-27610),
REF.STD.NO Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yonetmelik (R.Gazete : 17,12.2011-28145),
Tirk Gida Kodeksi Makarna Teblidi R.G.: 05.03.2002-24686 (Teblig No: 2002-20), TS 1620
KAYIT Urlin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanag!
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli goriildiigt kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1), Bu teknik sartnameye uygun olmayan irinler iade edilir.

1) Kullanim sirasinda ya da 6ncesinde (riinlerde gbzlenen her hangi bir renk, tat, yapi
veya koku degisikliginde veya pisme sirasinda gériilebilecek bozukluk sonucu
kullanilan @rin miktar ve olusacak maddi zararlar (kullanilan diger malzemeler)
miteahhit firmanin karsilamasi zorunludur.

2) Son kullanma tarihinden énce bozulan ve numuneden farkli gikan makarnalar
miteahhit firma tarafindan dedistirilecektir.

KONTROL KRIiTERi

OZELLIK

BIYOLOJIK

Maya ve kiif:102-103

Salmonella spp: 25 gramda bulunmayacak )

Ref: Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yénetmeligi,Ek-1 Hububat ve Firincilik Urlinlerine
Ait Mikrobiyolojik Degerler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996

KiMYASAL

Aflatoksin By: 2 (pg/kg)
Aflatoksin toplam Bi+By+Gi+Ga: 4 (ug/kg)
Ref: Tiirk Gida Kodeksi Bulasanlar Yénetmeligi, R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996

FiziKSEL

Kendine has renk, tat ve kokuda olacak, yabanci tat, koku ve madde icermeyecektir. Makarnalar
%1 tuz ihtiva eden kaynar suya atlarak 20 dakika kaynatildiinda hepsi pismis olacak
dadilmayacak, birbirine yapisarak hamurlasmis olmayacak, igerisinde herhangi bir yabanci madde,
bécek ve bécek kalintilarn bulunmayacaktir. Makarnalar pistigi anda kaygan parlak gériinimde
olmalidir. Makarnalar ortam sicakidinda olmalidir. Makarna kirilmig, pargalanmig, unlanmig ve toz
halinde olmayacaktir. Makarnalar ortam sicakliinda olmalidir. Makarna kirldidinda kesit homojen
goriiniiste ve lekesiz olmalidir. Bugday irmiginden usuline gdre yapilmis olacaktir. Bugday
irmiginden bagka irmik veya nisasta karstirlmis ve boyanmis olmayacaktir. Rutubet miktari en
cok %13 olmalidir.

ORJIN

Yerli mensei

URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM

YONTEMLERI

Makarnalarin teslimi 5 kg’ Ik standart naylon ambalajlarda ihtiyaca gére ince uzun, yiksik, burgu,
fiyonk seklinde olacaktir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tirk Gida Kodeksi Gida Ile Temas
Eden Madde ve Malzemeler Yénetmeligi ve bununla iliskili gikan gida ile temas eden madde ve
malzemeler tebli§leri hiikimleri gecerlidir. Ambalaj Uzerindeki isaretleme Tirk Gida Kodeksi
Yénetmeligi, Turk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi ve TS
1620’ uygun olacaktir. Oriinal ambalajlarin (zerinde gidanin adi, bilegenler listesi, alerjiye veya
intoleransa neden olan belirli madde veya urlinler, belirli bilesenlerin veya bilesen gruplarinin
miktar, gidanin net miktari, tavsiye edilen tiketim tarihi veya son tiiketim tarihi, ézel muhafaza
ve/veya kullanim kosullar, gida isletmecisinin adi veya ticari unvant ve adresi, isletme kayit
numarasl veya tanimlama isareti, mense llke, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi,
gidanin parti isareti veya numarasi bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtiimeyen diger
hususlar Tirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiketicileri Bilgilendirme Y&netmeligine uygun
olmaldir. Bu kapsam dahilin de yeni gikacak Teblig, Kanun, Tiiziik ve eklerini de kapsayacaktir.
Tagima Tirk Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ (ncii bélimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS
1620’e uygun olacaktir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve

RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ lncl bélimine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS
1620'e uygun olacaktir.

ANALiZ PERIYODU

Alinan Uriinlerin, kurum tarafindan gerekli gorildigii an ve sikiikta faaliyet konularina gére
bakanlikca yetkilendiriimis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tiirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlanna lye kuruluglarca akredite ediimis
ozel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirli 6demesi yiiklenici firma tarafindan kargilanmak tzere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

GENEL HUKUMLER

Iigili birimler tarafindan siparisi verilen Uriin istenilen tarihte en geg 09:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni glin en geg 11:30'% kadar
yeni Urin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi taglyici hazir bulunacak, tasiyicilarda
temiz musamba 6nlilk, bone, maske ve eldiven bulunacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan
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sonra, yiiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna yerlegtirilecektir. I
MAKARNA SEBZELI
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asci Bagi, Ascl), Ambar Memuru
5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-27610),
REF.STD.NO Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yonetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-28145),
Tiirk Gida Kodeksi Makarna Tebligi R.G.: 05.03.2002-24686 (Tebli§ No: 2002-20), TS 1620
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanadi
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli gériildiigti kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1) Bu teknik sartnameye uygun olmayan trinler iade edilir.

1) Kullanim sirasinda ya da 6ncesinde iirlinlerde gozlenen her hangi bir renk, tat, yapi
veya koku degisikliginde veya pisme sirasinda gérulebilecek bozukluk sonucu
kullanilan Griin miktari ve olusacak maddi zararlari (kullanilan diger malzemeler)
miiteahhit firmanin karsilamasi zorunludur.

2) Son kullanma tarihinden énce bozulan ve numuneden farkli gikan makarnalar
miiteahhit firma tarafindan degistirilecektir.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

BiYOLOJiK

Maya ve kiif;10%-103

Salmonella spp: 25 gramda bulunmayacak }

Ref: Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yénetmeligi,Ek-1 Hububat ve Firincilik Urdinlerine
Ait Mikrobiyolojik Dederler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996

KiMYASAL

Aflatoksin By: 2 (pg/kg)
Aflatoksin toplam By+B,+G1+G2: 4 (na/kg)
Ref: Tiirk Gida Kodeksi Bulasanlar Yénetmeligi, R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996

FiziKSEL

Kendine has renk, tat ve kokuda olacak, yabana tat, koku ve madde icermeyecektir. Makarnalar
%1 tuz ihtiva eden kaynar suya atlarak 20 dakika kaynatldiinda hepsi pismis olacak
dagilmayacak, birbirine yapisarak hamurlagmis olmayacak, icerisinde herhangi bir yabanci madde,
bécek ve bocek kalintilari bulunmayacaktir. Makarnalar pisti§i anda kaygan parlak gériinimde
olmalidir. Makarnalar ortam sicakliginda olmalidir. Makarna kirlmig, pargalanmig, unlanmis ve toz
halinde olmayacaktir. Makarnalar ortam sicakliginda olmalidir. Makarna kirldiginda kesit homojen
goriiniiste ve lekesiz olmalidir. Bugday irmiginden usuline gére yapilmig olacaktir. Durum bugday
irmigi, 1spanak tozu, havug tozu ve domates salgasi ile renklendirilerek standartlara uygun olarak
yaplimis olacaktir Bugday irmiginden bagka irmik veya nigasta kangtinlmis ve boyanmis
olmayacaktir. Rutubet miktari en gok %13 olmaldir.

ORJIN

Yerli mengei

URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM

YONTEMLERI

Makarnalarin teslimi 5 kg’ ik standart naylon ambalajlarda sebzeli makarna seklinde olacaktir.
Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tirk Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve Malzemeler
Yénetmeligi ve bununla iliskili gikan gida ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hikumleri
gegerlidir. Ambalaj tizerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Tiirk Gida Kodeksi Gida
Etiketleme ve Tiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi ve TS 1620e uygun olacaktir. Oriinal
ambalajlarin Gzerinde gidanin adi, bilegenler listesi, alerjiye veya intoleransa neden olan belirli
madde veya iriinler, belirli bilegenlerin veya bilesen gruplannin miktar, gidanin net miktari,
tavsiye edilen tiiketim tarihi veya son tiiketim tarihi, 6zel muhafaza ve/veya kullanim kosullari,
gida isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isletme kayit numarasi veya tanimlama isareti,
mense ilke, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti isareti veya numarasi
bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtiimeyen diger hususlar Tirk Gida Kodeksi Gida
Etiketleme ve Tilketicileri Bilgilendirme Yénetmeligine uygun olmalidir. Bu kapsam dahilin de yeni
cikacak Teblig, Kanun, Ttiziik ve eklerini de kapsayacaktir.

Tasima Tirk Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3" iincli bélimine, Gida Hijyeni Yonetmelidine ve TS
1620'e uygun olacaktir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve

RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Y®netmeliginin 3’ {incii bélumine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS
1620'e uygun olacaktir.

ANALiz PERIYODU

Alinan Uriinlerin, kurum tarafindan gerekli gérildigt an ve siklikta faaliyet konularina gore
bakanlik¢a yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Ttrk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina iiye kuruluglarca akredite edilmig
8zel veya kamu laboratuvarlarninda her tiirlii 6demesi yGklenici firma tarafindan kargilanmak (zere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.
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GENEL HUKUMLER

Igili birimler tarafindan siparigi verilen (riin istenilen tarihte en geg 09:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir, Urtintin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en geg 11:30'a kadar
yeni iirlin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kigi taglyici hazir bulunacak, tastyicilarda
temiz musamba onlik, bone, maske ve eldiven bulunacaktir. Urin muayene edilip tartildiktan
sonra, yiiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna yerlestirilecektir.

ERISTE
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Ascl Bagl, Agcl), Ambar Memuru
5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgl, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-27610),
REF.STD.NO Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yonetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-28145),
Tiirk Gida Kodeksi Makarna Tebligi R.G.: 05.03.2002-24686 (Teblig No: 2002-20), TS 12950
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanad
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli goriildigl kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan driinler iade edilir.

2. Kutlanim sirasinda ya da éncesinde Uriinlerde gézlenen her hangi bir renk, tat, yapt veya
koku degisikliginde veya pisme sirasinda gorillebilecek bozukluk sonucu kullanilan Griin
miktari ve olusacak maddi zararlari (kullanilan diger malzemeler) miteahhit firmanin
karsilamasi zorunludur.

3.  Son kullanma tarihinden énce bozulan ve numuneden farkli gikan eristeler miiteahhit
firma tarafindan dedistirilecektir,

KONTROL KRITERI

OzZELLIK

BiYOLOJiK

Maya ve kiif:102-103

Salmonella spp: 25 gramda bulunmayacak )

Ref: Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi,Ek-1 Hububat ve Finncilik Uriinlerine
Ait Mikrobiyolojik Dederler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996

KIMYASAL

Aflatoksin By: 2 (Hg/kg)
Aflatoksin toplam B1+B2+G:1+G;: 4 (Hg/kg)
Ref: Tiirk Gida Kodeksi Bulasanlar Yonetmeligi, R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996

FizikSEL

Kendine has renk, tat ve kokuda olacak, yabana tat, koku ve madde icermeyecektir. Eristeler %1
tuz ihtiva eden kaynar suya atilarak 20 dakika kaynatiidiginda hepsi pismis olacak dagiimayacak,
birbirine yapisarak hamurlagmig olmayacak, igerisinde herhangi bir yabanci madde, bocek ve
bécek kalintilari bulunmayacaktir. Eristeler pistiji anda kaygan parlak goérinimde olmaldir.
Eristeler ortam sicakliginda olmaldir. Erigteler kinlmis, pargalanmig, unlanmis ve toz halinde
olmayacaktir.. Eristeler kinldiginda kesit homojen gérlniiste ve lekesiz olmaldir. Bugday
irmiginden usuliine gére yapilmig olacaktir. Bugday irmifinden bagka irmik veya nigasta
kanstirilmis ve boyanmis olmayacaktir. Rutubet miktari en gok %13 olmalidir.

ORIJIN

Yerli mengei

URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM

YONTEMLERI

Eristelerin teslimi 5 kg’ Ik standart naylon ambalajlarda olacaktir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda
Tiirk Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yonetmeligi ve bununla iligkili gikan
gida ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hiikiimleri gegerlidir.

Ambalaj Uizerindeki isaretleme Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, TUrk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tilketicileri Bilgilendirme Yoénetmeligi ve TS 12950’ uygun olacaktir. Orijinal ambalajlarin
izerinde gidanin ad, bilegenler listesi, alerjiye veya intoleransa neden olan belirli madde veya
urinler, belirli bilesenlerin veya bilesen gruplannin miktari, gidanin net miktan, tavsiye edilen
tilketim tarihi veya son tiiketim tarihi, Gzel muhafaza ve/veya kullanim kosullar, gida
isletmecisinin adi veya ticari unvant ve adresi, isletme kayit numarasi veya tanimlama isareti,
menge (lke, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti igsareti veya numarasi
bulunmaldir. Etiketleme ile ilgili burada belirtiimeyen diger hususlar Tirk Gida Kodeksi Gida
Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligine uygun olmalidir. Bu kapsam dahilin de yeni
¢lkacak Teblig, Kanun, Tlizlik ve eklerini de kapsayacaktir.

Tagima Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ (incli boliimine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS
12950e uygun olacaktir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve

RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ Uncl bélimine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS
12950’e uygun olacaktir.

ANALIZ PERIYODU

Alinan driinlerin, kurum tarafindan gerekli gorildiigi an ve siklikta faaliyet konulanina gére
bakanlikga yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina lye kuruluglarca akredite edilmis
6zel veya kamu laboratuvarlarinda her turli 6demesi yiiklenici firma tarafindan kargilanmak lzere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir,
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GENEL HUKUMLER

Tigili birimler tarafindan siparigi verilen (rlin istenilen tarihte en geg 09:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Urtintin uygunsuzludu durumunda ayni giin en geg 11:30% kadar
yeni iirin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi tasiyici hazir bulunacak, tasiyicilarda
temiz musamba onlik, bone,maske ve eldiven bulunacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan
sonra, yiiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna yerlestirilecektir,

Makarna Grubu Teknik Sartnamesi tarafimizca hazirlanmigtir. 28.06.2021




