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HACETTEPE UNIVERSITESI
B Saglik, Kiiltiir ve Spor Daire Bagkanlig1

Say1: 25429116/933.99/151.235 21/07/2022

29-31 Temmuz 2022 tarihleri arasinda Universitemiz Beytepe Yerleskesi Tungalp Ozgen
Kongre ve Kiiltiir Merkezinde diizenlenecek Tanitim Giinleri etkinliginde gorev yapacak dgrenci
ve personelin beslenme ihtiyacim karsilamak amaciyla ihtiya¢ duyulan iligik liste muhteviyati (7)
kalem yiyecek, icecek ve diger tiiketim mal malzemesi 4734 sayili Kamu Thale Kanununun 22’nci
maddesinin (d) bendi geregince satin alinacaktir. Tarafinizca temini miimkiin ise 25 Temmuz 2022
saat 10:30°a kadar Universitemiz Saglik, Kiiltiir ve Spor Daire Baskanlig1 Satinalma Miidiirltigii
adresine birim fiyat1 belirtir sekilde teklif gondermeniz hususunda geregini rica ederim.

Ozér PAKSOY
Daire Bagkani Yrd.

Ihtiyag Listesi (1 Sayfa)
Teknik Sartname (10 Sayfa)

Adres: Sihhiye Yerleskesi No: 8 06100 Sihhive/ ANKARA Telefon: 0312 305 10 73 Faks: 0312 30% 30 23



(7) KALEM MEYVE SUYU SANDVIC VE TEK KULLANIMLIK MALZEME ALIMI

S.No Malzeme Cinsi Miktan Birimi
1. [Karton Bardak (8 OZ) 5.000 Adet
2. [Salaml Kagarli Hazir Sandvig 1.000 Adet
3. |Beyaz Peynirli Hazir Sandvig 1.000 Adet
4. |Kasarli Hazir Sandvig 1.000 Adet
5.  |Meyve Suyu Visne (200 ml) 1.000 Adet
6. |Meyve Suyu Seftali (200 ml) 1.000 Adet
7.  |Meyve Suyu Kayis1 (200 ml) 1.000 Adet




HACETTEPE UNIVERSITESI .
SAGLIK KULTUR SPOR DAIRESI BASKANLIGI

KASARLI KLASIK SANDVIG

SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, As¢i Basi, Asgr), Ambar Memuru
5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-
27610), Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yénetmelik (R.Gazete : 17.12,2011-

REF.STD.NO 28145), Tirk Gida Kodeksi Ekmek ve Ekmek Cesitleri Tebligi R.G.:04.01.2012-28163 Tarihli

’ ’ (Tebli§ No:2012/2), Tiirk Gida Kodeksi Ekmek Ve Ekmek Cegitleri Tebligi (Tebli§ No:

2012/2)'Nde Degisiklik Yapiimasina Dair Tebli§ (Teblig No: 2017/23), TS 5000, TS 3272

KAYIT : Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanad

KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli gériildiigii kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan uriinler iade edilir,

2. Kullanim sirasinda ya da éncesinde triinlerde gézlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya
koku degisikliginde veya bozulma belirtisi goriildiginde trin miktarini ve olusacak
maddi zararlan miiteahhit firmanin karsilamasi zorunludur.

3. Son kullanma tarihinden énce bozulan ve numuneden farkh gikan sandvigler miteahhit
firma tarafindan de@istirilecektir.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

Sandvic ekmedi igin;

Rope sporu:4.5x103-1.1x104

Maya ve Kiif(kob/g):100-1000

Ref: Tirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Ydnetmeligi, Ek-1 Hububat ve Firncilik Urinlerine
Ait Mikrobiyolojik Dederler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996

Kasar icin;

BiYOLOJIK Koagulaz pozitif stafilokoklar (kob/g):1.0x10%-1.0x103
Salmonella spp.: 25g'da bulunmayacak
L. monocytogenes: 25g’da bulunmayacak.
E.coli : (kob/g):1.0x10%-1.0x103
Ref: Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi, Ek-1 -2 Sit, St Uriinleri ve St Bazh
Uriinlere Ait Mikrobiyolojik Dederler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996
Sandvic ekmegi icin;
Normal ekmek icin sirayla kiil(tuz harig)% (m/m) kuru maddede orani en ¢ok 1.1; Rutubet
(m/m) en cok ekmek igin %38, olmalidir. Tuz % ise, (m/m) en gok kuru maddede, ekmek
%1.5dir.
KIMYASAL R.G.: 04.01.2012-28163 Tarihli Tlrk Gida Kodeksi Ekmek ve Ekmek Cesitleri Tebligi (Tebli§ No:
2012/2)
Kasar igin;
Kasar peynirde, 100 gram kuru maddede en az 45 gram siit yagi bulunacaktir. Tam yagh kagar
peynirlerde rutubet en gok % 45 (m/m), tuz miktar en ¢ok % 3 (m/m) olacaktir.
Tiirk Gida Kodeksi Peynir Tebligi R.G: 8.02.2015-29261 (Teblig No: 2015/6)
Sandvic ekmegi igin;
Tad) ve kokusu kendine 6zgii olmali, kétil koku olmamalidir. Ekmekler 66-72 randimanli (tip 2 )
Toprak Mahsulleri Ofisi standartlarina ve Gida Kodeksine uygun francala unundan pismis net 100
(£5) gr' ik sandvic ekmegi halinde olacaktir. Disandan bakildiginda iyi pismis ve kabarmis,
kendine has gériintste, kokuda ve kabuk renk dagiimi olabildigince homojen olmali, basik ve
yanik olmamaldir. Ekmek kesildi§i zaman i¢ kismi slingerimsi yapida, gbzenekler mimkin
oldugunca homojen olmali, biiyiik hava bosluklari bulunmamali, hamur ve yapiskan olmamalidir.
Karismamis halde un, tuz, katki maddeleri bulunmamali, renk beyaz-krem ve homojen olacaktir,
Teslimat sirasinda firmay temsil eden kisi hazir bulunacaktir. Sandvig ekmeginin dis kabugu
o kesilme veya paketleme esnasinda kirilip ufalanmayacak kivamda ve yumugsaklikta olmaldir.
FIZIKSEL Yabana tat, koku ve madde icermeyecektir. Ekmekler ortam isisinda olmalidir. Ekmekler ginliik

(retilmis olacaktir.

Kasar igin;

Sandvig igerisindeki Kasar peyniri miktari en az 50 gr olmalidir. Tadi ve kokusu kendine 6zgl
olmali, kétil koku olmamalidir. Kagar peynirieri dogal renk ve tatta olmalidir. Burada belirtiimeyen
tim hususlarda Turk Gida Kodeksi Peynir Tebligi maddeleri gegerlidir.

ihtivaca gore iiriinlere biber veya aysberg ilave edilmesi istenilebilecektir.

Uriinlere yesillik olarak aysberg veya yesil biber konulacaktir. Uriine konulacak yesil
biber 1045 g; aysberg 10+5 g miktarlarinda olacaktir,
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Sandviclerde kullanilan dider malzemeler (yesil biber, aysberg,) uyqun tat, koku ve 1.sinif
malzemelerden olmali, yabanci tat ve koku icermemelidir. Uriin muhteviyati disinda higbir
yabanci madde olmamalidir. Kullanilan malzemeler gérinir olmalidir. Sandviclerde herhangi bir
sos veya belirtilen malzemeler disinda malzeme olmayacaktir,

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERIL

Sandvic ambalajlan presli ve kapali olmaldir. Her {riin tiketime uygun kendi ambalajinda
olmalidir. Urtinler raf émriiniin son glniine kadar mevcut kaliteyi muhafaza edebilmek adina
uygun methotla paketlenmelidir. Ambalajlarda agiklik olmamalidir. Sandvigler sayilarak ve
tartilarak teslim alinacaktir. Her riin kendi isim ve igerik bilgisi ve zorunlu etiket bilgilerinin
oldugu ambalajlarda yer almalidir. Orijinal ambalajlarin Gzerinde gidanin adi, bilegenler listesi,
alerjiye veya intoleransa neden olan belirli madde veya Urunler, belirli bilesenlerin veya bilesen
gruplarinin miktar, gidanin net miktari, tavsiye edilen tiketim tarihi veya son tiketim tarihi, 6zel
muhafaza ve/veya kullanim kosullari, gida isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isletme
kayit numarasi veya tanimlama isareti, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti
isareti veya numaras! bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtimeyen diger hususlar Tirk
Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiketicileri Bilgilendirme Yénetmelidine uygun olmahdir. Bu
kapsam dahilin de yeni ¢ikacak Teblig, Kanun, Tizik ve eklerini de kapsayacaktir.

Uriinler kapall mukavva koliler igerisinde sevk edilmelidir. Uriinlerin sevk edildigi kolilerin
iizerindeki bilgiler de “Tiirk Gida Kodeksi Etiketleme Y6netmeligi“ne uygun olmalidir.

Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tirk Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde ve Malzemeler
Yonetmeligi ve bununla iliskili ¢ikan gida ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri
hiikiimleri gegerlidir.

Tasima Gida Hijyeni Yénetmelidine uygun olacaktir. Frigofirik (4°C) araglarda getirilmelidir..

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

Depolama Tirk Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ tincli bélimine, Gida Hijyeni Yonetmelidine
uygun olacaktir.

ANALIZ PERIYODU

Ayrica; alinan triinlerin, kurum tarafindan gerekli gorildigl an ve siklikta faaliyet konularina
gore bakanlikca yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip,
Tirk Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina iye kuruluglarca akredite
edilmis 6zel veya kamu laboratuvarlarinda her tlrli 6demesi yiklenici firma tarafindan
karsilanmak (izere kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

GENEL HUKUMLER

Iigili birimler tarafindan siparigi verilen {rln istenilen tarihte en geg 08:30'da teknik sartnameye
uygun olarak ilgili birime teslim edilmelidir. Uriniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en geg
10:00'a kadar yeni triin teslim edilmelidir. Dini ve resmi bayramlar dahil olmak iizere haftasonlari
da istege badl olarak giinliik Uretilmis sandvigler getirilecektir. Uriin muayene edilip tartilip
sayildiktan sonra, yiiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna yerlestirilecektir.

BEYAZ PEYNIRLI KLASIK SANDVIG

SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Gida Miihendisi, Asql Basi, Agcl), Ambar Memuru
R.G.:04.01.2012-28163 Tarihli Tirk Gida Kodeksi Ekmek ve Ekmek Cesitleri Tebligi (Teblig

REF.STD.NO No:2012/2), Tiirk Gida Kodeksi Ekmek Ve Ekmek Cesitleri Tebligi (Tebli§ No: 2012/2)'Nde
Dedisiklik Yapilmasina Dair Teblig (Teblig No: 2017/23), TS 5000, TS 591

KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Giinlik fase Gegici Teslim Belgesi

KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli gorildigi kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan Uriinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da 6ncesinde iriinlerde gdzlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya
koku degisikliginde veya bozulma belirtisi goriildigiinde Urun miktarini ve olugacak
maddi zararlar miteahhit firmanin kargilamasi zorunludur.

3. Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli gikan ekmekler miiteahhit
firma tarafindan degistirilecektir.

KONTROL KRITERI

OZELLIK
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BIYOLOJIK

Sandvic ekmegi igin;

Rope sporu:4.5x103-1,1x10¢

Maya ve Kiif(kob/g):100-1000 .

Ref: Tirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yénetmeligi, Ek-1 Hububat ve Finncilik Urlinlerine
Ait Mikrobiyolojik Degerler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996

Tam yagh beyaz peynir igin;

Koagulaz pozitif stafilokoklar (kob/g):1.0x102-1.0x103

Salmonella spp.: 25g'da bulunmayacak

L. monocytogenes: 25g'da bulunmayacak.

E.coli : (kob/g):1.0x102-1.0x10?

Ref: Tirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi, Ek-1 -2 S(t, St Urinleri ve Siit Bazli
Uriinlere Ait Mikrobiyolojik Degerler R.G: 29.12,2011-28157, Yetki Kanunu: 5996

KIMYASAL

Sandvic ekmegi igin;

Normal ekmek icin strayla kiil(tuz hari¢)% (m/m) kuru maddede orant en gok 1.1; Rutubet
(m/m) en cok ekmek igin %38, olmaldir. Tuz % ise, (m/m) en gok kuru maddede, ekmek
%~1.5'dir.

R.G.: 04.01.2012-28163 Tarihli Turk Gida Kodeksi Ekmek ve Ekmek Cesitleri Tebligi (Teblig No:
2012/2)

Tam yagh beyaz peynir igin;

Tam yagl beyaz peynirlerde, 100 gram kuru maddede en az 45 gram siit yagi bulunacaktir. Tam
yadli beyaz peynirlerde rutubet en gok % 65 (m/m), tuz miktari en ok % 6.5 (m/m) olacaktr.
Tiirk Gida Kodeksi Peynir Teblii R.G: 8.02.2015-29261 (Tebli§ No: 2015/6)

FiZiKSEL

Sandvig ekmegi igin;

Tadi ve kokusu kendine 6zgii olmal, kétii koku olmamalidir. Ekmekler 66-72 randimanli (tip 2 )
Toprak Mahsulleri Ofisi standartlarina ve Gida Kodeksine uygun francala unundan pismis net 100
( £5) gr’ Ik sandvic ekmegi halinde olacaktir. Disaridan bakildiginda iyi pismis ve kabarmis,
kendine has gériiniiste, kokuda ve kabuk renk dagilimi olabildigince homojen olmali, basik ve
yanik olmamalidir. Ekmek kesildigi zaman i¢ kismi siingerimsi yapida, gézenekler mumkin
oldugunca homojen olmali, biiyiik hava bosluklar bulunmamal, hamur ve yapiskan olmamalidir.
Karismamis halde un, tuz, katki maddeleri butunmamali, renk beyaz-krem ve homojen olacaktir,
Teslimat sirasinda firmay! temsil eden kisi hazir bulunacaktir. . Sandvig ekmeginin dis kabugu
kesilme veya paketleme esnasinda kirilip ufalanmayacak kivamda ve yumugaklikta olmalidir.
Yabanai tat, koku ve madde icermeyecektir. Ekmekler ortam 1sisinda olmaldir. Ekmekler giinliik
Uretilmig olacaktir.

Tam yagh beyaz peynir icin;

Sandvig icerisindeki beyaz peynir miktan 50 g ( *5) olmakla birlikte birinci sinif tam yagl
peynirlerden olmalidir. Diizgiin, piriizsiz, lekesiz kesitli, parlak beyaz, homojen, bozulmamig
dilimler halinde, kendine has gériiniis, koku ve tatta olmaldir. Dilim kesitlerinde delik
bulunmamalidir. Delik bulundugunda ise delikler dilimler igerisinde homojen dadilmig olmal, irili
ufakl ve daginik delikler bulunmamalidir. Fazla sert veya yumusak olmamalidir. Max 4°C'de
olmalidir. Tadi ve kokusu kendine 6zgii olmali, kétii koku olmamalidir. Burada belirtiimeyen tim
hususlarda Tiirk Gida Kodeksi Peynir Tebligi maddeleri gegerlidir.

ihtivaca gore iiriinlere biber veya aysherg ilave edilmesi istenilebilecektir.

Uriinlere yesillik olarak aysberg veya yesil biber konulacaktir, Uriine konulacak yesil
biber 10+5 g; aysberg 10+5 g miktarlarinda olacaktir.

Sandviclerde kullanilan dider malzemeler (yesil biber, aysberg,) uygun tat, koku ve 1.sinif
malzemelerden olmali, yabanc tat ve koku icermemelidir. Uriin muhteviyati disinda hicbir yabanci
madde olmamalidir, Kullanilan malzemeler gériiniir olmaldir. Sandviclerde herhangi bir sos veya
belirtilen malzemeler disinda malzeme olmayacaktir.
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AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERI

Sandvic ambalajlari presli ve kapali olmalidir. Her urin tiiketime uygun kendi ambalajinda
olmalidir. Uriinler raf émriniin son giiniine kadar mevcut kaliteyi muhafaza edebilmek adina
uygun methotla paketlenmelidir. Ambalajlarda aciklik olmamalidir. Sandvigler sayilarak ve
tartilarak teslim alinacaktir. Her uriin kendi isim ve icerik bilgisi ve zorunlu etiket bilgilerinin
oldugu ambalajlarda yer almaldir. Orijinal ambalajlarin {izerinde gidanin adi, bilesenler listesi,
alerjiye veya Intoleransa neden olan belirli madde veya Uriinler, belirli bilesenlerin veya bilesen
gruplarinin miktari, gidanin net miktari, tavsiye edilen tiiketim tarihi veya son tiiketim tarihi, 6zel
muhafaza ve/veya kullamim kosullan, gida isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isletme
kayit numarasi veya tanimlama isareti, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti
isareti veya numarasi bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtiimeyen diger hususlar Turk
Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tuketicileri Bilgilendirme Yonetmeligine uygun olmalidir, Bu
kapsam dahilin de yeni gikacak Tebli§, Kanun, Ttzuk ve eklerini de kapsayacaktir.

Urtinler kapall mukavva koliler igerisinde sevk edilmelidir. Urlnlerin sevk edildigi kolilerin
tizerindeki bilgiler de “Tirk Gida Kodeksi Etiketleme Yonetmeligi“ne uygun olmalidir.

Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tirk Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve Malzemeler
Yénetmeligi ve bununla iliskili ¢lkan gida ile temas eden madde ve malzemeler teblileri

hiikiimleri gegerlidir.

Tastma Gida Hijyeni Yonetmeligine uygun olacaktir. Frigofirik (4°C) araglarda getirilmelidir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

Depolama Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3" dincu bolimine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve
TS5000’e uygun olacaktir.

ANALIZ PERIYODU

Ayrica; alinan driinlerin, kurum tarafindan gerekli gbriildiigia an ve siklikta faaliyet konularina
gore bakanlikca yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip,
Tiirk Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina uye kuruluglarca akredite
edilmis 6zel veya kamu laboratuvarlarinda her tirld ddemesi yuklenici firma tarafindan
karsilanmak iizere kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

GENEL HUKUMLER

Ilgili birimler tarafindan siparisi verilen Urln istenilen tarihte en geg 08:30’da teknik sartnameye
uygun olarak ilgili birime teslim edilmelidir. Urlinin uygunsuzlugu durumunda ayni gin en geg
10:00'a kadar yeni riin teslim edilmelidir. Dini ve resmi bayramlar dahil olmak uzere haftasonlari
da istege bagl olarak giinlik Uretilmis sandvigler getirilecektir. Uriin muayene edilip tartilip
sayildiktan sonra, yiiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna yerlestirilecektir.

KASARLI SALAMLI KLASIK SANDVIC

SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Ascl Bagl, Aggl), Ambar Memuru

5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-27610), Gida
Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yonetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-28145), Tirk Gida
REF.STD.NO Kodeksi Ekmek ve Ekmek Cesitleri Tebligi R.G.:04.01.2012-28163 Tarihli (Teblig No:2012/2), Turk Gida
Kodeksi Ekmek Ve Ekmek Cesitleri Tebligi (Teblig No: 2012/2)'Nde Dedisiklik Yapiimasina Dair Teblig
(Teblig No: 2017/23), TS 5000, TS 3272, TS 979

KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanag

KONTROL SIKLIGI | Her alimda gerekli gériildigi kadar numune incelenecektir.

1.

2.
UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

3.

Bu teknik sartnameye uygun olmayan Urinler iade edilir.

Kullanim sirasinda ya da éncesinde iriinlerde gézlenen her hangi bir renk, tat, yap! veya koku
degisikliginde veya bozulma belirtisi gérildiginde driin miktarini ve olusacak maddi zararlari
miiteahhit firmanin karsilamasi zoruniudur.

Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli gikan ekmekler miiteahhit firma
tarafindan degistirilecektir.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

BIYOLOJiK

Sandvi¢ ekmegi igin;
Rope sporu:4.5x103-1.1x10*
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Maya ve Kiif(kob/g):100-1000

Ref: Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi, Ek-1 Hububat ve Finncilik Uriinlerine Ait
Mikrobiyolojik Degerler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996

Kasar igin;

Koagulaz pozitif stafilokoklar (kob/g):1.0x10%-1.0x103

Salmonella spp.: 25g'da bulunmayacak

L. monocytogenes: 25g°da bulunmayacak.

E.coli : (kob/g):1.0x102-1.0x103

Ref: Tirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi, Ek-1 -2 Siit, Stt Uriinleri ve Siit Bazli Uriinlere
Ait Mikrobiyolojik Degerler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996

Salam igin;

Salmonella spp.: 25 g'da bulunmayacak

L.Monositogenes: 25 g'da bulunmayacak

Ref: Tirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi, Ek-1 Et ve Et Urlinlerine Ait Mikrobiyolojik
Dederler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996.

KIMYASAL

Sandvi¢ ekmegi igin;

Normal ekmek icin sirayla kiil(tuz harig)% (m/m) kuru maddede orani en gok 1.1; Rutubet (m/m) en gok
ekmek icin %38, olmalidir. Tuz % ise, (m/m) en gok kuru maddede, ekmek %]1.5dir.

R.G.: 04.01.2012-28163 Tarihli Tiirk Gida Kodeksi Ekmek ve Ekmek Cesitleri Tebligi (Teblig No: 2012/2)
Kagar igin;

Kasar peynirde, 100 gram kuru maddede en az 45 gram siit yadi bulunacaktir. Tam yadl kagar
peynirlerde rutubet en ¢ok % 45 (m/m), tuz miktari en gok % 3 (m/m) olacaktir.

Tiirk Gida Kodeksi Peynir Tebligi R.G: 8.02.2015-29261 (Teblig No: 2015/6)

Salam igin;

Toplam et proteini kitlece en az % 10,

Toplam et proteinindeki kolajen bag doku proteini orani en fazla % 25,

Nem miktarinin toplam et proteinine orani 6,5'in altinda,

Yag miktarinin toplam et proteinine orani 3,2'nin altinda,

Et proteini harig olmak (izere protein miktari ve nisasta miktari toplami kiitlece en fazla % 5 olabilecektir.

Ref: Turk Gida Kodeksi Et, Hazirlanmis Et Kanisimlarn Ve Et Uriinleri Tebligi (Teblig No: 2018/52), Tirk
Gida Kodeksi Gida Katki Maddeleri Yonetmeligi, Ek-12 .R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996, TS
979

FiZIKSEL

Sandvig ekmegi igin;

Tadi ve kokusu kendine &zgii olmali, kot koku olmamalidir. Ekmekler 66-72 randimanl (tip 2 ) Toprak
Mahsulleri Ofisi standartlarina ve Gida Kodeksine uygun francala unundan pismis net 100(( +5) gr’ lik
sandvi¢c ekmegi halinde olacaktir. Digaridan bakildiginda iyi pismis ve kabarmig, kendine has gériiniiste,
kokuda ve kabuk renk dagiimi olabildigince homojen olmali, basik ve yanik olmamalidir. Ekmek kesildigi
zaman i¢ kismi siingerimsi yapida, gézenekler miimkin oldu§unca homojen olmali, bilyiik hava bogluklan
bulunmamali, hamur ve yapiskan olmamalidir. Kangmamig halde un, tuz, katki maddeleri bulunmamali,
renk beyaz-krem ve homojen olacaktir, Teslimat sirasinda firmayr temsil eden kisi hazir bulunacaktrr. .
Sandvi¢c ekmeginin dis kabudu kesilme veya paketleme esnasinda kiriip ufalanmayacak kivamda ve
yumusaklikta olmalidir, Yabanci tat, koku ve madde igermeyecektir. Ekmekler ortam isisinda olmalidir.
Ekmekler giinliik Gretilmis olacaktir.

Kasar icin;

Sandvig igerisindeki Kasar peyniri miktari 40 gr ( £5) olmaldir. Tadi ve kokusu kendine 6zgii oimali, kéti
koku olmamalidir. Kasar peynirleri dogal renk ve tatta olmalidir. Rendelendiginde topaklanmamal ve
rendelenebilir sertlikte olmalidir. Kagar peynir max 4°C'de olmalidir. Burada belirtiimeyen tim hususlarda
Tirk Gida Kodeksi Peynir Tebligi maddeleri gegerlidir.

Salam igin;

Sandvig igerisindeki salam miktari 25 gr (£5) (salam %100 pilig etinden yapiimig olacak) olmalidir. Salam
kendine 6zgli gériinis, renk ve lezzette olmaldir. Kiiflenme, mayalanma, yapigskanlagma, yeserme, gaz
olusumu, eksime gibi bozulmalar gorilmemelidir. Salam’in enine ve boyuna kesilerek bakilan kesit
ylzeylerinde, iri hava bosluklari ve jelatin cepleri olmamalidir. Higbir yabanc madde igermemelidir.
Salamin yapis) yapl yumusak ve kolay cignenebilir olmalidir. Salam yiizeyinde, yag salma ve jel olusumu
goriimemelidir.

ihtiyaca gore iiriinlere biber veya aysberg ilave edilmesi istenilebilecektir.

Uriinlere yesillik olarak aysberg veya yesil biber konulacaktir. Uriine konulacak yesil biber
1015 g; aysberg 10+5 g miktarlarinda olacaktir.

Sandviclerde kullanilan diger malzemeler (yesil biber, aysberg,) uygun tat, koku ve 1.sinif malzemelerden
olmali, yabanci tat ve koku icermemelidir. Uriin_muhteviyati disinda_hicbir yabanci madde olmamalidir.
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Kullanilan malzemeler aériniir olmalidir. Sandviclerde herhangi bir sos veya belirtilen malzemeler disinda
malzeme olmayacaktir.

AMBALAJ ve
DAGITIM
YONTEMLERI

Sandvic ambalajlari presli ve kapal olmalidir. Her Grin tliketime uygun kendi ambalajinda olmalidir.
Uriinler raf dmriiniin son ginine kadar mevcut kaliteyi muhafaza edebilmek adina uygun methotla
paketlenmelidir. Ambalajlarda agiklik olmamaldir. Sandvicler sayllarak ve tartilarak teslim alinacaktir. Her
uriin kendi isim ve igerik bilgisi ve zorunlu etiket bilgilerinin oldugu ambalajlarda yer almalidir. Orijinal
ambalajlarin (izerinde gidanin adi, bilegenler listesi, alerjiye veya Intoleransa neden olan belirli madde
veya Uriinler, belirli bilesenlerin veya bilesen gruplarinin miktar, gidanin net miktari, tavsiye edilen
tiiketim tarihi veya son tiiketim tarihi, ézel muhafaza ve/veya kultamim kosullari, gida igletmecisinin ad
veya ticari unvani ve adresi, isletme kayit numarasi veya tanimlama isareti, gidanin kulianim talimati,
beslenme bildirimi, gidanin parti isareti veya numarasi bulunmaldir. Etiketleme ile ilgili burada
belirtiimeyen diger hususlar ~ Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiketicileri Bilgilendirme
Yénetmeligine uygun olmalidir. Bu kapsam dahilin de yeni gikacak Tebli§, Kanun, Tizik ve eklerini de
kapsayacaktir.

Ortinler kapall mukavva koliler icerisinde sevk edilmelidir. Uriinlerin sevk edildigi kolilerin iizerindeki
bilgiler de “Tiirk Gida Kodeksi Etiketleme Yonetmeligi“ne uygun olmalidir.

Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tirk Gida Kodeksi Gida fle Temas Eden Madde ve Malzemeler
Yénetmeligi ve bununla iligkili ¢ikan gida ile temas eden madde ve malzemeler teblifleri hikimleri
gecerlidir.

Tasima Gida Hijyeni Yénetmelidine uygun olacaktir. Frigofirik (4°C) araglarda getirilmelidir.

DEPOLAMA
KOSULLARI ve RAF
6MRU

Depolama Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ (inci bolumiine, Gida Hijyeni Y&netmeligine uygun
olacaktir.

ANALiIZ PERIYODU

Ayrica; alinan Uriinlerin, kurum tarafindan gerekli gortldigiu an ve siklikta faaliyet konulanna gére
bakanlik¢a yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina liye kuruluslarca akredite edilmis 6zel veya
kamu laboratuvarlarinda her tirli 6demesi yiiklenici firma tarafindan karsilanmak Uzere kimyasal ve
mikrobiyoloiik analizleri yaptirlacaktir.

GENEL HUKUMLER

Iigili birimler tarafindan siparisi verilen (riin istenilen tarihte en geg 08:30'da teknik sartnameye uygun
olarak ilgili birime teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuziugu durumunda ayni giin en geg 10:00'a kadar
yeni Uriin teslim edilmelidir. Dini ve resmi bayramlar dahil olmak Uzere haftasonlar da istege bagli olarak
giinliik Gretilmis sandvicler getirilecektir. Uriin muayene edilip tartihp sayildiktan sonra, yiklenici firma
personeli tarafindan kurum deposuna yerlestirilecektir.
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VISNE SUYU
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asql Bagl, Asgt), Ambar Memuru
5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgy, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-27610),
REF.STD.NO Gida Tsletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yonetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-28145),
! ’ Tiirk Gida Kodeksi Meyve Suyu ve Benzeri Uriinleri Tebligi (R.G: .06.08.2014-29080, Tebli§ No:
2014/34), TS 11914
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanagi
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli goriildiigil kadar numune incelenecektir.
1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan driinler iade edilir.
gmmghg:msx 2. Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli gikan meyve sulari

miiteahhit firma tarafindan degistirilecektir.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

Salmonella :0- 25 g/ml
L. monocytogenes :0- 25 g/ml
E. coli 0157 :0- 25 g/ml

BivOLOJIK
Ref: Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Tebligi -Meyve Sulari, Alkolstiz Icecekler ve Benzer
Uriinlere Ait Mikrobiyolojik Dederler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996

KIMYASAL -
Tadi ve kokusu kendine 6zgii olmali, kétii koku olmamalidir. Visne suyu, sadlam, olgun, taze veya
sojukta muhafaza edilmis meyvelerden elde edilmis oimaldir. Meyvelerin karakteristik renk,

FiZIKSEL aroma ve tadina sahip olmalidir. Yabanai tat, koku icermemeli, renk degigikligi olmamalhdir. Meyve
sulari ortam isisinda olmalidir. Visne suyunda minimum meyve orani % 10 olmalidir. Burada
belirtimeyen tim hususlarda Tiirk Gida Kodeksi Meyve Suyu ve Benzeri Urlinler Tebliginin
Hiikiimleri gegerlidir.

ORJIN -

URETiM METODU

AMBALAJ VE DAGITIM
YONTEMLERI

Ambalajlar bombelesmemis, agimamig, deforme olmamig olacaktir. Aseptik ambalajli olarak teslim
edilecektir. Son kullanma tarihinden énce bozulan ve numuneden farkli gikan meyve sulari yapilan
sozlesmeye gore degistirilecektir. 20020 ml ‘lik ézel saghiga zararll olmayan ambalajlarda koliler
ile teslim edilecektir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Turk Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden
Madde ve Malzemeler Yénetmeligi ve bununla iliskili gikan gida ile temas eden madde ve
malzemeler tebligleri hiikiimleri gegerlidir.

Ambalaj tizerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Tirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yénetmeligi ve TS 11914’ uygun olacaktir. Orijinal ambalajlarin
iizerinde gidanin ad, bilesenler listesi, alerjiye veya intoleransa neden olan belirli madde veya
iiriinler, belirli bilesenlerin veya bilesen gruplarinin miktari, gidanin net miktari, tavsiye edilen
tiiketim tarihi veya son tiketim tarihi, meyve tipi ve miktari, 6zel muhafaza ve/veya kullanim
kosullar, gida isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isletme kayit numarasi veya
tanimlama isareti, mense ilke, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti isareti
veya numarasi bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtimeyen diger hususlar Tlrk Gida
Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligine uygun olmalidir, Bu kapsam
dahilin de yeni ¢ikacak Teblig, Kanun, Tiziik ve eklerini de kapsayacaktir.

Tagima Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3’ tincli bolimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS
11914'e uygun olacaktir,

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ tincti bélimindeki gibi olacaktrr.

ANALiZ PERIYODU

Alinan runlerin, kurum tarafindan gerekli goriildiigi an ve siklikta faaliyet konulanina gore
bakanlikca yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tark
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina lye kuruluglarca akredite edilmig
6zel veya kamu laboratuvarlarinda her tirlii 6demesi yiiklenici firma tarafindan karsilanmak tzere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

GENEL HUKUMLER

Tigili birimler tarafindan siparigi verilen Urln istenilen tarihte en geg 09:30°da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriintin uygunsuzlugu durumunda ayni gun en geg 11:30% kadar
yeni Uriin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi taglyici hazir bulunacak, tastyicilarda
temiz musamba 6nliik, bone, maske ve eldiven bulunacaktir. Urlin muayene edilip tartilip
sayildiktan sonra, yiiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna yerlestirilecektir.

A
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SEFTALI NEKTARI

SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, As¢l Basi, As¢l), Ambar Memuru
5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010- 27610),'
REF.STD.NO Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerlne Dair Yonetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-28145),
’ ’ Tiirk Gida Kodeksi Meyve Suyu ve Benzeri Uriinleri Tebligi (R.G: .06.08.2014-29080, Tebli§ No:
2014/34), TS 1596
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanagi
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli gériildigl kadar numune incelenecektir.
1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan uriinler iade edilir.
le"Gzlljjl:ﬂ(’)hh[;I:MASI 2. Son kullanma tarihinden énce bozulan ve numuneden farkli gikan meyve sulari

milteahhit firma tarafindan dedistirilecektir,

KONTROL KRITERI

OZELLIK

BiYOLOJIK

Salmonella :0- 25 g/ml

L. monocytogenes :0- 25 g/mi

E. coli 0157 :0- 25 g/ml

Ref: Tirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Tebligi -Meyve Sulan, Alkolsiiz Icecekler ve Benzer
Uriinlere Ait Mikrobiyolojik Dederler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996

KIMYASAL

FiziKSEL

Tadi ve kokusu kendine 6zgl olmali, kétii koku olmamaldir. Seftali suyu, saglam, olgun, taze
veya sogukta muhafaza edilmis meyvelerden elde edilmis olmalidir. Meyvenin karakteristik renk,
aroma ve tadina sahip olmalidir. Yabanci tat, koku igermemeli, renk degisikligi olmamalidir. Meyve
sular ortam isisinda olmalidir. Seftali nektarinda minimum meyve suyu veya puresi seftali igin %
50 olmaldir. Burada belirtiimeyen tiim hususlarda Tirk Gida Kodeksi Meyve Suyu ve Benzeri
Urtinler Tebliginin Hiikiimleri gecerlidir.

ORJIN

URETiM METODU

AMBALAJ VE DAGITIM

YONTEMLERI

Ambalajlar bombelesmemis, aclimamig, deforme olmamig olacaktir. Aseptik ambalajli olarak teslim
edilecektir. Son kullanma tarihinden 8nce bozulan ve nhumuneden farklt gilkan meyve sulan yapilan
sozlesmeye gore degistirilecektir. 200+20 ml ik ézel sagliga zararh olmayan ambalajlarda koliler
ile teslim edilecektir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tirk Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden
Madde ve Malzemeler Ydnetmeli§i ve bununla iliskili ¢ikan gida ile temas eden madde ve
malzemeler tebligleri hitklimleri gegerlidir.

Ambalaj lizerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeligi, Turk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yoénetmeligi ve TS 1596%a uygun olacaktir. Orijinal ambalajlarin
lizerinde gidanin adi, bilesenler listesi, alerjiye veya intoleransa neden olan belirli madde veya
urtinler, belirli bilesenlerin veya bilesen gruplannin miktari, gidanin net miktari, tavsiye edilen
tiiketim tarihi veya son titketim tarihi, meyve tipi ve miktari, 6zel muhafaza ve/veya kullanim
kosullari, gida igletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isletme kayit numarasi veya
tanimlama isareti, mengse ilke, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti isareti
veya numarasi bulunmaldir. Etiketleme ile ilgili burada belirtimeyen diger hususlar Tirk Gida
Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yénetmeligine uygun olmaldir. Bu kapsam
dahilin de yeni cikacak Teblig, Kanun, Tuzik ve eklerini de kapsayacaktir.

Tasima Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3” tincui bslimiine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS
1596’a uygun olacaktir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve

RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3’ tincu bdlimine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS
1596'a gibi olacaktir.

ANALizZ PERIYODU

Alinan Urinlerin, kurum tarafindan gerekli goriildiigli an ve siklikta faaliyet konularina gore
bakanlik¢a yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Turk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina lye kuruluglarca akredite edilmig
6zel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirli 6demesi yiklenici firma tarafindan kargilanmak Gzere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirnlacaktir.

GENEL HUKUMLER

Igili birimler tarafindan siparisi verilen Gr{in istenilen tarihte en ge¢ 09:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuziugu durumunda ayni giin en geg 11:30'a kadar
yeni iriin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki Kisi tagiyici hazir bulunacak, taglyicilarda
temiz musamba &nlilk, bone ve eldiven bulunacaktir. Uriin muayene edilip tartiip sayildiktan
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sonra, yiiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna yerlestirilecektir.

KAYISI NEKTARI

SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asc Bagi, Agcl), Ambar Memuru
5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghdi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010- -27610),
REF.STD.NO Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerlne Dair Yonetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-28145),
' ' Tiirk Gida Kodeksi Meyve Suyu ve Benzeri Uriinleri Tebligi (R.G: .06.08.2014-29080, Tebli§ No:
2014/34), TS 1597
KAYIT Urtin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanag
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli gériildiigu kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan Uriinler iade edilir.
2. Son kullanma tarihinden énce bozulan ve numuneden farkli gikan meyve sulari
miiteahhit firma tarafindan degistirilecektir.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

Salmonella :0- 25 g/ml
L. monocytogenes :0- 25 g/ml
E. coli 0157 :0- 25 g/ml

BiYOLOJIK
Ref: Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Tebligi -Meyve Sulari, Alkolstiz Icecekler ve Benzer
Uriinlere Ait Mikrobiyolojik Degerler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996 |
KIMYASAL -
Tad ve kokusu kendine 6zgii olmati, kéti koku olmamalidir. Kayisi suyu, saglam, olgun, taze veya
sojukta muhafaza edilmis meyvelerden elde edilmis olmalidir. Meyvenin karakteristik renk, aroma
FiZIKSEL ve tadina sahip olmalidir. Yabanai tat, koku icermemeli, renk degisikligi olmamalidir. Meyve sular
ortam Isisinda olmalidir. Kayisi nektarinda minimum meyve suyu veya plresi kayisi igin % 40
olmalidir. Burada belirtiimeyen tiim hususlarda Tiirk Gida Kodeksi Meyve Suyu ve Benzeri Oriinler
Tebliginin Hukimleri gegerlidir,
ORIJIN :

URETIM METODU

AMBALAJ VE DAGITIM

YONTEMLERI

Ambalajlar bombelesmemis, agimamig, deforme olmamig olacaktir. Aseptik ambalajl ofarak teslim
edilecektir. Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli glkan meyve sulan yapilan
sozlesmeye gore degistirilecektir. 200420 ml ik 6zel sagliga zararl olmayan ambalajlarda koliler
ile teslim edilecektir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Turk Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden
Madde ve Malzemeler Yénetmeligi ve bununla iliskili gikan gida ile temas eden madde ve
malzemeler tebligleri hiiklimleri gegerlidir.

Ambalaj lizerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeligi, Tirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yénetmeligi ve TS 1597 uygun olacaktir. Orijinal ambalajlarin
tizerinde gidanin ad, bilesenler listesi, alerjiye veya intoleransa neden olan belirli madde veya
iriinler, belirli bilesenlerin veya bilesen gruplarimin miktari, gidanin net miktar, tavsiye edilen
tiketim tarihi veya son tiiketim tarihi, meyve tipi ve miktar, &zel muhafaza ve/veya kullanim
kosullar, gida isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, igletme kayit numarasi veya
tanimlama isareti, mense ilke, gidanin kullanim tatimati, beslenme bildirimi, gidanin parti isareti
veya numarasi bulunmaldir. Etiketleme ile ilgili burada belirtiimeyen diger hususlar Tirk Gida
Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiketicileri Bilgilendirme Y6netmeligine uygun olmalidir. Bu kapsam
dahilin de yeni ¢ikacak Tebli§, Kanun, Tlziik ve eklerini de kapsayacaktr.

Tasima Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3' tincu boliimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS
1597’e uygun olacaktir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve

RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ (incli bdlimine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS
1597’e uygun olacaktir,

ANALiIzZ PERiIYODU

Alinan drinlerin, kurum tarafindan gerekli goriildigli an ve siklikta faaliyet konularina godre
bakanlkga yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tirk
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¢zel veya kamu laboratuvarlarinda her tirli ddemesi yiklenici firma tarafindan kargllanmak lzere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptinlacaktir.

flgili birimler tarafindan siparisi verilen Grln istenilen tarinte en geg 09:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriintin uygunsuziugu durumunda ayni gin en geg 11:30a kadar
GENEL HUKUMLER yeni Urlin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kigi taglyici hazir bulunacak, tastyicilarda
temiz musamba onlik, bone, maske ve eldiven bulunacaktir. Uriin muayene edilip tartiip
sayildiktan sonra, yliklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna yerlestirilecektir.

Meyve Suyu Grubu Teknik Sartnamesi tarafimizca hazirlanmistir. 20.07.2022
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