HACETTEPE UNIVERSITESI 5
SAGLIK, KULTU R VE SPOR DAIRE BASKANLIG!
OGRENCI KAFETERYALARI

MAKARNA CESITLI

SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asgi Bagi, Ascl), Ambar Memuru
"~ | '5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-27610),
REF.STD.NO Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yonetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-28145),
Tirk Gida Kodeksi Makarna Tebligi R.G.: 05.03.2002-24686 (Teblig No: 2002-20), TS 1620
KAYIT Urlin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanagi
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli goriildigi kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1). Bu teknik sartnameye uygun olmayan Urinler iade edilir.

1) Kullanim sirasinda ya da 6ncesinde trinlerde gézlenen her hangi bir renk, tat, yapi
veya koku degisiklidinde veya pisme sirasinda gérilebilecek bozukluk sonucu
kullanian Griin miktar ve olusacak maddi zararlar (kullanilan diger malzemeler)
miiteahhit rirmanin karsilamasi zorunludur.

2) Son kullanina tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli gikan makarnalar
miiteahhit firma tarafindan dedistirilecektir.

KONTROL KRiTERi

OZELLiK

BIYOLOJiK

Maya ve kif:10%-103

Salmonella spp: 25 grzmda bulunmayacak ;

Ref: Tirk Gida Kodeks: Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi,Ek-1 Hububat ve Firincilik Urlinlerine
Ait_Mikrobiyolojik Degrier R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996

KIMYASAL

Aflatoksin Bi: 2 (pg/kg)
Aflatoksin toplam B1+£:+G;+Gy: 4 (Hg/kg)
Ref: Tiirk Gida Kodeks: Bulaganlar Yonetmelidi, R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996

FizIKSEL

Kendine has renk, tat ve kokuda olacak, yabanci tat, koku ve madde igermeyecektir. Makarnalar
%1 tuz ihtiva eden kaynar suya atlarak 20 dakika kaynatildifinda hepsi pismis olacak
dagimayacak, birbirine yapisarak hamurlasmis olmayacak, igerisinde herhangi bir yabancr madde,
bécek ve bdcek kaliniidar bulunmayacaktir. Makarnalar pistigi anda kaygan parlak goriniimde
olmalidir. Makarnalar ortam sicakhiginda olmahdir. Makarna kiriimig, pargalanmig, unlanmig ve toz
halinde olmayacaktir. [Makarnalar ortam sicakliinda olmalidir. Makarna kirldiginda kesit homojen
gériiniste ve lekesiz olmalidir. Bugday irmiginden usulline gbre yapimis olacaktir. Budday
irmiginden baska irmik veya nisasta karistirimis ve boyanmis olmayacaktir. Rutubet miktar en
cok %13 olmalidir.

ORJIN

Yerli mensei

'URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERI

Makarnalarin teslimi 5 kg’ Ik standart naylon ambalajlarda ihtiyaca gére ince uzun, yiiksiik, burgu,
fiyonk seklinde olacaitir. Ambalajlama ile ilgili husustarda Tirk Gida Kodeksi Gida ile Temas
Eden Madde ve Malzemeler Yonetmeligi ve bununla iligkili gikan gida ile temas eden madde ve
malzemeler tebligleri hikiumleri gegerlidir. Ambalaj Uzerindeki isaretleme Tiurk Gida Kodeksi
Yénetmeligi, Turk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiketicileri Bilgilendirme Y&netmeligi ve TS
1620’e uygun olacaktir. Oriinal ambalajlarin Gzerinde gidanin ad, bilesenler listesi, alerjiye veya
intoleransa neden olan belirli madde veya uriinler, belirli bilesenlerin veya bilesen gruplarinin
miktari, gidanin net miktari, tavsiye edilen tiiketim tarihi veya son tiiketim tarihi, 6zel muhafaza
ve/veya kullanim kosullari, gida igletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, igletme kayit
numarasl veya tamimiama isareti, mense (ilke, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi,
gidanin parti isareti veya numarasi bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtiimeyen diger
hususlar Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligine uygun
olmalidir. Bu kapsam cahilin de yeni gikacak Tebli§, Kanun, Tiiziik ve eklerini de kapsayacakdir.
Tasima Tirk Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3’ (ncli bolumine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS
1620’e uygun olacaktir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRD

Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ incii bélimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS
1620’e uygun olacaktir.

ANALIZ PERiYODU

Alinan drinlerin, kurum tarafindan gerekli goérildiigi an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakanlikca yetkilendiriimis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Ttrk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina liye kuruluslarca akredite edilmis
6zel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirlii 6demesi yiiklenici firma tarafindan karsilanmak lzere

kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir,

GENEL HUKUMLER

Iigili birimler tarafindan siparisi verilen {riin istenilen tarihte en ge¢ 09:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en ge¢ 11:30a kadar
yeni Urln teslim edilmelidir.Teslimat sirasinda en az iki kisi tagiyici hazir bulunacak, tagiyicilarda
temiz musamba 6nliik, bone, maske ve eldiven bulunacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan
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HACETTEPE UNIVERSITESI §
SAGLIK, KULTUR VE SPOR DAIRE BASKANLIGI
OGRENCI KAFETERYALARI

| sonra, yUkIeﬁici firma personeli tarafindan kurum deposuna yerlestirilecektir.

ERISTE

SORUMLU

Mu_a_yene Komisyonu (Diyetisyen, Asgl Bagl, Ascl), Ambar Memuru

REF.STD.NO

KAYIT

KONTROL SIKLIGI

5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghg), Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-27610),
Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yonetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-28145),
Tiirk Gida Kodeksi Makarna Teblidi R.G.: 05.03.2002-24686 (Tebli§ No: 2002-20), TS 12950

Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanad:

Her alimda gerekli gérildigi kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMAST

DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan Griinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da éncesinde trriinlerde gbzlenen her hangi bir renk, tat, yapt veya
koku degisikliginde veya pisme sirasinda gorilebilecek bozukluk sonucu kullanilan Griin
miktar ve olusacak maddi zararlari (kullanilan diger malzemeler) miteahhit firmanin
karsilamasi zorunludur.

3. Son kullanma tarihinden énce bozulan ve numuneden farkli gikan eristeler miteahhit
firma tarafindan degistirilecektir.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

BIYOLOJiK

Maya ve kiif;:10%-103

Salmonella spp: 25 gramda bulunmayacak

Ref: Tirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yénetmeligi,Ek-1 Hububat ve Firmcilik Uriinlerine
| Ait_Mikrobiyolojik Degerler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996

KIMYASAL

Aflatoksin By: 2 (ug/kg)
Aflatoksin toplam Bi+B;+G1+Ga: 4 (pg/kg)
Ref: Tiirk Gida Kodeksi Bulasanlar Yénetmeligi, R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996

FiziKSEL

Kendine has renk, tat ve kokuda olacak, yabanci tat, koku ve madde icermeyecektir. Eristeler %1
tuz ihtiva eden kaynar suya atilarak 20 dakika kaynatiidiginda hepsi pismis olacak dagiimayacak,
birbirine yapisarak hamurlagmis olmayacak, igerisinde herhangi bir yabanci madde, bdcek ve
bocek kalntilari bulunmayacaktir, Eristeler pistigi anda kaygan parlak gériinimde olmalidir.
Eristeler ortam sicakiginda olmalidir. Eristeler kirilmis, pargalanmig, unlanmig ve toz halinde
olmayacaktir.. Eristeler kinldiginda kesit homojen goriiniste ve lekesiz olmahdir. Bugday
irmiginden usuliine gore yapilmig olacaktir. Bugday irmiginden baska irmik veya nisasta
karistinlmig ve boyanmis olmayacaktir. Rutubet miktari en cok %13 olmalidir.

ORJIN

Yerli mengei

URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM

YONTEMLERI

Eristelerin tesiimi 5 kg’ lik standart naylon ambalajlarda olacaktir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda
Turk Gida Kocieksi Gida Ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yénetmeligi ve bununla iliskili gikan
gida ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hiikimleri gegerlidir.

Ambalaj (izerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tlketicileri Bilgilendirme Yoénetmeligi ve TS 12950 uygun olacaktir. Orijinal ambalajlarin
Uzerinde gidanin adi, bilesenler listesi, alerjiye veya intoleransa neden olan belirli madde veya
triinler, belirli bilegenlerin veya bilesen gruplarinin miktari, gidanin net miktari, tavsiye edilen
tilketim tarihi veya son tiiketim tarihi, 6zel muhafaza ve/veya kullanm kogullar, gida
isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isletme kayit numarasi veya tanimlama isareti,
mense (lke, gidanin kullanim talimat), beslenme bildirimi, gidanin parti isareti veya numarasi
bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtiimeyen diger hususlar Tirk Gida Kodeksi Gida
Etiketleme ve Tiketicileri Bilgilendirme Yénetmeligine uygun olmaldir. Bu kapsam dahilin de yeni
cikacak Tebli¢, Kanun, Tizlik ve eklerini de kapsayacaktir.

Tagima Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3’ Gncl béllimiine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS
12950’ uygun olacaktir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve

RAF OMRU

Depolama Gicda Kodeksi Yonetmeliginin 3’ Gncl bélimine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS
12950e uygun olacaktir.

Alinan Uriinlerin, kurum tarafindan gerekli goriildigi an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakanlikca yetkilendiriimis sahit numunelerde analiz yapan, veterli bilgi ve donanima sahip, Tiirk

ANALiZ PERIYODU

Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina dye kurulusiarca akredite edilmis
ozel veya kamu laboratuvarlarinda her tirli 6demesi yiklenici firma tarafindan karsilanmak Uzere
kimyasal ve niikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.
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HACETTEPE UNIVERSITESI
SAGLIK. KULTUR VE SPOR DAIRE BASKANLIGI
OGRENCI KAFETERYALARI

GENEL HUKUMLER

Iigili birimler tarafindan siparisi verilen iirlin istenilen tarihte en geg 09:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim ediimelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en geg 11:30a kadar
yeni Griin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi tastyici hazir bulunacak, taglyicilarda
temiz musamba onliik, bone,maske ve eldiven bulunacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan
sonra, ylklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna yerlastirilecektir.

ifek DEMIR
Uhendisi




HACETTEPE UNIVERSITESI 3
SAGLIK, KULTUR VE SPOR DAIRE BASKANLIGI
OGRENCI KAFETERYALARI

iRMIK
SORUMLU _Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Ascl Basl, Asgl), Ambar Memuru
5996 Sayil Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-
REF.STD.NO 27610), Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yonetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-
| 28145), Turk Gida Kodeksi Irmik Tebligi R.G.: 05.03.2002- 24686 (Teblig No:2002-21), TS 2283
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanad r
KONTROL SIKLI_fiI I Her alimda gerekli gériildigu kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan Uriinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da dncesinde Urunlerde gdzlenen her hangi bir renk, tat, yapi
veya koku degisikliginde veya pisme sirasinda gorulebilecek bozukiuk sonucu kullanilan
{iriin miktan ve olusacak maddi zararlan (kullanilan diger malzemeler) miteahhit
firmanin kargilamast zorunludur.

3. Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli gikan irmikler miteahhit
firma tarafindan degistirilecektir.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

'_M_aya ve kiif:10-103
Salmonella spp: 25 gramda bulunmayacak

BIYOLOJIK Ref: Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi,Ek-1 Hububat ve Firincilik Uriinlerine
Ait Mikrobiyolojik Dederler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996
Aflatoksin By: 2 (pg/kg)
KIMYASAL Aflatoksin toplam Bi1+By+Gi1+Ga: 4 (ug/kg)
Ref: Tlrk Gida Kodeksi Bulaganlar Yénetmelidi, R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996
Tadi ve kokusu kendine 6zgii olmali, kétii koku olmamalidir, Irmik ortam sicakhiginda olmalidir. Iri
boy ve taze olacaktir. Rengi hafif sanmtirak veya sari olacak boyanmisg olmayacaktir. Elastikiyeti
FizIKSEL normal olacaktir. Elek altina gecen ve elek Ustinde kalan miktarlarin toplami %20%i
gecmemelidir. Icerisinde bocek, bécek kalintilari ve yabanci madde bulunmayacaktir.
Bugday irmiginin rutubet miktari en cok %14.5 olmaldir.
"ORJIN Yerli Mensel

URETIM METODU

Sert bugday, durum bugdayindan elde edilmig olmalidir.

AMBALAJ ve DAGITIM

YONTEMLERI

Teslim sekli bez veya polipropilen elyafli torbalar veya 25 kg’ lik guvallarda teslim edilecektir.
Cuvallar temiz olacaktir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tirk Gida Kodeksi Gida ile Temas
Eden Madde ve Malzemeler Yonetmelidi ve bununla iliskili gikan gida ile temas eden madde ve
malzemeler tebligleri hiikiimleri gegerlidir.

Ambalaj iizerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeligi, Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yénetmeligi ve TS 2283‘e uygun olacaktir. Orijinal ambalajlarin
tizerinde gidanin adi, bilesenler listesi, alerjiye veya intoleransa neden olan belirli madde veya
grinler, belirli bilesenlerin veya bilesen gruplannin miktari, gidanin net miktari, tavsiye edilen
tilketim tarihi veya son tiiketim tarihi, &zel muhafaza ve/veya kullanm kogullan, gida
isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isletme kayit numaras! veya tanimlama isareti,
mense iilke, gidanin kullamim talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti isareti veya numarasi
bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtiimeyen diger hususlar Tirk Gida Kodeksi Gida
Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligine uygun olmalidir. Bu kapsam dahilin de yeni
¢ikacak Teblig, Kanun, Tuzlk ve eklerini de kapsayacaktir.

Tagima Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3 (inci bélimine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS
2283'e uygun olacaktir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve

RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ dnc bélimine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS
2283’e uygun olacaktir.

ANALIZ PERIYODU

Alnan riinlerin, kurum tarafindan gerekli gorildigi an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakanlikga yetkilendiriimis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Turk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina tye kuruluglarca akredite edilmis
6zel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirlli 6demesi yiiklenici firma tarafindan karsilanmak
Uzere kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir,

GENEL HUKUMLER

Iigili birimler tarafindan siparisi verilen trin istenilen tarihte en geg 09:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en geg 11:30’a kadar
yeni Uriin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi taglyicl hazir bulunacak, taglyicilarda
temiz musamba o6nlilk, bone, maske ve eldiven bulunacaktir. Uriin muayene edilip tartidiktan
sonra, yiiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna yerlestirilecektir.

Pastalik Malzeme Teknik Sartmamesi ta 4
Tugba Yifek DEMIR

Gida P WISI
f ' Cigdey
/ Diyg




HACETTEPE UNIVERSITES! 5
SAGLIK, KULTUR VE SPOR DAIRE BASKANLIGI
OGRENCI KAFETERYALARI

PIRING
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen , Ascl Bagl, Ascl), Ambar Memuru
5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgy, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-27610),
REF.STD.NO Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yonetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-28145),
Tirk Gida Kodeksi Piring Tebligi R. Gazete: 07.01.2011- 27808 Tebli§ No: 2010/60, TS 2408
KAYIT Urtin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanad f
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli goriildigii kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan Uriinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da 6ncesinde Uriinlerde gozlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya
koku degisikliginde veya pisme sirasinda goriilebilecek bozukluk sonucu kulfanilan Urin
miktari ve olusacak maddi zararlari (kullanilan diger malzemeler) muteahhit firmanin
karsilamasi zorunludur.

3. Son kullanma tarihinden énce bozulan ve numuneden farkl ¢ikan piringler miiteahhit
firma tarafindan dedgistirilecektir

KONTROL KRITERI

OZELLIK

BIYOLOJIK

KIMYASAL

Aflatoksin By: 5 (ua/kg)
Aflatoksin toplam Bi+Bx+Gi+Gz: 10 (ng/kg)
Ref: Tiirk Gida Kodeksi Bulasanlar Yonetmeligi, R.G: 29.12,2011-28157, Yetki Kanunu: 5996

FiziKSEL

Piring, kendine has renk, tat, koku ve goériiniste olacak, acilagmig, eksimis, kokusmus,
kiiflenmis olmayacaktir. Yabanci bir tat ve koku, bbcek ve bdcek pargalarini, kalintilarini ve
yumurtalarini, hayvansal artiklar ve metal parcalari icermeyecektir. Farkli piring cesitleri, siniflari,
gruplan, tipleri ve mengei kanstinlmis olmayacaktir, Uriin igerisinde bulunan kink taneler,
kendi cesidinden bagka bir cesidin kingi olamaz. Tam degirmenlenmis piring; icerdigi kusurlu tane,
organik ve inorganik yabanci madde miktarlarina gore 1. Sinif olacaktir. Tebligde belirtilen tane
uzunlugu ve uzunluk/geniglik oranina gére Tip A veya Tip C piring istenecektir. Piringler ortam
sicakliginda olmalidir, Lekeli ve kirik olmayacaktir. Rutubet miktani en fazla %14.5 olmaldir. Kirik
tane oram % 5'i gecmemelidir. Yeni sene urini baldo veya osmancik tipte, piyasada satilan
malin en iyi cinsi 1. Sinif olacak, eski sene UrUniyle kangmig olmayacaktir. Piringlerin 1000
adedinin agirhgi Osmancik piring icin 25%1 g, baldo piring icin 30+1 g olacaktir. Intiyaca gére
osmancik veya baldo tipinde istenecektir. Piring taneleri suni olarak beyazlatilmig, kikirtlenmig,
boyanmis veya hangi amagla olursa olsun kimyasal maddelerle muamele edilmis olmayacaktir.
Tane uzuniuguna gére uzun taneli piring olacaktir. Piringlerin tane uzunluklari ve uzunluk/geniglik
oranlar Turk Gida Kodeksi Piring Tebliginde belirtilen limitlere uygun olacaktir. Piringler pisirilerek
kontrol edilip, pisme sonucu tat, koku ve yapisinda sorun olmayan {rin kabul edilecektir, Burada
belirtiimeyen tiim hususlarda Tiirk Gida Kodeksi Piring Tebligi hiikimleri gegerlidir.

ORJIN

| Yerli mengei

URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM

YONTEMLERI

Tasima ve saklama siiresinde piringlerin iyi kurumasini salayacak nitelikte olan uygun
malzemeden yaplmis 25 kg’ lk torbalarda olacak, kink piring orani fazla olan piring
alinmayacaktir, Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tirk Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde
ve Malzemeler Yonetmeligi ve bununla iliskili ¢ikan gida ile temas eden madde ve malzemeler
tebligleri hukiimleri gecerlidir. Ambalaj Gzerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeligi, Tiirk
Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Y6netmeligi ve TS 2408’e uygun
olacaktir. Oriinal ambalajlarn (zerinde gidanin ad, bilesenler listesi, alerjiye veya intoleransa
neden olan belirli madde veya (riinler, belirli bilesenlerin veya bilesen gruplarinin miktari, gidanin
net miktari, tavsiye edilen tiiketim tarihi veya son tiketim tarihi, 6zel muhafaza ve/veya kullanim
kosullar, gida isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isletme kayt numarasi veya
tanimlama isareti, mense illke, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti igareti
veya numarasl bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtiimeyen dider hususlar Tirk Gida
Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligine uygun olmalidir. Bu kapsam
dahilin de yeni cikacak Teblig, Kanun, Tuziik ve eklerini de kapsayacaktir.

Tasima Turk Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ (ncli bolimine, Gida Hijyeni Yoénetmeligine ve TS

| 2408’e uygun olacaktir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve

| Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ ncii bélimine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS

| RAF OMRU

2408’ e uygun olacaktir.

ANALIZ PERIYODU

Alinan iriinlerin, kurum tarafindan gerekli goruldigi an ve sikikta faaliyet konularina gére
bakanlikga yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tiirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina tye kuruluglarca akredite edilmis
bzel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirli 6demesi yiiklenici firma tarafindan kargilanmak lzere

A1

Y/ )




HACETTEPE UNIVERSITESI )
SAGLIK, KULTUR VE SPOR DAIRE BASKANLIGI
OGRENC] KAFETERYALARI

kimyasal ve Wrobiyolojik analizleri yaptinlacaktir.

GENEL HUKUMLER

Tigili birimler tarafindan siparisi verilen Griin istenilen tarihte en geg 09:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en geg 11: 30a kadar
yeni Uriin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi taglyici hazir bulunacak, tagtyicilarda
temiz musamba énliik, bone, maske ve eldiven bulunacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan
sonra, yliklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna yerlegtirilecektir.

KURU FASULYE

Muayene Komisyonu (Dﬂigxztisyen Ai Basl, Asci), Ambar Memuru

SORUMLU i
5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-27610),
REF.STD.NO Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerlne Dair Yonetmelik (R Gazete : 17.12.2011-28145,
' ' Gida Maddelerinin ve Umumi Sagh& Ilgilendiren Esya ve Levazimin Hususi Vasiflarini Gsteren
TUzGgln 263-266. Maddeleri, TS 141
KAYIT Uﬂn Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanad
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli gorilldugu kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI

1) Bu teknik sartnameye uygun olmayan Griinler iade edilir.

1) Kullanim sirasinda ya da éncesinde triinlerde gézlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya
koku degisikliginde veya pisme sirasinda gérilebilecek bozukluk sonucu kullanifan drin
miktar ve olusacak maddi zararlari (kullanilan diger malzemeler) miteahhit firmanin

DURUMUNDA )
karsilamasi zorunludur.
2) Son kullanma tarihinden énce bozulan ve numuneden farkh gikan kuru fasulyeler
miiteahhit firma tarafindan dt.glstlrllecektlr
KONTROL KRITERI - OZELLIK
BIYOLOJIK Boceklenme olmayacaktir,
Tadi ve kokusu kendine 6zgli olmali, kotii koku olmamalidir. Kuru fasulyeler iyi kalitede yeni sene
Urlini olacaktir. Fasulyeler yeterli derecede kurumus, taneleri normal biyuklikte, olacaktr.
Taneler dolgun olup, burusmus, kifli, kurtlu, bécek yenikli olmayacak. Selanik veya dermason
FiZiKSEL tipi olacak, birbiriyle kanstirnlmis olmayacaktir. Tanelerin biyiklGgu 7-10 mm olacaktir. icerisinde
zararsiz da olsa yabanci bitki ve artiklan tag, toprak ve kum gibi maddeler bulunmayacaktir. Kuru
fasulye ortam sicakhiginda olmalidir. Rutubeti %14'den fazla olmamalidir. Fasulyeler pigirilerek
kontrol edilip, pisme kuralina uygun olanlar kabul edilecektir.,
KIMYASAL Sagliga zararh veya zararsiz herhangi bir madde igermemelidir. Kiiflenme olmayacaktir.
ORIJIN

URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM

YONTEMLERI

Standart, saglam, temiz 25 kg’ hk cuvallarda teslim edilecektir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda
Tiirk Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yénetmeligi ve bununla iligkili gikan
gida ile ternas eden madde ve malzemeler tebligleri hiikiimleri gecerlidir. Ambalaj Uzerindeki
isaretleme Tirk Gida Kodeksi Yénetmeligi, Turk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tketicileri
Bilgilendirme Y&netmeligi ve TS 141’e uygun olacaktir. Oriinal ambalajlarin zerinde gidanin adi,
bilesenler listesi, alerjiye veya intoleransa neden olan belirli madde veya Urinler, belirli
bilesenlerin veya bilesen gruplarinin miktar, gidanin net miktari, tavsiye edilen tiiketim tarihi veya
son tilketim tarihi, 6zel muhafaza ve/veya kullamm kosullar, gida igletmecisinin adi veya ticari
unvani ve adresi, isletme kayit numarasi veya tanimlama isareti, menge (lke, gidanin kullanim
talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti isareti veya numarasi bulunmalidir, Etiketleme ile ilgili
burada beiirtiimeyen dider hususlar Tirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tuketicileri
Bilgilendirme Yonetmeligine uygun olmalidir. Bu kapsam dahilin de yeni gikacak Tebli§, Kanun,
Tuzlik ve eklerini de kapsayacaktir.

Tasima Tirk Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ Gncii bélimiine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS
141'e uygun olacaktir.

'DEPOLAMA KOSULLARI ve

RAF-OMRI}

Depolama Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3’ iincil bélimine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS 141'e

uvaun-olacalktir,
bl

ANALLZ PERIYODU

Alinan {rinlerin, kurum tarafindan gerekli gorildigli an ve siklkta faaliyet konularina gére
bakanlikca vetkilendiriimis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donamima sahip, Tirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina tye kuruluglarca akredite edilmig
dzel veya kamu laboratuvarlarinda her tirli 6demesi yiklenici firma tarafindan karsilanmak iizere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir,
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GENEL HUKUMLER

Iigili birimler tarafindan siparigi verilen Uriin istenilen tarihte en geg 09:30°da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuziugu durumunda ayni glin en geg 11:30%a kadar
yeni {iriin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi tagiyici hazir bulunacak, tasgiyicilarda
temiz musamba &nlilkk, bone, maske ve eldiven bulunacaktr. Uriin muayene edilip tartildiktan
sonra, yliklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna yerlestirilecektir.

NOHUT
SORUMLU | Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Ascl Basi, Asgl), Ambar Memuru
5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgr, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-27610),
REF.STD.NO Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerlne Dair Yonetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-28145,
’ ' Gida Maddelerinin ve Umumi Saghd ilgilendiren Esya ve Levazimin Hususi Vasiflarini Gdsteren
Tuzigln 263- 266.Maddeleri, TS 142
KAYIT Urtin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanagi
KONTROL SIKLIGI Her alimda Jerekli goru[dugu kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan urtnler iade edilir,

2. Kuilamim sirasinda ya da éncesinde Uriinlerde gézlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya
koxu degisikliginde veya pisme sirasinda goriilebilecek bozukiuk sonucu kullanilan Griin
miktari ve olusacak maddi zararlari (kullanilan diger malzemeler) miteahhit firmanin
karsilamasi zorunludur.

3. Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli gikan nohutlar miteahhit
firma tarafindan dedistirilecektir

KONTROL KRITERI

OZELLIK

BIYOLOJIiK

Saghga zararl veya zararsiz herhangi bir madde igermemelidir, Hagere ve parazitler, bunlarin
parcalari kiiflenme, kokusma bulunmamalidir.

KIMYASAL

Kiflenme o'mayacaktir.

FiziKSEL

Tadi ve kokusu kendine 6zgii olmali, kéti koku olmamaldir. Nohutlar yeni sene driinii olacaktir,
Nohutlar yeter derecede kurumus ve taneleri TS boy ozelliklerine gére A tipinde (cok iri) 9mm
elek iistiinde kalacak sekilde, kogbast tipi ve hepsi ayni boyda olacaktir. Her ne sebeple olursa
olsun islanip kurutulmus olmayacaktir, Kendine 6zgli renk ve tatta olmalidir. Rutubeti %14‘den
fazla olmamalidir. Yabanci ve agirlastirici maddelerle kanistinimis, boyanmig suni olarak agartilmis
olmamalidir. Nohutlar ortam sicakhfinda olmalidir. Hasere ve parazitler, bunlarin pargalar
kiiflenme, kokusma bulunmamalidir. Herhangi bir yabanci madde, tas, ¢op icermeyecektir.

ORIJIN

URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM

YONTEMLERI

Teslim sekli standart olarak saglam ve temiz 25 kg’ hk guvallarda teslim edilecektir. Nohut
pisirilerek kontrol edilip, pisme kuralina uygun olanlar kabul edilecektir. Ambalajlama ile ilgili
hususlarda Tirk Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yonetmeligi ve
bununla iliskili ¢ckan gida ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hiikiimleri gegerlidir.
Ambalaj Gizerindeki isaretleme Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Tirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tiiketicilzri Bilgilendirme Yénetmeligi ve TS 142'e uygun olacaktr. Oriinal ambalajlarin (izerinde
gidanin adi, bilesenler listesi, alerjiye veya intoleransa neden olan belirli madde veya drinler,
belirli bilesenlerin veya bilesen gruplarinin miktari, gidanin net miktari, tavsiye edilen tiketim
tarihi veya son tiiketim tarihi, 6zel muhafaza ve/veya kullanim kogullari, gida igletmecisinin ad
veya ticari unvani ve adresi, isletme kayit numarasi veya tanimlama igareti, menge llke, gidanin
kullanim talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti isareti veya numarasi bulunmalidir. Etiketleme
ile ilgili burada belirtiimeyen diger hususlar Tirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiiketicileri
Bilgilendirme Yénetmeligine uygun olmalidir. Bu kapsam dahilin de yeni ¢ikacak Tebli§, Kanun,

Tiiziik ve eklerini de kapsayacaktir.
Tasima Tiirk Gida Kodeksi Yénetmelidinin 3’ {inc(i baliimiine, Gida Hijyeni Y8netmelidine ve TS

142 e uygur olacaktir,

DEPOLAMA KOSULLARI ve

RAF OMRU

Depolama Cida Kodeksi Yonetmehglnln 3" Unci bolumune Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS 142'e
uygun olacaktir.

ANALIzZ PERiYODU

Alinan {rlnlerin, kurum tarafindan gerekli goériildigii an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakanlikca yetkilendiriimis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tirk
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HACETTEPE UNIVERSITESI
SAGLIK KULTUR VE SPOR DAIRE BASKANLIGI
OGRENCI KAFETERYALARI

Akreditasyon—kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina lye kuruluslarca akredite edilmig
6zel veya kamu laboratuvarlannda her tirli 6demesi yiklenici firma tarafindan karsilanmak Uzere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptinlacaktir.

GENEL HUKUMLER

Tlgili birimler tarafindan siparigi verilen (riin istenilen tarihte en geg 09:30'da teknik sartnameye
uygun olarek teslim edilmelidir. Uriniin uygunsuziugu durumunda ayni giin en geg 11:30’a kadar
yeni Uriin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi taglyici hazir bulunacak, tasiyicilarda
temiz musamba onlilk, bone, maske ve eldiven bulunacaktir. Urin muayene edilip tartildiktan
sonra, yiiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna yerlestirilecektir.

KIRMIZI MERCIMEK

SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asql Bagl, Ascl), Ambar Memuru

| 5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saglidi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-27610),
REF.STD.NO Gida Isletmzlerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yonetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-2814),

| Tiirk Gida Kodeksi Mercimek Teblidi R. Gazete: 26.07.2003-25180 Teblid No: 2003/25, TS 143
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanagi
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli gériildigu kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan dr{inler iade edilir.

2. Kuilanim sirasinda ya da dncesinde Uriinlerde gozlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya
koxu degisikliginde veya pisme sirasinda gériilebilecek bozukluk sonucu kullanilan Urun
mixtar! ve olusacak maddi zararlari (kullanilan diger malzemeler) miteahhit firmanin
karsilamas! zorunludur.

3. Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli gikan mercimekler miteahhit

firina tarafindan degigtirilecektir.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

| BIYOLOJIK Béceklenme olmayacakir.

KIMYASAL Kiiflenme o!mayacaktr,
Tadi ve kokusu kendine 6zgii olmali, k6t koku olmamalidir. Yeni sene uriind, iyi kaliteli kirmizi
mercimekle-den olacaktir, Yabanci, adirlastirici maddelerle karistinimis, boyanmig ve hangi amagla
olursa olsun kimyasal maddelerle islenmis, yaglamak, finnlamak suretiyle parlatilmis, kurutulmus

FiZiKSEL olmayacaktir. Taneler normal buyiiklikte olacaktir. Kirmizi mercimekler ortam sicakliginda
olmalidir, Rutubet % en cok 12,0 olmahdir. 26.07.2003 Tarihli Mercimek Tebligi'nin Ek kisminda
belirtilen kelite kriterlerine uygun olmalidir. Mercimek pisirilerek kontrol edilip, pisme kuralina
uyoun olanlar kabul edilecektir.

ORJIN - B

URETIM METODU

YONTEMLERI

AMBALAJ ve DAGITIM

Teslim sekl standart olarak temiz ve sadlam bez veya naylon 25 kg'lik ambalajlarda olacaktir,
Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tirk Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde ve Malzemeler
Yénetmeligi ve bununla iliskili gikan gida ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hiikimleri
gecerlidir. Ambalaj uzerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Tirk Gida Kodeksi Gida
Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yénetmeligi ve TS 143'e uygun olacaktir. Oriinal
ambalajlarin tzerinde gidanin ad, bilegenler listesi, alerjiye veya intoleransa neden olan belirli
madde veya (riinler, belirli bilegenlerin veya bilesen gruplarinin miktari, gidanin net miktari,
tavsiye edilen tiiketim tarihi veya son tiiketim tarihi, 6zel muhafaza ve/veya kullanim kogullar,
gida isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, igletme kayit numarasi veya tanimlama isareti,
mense Glke, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti isareti veya numarasi
bulunmalidi . Etiketleme ile ilgili burada belirtiimeyen diger hususlar Tirk Gida Kodeksi Gida

Etiketleme ve Tuketicileri Silgilendirme Yonetmeligine uygun olmalidir. Bu kapsam dahifin de yenl
cikacak Tebiig, Kanun, Tizik ve eklerini de kapsayacaktir.

Tasima Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3" Gncli bdlimine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS
145'e _uygun olacaktir.

RAF OMRU

DEPOLAMA KOSULLARI ve

Depolama Gida Kodeksi Y(jnetme_liéinin 3’ Gincii bdlimine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS 143'e
uycun olacaktir,
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SAGLIK, KULTUR VE SPOR DAIRE BASKANLIGI
OGRENCI KAFETERYALARI

ANALIZ PERIYODU

Alnan drinlerin, kurum tarafindan gerekli gérildiigi an ve siklikta faaliyet konularina gore
bakanlikca yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Turk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina Uye kuruluslarca akredite edilmis
ozel veya kamu laboratuvarlarinda her tirli 6demesi yiiklenici firma tarafindan kargilanmak Uzere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

GENEL HUKUMLER

flgili birimler tarafindan siparigi verilen drin istenilen tarihte en geg 09:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Ortintin uygunsuziugu durumunda ayni giin en ge¢ 11:30%a kadar
yeni tiriin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi tasiyici hazir bulunacak, tasiyicilarda
temiz musamba 6nliik, bone, maske ve eldiven bulunacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan
sonra, yiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna yerlegtirilecektir.

Kuru Bakliyat Grubu Teknik Sartnamesi tarafimizca hazirlanmistir. 01.12.2022

Tugba Tiifgk DEMIR
Gida Mihendisi




HACETTEPE UNIVERSITESI §
SAGLIN. NULTUR VE SPOR DAIRE BASKANLIGI
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TUZ

SORUMLU

| Muayene Komisyoli.. (Diyetisyen, Ascl Bagi, Asci), Ambar Memuru

REF.STD.NO

5996 Sayill Veterine: Hizmetleri, Bitki Saghg, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-27610),
Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yonetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-28145),
Tirk Gida Kodeksi Tuz Tebligi R.G: 16.08.2013-28737 (Teblig No:2013/48), TS 933

KAYIT

Uriin Ret Kabul Forriiu, Malzeme Teslim Tutanad

KONTROL SIKLIGI

Her alimda gerekli goriildigi kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan trinler iade edilir.
2. Kullanim siasinda ya da 6ncesinde iriinlerde gézlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya
koku degisikliginde Uriin miktan ve olusacak maddi zararlar miteahhit firmanin

karsitamas: zorunludur.
3. Son kullanina tarihinden énce bozulan ve numuneden farkl gikan tuz miteahhit firma

tarafindan legistirilecektir,

KONTROL KRITERI

OZELLIK

Koliform Bakteri: 10-100

BIYOLOJiK Ref: Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Teblig,Ek-1 Diger Gidalara Ait Mikrobiyolojik
3 Dederler R.G: 29.12 2011-28157, Yetki Kanunu: 5996
KIMYASAL 1= ) R
Tadi ve kokusu keiiine 6zgli olmal, kétii koku olmamalidir. Piyasada satilanin en iyisinden ince
ogutiimis kristalize bir gorinim arz eden mutfak tuzlarindan olacaktir. Rafine edilmis, beyaz renkte
FiZiKSEL ve iyotlu olacak, icerisinde tag, kum ve yabanci madde bulunmayacak, topakianmis ve ambalajlari
parcalanmis olmayacaktir. Rutubeti kitlece en gok % 0.5 olmalidir. Tuzlar ortam sicakhginda
olmalidir. Homojen olmalidir. Burada belirtiimeyen hususlarda Tirk Gida Kodeksi Tuz Tebliginin
maddeleri gegerlidir
ORJIN i Yerli Mensei
URETIM METODU : -
Orijinal 750gr'i pa.etler halinde standartlarla uygun naylon torbalarda ve koliler halinde teslim

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERIT

edilecektir. Etiket uzerinde iyot ilave edildigi belirtilmelidir. Iyot kaybini énleyici nitelikte paketleme
| yapiimalidir. Ambal:: lama ile ilgili hususlarda Tirk Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde ve
Malzemeler Yénetrm ligi ve bununla iliskili gikan gida ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri
| hilkiimleri gecerlidii Anbalaj (izerindeki isaretleme Tirk Gida Kodeksi Yénetmeligi, Trk Gida
! Kodeksi Gida Etikctieme ve Tiketicileri Bilgilendirme Y6netmeligi ve TS 933'e uygun olacaktir.
| Oriinal ambalajiann tizerinde gidanin adi, bilegenler listesi, alerjiye veya intoleransa neden olan
| belirli madde veya triinler, belirli bilesenlerin veya bilesen gruplarinin miktari, gidanin net miktar,
tavsiye edilen tiiketiin tarihi veya son tiiketim tarihi, 6zel muhafaza ve/veya kullanim kosullart, gida
isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isletme kayit numarasi veya tanimlama igareti, menge
iilke, gidamin kullanin talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti isareti veya numarasi bulunmalidir.
Etiketleme ile ilgili burada belirtimeyen diger hususlar Tirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve
Tiiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligine uygun olmalidir. Bu kapsam dahilin de yeni gikacak Teblig,
Kanun, Tlzik ve ekierini de kapsayacaktir.
Tagima Tirk Gida ¥odeksi Yénetmeliginin 3’ Gincti bolimine, Gida Hijyeni Y6netmeligine ve TS
933'e_uygun olacakir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

Depolama Gida Kod-ksi Yénetmeliginin 3’ Gncii bolimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS 933'e
uyqun olacaktir,

ANALIZ PERIYODU

Alinan Grunlerin, kirum tarafindan gerekli gérildugi an ve sikiikta faaliyet konularina gére
bakanlikca yetkilencirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donamima sahip, Ttrk
Akreditasyon Kururri-1 veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina tiye kuruluglarca akredite edilmis ézel
veya kamu laborativarlarinda her tirli 6demesi yiiklenici firma tarafindan kargilanmak Uzere
kimyasal ve mikrobivolojik analizleri yaptirilacaktir,

GENEL HUKUMLER

Iigili birimler tarafindan siparigi verilen Grtn istenilen tarihte en geg 09:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim ediimelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en geg 11:30'a kadar
yeni Uriin teslim ediimelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi tagiyici hazir bulunacak, tagiyicilarda
temiz musamba nli;k, bone, maske ve eldiven bulunacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan sonra,
yuklenici firma perscneli tarafindadn kurum depostina verlestirilecektir.

Tuz Teknik Sartnamesi tarafimizca hazirlanmigtir. 01.12.2022
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SAGLIK, KULTJR VE SPOR DAIRE BASKANLIGI

OGRENCI KAFETERYALARI
~_KURU UziM |

SORUMLU Muayene Komlsyonu (Diyetisyen, Ascl Bagl, Asgl), Ambar Memuru

5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghg, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-27610),
REF.STD.NO Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yonetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-28145), TS

3411 -
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanagi
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli goriildiigi kadar numune incelenecekdtir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan Urinler iade edilir.

2. Kullanim siresinda ya da éncesinde Uriinlerde gézlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya
koku degisikliginde veya pisme sirasinda goriilebilecek bozukluk sonucu kullanilan driin
miktari ve olusacak maddi zararlan (kullanilan diger malzemeler) miteahhit firmanin
karsilamas: zorunludur.

3. Son kullanima tarihinden 8nce bozulan ve numuneden farkl ¢ikan kuru tiziimler
miiteahhit firma tarafindan degistirilecektir.

KONTROL KRITERI

 OZELLIK

BiYOLOJiK

Maya-Kiif (kob/g): 1(%-105
Ref: Tirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Teblig: Ek-1 : Meyve ve Sebzeler ile islenmis
Uriinlerine Ait Mikrob yolojik Degerler : R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996

KiMYASAL

Toplam Aflatoksin (B:+Bx+G1+G,):10 pg/kg

Aflatoksin (B1):8 pg/lg

Tirk Gida Kodeksi Bulaganlar Yénetmeligi R.G.29.12.2011-28157 Yetki Kanunu: 5996, EK-1
Gidalardaki Bulasan!arin Maksimum Limitleri : Kurutulmug meyveler.

FiziKSEL

Tadi ve kokusu kencine 6zgli olmali, kétii koku olmamahdir. Kuru Gzimin tipi 10 boyu Jumbo
olmalidir. Yeni sene (iriinii olup piyasanin en iyi cinsinden olacaktir. Rengi sari - agik kahverengi
tad) dogal olacaktir. (iiflenmis, ezilmig, kurtlanmis olmayacaktir. Bekleme ve sekerlenmeye baglh
topaklanma olmayacak elle ovalandiginda taneler birbirinden ayrilacaktir. Kuru tziimler ortam
sicakhdinda olmalidir

ORJIN

URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM

YONTEMLERI}

Ambalaji tasima ve saklama siresinde iyi bir durumda tutacak ozellikte, hava ve rutubet
gegirmeyecek, insan saghigina zarar vermeyecek iyi malzemeden yapilmig olmaldir. 5 kg’ hk
orijinal ambalajlarda olmalidir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tiirk Gida Kodeksi Gida Ile Temas
Eden Madde ve Malzemeler Yonetmeligi ve bununla iliskili gikan gida ile temas eden madde ve
malzemeler tebligleri hukimleri gecerlidir. Ambalaj Uzerindeki isaretleme Tirk Gida Kodeksi
Yonetmeligi, Tiirk Giia Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligine ve TS
3411'e uygun olacaktir. Oriinal ambalajlarin Gzerinde gidanin adi, bilegenler listesi, alerjiye veya
intoleransa neden olan belirli madde veya Urinler, belirli bilesenlerin veya bilegsen gruplarinin
miktari, gidanin net imiktari, tavsiye edilen tiiketim tarihi veya son tiiketim tarihi, 6zel muhafaza
ve/veya kullanim kosullan, gida isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isletme kayit
numarasl veya taninlama isareti, menge (lke, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi,
gidanin parti isareti veya numarasi, bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtimeyen diger
hususlar Tirk Gida <odeksi Gida Etiketleme ve Tiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligine uygun
olmalidir, Bu kapsar dahilin de yeni ¢ikacak Teblig, Kanun, Tiizik ve eklerini de kapsayacaktir.
Tasima Tirk Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3" tincii bélimine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS
3411'e uygun olacakaur,

DEPOLAMA KOSULLARI ve

RAF OMRU

Depolama Gida Kodzksi Yonetmeliginin 3’ ncl bolimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS
3411’ uygun olacakur.

ANALIZ PERIYODU

Alinan Grinlerin, ku.um tarafindan gerekli goriildigii an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakanhkga yetkilendi: iimis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tirk
Akreditasyon Kurumti veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina liye kuruluslarca akredite edilmis
ozel veya kamu labo: atuvarlarinda her tirli 6demesi yiiklenici firma tarafindan karsilanmak lizere
kimyasal ve mikrobiyulojik analizleri yaptinlacaktir.,

GENEL HUKUMLER

Ilgili birimler tarafindan siparisi verilen {iriin istenilen tarihte en geg 09:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim «dilmelidir. Uriniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en geg 11:30%a kadar
yeni Urin teslim edilinelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi tagiyicr hazir bulunacak, tagiyicilarda
temiz musamba &niitk, bone, maske ve eldiven bulunacaktir. Uriin muayene edlllp tartildiktan
sonra, ylklenici firma perseneli tarafindan kurum deposuna yerlestirilecektir.

Kuru Meyve Teknik Sartnamesi tarafimizca hazirlanmigtir. 01.12.2022




