HACETTEPE UNIVERSITESI
SAGLIK, KULTUR VE SPOR DA IRE BASKANLIGI
OGRENCI KAFETERYALARI

.
e o

SORUMLU

REF.STD.NO

KONSERVE TON BALIGI

Ambar Memuru

Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Ascl Basl, Asql),
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5996 Sayill Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghd:, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-

27610), Gida Igletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair yénetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-

28145, Gida Maddelerinin ve Umumi Saghan Ilgilendiren Egya ve Levazimin Hususi Yasiflarini
deleri, TS 353

Gosteren Tlziigiin 148-159, 163. Mad

KAYIT |
'KONTROL SIKLIGI

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

KONTROL KRITERI

BiYOLOJIK

KIMYASAL

FiziKSEL

S
ORJIN
URETIM METODU

URL A

AMBALAJ VE DAGITIM
YONTEMLERI

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

ANALiZ PERIYODU

Her alimda gerekli gortildtgu k

olmayacaktir. Ton palikiar bitin dilimlen

eme Teslim Tutanad!

adar numune incelenecektir.

™ Ay e —
Urtin Ret Kabul Formu, Malz

e e e ————

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan Urtinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da dncesinde Uriinlerde gozlenen her hangi bir renk, tat, yapi
veya koku degisikliginde kullanilan Griin miktan ve olusacak maddi zararlari miiteahhit
firmanin karsilamasi zoruniudur.

3. Son kullanma tarihinden once bozulan ve numuneden farkl gikan ton baliklar

miiteahhit firma tarafindan dedqistirilecektir,
T S —

I ———

Histamin : 200 — 400 mg/kg )
Ref: Tirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler vénetmeligi, Ek-1 Konserve Balikcihk Uriinlerine
At Mikrobiyolojik_Degerler R.G: 29 112.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996
Sivida su oranl, yag orant, ph TS 353" de belirtilen limitler dahilin de
olmalidir.
Kursun : 0,30 mg/kg , Kadminyum: 0,050 mg/kg, Civa: 0,50 mg/kg, Kalay: 200 mg/kg
Ref :Turk Gida Kodeksi Bulaganlar yonetmeligi, Ek -1 Konserve Uretiminde Kullanilan Balik Tird
icin Dederler R.G: 29.12.2011 — 28157.
Tadi ve kokusu kendine 6zgi olmali, kotl koku olmamalidir, yabanct madde bulunmamalidir. Ton
baliklarinin ayiklanip temizlendikten sonra pisirilip kutulanarak ve igine zeytinyadi veya gida tuziigu
ile yenilmesine muisaade edilmig diger bir sl yag ilavesiyle hermetik ofarak kapatilmig kutular
icinde sterilize edilerek hazirlanmig ptyasanin €n iyi Uruind olacaktir. Ton bahklar agildigi zaman
koku, lezzet, gérunum ve kivami dogal olacak, kimyevi vasiflarinda bozukluguna ait higbir dedisiklik
mis iri parcal halde olacaktir, kiyma halinde olmayacakfir.

degeri ve klor(r orani

u kutulann higbir

Konserve kutularinin kapaklari igeri cekik ve diiz olacak, kabarmis olmayacaktir. B

yerinde delik olmamali ve ylizeyde ya da igine kadar islemis derin pas lekeleri bulunmayacaktir.
Numuneden farkli gikan konserveler yapilan sozlesmeye gore degistirilecektir. Konserve ton
baliklari 1,5 kg -2 kg lik ambalajlarda getirilecektir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tirk Gida
Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yénetmeligi ve bununla iliskili gkan gida ile
temas eden madde ve malzemeler tebligleri htkimleri gegerlidir,

gi, Tirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
TS 353 uygun olacaktir. Orijinal ambalajlarin tizerinde
eransa neden olan belirli madde veya tirtinler, belirli
danin net miktar, tavsiye edilen tliketim tarihi veya
son titketim tarihi, ozel muhafaza ve/veya kullamm kosullari, gida igletmecisinin adl veya ticari
unvani ve adresi, isletme kayit numarast veya tanimlama isareti, menge Ulke, gidanin kullamm
talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti igareti veya numarasi bulunmahdir. Etiketleme ile ilgili
burada belirtilmeyen dider hususlar Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiketicileri Bilgilendirme
vénetmeligine uygun olmalidir. Bu kapsam dahilin de yeni gikacak Teblig, Kanun, Tiiziik ve eklerini
de kapsayacaktir.

Tagima Tiirk Gida Kod
353'e_uygun olacaktir.

Ambalaj tizerindeki isaretieme Tiirk Gida Kodeksi Yanetmeli
ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi ve
gidanin adi, bilesenler listesi, alerjiye veya intol

bilesenlerin veya bilegen gruplarinin miktar, gi

eksi Yonetmeliginin 3’ Uncl pélumine, Gida Hijyeni yénetmeligine ve TS

o
Depolama Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3" incl bolimine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS 353'e

gibi olacaklir.

tarafindan gerekli gorildigi an ve siklikta faaliyet konularina gore
lerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Turk
Kurumlarina tiye kuruluglarca akredite edilmis 6zel
yiiklenici firma tarafindan kargilanmak uzere

Alinan arGnlerin, kurum
bakanlikca yetkilendirilmis sahit numune
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon
veya kamu laboratuvarlarinda her tirl ddemesi

kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirlacaktir.

(—(
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HACETTEPE UNIVERSITES!
SAGLIK, KULTUR VE SPOR DAIRE BASKANLIGI
OCGRENCI KAFETERYALAR!

GENEL HUKUMLER

ilgili birimler tarafindan siparigi verilen Uriin istenilen tarihte en geg 09:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Urtindn uygunsuzlugu durumunda ayni glin en geg 11:30'a kadar
yeni urdn teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi tastyici hazir bulunacak, tasiyiclarda
temiz musamba onlik, bone, maske ve eldiven bulunacaktir. Urin muayene edilip tartilip
sayildiktan sonra, yuklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna yerlestirilecektir.

KONSERVE BARBUNYA PiLAKI

-

SORUMLU

Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asci Bagl, Ascl), Ambar Memuru

REF.STD.NO

TKAYIT
KONTROL SIKLIGI

5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghdi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-
27610), Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yonetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-
28145, Gida Maddelerinin ve Umumi Saghgr llgilendiren Egya ve Levazimin Hususi Vasiflarini
Gosteren Tiizigiin 148-159, 164-165.Maddeleri, TS 2664

Urtin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanag! -
Her alimda gerekli goruldigi kadar numune_ince_lerEek_tir._

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

“KONTROL KRITERI

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan Urtnler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da 8ncesinde uriinlerde gozlenen her hangi bir renk, tat, yap!
veya koku degisikliginde kullanilan drin miktari ve olusacak maddi zararlart miteahhit
firmanin karsilamasi zorunludur.

3. Son kullanma tarihinden once bozulan ve numuneden farkli gikan konserve barbunya

____pilakiler miiteahhit firma tarafindan degistirilecektir.

OZELLIK

FStafilokoka_Ienterotoksinler:—ZSEa bulunmayacaktir.
Bacillus Cereus : 102-10°

Ref: Turk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi, Ek-1 Hazir Yemeklere Ait
Mikﬂbiyoioﬁ_De@erlcr&G:_Bﬁ_.@l—_Zfil_S?,ietki Kanunu: 5996

Konserve barbunya pilakinin yag orani ve tuz miktar TS 2664’ de belirtilen [imitler dahilin de

Ref :Tirk Gida Kodeksi Bulaganlar Yonetmeligi, Ek -1 Konserve gidalar igin Degerler R.G:

[ — e
Piyasanin en iyi 1.sinif mal olmalidir. Tat, koku ve renk kendine 6zgii olmaldir. Urln tadinda acilik,
eksilik bulunmamali, {irtin renginde kararma veya herhangi bir renk degisikligi bulunmamaldir.
Yabancl madde, tat ve koku bulunmamalidir. Barbunyalarin pisme durumu yeterli olmal, ¢ig veya
yarl pismis danelerle dagilmig veya yanmig dane bulunmamalidir. Gatlamis, bolinmis ve seklini
kaybetmig dane orani sunine agirhgindaki barbunyalarin en gok %20 (m/m) olmalidir. Danelerin
gériintst irilikge bir &rnek olmalidir. Diger sebzelerin dogranmas ve pisme durumu yaklasik ayni
irilikte ve yeterince pismis olmalidir. Stizme kiitlesinin net kutleye orani TS 2664'de tanimlandigi
gibi olmalidir. Silzlnﬁgllesind&pibwaﬂiktﬂ'!ﬁ 2664 e uygun olmahdir.

BIYOLOJIK Salmonella : 0/25 g/ml
) olmalidir.
KIMYASAL Kalay: 200 mg/kg
29.12.2011 - 28157.
FiziKSEL
ORJIN - Yerli Mensei -

URETIM METODU

AMBALAJ VE_DAéITIM
YONTEMLERI

|

| hazir yemek konservesi olacakur.

Aycicek yagli barbunya pilaki konservesi kuru veya taze barbunyalara on islem uygulandiktan sonra
teknigine gore hazirlanmig kuru sogan, sarimsak, domates, domates suyu veya salcasi, tuz, seker,
baharat su, aycigedi yadi ile havug, patates, taze biber katimasiyla hermetik olarak kapatilimig
kutularda sterilize edilerek dayanikli hale getirilmis ve bagka bir islem gerektirmeksizin tuketilebilen

Tenekeler diizgiin, bombesiz, temiz, passiz olmalidir. Kutulann mekanik tesislerle bigimleri
bozulmus, hermetik ozelligi kaybolmus olmamalidir. Kutularda pas ve bombe olmayacaktir.
Numuneden farkl gikan konserve barbunya pilakiler yapilan sozlesmeye gore degistirilecektir. Net
agirhg 190-220 gr olacaktir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Turk Gida Kodeksi Gida Ile Temas
Eden Madde ve Malzemeler Yonetmeligi ve bununla iligkili cikan gida ile temas eden madde ve
malzemeler tebligleri hikimleri gecerlidir.

Ambalaj Uzerindeki isaretieme Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Tirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tuketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi ve TS 2664 uygun olacaktir. Orijinal ambalajlarin
tizerinde gidanin adi, bilesenler listesi, alerjiye veya intoleransa neden olan belirli madde veya
uriinler, belirli bilesenlerin veya bilesen gruplarinin miktari, gidanin net miktari, tavsiye edilen
tiiketim tarihi veya son tiketim tarihi, 6zel muhafaza ve/veya kullanim kosullari, gida isletmecisinin
adi veya ticari unv_an&aﬂ_res_i,_ig_lim%a@mm@w_eyﬂa@@ iareti, menge dlke, gidanin

e



HACETTEPE UNIVERSITESI
SAGLIK, KULTUR VE SPOR DAIRE BASKANLIGI
OGRENCI KAFETERYALARI

__________________________
kullanim talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti igareti veya numaras! bulunmahdir. Etiketleme
ile ilgili burada belirtiimeyen diger hususlar Tirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tketicileri
Bilgilendirme Yonetmeligine uygun olmahdir. Bu kapsam dahilin de yeni gikacak Teblig, Kanun,
Tiiziik ve eklerini de kapsayacaktir.
Tagima Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3" Uncl bélimine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS
- _______.L664_’e_ux9mlacaktir.__ e SIS
DEPOLAMA KOSULLARI ve | Depolama Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3’ uncu bolimiine, Gida Hijyeni vonetmeligine ve TS
RAF OMRU 2664'e uygun olacaktir.

e o [
Alinan urdnlerin, kurum tarafindan gerekli gorildigu an ve sikhkta faaliyet konularina gore
bakanlikca yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Turk
ANALiz PERIYODU Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina uye kuruluslarca akredite edilmig ozel
veya kamu laboratuvarlarinda her trli ddemesi yiklenici firma tarafindan karsilanmak Gzere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

Tlgili birimler tarafindan siparigi verilen trtin istenilen tarihte en geg 09:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Urtinin uygunsuziugu durumunda ayni gun en geg 11:30'a kadar
GENEL HUKUMLER yeni Uriin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi tagyic hazir bulunacak, tagiyicilarda
temiz musamba onliik, bone, maske ve eldiven bulunacaktir. Uriin muayene edilip tartilip
saylldiktan sonra, yuklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna yerlestirilecektir.

Konserve Teknik Sartnamesi tarafimizca hazirlanmistir. 01.09.2023

Gorkem GOKTAS OzlermE
Gida Mihendisi Diy gk

gor g2\
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SORUMLU

REF.STD.NO

.

KAYIT
“KONTROL SIKLIGI

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

e e
KONTROL KRITERI

VISNE SUYU

Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asgl Bagl, Asql),
tleri, Bitki Saghdi, Gida

Ambar Memuru

ve Yem Kanunu {R.Gazeté:l_3.06.2010-
énetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-
(R.G: .06.08.2014-29080,

5996 Sayili Veteriner Hizme
27610), Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Y
28145), Turk Gida Kodeksi Meyve Suyu ve Benzeri Urtinteri Tebligi
Teblig No: 2014/34), TS 11914

Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanadi

Her alimda gerekli goriildiigu kadar numune incelenecektir.

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan urinler iade edilir.
2.

Son kullanma tarihinden once bozulan ve numuneden farkh gikan meyve sulan
miiteahhit firma tarafindan dedigtirilecektir.
OZELLIK

BiYOLOJIK

| KIMYASAL

FizIKSEL

ORJIN
URETIM METODU

Salmonella :0- 25 g/mli
L. monocytogenes :0- 25 g/ml
E. coli 0157 :0- 25 g/ml

Ref: Turk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Tebligi -Meyve Sularl, Alkolsiiz igecekler ve Benzer
| Uriinlere Ait Mikrobiyolojik Degerler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996

S —
Tadi ve kokusu kendine 6zgu olmali, kotl koku olmamalidir. Vigne suyu, saglam, olgun, taze veya
sojukta muhafaza edilmis meyvelerden elde edilmis olmalidir. Meyvelerin karakteristik renk, aroma
ve tadina sahip olmalidir. Yabanci tat, koku icermemeli, renk degisikligi olmamahdir. Meyve sularl
ortam isisinda olmalidir. Visne suyunda minimum meyve oran 9% 10 olmalidir. Burada belirtimeyen
tiim hususlarda Turk Gida Kodeksi Meyve Suyu ve Benzeri Urtinler Tebliginin Hukimleri gegerlidir.

-
deforme olmamis olacaktir. Aseptik ambalajlt olarak teslim
n ve numuneden farkli gikan meyve sulari yapilan
mi ik 6zel sagliga zararli olmayan ambalajlarda koliler
hususlarda Turk Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden
fa iliskili cikan gida ile temas eden madde ve

aclimanis,
hinden énce bozula

| = e
Ambalajlar bombelesmemis,
edilecektir. Son kullanma tari
sozlesmeye gore degistirilecektir. 20020
ile teslim edilecektir. Ambalajlama ile ilgili
Madde ve Malzemeler Yénetmeligi ve bunun

AMBALAJ VE DAGITIM
YONTEMLERI

I —
DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

malzemeler tebligleri hikimleri gegcerlidir.

e Turk Gida Kodeksi yénetmelidgi, Turk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
Yonetmeligi ve TS 11914‘e uygun olacaktir, Orijinal ambalajlarn
listesi, alerjiye veya intoleransa neden olan belirli madde veya
larinin miktari, gidanin net miktari, tavsiye edilen
pi ve miktar, ozel muhafaza ve/veya kullanim
adresi, isletme kayit numarasi veya
beslenme bildirimi, gidanin parti isareti
belirtiimeyen diger hususlar Turk Gida
meligine uygun olmalidir. Bu kapsam
sayacaktir,
da Hijyeni Yonetmeligine ve TS

Ambalaj Uzerindeki isaretlem
ve Tuketicileri Bilgilendirme
{izerinde gidanin adi, bilesenler
irinler, belirli bilegenlerin veya bilesen grup
tiiketim tarihi veya son tiketim tarihi, meyve ti
kosullar, gida isletmecisinin adi veya ticari unvani ve
tanimlama isareti, mense ilke, gidanin kullanim talimati,
veya numaras! bulunmalidir, Etiketleme ile ilgili burada

Kodeksi Gida Etiketleme ve Tuketicileri Bilgitendirme Yonet
dahilin de yeni gikacak Teblig, Kanun, Tizlk ve eklerini de kap
Tagima Turk Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3" incl bolumine, Gi
11914%e uygun olacaktir.

Depolama Gida Kodeksi Yanetmeliginin 3°

iincu bolumundeki gibi olacaktir.

ANALiZ PERIYODU

GENEL HUKUMLER

Alinan Uranlerin, kurum tarafindan gerekli gorildiigl an ve ciklikta faaliyet konularina gore
bakanlikga yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Turk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina uye kuruluslarca akredite edilmis ozel
veya kamu laboratuvarlarinda her tlrll ddemesi yuklenici firma tarafindan kargilanmak uzere
kimyasal ve mikrobiyoloj&analizieri_@gnnlacaktw. =

flgili birimler tarafindan siparigi verilen urin istenilen tarihte en geg 09:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Urtiniin uygunsuziugu durumunda ayni glin en geg 11:30%a kadar
yeni triin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi taslyict hazir bulunacak, tastyicilarda
temiz musamba onlik, bone, maske ve eldiven bulunacaktir. Uriin muayene edilip tartilip

| sayildiktan sonra, yiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna yerlestirilecektir.

aavans



HACETTEPE UNIVERSIT ESI
SAGLIK, KULTUR VE SPOR DAIRE BASKANLIGI

OGRENCI KAFETERYALARI

SEFTALI NEKTARI

Komisyonu (Diyetisyen, AsGl Basi, Asgt), Ambar Memuru
Y Y e e
Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-

Sagjh_ﬁt, Gida ve Yem
vonetmelik (R.Gazete ! 17.12.2011-

slemlerine Dair
Benzeri Urinleri Tebligi (R.G: .06.08.2014-29080,

SORUMLU

- e

Muayene

5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitk

27610), Gida Igletmelerinin Kayit ve Onay 1

28145), Turk Gida Kodeksi Meyve Suyu ve
Teblig No: 2014/34), TS 1596
KAVIT Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanadl

L(ET&OLSLKE@ - &rﬂmda_ge@h_gbﬂildﬂ@ikﬂar numune incelenecektir.
UYGUN OLMAMASI L

~ Bu teknik §artn;neye uygun olmayan Griinler iade edilir.
DURUMUNDA 2. pozulan ve numuneden farklt g
KONTROL KRITERI

REF.STD.NO

e ———

Son kullanma tarihinden once kan meyve sular

miiteahhit firma tarafindan d

egistirilecektir.

OZELLIK

=
Salmonelia :0- 25 g/ml

L. monocytogenes :0- 25 g/ml

E. coli 0157 :0- 25 g/ml

Ref: Tark Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Tebligi -Meyve Sulari, Alkolsiiz icecekler ve Benzer

| Urlinlere Ait Mikrobiyolojik Degerler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996

BiYOLOJIK

| KIMYASAL

saglam, olgun, taze veya
Ide edilmis olmahdir. Meyvenin karakteristik renk, aroma
ve tadina sahip olmalidir, Yabanci tat, koku icermemeli, renk degjisikligi olmamalidir. Meyve sular
ortam isisinda  olmalidur. Seftali nektarinda minimum meyve suyu veya puresi geftali icin % 50
olmalidir. Burada belirtiimeyen tim hususlarda Turk Gida Kodeksi Meyve Suyu ve Benzeri Uriinler

Tebliginin Hukamleri gegerlidir.

e
Tad: ve kokusu kendine 6zgu olmali, koti koku olmamalidir. Seftali suyu,

sojukta muhafaza edilmig meyvelerden e

FiziKSEL

e SR — SRl

ORJIN
“URETIM METODU

e e ]
acaktir. Aseptik ambalajlt olarak teslim
hinden énce bozulan ve numuneden farkli gikan meyve sular yapilan
sozlesmeye gore degistirilecektir. 200420 mi lik dzel saghga zararll olmayan ambalajlarda koliler
ile teslim edilecektir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Turk Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden
Madde ve Malzemeler Yonetmeligi ve bununla iliskili gikan gida ile temas eden madde ve
malzemeler tebligleri hiiktimleri gegerlidir.

Ambalajlar bombelegsmemis, aclimamig, deforme olmamis ol

edilecektir. Son kullanma tari

AMBALAJ VE DAGITIM
YONTEMLERI

Ambalaj tzerindeki isaretieme Tiirk Gida Kodeksi YO
ve Tiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi ve TS 1
tizerinde gidanin ad, bilegenter listesi, alerjiye veya into
iirunler, belirli bilegenlerin veya bilesen gruplarinin mikt:
tiketim tarihi veya son tiketim tarihi, meyve tipi ve mi
kosullan, gida isletmecisinin adi veya ticari unvani v
tanimlama isareti, mense iilke, gidanin kullanim talimati,
veya numaras bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirt
Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiketicileri Bilgilendirme Yonetme
dahilin de yeni gikacak Teblig,
Tasima Turk Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3’

leran

ktan

tincu bélumine, G

netmeligi, T
596'a uygun olacaktir. Orijin

ari, gidanin net miktari, tavsiye edilen
e adresi,

beslenme bildirimi, gidanin parti isareti

Kanun, Tiizik ve eklerini de kapsayacaktir.

un olacaktr.

iirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
al ambalajlarin
sa neden olan belirli madde veya

, 6zel muhafaza ve/veya kullanim
isletme kayit numarasi veya

iimeyen diger hususlar Turk Gida
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