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AMAC
Bu teknik sartname, Hacettepe Universitesi Saglik Kiiltiir ve Spor Daire Bagkanlig1 Sosyal Tesis
ve Isletmeleri ve bagh birimlerinin yag, ¢ay, bakliyat ve un iiriinleri ihtiyacinin satin alim isi
amaciyla hazirlanmistir.
KAPSAM

Hacettepe Universitesi Saghk Kiltiir ve Spor Daire Bagkanlig1 Sosyal Tesis ve Isletmeleri ve bagh =~

birimlerinin ihtiyaci olan yag, cay, bakliyat ve un tiriinleri ihtiyacinin satin alimu isidir.
KISALTMALAR
Isbu sartnamede gegen ve asagida listelenen kisaltmalar metin igerisinde agik¢a bagka anlamda
kullamldi: ifade edilmedigi siirece karsilarinda belirtilen anlama gelecektir:
“IDARE” : Hacettepe Universitesi Saglik Kiiltiir ve Spor Daire Baskanlig1

Sosyal Tesis ve Isletmeleri
“YUKLENICI”  : Ihale neticesinde sozlesme imzalams ve idareye karg1 yiikiimliilik

altina girmis sirket veya sirketler.

GENEL HUKUMLER

1 Uriinlerin i¢inde yabanci maddeler bulunmamalidir.

2 Uriinlerin higbirinde Tiirk Gida Kodeksinin onaylamadig katki maddeleri olmayacaktir.

3 Tum drtinler piyasanin 1. Kalite iiriinii ve TSE belgelerine sahip olmalidir. Uriinlerin

igerikleri TSE’nin belirledigi simirlarda olacaktir. TS numarasi ve TSE damgas1 mutlaka iiriinlerin
orijinal ambalaj1 {izerinde yazili olacaktir.

4. Uriinlerin hepsi ambalajli olmalidir ve Tirk Gida Kodeksi Ambalaj Tebligine uygun
olmalidir.

5. Ambalajlarin iizerinde zorunlu etiket bilgileri olmalidir. Etiket bilgileri ambalaj iizerinde
silinme ve degistirilmeye uygun kosullarda olmamalidir.
6. Uriinlerin siparisi, fiyatlandirmasi {iriiniin net agirhig (Siizme agirlik varsa degerlendirme

stizme agirhigina gore yapilacaktir.) iizerinden yapilacak olup, briit agirth@ dikkate alinmayacaktir.
(poset agirligy, kutu, sise agirhig vb.)

7. Satict her iirlin getirdiginde ilgili parti numarasindaki {iriiniin analiz sertifikasini da
getirmelidir.
8. Uriiniin taginmas ve depolanmasi Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi tasima ve depolama

boliimiinde yer alan kurallara uygun olacaktir.

9, Gida Maddeleri Tiiziigii ve Ekleri ile TSE’de belirtilen tiim hususlar dahilinde olacaktir. Bu
kapsam dahilinde yeni ¢ikacak teblig, kanun, tiiziik ve eklerini de kapsayacaktir.

10. Hacettepe Universitesi Sosyal Tesis [sletmelerince bir giin ncesinden telefon, faks yada e-
mail ile s6z konusu tiriinlerin siparisi yiikleniciye bildirilecektir. Siparisi verilen tiriinler istenilen
miktar, cins ve kalitede en geg ertesi sabah saat: 10:00°da siparige gére Hacettepe Universitesi
Sihhiye ve Beytepe Sosyal Tesis Igletmelerindeki depolara teslim edilecektir. Sihhiye ve Beytepe
Yerleskesi Ogretim Uyeleri iase depolarina yerlesiminden sorumludur. Dagitim ve yerlesim igin ek
para talep edilemez.

11. Muayeneden gegmeyen firiinler ayn1 giin saat 13:00° e kadar teknik sartnameye uygun
nitelik ve kalitede iiriinlerle degistirilecektir.

12.  Yiklenici siparis verilen malzemeyi istenilen sekil ve zamanda teslim etmedigi takdirde
idare yazili ihbara gerek kalmaksizin o giinkii ihtiyacin1 piyasadan temin eder ve bedelini

ylklenicinin alacagindan tahsil eder. 7tk
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~13. Teslim edilen triinlerde yirtik, patlak, bozulmus, son kullanim tarihi geemis vb. kusur ve
hatalar oldugu tespit edilen iiriinler yiikleniciye iade edilecek olup, yiiklenici kusurlu/hatali iiriinleri
teknik sartnameye uygun iiriinlerle degistirmelidir.
14, Uriinlerin teslim alinmadan énce idare tarafindan duyusal testler (tat, koku vb.) yapilacak,
uygun olmas: halinde tirlin teslim alinacaktir. Duyusal analizi yapilan iirlin aym partideki diger
lirtinlerin tiim 6zelliklerine esdeger olmalidir.
15.  Numune alma ve numune tutma islemi muayene talimat: esaslar1 dahilinde yapilacaktir

(Numune alma islemi TSE standartlarina gére yapilacaktir.). Numune alma hususunda sorumluluk
saticiya aittir.

16. Muayene masraflarn yiikleniciye aittir. Muayene esnasinda gerekli her tiirlii personel, test ve
cihaz Tiirk standartlar: ve ilgili diger dokiimanlar satic1 tarafindan temin edilecektir.

17. Muayenede kullamlan, bozulan, hasar géren numuneler satici tarafindan yenileri ile
degistirilecek ve bozulan ambalajlar eski durumuna getirilecektir.

18.  Uriin, mal kabul sirasinda ambalaji agilarak muayene edilecek uygun bulunursa kabul :
edilecektir. Muayeneden gegmeyen teknik sartlara uymayan liriinler depoya kabul edilmeyecektir.
19. 5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saglig1, Gida ve Yem Kanunu ve Gida Isletmelerinin
Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yonetmeligine gore “ Isletme Kayit Belgesi * verilmelidir.
20. Uriinler 1. Kalite (extra kalite) hammaddeden yapilmis olacaktir.
21. Urtinlerin getirildigi araba ve konuldugu kasalar, kutular temiz ve hijyenik kosullarda olacak
, Urlinler ezilmis olmayacaktir.
22. Uriinlerin muhafaza kosullarina ve sicakligina uygun olarak dagitimi olmalidar.
23.  Idarenin yetkilendirilmis Gida Miihendisi gerek gordiigii durumlarda firmanin iiretim alanini
denetleyebilir, gerek iiretim alan: ile ilgili gerekse calisan personelin uygunsuzlugu durumunda
“yazili olarak firma uyarilir.
24, Idare istedigi takdirde yiiklenici iiriine ait (idareye gelen iiriin parti numarasim tastyan)
fiziksel, kimyasal ve mikrobiyolojik analiz sonuglarim isteyebilecektir. Yiiklenici numuneyi analize
gonderecek (en yakin kamu, kurum ve kuruluslari resmi bir kurumdan verilmis; Gida, Tarim ve
Hayvancihik Bakanhgi II Kontrol Laboratuvari Miidiirlikleri, Veteriner Aragtirma Enstitiisii
Bagkanliklari, Saglik Bakanligi Hifzissthha Bagkanliklar, Tiirk Standartlari Enstitiisiine bagh
laboratuvarlar, {iniversite laboratuvarlari, Belediye gibi ) ve idareye sunacaktir. Gerek goriildiigii
durumda iiriin tekrar resmi bir kuruma analize gonderilecektir. Yiiklenici bu analiz bedelini
ddemekle yiikiimliidiir. Uriin analiz sonuglari alinmasmna kadar ki gecen siiregte yiiklenici firma
sartname Ozelliklerini tasiyan bagka bir tiriinii idareye getirmekle yiikiimliidiir. .
25. Muayene ve analizler igin yapilacak tiim masraflar yiiklenici firmaya ait olacaktir. Bu
analizler sonucunda malm Gida Maddeleri Tiiziigi ve Tirk Gida Kodeksi ile ilgili TSE
standartlarina uygun olmadifimn tespiti halinde dogabilecek zarar ve ziyandan yiiklenici firma
sorumlu olacaktir. Ayrica verilen zararin durum ve degerlendirmesine gore ihale dokiimaninda
belirtilen cezai miieyyideler uygulanacaktir. Teslim alinacak gida maddelerinin TSE ve ISO-EN
belgeli olmasi halinde dahi idare getirilen tirtinlerin renk, koku tat vb. 6zelliklerine baktiktan sonra
begeni kazanmasi durumunda teslim alacaktir. Getirilen iiriinlerin tamami veya bir kismi
sartnamede belirtilen cins, kalite ve gramaj hususlarina uymaz ise teslim alinmayacaktir.
26. Son kullanma tarihinden 6nce bozulan iiriinler yiiklenici firma tarafindan masraflart kendine
ait olmak kaydiyla degistirilecektir.
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27.DUYUSAL OZELLIKLER

27.1 Urtinlerde kullamlan malzemeler, uygun tat, koku ve 1.simf malzemeler olmali, yabanc: tat ve
koku olmamalidir.

27.2. Uriin muhteviyat disinda higbir yabanci madde olmamalidir.
28. KIMYASAL OZELLIKLER

28.1. Tum bilesenler yiirtrliikte olan Tiirk Gida Kodeksi’nin ilgili tebliglerine uygun kimyasal
degerlere sahip olmalidir.

- 29.MiKROBIYOLOJIK OZELLIKLER

29.1. Tum bilesenlere ait mikrobiyolojik ozellikler yiriirlikte olan “Tiirk Gida Kodeksi
Mikrobiyolojik Kriterler Tebligi nde belirtilen limitlere uygun olmalidir.

30. KALITE BELGELERI

30.1. Uriinlerin igerisinde kullanilan hammaddelere ait TS EN ISO 9001 Kalite Yonetim Sistemi
Belgesi ve TS EN ISO 22000 Gida Giivenligi Yonetim Sistemi Belgesi bulunmalidir.

30.2. I“J_riinler TS EN ISO 9001, TS EN ISO 22000 Gida Giivenligi Yénetim Sistemi’nin oldugu
isletmede iiretilmelidir.

31. NAKLIYE VE SAKLAMA KOSULLARI

31.1.Uriinler 6zelligine gére uygun aracla sevk edilmelidir. Tasima Gida Kodeksi Yonetmeliginin
3° tincil bolimiine uygun olacaktir. Uriiniin niteligine gére uygun araclarda getirilmelidir.

31.2.Urtinlerin raf 6mril siiresince ilk giinkii tazeligini koruyacaktir.

31.3. Depolama Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3’ iincii béliimiine uygun olacaktir.
32. AMBALAJ OZELLIKLERI:

32.1. Ambalajlar presli ve kapali olmalidir.

32.2. Her tiriin tiiketime uygun kendi ambalajinda olmalidir. Urtinler raf mriiniin son giintine kadar
mevcut kaliteyi muhafaza edebilmek adina uygun metotla paketlenmelidir.

32.3. Her bir ambalaj igerisindeki oksijen orani, raf mrii boyunca %5°i gegmemelidir.

32.4. Ambalajlamada kullanilan OPP (Oriente Polipropilen) malzeme “ Tiirk Gida Kodeksi Gida ile
Temas Eden Madde ve Malzemeler Yénetmeligi”ne uygun olmalidir.

32.5. Ambalajlarda agiklik olmamalidir.

32.6. Her iirtin kendi isim ve igerik bilgisi ve zorunlu etiket bilgilerinin oldugu ambalajlarda yer
almalidir.

32.7. Ambalajlarda “Tiirk Gida Kodeksi Etiketleme Yonetmeligi”ne uygun etiketleme yapilmalidir.
32.8.Uriinlerin sevk edildigi kolilerin tizerindeki bilgiler de “Tiirk Gida Kodeksi Etiketleme

Yo6netmeligi”ne uygun olmalidir. ] 4
M ?L(/( ?Q A— | |
e /
3



HACETTEPE UNIVERSITESI
SAGLIK KULTUR VE SPOR DAIRE BASKANLIGI
SOSYAL TESIS VE ISLETMELERI
YAG, CAY, BAKLIYAT VE UN URUNLERi
TEKNIK SARTNAMESI
33.TESLIMAT
33.1. Teslimat sirasinda en az iki kisi tagiyici hazir bulunacak, tastyicilarda temiz musamba 6nliik,
bone ve eldiven bulunacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan sonra, yiiklenici firma personeli
tarafindan kurum deposuna yerlestirilecektir.

33.2. Miiteahhit firma kuruma teslim ettigi dondurulmus iiriinleri kullamimina kadar kendisinin
sagladif1 ve her tiirlii bakimindan sorumlu oldugu derin dondurucularda muhafaza etmekle
yukiimlidiir. Firma tarihi gecmis iiriin, bozuk iiriin getiremez. Tarihi yaklasan tiriinlerin kabul
edilmemesi kural: vardir.

URUN OZELLIKLERI

1 - BULGUR 25-50 KG CUVAL:

1.1.  Durum bugdayindan elde edilmis yeni sene iiriinii olmalidir.

1.2.  Bulgur taneleri saglam, temiz, kendine 0zgii renk tat ve kokuda olmal diger 6zellikleri ise
TS 2284°¢ uygun olmalidir.

1.3.  Bozulmus kiiflenmis eksimis acimig boyanmug 1slanmig olmayacak Canh ve cansiz hasere,
parazitler veya bunlarin par¢aciklari, yumurtalar: bulunmamalidur.

1.4. Nemi %14°den, zararsiz yabanci taneler % 1 den, kuru maddede Kiil % 1,75 den fazla
olmamalidir.

1.5.  Teslim sekli standart olarak saglam ve siparige gore 25 yada 50 kg’lik temiz guvallar
igerisinde ve tizerinde iiretici firma adi, adresi, tiretim ve son kullanma tarihi, TS numarasi,
net agirhig: yazili olmalidir.

1.6.  Bulgur pisirilerek kontrol edilecek ve pisme kurallarina uygun olanlar kabul edilecektir.
1.7.  Bulgurda hi¢ kirlmams tanelerin toplami %1° gecmeyecek.

2— ARPA SEHRIYE( 500 GR PAKET ):

2.1.  Bugday irmiginden usuliine uygun olarak yapilmus sehriyelerden olacaktir.

2.2,  Goriiniig renk, koku ve lezzetleri normal olacaktir. Pismeden evvel veya pisirildikten sonra
gayri tabii veya fena koku lezzet, acilik ve anormal eksilikte olmayacak, goriiniisleri
ozelliklerine uygun olacaktir.

2.3.  Sehriyeler kiiflenmis, kirlenmis, kurt, bécek ve diger parazitlerce yenmis olmayacaktir.
I¢inde fare pisligi ve benzeri cisimler olmayacaktir,

2.4.  Sehriyeler %1 tuzu igeren kaynar suya atilarak 20 dk kaynatildiktan sonra hepsi iyice pismis
olacak fakat dagilmayacaktir.

2.5.  Sehriyeler temiz, orijinal, yeni, kapali ambal4j icinde teslim edilecektir.

2.6. Ambalaj iizerinde cinsi, irmikten yapildig, net agirligi, yapanin adi-adresi, tanitici isareti,
yapim tarihi, son kullanma tarihi ve TSE damgasi okunakli olarak yazilmis olacaktir.

2.7.  Sehriyeler bugday irmiginden mamul ve piyasada satilan 1yi cinslerin evsafindan olacaktir.

2.8.  Sehriyeler kimyevi veya sagliga zararli herhangi bir madde ile islem gbrmiig, boyanmis
olmayacaktir. Her ne amagla olursa olsun sehriyeler yapay tat verici maddelerle, koruyucu
maddeleri katilmamis olacaktir.

2.9.  Sehriyelere disardan tuz katilmayacaktir.

2.10. Nem %13 ii gegmeyecektir.

2.11. Kiil miktar1 %1 den fazla olmayacaktir.

2.12. Kiiliin %10 luk miktarda klor hidrik asitte erimeyen kismi %15 den, alkole gecen asitleri asit
stilfiirik hesabi ile % 0.05 gr dan fazla olmayacaktir. /

2.13. Kuru gliiten miktar1 %10 dan az olmayacaktir.

2.14. 500 gr ik ambalajlarda ahm yapilacakfr. — .
—
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2.15. Ambalajlar diizgiin, temiz, yirtilmamis, bombe yapmamig ve ezilmemis olacaktir. Ambalaj

tizerinde firma ad, adresi, net agirligi, TS numarasi (TS 341) iiretim ve son kullanma tarihi
bulunacaktir.

3 — BITKISEL BOREKLIK MARGARIN:

3.1
30
33,
34.
3.5.
3.6.
37
4-

4.2.
4.3.

4.4.
4.5.

4.6.
4.7.

4.8.

Ozel olarak bérek yapiminda kullanilan bitkisel yaglardan olmalidir.

Kendine has kokuda olacaktir. Kiiflenmig, acimig, rengi degismis, paketleri bozulmus
olmamal ve yabanc1 madde igermemelidir. Homojen dagilim gosteren beyaz veya sarimsi
renkte olmalidir.

En az % 83 yag igcermeli, doymus yag asitleri %45-50 aras1, Peroksit orani max 0.8, trans
yaglar %1’in altinda olmali, nem oran1 %16’y1, tuz oram % 0.2 ‘yi gegmemelidir.

Uriin 10 kg lik orijinal ambalajinda PE torbali olmalidur.

Katli hamur ve mayali hamurlarda yiiksek hacim ve kabarma saglamalidir.

Esnek yapida olmali, sicak imalat ortamina dayanikli olmal;, yumusama yapmamali, hamur
direncini attirmahdir.

Uriin net agirhig 10 kg olmalidir.

BITKiSEL NORMAL MARGARIN 10 KG AMBALAJ:

Ozel olarak pasta yapiminda kullanilan bitkisel yaglardan olmalidir,

Tath ve tuzlu kurabiyelere esnek yapis: sayesinde yiiksek performans vermeli, ¢ok amacl
kullanilmalidar.

Bayatlamay: geciktirmelidir, raf 6mriinii uzatmali,pisirildikten sonra uygun renk ve lezzet
yakalamalidir.

Hamurla kolayca biitiinlesmeli, homojen bir yap1 saglamalidir.

Kendine has kokuda olacaktir. Kiiflenmis, acimis, rengi degismis, paketleri bozulmus
olmamal1 ve yabanci madde igermemelidir.

Homojen dagilim gdsteren beyaz veya sarimsi renkte olmalidir.

En az % 83 yag igermeli, doymus yag asitleri % 45-50 arast, peroks1t orant max 0.8, trans
yaglar %1’in altinda olmali, nem oran1 %16°y1, tuz oram % 0.2 ‘yi gegmemelidir.

Uriin 10 kg lik orijinal ambalajinda PE torbali olmalidir.

5— PASTALIK MARGARIN YAGI (BITKIiSEL SUSUZ YAG):

sl
5.2.
5.3.
54.
5.5:

3.6.

6 -

Kremobér, ¢ikolata soslari, krema yapimi, kurabiye cesitlerine dzel bitkisel pastacilik
margarini olmalidir.

Tum krema gesitlerinde, kurabiye, biskiivi ve sos yapiminda kullamlmak icin tiretilmis
olmalidir.

Cabuk kabarmali, sertlesme ve sulanma yapmamalidir.

Kokusuz ve aromasiz dogal bir yapiya sahip olmalidir.

Raf 6mrii 12 ay, depolama sicaklig1 20 C, yag oram % 99.9, FFA max % 0.15, Peroksit max
0.8, Trans yag oran1 max % 1 olmalidir.

Uriin 10 kg lik orijinal ambalajinda PE torbali olmalidur.

AY SIYAH 1 KG AMBALAJ:

6.1.
6.2.
6.3.
6.4.
6.5.

Siyah ¢aydan tiretilmis olmalidir.

Tozsuz, iginde sap, yaprak atif1 ve yabanci madde olmamalidir.

Paketler delik, 1slak, ezik, kiiflii ve disaridan koku sinmis olmamalidir.

Demlendiginde ¢ay aromasi olmalidir. /

Paketler 1000 gr’lik ambalajlagda olacaktr.
7\ gcw 8%\, S



6.6.

6.7.
6.8.
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Paketlerin tizerinde barkod, iiretici firma adi, adresi, TS numarasi, iiretim tarihi ve son
kullanma tarihi olacaktir,
T.S.E. belgeli olacaktir.
Gida nizamnamesine uygun olacaktir.

GALETA UNU(1-5 KG AMBALAJ):

7 15

7.2

1.3;

7.4.
7.5.

7.6.

Tad1 ve kokusu kendine 6zgii olmali, kotii koku olmamalidir. lyi kaliteli ekmekten yapilmig
olacaktir. Islak, nemli, kiif kokulu olmayacaktir. Iri taneli olacaktir.

Galeta ununda acilagma, fena koku, kiif, canli cansiz parazit ve artiklari, kurt, bécek v.s.
bulunmayacaktir. Sade istenecektir. Higbir ¢esni maddesi icermeyecektir. Nemlenme ve
nemlenmeye bagli topaklanma olmayacaktir. igerisinde tag, kum ve yabanci unlar karismis
olmayacaktir.

Ambalaj lizerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeliginin 1’inci boliimiindeki gibi
olacaktir. Ambalajlarmn tizerinde marka, firma ad, ticari unvani, adresi, cinsi, net agirhig,
bilesimi, iretim ve son kullanma tarihi yazili olacaktir. Etiketleme ile ilgili burada
belirtilmeyen diger hususlar Tiirk Gida Kodeksi Etiketleme Yonetmeligine uygun olmalidir.
Bu kapsam dahilinde yeni ¢ikacak Teblig, Kanun, Tizik ve eklerini de kapsayacaktir.
Kimyasal Ozellikler Aflatoksin B1: 2 (ng’kg), Aflatoksin toplam B1+B2+G1+G2: 4 (pg/kg)
Nem % (m/m) en gok 14.5, Kiil % Km’e (m/m) en az 1.2, % protein miktar1 Km’de en az
11, % asitlik Km’de (siilfirik asit cinsinden) en cok 0.09 olmalidir.

Biyolojik Ozellikler Koliform: 103-104 Kiif (kob/g): 104 — 105

Son kullanma tarihinden énce bozulan ve numuneden farkh ¢ikan galeta unlar yiiklenici
firma tarafindan degistirilecektir. Kullanim sirasinda ya da 6ncesinde liriinlerde gézlenen
her hangi bir renk, tat, yap1 veya koku degisikliginde veya pisme sirasinda goriilebilecek
bozukluk sonucu kullamlan @iriin miktan1 ve olusacak maddi zararlar (kullamlan diger
malzemeler) yiiklenici firmanm karsilamasi zorunludur,

Ihtiyaca gore 1 kg lik ya da 5 kg lik ambalajlarda istenecektir.

8 - IRMIK 3 NUMARA 5 KG AMBALAJ:

8.1.
8.2.

8.3.
84.
8.5.

8.6.

8.7.

Yeni sene Sert bugday Durum bugdayindan tiretilmis olmalidir.
Tadi ve kokusu kendine 6zgii olmal, kétii koku olmamalidir, Islak, nemli, kiif kokulu
olmayacaktur. Iri taneli olacaktir. frmik ununda acilasma, fena koku, kiif, canli cansiz parazit
ve artiklari, kurt, bécek v.s. bulunmayacaktir. Sade istenecektir. Hicbir ¢esni maddesi
icermeyecektir. Nemlenme ve nemlenmeye bagl topaklanma olmayacaktir. Igerisinde tas,
kum ve yabanci unlar karigmig olmayacaktir.
Irmik 3 Numara olacaktir.
5Kg. Ambalajlarda teslim edilecektir.
Ambalajlarin iizerinde marka, firma ady, ticari Unvani, adresi, cinsi, net agirhgi, bilesimi,
tiretim ve son kullanma tarihi yazili olacaktir. Etiketleme ile ilgili burada belirtilmeyen diger
hususlar Tiirk Gida Kodeksi Etiketleme Yonetmeligine uygun olmalidir.
Ambalaj tizerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeliginin 1’inci boliimiine ve TS 2283’¢
uygun olacaktir. Bu kapsam dahilinde yeni ¢ikacak Teblig, Kanun, Tiiziik ve eklerini de
kapsayacaktir.
Irmik ortam sicakliginda olmalidir. iri boy ve taze olacaktir. Rengi hafif sarimtirak veya sar1
olacak boyanmis olmayacaktir. Elastikiyeti normal olacaktir. Elek altina gecen ve elek
tstiinde kalan miktarlarin toplam1 %20’ yi gecmemelidir. Bugday irmiginin Nem miktar1 en
¢ok %14.5 olmalidir.
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9 — KEPEK 35 KG CUVAL:

9.1.
9.2
9.3.
9.4.

Yeni sene tirtinii bugdaylardan iiretilmis olmalidir.

Nem oran1 %14 ii gegmeyecektir.

Tad1 ve kokusu kendine 6zgii olmali, kétii koku olmamalidir.

Acilasma, kiif, canli cansiz parazit ve/ veya artiklar, kurt, bocek vs. bulunmayacaktir.
Nemlenme ve nemlenmeye bagl topaklanma olmayacaktir.

10 — KIRMIZI MERCIMEK ( FUTBOL) 25 KG CUVAL:

10.1.
10.2.
10.3.
10.4.

10.5.

10.6.

10.7.

10.8.

Yeni sene tiriini, iyi kaliteli ve yerli tiretim kirmiz1 mercimeklerden olacaktir.

Kirmizi mercimek istege gére futbol olacaktir.

Nem miktar1 en fazla % 14 olacaktir. Yabanci madde miktar: maksimum %0,5 olacaktir.
Yabanci, agirlastirici maddelerle kanigtinlmig, boyanmig ve hangi amagla olursa olsun
kimyasal maddelerle iglenmis, yaglanmak, firinlamak suretiyle parlatilmig, kurutulmus
olmayacaktir. Taneler normal biiyiikliikte olacaktir.

Curtk, kifld, kurtlu, kirik, kotii kokulu olmayacaktir. iginde higbir yabanci madde
bulunmayacaktir. Zararhlar tarafindan yenmis veya delinmis olmayacaktir.

Pigirerek denenecek, iyi pismeyen mercimekler geri cevrilecektir. .

Temiz, saglam bez veya naylon 25 kg. Ik guvallarda ihtiyaca gore futbol ya da yaprak tip
olarak alim yapilacaktir. Cuval {izerinde iiretici firma adi, net agirhigi, imal tarihi ve son
kullanma tarihi, TS numarasi yazil olacaktr.

TS 143 standardina uygun olmalidir.

11 — NOHUT (10/11 mm. KALIBRE) 25 KG CUVAL:

11.1.
1152,
11.3.
11.4.
11.5.

11.6.

11.7.

11.8.
11,9z

Nohutlar kogbas1 yeni sene {iriinii, yeteri derecede kurumus, taneleri 9 mm biiyiikliikte ve
hepsi ayn1 boyda olacaktir. Her ne sebeple olursa olsun 1slamp kurutulmug olmayacaktir.
Kendine 6zgii renk, tat ve kokuda olmalidir.

Paketlerde Kemirgen, parazitler ve bunlarin parcalari bulunmamalidir.

Zararsiz da olsa yabanc1 madde miktar1 %2’den ve rutubeti %14’den fazla olmamalidir.
Yabanci ve agirlastiric: maddelerle karistirilmisg, boyanmig suni olarak agartilmis olmamali.
Saglifa zararl veya zararsiz herhangi bir madde icermemelidir.

Teslim gekli tek tip olarak saglam ve temiz 25 kg’ Ik cuvallarda teslim edilecektir.
Cuvallarin iizerinde net agirligi, firma adi ve adresi, imal ve son kullanma tarihi, TS
numarasi yazil olmalidir.

Nohut pisirilerek kontrol edilip, pisme kuralina uygun olanlar kabul edilecektir. Son
kullanma tarihinden &nce bozuk ¢ikanlar yiiklenici firma tarafindan masraflari kendilerine
ait olmak kaydiyla degistirilecektir.

Yeni iirlinle eski iiriin karismamis olacaktir.

TS 142 standardina uygun olmalidir.

12 - PAKET TUZ 1,5 GR (IYOTLU):

12.1.

12.2.

12.3.

12.4.

Piyasada satilanin en iyisinden ince ogiitiilmiis kristalize bir manzara arz eden mutfak
tuzlarindan olacaktir.

Rafine edilmis, beyaz renkte ve iyotlu olacak, igerisinde tag, kum ve yabanci madde
bulunmayacak, Topaklanmis ve ambalajlar par¢alanmig olmayacaktir.

Nemi %2’den fazla olmayacak 140°C’de kurutuldugunda en az %98 sodyum kloriir ihtiva
edecek.

Tek tip fabrikasyon 1,5 gr’ lik paketler halinde standartlara uygun paketlenmis ve koliler
halinde teslim edilecektir. \
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Paketlerin tizerinde firma adi ve adresi, TS numarasi ve iiretim tarihi ve son kullanma tarihi
yazil olacaktir.

13- MAKARNA PENNE : (500 gr AMB.)

Son sene tirtinii sert durum bugday irmiginden usuliine gbre yapilmig olmahdir.

Makarnalar, kendine has renk, koku ve tatta olacaktir. Yabanci koku ve tat olmayacaktir.

Kirlenmis, kiiflii, canli/cansiz kurtlu, bocekli veya bunlara ait izler ve zararljlarca yenik
olmayacaktir.

Makarna kirildiginda kesit homojen goriiniiste ve lekesiz olacaktir.

Uzun ve kesme makarnalarda catlak ve kirik miktar: her ambalajda net miktarin % 2 (iki)
sini gegmeyecektir.

Paketlerin iginden Yabanci madde bulunmayacaktir.

Kaynar damitik suya atilip kaynatildiginda en ¢ok 20 (yirmi) dakikada pigecektir. Pistigi
anda kaygan, parlak goriiniim olacak ve dagilmayacaktir.

Makarnalara digardan tuz katilmayacaktr.

14- PIDELIiK BUGDAY UNU 50KG. CUVAL

14.1.
14.2.
14.3.

14.4.

14.5.
14.6.
14.7.
14.8.
14.9.

Yiiksek su alma kapasitesi ile elde edilecek iiriin adedinde yiiksek verim saglamali.
Isleme kolaylig1 ve imalatta gosterdigi direng ile fire vermemeli.

Protein (K.M) : % 12.50 Min. / Kiil (K.M): % 0.55 Max. / Rutubet Max: % 14.5
rutubet esasina gore paketlenmis olmalidir.

Kendine 6zgii tat ve kokuda olmali, aci, eksi, eksime, kiiflenme, kokusma ve bozulma vs.
yabanci tat ve koku bulunmamalidir.,

Rengi beyaz olacak, canli — cansiz parazit ve artiklari, kurt, bécek vs. bulunmayacaktr.
Nemlenme ve nemlenmeye bagh topaklanma olmayacaktir.

Yas gliiten normal elastikiyette olmali.

Pidelik bugday unlari ortam sicakliginda olmalidir.

Yeni sene mahsulii bugdaydan iiretilmis olacaktur.

14.10. Ekstra - ekstra liiks pidelik bugdaydan iiretilmis olacaktir.
14.11. Nem % 14,5 den fazla olmamalidir.
14.12. Aflatoksin Bi: 2 (pg/kg) Aflatoksin toplam B1+B2+G1+G2: 4 ( pg/kg ) Koliform: 103-104

Kiif (kob/g): 104-105/ Ref: Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi, Ek-
1 Hububat ve Firincilik Uriinlerine Ait Mikrobiyolojik Degerler R.G: 29.12.2011-28157,
Yetki Kanunu: 5996 uymali.

14.13. 50 kg'lik orijinal uval ambalajlarda teslim edilecektir.
14.14. Gerekli deneme yapilip istenilen kalite, goriiniis ve kabarma saglanan unlar kabul

edilecektir.

14.15. Ambalaj iizerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeliginin 1' nci boliimiindeki gibi

olacaktir.

14.16. Ambalaj iizerinde firmanin isaret unvan, ad, adresi, tescilli markasi, malin adi, malin tipi,

imal tarihi, net agirhig, standardin isaret ve numarasi (TS-4500), malin ¢esidi okunakli ve
silinmeyecek, bozulmayacak sekilde yazilmalidir. Tasima Gida Kodeksi Yonetmeliginin
3' tincii béliimiindeki gibi olacaktir.

14.17. Un ambalajlar: iizerindeki bilgiler okunakh olarak, silinmeyecek sekilde yazilir, basilir

veya etiket halinde takilir. Basma yoluyla isaretlemede unun boyanmamasi gereklidir.

8
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14.18. Muayeneler ambalaj, duyusal, kimyasal olmak iizere 3 sekilde yapilir. Ambalaj
muayenesinde, ambalaja bakilarak ve tartilarak yaplir., Duyusal muayenede bugday
ununun duyusal 6zellikleri (tat ve koku), renk, goriiniis bakilarak ellenerek, koklanarak ve
tadilarak muayene edilir. Deneysel muayenede de kimyasal 6zelliklere bakilir.

14.19. Alinan triinlerin, kurum tarafindan gerekli goriildiigii an ve siklikta faaliyet konularina
gore bakanlikca yetkilendirilmig sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima
sahip,

Tirk Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina iiye kuruluslarca
akredite edilmis 6zel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirlii demesi yiiklenici firmaya ait
olmak kayd ile kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir,

14.20. Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3' iincii boliimiindeki gibi olacaktr.

15 — PIRINC 25 KG AMBALAJ:

15.1. Piring Baldo tip olmalidir.

15.2. Tane uzunluklar1 >6,7 mm olan 1 sinif A kalitede olacak.

15.3. Kurk piring miktar1 agirlik¢a en fazla %35 olacak.

15.4. Piring kendine has renk ve kokuda olmal, kirlenmis, acimus, kiiflii olmamali, bocek ve bocek
kalintilar, hayvansal atik ve kalintilarim icermemelidir.

15.5. Nem miktari en fazla %14,5 olmalidir.

15.6. Piring igerisinde celtik ve kargo piring miktar1 en ¢ok %0,01 oraminda olacaktir.

15.7.  Yeni sene {irtinii berzani, kirmizi kilgik veya baldo tipte, piyasada satilan malm en iyi cinsi
olacak, Eski sene iiriiniiyle karigmig olmayacaktir.

15.8. Piring tanelerini yapay olarak beyazlatilmis, kiikiirtlenmis, boyanmis veya hangi amagla
olursa olsun kimyasal maddelerle islenmis olmayacaktir.

15.9. Tasima ve saklama siiresinde piringlerin iyi korunmasim saglayacak nitelikte olan uygun
malzemeden yapilmig 25 kg’ Iik torbalarda olacak,

15.10. Kirik piring alinmayacaktr.

15.11. Piring ambalaji tizerinde gesidi, grubu, parti numarasi, net agirhig, imal ve son kullanma
tarthi, TS numarasi, firma adi1 ve adresi silinmeyecek ve bozulmayacak sekilde yazili
olmalidir.

15.12. Tagima ve depolama gida kodeksi yénetmeliginin 10’uncu béliimiindeki gibi olacaktir.

15.13. Gelen piringler pisirilerek denenip alinacaktur.

16. PAKET PUL BIBER 2 GR:

16.1. 1. kalitede olacaktir. Son sene mahsulii olacaktir.

16.2. 2gr’lik ambalajda olacaktir ve gelen parti i¢in afla toksin analizi raporu istenecektir.

16.3. Kufli ve kiif kokulu olmayacaktir, iginde yabanci madde olmayacaktir.

16.4. Parlak koyu kirmizi renkte olacaktir. Igerisinde gekirdek olmayacaktir.

16.5. Ambalaj {izerinde iiriiniin adi, firmanin adi, TSE numaras: iiretim ve son kullanma tarihini
belirtir ibare olacaktir. Uriinler Tiirk Gida Kodeksine (teblig n0.2000/16) uygun olacaktir.

16.6. Uriinler TSE ISO 9001 Helal Gida belgeli olmalidar.

16.7. Ambalaj tizerinde Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakanligi’ndan alinan isletme kayit numarasi
bulunmalidir.

16.8. Istenilen analiz metotlar:: Kursun/afla toksin /,_//

Pif
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17-RAFINE TUZ (iYOTLU) 750 gr PAKET:

17.1. Piyasada satilamin en iyisinden ince ogitilmiis kristalize bir manzara arz eden mutfak
tuzlarindan olacaktir.

17.2. Rafine edilmis, beyaz renkte ve iyotlu olacak, igerisinde tag, kum ve yabanci madde
bulunmayacak, Topaklanmis ve ambalajlan par¢alanmig olmayacaktir.

17.3. Nemi %2’den fazla olmayacak 140°C’de kurutuldugunda en az %98 sodyum kloriir ihtiva
edecek.

17.4. Tek tip fabrikasyon 750 gr’ Lik paketler halinde standartlara uygun naylon torbalarda ve
koliler halinde teslim edilecektir. Paketlerin iizerinde firma ad1 ve adresi, TS numaras: ve
tretim tarihi ve son kullanma tarihi yazili olacaktir.

17.5. Tasima ve depolama gida kodeksi yonetmeliginin 10’uncu bélimiindeki gibi olacaktir.

18 — SARGILI KESME SEKER(2.5 GR-5 GR) 4 KG PAKET:

18.1.  Uriin saghga uygun sartlarda tiretilmis olmalidir.

18.2. Kiip tanelerinin her biri siparise gére 2,5 gr yada 5 gr. agirhginda 4 kg lik paketlerde
olmalidir,

18.3. Ambalaj iizerinde iiretici firma bilgileri bulunmalidir.

18.4. Rafine ve yerli seker olmalidir.

18.5. Kendine has tat ve kokuda olmalidir.

18.6. Sekerler nemli topraklanmis olmamali i¢lerinde yabanci madde bulunmamalidir.

18.7. Malzemelerde yazilmamis olsa bile TS standardi var ise TS standardina uygunluk
aranacaktir,

18.8. Tekli paketlerde olacaktir.

18.9. Muayeneler; yiiriirliikte olan "Mal Alimlari, Denetim, Muayene ve Kabul Islemlerine Dair
Yonetmelik" esaslar1 dahilinde yapilacaktir.

18.10. Gerekli goriilmesi durumunda laboratuvarlarda yaptirilacak analiz ve test masraflan
yiiklenici tarafindan karsilanacaktir.

18.11. Muayene esnasinda ambalajlarin tasarim ve imalat hatalar sebebiyle meydana gelebilecek
kaza ve hasarlardan yiiklenici sorumlu olacaktir.

18.12. Alinacak olan malzemeler birinci simf olacaktir. Yirtik, kirik, patlak vb. kusur tespit edilen
malzemeler ylikleniciye iade edilecek olup saglamlari ile degistirilecektir.

18.13. Yiiklenici firma taahhiit ettigi tiriinlere ait yetkili kurumlardan alinan tiretim izin belgesini
muayeneler sirasinda Muayene ve Kabul Komisyonuna ibraz etmesi zorunludur.

18.14. Uriinlerin teslimatlar1 idarenin siparisleri dogrultusunda peyder pey yapilacak olup, siparis
tarihlerinden itibaren en geg bes (5) takvim giinil igerisinde tiriin teslimatlar yapilacaktur.

19- SPAGETTI MAKARNA : (500 gr AMB.)
Son sene {iriinii sert durum bugday irmiginden usuliine gore yapilmis olmalidir.

° Makarnalar, kendine has renk, koku ve tatta olacaktir. Yabanci koku ve tat olmayacaktir.
° Kirlenmis, kiiflii, canli/cansiz kurtlu, bécekli veya bunlara ait izler ve zararlilarca yenik
olmayacaktir.

Makarna kirildiginda kesit homojen gériiniiste ve lekesiz olacaktir.

Uzun ve kesme makarnalarda catlak ve kirtk miktar1 her ambalajda net miktarin % 2 (iki)
sini ge¢cmeyecektir. ;
geemey o //
(%/’"' gl
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» Paketlerin iginden Yabanci madde bulunmayacaktir.

° Kaynar damitik suya atilip kaynatildiginda en ¢ok 20 (yirmi) dakikada pisecektir. Pistigi
anda kaygan, parlak goriiniim olacak ve dagilmayacaktir.

L Makarnalara digardan tuz katilmayacaktir.

20 - UN PIDELIK TOZLUK (5 KG.)

20.1. Kendine 6zgii tat ve kokuda olmali, aci, eksi, eksime, kiiflenme, kokusma ve bozulma vs.
' yabanci tat ve koku bulunmamalidir.

20.2. Rengi sarlya galan beyaz renkte ¢ok ince graniillii ve protein oram diger unlara gore fazla
(sert) un olacak

20.3. Canli — cansiz parazit ve artiklari, kurt, bocek vs. bulunmayacaktir.

iLGIiLi YASAL DOKUMANLAR Teknik sartnamede ayrintil yazilmamig dahi olsa igerikleri itibari ile Tiirk Gida
Kodeksinin ilgili tiim mevzuatlari ve ilgili Tirk standartlan yUkleniciyi ve idareyi baglayan dokiimanlardir.
Alinan (rinlerin, idare tarafindan istenildigi takdirde faaliyet konularina gére bakanlikca yetkilendirilmis
sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tiirk Akreditasyon Kurumu veya Avrupa
Akreditasyon Kurumlarina {iye kuruluslarca akredite edilmis 6zel veya kamu laboratuvarlarinda masraflari
Yiikleniciye ait olmak kaydiyla, kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktr.

Gorkem GOKTAS Hamdi ANKITCI

Gida Miihendfsi_ ;
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