HACETTEPE UNIVERSITESI )
SAGLIK, KULTUR ve SPOR DAIRESI BASKANLIGI

MEMUR YEMEGI YURUTME KURULU
' DONDURULMUS FASULYE

SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asci Basi, Ascl), Ambar Memuru
Gida Maddelerinin ve Umumi Saghgi Ilgilendiren Esya ve Levazimin Hususi Vasiflarini Gosteren
Tlzgin 195-199.Maddeleri, Tirk Gida Kodeksi Hizl Dondurulmus Gidalarin  Depolanmasi
REF.STD.NO Muhafazasi ve Tasinmasi  Sirasindaki ~ Sicakliklarin  Izlenmesi  Hakkindaki  Teblig,
R.Gazete:18.10.2014 -29149, (Teblig No:2014/48), Tirk Gida Kodeksi Hizli Dondurulmus Gidalar
Tebligi, R.Gazete:18.10.2014 -29149 (Teblig No:2014/47), TS9496
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Giinliik Iase Gegici Teslim Belgesi
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli gorildiigi kadar numune incelenecektir.
1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan {rinler iade edilir.
2. Kullanim sirasinda ya da 6ncesinde dondurulmus riinlerde gézlenen her hangi bir renk,
tat, yapi veya koku degisikliginde veya pisme sirasinda goriilebilecek bozukluk sonucu
UVGUR OLMAMAST kullanilan Griin miktari ve olusacak maddi zararlari (kullanilan diger malzemeler)
DURUMUNDA . .
miteahhit firmanin karsilamasi zorunludur.
3. Son kullanma tarihinden énce bozulan ve numuneden farkli gtkan dondurulmus Griinler
miteahhit firma tarafindan degistirilecektir.
KONTROL KRITER} OZELLIK
Salmonella spp. : 25 g’da bulunmayacak
L. monocytogenes: 25 g’da bulunmayacak
BiYOLOJIK E.Coli 0157:H7: 25 g'da bulunmayacak
Ref: Tirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmelidi, Ek-1 Meyve ve Sebzeler ile Bunlarin
Islenmis Urlinlerine Ait Mikrobiyolojik Degerler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996
KIMYASAL Ref: Tiirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeligi R. Gazete: 25.11.2016-
29899 Yetki Kanunu: 5996
Tadi ve kokusu kendine &zgli olmali, kotli koku olmamalidir. Taneler iri ve karisik olmamall,
FiZIKSEL pigirildiginde sert kalmamali ve dagiimamalidir. Dondurulmus fasulye -18°C'de olmalidir.

Dondurulmug fasulye higbir yabanci madde ve higbir katki maddesi icermemelidir. Bloklar halinde
birbirine yapismis olmamalidir. Kilcik, sap, cdp, leke ve delik olmamalidir.

URETIM METODU

Dondurulmus taze fasulye, giinliik olarak gelen taze fasulyelerin yikanip uglari kesildikten sonra
iki veya (¢ parcaya bolinip teknide uygun bir sekilde haslandiktan sonra hiicre zan
pargalanmadan IQF (tanelenmis sok dondurma) sistemi ile dondurulmus olmalidir.

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERI

2.5, 1.5 veya 1 kg'lik naylon torba (40 mikron kalinliginda polyetilen) icerisinde ve 4lii, 6’ veya
5'li ambalajlarin kondugu karton kolilerde teslim edilecektir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Turk
Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yénetmeligi ve bununla iliskili gikan gida
ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hikiimleri gegerlidir.

Ambalaj Uzerindeki isaretleme Tirk Gida Kodeksi Yénetmeligi, Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi ve TS9496'a uygun olacaktir. Orijinal ambalajlarin
uzerinde gidanin adi, bilesenler listesi, alerjiye veya Intoleransa Neden Olan Belirli Madde veya
Uriinler, belirli bilesenlerin veya bllesen gruplarinin miktari, gidanin net miktari, tavsiye edilen
tlketim tarihi veya son tiiketim tarihi, gidanin donduruldugu tarih, ézel muhafaza ve/veya
kullamim kosullari, gida isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isletme kayit numarasi veya
tanimlama isareti, Menge (ilke, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti isareti
veya numarasi bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtiimeyen diger hususlar Tirk Gida
Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yénetmeligine uygun olmalidir. Bu kapsam
dahilin de yeni ¢gikacak Teblig, Kanun, Tziik ve eklerini de kapsayacaktir.

Tagima Tirk Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3’ tincli bélimiine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve
TS9496%e uygun olacaktir. Frigofirik (-18°C) araclarda getirilmelidir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

Depolama Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3’ Gincii bélimiine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve
TS9496'a uygun olacaktir.

ANALiz PERIiYODU

Alinan Uriinlerin, kurum tarafindan gerekli goriildiigii an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakanlikga yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tiirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina iiye kuruluslarca akredite edilmis
0Ozel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirlti 6demesi yiiklenici firma tarafindan karsilanmak tizere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

ISTENEN BELGELER

1) 5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgi, Gida ve Yem Kanunu kapsamindaki
drlinler igin * Gida Sicil veya Gida Uretim sertifikasi ™ verilmelidir.

g

<.




HACETTEPE UNIVERSITESI )
SAGLIK, KULTUR ve SPOR DAIRESI BASKANLIGI
MEMUR YEMEGI YURUTME KURULU

GENEL HUKUMLER

mler tarafindan siparisi verilen Griin istenilen tarihte en geg 09:30°da teknik sartnameye uygun
olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en geg 11:30% kadar yeni
Uriin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi tasyic hazir bulunacak, tasiyicilarda temiz
musamba 6nliik, bone ve eldiven bulunacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan sonra, yiiklenici
firma personeli tarafindan kurum deposuna yerlestirilecektir. Miiteahhit firma ihtiyag duyuldugu
takdirde dondurulmus Grlnleri, her tirli bakimindan sorumlu oldugu derin dondurucularda
muhafaza etmekle yikimlidir. S6z konusu durumda firma Beytepe yerleskesi Ggrenci
kafeteryasina 2 adet 600 kg kapasiteli derin dondurucu getirecektir.

DONDURULMUS PARMAK PATATES

SORUMLU

Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asci Basi, Asgl), Ambar Memuru

REF.STD.NO

Gida Maddelerinin ve Umumi Saghg: Ilgilendiren Esya ve Levazimin Hususi Vasiflarini Gosteren
Tlzigln 195-199.Maddeleri, Tirk Gida Kodeksi Hizli Dondurulmus Gidalarin Depolanmasi
Muhafazasi ve Taginmasl Sirasindaki ~ Sicakliklarin  Izlenmesi  Hakkindaki  Teblig,
R.Gazete:18.10.2014 -29149, (Teblig No:2014/48), Tirk Gida Kodeksi Hizli Dondurulmus Gidalar
Tebligi, R.Gazete:18.10.2014 -29149 (Teblig No:2014/47),TS 8642

KAYIT

Uriin Ret Kabul Formu, Giinliik Iase Gegici Teslim Belgesi

KONTROL SIKLIGI

Her alimda gerekli goriildiigi kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan {riinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da 6ncesinde dondurulmus triinlerde gézlenen her hangi bir renk,
tat, yapi veya koku degisikliginde veya pisme sirasinda goriilebilecek bozukluk sonucu
kullanilan Griin miktart ve olusacak maddi zararlari (kullanilan diger malzemeler)
muteahhit firmanin karsilamasi zorunludur.

3. Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli gikan dondurulmusg Griinler
miteahhit firma tarafindan degistirilecektir.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

BiYOLOJiK

Salmonella spp. : 25 g'da bulunmayacak
L. monocytogenes: 25 g'da bulunmayacak
E.Coli 0157:H7: 25 g’da bulunmayacak

Ref: Tirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yénetmeligi, Ek-1 Meyve ve Sebzeler ile Bunlarin
Islenmis Urlinlerine Ait Mikrobiyolojik Dederler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996

KIMYASAL

Ref: Tirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeligi R. Gazete: 25.11.2016-
29899 Yetki Kanunu: 5996

FiZziKSEL

Kendine has bir koku ve tatta olmalidir. Dondurulmus patateslerde hicbir katki maddesi
bulunmamalidir. Dondurulmus patates — 18°C’de olmalidir. Yabanci tat ve koku ihtiva etmemelidir.
Agizda mantarlagsmis bir his vermemelidir. Kolayca dadilmayan bir yapida olmalidir. Patateslerin,
ylzeyi diizgiin olmali, birbirine yapismamis veya birbirine buz kiitleleri ile yapismis halde
dondurulmug olmamalidir. Patateslerde kabuk artigi, leke (siyah-kahverengi), yabanci madde
bulunmamalidir. 1.sinif dondurulmus patates olacak, kendine has renkte kararmamis ve bir &rnek
renkte ve boyda olmali, hastalikli ve bozulmus kisimlar ile mekanik zarar gérmis kisimlari, filiz ve
gbzenekleri ayiklanmig olmalidir. Cozdurlldiikten sonra mantarlagmis olmamalidir. 9x9 veya
10X10 mm boyutlarda dogranmis patates olacaktir.
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HACETTEPE UNIVERSITESI 5
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MEMUR YEMEGI YURUTME KURULU

URETIM METODU

Dondurulmus patatesler kabuklarindan tamamen temizlenmis uygun boyutlarda dogranmis &n
kizartma yapilarak IQF sistemi ile dondurulmus olmaldir.

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERIL

2.5, 1.5 veya 1 kg'lik naylon torba (40 mikron kalinhidinda polyetilen) igerisinde ve 4li, 6’ veya
5l ambalajlarin kondugu karton kolilerde teslim edilecektir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Turk
Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yénetmeligi ve bununla iligkili cikan gida
ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hiikiimleri gegerlidir.

Ambalaj lizerindeki isaretleme Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi ve TS8642'e uygun olacaktir. Orijinal ambalajlarin
tizerinde gidanin adi, bilegenler listesi, alerjiye veya Intoleransa Neden Olan Belirli Madde veya
Uriinler, belirli bilesenlerin veya bilesen gruplarinin miktari, gidanin net miktari, tavsiye edilen
tliketim tarihi veya son tiiketim tarihi, gidanin donduruldugu tarih, 6zel muhafaza ve/veya
kullanim kosullar, gida isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isletme kayit numarasi veya
tanimlama isareti, Menge (ilke, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti isareti
veya numarasl bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtiimeyen diger hususlar Tiirk Gida
Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligine uygun olmalidir. Bu kapsam
dahilin de yeni cikacak Teblig, Kanun, Tiiziik ve eklerini de kapsayacaktir.

Tasima Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3’ Gincli bélimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS 8642'e
uygun olacaktir. Frigofirik (-18°C) araclarda getirilmelidir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

Depolama Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3’ lincli bélimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve
TS8642'e uygun olacaktir.

ANALiz PERIYODU

Alinan drinlerin, kurum tarafindan gerekli goriildiigii an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakanlikca yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tiirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina liye kuruluslarca akredite edilmis
6zel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirli 6demesi yiiklenici firma tarafindan karsilanmak (izere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

ISTENEN BELGELER

1) 5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve Yem Kanunu kapsamindaki
trtinler igin ™ Gida Sicil veya Gida iretim sertifikasi ™ verilmelidir.

GENEL HUKUMLER

mler tarafindan siparisi verilen riin istenilen tarihte en gec 09:30'da teknik sartnameye uygun
olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en gec 11:30’a kadar yeni
Uriin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi tastyict hazir bulunacak, tasiyicilarda temiz
musamba 6nliik, bone ve eldiven bulunacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan sonra, yiiklenici
firma personeli tarafindan kurum deposuna yerlestirilecektir. Miiteahhit firma ihtiyag duyuldugu
takdirde dondurulmus drinleri, her tirli bakimindan sorumlu oldugu derin dondurucularda
muhafaza etmekle yukimltidir. S6z konusu durumda firma Beytepe yerleskesi 6grenci
kafeteryasina 2 adet 600 kg kapasiteli derin dondurucu getirecektir.

DONDURULMUS KARNABAHAR
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Ascl Basi, Ascl), Ambar Memuru
Gida Maddelerinin ve Umumi Sagligi Ilgilendiren Esya ve Levazimin Hususi Vasiflarini Gosteren
Tiziglin 195-199.Maddeleri, Tirk Gida Kodeksi Hizli Dondurulmusg Gidalarin Depolanmasi
REF.STD.NO Muhafazasi ve Tasinmasi Sirasindaki Sicakliklarin Izlenmesi Hakkindaki Teblig,
R.Gazete:18.10.2014 -29149, (Teblig No:2014/48), Tiirk Gida Kodeksi Hizli Dondurulmus Gidalar
Tebligi, R.Gazete:18.10.2014 -29149 (Teblig No:2014/47), TS9133 ve TS1220
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Giinliik iase Gegici Teslim Belgesi
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli goriildiigii kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan Uriinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da 6ncesinde dondurulmus Griinlerde gézlenen her hangi bir renk,
tat, yapi veya koku degisikliginde veya pisme sirasinda gériilebilecek bozukluk sonucu
kullanilan trtin miktari ve olusacak maddi zararlar (kullanilan diger malzemeler)
miiteahhit firmanin karsilamasi zorunludur.

3. Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli cikan dondurulmus Griinler
miiteahhit firma tarafindan dedistirilecektir.

KONTROL KRITERI

OzZELLIK
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HACETTEPE UNIVERSITESI 5
SAGLIK, KULTUR ve SPOR DAIRESI BASKANLIGI
MEMUR YEMEGI YURUTME KURULU

Salmonella spp. : 25 g'da bulunmayacak
L. monocytogenes: 25 g'da bulunmayacak
E.Coli 0157:H7: 25 g'da bulunmayacak

BiYOLOJIiK
Ref: Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi, Ek-1 Meyve ve Sebzeler ile Bunlarin
Islenmis Urtinlerine Ait Mikrobiyolojik Dederler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996
KIMYASAL Ref: Tirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeligi R. Gazete: 25.11.2016-
29899 Yetki Kanunu: 5996
Kendine 6zgil renk ve yapida olmali, kétii kokulu ve kahverengi lekeli olmamalidir. Taneler iri ve
o kanisik, gok kiiglik parcalanmis ve birbirine kaliplar halinde yapismis olmamali, pisirildiginde kok
FIZIKSEL kismi sert kalmamali ve yaprak kismi dagiimamalidir. Dondurulmus karnabahar —18°C olmalidir.

Dondurulmus karnabahar higbir yabanci madde ve katki maddesi icermemelidir. Kendine has bir
tadi olmalidir.

URETIM METODU

Dondurulmus karnabahar, yesil yapraklari ayridiktan sonra tag kismi teknige uygun sekilde
parcalanip IQF(tanelenmis sok dondurma) sistemi ile dondurulmug olmalidir.

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERI

2.5, 1.5 veya 1 kg'lik naylon torba (40 mikron kalinlidinda polyetilen) igerisinde ve 4'li, 6 veya
5'li ambalajlarin kondugu karton kolilerde teslim edilecektir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Ttirk
Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yonetmeligi ve bununla iliskili ¢cikan gida
ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hiikiimleri gegerlidir.

Ambalaj tzerindeki isaretleme Tirk Gida Kodeksi Yénetmeligi, Tirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi ve TS9133‘%e uygun olacaktir. Orijinal ambalajlarin
tzerinde gidanin adi, bilesenler listesi, alerjiye veya Intoleransa Neden Olan Belirli Madde veya
Uriinler, belirli bilesenlerin veya bilesen gruplannin miktari, gidanin net miktari, tavsiye edilen

tiiketim tarihi veya son tiketim tarihi, gdanin donduruldudu tarih, 6zel muhafaza ve/veya
kullanim kogullar, gida isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isletme kayit numarasi veya
tanimlama isareti, Mense ilke, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti isareti
veya numarasl bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtiimeyen diger hususlar Tirk Gida
Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligine uygun olmalidir. Bu kapsam
dahilin de yeni gikacak Teblig, Kanun, Tiizlik ve eklerini de kapsayacaktir.

Tasima Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3’ (incli béliimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS9133 ve
TS1220°e uygun olacaktir. Frigofirik (-18°C) araclarda getirilmelidir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3’ tincli bélimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS9133
ve TS1220’e uygun olacaktir.

ANALiZ PERIYODU

Alinan Urinlerin, kurum tarafindan gerekli goriildiigii an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakanlikga yetkilendirilmig sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tiirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina tye kuruluslarca akredite edilmis
6zel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirlii édemesi yiiklenici firma tarafindan karsilanmak {zere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

ISTENEN BELGELER

1) 5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgi, Gida ve Yem Kanunu kapsamindaki Grlinler
icin ™ Gida Sicil veya Gida (retim sertifikasi * verilmelidir.

Birimler tarafindan siparisi verilen trin istenilen tarihte en geg 09:30°da teknik sartnameye uygun
olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en ge¢ 11:30%a kadar yeni
Uriin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi tastyici hazir bulunacak, tastyicilarda temiz
musamba 6nliik, bone ve eldiven bulunacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan sonra, yiiklenici

GENEL HUKUMLER firma personeli tarafindan kurum deposuna yerlestirilecektir. Miiteahhit firma ihtiya¢ duyuldugu
takdirde dondurulmus Urlinleri, her tiirli bakimindan sorumlu oldugu derin dondurucularda
muhafaza etmekle yukimlldir. S6z konusu durumda firma Beytepe yerleskesi 6grenci
kafeteryasina 2 adet 600 kg kapasiteli derin dondurucu getirecektir.

. DONDURULMUS ISPANAK

SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asci Basi, Asct), Ambar Memuru
Gida Maddelerinin ve Umumi Saglig Ilgilendiren Esya ve Levazimin Hususi Vasiflarini Gdsteren
Tzugin 195-199.Maddeleri, Tirk Gida Kodeksi Hizli Dondurulmus Gidalarin Depolanmasi

REF.STD.NO Muhafazasi ve Taginmasi Sirasindaki Sicakliklarin Izlenmesi Hakkindaki Teblig,
R.Gazete:18.10.2014 -29149, (Teblig No:2014/48), Turk Gida Kodeksi Hizli Dondurulmus Gidalar
Tebligi, R.Gazete:18.10.2014 -29149 (Teblig No:2014/47), TSE K 210

KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Giinliik Iase Gegici Teslim Belgesi
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KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli goriildigii kadar numune incelenecektir.
1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan Urlnler iade edilir.
2. Kullanim sirasinda ya da 6ncesinde dondurulmus riinlerde gézlenen her hangi bir renk,
tat, yapi veya koku degisikliginde veya pisme sirasinda goriilebilecek bozukiuk sonucu
lejgldl:dShl;:MASI kullanilan Griin miktari ve olusacak maddi zararlan (kullanilan diger malzemeler)
miteahhit firmanin karsilamasi zorunludur.
3. Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkl ¢gikan dondurulmus Griinler
miiteahhit firma tarafindan degistirilecektir.
KONTROL KRITERI OZELLIK
Salmonella spp. : 25 g'da bulunmayacak
L. monocytogenes: 25 g’da bulunmayacak
BIYOLOJiK E.Coli 0157:H7: 25 g'da bulunmayacak
Ref: Tirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi, Ek-1 Meyve ve Sebzeler ile Bunlarin
Islenmis Uriinlerine Ait Mikrobiyolojik Dederler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996
KIMYASAL Ref: Tirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeligi R. Gazete: 25.11.2016-
29899 Yetki Kanunu: 5996
Tadi ve kokusu kendine 6zgii olmali, k&tii koku olmamalidir. Dondurulmus taze ispanaklar - 18°C
olmaldir. Dondurulmus i1spanaklarda kesinlikle yabanci madde bulunmamalidir. Kendine has tat ve
FiZiKSEL renkte olacak, yabanc tat bulunmayacaktir. Dondurulmus ispanaklarda kesinlikle higbir katki

maddesi kullaniimamalidir. Dondurulmus 1spanaklar dogranmis olacak, toz haline gelmis
olmayacaktir. Blok seklinde dondurulmus olmayacaktir. Ispanaklarda yabanci madde, sap, ¢op,
toprak, kararmis yaprak bulunmamalidir.

URETIM METODU

Dondurulmus ispanaklar ayiklanip yikandiktan ve teknige uygun bir sekilde haglandiktan sonra
hiicre zan pargalanmadan IQF (tanelenmis sok dondurma) sistemi ile dondurulmus olmaldir.

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERI

2.5, 1.5 veya 1 kg'lik naylon torba (40 mikron kalinliginda polyetilen) igerisinde ve 4'li, 6 veya
5'li ambalajlarin kondugu karton kolilerde teslim edilecektir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tiirk
Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yénetmeligi ve bununla iliskili cikan gida
ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hiikiimleri gegerlidir.

Ambalaj tizerindeki isaretleme Tirk Gida Kodeksi Yénetmeligi, Tirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tiketicileri Bilgilendirme Y6netmeligi ve TSE K 210a uygun olacaktir. Orijinal ambalajlarin
tzerinde gidanin adi, bilegenler listesi, alerjiye veya Intoleransa Neden Olan Belirli Madde veya
Urtinler, belirli bilesenlerin veya bilesen gruplarinin miktari, gidanin net miktari, tavsiye edilen
tilketim tarihi veya son tiketim tarihi, gidanin donduruldugu tarih, 6zel muhafaza ve/veya
kullanim kosullari, gida isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isletme kayit numarasi veya
tanimlama isareti, Menge Ulke, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti isareti
veya numarasl bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtiimeyen diger hususlar Tirk Gida
Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Y6netmeligine uygun olmalidir. Bu kapsam
dahilin de yeni gikacak Teblig, Kanun, Tiiziik ve eklerini de kapsayacaktir.

Tagima Gida Kodeksi Y&netmeliginin 3’ Gincli bolimine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TSE K
210’a uygun olacaktir. Frigofirik (-18°C) araglarda getirilmelidir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ Gincli bolimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TSE K
210'a_uygun olacaktir.

ANALIZ PERIYODU

Alinan Grinlerin, kurum tarafindan gerekli gériildigii an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakanlikga yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tiirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina tiye kuruluslarca akredite edilmis
6zel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirlii 6demesi yiiklenici firma tarafindan karsilanmak {izere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

ISTENEN BELGELER

1) 5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgi, Gida ve Yem Kanunu kapsamindaki Uriinler
icin * Gida Sicil veya Gida Uretim sertifikasi * verilmelidir.

mler tarafindan siparisi verilen Griin istenilen tarihte en geg 09:30'da teknik sartnameye uygun
olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en geg 11:30%a kadar yeni
Urin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi taslyici hazir bulunacak, tasiyicilarda temiz
musamba 6nliik, bone ve eldiven bulunacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan sonra, yiiklenici

GENEL HUKUMLER firma personeli tarafindan kurum deposuna yerlestirilecektir. Miiteahhit firma ihtiyac duyuldugu
takdirde dondurulmug Uriinleri, her turli bakimindan sorumlu oldugu derin dondurucularda
muhafaza etmekle yikimlldir. S6z konusu durumda firma Beytepe yerleskesi ddrenci
kafeteryasina 2 adet 600 kg kapasiteli derin dondurucu getirecektir.
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_ DONDURULMUS BAMYA

SORUMLU

Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asci Basi, Ascl), Ambar Memuru

REF.STD.NO

Gida Maddelerinin ve Umumi Saghigi Ilgilendiren Esya ve Levazimin Hususi Vasiflarini Gosteren
Tlziglin 195-199.Maddeleri, Tirk Gida Kodeksi Hizli Dondurulmus Gidalarin Depolanmasi
Muhafazasi ve Taginmasi Sirasindaki Sicakliklarin Izlenmesi Hakkindaki Teblig,
R.Gazete:18.10.2014 -29149, (Teblig No:2014/48), Tirk Gida Kodeksi Hizli Dondurulmug Gidalar
Tebligi, R.Gazete:18.10.2014 -29149 (Teblig No:2014/47, TS10934

KAYIT

Uriin Ret Kabul Formu, Giinliik Iase Gegici Teslim Belgesi

KONTROL SIKLIGI

Her alimda gerekli goriildiigl kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan Uriinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da éncesinde dondurulmus Griinlerde gézlenen her hangi bir renk,
tat, yapi veya koku dedisikliginde veya pisme sirasinda gériilebilecek bozukluk sonucu
kullanilan Griin miktan ve olusacak maddi zararlar (kullanilan diger malzemeler)

DURUMUNDA . .
muteahhit firmanin karsilamasi zorunludur.
3. Son kullanma tarihinden &nce bozulan ve numuneden farkli gikan dondurulmus Griinler
miiteahhit firma tarafindan degistirilecektir.
KONTROL KRITERI OZELLIK
Salmonella spp. : 25 g'da bulunmayacak
L. monocytogenes: 25 g'da bulunmayacak
BIYOLOJIK E.Coli 0157:H7: 25 g'da bulunmayacak
Ref: Tirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi, Ek-1 Meyve ve Sebzeler ile Bunlarin
Islenmis Uriinlerine Ait Mikrobiyolojik Degerler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996
KIMYASAL Ref: Tiirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yénetmeligi R. Gazete: 25.11.2016-
29899 Yetki Kanunu: 5996
Kendine 6zgl olmal, k&t kokulu, lekeli ve iri gekirdekli olmamaldir. Kurt yenigi ve kurt
icermemelidir. Taneler biiylik ve karsik olmamali, pisirildiginde sert kalmamali ve dadilmamalidir.
Dondurulmug taze bamyalar - 18°C'de olmalidir. Dondurulmus taze bamyada kesinlikle yabanci
FIZiKSEL madde ve katki maddesi bulunmamalidir. Kendine has tat ve renginde olacak, yabanc tat

bulunmayacaktir. Dondurulmus taze bamya 1l.sinif sultani bamya olacaktir. Ihtiyaca gére
tombul bamya istene bilecektir. Tim bamya gesitlerinin boylamasi 0-3 cm olacaktir. Bloklar
halinde birbirine yapismis olmamalidir.

URETIM METODU

Dondurulmugs taze bamya kérpe, gekirdekleri kiigiik ve sertlesmemis olacak, bamyalarin  baslari
alinip yikandiktan boylama islemine tabi tutulup hiicre zar pargalanmadan IQF (tanelenmis sok
dondurma) sistemi ile dondurulmus olmaldir.

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERI

2.5, 1.5 veya 1 kg'lik naylon torba (40 mikron kaliniginda polyetilen) igerisinde ve 4'li, 6’ veya
5l ambalajlarin kondugu karton kolilerde teslim edilecektir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tiirk
Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yénetmeligi ve bununla iliskili cikan gida
ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hiikiimleri gegerlidir.

Ambalaj tizerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeligi, Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tlketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi ve TS10934'e uygun olacaktir. Orijinal ambalajlarin
lizerinde gidanin adi, bilegenler listesi, alerjiye veya Intoleransa Neden Olan Belirli Madde veya
Uriinler, belirli bilesenlerin veya bilesen gruplarinin miktari, gidanin net miktari, tavsiye edilen
tiketim tarihi veya son tiiketim tarihi, gidanin donduruldugu tarih, ézel muhafaza ve/veya
kullanim kogullari, gida isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isletme kayit numarasi veya
tanimlama igareti, Mense iilke, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti isareti
veya numaras! bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtiimeyen diger hususlar Tirk Gida
Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yénetmeligine uygun olmalidir. Bu kapsam
dahilin de yeni gikacak Teblig, Kanun, Tuziik ve eklerini de kapsayacaktir.

Tagima Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ Gincii bollimiine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS10934'e
uygun olacaktir. Frigofirik (-18°C) araclarda getirilmelidir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Y&netmeliginin 3" tncli bolimine, Gida Hijyeni Ydnetmeligine ve
TS10934'e uygun olacaktir.

ANALIZ PERIYODU

Alinan driinlerin, kurum tarafindan gerekli gériildiigi an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakanlikga yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tiirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina iiye kuruluslarca akredite edilmis
Ozel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirlii 6demesi yiiklenici firma tarafindan karsilanmak {izere
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kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

ISTENEN BELGELER

1) 5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgi, Gida ve Yem Kanunu kapsamindaki Grinler
icin * Gida Sicil veya Gida Uretim sertifikasi * verilmelidir.

mler tarafindan siparisi verilen iriin istenilen tarihte en geg 09:30°da teknik sartnameye uygun
olarak teslim edilmelidir. Uriinlin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en ge¢ 11:30'a kadar yeni
{irin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi tastyici hazir bulunacak, tastyicilarda temiz
musamba 6nliik, bone ve eldiven bulunacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan sonra, yiiklenici

GENEL HUKUMLER firma personeli tarafindan kurum deposuna yerlestirilecektir. Miteahhit firma ihtiyag duyuldugu
takdirde dondurulmus Urinleri, her tirli bakimindan sorumlu oldugu derin dondurucularda
muhafaza etmekle yikimltudir. S6z konusu durumda firma Beytepe vyerleskesi 6grenci
kafeteryasina 2 adet 600 kg kapasiteli derin dondurucu getirecektir.

~ DONDURULMUS BARBUNYA
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Ascl Basi, Asci), Ambar Memuru
Gida Maddelerinin ve Umumi Saghgi Ilgilendiren Esya ve Levazimin Hususi Vasiflarini Gdsteren
Tizugiin 195-199.Maddeleri, Turk Gida Kodeksi Hizll Dondurulmug Gidalarin Depolanmasi
REF.STD.NO Muhafazasi ve Tasinmasi Sirasindaki Sicakliklarin Izlenmesi Hakkindaki Teblig,
R.Gazete:18.10.2014 -29149, (Teblig No:2014/48), Tirk Gida Kodeksi Hizli Dondurulmus Gidalar
Tebligi, R.Gazete:18.10.2014 -29149 (Teblig No:2014/47), TS11166
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Giinliik Iase Gegici Teslim Belgesi
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli goriildiigl kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan Uriinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da 6ncesinde dondurulmus Uriinlerde gézlenen her hangi bir renk,
tat, yapi veya koku dedisikliginde veya pisme sirasinda goriilebilecek bozukluk sonucu
kullanilan Griin miktari ve olusacak maddi zararlari (kullanilan diger malzemeler)

DURUHMUNDA miteahhit firmanin karsilamasi zorunludur.
3. Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli gikan dondurulmus Griinler
miiteahhit firma tarafindan degistirilecektir.
KONTROL KRITERI OZELLIK
Salmonella spp. : 25 g'da bulunmayacak
L. monocytogenes: 25 g'da bulunmayacak
BIYOLOJiK E.Coli 0157:H7: 25 g'da bulunmayacak
Ref: Turk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yénetmeligi, Ek-1 Meyve ve Sebzeler ile Bunlarin
Islenmis Uriinlerine Ait Mikrobiyolojik Degerler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996
KIMYASAL Ref: Tiirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeligi R. Gazete: 25.11.2016-
29899 Yetki Kanunu: 5996
Tadi ve kokusu kendine 6zgii olmali, kétii koku olmamalidir. Dondurulmug barbunya — 18°C'de
o olmalidir. Dondurulmus barbunyada kesinlikle yabanci madde, tas, ¢op ve katki maddesi
FIZIKSEL bulunmamalidir. Kendine has tat ve renginde olacaktir. Dondurulmus barbunya cinsi beyaz
lizerinde kirmizi alacali olmalidir. Pisirildiginde sert kalmamali ve dagiimamalidir. Bloklar
halinde birbirine yapismis olmamalidir.
/\~
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URETIM METODU

Barbunyalar, kabuklarindan ayrildiktan sonra tane haline getirildikten sonra teknige uygun sekilde
haglanip IQF (tanelenmis sok dondurma ) sistemi ile dondurulmus olmalidir.

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERI

2.5, 1.5 veya 1 kg'lik naylon torba (40 mikron kalinliginda polyetilen) igerisinde ve 4, 6'li veya
5'i ambalajlarin kondugu karton kolilerde teslim edilecektir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Turk
Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yonetmeligi ve bununla iligkili cikan gida
ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hiikiimleri gegerlidir.

Ambalaj lizerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeligi, Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tiketicileri Bilgilendirme Yoénetmeli§i ve TS11166'a uygun olacaktir. Orijinal ambalajlarin
lzerinde gidanin adi, bilesenler listesi, alerjiye veya Intoleransa Neden Olan Belirli Madde veya
Uriinler, belirli bilesenlerin veya bilesen gruplarinin miktari, gidanin net miktar, tavsiye edilen
tiketim tarihi veya son tiiketim tarihi, gidanin donduruldugu tarih, &zel muhafaza ve/veya
kullanim kogullari, gida igletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isletme kayit numarasi veya
tanimlama isareti, Menge ilke, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti isareti
veya numarasi bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtiimeyen diger hususlar Tirk Gida
Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yénetmeligine uygun olmalidir. Bu kapsam
dahilin de yeni gikacak Teblig, Kanun, Tuziik ve eklerini de kapsayacaktir.

Tagima Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ incli b6limiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS11166%
uygun olacaktir. Frigofirik (-18°C) araclarda getirilmelidir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ incii bélimiine Gida Hijyeni Yonetmeligine ve
TS11166'a uygun olacaktir.

ANALIZ PERIYODU

Alinan uriinlerin, kurum tarafindan gerekli gériildiigi an ve siklikta faaliyet konularina gbre
bakanlikga yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tiirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina {iye kuruluslarca akredite edilmis
Gzel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirlii 6demesi yiiklenici firma tarafindan karsilanmak {izere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

ISTENEN BELGELER

1) 5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgi, Gida ve Yem Kanunu kapsamindaki triinler
icin * Gida Sicil veya Gida Uretim sertifikasi * verilmelidir.

mler tarafindan siparisi verilen Urlin istenilen tarihte en gec 09:30'da teknik sartnameye uygun
olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en geg 11:30%a kadar yeni
urln teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi tastyici hazir bulunacak, tasiyicilarda temiz
musamba &nliik, bone ve eldiven bulunacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan sonra, yiklenici

GENEL HUKUMLER firma personeli tarafindan kurum deposuna yerlestirilecektir. Miiteahhit firma ihtiyag duyuldugu
takdirde dondurulmus Urinleri, her tiirli bakimindan sorumiu oldugu derin dondurucularda
muhafaza etmekle yikimlidir. S6z konusu durumda firma Beytepe yerleskesi ogrenci
kafeteryasina 2 adet 600 kg kapasiteli derin dondurucu getirecektir.

" DONDURULMUS BEZELYE

SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Ascl Basl, Ascl), Ambar Memuru
Gida Maddelerinin ve Umumi Saghgi Ilgilendiren Esya ve Levazimin Hususi Vasiflarini Gosteren
Tiz{igin 195-199.Maddeleri, Tiirk Gida Kodeksi Hizli Dondurulmusg Gidalarin Depolanmasi

REF.STD.NO Muhafazasi ve Taginmasi Sirasindaki Sicakliklarin Izlenmesi Hakkindaki Teblig,

’ ! R.Gazete:18.10.2014 -29149, (Teblig No:2014/48), Tiirk Gida Kodeksi Hizli Dondurulmus Gidalar
Tebligi, R.Gazete:18.10.2014 -29149 (Teblig No:2014/47), Biyogiivenlik Kanunu; Kanun No:5977,
R.Gazete: 26.03.2010-27533, TS8644
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Giinliik Iage Gegici Teslim Belgesi
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli goriildiigl kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan iiriinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da éncesinde dondurulmug iiriinlerde gézlenen her hangi bir renk,
tat, yapi veya koku degisikliginde veya pisme sirasinda goriilebilecek bozukluk sonucu
kullanilan Griin miktari ve olusacak maddi zararlari (kullanilan diger malzemeler)

DURUMUNDA . .
miteahhit firmanin karsilamasi zorunludur.
3. Son kullanma tarihinden &nce bozulan ve numuneden farkli cikan dondurulmus Griinler
miteahhit firma tarafindan degistirilecektir.
KONTROL KRITERI OZELLIK

o7
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BIYOLOJiK

Salmonella spp. : 25 g'da bulunmayacak
L. monocytogenes: 25 g’da bulunmayacak
E.Coli 0157:H7: 25 g'da bulunmayacak

Ref: Turk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi, Ek-1 Meyve ve Sebzeler ile Bunlarin
Islenmig Uriinlerine Ait Mikrobiyolojik Degerler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996

KiMYASAL

Ref: Tiirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yénetmeligi R. Gazete: 25.11.2016-
29899 Yetki Kanunu: 5996

FizikSEL

Tadi ve kokusu kendine 6zgli olmali, k6t koku olmamalidir. Tane boyutlar karisik olmamali,
pigirildiginde sert kalmamali ve dagiimamalidir. Tanelere rengi beyaz, sari, kahverengi olan taneler
karismig olmamalidir. Dondurulmus taze bezelye -18°C'de olmalidir. Dondurulmus taze bezelyede
kesinlikle yabanci madde, ¢6p, sap, kabuk, tas ve katki maddesi bulunmamalidir. Kendine has tat
ve renginde olacaktir. Dondurulmus taze bezelye 3 numara olmalidir. Bloklar halinde birbirine
yapismis olmamalidir.

URETIM METODU

Dondurulmus taze bezelyenin kapgiklan ayrildiktan ve elde edilen bezelye tanelerinin boylamaya
tabi tutulup teknigine uygun bir sekilde haslandiktan sonra hiicre zar pargalanmadan IQF
(tanelenmis sok dondurma) sistemi ile dondurulmus olmalidir.

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERI

2.5, 1.5 veya 1 kg'lik naylon torba (40 mikron kalinliginda polyetilen) icerisinde ve 4'li, 6 veya
5'li ambalajlarin kondugu karton kolilerde teslim edilecektir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tiurk
Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yénetmeligi ve bununla iliskili cikan gida
ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hiikiimleri gecerlidir.

Ambalaj tizerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeligi, Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tuketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi ve TS8644%e uygun olacaktir. Orijinal ambalajlarin
Uzerinde gidanin ad, bilegenler listesi, alerjiye veya Intoleransa Neden Olan Belirli Madde veya
Uriinler, belirli bilesenlerin veya bilesen gruplarinin miktari, gidanin net miktar, tavsiye edilen
tiiketim tarihi veya son tiiketim tarihi, gidanin_donduruldudu_tarih, 6zel muhafaza ve/veya
kullanim kosullari, gida isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, igletme kayit numarasi veya
tanimlama igareti, Mense tilke, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti isareti
veya numarasl bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtiimeyen diger hususlar Tiirk Gida
Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yénetmeligine uygun olmalidir. Bu kapsam
dahilin de yeni gikacak Teblig, Kanun, Tiiziik ve eklerini de kapsayacaktir.

Tagima Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3 tincii bélimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS8644'e
uygun olacaktir. Frigofirik (-18°C) araclarda getirilmelidir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3’ incii béliimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve
TS8644'a uygun olacaktir.

ANALiZ PERIYODU

Alinan Urinlerin, kurum tarafindan gerekli gériildiigu an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakanlikga yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tiirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina lye kuruluglarca akredite edilmis
Gzel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirlii 6demesi yiiklenici firma tarafindan kargilanmak (izere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

ISTENEN BELGELER

1) 5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghdi, Gida ve Yem Kanunu kapsamindaki
Urtnler icin ™ Gida Sicil veya Gida iiretim sertifikasi “ verilmelidir.

GENEL HUKUMLER

mler tarafindan siparisi verilen (riin istenilen tarihte en geg 09:30'da teknik sartnameye uygun
olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en geg 11:30'a kadar yeni
ardn teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi tastyici hazir bulunacak, tasiyicilarda temiz
musamba onliik, bone ve eldiven bulunacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan sonra, yiiklenici
firma personeli tarafindan kurum deposuna yerlestirilecektir. Miiteahhit firma ihtiyag duyuldugu
takdirde dondurulmus Uriinleri, her tirlu bakimindan sorumlu oldugu derin dondurucularda
muhafaza etmekle yukiimlidir. Séz konusu durumda firma Beytepe yerleskesi 6grenci
kafeteryasina 2 adet 600 kg kapasiteli derin dondurucu getirecektir.

. DONDURULMUS MISIR

SORUMLU

Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asgi Basi, Asct), Ambar Memuru

REF.STD.NO

Gida Maddelerinin ve Umumi Saghgi Ilgilendiren Esya ve Levazimin Hususi Vasiflarini Gosteren
TuzGgln 195-199.Maddeleri, Tirk Gida Kodeksi Hizli Dondurulmus Gidalarin  Depolanmasi
Muhafazasi ve Tasinmasi Sirasindaki  Sicakliklarin  Izlenmesi  Hakkindaki Teblig,
R.Gazete:18.10.2014 -29149, (Tebli§ No:2014/48), Tiirk Gida Kodeksi Hizli Dondurulmus Gidalar
Tebligi, R.Gazete:18.10.2014 -29149 (Teblig No:2014/47), Biyogiivenlik Kanunu; Kanun No:5977,
R.Gazete: 26.03.2010-27533, TS10932

e
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KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Giinliik Iase Gegici Teslim Belgesi
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli goriildigl kadar numune incelenecektir.
1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan trinler iade edilir.
2. Kullamim sirasinda ya da dncesinde dondurulmus triinlerde gézlenen her hangi bir renk,
tat, yapi veya koku degisikliginde veya pisme sirasinda goriilebilecek bozukluk sonucu
g;ildl:dghls:MASI kullanilan Griin miktari ve olusacak maddi zararlari (kullanilan diger malzemeler)
muteahhit firmanin karsilamasi zorunludur.
3. Son kullanma tarihinden énce bozulan ve numuneden farkl gikan dondurulmus Griinler
muteahhit firma tarafindan dedistirilecektir.
KONTROL KRITERi OZELLiK
Salmonella spp. : 25 g’da bulunmayacak
L. monocytogenes: 25 g’da bulunmayacak
BIYOLOJIK E.Coli 0157:H7: 25 g'da bulunmayacak
Ref: Tirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yénetmeligi, Ek-1 Meyve ve Sebzeler ile Bunlarin
Islenmis Urlinlerine Ait Mikrobiyolojik Degerler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996
KIMYASAL Ref: Tirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yénetmeligi R. Gazete: 25.11.2016-
29899 Yetki Kanunu: 5996
Tadi ve kokusu kendine 6zgii olmali, kétl koku olmamalidir. Taneler iri ve karisik olmamalidir.
FiZiKSEL Dondurulmus misirlar — 18°C'de olmalidir. Dondurulmus misir higbir yabanci madde icermemelidir.

Kendine has bir tatta olmalidir. Dondurulmus misirda hicbir katki maddesi bulunmamalidir. Bloklar
halinde birbirine yapismis olmamalidir.

URETIM METODU

Misirlar, koganlarindan ayrilarak tane haline getirildikten sonra uygun teknik ile haslanarak IQF
(tanelenmig sok dondurma ) sistemi ile dondurulmus olmalidir

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERI

2.5, 1.5 veya 1 kg'lik naylon torba (40 mikron kalinliginda polyetilen) icerisinde ve 4'lii, 6’ veya
5'li ambalajlarin kondugu karton kolilerde teslim edilecektir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tiirk
Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yonetmeligi ve bununla iliskili cikan gida
ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hiikiimleri gegerlidir.

Ambalaj Gzerindeki isaretleme Tirk Gida Kodeksi Yénetmeligi, Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tuketicileri Bilgilendirme Y&netmeligi ve TS10932%e uygun olacaktir. Orijinal ambalajlarin
lzerinde gidanin adi, bilesenler listesi, alerjiye veya Intoleransa Neden Olan Belirli Madde veya
Uriinler, belirli bilesenlerin veya bilesen gruplarimin miktan, gidanin net miktar, tavsiye edilen
tiketim tarihi veya son tiiketim tarihi, gidanin donduruldugu tarih, 6zel muhafaza ve/veya
kullanim kogullari, gida isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isletme kayit numarasi veya
tanimlama isareti, Menge (lke, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti isareti
veya numaras! bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtilmeyen diger hususlar Tirk Gida
Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yénetmeligine uygun olmalidir. Bu kapsam
dahilin de yeni gikacak Teblig, Kanun, Tiziik ve eklerini de kapsayacaktr.

Tagima Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3’ tincli bolimiine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS10932%
uygun olacaktir. Frigofirik (-18°C) araclarda getirilmelidir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3’ tinci béliimiine, Gida Hijyeni Yonetmelijine ve
T510932'e uygun olacaktir.

ANALizZ PERiIYODU

Alinan Urtinlerin, kurum tarafindan gerekli gériildiigi an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakanlikga yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina iiye kuruluslarca akredite edilmig
ozel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirli 6demesi yiiklenici firma tarafindan karsilanmak iizere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

ISTENEN BELGELER

1) 5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgi, Gida ve Yem Kanunu kapsamindaki
driinler igin ™ Gida Sicil veya Gida iiretim sertifikasi ™ verilmelidir.

GENEL HUKUMLER

mler tarafindan siparisi verilen Urlin istenilen tarihte en gec 09:30'da teknik sartnameye uygun
olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuziugu durumunda ayni giin en geg 11:30’a kadar yeni
urdn teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi tasiyici hazir bulunacak, tasiyicilarda temiz
musamba &nliik, bone ve eldiven bulunacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan sonra, yiiklenici
firma personeli tarafindan kurum deposuna yerlestirilecektir. Miiteahhit firma ihtiyag duyuldugu
takdirde dondurulmus Uriinleri, her tiirli bakimindan sorumlu oldugu derin dondurucularda
muhafaza etmekle yikiimliidir. S6z konusu durumda firma Beytepe yerlegkesi 6grenci
kafeteryasina 2 adet 600 kg kapasiteli derin dondurucu getirecektir.

f//; /6” (9 10
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DONDURULMUS ELMA DiLIMLI PATATES

SORUMLU

Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asci Basi, Ascl), Ambar Memuru

REF.STD.NO

Gida Maddelerinin ve Umumi Saghigi Ilgilendiren Esya ve Levazimin Hususi Vasiflarini Gosteren
Tlziigiin  195-199.Maddeleri, Tirk Gida Kodeksi Hizl Dondurulmus Gidalarin Depolanmasi
Muhafazasi ve Taginmasi Sirasindaki ~ Sicakliklarin  izlenmesi  Hakkindaki  Teblig,
R.Gazete:18.10.2014 -29149, (Teblig No:2014/48), Tirk Gida Kodeksi Hizl Dondurulmus Gidalar
Tebligi, R.Gazete:18.10.2014 -29149 (Tebli§ No:2014/47), TS 8642

KAYIT

Uriin Ret Kabul Formu, Giinliik Iase Gegici Teslim Belgesi

KONTROL SIKLIGI

Her alimda gerekli goriildigi kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan uriinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da 6ncesinde dondurulmus triinlerde gézlenen her hangi bir renk,
tat, yapi veya koku degisikliginde veya pisme sirasinda gériilebilecek bozukluk sonucu
kullanilan Griin miktari ve olusacak maddi zararlari (kullanilan diger malzemeler)
miteahhit firmanin karsilamasi zorunludur.

3. Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli ¢cikan dondurulmus Griinler
muteahhit firma tarafindan degistirilecektir.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

BIYOLOJiK

Salmonella spp. : 25 g'da bulunmayacak
L. monocytogenes: 25 g'da bulunmayacak
E.Coli 0157:H7: 25 g'da bulunmayacak

Ref: Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi, Ek-1 Meyve ve Sebzeler ile Bunlarin
Islenmig Urlinlerine Ait Mikrobiyolojik Degerler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996

KiMYASAL

Ref: Tirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yénetmeligi R. Gazete: 25.11.2016-
29899 Yetki Kanunu: 5996

FiziKSEL

Kendine has bir koku ve tatta olmalidir. Dondurulmus patateslerde hicbir katki maddesi
bulunmamalidir. Dondurulmus patates — 18°C'de olmalidir. Yabanci tat ve koku ihtiva etmemelidir.
Adizda mantarlasmis bir his vermemelidir. Kolayca dagilmayan bir yapida olmalidir. Patateslerin,
ylzeyi duzgin olmali, birbirine yapismis veya birbirine buz kiitleleri ile yapismis halde
dondurulmug olmamalidir. Yabanci madde bulunmamalidir. 1.sinif dondurulmus patates olacak,
kendine has renkte kararmamis ve bir 6rnek renkte olmali, hastalikli ve bozulmus kisimlar ile
mekanik zarar gérmis kisimlar, filiz ve gézenekleri ayiklanmis olmalidir. Cozdiiriildikten sonra
mantarlasmis olmamalidir. Patateslerin boylari homojen olmali ¢ok iri veya cok kiiciik patatesleri
karniglk icermemelidir. Kabuk kisminda leke, camur bulunmamali kabuklari temizlenmis
patateslerden yapilmis olmalidir.

URETIM METODU

Dondurulmus patatesler uygun boyutlarda dogranmis 6n kizartma yapilarak IQF sistemi ile
donduruimug olmalidir.

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERI

2.5, 1.5 veya 1 kg'lik naylon torba (40 mikron kaliniginda polyetilen) icerisinde ve 4'ii, 6l veya
5'li ambalajlarin kondugu karton kolilerde teslim edilecektir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tiirk
Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yonetmeligi ve bununla iliskili cikan gida
ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hiikiimleri gecerlidir.

Ambalaj tzerindeki isaretleme Tlrk Gida Kodeksi Yénetmeligi, Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tuketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi ve TS8642%e uygun olacaktir. Orijinal ambalajlarin
uUzerinde gidanin adi, bilesenler listesi, alerjiye veya Intoleransa Neden Olan Belirli Madde veya
Uriinler, belirli bilesenlerin veya bilesen gruplarinin miktari, gidanin net miktar, tavsiye edilen
tiketim tarihi veya son tiiketim tarihi, gidanin_donduruldudu tarih, 6zel muhafaza ve/veya
kullamim kogullari, gida isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isletme kayit numarasi veya
tanimlama isareti, Menge (lke, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti isareti
veya numarasi bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtimeyen diger hususlar Tiirk Gida
Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yénetmeligine uygun olmalidir. Bu kapsam
dahilin de yeni cikacak Teblig, Kanun, Tiiziik ve eklerini de kapsayacaktir.

Tagima Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3 incli bélimiine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS 8642'e
uygun olacaktir. Frigofirik (-18°C) araclarda getirilmelidir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Y&netmeliginin 3’ Gncii bélimiine, Gida Hijyeni Yoénetmeligine ve TS
8642’e uygun olacaktir.
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ANALiIZ PERIYODU

Alinan (riinlerin, kurum tarafindan gerekli goriildigi an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakanlikga yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tiirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina lye kuruluslarca akredite edilmis
zel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirlii 6demesi yiiklenici firma tarafindan karsilanmak iizere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

ISTENEN BELGELER

1) 5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgi, Gida ve Yem Kanunu kapsamindaki Griinler
igin * Gida Sicil veya Gida Uretim sertifikasi * veriimelidir.

GENEL HUKUMLER

mler tarafindan siparisi verilen iriin istenilen tarihte en geg 09:30'da teknik sartnameye uygun
olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en ge¢ 11:30%a kadar yeni
Urtin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi taglyici hazir bulunacak, tasiyicilarda temiz
mugamba &nliik, bone ve eldiven bulunacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan sonra, yuklenici
firma personeli tarafindan kurum deposuna yerlestirilecektir. Miiteahhit firma ihtiyag duyuldugu
takdirde dondurulmug Urinleri, her tirli bakimindan sorumlu oldugu derin dondurucularda
muhafaza etmekle yikimlidir. S6z konusu durumda firma Beytepe yerleskesi &§renci
kafeteryasina 2 adet 600 kg kapasiteli derin dondurucu getirecektir.

DONDURULMUS PATATES STLINDIR KROKET

SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Ascl Basi, Ascl), Ambar Memuru
Gida Maddelerinin ve Umumi Saghigi Ilgilendiren Esya ve Levazimin Hususi Vasiflarini Gosteren
Tlz(gln 195-199.Maddeleri, Tiirk Gida Kodeksi Hizl Dondurulmus Gidalarin  Depolanmasi

REF.STD.NO Muhafazasi ve Tasinmasi Sirasindaki  Sicakliklarin  izlenmesi  Hakkindaki Teblig,
R.Gazete:18.10.2014 -29149, (Tebli§ No:2014/48), Tiirk Gida Kodeksi Hizli Dondurulmus Gidalar
Tebligi, R.Gazete:18.10.2014 -29149 (Teblig No:2014/47)

KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Giinliik fase Gegici Teslim Belgesi

KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli gériildiigu kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan riinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da éncesinde dondurulmus iiriinlerde gézlenen her hangi bir renk,
tat, yapi veya koku degisikliginde veya pisme sirasinda gériilebilecek bozukluk sonucu
kullanilan Griin miktari ve olusacak maddi zararlari (kullanilan diger malzemeler)
muteahhit firmanin karsilamasi zorunludur.

3. Son kullanma tarihinden énce bozulan ve numuneden farkli gikan dondurulmus trtinler
miteahhit firma tarafindan dedistirilecektir.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

Salmonella spp. : 25 g'da bulunmayacak
L. monocytogenes: 25 g'da bulunmayacak
E.Coli 0157:H7: 25 g'da bulunmayacak

BIYOLOJIiK
Ref: Turk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi, Ek-1 Meyve ve Sebzeler ile Bunlarin
Islenmig Uriinlerine Ait Mikrobiyolojik Degerler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996
KIMYASAL -
Urlin patatese 6zgii tat ve lezzette olmalidir. Yabanci tat, koku ve madde ihtiva etmemelidir.
Kolayca dagiimayan bir yapida olmalidir. Patates kroketlerin, yiizeyi diizgiin olmali, birbirine
o yapismig veya birbirine buz kiitleleri ile yapismis halde dondurulmus olmamalidir. Dondurulmus
FIZIKSEL patateslerde Tirk gida kodeksi ilgili tebli§ ve yénetmeliklerine uygun oranlarda katki maddesi ve

baharat kullanilabilir. Dondurulmus patates — 18°C'de olmalidir. 1.sinif dondurulmus patates
kroket olacak. Patates kroketlerin birim agirhigi 30 g £10 g olmalidir.

&
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URETIM METODU

Haglanmig patates gesitli baglayicilarla kanistinildiktan sonra silindir seklinde formlanip, sivi
kaplama kangimina daldinlmis ve kuru kaplama ile kaplanmig, én kizartmasi yapilmis olmali ve
IQF(tanelenmis sok dondurma) sistemi ile dondurulmus olmalidir.

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERI

2.5, 1.5 veya 1 kg'lik naylon torba (40 mikron kalinliginda polyetilen) icerisinde ve 4'i, 6’ veya
5 ambalajlarin kondugu karton kolilerde teslim edilecektir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tiirk
Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yonetmeligi ve bununla iliskili cikan gida
ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hiikiimleri gegerlidir.

Ambalaj (izerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeligi, Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tuketicileri Bilgilendirme Yonetmeligine uygun olacaktir. Orijinal ambalajlarin tizerinde gidanin
adi, bilesenler listesi, alerjiye veya Intoleransa Neden Olan Belirli Madde veya Uriinier, belirli
bilesenlerin veya bilesen gruplarinin miktari, gidanin net miktari, tavsiye edilen tiiketim tarihi veya
son tliketim tarihi, gidanin donduruldugu tarih, 6zel muhafaza ve/veya kullanim kosullari, gida
isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isletme kayit numarasi veya tanimlama isareti,
Mense tlke, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti isareti veya numarasi
bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtiimeyen diger hususlar Tiirk Gida Kodeksi Gida
Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yénetmeligine uygun olmalidir. Bu kapsam dahilin de yeni
Gikacak Teblig, Kanun, Tuziik ve eklerini de kapsayacaktir.

Tagima Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3’ iincii béliimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine uygun
olacaktir. Frigofirik (-18°C) araclarda getirilmelidir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ Gincii bélimiine ve Gida Hijyeni Yoénetmeligine uygun
olacaktir.

ANALIZ PERIYODU

Alinan Grdnlerin, kurum tarafindan gerekli gériildigi an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakanlika yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tiirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina tye kuruluglarca akredite edilmig
G6zel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirlii 6demesi yiiklenici firma tarafindan karsilanmak lizere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

ISTENEN BELGELER

1) 5996 Sayil Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve Yem Kanunu kapsamindaki driinler
icin ™ Gida Sicil veya Gida Uretim sertifikasi * verilmelidir.

mler tarafindan siparisi verilen (rlin istenilen tarihte en gec 09:30'da teknik sartnameye uygun
olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzluu durumunda ayni gln en geg 11:30%a kadar yeni
urdin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi tagiyici hazir bulunacak, tagtyicilarda temiz
musamba &nliik, bone ve eldiven bulunacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan sonra, yuklenici

GENEL HUKUMLER firma personeli tarafindan kurum deposuna yerlestirilecektir. Miiteahhit firma ihtiyag duyuldugu
takdirde dondurulmus Urinleri, her tirli bakimindan sorumiu oldugu derin dondurucularda
muhafaza etmekle yiikiimltidiir. S6z konusu durumda firma Beytepe yerleskesi 6grenci
kafeteryasina 2 adet 600 kg kapasiteli derin dondurucu getirecektir.

' DONDURULMUS BROKOLI

SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Ascl Basl, Asci), Ambar Memuru
Gida Maddelerinin ve Umumi Sagligi Ilgilendiren Esya ve Levazimin Hususi Vasiflarini Gosteren
Tlizigln 195-199.Maddeleri, Tirk Gida Kodeksi Hizli Dondurulmus Gidalarin Depolanmasi

REF.STD.NO Muhafazasi ve Taginmasi Sirasindaki  Sicakliklarin  izlenmesi  Hakkindaki Teblig,
R.Gazete:18.10.2014 -29149, (Tebli§ No:2014/48), Tiirk Gida Kodeksi Hizli Dondurulmus Gidalar
Tebligi, R.Gazete:18.10.2014 -29149 (Tebli§ No:2014/47), TSE K 211

KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Giinliik Iase Gegici Teslim Belgesi

KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli goriildiigi kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan Urinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da 6ncesinde dondurulmus iriinlerde gézlenen her hangi bir renk,
tat, yapi veya koku degisikliginde veya pisme sirasinda gériilebilecek bozukluk sonucu
kullanilan Griin miktari ve olusacak maddi zararlari (kullanilan diger malzemeler)

DURUMUNDA . .
miiteahhit firmanin karsilamasi zorunludur.
3. Son kullanma tarihinden énce bozulan ve numuneden farkli ¢ikan dondurulmus drinler
miteahhit firma tarafindan degistirilecektir.
KONTROL KRITERI OZELLIK

= A
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BIYOLOJIK

Salmonella spp. : 25 g’da bulunmayacak
L. monocytogenes: 25 g’da bulunmayacak
E.Coli 0157:H7: 25 g'da bulunmayacak

Ref: Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi, Ek-1 Meyve ve Sebzeler ile Bunlarin
Islenmig Uriinlerine Ait Mikrobiyolojik Degerler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996

KIMYASAL

Ref: Tirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeligi R. Gazete: 25.11.2016-
29899 Yetki Kanunu: 5996

FiZiKSEL

Tadi, rengi ve kokusu kendine 6zgii olmali, kétti koku olmamalidir. Pisirildiginde sert kalmamali,
dagiimamali ve rengi kararmamalidir. Dondurulmug brokoli -18°C'de olmalidir. Dondurulmus
brokolide kesinlikle yabanci madde ve katki maddesi bulunmamalidir. 40-60 mm veya 70-100 mm
boyutlarinda olmalidir. Bloklar halinde birbirine yapismis olmamalidir. Brokoliler sararmis ve
ciceklenmis olmayacaktrr. Uriinlerin boylamasi homojen olup biiyiik ve kiglik pargall Griin kansik
olarak igermeyecektir. Sap uzunlugu fazla gigek kismi az olan Uriinler kabul edilmeyecektir.
Uriinler parcalanmis, ufalanmis halde olmayacaktir.

URETIM METODU

Dondurulmug  brokoli kesilerek floretlerine ayrilarak boylamaya tabi tutulup teknigine uygun bir
sekilde haglandiktan sonra hiicre zar parcalanmadan IQF sistemi ile dondurulmus olmalidir

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERI

2.5, 1.5 veya 1 kg'lik naylon torba (40 mikron kalinliginda polyetilen) icerisinde ve 4'1ii, 6'i veya

5'li ambalajlarin kondugu karton kolilerde teslim edilecektir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tiirk
Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yonetmeligi ve bununla iliskili gikan gida
ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hiikiimleri gegerlidir.

Ambalaj Uizerindeki isaretleme Tirk Gida Kodeksi Yénetmeligi, Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tiketicileri Bilgilendirme Y&netmeligi ve TSE K 211%e uygun olacaktir. Orijinal ambalajlarin
lzerinde gidanin adi, bilesenler listesi, alerjiye veya Intoleransa Neden Olan Belirli Madde veya
Uriinler, belirli bilesenlerin veya bilesen gruplarinin miktar, gidanin net miktari, tavsiye edilen
tliketim tarihi veya son tiiketim tarihi, gidanin donduruldugu tarih, ézel muhafaza ve/veya
kullanim kogullari, gida isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isletme kayit numarasi veya
tanimlama isareti, Menge Ulke, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti isareti
veya numarasi bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtiimeyen diger hususlar Tirk Gida
Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yénetmeligine uygun olmalidir. Bu kapsam
dahilin de yeni cikacak Teblig, Kanun, Tlzik ve eklerini de kapsayacaktir.

Tagima Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ tincii bolimiine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TSE K
211’e uygun olacaktir. Frigofirik (-18°C) araclarda getirilmelidir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ tincli béliimiine Gida Hijyeni Yoénetmeligine ve TSE K
211'e uygun olacaktir.

ANALiz PERIYODU

Alinan Urinlerin, kurum tarafindan gerekli gériildigii an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakanlikga yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tiirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina iiye kuruluslarca akredite edilmis
6zel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirlti 6demesi yiiklenici firma tarafindan karsilanmak izere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

ISTENEN BELGELER

1) 5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saglhgi, Gida ve Yem Kanunu kapsamindaki
drdnler igin ™ Gida Sicil veya Gida Uretim sertifikast ™ verilmelidir.

GENEL HUKUMLER

mler tarafindan siparisi verilen Uriin istenilen tarihte en ge¢ 09:30°da teknik sartnameye uygun
olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni glin en ge¢ 11:30’a kadar yeni
artin teslim edilmelidir.

sirasinda en az iki kisi taglyicr hazir bulunacak, tasiyiclarda temiz musamba 6nliik, bone ve
eldiven bulunacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan sonra, yuklenici firma personeli tarafindan
kurum deposuna yerlegtirilecektir. Miteahhit firma ihtiyac duyuldugu takdirde dondurulmus
Urtinleri, her tlrli bakimindan sorumlu oldugu derin dondurucularda muhafaza etmekle
yukumludur S6z konusu durumda firma Beytepe yerleskesi 6grenci kafeteryasina 2 adet 600 kg

kapasiteli derin dondurucu getirecektir.

DONDURULMUS BRUKSEL LAHANASI

Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Ascl Basl, Asci), Ambar Memuru

SORUMLU
Gida Maddelerinin ve Umumi Saghgi Ilgilendiren Esya ve Levazimin Hususi Vasiflarini Gosteren
REF.STD.NO Tlizigln 195-199.Maddeleri, Turk Gida Kodeksi Hizli Dondurulmus Gidalarin Depolanmas

Muhafazasi ve Taginmasi Swrasindaki ~ Sicakliklarin  Izlenmesi  Hakkindaki  Teblig,
R.Gazete:18.10.2014 29149 (Teblig No:2014/48), Tiirk Gida Kodeksi Hizli Dondurulmus Gidalar
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Tebligi, R.Gazete:18.10.2014 -29149 (Teblig No:2014/47)

KAYIT

Uriin Ret Kabul Formu, Giinlitk fase Gecici Teslim Belgesi

KONTROL SIKLIGI

Her alimda gerekli gériildiigti kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan Uriinler iade edilir.

2. Kullamim sirasinda ya da éncesinde dondurulmus riinlerde gézlenen her hangi bir renk,
tat, yapi veya koku degisikliginde veya pisme sirasinda gériilebilecek bozukluk sonucu
kullanilan Griin miktari ve olusacak maddi zararlari (kullanilan diger malzemeler)

PURUMUNDA muteahhit firmanin karsilamasi zorunludur.
3. Son kullanma tarihinden énce bozulan ve numuneden farkli ¢ikan dondurulmus Griinler
miteahhit firma tarafindan degistirilecektir.
KONTROL KRITERi OZELLiK
Salmonella spp. : 25 g'da bulunmayacak
L. monocytogenes: 25 g'da bulunmayacak
BIYOLOJiK E.Coli 0157:H7: 25 g'da bulunmayacak
Ref: Turk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yénetmeligi, Ek-1 Meyve ve Sebzeler ile Bunlarin
Islenmis Uriinlerine Ait Mikrobiyolojik Degerler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996
KIMYASAL Ref: Turk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeligi R. Gazete: 25.11.2016-
29899 Yetki Kanunu: 5996
Tadi, rengi ve kokusu kendine &zgli olmali, kétli kokulu ve ici kahverengi olmamalidir.
Pigirildiginde tadi aci olmamalidir. Taneler biitiin halde, pargalanmamis ve standart buyikliikte
FiZiKSEL olmali, briiksel lahanalarinin yapraklari gevsememis/siki kapanmis, agilmamig ve cigeklenme

belirtisi gdstermemis olmali pisirildiginde sert kalmamalidir. Dondurulmus biiriiksel lahanasi -
18°C'de olmalidir. Kesinlikle yabanci madde ve katki maddesi bulunmamalidir. Bloklar halinde
birbirine yapismig olmamalidir. Uriinler parcalanmis, ufalanmig halde olmayacaktir.

URETIM METODU

Dondurulmus briiksel lahanasi boylamaya tabi tutulup teknigine uygun bir sekilde haslandiktan
sonra hiicre zar pargalanmadan IQF (tanelenmis sok dondurma) sistemi ile dondurulmus olmalidir

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERI

2.5, 1.5 veya 1 kg'lik naylon torba (40 mikron kalinliginda polyetilen) icerisinde ve 414, 6’ veya
5'i ambalajlarin kondugu karton kolilerde teslim edilecektir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tirk
Gida Kodeksi Gida le Temas Eden Madde ve Malzemeler Yonetmeligi ve bununla iligkili ¢cikan gida
ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hiikiimleri gegerlidir.

Ambalaj Uzerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeligi, Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tuketicileri Bilgilendirme Yénetmeligine uygun olacaktir. Orijinal ambalajlarin izerinde gidanin
adi, bilegenler listesi, alerjiye veya Intoleransa Neden Olan Belirli Madde veya Uriinler, belirli
bilesenlerin veya bilesen gruplarinin miktari, gidanin net miktari, tavsiye edilen tiiketim tarihi veya
son tiiketim tarihi, gidanin donduruldugu tarih, 6zel muhafaza ve/veya kullanim kosullari, gida
isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isletme kayit numarasi veya tanimlama isareti,
Menge Ulke, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti isareti veya numarasi
bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtiimeyen diger hususlar Tiirk Gida Kodeksi Gida
Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yénetmeligine uygun olmalidir. Bu kapsam dahilin de yeni
gikacak Teblig, Kanun, Tlzik ve eklerini de kapsayacaktir.

Tasima Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3" Gincii bélimiine ve Gida Hijyeni Ydnetmeligine uygun
olacaktir. Frigofirik (-18°C) araclarda getirilmelidir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3 tincii bélimiine ve Gida Hijyeni Yonetmeligine uygun
olacaktir.

ANALiz PERIYODU

Alinan Griinlerin, kurum tarafindan gerekli gériildiigi an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakanlikga yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tiirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina lye kuruluslarca akredite edilmis
6zel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirlii 6demesi yiiklenici firma tarafindan karsilanmak lizere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptinlacaktir.

ISTENEN BELGELER

1) 5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve Yem Kanunu kapsamindaki trinler
igin * Gida Sicil veya Gida Uretim sertifikasi * verilmelidir.

GENEL HUKUMLER

mler tarafindan siparisi verilen Uriin istenilen tarihte en geg 09:30'da teknik sartnameye uygun
olarak teslim edilmelidir. Urtiniin uygunsuzlugu durumunda ayni gin en geg 11:30'a kadar yeni
Uriin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi tastyici hazir bulunacak, tagiyicilarda temiz

musamba 6nlilk, bone ve eldiven bulunacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan sonra, yiiklenici
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firma personeli tarafindan kurum deposuna yerlestirilecektir. Miiteahhit firma ihtiyag duyuldugu
takdirde dondurulmus {riinleri, her tirli bakimindan sorumlu oldugu derin dondurucularda
muhafaza etmekle yiikiimlidir. S6z konusu durumda firma Beytepe yerleskesi Ogrenci
kafeteryasina 2 adet 600 kg kapasiteli derin dondurucu getirecektir.

DONDURULMUS GARNITUR PATATESLI

SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Ascl Basi, Ascl), Ambar Memuru
Gida Maddelerinin ve Umumi Saghg ilgilendiren Esya ve Levazimin Hususi Vasiflarini Gosteren
TizGgin 195-199.Maddeleri, Tirk Gida Kodeksi Hizl Dondurulmug  Gidalarin  Depolanmasi

REF.STD.NO Muhafazasi ve Tasinmasi  Sirasindaki  Sicakliklarin  Izlenmesi  Hakkindaki  Teblig,
R.Gazete:18.10.2014 -29149, (Teblig No:2014/48), Tirk Gida Kodeksi Hizli Dondurulmus Gidalar
Tebligi, R.Gazete:18.10.2014 -29149 (Teblig No:2014/47, TS13637

KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Giinliik fase Gegici Teslim Belgesi

KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli goriildigi kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan {riinler iade edilir.

2. Kullamim sirasinda ya da 6ncesinde dondurulmus {riinlerde g6zlenen her hangi bir renk,
tat, yapi veya koku dedisikliginde veya pisme sirasinda gériilebilecek bozukluk sonucu
kullanilan Griin miktar ve olusacak maddi zararlari (kullanilan dier malzemeler)
miteahhit firmanin karsilamasi zorunludur.

3. Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli cikan dondurulmus Uriinler
muteahhit firma tarafindan degistirilecektir.

KONTROL KRITERI

OzZELLIK

BIYOLOJIK

Salmonella spp. : 25 g'da bulunmayacak
L. monocytogenes: 25 g’da bulunmayacak
E.Coli 0157:H7: 25 g'da bulunmayacak

Ref: Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi, Ek-1 Meyve ve Sebzeler ile Bunlarin
Islenmis Uriinlerine Ait Mikrobiyolojik Degerler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996

KIMYASAL

Ref: Tirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yénetmeligi R. Gazete: 29.12.2011-
28157 Yetki Kanunu: 5996

FiziKSEL

Tadi ve kokusu kendine &zgii olmali, kétli koku olmamalidir. Taneler iri ve karisik olmamall,
pisirildiginde bezelye sert kalmamali, havug ve patates dagiimamalidir. Bezelye, havug, patatesin
ambalaj icindeki dagiimi esit olmalidir.Dondurulmus garnitiirde kesinlikle yabanci madde ve
belirtilmeyen sebzeler bulunmamalidir. Kendine has tat ve renkte olmal, yabana tat
bulunmamalidir. Dondurulmus  garnitiirde kesinlikle hicbir katki maddesi kullanimamalidir.
Dondurulmus garnitiir igindeki bezelyeler 3 numara olacaktir. Dondurulmus garnitir - 18°C
olmalidir. Bloklar halinde birbirine yapismis olmamalidir.
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URETIM METODU

Dondurulmus garnitir glinliik olarak gelen havug ,patates ve bezelyeler yikanip teknige uygun bir
sekilde haslandiktan sonra hiicre zarn pargalanmadan tek tek IQF (tanelenmis sok dondurma)
sistemi ile dondurulmus olmalidir.

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERI

2.5, 1.5 veya 1 kg'lik naylon torba (40 mikron kalinliginda polyetilen) icerisinde ve 4’14, 6'h veya
5'li ambalajlarin kondugu karton kolilerde teslim edilecektir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tiirk
Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yénetmeligi ve bununla iliskili cikan gida
ile temas eden madde ve malzemeler teblileri hitkiimleri gegerlidir.

Ambalaj zerindeki isaretleme Tirk Gida Kodeksi Yénetmeligi, Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tuketicileri Bilgilendirme Y&netmelidi ve TS13637%e uygun olacaktir. Orijinal ambalajlarin
lzerinde gidanin adi, bilesenler listesi, alerjiye veya Intoleransa Neden Olan Belirli Madde veya
Uriinler, belirli bilesenlerin veya bilesen gruplarinin miktari, gidanin net miktari, tavsiye edilen
tiketim tarihi veya son tiiketim tarihi, gidanin_donduruldugu tarih, 6zel muhafaza ve/veya
kullanim kosullari, gida isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isletme kayit numarasi veya
tanimlama isareti, Mense (ilke, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti isareti
veya numarasi bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtimeyen diger hususlar Tiirk Gida
Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yénetmeligine uygun olmalidir. Bu kapsam
dahilin de yeni gikacak Teblig, Kanun, Tiiziik ve eklerini de kapsayacaktir.

Tasima Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3 tincii bélimiine, Gida Hijyeni Yoénetmeligine ve TS13637'e
uygun olacaktir. Frigofirik (-18°C) araclarda getirilmelidir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3’ Gincii bélimiine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve
TS13637’e uygun olacaktir.

ANALiz PERIYODU

Alinan Grinlerin, kurum tarafindan gerekli gériildiigu an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakanlikga yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Turk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina Uye kuruluglarca akredite edilmig
ozel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirlii 6demesi yiiklenici firma tarafindan karsilanmak {izere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

iISTENEN BELGELER

1) 5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghigi, Gida ve Yem Kanunu kapsamindaki
Urlnler icin ™ Gida Sicil veya Gida tiretim sertifikasi * verilmelidir.

mler tarafindan siparisi verilen Uriin istenilen tarihte en geg 09:30'da teknik sartnameye uygun
olarak teslim edilmelidir. Urtiniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en geg 11:30a kadar yeni
driin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi tastyici hazir bulunacak, tastyicilarda temiz
musamba &nliik, bone ve eldiven bulunacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan sonra, yiiklenici

GENEL HUKUMLER firma personeli tarafindan kurum deposuna yerlestirilecektir. Miiteahhit firma ihtiyag duyuldugu
takdirde dondurulmus Uriinleri, her tiifli bakimindan sorumlu oldugu derin dondurucularda
muhafaza etmekle ylkimlidir. S6z konusu durumda firma Beytepe yerleskesi Ggrenci
kafeteryasina 2 adet 600 kg kapasiteli derin dondurucu getirecektir.

DONDURULMUS VISNE

SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asci Bagi, Asct), Ambar Memuru
Gida Maddelerinin ve Umumi Sagligi Ilgilendiren Esya ve Levazimin Hususi Vasiflarini Gosteren
TUzUgln 195-199.Maddeleri, Tirk Gida Kodeksi Hizli Dondurulmus Gidalarin  Depolanmasi

REF.STD.NO Muhafazasi ve Tasinmasi  Sirasindaki  Sicakliklarin  izlenmesi  Hakkindaki Teblig,
R.Gazete:18.10.2014 -29149, (Tebli§ No:2014/48), Tirk Gida Kodeksi Hizli Dondurulmus Gidalar
Tebligi, R.Gazete:18.10.2014 -29149 (Tebli§ No:2014/47),TS 5392

KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Gunlik Iage Gegici Teslim Belgesi

KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli goriildiigu kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan Uriinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da 6ncesinde dondurulmus riinlerde gozlenen her hangi bir renk,
tat, yapi veya koku degisikliginde veya pisme sirasinda gérilebilecek bozukluk sonucu
kullanilan driin miktari ve olusacak maddi zararlan (kullanilan diger malzemeler)
muteahhit firmanin karsilamasi zorunludur.

3. Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli cikan dondurulmus Grtnler
muteahhit firma tarafindan degistirilecektir.

KONTROL KRiTERI

OZELLIK

BIYOLOJiK

Maya ve Kiif : 104 - 10°
Ref: Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi, Ek-1 Meyve ve Sebzeler ile Bunlarin
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Islenmis Uriinlerine Ait Mikrobiyolojik Degerler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996

Ref: Tlrk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yénetmeligi R. Gazete: 25.11.2016-

KIMYASAL 29899 Yetki Kanunu: 5996
Tadi ve kokusu kendine &zgii olmali, kétli koku olmamalidir. Taneler iri ve karisik olmamalidir.
Dondurulmug visne — 18°C'de olmalidir. Pisirildiinde sert kalmamali ve dagiimamalidir.
FIZIKSEL Dondurulmus vigneler hicbir yabanci madde ve katki maddesi icermemelidir. Kendine has bir koku

Ve tatta olmalidir. Bloklar halinde birbirine yapismis olmamalidir. Uriinler parcalanmis, yumusamis
halde olmayacaktir. Uriinlerde kurt, kurt yenigi olmayacaktir.

URETIM METODU

Dondurulmus vigneler saplarindan ve gekirdeklerinden ayrilmig IQF sistemi ile dondurulmus
olmalidir.

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERI

2.5, 1.5 veya 1 kg'lik naylon torba (40 mikron kalinliinda polyetilen) icerisinde ve 47, 6l veya
5'li ambalajlarin kondugu karton kolilerde teslim edilecektir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tiirk
Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Y6netmeligi ve bununla iligkili gikan gida
ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hitkiimleri gegerlidir.

Ambalaj lzerindeki isaretleme Tirk Gida Kodeksi Yénetmeligi, Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tiuketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi ve TS 5392’ uygun olacaktir. Orijinal ambalajlarin
lUzerinde gidanin adi, bilesenler listesi, alerjiye veya Intoleransa Neden Olan Belirli Madde veya
Uriinler, belirli bilesenlerin veya bilesen gruplarinin miktari, gidanin net miktar, tavsiye edilen
tiketim tarihi veya son tiiketim tarihi, gidanin donduruldugu tarih, 6zel muhafaza ve/veya
kullamim kogullari, gida isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isletme kayit numarasi veya
tanimlama igareti, Menge iilke, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti isareti
veya numarasi bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtimeyen diger hususlar Tiirk Gida
Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yénetmeligine uygun olmalidir. Bu kapsam
dahilin de yeni gikacak Teblig, Kanun, Tiiziik ve eklerini de kapsayacaktir.

Tagima Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3" tincii boliimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS 5392
uygun olacaktir. Frigofirik (-18°C) araclarda getirilmelidir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Y&netmeliginin 3’ {incii béliimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS
5392'e uygun olacaktir.

ANALiZ PERIYODU

Alinan drinlerin, kurum tarafindan gerekli gériildiigii an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakanlikga yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tiirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina Uye kuruluslarca akredite edilmig
Gzel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirlii 6demesi yiiklenici firma tarafindan karsilanmak iizere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

ISTENEN BELGELER

1) 5996 Sayil Veteriner Hizmetleri, Bitki Saglhigi, Gida ve Yem Kanunu kapsamindaki Griinler
icin ™ Gida Sicil veya Gida Uretim sertifikast ™ verilmelidir.

mler tarafindan siparisi verilen riin istenilen tarihte en ge¢ 09:30'da teknik sartnameye uygun
olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni gin en geg 11:30%a kadar yeni
Urlin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi tasiyici hazir bulunacak, tastyicilarda temiz
musamba &nliik, bone ve eldiven bulunacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan sonra, ylklenici
firma personeli tarafindan kurum deposuna yerlestirilecektir. Miiteahhit firma ihtiyag duyuldugu

GENEL HUKUMLER takdirde dondurulmus triinleri, her tirli bakimindan sorumlu oldugu derin dondurucularda
muhafaza etmekle ylkimlidir. Séz konusu durumda firma Beytepe vyerleskesi Ggrenci
kafeteryasina 2 adet 600 kg kapasiteli derin dondurucu getirecektir.

_ DONDURULMUS PUF BOREK :

SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asgl Bagi, Asc), Ambar Memuru
Gida Maddelerinin ve Umumi Saghgi Ilgilendiren Esya ve Levazimin Hususi Vasiflarini Gosteren
TlzUgln 195-199.Maddeleri, Tirk Gida Kodeksi Hizli Dondurulmus Gidalarin  Depolanmasi

REF.STD.NO Muhafazasi ve Tasinmasi Swrasindaki  Sicakliklarn  izlenmesi  Hakkindaki Teblig,
R.Gazete:18.10.2014 -29149, (Tebli§ No:2014/48), Tiirk Gida Kodeksi Hizli Dondurulmus Gidalar
Tebligi, R.Gazete:18.10.2014 -29149 (Tebli§ No:2014/47), TS12230, TSE K 198

KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Gunliik Iage Gegici Teslim Belgesi

KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli gériildiigli kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI 1. Bu teknik sartnameye uygun ol_mayan drtinler iadg gdilir. ) .

DURUMUNDA 2. Kullanim sirasinda ya da 6ncesinde dondurulmus iiriinlerde gézlenen her hangi bir renk,

tat, yapi veya koku dedisikliginde veya pisme sirasinda gériilebilecek bozukluk sonucu
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kullanilan trtin miktar ve olusacak maddi zararlar (kullanilan diger malzemeler)
miteahhit firmanin karsilamasi zorunludur.

3. Son kullanma tarihinden &nce bozulan ve numuneden farkli gcikan dondurulmus Griinler
miteahhit firma tarafindan degistirilecektir.

KONTROL KRiTERi

OZELLIK

BiYOLOJiK

Kif (kob/g): 1.0x103-1.0x10%

Koagulaz pozitif stafilokok: 103-10%
Salmonella spp. : 25 g'da bulunmayacak
L.monocytogenes: 25 g’da bulunmayacak

Ref: Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi, Ek-1 Hububat ve Firincilik Uriinlerine
ait Mikrobiyolojik Degderler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996

KIMYASAL

FiZiKSEL

Tadi ve kokusu kendine 6zgii olmali, k6t koku olmamalidir. Pisirilince iyi kabarmali ve tadi iyi
olmali ve aci olmamalidir. Yabanci madde igermemelidir. Dondurulmus puf bérek —18°C'de
olmalidir. Milféy hamurunun sekil verilip kesildikten sonra peynir ilavesi sonrasi dondurulmasi

ile hazirlanmig olmalidir. Puf béregin sekli tiggen veya D seklinde olacaktir. Herhangi bir katki
maddesi veya peynir diginda ig dolgu malzemesi icermeyecektir. Agirhigi: 1 adet puf bérek 25 gr +
5 gr olmalidir. Kirilmis, pargalanmis borek sayisi maksimum 1000 gr da 1 adet olacaktir. Tat
normal, renk sari veya beyaz, 1.sinif,un/yag orani TSE standartlarinda olmalidir. Borek icerisinde
kullanilacak peynir ézellikleri tiiziigiin ilgili maddelerine uygun olarak tiretiimis olmalidir. Bloklar
halinde birbirine yapismis olmamalidir.

URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERI

Uriinler 100%rli, 200%rli, veya 400%erli naylon torbalar (40 mikron kalinhginda polyetilen)
igerisinde karton kolilerde teslim edilecektir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tiirk Gida Kodeksi
Gida Ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yonetmeligi ve bununla iliskili gikan gida ile temas
eden madde ve malzemeler tebligleri hiikiimleri gecerlidir.

Ambalaj Uizerindeki isaretleme Tirk Gida Kodeksi Yénetmeligi, Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tiketicileri Bilgilendirme Y&netmeligi, TS12230%e ve TSE K 198% uygun olacaktir. Orijinal
ambalajlarin lzerinde gidanin adi, bilesenler listesi, alerjiye veya Intoleransa Neden Olan Belirli
Madde veya Uriinler, belirli bilesenlerin veya bilesen gruplarinin miktari, gidanin net miktari,
tavsiye edilen tliketim tarihi veya son tiiketim tarihi, gidanin donduruldugu tarih, 6zel muhafaza
ve/veya kullanim kosullari, gida isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isletme kayit
numarasl veya tamimlama isareti, Menge llke, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi,
gidanin parti isareti veya numarasi bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtiimeyen diger
hususlar Tirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yénetmeligine uygun
olmalidir. Bu kapsam dahilin de yeni gikacak Teblig, Kanun, Tiiziik ve eklerini de kapsayacaktir.

Tagima Gida Kodeksi Y6netmeliginin 3’ tinci béliimiine, Gida Hijyeni Yénetmeligi ve TS12230 ve
TSE K 198‘e uygun olacaktir. Frigofirik (-18°C) araclarda getirilmelidir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3’ tincii bélimiine, Gida Hijyeni Yénetmeligi, TS12230 ve
TSE K 198 uygun olacaktir.

ANALizZ PERIYODU

Alinan drinlerin, kurum tarafindan gerekli gériildigi an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakanlikga yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tiirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina iiye kuruluslarca akredite edilmis
Gzel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirlii 6demesi yiiklenici firma tarafindan karsilanmak iizere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

ISTENEN BELGELER

1) 5996 Sayil Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve Yem Kanunu kapsamindaki tiriinler
igin ™ Gida Sicil veya Gida iretim sertifikasi “ verilmelidir.

GENEL HUKUMLER

Birimler tarafindan siparisi verilen (riin istenilen tarihte en geg 09:30'da teknik sartnameye uygun
olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en geg 11:30%a kadar yeni
Urln teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi tastyici hazir bulunacak, tastyicilarda temiz
musamba &nliik, bone ve eldiven bulunacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan sonra, yiiklenici
firma personeli tarafindan kurum deposuna yerlestirilecektir. Miteahhit firma ihtiyag duyuldugu
takdirde dondurulmus Uriinleri, her turld bakimindan sorumlu oldugu derin dondurucularda
muhafaza etmekle ylkiimlidir. Séz konusu durumda firma Beytepe vyerleskesi &grenci
kafeteryasina 2 adet 600 kg kapasiteli derin dondurucu getirecektir.
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~ DONDURULMUS RULO BOREK

SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asci Basi, Asgl), Ambar Memuru
Gida Maddelerinin ve Umumi Saghd Ilgilendiren Esya ve Levazimin Hususi Vasiflarini Gosteren
Tizglin 195-199.Maddeleri, Tirk Gida Kodeksi Hizl Dondurulmus  Gidalarin  Depolanmasi

REF.STD.NO Muhafazasi ve Tasinmasi  Sirasindaki  Sicakliklarin  Izlenmesi  Hakkindaki  Teblig,
R.Gazete:18.10.2014 -29149, (Teblig No:2014/48), Tirk Gida Kodeksi Hizli Dondurulmus Gidalar
Tebligi, R.Gazete:18.10.2014 -29149 (Teblig No:2014/47), TS12230, TSE K 198

KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Giinlik Iase Gegici Teslim Belgesi

KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli goriildiigli kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI

1. Bu teknik sarthnameye uygun olmayan Urlinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da éncesinde dondurulmus trlinlerde gézlenen her hangi bir renk,
tat, yapi veya koku degisikliginde veya pisme sirasinda gériilebilecek bozukluk sonucu
kullanilan Griin miktan ve olusacak maddi zararlari (kullanilan diger malzemeler)

DURUMUNDA . .
muteahhit firmanin karsilamasi zorunludur.
3. Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli gikan dondurulmusg riinler
muteahhit firma tarafindan degistirilecektir.
KONTROL KRITERI OZELLIK
Kuf (kob/g): 1.0x103-1.0x10%
Koagulaz pozitif stafilokok: 103-10¢
. . Salmonella spp. : 25 g'da bulunmayacak
BIYOLOJIK L.monocytogenes: 25 g'da bulunmayacak
Ref: Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi, Ek-1 Hububat ve Firincilik Uriinlerine
ait Mikrobiyolojik Dederler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996
KIMYASAL -
Tadi ve kokusu kendine 6zgii olmali, kétii koku olmamalidir. Pisirilince iyi kabarmali ve tad iyi
olmali ve aci olmamalidir. Yabanci madde igermemelidir. Dondurulmus rulo bérek —18°C’de
olmalidir. Bérek hamurunun (bugday unu, bitkisel yag, nisasta, tuz, maya ile hazirlanmig) sekil
verilip kesildikten sonra istege goére peynir, patates veya ispanak ilavesi sonrast dondurulmasi ile
. hazirlanmig olmalidir. Bérek cesidi ihtiyaca gére istenecektir. Borekler herhangi bir katki maddesi
FIZIKSEL icermeyecektir. Istenilen geside gore béregin i¢ dolgu malzemesi kuru sogan, seker, tuz, maya,
baharat karigimi, sivi yag, nisasta veya irmik igerebilir. Agirhgi: 1 adet rulo bérek 50 gr + 10 gr
olmalidir. Kinlmig, parcalanmis borek sayisi maksimum 1000 gr da 1 adet olacaktir. Tat normal,
renk sari veya beyaz, 1.sinif,un/yag orani TSE standartlarinda olmalidir. Bérek icerisinde
kullanilacak malzeme &zellikleri Tiirk Gida kodeksi yénetmelik ve tebliglerine uygun olarak
Uretilmig olmalidir. Bloklar halinde birbirine yapismis olmamalidir.
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URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERI

Urtinler 100%erli, 200%erli veya 400%rli naylon torbalar (40 mikron kaliniginda polyetilen)
icerisinde karton kolilerde teslim edilecektir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tiirk Gida Kodeksi
Gida Ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yonetmeligi ve bununla iligkili ¢ikan gida ile temas
eden madde ve malzemeler tebligleri hiikiimleri gegerlidir.

Ambalaj zerindeki isaretleme Tirk Gida Kodeksi Yénetmeligi, Turk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi ve TS12230 ve TSE K 198% uygun olacaktir. Orijinal
ambalajlarin lzerinde gidanin adi, bilesenler listesi, alerjiye veya intoleransa Neden Olan Belirli
Madde veya Uriinler, belirli bilesenlerin veya bilesen gruplarinin miktari, gidanin net miktari,
tavsiye edilen tiiketim tarihi veya son tiiketim tarihi, gidanin donduruldudu tarih, 6zel muhafaza
ve/veya kullanim kosullari, gida igletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isletme kayit
numarasi veya tanimlama igareti, Menge dlke, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi,
gidanin parti isareti veya numarasi bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtilmeyen diger
hususlar Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Y&netmeligine uygun
olmalidir. Bu kapsam dahilin de yeni gikacak Teblig, Kanun, Tiiziik ve eklerini de kapsayacaktir.

Tagima Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ iincii bélimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS12230
ve TSE K 198’e uygun olacaktir. Frigofirik (-18°C) araclarda getirilmelidir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ Gincii bélimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine, TS12230
ve TSE K 198'e uygun olacaktir.

ANALiZ PERIYODU

Alinan drdnlerin, kurum tarafindan gerekli gériildiigi an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakanlikga yetkilendiriimis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tiirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina lye kuruluglarca akredite edilmis
ozel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirlii demesi yiiklenici firma tarafindan karsilanmak tzere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

ISTENEN BELGELER

1) 5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saglhigi, Gida ve Yem Kanunu kapsamindaki

Urdnler igin * Gida Sicil veya Gida Uretim sertifikasi “ verilmelidir.

GENEL HUKUMLER

Birimler tarafindan siparisi verilen Grlin istenilen tarihte en geg 09:30'da teknik sartnameye uygun
olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni gin en ge¢ 11:30'a kadar yeni
urdn teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi tastyici hazir bulunacak, tasiyicilarda temiz
musamba &nliik, bone ve eldiven bulunacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan sonra, yiiklenici
firma personeli tarafindan kurum deposuna yerlestirilecektir. Miiteahhit firma ihtiyag duyuldugu
takdirde dondurulmus Uriinleri, her tirlii bakimindan sorumlu oldugu derin dondurucularda
muhafaza etmekle yukimlidir. S6z konusu durumda firma Beytepe yerleskesi 6grenci
kafeteryasina 2 adet 600 kg kapasiteli derin dondurucu getirecektir.

Dondurulmus Uriinler Teknik Sartnamesi tarafimizca hazirlanmigtir. 04.02.2019

Ozay Mentes YILMAZ
Gida Mihendisi ;
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