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HACETTEPE UNIVERSITESI
F? Saglik, Kiiltiir ve Spor Daire Bagkanhg:

Say1 : 25429116/933.99/6.14 07/01/2022
Konu : Teklif Mektubu

Baskanligimiz Sihhiye ve Beytepe Ogrenci Kafeteryalarinda 7 Subat 2022 tarihine kadar
ogrencilere sunulacak beslenme hizmetinde kullanilmak iizere ihtiyag duyulan (9) kalem
dondurulmus gida s6zlesme diizenlenerek ve ek teknik sartname hiikiimleri dahilinde, 4734 sayih
Kamu ihale Kanununun 22’nci maddesinin (d) bendi geregince satin alinacaktir. Tarafinizca
temini miimkiin ise 10 Ocak 2022 saat 11:00’a kadar Universitemiz Saglik, Kiiltlir ve Spor Daire

Baskanligi Satinalma Miidiirligti adresine birim fiyati belirtir sekilde teklif gondermeniz

hususunda geregini rica ederim.

Jzer PAKSOY
Daire Bagkan Yrd.

EK 1- ihtiyag Listesi (1 Sayfa)
2-Teknik Sartname (11 Sayfa)

Not:
1- Tekliflerin kapali zarf usuliiyle teslim edilmesi rica olunur.

2- Teklifler isteklilerin katilimiyla 10 Ocak 2022 saat 11:00° da agilacaktir.
3- Teklifler toplam bedel iizerinden degerlendirilecektir.
4- Alimla ilgili ilana www.sksdb.hacettepe.edu.tr/satinalmaduyurulari.php sayfasindan

ulasabilirsiniz

Adres : Sihhiye Yerleskesi No: 8 06100  Sthhiye/ ANKARA Telefon : 0312 305 10 73 Faks : 0312 305 30 23



(9) KALEM DONDURULMUS GIDA ALIMI

IHTIYAC LISTESI
ORON SCR AR, | bCn AR, | BIRIM | LR
1 [DONDURULMUS FASULYE 500 1.000 KG 1.500
2 [DONDURULMUS PARMAK PATATES 500 1.000 KG 1.500
3 |DONDURULMUS KARNABAHAR 250 400 KG 650
4 |DONDURULMUS BEZELYE 200 350 KG 550
5 |DONDURULMUS GARNITUR PATATESLI 150 = KG 150
6 |DONDURULMUS ISPANAK i 1.000 KG 1.000
7 DONDL;ULMUs MISIR - 50 KG 50
8 |DONDURULMUS ELMA DILIMLI PATATES 2 700 KG 700
9 D_ONDURULMUS BROKOLI - 700 KG 700
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SORUMLU |

|

i |

Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asgl Bagl, Asc), Ambar Memuru :
|

| Tebligi, R.Gazete:18.10.2014 -29149 (Teblid No:2014/47), 759496 = )

5996 Sayili Veteriner Hizmetler, Bitki Saghgi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-27610),
© 17.12.2011-28145, |

Gida Igletmelerinin Kayit ve Onay islemlerine Dair Yonetmelik (R.Gazete :
Gida Maddelerinin ve Umumi Saghgi Tigilendiren Esya ve Levazimin Hususi Vasiflarini Gosteren :|
TuzGgon 195-199.Maddeleri, Tirk Gida Kodeksi Hizli Dondurulmus Gidalarin Depolanmasﬂg
Muhafazasi ve Taginmas  Sirasindaki  Sicakliklarin izlenmesi  Hakkindaki  Tebld, ||

R.Gazete:18.10.2014 -29149, (Tebli§ No:2014/48), Turk Gida Kodeksi Hizli Dondurulmug Gidalar ||
1

Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanagi ;l

Her alimda gerekli gorildigu kadar numune incelenecekdir. |

1. Bu teknik sartnameye.uygun-olmayan driinler iade edilir,

2. Kullanim sirasinda ya da 6ncesinde dondurulmus Urinlerde gozlenen her hangi bir renk,
tat, yapi veya koku degisikliginde veya pisme sirasinda gorllebilecek bozukluk sonucu
kullanilan tiriin miktart ve olusacak maddi zararlari (kulianilan diger malzemeler) i

miiteahhit firmanmn karsilamasi zorunludur. .
3. Son kullanma tarihinden énce bozulan ve numuneden farkii gikan dondurulmusg Grinler |

miiteahhit firma tarafindan dedistirilecektir.

GrELiin

Salmonella spp. : 25 g'da bulunmayacak
L. monocytogenes: 25 g'da bulunmayacak
E.Coli 0157:H7: 25 g'da bulunmayacak

sivoLodix
Ref: Turk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yénetmeligi, Ek-1 Meyve ve Sebzeler ile Bunlarin |
] i5lenmis Urtinlerine Ait Mikrobiyolojik Dederler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996 |
CEMYASAL Ref: Tlrk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeligi R. Gazete: 25.11.2016- |

29899 Yetki Kanunu: 5996

FITTIGEL

Tadi ve kokusu kendine 6zgl 'blmall, kot koku olmamalidir. Taneler iri ve kérlslk olmamah,_:
pisirildiginde sert kalmamah ve dadiimamalidir. Dondurulmug fasulye —18°C'de olmalidir. Kisa |
stireli sicakiik artis toleransi 3°C'yi gegmemelidir. Donduruimus fasulye higbir yabanct madde ve

hicbir katki maddesi igermemelidir. Bloklar halinde birbirine yapisrnig olmamalidir. Kilgik, sap, ¢op,

leke ve delik olmamalidir. _

Dondurulmus taze fasulye, ginlik olarak gelen taze fasulyelerin yikanip uglar_l kesildikten sonra
iki veya (g parcaya bolinip teknide uygun bir sekilde haglandiktan sonra hicre zar |
parcalanmadan IQF (tanelenmis ok dondurma) sistemi ile dondurulmus olmalidir. {

AMBALAJ ve DAGITIM
YONVEMLERT

2.5, 1.5 veya 1 kg'lik naylon torba (40 mikron kalinlidinda polyetilen) icerisinde ve 4’4, 6’ veya |
5'1i ambalajlarin kondudu karton kolilerde teslim edilecektir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Turk |
Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yonetmeligi ve bununla iliskili gikan gida |
ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hukimleri gegerlidir. '

Ambalaj tizerindeki isaretleme Tirk Gida Kodeksi Yonetmelidi, Turk Gida Kodeksi Gida Etiketleme :f
ve Tiketicileri Bilgilendirme Yoénetmeligi ve T59496'a uygun olacaktir. Orijinal ambalajlarn |
tizerinde gidanin adi, bilesenler listesi, alerjiye veya intoleransa Neden Olan Belirli Madde veya |
Urtinler, belirli bilesenlerin veya bilegen gruplarinin miktari, gidanin net miktari, tavsiye edilenI

tiiketim tarihi veya son tiketim tarihi, Zidanin dondurulduau tarih, 6zel muhafaza ve/veya |
kullamim kosullari, gida isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, igletme kayit numarasi veya |

tanimlama isareti, Mense Ulke, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi, gidanmin parti isareti|
veya numarasi bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtilmeyen dider hususlar Tirk Gida |
lKodeksi Gida Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yénetmelidgine uygun olmalidir. Bu kapsam |
| dahilin de yeni cikacak Teblig, Kanun, Tuzik ve ekierini de kapsayacaktir, !

|
Tasima Tlrk Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3’ inci bolimine, Gida Hijyeni Yonetmeligine vei
TS9496'e uyaun olacaktir, Frigofirik araclarda getirilmelidir. !

DEPCLAMA KOSULLARI ve
! RAF OMRU

Depolama Tirk Gida Kodeksi Yonetmelidinin 3’ Unct bolimuine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve |
TS9496'a uygun olacakdir. .

ANALIZ pERiIYCDU

CGERNEL HUKUMLER  Tigili birl

b £l T i T B i P, Sl S BT e

7

Alinan Grinlerin, kurum tarafindan gerekli géruldigi an ve siklikta faaliyet konularina gore
bakanlikca yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tark |
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarna Gye kuruluglarca akredite edilmis |
6zel veya kamu laboratuvarlannda her tirli 6demesi yiklenici firma tarafindan kargilanmak Uzere |
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri vaptirlacaktir. - |

Birimler tarafindan siparisi verilen Griin istenilen tarihte er;"g_ég O930da teknik §érfr{éméyé l‘JAygunJ

e RN S TP F PR EEPOY) S R ——
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[olarak teslim edilmelidir. UrGinin uygunsuzlugu durumunda ayni glin en geg 11:30'a kadar yeni|
iirtin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi taglyici hizir bulunacak, taswyicilarda temiz |
musamba 6nliik, bone, maske ve eldiven bulunacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan sonra,
yilklenici firma personel tarafindan kurum deposuna yerlestirlecertic, | .

..............

S K a3 8 U TR IR T R R L e S R e

DONDURULMUS PARMAK PATATES

SORUMLY

1

Muayene Komisyonu (Diyetisyen, AsGt Basi, Ascl), Ambar Memuru |

REF.STD.NO

5996 Sayil Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgl, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-27610), |
Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yonetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-28145, |
Gida Maddelerinin ve Umumi Sagligi Ilgilendiren Esya ve Levazimin Hususi Vasiflarini Gosteren |
Tlz(gin 195-199.Maddeleri, Tlirk Gida Kodeksl Hizh Dondurulmus  Gidalarin Depolanmasl |
Muhafazasi ve Tasinmas  Swasindaki  Sicakliklanin Izlenmesi  Hakkindaki ~ Teblid, |
R.Gazete:18.10.2014 -29149, (Teblig No:2014/48), Tirk Gida Kodeksi Hizli Dondurulmus Gidalar |
Teblidi, R.Gazete: 18.10.2014 -29149 (Teblij No:2014/47),TS 8642 ol )

KAYIT

Urtin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanaijl

{ONTROL SIKLYGI

Her alimda gerekli 06riildiigli kadar numune incelenecektir.

| UYGUN OLMAMASY
DURUMUMDA

1. Bu teknik sartnameye uygun almayan triinler iade edilir,

2. Kullamim sirasinda ya da éncesinde dondurulmus Grlinlerde g&zlenen her hangi bir renk,
tat, yap veya koku degisikliginde veya pisme sirasinda gorulebilecek bozukluk sonucu
kullanilan Grin miktan ve olusacak maddi zararlar (kullanitan diger malzemeler)
miiteahhit firmanin kargilamasi zorunludur.

3. Son kullanma tarihinden dnce bozulan ve numuneden farkli gikan donduruimus triinler
miiteahhit firma tarafindan dedistiriiecektir. _ 1

L HONTROL KRITERT

BIVOLOIEK

Salmonella spp. : 25 g'da bulunmayacak
L. menocytogenes: 25 g'da bulunmayacak
E.Coli 0157:H7: 25 g'da bulunmayacak

Ref: Turk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yénetmeligi, Ek-1 Meyve ve Sebzeler ile Bunlarin
Islenmis Urtinlerine Ait Mikrobiyolojik Degerler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996

| IMYASAL

Ref: Tiirk Gida Kodeksi Pestisitlierin Maksimum Kalinti Limitleri Yénetmeligi R. Gazete: 25.11.2016- |
29899 Yetki Kanunu: 5996 !

|

| Cozdiriildikten sonra mantarlasmis olmamalidir. 9x9 veya 10X10 mm boyutlarda dogranmis |

[Kendine has bir koku ve tatta olmalidir. Dondurulmus patateslerde higbir katki maddg;‘;

bulunmamalidir. Dondurulmus patates — 18°C'de olmalidir. Kisa sureli sicaklik artis toleransi 3°Cyi |
gecmemelidir. Yabanc tat ve koku ihtiva etmemelidir, Agizda mantarlagmig bir his vermemelidir, i
Kolayca dagilmayan bir yapida olmalidir. Patateslerin, ytizeyi diizglin olmali, birbirine yap|§mam|§5
veya birbirine buz kitleleri ile yapismis halde dondurulmus olmamalidir. Patateslerde kabuk artigy, |
leke (siyah-kahverengi), yabanci madde bulunmamalidir. 1.sinif dondurulmus patates olacak, |
kendine has renkte kararmamis ve bir érnek renkte ve boyda olmal, hastalikli ve bozulmus !
kisimlar ile  mekanik zarar gormis kisimlari, filiz ve gozenekleri ayiklanmig olmahdir. |

patates olacaktir. ;
g

' ORETIM MEYGDU

i

Dondurulmus patatesler kabuklarindan tamamen temizlenmis uygun boyutlarda dogranmis éné
kizartma yapilarak IQF sistemi ile dondurulmusg olmahdir, !

| AMBALAJ ve DAGITIM

| YONTEMLERT

2.5, 1.5 veya 1 kg'lik naylon torba (40 mikron kalinliginda polyetilen) icerisinde ve 4'lu, 6'h veya |
5 ambalajlarin kondugu karton kolilerde teslim edilecektir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Turk |
Gida Kodeksi Gida fle Temas Eden Madde ve Malzemeler Yénetmeligi ve bununla iliskili gikan gida {
ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hikimleri gegerlidir. !

|
1§

Ambalaj (izerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Turk Gida Kodeksi Gida Etiketleme |
ve Tiketicileri Bilgilendirme Yénetmeligi ve TS8642'e uygun olacaktir. Orijinal ambalajlarin |
{izerinde gidanin adi, bilesenler listesi, alerjiye veya intoleransa Neden Olan Belirli Madde veya |
Urtinler, belirli bilesenlerin veya bilesen gruplarinin miktari, gidanin net miktari, tavsiye edilen |

tilketim tarihi veya son tiketim tarihi, gidanin donduruldudu tarih, 6zel muhafaza ve/veya |
kullanim kosullari, gida isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isletme kayit numarasi veya |
tanimlama isareti, Mense tlke, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti isareti |
veya numarasi bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtimeyen diger hususlar Tlrk Gida |
Kodeksi Gida Etiketleme ve Tilketicileri Bilgilendirme Ydnetmeligine uygun olmaldir. Bu kapsam}

o N B
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dahilin de yeni gikacak Teblig, Kanun, Tuzik ve eklerini de kapsayacaktir.

Tasima Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3' fincl bolumiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS 8642'e
uyqun olacaktir. Frigofirik araclarda aetiriimelidir. o B

DEPOLAMA KOSULLART ve

waF Omrl

Depolama Tirk Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3’ {incii bolimine, Gida Hijyeni deetmeli@ine_ve
TS8642'e uyqun olacaktir.

| ANALIZ PERIYODU

U geENEL HUKG™MLER

~ T Hlqili Bir]

Alinan urtnlerin, kurum tarafindan gerekll géruldugl an ve siklikta faaliyet konularina gore
bakanlikca yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Turk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina tye kuruluslarca akredite edilmis
dzel veya kamu laboratuvarlarinda her tirlu ddemesi yUklenici firma tarafindan kargilanmak uzere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaplinlacaktir.

Birimler tarafindan siparisi verilen Urun istenilen tarihte en geg 09:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. UrGniin uygunsuzlugu durumunda ayni gun en geg 11:30% kadar
yeni Urln teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi tagyicr hazir bulunacak, tagtyicilarda
temiz musamba onlik, bone, maske ve eldiven bulunacaktir. Urlin muayene edilip tartildiktan

sonra, yiiklenici firma personeli tarafindan kurum deposund yerlestirilecektir,

DONDURULMUSZ JARMARA

| SORUMLY

i Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asc Bagi, Asgl), Ambar Memuru

| REF.STD.NO

5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghdi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-_
17.12.2011-

27610), Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yonetmelik (R.Gazete :

Gosteren Tizugln 195-199.Maddeleri, Tirk Gida Kodeks| Hizh
Depolanmasi Muhafazasl ve Taginmasi Sirasindaki Sicakliklarin Izlenmesi Hakkindaki Teblig,

Tebligl, R.Gazete:18.10.2014 -29149 (Tebli No:2014/47), TS9133 ve TS1220

R.Gazete:18.10.2014 -29149, (Teblig No:2014/48), Turk Gida Kodeksi Hizli Dondurulmus Gidalar |

KAYIT

Urin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanad

| KONTROL SIKLIGI

Her alimda gerekli gériildigu kadar numune incelenecektir.

|
| |
I
|

28145, Gida Maddelerinin ve Umumi Saghgi Iigilendiren Esya ve Levazimin Hususi Vasiflarini |
Dondurulmus Gidalanin |

|
{
]
i
i

f’ UYGUN GLMAMAST
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan Urinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da 6ncesinde dondurulmusg triinlerde gézlenen her hangi bir renk,
tat, yapt veya koku dedisikliginde veya pisme sirasinda gortlebilecek bozukluk sonucu
kullanilan Grlin miktan ve olusacak maddi zararlan (kullanilan diger malzemeler)
miteahhit firmanin karsilamasi zorunludur.

3. Son kullanma tarihinden 8nce bozulan ve numuneden farkl gikan dondurulmus Grinler
miiteahhit firma tarafindan dedistirilecektir,

T
Lo L 8

U KONTROLU KRIT

_ BZELLIK

Salmonella spb. : 25 g'da bulunmayacak
L. monocytogenes: 25 g’'da bulunmayacak

tsivoLoaix E.Coli 0157:H7: 25 g’da bulunmayacak
‘ Ref: Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yénetmeligi, Ek-1 Meyve ve Sebzeler ile Bunlarin
i Islenmis Uriinlerine Ait Mikrobiyolojik Degerler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996
' IMYASAL Ref: Tiirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeligi R. Gazete;
i 25.11.2016-29899 Yetki Kanunu: 5996

Kendine ozgii renk ve yapida olmali, k6tli kokulu ve kahverengi lekeli olmamalidir. Taneler iri ve
b karisik, cok kiiciik pargalanmig ve birbirine kaliplar halinde yapigmis olmamali, pisirildiginde kdk
| FIZIKSE kismi sert kalmamall ve yaprak kismi dagiimamalidir, Dondurulmug karnabahar —18°C olmalidir.
Kisa streli sicaklik artis toleransi 3°C'yi gegmemelidir. Dondurulmus karnabahar hicbir yabanci
L madde ve katki maddesi icermemelidir, Kendine has bir tadi olmalidir.

URETIM METODU

Dondurulmus karnabahar, yesil yapraklar ayriidiktan sonra tag kismi teknige uygun sekilde
parcalanip IQF(tanelenmis sok dondurma) sistemi ile donduruimus olmalidir,

Y f—

YONTEMLERI

AMBALAJ ve DAGITIM

2.5, 1.5 veya 1 kg'lik naylon torba (40 mikron kalinliginda polyetilen) icerisinde ve 414, 6’ veya
5'i ambalajlarin kondugu karton kolilerde teslim edilecektir., Ambalajlama ile ilgili hususlarda
Tirk Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yonetmeligi ve bununia iligkili
cikan gida ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hukumleri gegerlidir,

Ambalaj lizerindeki isaretleme Tlrk Gida Kedeksi yénetmeligi, Tirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tuketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi ve TS9133'e uygun olacaktir. Orijinal ambalajlarin
tizerinde gidanin adi, bilesenler listesi, alerjiye veya Intoleransa Neden Olan Belirli Madde veya
Urtinler, belirli bilesenlerin veya bilesen gruplannin miktari, gidanin net miktar, tavsiye edilen

tiketim tarihi veya son tlketim tarihi, gZidanin donduruldufiu tarih, 6zel muhafaza ve/veya

47
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kullanim kosullari, gida isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isletme kayit numarasl '
veya tanimlama isareti, Menge Ulke, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti |
isareti veya numarasi bulunmalidir. Etiketieme ile ilgili burada belirtiimeyen diger husustar Tark |
Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligine uygun olmalidir. Bu
kapsam dahilin de yeni gikacak Teblig, Kanun, Tizik ve eklerini de kapsayacaktir. '
Tagima Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3’ {inctl bolimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS9133 |
ve TS1220'e uyqun olacaktir. Frigofirik araclarda getirimelidir.

| DEPOLAMA KOSULLARI ve

Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ Uncli balumiing, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS9133_;
ve TS1220% uyqun olacaktir. i

| RAF OMRU

C ANALLZ PERIVODU

Tigili bil

| gEnEL HOKUMLER

sonra, viiklenicl firma personeli tarafindan kurum deposuna yerlestirilecekiir.

e ——— R L T i ey

Alinan trinlerin, kurum tarafindan gerekli gérildigu an ve siklikta faaliyet konularina gére

bakanliikca yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tark |
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina (ye kuruluglarca akredite edilmis '
ézel veya kamu laboratuvarlarninda her tarld ddemesi yiklenici firma tarafindan karsilanmak |

| lizere kimyasal ve mikrobiyoiojik analizleri yaptirlacaktbir, .

i Birimler tarafindan sipatisi verilen Griin jstenilen tarihte en geg 09:30'da teknik sartmameye
uygun olarak teslim edilmelidir, Urtiniin uygunsuziugu durumunda ayni giin en geg 11:30'a kadar |
yeni Griin teslim edilmelidir, Teslimat sirasinda en az ki kisi t@siyier hazir bulunacak, tagiyialarda |
temiz musamba onlik, bane, maske ve eldiven Bulunacaktir, Uriin muayene edilip tartildiktan |

L A S 3, e A L B S W

| SORUMLY

=
DONDURULMUS ISPANAK 'r
{

Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asgt Bas, Ascl), Ambar Memuru

| 5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgi, Glda ve Yem Kanunu {R.Gazete:13.06.2010-27610),—?

Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dalr Yonetmelik (R.Gazete ; 17.12.2011-28145, |
Gida Maddelerinin ve Umumi Saghgi Ilgilendiren Egya ve Levazimin Hususi Vasiflarini Gosteren |

REF.STD.NO Tiziiglin  195-199.Maddeleri, Tirk Gida Kodeksi Hizll Dondurulmus Gidalann Depolanmasi |
i Muhafazasi ve Tasinmasi  Swrasindaki  Sicakliklarin Izlenmesi  Hakkindaki ~ Teblig, |
R.Gazete:18.10.2014 -29149, (Teblig No:2014/48), Turk Gida Kodeksi Hizl Dondurulmus Gidalar |

| Teblidi, R.Gazete:18.10.2014 -29149 (Teblifl No:2014/47), TSE K 210 ] |
| KAYIEY . Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanafi _

.. KONTROL SIKLYGI

Her alimda gerekli gériildigi kadar numune incelenecektir. {

UYGUN OLMAMASIT
TDURUMUNDA

1, Bu teknik sartnameye uygun olmayan Grinler iade edilir. "
2. Kullanim sirasinda ya da éncesinde donduruimus triinlerde gdzlenen her hangi bir renk, '
tat, yapi veya koku degisikliginde veya pisme sirasinda gértlebilecek bozukluk sonucu

kullanilan tiriin miktar ve olusacak maddi zararlar (kullanilan diger malzemeler) i
miteahhit firmanin kargilamasi zorunludur. !
3. Son kullanma tarihinden dnce bozulan ve numuneden farkl gikan dondurulmus ardnler |
miiteahhit firma tarafindan dedgistirilecektir. 1

| KONTROL KRITERI

{
GzEeLLIK q

Salmonella spp. : 25 g'da bulu'nmayacak
L. monocytogenes: 25 g'da bulunmayacak
E.Coli 0157:H7: 25 g'da bulunmayacak

Ref: Turk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi, Ek-1 Meyve ve Sebzeler ile Bunlarin
Islenmis Uriinlerine Ait Mikrobiyolojik Dederler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996

| KIMYASAL

Ref: Tirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeligi R. Gazete: 25.11.2016- |
29899 Yetki Kanunu: 5996

|FiziKSEL
II.

f

Tadi ve kokusu kendine 6zgii olmali, k6tl koku olmamalidir. Dondurulmus taze 1spanaklar - 18°C
olmalidir. Kisa siireli sicaklik artis toleransi 3°C'yi gegmemelidir. Dondurulmug ispanakiarda
kesinlikle yabanci madde bulunmamaldir. Kendine has tat ve renkte olacak, yabanc tat |
bulunmayacaktir. Dondurulmus ispanaklarda kesinlikle hichir katki maddesi kullaniimamaldir. |
Dondurulmug ispanaklar dogranmis olacak, toz haline gelmis olmayacaktir. Blok seklinde |
dondurulmus olmayacaktir, Ispanaklarda yabanci madde, sap, cop, toprak, kararmis yaprak |
bulunmamalidir, |

4

i
| .

| URETIM METODU
!

Dondurulmus 1spanaklar ayiklanip yikandiktan ve teknide uygun bir sekilde haglandiktan sonra
hiicre zari parcalanmadan IQF (tanelenmis sok dondurma) sistemi ile dondurulmusg olmalidir, !

| AMBALAJ ve DAGITIM
| YONTEMLER{

2.5, 1.5 veya 1 kg'lik naylon torba (40 mikron kalinliginda polyetilen) igefismde ve 41U, 61 veya |
5'i ambalajlarin kondugu karton kolilerde teslim edilecektir. Ambalajlama ile ilgill hususlarda Tirk |

54 7‘*(@7



HACETTEPE UNIVERSITESI !
SAGLIK, KULTUR VE SPOR DAIRE BASKANLIGI
. OGRENCI KAFETERYALARI |
Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yonetmeligi ve bununla iliskili gikan gida |
ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hiikiimleri gegerlidir. |

Ambalaj lzerindeki isaretieme Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme |
ve Tiiketicileri Bilgilendirme Ydnetmeligi ve TSE K 210%a uygun olacaktir. Orijinal ambalajlarin |
{izerinde gidanin adi, bilesenler listesi, alerjiye veya Intoleransa Neden Olan Belirli Madde veya |
Uriinler, belirli bilegenlerin veya bilesen gruplarinin miktari, gidanin net miktar, tavsiye edilen |

tiketim tarihi veya son tiketim tarihi, Zidanin denduruldutju_tarih, dzel muhafaza ve/veya |
kullanim kosullari, gida igletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isletme kayit numarasi veya
tamimlama isareti, Menge tilke, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti isareti |
veya numaras! bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtiimeyen diger hususlar Tirk Gida |
Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yénetmeligine uygun olmalidir. Bu kapsam |
dahilin de yeni ¢ikacak Teblig, Kanun, Tuzik ve eklerini de kapsayacaktir. -

Tasima Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3" Uncu bolimine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TSE Ki
) 210’a uyqun olacaktir. Frigofirik araclarda getiriimelidir. 1 |
| DEPOLAMA KOSULLARI ve Depolama Gida Kodeksi Ygnetmeliginin 3 Uncii bélimine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TSE K?
| RAF OMRU 210’a_uyaun olacaktir. | ST | _ |
Alinan Urinlerin, kurum tarafindan gerekli goruldugu an ve siklikta faaliyet konularina gore |
bakanlikca yetkilendirilmig sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tirk
L AMALIZ PERIVODY Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina Uye kuruluglarca akredite edilmig
6zel veya kamu laboratuvarlarinda her turlu ddemesi yiiklenici firma tarafindan karsilanmak Uzere |
b | kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri YAPUTIBCAKNT, | e . ‘
Iigili biri| Birimler tarafindan siparigi verilen uriin istenilen tarinte en gec 09:30'da teknik sartnameye uygun‘i
i o olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuziugu durumunda ayni giin en geg 11:30%a kadar yeni|
| GENEL HUKUMLER iirtin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi tagtyic hazir bulunacak, tagyicilarda temiz |

musamba Onlik, bone, maske ve eldiven bulunacaktir. Uriin muayene edilip tartidiktan sonra, |
yilklenici firma personeli tarafindan kurum depostina verlestirilecektir, B {

T P—— S ER——————— PR SRR S 4 ' |

DONDURULMUS BEZELYE !
— —
| SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asql Bagl, Ascl), Ambar Memuru !
' . 5996 Sayill Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagh, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06,2010-27610), |
Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yénetmelik (R.Gazete @ 17.12.2011-28145,
| Gida Maddelerinin ve Umumi Saghgi Ilgilendiren Egya ve Levazimin Hususi Vasiflarini Gosteren |
'! REF.STD.NO Tuzigin 195-199.Maddeleri, Turk Gida Kodeksi Hizli Dondurulmus Gidalarin  Depolanmasl [
g ’ - Muhafazasi ve Tasinmasi  Sirasindaki  Sicakliklarin Izlenmesi  Hakkindaki  Teblid, {
R Gazete:18.10.2014 -29149, (Tebli§ No:2014/48), Tirk Gida Kodeksi Hizll Dondurulmus Gidalar |
Tebligi, R.Gazete:18,10.2014 -29149 (Teblig No:2014/47), Biyogiivenlik Kanunu; Kanun No:5977, |
R.Gazete: 26.03.2010-27533, TS8644 B
LKAYIT Urlin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanag :
"i KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli goriildigl kadar numune incelenecektir, }
l |
— !
; 1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan drlnler iade edilir.
t 2. Kullanim sirasinda ya da éncesinde dondurulmug Grtnlerde gdzlenen her hangi bir renk,
| UYGUN OLMAMASI tat, yapl veya kok'u degisikliginde veya pisme sirasinda gorulebl.luecek bozukluk sonucu
BURUMUNDA kullanilan triin miktart ve olusacak maddi zararlan (kullanilan diger malzemeler)
i ) miiteahhit firmanin karsilamasi zorunludur.
' 3. Son kullanma tarihinden énce bozulan ve numuneden farkli cikan dondurulmus triinler
: ) miteahhit firma tarafindan degistirilecektir.
| KONTROL KRITERI OzeLLIK ,
.' . Salmonella spp. : 25 g'da bulunmayacak 1
L. monocytogenes: 25 g'da bulunmayacak {
' sivoLolix E.Coli 0157:H7: 25 g'da bulunmayacak 1
! Ref: Turk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi, Ek-1 Meyve ve Sebzeler ile Bunlarin |
! islenmis Uriinlerine Ait Mikrobiyolojik Dedlerler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996 i
| KEMYASAL Ref: Tirk Gida Kodeksi Pestisitierin Maksimum Kalinti Limitleri Yénetmelidi R. Gazete: 25.11.2016- |
29899 Yetki Kanunu: 5996 -
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HACETTEPE UNIVERSITESI )
SAGLIK, KULTUR VE SPOR DAIRE BASKANLIGI
 OGRENCI KAFETERYALARL e
[Tadi ve kokusu kendine 0zgii olmali, kot koku olmamalidir. Tane boyutlarn kariglk olmamall, |
pisirildidinde sert kalmamali ve dagilmamalidir. Tanelere rengi beyaz, san, kahverengi olan taneler
karismis olmamahdir. Dondurulmus taze bezelye -18°C’'de olmalidir, Kisa sureli sicaklik artig
toleransi 3°CYi gegmemelidir. Dondurulmug taze bezelyede kesinlikle yabanci madde, ¢op, sap,
kabuk, tas ve katki maddesi bulunmamalidir. Kendine has tat ve renginde olacaktir. Dondurulmus
taze bezelye 3 numara olmalidir. Bloklar halinde birbirine yapisms olmamalidi. A
Dondurulmus taze bezelyenin kapgiklari ayrildiktan ve elde edilen bezelye tanelerinin boylamaya |
tabi tutulup teknigine uygun bir sekilde haglandiktan sonra hicre zar pargalanmadan 1QF |

(tanelenimis sok dondurma) sistemi ile dondurulmus olmalidir.

| AMBALAT ve DAGITIM

VONTEMLERT

2.5, 1.5 veya 1 kg'lik naylon torba (40 mikron kalinliginda polyetilen) igerisinde ve 4’14, 6'll veya !
5'i ambalajlarin kondugu karton Kolilerde teslim edilecektir. Ambalajlama ile ilgili husustarda Tark |
Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yonetmeligi ve bununla iliskili gikan gida |
ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hikimleri gegerlidir, ..

Ambalaj Uzerindeki isaretleme Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Tirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme |
ve Tlketicileri Bilgilendirme Yénetmeligi ve TS8644’e uygun olacaktir. Orijinal ambalajlarmg
tizerinde gidanin adi, bilegenler listesi, alerjiye veya intoleransa Neden Olan Belirli Madde veya |
Ortinter, belirli bilesenlerin veya bilegen gruplarinin miktari, gidanin net miktari, tavsiye edilen |

tiketim tarihi veya son tiiketim tarihi, Zidanin donduruldudiu_tarih, 6zel muhafaza ve/veya!_
kullamim kosullari, gida igletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isletme kayit numarasi veya |
tanimlama isareti, Menge dlke, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti isareti |
veya numarasl bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtimeyen diger hususlar Tirk Gida {
Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligine uygun olmaldir. Bu kapsam |

dahilin de yeni cikacak Teblig, Kanun, Tuziik ve eklerini de kapsayacaktir. t

'

Tasima Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3’ {inct ballimiine, Gida Hijyeni Yonetmelijine ve TS8644'e
uyqun olacaktir. Frigofirik araclarda getiriimelidir,

| DEPOLAMA KOSULLARI ve

| RAF GMRU

Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3° Uncu_b'o'_IRUn?Gda Hijyeni Yonetmeligine ve
TS8644'a uygun olacaktir. -

| ANALIZ PERIYODU

| GENEL HUKUMLER

e T

4

EarTE e i e BT e e T

ilgili biril Birimler tarafindan siparisi verilen Urtin istenilen tarihtg‘en geg 09:3-6"2121“t_ekn1k sartnarﬁéyllé' uygun |

L

| yilklenici firma personeli tarafindan kurum depr_?suna___\/_erte_s.;t_'iril_ecektir. _

Alinan Urunlerin, kurum tarafindan gerekli goriildigi an ve siklikta faaliyet konularina gore
bakanlikga yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Turk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina tiye kuruluglarca akredite edilmis
6zel veya kamu laboratuvarlarinda her tirll 6demesi yiiklenici firma tarafindan karsilanmak Uzere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptinlacaku. __,

|
f
{
1
i
|
|
|
|
1
]
|

PSP | e e e TS v A T

olarak teslim edilmelidir. Urlinin uygunsuziugu durumunda ayni gun en geg 11:30%a kadar yeni |
{iriin teslim edilmelidir, Teslimat sirasinda en az iki kisi tagiyici hazir bulunacak, tastyicilarda temiz |
musamba onliik, bone, maske ve eidiven bulunacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan sonra, |

T e
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DONDURULMUS MISIR

e e 4 A e 1T S AT T L T R S T R T

| SORUMLU

i
Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asci Bagl, Ascr), Ambar Memuru 1

I
;

| REF.STD.NO

5996 Sayill Veteriner Hizmetleri, Bitki Saglig, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-27610), |
Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yonetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-28145, |
Gida Maddelerinin ve Umumi Saghigi Ilgilendiren Esya ve Levazimin Hususi Vasiflarini Gosteren |
Tlziigin 195-199.Maddeleri, Turk Gida Kodeksi Hizil Dondurulmus Gidalarin  Depolanmasi |
Muhafazasl ve Tasinmasl  Sirasindaki Sicakliklarin  Izlenmesi  Hakkindaki Teblig, |
R.Gazete:18.10.2014 -29149, (Tebli§ No:2014/48), Tirk Gida Kodeksi Hizli Dondurulmus Gidalar |
Teblidi, R.Gazete:18.10.2014 -29149 (Tebli§ No:2014/47), Biyoglivenlik Kanunu; Kanun No:5977, |
R.Gazete: 26.03.2010-27533, TS10932 B |

(KAYIT

Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanadi |

Her alimda qgerekli gérildiigl kadar numune incelenecektir.

| KONTROL SIKLIGI
i.

| UYGUN OLMAMAST
| DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan drtinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da dncesinde dondurulmusg triinlerde gdzlenen her hangi bir renk, |
tat, yapi veya koku degisiklidinde veya pisme sirasinda gorlilebilecek bozukluk sonucu |
kullanilan Urtin miktan ve olusacak maddi zararlar (kullanilan diger malzemeler) |
miteahhit firmanin kargilamas! zorunludur. |

3. Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkl ¢tkan dondurulmusg Griinler 1
miiteahhit firma tarafindan dagistirilecektir.

| KONTROL KRITERI

OZELLIK

| BIVOLOJIK

Salmonella spp. : 25 g'da bulunmayacak

. ]
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HACETTEPE UNIVERSITES] )
SAGLIK, KULTUR VE SPOR DAIRE BASKANLIGI
OGRENCI KAFETERYALARI I |

L monocyt@nes: 25 g'da bulunmayacak
E.Coli 0157:H7: 25 g'da bulunmayacak

Ref: Tirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi, Ek-1 Meyve ve Sebzeler ile Bunlarin
islenmis Uriinlerine Ait Mikrobiyolojik Dederler R G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996

Hof TGk GirlaKodeksi Pestisitierin Makdimum Kalinti Limitleri Yénetmeligi R. Gazete: 25.11.2016- |
29899 Yetki Kanunu: 5996 ,

;FiziKSEL

Tadl ve kokusu kendine ozgl olmall, Euﬁku_olmamahdlr._Taneleroe karisik olmamahd|r._f_

Dondurulmus misirlar  — 18°C'de  olmalidir. Kisa sureli sicaklik artig tolerans 3°Cli |
gecmemelidir.Dondurulmus misir hicbir yabanci madde icermemelidir. Kendine has bir tatta |

olmahidir. Dondurulmus misirda hicbir katki maddesi bulunmamalidir. Bloklar halinde birbirine |

yapismis olmamahdir. — |

| URETIM METODU

rildi |

Misirlar, kocanlarindan ayrilarak tane haline getirildikten sonra uygun teknik ile haslanarak IQF
(tanelenmis sok dondurma ) sistemi ile dondurulmus olmalidir i

:
| AMBALAJ ve DAGITIM

'yONTEMLER]

2.5, 1.5 veya 1 kg'lik naylon torba (40 mikron kalinliginda polyetilen) igerisinde ve 44, 6l veya |
5') ambalajlarin kondugu karton kolilerde teslim edilecektir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Turk |
Gida Kodeksi Gida Tle Temas Eden Madde ve Malzemeler Yénetmeligi ve bununla iligkili gikan gida
ile temas eden madde vé malzemeler tebligleri hiikiimleri gegerlidir. !
Ambalaj Uzerindeki isaretleme Turk Gida Kodeksi Yénetmeligi, Turk Gida Kodeksi Gida Etiketleme |
ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi ve TS10932’e uygun olacaktir. Orijinal ambalajlarin {
iizerinde gidanin adi, bilesenler listesi, alerjiye veya intoleransa Neden Olan Belirli Madde veya i
Uriinler, belirli bilesenlerin veya bilesen gruplarninin miktari, gidanin net miktari, tavsiye edilen|

tiiketim tarihi veya son tlketim tarihi, £idanin donduruldudiu_ tarih, &zel muhafaza ve/veya |
kullamim kosullari, gida igletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isletme kayit numarasi veya |
tanimlama isareti, Mense (lke, gidanin kulianim talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti isareti "I
veya numaras! bulunmalidir, Etiketleme ile ilgili burada belirtimeyen diger hususlar Turk Gida |
Kodeksi Gida Etiketleme ve Tuketicileri Bilgilendirme Yénetmeligine uygun olmalidir. Bu kapsam |

dahilin de yeni ¢ikacak Teblig, Kanun, Ttzik ve eklerini de kapsayacaktir. {
i.

Tasima Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3' tincl boliimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve T510932’e$
Liygun olacaktir. Frigofirik araclarda getirilmelidir. ;

| RAF OMRU

| BEPCLAMA KOSULLARI ve

Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3 Uncl  bolimine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve"'l
T$10932'e uygun olacaktir. 1

| ANALIZ pERIYODU

[lglh_t;Itl Birimler tarafindan siparisi verilen urtin istenilen tarihte en ge¢ 09:30’d.a'f_é-l;-n'i!;.gértnameye )u;/gun

e e e R
|
L

Alinan Urunlerin, kurum tarafindan gerekli gorlildiigu an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakanlikca yetkilendirilmig sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tlrk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina tye kuruluglarca akredite edilmis

dzel veya kamu laboratuvarlaninda her tiirl 6demesi yiiklenici firma tarafindan kargilanmak lzere |
Kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yapuracakil, ..o oummmsusemsee S
olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuziugu durumunda ayn| glin en geg 11:30'a kadar yeni |
{irtin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi tagiyici hazir bulunacak, tastyicilarda temiz |
mugamba ©nliik, bone, maske ve eldiven bulunacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan sonra; |
yiiKlenici firma personeli tarafindan kurum deposuna yerlestirilecektir, |

R R e e A S T

P ————— A T S A S T e T LT s
1

DONDURULMUS ELMA DIiLIMLI PATATES

|
i

1
1

%

| SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Ascl Basi, Asgr), Ambar Memuru 1
p_ 5996 Sayll| Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-27610),
i Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yénetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-28145, |
'f Gida Maddelerinin ve Umumi Saglhigi [lgilendiren Esya ve Levazimin Hususi Vasiflarint Gosteren |
i REF.STD.NO Tlziglin - 195-199.Maddeleri, Tlirk Gida Kodeksi Hizh Dond'urulmus Gidalarin Depo[anmasn'
Muhafazasi ve Taginmasi  Sirasindaki  Sicakliklarin fzlenmesi  Hakkindaki  Teblig,
i R.Gazete:18.10,2014 -29149, (Teblig No:2014/48), Turk Gida Kodeksi Hizli Dondurulmug Gidalar |
! Teblidi, R.Gazete:18.10.2014 -29149 (Teblif No:2014/47), TS 8642 {
| KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanagi

E KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli gériildigl kadar numune incelenecektir.

i .
{ UYGUN OLMAMASI 1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan rtnler iade edilir. '
| DURUMUNDA 2. Kullanim sirasinda ya da 8ncesinde dondurulmus {iriinlerde gdzlenen her hangi bir renk, |

=

tat, yapi veya koku degisikliginde veya pisme sirasinda goériilebilecek bozukluk sonucu
kullarilan Grtin miktar ve olusacak maddi zararlar (kullanilan diger malzemeler)

A2 %fﬁ



HACETTEPE UNIVERSITES! i
SAGLIK, KULTUR VE SPOR DAIRE BASKANLIGI
 OGRENCI KAFETERYALARI -
muteahhit firmanin karsilamasi zorunludur.
3. Son kullanma tarihinden once bozulan ve numuneden farkli gikan dondurulmus trdnler ]
miteahhit firma tarafindan dedistirilecektir. '

LwonNTROL }RiTERE

BZELLIK |

aivolLo3ik

Salmonella spp._:25 g'da?ulunma_yacaT |
L. monocytogenes: 25 g'da bulunmayacak
E.Coli 0157:H7: 25 g’da bulunmayacak

Ref: Turk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi, Ek-1 Meyve ve Sebzeler ile Bunlarin
Islenmis Uriinlerine Ait Mikrobiyolojik Dederler R.G: 29.12,2011-28157, Yetki Kanuntu: 5996
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Ref: Tiirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmelidi R. Gazete: 25.11.2016- |
29899 Yetki Kanunu: 5996 i o b Bl 2 B
Kendine has bir koku ve tatta olmalidir. Dondurulmus patateslerde higbir katki maddesi |

bulunmamalidir. Dondurulmug patates — 18°C'de olmalidir. Kisa sureli sicaklik artis toleranst 3°Cyi |

gecmemelidir, Yabanci tat ve koku Thtiva etmemelidir, Agizda mantarlagmig bir his vermemelidir. |
Kolayca dagilimayan bir yapida olmalidir. Patateslerin, yiizeyi dizgin olmal, birbirine yap|§m|§]
veya birbirine buz kitleleri le yapismuis halde dondurulmus olmamalidit. Yabanai madde |
bulunmamalidir. 1.sinif dondurulmus patates olacak, kendine has renkte kararmamig ve bir ornek |
renkte olmall, hastabkh ve bozulmus kisimlar ile mekanik zarar gormis kisimlar, filiz ve !
gozenekleri ayiklanmig olmalidir, Cozdirlldikten sonra mantarlasmis olmamalidir. Patateslerin |

boylar homajen olmali gok iri veya cok kiigiik patatesleri kansik icermemelidir. Kabuk kisminda '

leke, camur bulunmamall kabuklar temizlenmis patateslerden yaplimis olmalidir, |

_ - 1
. } . . : o
URETEM METODU Dondurulmus patatesler uygun boyutlarda dogranmis ©n kizartma yapiarak IQF sistemi il ﬁ
- dondurulmus olmaldir. i
2.5, 1.5 veya 1 kg'lik naylon torba (40 mikron kalinliginda polyetilen) icerisinde ve 41U, 6" veya |

5 ambalajlarin kondugu karton kolilerde teslim edilecektir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tork |

Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yonetmeligi ve bununla iligkili gikan g:dai

ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hiikiimleri gegerlidir. i

| AMBALAJ ve DAGITIM
| YONTEMLERT

I
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Ambalaj lizerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi Yénetmelidi, TUrk Gida Kodeksi Gida Etiketlr_-me%
ve Tiketicileri Bilgilendirme Yénetmeligi ve TsB642'2 uygun olacaktir. Orfjinal ambalajlarn |
tizerinde gidanin adi, bilesenler listesi, alerjiye veya intoleransa Meden Olan Belirl Madde vieya |
Urinler, belitli bilesenlerin veya bilesen gruplarinin miktar, gidamn net miktan, tavsiye edih:ng
gidanin donduruldudu tarih, 6zel muhafaza vefueyai
adresi, isletme kayit numarasl veya |

tikelim tarili veya son tiketim tarihi,
kullanim kosullari, gida isletmecisinin adi veya ticari unvani ve
tarmlama isareti, Mense tlke, gidanin kullanim talimat;, beslenme bildirimi, gidanin parti isareti |
veya numarasi bulunmahdir. Etiketleme ile ilgili burada belirtiimeyen diger hususlar Tlrk Gida |
Kodaksi Gida Etiketleme ve Tlketicileri Bilgilendirme Yonetmeligine uygun olmalicir, Bu kapsam
dahilin de yeni gikacak Teblig, Kanun, Tuzdk ve eklerini de kapsayacaktr, |

Tagima Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3’ tinct bolimiing, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS 8642'e
uyqun olacaktir, Frigofirik (-18°C) araclarda getirilmelidir.

| DEPOLAMA KOSULLARI ve

| RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3" Uncli bolumiine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS|
8642'e uyqun olacaktir,

=

p

ANALIZ PERIYODU

Alinan Grinlerin, kurum tarafindan gerekli goriildigu an ve sikhikta faaliyet konularina gore
bakanlikga yetkilendiriimis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Turk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina tye kuruluslarca akredite edilmig
zel veya kamu laboratuvarlannda her tirld ddemesi yiiklenici firma tarafindan kargilanmak uzere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir, B '

| GENEL HUKUMLER
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yiiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna yerlestirilecektir,

Birimler tarafindan siparisi verilen Urun istenilen tarihte en geg 09:30'da teknik sartnameye uygun
olarak teslim edilmelidir. Urtiniin uygunsuzlugu durumunda ayni gin en geg 11:30'a kadar yeni
Griin teslim edilmelidir, Teslimat sirasinda en az iki kisi taglyici hazir bulunacak, tastyiclarda temiz
musamba &nliik, bone, maske ve eldiven bulunacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan sonra,

i
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DONDURULMUS BROKOLI

h SCRUMLU

Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asgl Basl, As¢l), Ambar Memuru

| REF.STD.NO

5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saglg, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-

—

b
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KAYIT

2761 0),' Gida Isletmealerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair yonetmelik (R.Gazete : 17.12.2011- |
28145, Gida Maddelerinin ve Umumi saghg Ilgilendiren Esya ve Levazimin Hususi Vasiflarini
Gosteren Tuz(gun 195-199.Maddeleri, Tirk Gida Kodeksi Hizl Dondurulmus  Gidalann |
Depolanmasi Muhafazasl ve Taginmas! sirasindaki Sicakliklann Izlenmesi Hakkindaki Teblig,

R.Gazete:18:10.2014, -29149, (Teblid N0:2014/48), Turk Gida Kodeksi Hizlh Dondurulmus Gidalar

Tebliiji, R.Gazete:18.10.2014 -29149 (Tebli No:2014/47), TSE K 211

Urtin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanag

Her alimda gerekli goruldidi kadar numune incelenecekir.

KONTROL S¥iLIGT

UYGUN OLMAMAST
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan urdnler iade edilir.

Kullanim sirasinda ya da oncesinde dondurulmug urtinlerde gozlenen her hangi bir renk,
tat; yaprveya koku degisikliginde veya pisme sirasinda goriilebilecek bozukluk sonucu
kullanilan iran miktan ve olusacak maddi zararlart (kullanilan diger malzemeler)
miiteahhit firmanin karsilamasi zorunludur.

Son kullanma tarihinden énce bozulan ve numuneden farkll gikan dondurulmus urunler

miiteahhit firma tarafindan dedistirilecektir,

-

L

| KONTROL Keiteri

OZELLIK

- BivoLoJik

Salmonelia sp_p. : 25 g'da bulunmayacak
L. mondeytogenes: 25 g'da bulunmayacak
E.Coli 0157:H7: 25 g'da bulunmayacak

Ref: Tlrk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yénetmeligi, Ek-1 Meyve ve Sebzeler ile Bunlarin
islenmis Urtinlerine Ait Mikrobiyolojik Degerler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996

| KIMYASAL

Ref: Tirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeligi R. Gazete:
25.11.2016-29899 Yetki Kanunu: 5996

FiZIKSEL

Tadl, rengi ve kokusu kendine 6zgil olmali, kotii koku olmamalidir. Pigirildiginde sert kalmamall, |

dagilmamalt ve rengi kararmamalidir. Dondurulmus brokoli -18°C’de olmalidir, Kisa sureli sicaklik
artis toleransi 3°C'yi gegmemelidir. Dondurulmus brokolide kesinlikle yabanci madde ve katki
maddesi bulunmamalidir. 40-60 mm veya 70-100 mm boyutlarinda olmalidir. Bloklar halinde
birbirine yapismis olmamalidir. Brokoliler sararmig ve gigeklenmis olmayacaktr.  Urlnlerin

boylamasi homojen olup blylk ve kiigiik pargall trun karigik olarak igermeyecektir. Sap |

uzunlugu fazla cicek kismi az olan Uriinler kabul edilmeyecektir. Urlnler pargalanmis, ufalanmig
halde olmayacaktir. _

' URETIM METODU

Dondurulmus brokoli kesilerek floretlerine ayrilarak boylamaya tabi tutulup teknigine uygun bir
sekilde haslandiktan sonra hicre zarl [__‘,argalanmadan IQF sistemi ile dondurulmug olmalidir

| AMBALAJ ve DAGITIM
| YONTEMLERI

|

§

2.5, 1.5 veya 1 kg'lik naylon torba (4'0 mikron kaliniginda polyetilen) igerisinde ve 414, 6 veya

51 ambalajlarin kondugu karton kolilerde teslim edilecektir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda
Tork Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yénetmeligi ve bununla iligkili
cikan gida ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hiikimleri gegerlidir.

Ambalaj tizerindeki isaretleme Tirk Gida Kodeksi Yénetmeligi, Tark Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tuiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi ve TSE K 2_11’e uygun olacaktir. Orijinal ambalajlarin
iizerinde gidamin adi, bilesenler listesi, alerjiye veya Intoleransa Neden Olan Belirli Madde veya

Uriinler, belirli bilesenlerin veya bilesen gruplarinin miktari, gidanin net miktari, tavsiye edilen |

tiketim tarihi veya son tiiketim tarihi, idanin_donduruldugu tarih, 6zel muhafaza ve/veya
kullanim kosullari, gida isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isletme kayit numarasl
veya tanimlama isareti, Mense (lke, gidanin kullamim talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti
isareti veya numarasi bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtilmeyen diger hususlar Turk
Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiketicileri Bilgilendirme Ydénetmeligine uygun olmalidir. Bu
kapsam dahilin de yeni gikacak Teblig, Kanun, Ttizik ve eklerini de kapsayacaktir.

Tasima Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ Gncli bolimine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TSE K
211’e uyqun olacaktir. Frigofirik (-18°C) araglarda getirilmelidir.

!

':‘_
-3
|

: DEPCLAMA KOSULLARI ve
| RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ Gincli boliimine Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TSE K |

211’e uygun olacaktir, )

ANALIZ PERIYODU
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Iigili biti Birimler tarafindan siparisi verilen Urlin istenilen tarihte
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Alinan drtnlerin, kurum tarafindan gerekli gériildiigu an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakanlikca yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Turk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina tye kuruluslarca akredite edilmig
6zel veya kamu laboratuvariarinda her tiirlii 6demesi ylklenici firma tarafindan karsilanmak
U_z_e_ie_“lg_i.rpyasal ve mikrobiyolojik apa‘[ivglfz_ﬂlggjpﬂ]@caktlr, i,

en geg 09:30'da teknik sartnameye
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uygun olarak teslim edilmelidir. Uréiniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en geg 11:30a kadar ‘

yeni Uriin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi tastyici hazir bulunacak, tagiyicilarda |
temiz musa

mba onliik, bone, maske ve eldiyen bulunacaktw.dUrUn ‘muayene edilip _@_e_lrtxld|kt_an“
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| sonra, yiiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna yerlestirilecektir. |

DONDURULMUS GARNITUR PATATESLI

| SCRUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asg Bagl, AsGl), Ambar Memuru :
B 5996 Sayill Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010- f:
27610), Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yonetmelik (R.Gazete : 17.12.2011- |
28145, Gida Maddelerinin ve Umumi Sadhdi Iigilendiren Esya ve Levazimin Hususi Vasiflarini .

REF.STD.NC Gosteren TUziiglin 195-199.Maddeleri, Turk Gida Kodeksi Hizli Dondurulmus  Gidalarin |
Depolanmasl Muhafazasi ve Taginmasi Sirasindaki Sicakliklarin Izlenmesi Hakkindaki Teblig, |
R.Gazete:18.10,2014 -29149, (Tebli§ No:2014/48), Tiirk Gida Kodeksi Hizli Dondurulmus Gidalar |
Tebliji, R.Gazete:18.10.2014 -29149 (Teblid No:2014/47, TS13637 1 |

|‘_i(_ﬂ_.YIT ___UrUn Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanadi ) 1§

| KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli gérildiigl kadar numune incelenecektir. ) |
i 1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan urunler iade edilir. i
2. Kullanim sirasinda ya da o6ncesinde dondurulmug urinlerde gozlenen her hangi bir renk,
g : 5 o

| UYGUIN OLMAMAST tat, yapi veya kol§u dedisikliginde veya pisme sirasinda goru ebl.luecek bozukluk sonucu

e mtr (T A kullanilan Griin miktart ve olusacak maddi zararlart (kullanilan diger malzemeler)
- DURUMUNDA . -
i miteahhit firmanin karsilamas! zorunludur.
i 3. Son kullanma tarihinden dnce bozulan ve numuneden farkli gikan dondurulmus Urlinler
_miiteahhit firma tarafindan dedistirilecektir.

| KONTROL KRITERI OZELLIK

| Salmonella spp. .25 g’da bulunmayacak
i L. monocytogenes: 25 g'da bulunmayacak
; BIYOLOIH E.Coli 0157:H7: 25 g'da bulunmayacak

} Ref: Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmelidi, Ek-1 Meyve ve Sebzeler ile Bunlarin
' | Islenmis Urdnlerine Ait Mikrobiyolojik Dederler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5596

' Ref: Tiirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmelidi R. Gazete:

\
}
i
|

| KIb
| KIMYASAL 29.12.2011-28157 Yetki Kanunu: 5996

|

?
Tadi ve kokusu kendine 6zgl olmali, kétii koku olmamaldir, Taneler iri ve karigik olmamali, }
pigirildiginde bezelye sert kalmamali, havug ve patates dadiimamalidir, Bezelye, havug, patatesin |
ambalaj icindeki dagihmi esit olmalidir.Dondurulmus garnitiirde kesinlikle yabanci madde ve |
.I =1 7TKSEL belirtimeyen sebzeler bulunmamalidir. Kendine has tat ve renkte olmali, yabana tat |
! bulunmamahdir. Dondurulmus garnitiirde kesinlikle hicbir katki maddesi kullaniimamalidir. |
Donduruimus garnitiir icindeki bezelyeler 3 numara olacaktir, Dondurulmus garnitir - 18°C Il
olmalidir. Kisa sireli sicaklik artig toleransi 3°C'yi gegmemelidir. Bloklar halinde birbirine yapismis |
olmamahdir, ] i
| ) Dondurulmus garnitlr giinlik olarak gelen havug ,patates ve bezelyeler yikanip teknige uygun !
| URETIM METODU bir sekilde haslandiktan sonra hiicre zari pargalanmadan tek tek IQF (tanelenmis sok dondurma) |

sistemi ile dondurulmus olmalidir. |
2.5, 1,5 veya 1 kg'lik naylon torba (40 mikron kalinhiginda polyetilen) icerisinde ve 41, 6'll veya |
51 ambalajlarin kondugu karton kolilerde teslim edilecektir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda
Tirk Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yénetmeligi ve bununla iligkili

cikan gida ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hikimleri gecerlidir.

S e —

Ambalaj tzerindeki isaretleme Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Turk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
! ve Tiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi ve TS13637e uygun olacaktr. Orijinal ambalajlarin
i v lizerinde gidanin adi, bilegenler listesi, alerjiye veya Intoleransa Neden Olan Belirli Madde veya
| AMBALAJ ve DAGITIM Urtinler, belirli bilesenlerin veya bilesen gruplarinin miktari, gidanin net miktari, tavsiye edilen

YONTEMLERI L o 7 _ ‘, .
tiiketim tarihi veya son tiiketim tarihi, gidanin donduruldudu tarih, ozel muhafaza ve/veya

{

{ kullanim kosullari, gida isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isletme kayit numarasl
;F veya tanimlama isareti, Menge (ilke, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti
l'

i

1_

isareti veya numaras! bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtimeyen diger hususlar Tirk
Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligine uygun olmalidir. Bu |
kapsam dahilin de yeni gikacak Teblig, Kanun, Tiizlk ve eklerini de kapsayacaktir.

Tasima Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3" tincii bslimiine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS13637'e
uygun olacaktir. Frigofirik (-18°C) araclarda getirilmelidir,
DEPOLAMA KOSULLARI ve | Depolama Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3" tncli bélimine, Gida Hijyeni Y&netmeligine ve

zZl )4:—( 10
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TS13637'e uygun olacaktir. T

' RAF OMRU

| ANALIZ PERIYODU
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Alinan Griinlerin, kurum tarafindan gerekli gériildigu an ve sikiikta faaliyet konularina gore
bakanlik¢a yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tlrk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina Uye kuruluglarca akredite edilmig
6zel veya kamu laboratuvarlarinda her tirlii édemesi yliklenici firma tarafindan kargilanmak
iizere kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptnlacaktir. ..,

wezm e

| Birimler tarafindan siparisi verilen Urin istenilen tarihte en geg 09:30°da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Urtiniin uygunsuzlugu durumunda ayni giln en geg 11:30a kadar
yeni trln teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi tastyici hazir bulunacak, taslyicilarda
temiz musamba onluk, bone, maske ve eldiven bulunacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan
sonrz, yiiklenicl firma personell tarafindan kurum deposuna yerlestirilecektir,

Dondurulmus Uriinler Teknik Sartnamesi tarafimizca hazirlanmistir. 06.01.2022
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Gida Milhendisi
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