HACETTEPE UNIVERSITESI 5
SAGLIK, KULTUR VE SPOR DAIRE BASKANLIGI
MEMUR KAFETERYALARI

ROL EKMEK (TAM BUGDAYLI)

SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Ascl Basl, Asgl), Ambar Memuru
5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-27610),
Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yénetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-28145,

REF.STD.NO R.G.:04.01.2012-28163 Tarihli Tlirk Gida Kodeksi Ekmek ve Ekmek Cesitleri Tebligi (Teblig
N0:2012/2), Tirk Gida Kodeksi Ekmek Ve Ekmek Cesitleri Tebligi (Tebli§ No: 2012/2)'Nde
Degisiklik Yapiimasina Dair Teblig (Teblig No: 2017/23), TS 5000

KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanagi

KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli gorildigi kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan Urinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da 6ncesinde (riinlerde gézlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya
koku degisikliinde veya bozulma belirtisi goriildigiinde riin miktarini ve olusacak
maddi zararlari miteahhit firmanin karsilamasi zorunludur.

3. Son kullanma tarihinden énce bozulan ve numuneden farkl gikan ekmekler miteahhit
firma tarafindan degistirilecektir.

KONTROL KRITERT

OZELLIK

BIYOLOJIK

Rope sporu:4.5x103-1.1x10%
Maya ve Kif(kob/g):100-1000

Ref: Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yénetmeligi, Ek-1 Hububat ve Firincilik Uriinlerine
Ait Mikrobiyolojik Dederler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996

KIMYASAL

Tam bugday ekmegi icin sirayla kil(tuz harig)% (m/m) kuru maddede orani en az 1.2 ve 2.9;
Rutubet (m/m) en gok %42, tuz % ise, (m/m) en ¢ok kuru maddede %1.5dir.

R.G.: 04.01.2012-28163 Tarihli Tlirk Gida Kodeksi Ekmek ve Ekmek Cesitleri Tebligi (Teblig No:
2012/2)

FiziKSEL

Tadi, rengi ve kokusu kendine 6zgli olmali, kot koku olmamalidir. Ekmekler tam bugday
unundan standartlarina ve Gida Kodeksine uygun pismis net 50 gr’ ik kiiclik ekmekler halinde
olacaktir. Disaridan bakildiginda iyi pismis ve kabarmis, kendine has goériiniiste, kokuda ve kabuk
renk dagilimi olabildigince homojen olmali, basik ve yanik olmamalidir. Ekmek kesildigi zaman ig
kismi stingerimsi yapida, gézenekler miimkiin oldugunca homojen olmali, biiyik hava bosluklari
bulunmamali, hamur ve yapiskan olmamalidir. Karismamis halde un, tuz, katki maddeleri
bulunmayacaktir. Teslimat sirasinda firmay! temsil eden kisi hazir bulunacaktir. Ekmekler ortam
isisinda olmalidir. Ekmekler giinlik Uretilmis olacaktir. Ekmekler igerisinde yabanci madde
bulunmayacaktir. Ekmek iiretim yerine ait metal dedektér kullanim raporu olacaktir.
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ORJIN

Yerli mensei

URETIM METODU

Tam bugday ununa; su, tuz, maya (Saccharomyces cerevisiae - eksi maya kullaniimayacak Pres
Maya (TS3522) kullanilacaktir) gerektiginde seker, enzimler, enzim kaynagi olarak malt unu, vital
gluten ve izin verilen katki maddeleri ilave edilip bu karnisimin teknigine uygun olarak yogrulmasi,
sekillendirilmesi, fermentasyona birakilmasi ve pisiriimesi ile yapilacaktir. Ekmekler temiz
tepsilerde pisirilerek alt kisimlarinda susam v.b maddeler bulunmayacaktir.

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERI

Ekmeklerin teslimi 100’ lik plastik torbalar icerisinde tek tek ambalajlanmis olarak temiz bir sekilde
tam bugday ekmedi seklinde yapilacaktir. Ekmekler sayilarak ve tartilarak teslim alinacaktir. Agik
poset orani % 5’unu gecmeyecektir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tirk Gida Kodeksi Gida Ile
Temas Eden Madde ve Malzemeler Yénetmeligi ve bununla iliskili gikan gida ile temas eden
madde ve malzemeler tebligleri hikiimleri gegerlidir.

Ambalaj lizerindeki isaretieme Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yoénetmeligi ve TS 5000%e uygun olacaktir. Orijinal ambalajlarin
Uzerinde gidanin adi, bilegenler listesi, alerjiye veya Intoleransa neden olan belirli madde veya
triinler, belirli bilesenlerin veya bilesen gruplarinin miktari, gidanin net miktari, tavsiye edilen
tiiketim tarihi veya son tiiketim tarihi, 6zel muhafaza ve/veya kullanim kogullari, gida
isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isletme kayit numarasi veya tanimlama isareti,
Mense (lke, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti isareti veya numarasi
bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtiimeyen diger hususlar Tirk Gida Kodeksi Gida
Etiketleme ve Tiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligine uygun olmalidir. Bu kapsam dahilin de yeni
cikacak Teblig, Kanun, Tizlk ve ekierini de kapsayacaktir.

Tasima Tirk Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ Uncl bolimine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve
TS5000’e uygun olacaktir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

Depolama Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ Gincl bdlimine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve
TS5000’e uygun olacaktir.

ANALIzZ PERIYODU

Kurum tarafindan istenildiginde, teslim edilen partinin rutubet, kuru maddede tuz harici kil
miktar;, kuru maddede tuz miktar firma tarafindan yaptirlarak sonuglar tarafimiza teslim
edilecektir.

Ayrica; alinan Uriinlerin, kurum tarafindan gerekli gortildigl an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakanlikca yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Turk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina Uye kuruluglarca akredite edilmig
dzel veya kamu laboratuvarlarinda her tirli 6demesi yiklenici firmaya ©denecek bedelden
distlmek kaydi ile kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

GENEL HUKUMLER

Ilgili birimler tarafindan siparisi verilen Uriin istenilen tarihte en geg 08:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en geg 10:00a kadar
yeni iirlin teslim edilmelidir. Dini ve resmi bayramlar dahil olmak tzere haftasonlari da istege bagl
olarak giinliik iiretilmis ekmekler getirilecektir. Uriin muayene edilip tartildiktan sonra, yiklenici
firma personeli tarafindan kurum deposuna yerlestirilecektir. Yiklenici firma personelinin tagima
esnasinda temiz 6nllk, bcne, eldiven ve maskesi bulunacaktir.

1 Kalem Ekmek Grubu Teknik Sartnamesi tarafimizca hazirlanmistir. 28.06.2021




