HACETTEPE UNIVERSIT_ESj )
SAGLIK, KULTUR ve SPOR DAIRESI BASKANLIGI
MEMUR YEMEGI YURUTME KURULU

DONDURULMUS INEGOL KOFTE

SORUMLU

Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asci Basi, Asct), Ambar Memuru

REF.STD.NO

Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi Et, Hazirlanmis Et Kangimlan ve Et U(Unleri Tebligi R.G. 29.01.2019
— 30670 Tebli§ No: 2018/52, Gida Maddelerinin ve Umumi Saghgi Iigilendiren Esya ve Levazimin
Hususi Vasiflarini Gésteren Tiizigiin 195-199.Maddeleri, Turk Gida Kodeksi Hizli Dondurulmus ve
Dondurulmus Gida Maddelerini Depolanmasi Muhafazasi ve Taginmasi Esnasindaki Sicakliklarin
izlenmesi Hakindaki Tebli§ 2014/48, Tiirk Gida Kodeksi Hizli Dondurulmus Gida Maddeleri Tebligi
R.Gazete:18.10.2014-229149, Tebli§ No:2014/47, Hayvansal Gidalar Igin Ozel Hijyen Kurallari
Yénetmeligi, Hayvansal Gidalarin Resmi Kontrollerine Iliskin Ozel Kurallari Belirleyen Y6netmelik,
TS 10581

KAYIT

Uriin Ret Kabul Formu, Giinliik fage Gegici Teslim Belgesi

KONTROL SIKLIGI

Her alimda gerekli gorildiigi kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan uriinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da éncesinde dondurulmus Urlinlerde gézlenen her hangi bir renk,
tat, yapi veya koku degisikliginde veya pisme sirasinda gériilebilecek bozukluk sonucu
kullanilan Griin miktari ve olusacak maddi zararlar (kullanilan diger malzemeler)
miteahhit firmanin karsilamasi zorunludur.

3. Son kullanma tarihinden dnce bozulan ve numuneden farkli gikan dondurulmug Grinler
miiteahhit firma tarafindan degistirilecektir.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

Salmonella spp.: 25 g’da bulunmayacak )
Ref: Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi, Ek-1 Et ve Et Uriinlerine Ait

BIYOLOJIK Mikrobiyolojik Degerler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996, Tirk Gida Kodeksi
Yénetmeligi Et, Hazirlanmis Et Kanigimlart ve Et Uriinleri Tebligi R.G. 29.01.2019 - 30670 Teblig
No: 2018/52,
Ref: Tlrk Gida Kodeksi Hayvansal Gidalarda Bulunabilecek Farmakolojik Aktif Maddelerin
Siniflandinimasi ve Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeligi R. Gazete: 07.03.2017 - 30000 Yetki
Kanunu: 5996,
Koftede hayvansal olmayan proteinler, nisasta, soya ve soya uriinleri kullanilmayacak, baharat,
KIMYASAL ekmek ve galeta unu kaynakli nisasta ve bitkisel protein miktarinin toplamda % 5 asmayacaktir.
Protein: %12 min (Isil islem uygulanmis et {riinlerinde toplam et protein kiitlece orani)
Yag: %25 max.
Tuz: %2 max.
Ref: Turk Gida Kodeksi Yonetmeligi Et, Hazirlanmis Et Karisimlari ve Et Uriinleri Tebligi R.G.
29.01.2019 — 30670 Teblig No: 2018/52.
Sekli diizgiin olmali, kuruma olmamali. Kéfteler biitiin halde, birbirine ve/veya kutu i¢ ylzeyine
yapismamis olacaktir. Kéfte ylizeyinde biiylik parga buz kristalleri tesekkiil etmemis olacaktir. Kéfte
o cesidine has renkte olacak, et rengi kararmisg olmayacaktir. Diizgiin yapili olmali, pisirildiginde
FIZIKSEL lastiksi ve cignemesi zor olmamalidir. Kendine 6zgli baharath kofte tadi olmali, yabanc koku
olmamalidir. Gelen (riinlerde yumusama ve ¢dziilme, herhangi bir bozulma etmeni veya yabanci
madde bulunmamalidir. Inegél kéfte - 18°C'de olmalidir, Erimis veya erimis tekrar dondurulmus
olmamalidir.
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HACETTEPE UNIVERSITESI 5
SAGLIK, KULTUR ve SPOR DAIRESI BASKANLIGI
MEMUR YEMEGI YURUTME KURULU

URETIM METODU

Kiyilmig bliylikbas ve kigiikbas hayvan karkas etlerinin Teblife uygun olacak sekilde biri veya
birkaginin karigimina, ayni ve/veya farklt tir hayvanlarin yaglar, lezzet vericiler ile diger gida
bilesenlerinden biri veya birkagi ilave edilerek cesitli sekillerde hazirlanan pisirilmeye hazir kirmiz
et karigimi veya pisirilmig et Uriin{ olacaktir.

Turk Gida Kodeksi Yonetmeligi Et, Hazirlanmis Et Karisimlari ve Et Uriinleri Tebligi R.G. 29.01.2019
— 30670 Teblig No: 2018/52.

AMBALAJ VE DAGITIM
YONTEMLERI

Urtinler dékme olarak 4-5 kg'lik karton kolilerde ambalajlanmis olarak getirilmelidir. Her bir kéfte
agirhgi 153 gr olmalidir. Ambalajlarin nakliye sirasinda diizenli istiflenmis olmasi, kolilerde patlak,
yirtik ve ezik olmamasi gerekmektedir.

Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tiirk Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve Malzemeler
Yonetmeligi ve bununla iliskili gikan gida ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hiikiimleri
gecerlidir.

Et Gzerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeligi, Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve
Tuketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi, Hayvansal Gidalar Icin Ozel Hijyen Kurallari Yonetmeligi ve
TS 10581'e uygun olacaktir. Orijinal ambalajlarin {izerinde gidanin adi, bilesenler listesi, alerjiye
veya intoleransa neden olan belirli madde veya uriinler, belirli bilesenlerin veya bilesen gruplarinin
miktari, gidanin net miktari, tavsiye edilen tiiketim tarihi veya son tiiketim tarihi, 6zel muhafaza
ve/veya kullanim kogullari, gidanin dondurulma tarihi, {riiniin ait oldugu kasaplik hayvan tiri,
isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isletme kayit numarasi veya tanimlama isareti,
mense dlke, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti isareti veya numarasi
bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtimeyen diger hususlar Tirk Gida Kodeksi Gida
Etiketleme ve Tiketicileri Bilgilendirme Yénetmeligine uygun olmalidir. Bu kapsam dahilin de yeni
cikacak Teblig, Kanun, Tuziik ve eklerini de kapsayacaktir.

Bu Teknik Sartnamede bahsedilmeyen diger hususlar TS 10581’e, Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi
Et, Hazirlanmig Et Kanisimlart ve Et Uriinleri Tebligi ile ilgili tebli§ hiikiimlerinde belirtilen esaslar ile
her yeni gikan ve Resmi Gazetede yayinlanan et yonetmelikleri dahilinde olacaktir.

Tagima Tirk Gida Kodeksi Yénetmeliginin gidalarin taginmasi béliminde belirtilen kurallara, Gida
Hijyeni Yonetmeligine, Hayvansal Gidalar icin Ozel Hijyen Kurallar Yoénetmeligine ve TS 10581%e
uygun olacaktir. Frigofirik (- 18°C) araglarda getirilmelidir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

Depolama Tirk Gida Kodeksi Yénetmeliginin gidalarin depolanmast bélimiinde belirtilen kurallara,
Gida Hijyeni Yonetmeligine, Hayvansal Gidalar icin Ozel Hijyen Kurallari Yonetmeligine ve TS
10581’e uygun olacaktir. Uriin yeni iiretim olmalidir ve son kullanma tarihi Giriin teslim guninden
itibaren en az 180 giin olmalidir.

ANALiz PERIYODU

Alinan Urinlerin, kurum tarafindan gerekli gériildigii an ve siklikta faaliyet konularina goére
bakanlikga yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tiirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina tiye kuruluslarca akredite edilmis 6zel
veya kamu laboratuvarlarinda her tiirlii 6demesi yiiklenici firma tarafindan karsilanmak iizere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

ISTENEN BELGELER

1) 5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve Yem Kanunu kapsamindaki Grlinler
icin * Gida Sicil veya Gida (retim sertifikasi * verilmelidir.

2) Urtinlerin  Gretiminde kullanilan karkaslar, saglik kontrolinden gectigini ve insan
tlketimine uygun oldugunu belirten veteriner hekim raporu ile teslim edilecektir. Uriiniin
uretildigi yerden kuruma gelene kadar sevkiyatinda kullanilan frigofirik arag veya araglarin
her birine ait dezenfeksiyon islemi ve hijyen acisindan kontrolii ile ilgili bilgiler rapor
iceriginde belirtilmis veya ayr raporlanmis olacaktir.

3) Getirilen etlerin elde edildigi hayvana ait kiipe numarasini iceren rapor veya belge ibraz
edilecektir.

GENEL HUKUMLER

Tigili birimler tarafindan faks ile siparigi verilen (riin istenilen tarihte en ge¢ 09:30'da teknik
sartnameye uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en geg
11:30%a kadar yeni Uriin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki tastyic hazir bulunacak,
tasiyicilarda temiz musamba 6nliik, bone ve eldiven bulunacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan
sonra, yuklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna yerlestirilecektir.
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HACETTEPE UNIVERSITESI 5
SAGLIK, KULTUR ve SPOR DAIRESI BASKANLIGI
MEMUR YEMEGI YURUTME KURULU

DONDURULMUS HAMBURGER KOFTE

SORUMLU

Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Ascl Bagi, Ascl), Ambar Memuru

REF.STD.NO

Tark Gida Kodeksi Yonetmeligi Et, Hazirlanmis Et Kanigimlan ve Et Uriinleri Tebligi R.G. 29.01.2019
- 30670 Teblig No: 2018/52, Gida Maddelerinin ve Umumi Saghg: ilgilendiren Esya ve Levazimin
Hususi Vasiflarini Gosteren Tiziglin 195-199.Maddeleri, Tiirk Gida Kodeksi Hizli Dondurulmus ve
Dondurulmus Gida Maddelerini Depolanmasi Muhafazasi ve Tasinmasi Esnasindaki Sicakliklarin
Izlenmesi Hakindaki Teblig 2014/48, Turk Gida Kodeksi Hizli Dondurulmus Gida Maddeleri Tebligi
R.Gazete:18.10.2014-229149, Tebli No0:2014/47, Hayvansal Gidalar icin Ozel Hijyen Kurallari
Yonetmeligi, Hayvansal Gidalarin Resmi Kontrollerine Iliskin Ozel Kurallari Belirleyen Yonetmelik,
TS 10580, TS 10581

KAYIT

Uriin Ret Kabul Formu, Giinliik Tase Gecici Teslim Belgesi

KONTROL SIKLIGI

Her alimda gerekli goriildigi kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan tiriinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da 6ncesinde dondurulmus {riinlerde gézlenen her hangi bir renk,
tat, yapi veya koku degisikliginde veya pisme sirasinda gériilebilecek bozukluk sonucu
kullanilan Griin miktari ve olusacak maddi zararlan (kullanilan diger malzemeler)
muteahhit firmanin karsilamasi zorunludur.

3. Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli ¢ikan dondurulmus trtinler
miteahhit firma tarafindan degistirilecektir.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

BIYOLOJiK

Salmonella spp.: 25 g'da bulunmayacak

Ref: Tirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yénetmeligi, Ek-1 Et ve Et Uriinlerine Ait
Mikrobiyolojik Degerler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996, Tirk Gida Kodeksi
Yonetmeligi Et, Hazirlanmig Et Kanigimlart ve Et Uriinleri Tebligi R.G. 29.01.2019 - 30670 Teblig
No: 2018/52.

KIMYASAL

Ref: Tlrk Gida Kodeksi Hayvansal Gidalarda Bulunabilecek Farmakolojik Aktif Maddelerin
Siniflandiriimasi ve Maksimum Kalinti Limitleri Yénetmeligi R. Gazete: 07.03.2017 - 30000 Yetki
Kanunu: 5996,

Koftede hayvansal olmayan proteinler, nisasta, soya ve soya triinleri kullanilmayacak, baharat,
ekmek ve galeta unu kaynakli nisasta ve bitkisel protein miktarinin toplamda % 5'i asmayacaktir.
Protein: %12 min. (Isil islem uygulanmis et Griinlerinde toplam et protein kiitlece orant)

Yag: %25 max.

Tuz: %2 max.

Ref: R. Gazete: Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi Et, Hazirlanmis Et Karisimlari ve Et Uriinleri Tebligi
R.G. 29.01.2019 — 30670 Teblig No: 2018/52,

FiziKSEL

Sekli diizgiin olmali, kuruma olmamali. Kéfteler biitiin halde, birbirine ve/veya kutu i¢ yiizeyine
yapismamis olacaktir. Kéfte ylizeyinde biiyiik parga buz kristalleri tesekkiil etmemis olacaktir. Kofte
gesidine has renkte olacak, et rengi kararmis olmayacaktir. Dizgiin yapili olmali, pisirildiginde
lastiksi ve cignemesi zor olmamalidir. Kendine 6zgii baharath kéfte tadi olmali, yabanci koku
olmamalidir. Gelen (riinlerde yumugama ve ¢dziilme, herhangi bir bozulma etmeni veya yabanci
madde bulunmamalidir. Hamburger kéfte - 18°C'de olmalidrr, Erimis veya erimis tekrar
dondurulmus olmamalidir.
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HACETTEPE UNIVERSITEST 5
SAGLIK, KULTUR ve SPOR DAIRESI BASKANLIGI
MEMUR YEMEGI YURUTME KURULU

URETIM METODU

Kiyilmig biylkbag ve kiglikbas hayvan karkas etlerinin Teblige uygun olacak sekilde biri veya
birkaginin karisimina, ayni ve/veya farkli tir hayvanlarin yaglari, lezzet vericiler ile diger gida
bilesenlerinden biri veya birkagi ilave edilerek cesitli sekillerde hazirlanan pisiriimeye hazir kirmizi
et karigimi veya pisirilmis et Griini olacaktrr.

Turk Gida Kodeksi Yénetmeligi Et, Hazirlanmis Et Kangimlari ve Et Uriinleri Tebligi R.G. 29.01.2019
— 30670 Teblig No: 2018/52.

AMBALAJ VE DAGITIM
YONTEMLERI

Urlinler dékme olarak 6-8 kg'lik karton kolilerde ambalajlanmig olarak getirilmelidir. Her bir kofte
agirhg 90£10 g olmalidir. Ambalajlarin nakliye sirasinda diizenli istiflenmis olmasi, kolilerde patlak,
yirtik ve ezik olmamasi gerekmektedir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tiirk Gida Kodeksi Gida ile
Temas Eden Madde ve Malzemeler Yénetmeligi ve bununia iliskili cikan gida ile temas eden madde
ve malzemeler tebligleri hiikiimleri gegerlidir.

Et Gzerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeligi, Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve
Tiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi, Hayvansal Gidalar Icin Ozel Hijyen Kurallari Yonetmeligi ve
TS 10580°%e ve TS 10581’e uygun olacaktir. Orijinal ambalajlarin iizerinde gidanin adi, bilesenler
listesi, alerjiye veya intoleransa neden olan belirli madde veya tiriinler, belirli bilesenlerin veya
bilesen gruplarninin miktari, gidanin net miktari, tavsiye edilen tiiketim tarihi veya son tiiketim
tarihi, 6zel muhafaza ve/veya kullanim kosullari, gidanin dondurulma tarihi, Griiniin ait oldugu
kasaplik hayvan tiirii, isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isletme kayit numarasi veya
tanimlama isareti, menge ilke, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti isareti
veya numarasl bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtimeyen diger hususlar Tiirk Gida
Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yénetmeligine uygun olmalidir. Bu kapsam
dahilin de yeni gikacak Teblig, Kanun, Tiiziik ve eklerini de kapsayacaktir.

Bu Teknik Sartnamede bahsedilmeyen diger hususlar TS 10580, TS 10581%, Tiirk Gida Kodeksi
Yonetmeligi Et, Hazirlanmis Et Kansimlar ve Et Uriinleri Tebligi ile ilgili teblig hiikiimlerinde
belirtilen esaslar ile her yeni ¢lkan ve Resmi Gazetede yayinlanan et yonetmelikleri dahilinde
olacaktir.

Tagima Tirk Gida Kodeksi Yénetmeliginin gidalarin tasinmast balimiinde belirtilen kurallara, Gida
Hijyeni Yonetmeligine, Hayvansal Gidalar icin Ozel Hijyen Kurallan Yoénetmeligine, TS 10580%e ve
TS 10581'e uygun olacaktir. Frigofirik (- 18°C) araglarda getirilmelidir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

Depolama Tirk Gida Kodeksi Yénetmeliginin gidalarin depolanmasi baliimiinde belirtilen kurallara,
Gida Hijyeni Yonetmeligine, Hayvansal Gidalar Igin Ozel Hijyen Kurallan Yénetmeligine, TS 10580%
ve TS 10581’e uygun olacaktir. Uriin yeni {iretim olmalidir ve son kullanma tarihi Grin teslim
glintnden itibaren en az 180 giin olmalidir.

ANALIzZ PERIYODU

Alinan Urinlerin, kurum tarafindan gerekli gériildiigii an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakanlikga yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina Uye kuruluslarca akredite edilmis 6zel
veya kamu laboratuvarlarinda her tirlii 6demesi yiklenici firma tarafindan karsilanmak lizere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

ISTENEN BELGELER

1) 5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve Yem Kanunu kapsamindaki Griinler
icin ™ Gida Sicil veya Gida Uretim sertifikasi * verilmelidir.

2) Uriinlerin {retiminde kullanilan karkaslar, saglik kontroliinden gegtigini ve insan
tiiketimine uygun oldugunu belirten veteriner hekim raporu ile teslim edilecektir. Uriiniin
uretildigi yerden kuruma gelene kadar sevkiyatinda kullanilan frigofirik arag veya araclarin
her birine ait dezenfeksiyon islemi ve hijyen agisindan kontrolii ile ilgili bilgiler rapor
iceriginde belirtiimis veya ayr raporlanmis olacaktir.

3) Getirilen etlerin elde edildigi hayvana ait kilpe numarasini iceren rapor veya belge ibraz
edilecektir.

GENEL HUKUMLER

Iigili birimler tarafindan faks ile siparigi verilen Griin istenilen tarihte en gec 09:30'da teknik
sartnameye uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en geg
11:30'a kadar yeni Uriin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki tastyici hazir bulunacak,
tasiyicilarda temiz musamba énliik, bone ve eldiven bulunacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan
sonra, yuklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna yerlestirilecektir.

Dondurulmus Kéfte Uriinleri Teknik Sartnamesi tarafimizca hazirlanmigtir. 28.02.2019

Ozay Mentes YILMAZ 7 sfhahan
Gida M(Uﬂhe.nAdlfl/V\/
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HACETTEPE UN]VERSITESi §
SAGLIK, KULTUR VE SPOR DAIRE BASKANLIGI
MEMUR YEMEGI YURUTME KURULU

TAVUK ETI (TUM)
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asgl Bagi, Ascr), Ambar Memuru
Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi Et, Hazirlanmig Et Karisimlari ve Et Uriinleri Tebligi R.G. 5
REF.STD.NO 29.01.2019 — 30670 Tebli§ No: 2018/52, Hayvansal Gidalar Igin Ozel Hijyen Kurallar Yonetmeligi,
Hayvansal Gidalarin Resmi Kontrollerine iliskin Ozel Kurallari Belirleyen Yonetmelik, TS 2409
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Giinliik Iage Gegici Teslim Belgesi
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli goriildiigli kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan iriinler iade edilir.

2. Gelen iirtinlerde herhangi bir bozulma etmeni, renk, tat, koku degisikligi veya yabanci
madde belirlendiginde mal alinmayacaktir.

3. Kullanim sirasinda gériilen her hangi bir renk veya koku degisikliginde veya pisme
sirasinda gériilebilecek bozukluk sonucu kullanilan Griin miktarini ve olugacak maddi
zararlar miteahhit firmanin karsilamasi zorunludur.

KONTROL KRIiTERI

OZELLIK

Aerob toplam bakteri sayisi: 5x10° kob/g - 5x10° kob/g
Salmonella spp.: 25 g'da bulunmayacak

Salmonella Typhimurium .: 25 g’da bulunmayacak
Salmonella Enteritidis .: 25 g'da bulunmayacak
L.Monositogenes: 25 g'da bulunmayacak

E.coli: Bulunmamali.

E.coli 0157: H7 (kob/g): Bulunmamali.
Staphylococcus aureus (kob/g):5 x 102 - 5 x 103

EIroLOJIK Clostridium perfringens (kob/g): 10* - 102
Maya, kiif (kob/g): 10! - 10?
Antibiyotik kalintisi bulunmayacak.
Ref: Tirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yénetmeligi, Ek-1 Et ve Et Uriinlerine Ait
Mikrobiyolojik Degerler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996, Tiirk Gida Kodeksi
Yoénetmeligi Et, Hazirlanmis Et Karisimlan ve Et Urtinleri Tebligi R.G. 29.01.2019 — 30670 Teblig
No: 2018/52,
Ref: Tiirk Gida Kodeksi Hayvansal Gidalarda Bulunabilecek Farmakolojik Aktif Maddelerin

KIMYASAL Siniflandirimasi ve Maksimum Kalinti Limitleri Yénetmeligi R. Gazete: 07.03.2017 - 30000 Yetki
Kanunu: 5996, Turk Gida Kodeksi Yonetmeligi Et, Hazirlanmis Et Karigimlarn ve Et Urlinleri Tebligi
R.G. 29.01.2019 — 30670 Teblig No: 2018/52.
Kendine has tat, koku, goriiniis ve yapida olacaktir. Tavuk usuliine gore kesildikten sonra
temizlenmis, tiyleri yolunmus ve Utllenmis, bas, ayaklar kursak, kuyruk Ustli yag guddeleri,
solunum borusu, yutak, barsaklar, bobrekler, déllenme organi, akcigeri, karacier ve tashd

FiZIKSEL cikarilmis olacaktir. Kirik, gikik, organlarda kopma, derin kas yaralanmalar olmamali, yiizeyde
hematom hemorajiler bulunmamalidir. Likalanma, glriik ve eksi kokuda, veya yesilimsi renkte
olmamalidir. Tavuklarin gogis kikirdagi yumusak olacaktir. Tavuklar giinlik kesim olacak,
dondurulmus olmayacaktir. Max +4°C'de olmalidir. Tim tavuk adirhg ortalama 1200-1400 gr.
olmalidir.
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HACETTEPE UNIVERSITESI 5
SAGLIK, KULTUR VE SPOR DAIRE BASKANLIGI
MEMUR YEMEGI YURUTME KURULU

ORJIN

Yerli Mensei

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERI

Birim ambalajlarin miisaade edilen adirlik toleranslari, ilgili bakanhigin 76/211/AT numarali Hazir
Ambalajlarin_Mamullerin Adirlik ve Hacim Esasina Goére Net Miktar Tesbitine Dair Yénetmelide
uygun olacaktir. Tavuklar soguk hava zincirini devam ettirecek frigofirik araclarla, arag ylizeylerine
temas etmeyecek gekilde teslim edilecektir. Tavuklar igindeki malin disardan gérinmesini
engellemeyecek nitelikte polietilen ve benzeri malzemelerden yapilmis ambalajlar igerisinde karton
kasalara koyulmus sekilde teslim edilecektir. Kasalardaki tavukiarin iginde su olmayacaktir.
Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tiirk Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde ve Malzemeler
Yonetmeligi ve bununla iliskili cikan gida ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hiikiimleri
gegerlidir.

Ambalaj Uzerindeki isaretleme Tirk Gida Kodeksi Yénetmeligi, Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tlketicileri Bilgilendirme Yénetmeligi, Hayvansal Gidalar Igin Ozel Hijyen Kurallar Yonetmeligi
ve TS 2409%a uygun olacaktir. Orijinal ambalajlarin iizerinde gidanin ad, drdnle ilgili barkod no’su,
UrGnin cinsi, bilesenler listesi, alerjiye veya intoleransa neden olan belirli madde veya Urlnler,
belirli bilegenlerin veya bilesen gruplarinin miktari, gidanin net miktari, tavsiye edilen tiiketim
tarihi veya son tiiketim tarihi, 6zel muhafaza ve/veya kullanim kosullari, gida isletmecisinin adi
veya ticari unvani ve adresi, isletme kayit numarasi veya tanimlama isareti, menge (lke, gidanin
kullanim talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti isareti veya numarasl bulunmalidir. Etiketleme
ile ilgili burada belirtimeyen diger hususlar Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tuketicileri
Bilgilendirme Yonetmeligine uygun olmalidir. Bu kapsam dahilin de yeni gikacak Teblig, Kanun,
Tazlk ve eklerini de kapsayacaktir. Bu Teknik Sartnamede bahsedilmeyen diger hususlar TS 2409
ve ekleri, Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi Et, Hazirlanmis Et Karisimlari ve Et Uriinleri Tebligi ile
ilgili teblig hiikiimlerinde belirtilen esaslar ile her yeni ¢ikan ve Resmi Gazetede yayinlanan et
ydnetmelikleri dahilinde ofacaktr.

Tasima Turk Gida Kodeksi Yénetmeliginin gidalann taginmasi bolimiinde belirtilen kurallara, Gida
Hijyeni Yonetmeligine, Hayvansal Gidalar Igin Ozel Hijyen Kurallarn Yonetmeligine ve TS 2409'a
uygun olacaktir. Frigofirik (4°C) araclarda getirilmelidir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

Depolama Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeliginin gidalarin depolanmasi bélimiinde belirtilen kurallara,
Gida Hijyeni Yonetmeli§ine, Hayvansal Gidalar icin Ozel Hijyen Kurallan Yonetmeligine ve TS
2409'a uygun olacaktir.

ANALiz PERIYODU

Alinan drdnlerin, kurum tarafindan gerekli goriildigl an ve siklikta faaliyet konularina gore
bakanlikga yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tiirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina Uye kuruluglarca akredite edilmis
6zel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirlii demesi yiiklenici firma tarafindan karsilanmak tizere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

ISTENEN BELGELER

1) 5996 Sayil Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve Yem Kanunu kapsamindaki Grinler
icin * Gida Sicil veya Gida Uretim sertifikasi “ veriimelidir.

2) Urinlerin Gretiminde kullanilan tavuklarin, saglk kontroliinden gectigini ve insan
tiiketimine uygun oldugunu belirten veteriner hekim raporu ile teslim edilecektir.
Frigofirik arag dezenfeksiyonu ve hijyen agisindan kontrolii rapor igeriginde belirtilmis
olacaktir.

GENEL HUKUMLER

Tigili birimler tarafindan siparigi verilen Uriin istenilen tarihte en gec 09:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en ge¢ 11:30%a kadar
yeni uriin teslim edilmelidir.

Teslimat sirasinda en az iki kisi tagiyici hazir bulunacak, taglyicilarda temiz musamba énliik, bone
ve eldiven bulunacaktir. Satin alinan driinler depoya vyiklenici firma personeli tarafindan
yerlestirilecektir.

TAVUK BUT SPECIAL
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asci Basi, Ascl), Ambar Memuru
Tark Gida Kodeksi Yénetmeligi Et, Hazirlanmis Et Karisimlari ve Et Urtinleri Tebligi R.G.
29.01.2019 - 30670 Tebli§ No: 2018/52, Hayvansal Gidalar Igin Ozel Hijyen Kurallari Yénetmeligi,
REF.STD.NO Hayvansal Gidalarin Resmi Kontrollerine iliskin Ozel Kurallari Belirleyen Yonetmelik, TS 12325, TS
5890
KAYIT Urlin Ret Kabul Formu, Giinliik fase Gegici Teslim Belgesi
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HACETTEPE UNIVERSITESI 5
SAGLIK, KULTUR VE SPOR DAIRE BASKANLIGI
MEMUR YEMEGI YURUTME KURULU

KONTROL SIKLIGI

Her alimda gerekli goriildiigii kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan driinler iade edilir.

2. Gelen Uriinlerde herhangi bir bozulma etmeni, renk, tat, koku degisikligi veya yabanci
madde belirlendiginde mal alinmayacaktir.

3. Kullanim sirasinda gériilen her hangi bir renk veya koku degisikliginde veya pisme
sirasinda goriilebilecek bozukluk sonucu kullanilan Griin miktarini ve olusacak maddi
zararlar miteahhit firmanin karsilamasi zorunludur.

KONTROL KRiTERI

OZELLIK

Aerob toplam bakteri sayisi: 5x10° kob/g - 5x106 kob/g
Salmonella spp.: 25 g’da bulunmayacak.

Salmonella Typhimurium .: 25 g’da bulunmayacak
Salmonella Enteritidis .: 25 g’da bulunmayacak
L.Monositogenes: 25 g'da bulunmayacak

E.coli: Bulunmamal.

E.coli 0157: H7 (kob/g): Bulunmamal.

Staphylococcus aureus (kob/g):5 x 102 - 5 x 103

BLYOLOILK Clostridium perfringens (kob/g): 10! - 102
Maya, kiif (kob/g):10! - 102
Antibiyotik kalintisi bulunmayacak
Ref: Tirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi, Ek-1 Et ve Et Uriinlerine Ait
Mikrobiyolojik Degerler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996, Tirk Gida Kodeksi
Yoénetmeligi Et, Hazirlanmig Et Kanisimlar ve Et Uriinleri Tebligi R.G. 29.01.2019 - 30670 Teblig
No: 2018/52
Ref: Turk Gida Kodeksi Hayvansal Gidalarda Bulunabilecek Farmakolojik Aktif Maddelerin
KIMYASAL Siniflandinimasi ve Maksimum Kalinti Limitleri Yénetmeligi R. Gazete: 07.03.2017 - 30000 Yetki
Kanunu: 5996, Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi Et, Hazirlanmis Et Kangimlari ve Et Urlinleri Tebligi
R.G. 29.01.2019 — 30670 Teblig No: 2018/52,
Kendine has tat, koku, goériiniis ve yapida olacaktir. Tyleri temizlenmis Uzerlerinde likalanma,
glrdk, morarma ve eksi koku olmayacaktir. Bozulmamis, kokusmamis, acilasmamis, donma
yanigina ugramamis, yabanci koku sinmemis, kendine has renk, koku ve goriniste, parca
FiZIKSEL butlinlGgu bozulmamis olmali ve kemikler kirik veya pargali olmamalidir. Parga, butlar dolgun etli,
agirliklan  250+20 gr arasinda olacak ve esit sayida olacaktir. Tavuklar glinliik kesim olacak,
dondurulmug olmayacak, i¢ organlarindan tamamen temizlenmis olacak ve butlarda kalga kemigi
bulunmayacaktir. Max +4°C’de olmalidir.
/
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HACETTEPE UNIVERSITESI 5
SAGLIK, KULTUR VE SPOR DAIRE BASKANLIGI
MEMUR YEMEGI YURUTME KURULU

ORIJIN

Yerli Mensei

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERI

Tavuklar soguk hava zincirini devam ettirecek frigofirik araclarla, ara¢ ylzeylerine temas
etmeyecek gekilde teslim edilecektir. Tavuklar icindeki malin disardan gorinmesini
engellemeyecek nitelikte polietilen ve benzeri malzemelerden yapilmis ambalajlar icerisinde karton
kasalara koyulmus sekilde teslim edilecektir. Kasalardaki tavuklarin igcinde su olmayacaktir.
Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tiirk Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve Malzemeler
Yénetmeligi ve bununla iligkili cikan gida ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hiikiimleri
gegerlidir.

Ambalaj Uzerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tiiketicileri Bilgilendirme Y&netmeligi, Hayvansal Gidalar Icin Ozel Hijyen Kurallari Yonetmeligi
TS 12325 ve TS 5890'a uygun olacaktir. Orijinal ambalajlarin tizerinde gidanin adi, trinle ilgili
barkod no’su, driiniin cinsi, bilesenler listesi, alerjiye veya intoleransa neden olan belirli madde
veya Uriinler, belirli bilesenlerin veya bilesen gruplarinin miktar, gidanin net miktari, tavsiye
edilen tiketim tarihi veya son tiiketim tarihi, 6zel muhafaza ve/veya kullanim kosullari, gida
isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isletme kayit numarasi veya tanimlama isareti,
menge Ulke, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti isareti veya numarasi
bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtimeyen diger hususlar Tiirk Gida Kodeksi Gida
Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yénetmeligine uygun olmalidir. Bu kapsam dahilin de yeni
gikacak Tebli§, Kanun, Tiizik ve eklerini de kapsayacaktir. Bu Teknik Sartnamede bahsedilmeyen
diger hususlar TS 12325 ve TS 5890a ve ekleri, Tiirk Gida Kodeksi Ydnetmeligi Et, Hazirlanmig Et
Karigimlari ve Et Urtinleri Tebligi ile ilgili teblig hiikiimlerinde belirtilen esaslar ile her yeni cikan ve
Resmi Gazetede yayinlanan et ydnetmelikleri dahilinde olacaktir.

Tagima Tirk Gida Kodeksi Yénetmelig";inin_glda.!_arln taginmasi bélimiinde belirtilen kurallara, Gida
Hijyeni Y6netmeligine, Hayvansal Gidalar Icin Ozel Hijyen Kurallari Yénetmeligine ve TS 12325 ve
TS 5890'a uygun olacaktir. Frigofirik (4°C) aragclarda getirilmelidir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

Depolama Tirk Gida Kodeksi Yénetmeliginin gidalarin depolanmasi boliimiinde belirtilen kurallara,
Gida Hijyeni Yénetmeligine, Hayvansal Gidalar igin Ozel Hijyen Kurallari Yoénetmeligine ve TS
12325 ve TS 5890a uygun olacaktir.

ANALiz PERIYODU

Alinan Urtnlerin, kurum tarafindan gerekli gériildiigu an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakanlikga yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tiirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina Uye kuruluslarca akredite edilmis
Ozel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirlii 6demesi yiklenici firma tarafindan karsilanmak tizere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

ISTENEN BELGELER

1) 5996 Sayil Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve Yem Kanunu kapsamindaki riinler
icin * Gida Sicil veya Gida (retim sertifikasi * verilmelidir.

2) Uriinlerin Gretiminde kullanilan tavuklanin, saglik kontroliinden gectigini ve insan
tiketimine uygun oldugunu belirten veteriner hekim raporu ile teslim edilecektir.
Frigofirik arag dezenfeksiyonu ve hijyen acisindan kontrolii rapor igeriginde belirtilmis
olacaktir.

GENEL HUKUMLER

Tigili birimler tarafindan siparisi verilen (riin istenilen tarihte en geg 09:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriintin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en geg 11:30'a kadar
yeni Grin teslim edilmelidir.

Teslimat sirasinda en az iki kisi tastyici hazir bulunacak, tagiyicilarda temiz musamba 6nliik, bone
ve eldiven bulunacaktir. Satin alinan riinler depoya yiiklenici firma personeli tarafindan
yerlestirilecektir.

TAVUK FILETO
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asci Basi, Ascl), Ambar Memuru
Tirk Gida Kodeksi Yénetmeligi Et, Hazirlanmis Et Karisimlari ve Et Urtinleri Tebligi R.G.
29.01.2019 - 30670 Teblig No: 2018/52, Hayvansal Gidalar Igin Ozel Hijyen Kurallari Yénetmeligi,
REF.STD.NO Hayvansal Gidalarin Resmi Kontrollerine iliskin Ozel Kurallari Belirleyen Yonetmelik, TS 12401, TS
5890
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Gunliik Iase Gegici Teslim Belgesi
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli goriildiigi kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan {iriinler iade edilir.
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SAGLIK, KULTUR VE SPOR DAIRE BASKANLIGI
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DURUMUNDA

2. Gelen Uriinlerde herhangi bir bozulma etmeni, renk, tat, koku degisikligi veya yabanci
madde belirlendiginde mal alinmayacaktir.

3. Kullamim sirasinda goriilen her hangi bir renk veya koku degisikliginde veya pisme
sirasinda gorilebilecek bozukluk sonucu kullanilan {iriin miktarini ve olusacak maddi
zararlan miiteahhit firmanin karsilamasi zorunludur.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

Aerob toplam bakteri sayisi: 5x10° kob/g - 5x106 kob/g
Salmonella spp.: 25 g’da bulunmayacak.

Salmonella Typhimurium .: 25 g'da bulunmayacak
Salmonella Enteritidis .: 25 g’da bulunmayacak
L.Monositogenes: 25 g'da bulunmayacak

E.coli: Bulunmamal.

E.coli 0157: H7 (kob/g): Bulunmamal.

BIYOLOJIK Staphylococcus aureus (kob/g):5 x 102 - 5 x 103
Clostridium perfringens (kob/g): 10! - 102
Maya, kiif (kob/g): 10! - 102
Ref. Turk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi, Ek-1 Et ve Et Uriinlerine Ait
Mikrobiyolojik Deerler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996, Tirk Gida Kodeksi
Yonetmeligi Et, Hazirlanmig Et Kangimlar ve Et Uriinleri Tebligi R.G. 29.01.2019 — 30670 Teblig
No: 2018/52,
Ref: Tirk Gida Kodeksi Hayvansal Gidalarda Bulunabilecek Farmakolojik Aktif Maddelerin
KIMYASAL Siniflandirilmasi ve Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeligi R. Gazete: 07.03.2017 - 30000 Yetki
Kanunu: 5996, Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeligi Et, Hazirlanmig Et Kanigimlan ve Et Uriinleri Tebligi
R.G. 29.01.2019 - 30670 Teblig No: 2018/52,
Kendine has tat, koku, gériiniis ve yapida olacaktir. Filetolar tavugun gégiis kismindan kemiksiz
FizEKSEL ve derisiz olarak 110+10 gr'lik pargalar halinde olacak. Intiyaca gére derili istenebilecektir. Tavuk
filetolar, 1zgarada pisirilmeye uygun sekilde inceltiimis, yaglar alinmig ve marinasyonsuz
hazirlanmig olacaktir. Max +4°C’de olmalidir.
ORJIN Yerli Mensei

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERI

Tavuklar soguk hava zincirini devam ettirecek frigofirik araglarla, arac yiizeylerine temas
etmeyecek sekilde teslim edilecektir. Tavuklar icindeki malin disardan  goriinmesini
engellemeyecek nitelikte polietilen ve benzeri malzemelerden yapilmig ambalajlar icerisinde karton
kasalara koyulmus sekilde teslim edilecektir. Kasalardaki tavukiarin icinde su olmayacaktir.
Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tirk Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve Malzemeler
Yonetmeligi ve bununla iliskili cikan gida ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hitkiimleri
gegerlidir.

Ambalaj lizerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi Y6netmeligi, Turk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tuketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi, Hayvansal Gidalar Igin Ozel Hijyen Kurallari Yoénetmeligi
TS 12401 ve TS 5890%a uygun olacaktir. Orijinal ambalajlarin {zerinde gidanin adi, driinle ilgili
barkod no’su, Uriintin cinsi, bilesenler listesi, alerjiye veya intoleransa neden olan belirli madde
veya Urlnler, belirli bilesenlerin veya bilesen gruplarinin miktari, gidanin net miktar, tavsiye
edilen tlketim tarihi veya son tiiketim tarihi, 6zel muhafaza ve/veya kullanim kogullari, gida
isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isletme kayit numarasi veya tanimlama isareti,
menge dlke, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti isareti veya numarasi
bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtiimeyen diger hususlar Tirk Gida Kodeksi Gida
Etiketleme ve Tiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligine uygun olmalidir. Bu kapsam dahilin de yeni
glkacak Teblig, Kanun, Tuziik ve eklerini de kapsayacaktir. Bu Teknik Sartnamede bahsedilmeyen
diger hususlar TS 12401 ve TS 589073, Tirk Gida Kodeksi Yénetmelidi Et, Hazirlanmis Et
Karigimlart ve Et Urinleri Tebligi ile ilgili teblig hikimlerinde belirtilen esaslar ile her yeni ¢ikan ve
Resmi Gazetede yayinlanan et yénetmelikleri d3hilinde olacaktir.

Tagima Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeliginin gidalarin taginmasi béliminde belirtilen kurallara, Gida
Hijyeni Yonetmeligine, Hayvansal Gidalar icin Ozel Hijyen Kurallari Yénetmeligine, TS 12401,
152409 ve TS 5890'a uygun olacaktir. Frigofirik (4°C) araclarda getirilmelidir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

Depolama Tirk Gida Kodeksi Yénetmelidinin gidalarin depolanmasi bsliimiinde belirtilen kurallara,
Gida Hijyeni Yénetmeligine, Hayvansal Gidalar icin Ozel Hijyen Kurallari Yoénetmeligine, TS 12401,
152409 ve TS 5890'a uygun olacaktir.

ANALIzZ PERIYODU

Alinan drlinlerin, kurum tarafindan gerekli gorildigl an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakanlikga yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tiirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina Uye kuruluglarca akredite edilmis
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Gzel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirlii demesi yiiklenici firma tarafindan karsilanmak Uzere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

ISTENEN BELGELER

1) 5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve Yem Kanunu kapsamindaki Griinler
icin “ Gida Sicil veya Gida tiretim sertifikasi * verilmelidir.

2) Uriinlerin iiretiminde kullanilan tavuklarin, saglik kontrollinden gectigini ve insan
tlketimine uygun oldugunu belirten veteriner hekim raporu ile teslim edilecektir.
Frigofirik arag dezenfeksiyonu ve hijyen agisindan kontrolii rapor ieriginde belirtilmis
olacaktir.

GENEL HUKUMLER

Iigili birimler tarafindan siparigi verilen Ur{in istenilen tarihte en gec 09:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuziugu durumunda ayni gin en geg 11:30’a kadar
yeni Urlin teslim edilmelidir.

Teslimat sirasinda en az iki kisi tasiyici hazir bulunacak, taglyicilarda temiz musamba 6nliik, bone
ve eldiven bulunacaktir. Satin alinan Uriinler depoya yiklenici firma personeli tarafindan
yerlestirilecektir.

TAVUK SINITSEL

SORUMLU

Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asci Basi, Asc), Ambar Memuru

REF.STD.NO

Turk Gida Kodeksi Yonetmeligi Et, Hazirlanmis Et Kanisimlan ve Et Urinleri Tebligi R.G. 29.01.2019 -
30670 Teblig No: 2018/52, Tiirk Gida Kodeksi Hizli Dondurulmus Gidalarin Depolanmasi Muhafazasi ve
Taginmasi Sirasindaki Sicakliklarin Izlenmesi Hakkindaki Teblig, R.Gazete:18.10.2014 -29149, (Teblig
No:2014/48), Tiirk Gida Kodeksi Hizll Dondurulmus Gidalar Tebligi, R.Gazete:18.10.2014 -29149 (Tebli§
No:2014/47), Hayvansal Gidalar icin Ozel Hijyen Kurallari Yonetmeligi, Hayvansal Gidalarin Resmi
Kontrollerine Iliskin Ozel Kurallari Belirleyen Yonetmelik, TS 12401, TS 5890

KAYIT

Uriin Ret Kabul Formu, Giinliik fase Gegici Teslim Belgesi

KONTROL SIKLIGI

Her alimda gerekli goriildigii kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan driinler iade edilir.
2. Gelen Urlnlerde herhangi bir bozulma etmeni, renk, tat, koku degisikligi veya yabanci madde
belirlendiginde mal alinmayacaktir.

DURUMUNDA 3. Kullanim sirasinda gériilen her hangi bir renk veya koku degisikliginde veya pisme sirasinda
gorilebilecek bozukluk sonucu kullanilan Griin miktarini ve olusacak maddi zararlari miiteahhit
firmanin karsilamasi zorunludur.
KONTROL KRITERI OZELLiK
Aerob toplam bakteri sayisi: 5x105 kob/g - 5x106 kob/g
Salmonella spp.: 25 g’da bulunmayacak.
Salmonella Typhimurium .: 25 g'da bulunmayacak
Salmonella Enteritidis .: 25 g’da bulunmayacak
L.Monositogenes: 25 g'da bulunmayacak
E.coli: Bulunmamali.
. . E.coli 0157: H7 (kob/g): Bulunmamali.

BIYOLOJIK Staphylococcus aureus (kob/g):5 x 102 - 5 x 103
Clostridium perfringens (kob/g): 10! - 102
Maya, kif (kob/g):: 10! - 102
Ref: Tirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi, Ek-1 Et ve Et Uriinlerine Ait Mikrobiyolojik
Degerler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996, Tirk Gida Kodeksi Yonetmelidi Et, Hazirlanmis Et
Kangimlari ve Et Uriinleri Tebligi R.G. 29.01.2019 — 30670 Tebli§ No: 2018/52.
Ref: Tirk Gida Kodeksi Hayvansal Gidalarda Bulunabilecek Farmakolojik Aktif Maddelerin
Siniflandinimasi ve Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeligi R. Gazete: 07.03.2017 - 30000 Yetki Kanunu:
5996.
Hazirlanmig kanatli eti karigimlarinda yag miktan kitlece en gok % 20 ve toplam et proteinindeki kolajen

KIMYASAL bag doku proteini orani en gok % 10 olacaktir. Isil islem uygulanmig kaplamali et Griinlerinde toplam et

proteini orani kiitlece en az % 10 olacaktir. MAKE kullanilan veya kullaniimayan Uriinlerde kalsiyum
miktar tebligde gegen limitlere uygun olacaktir.

Turk Gida Kodeksi Yénetmeligi Et, Hazirlanmis Et Kangimlart ve Et Uriinleri Tebligi R.G. 29.01.2019 —
30670 Teblig No: 2018/52
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SAGLIK, KULTUR VE SPOR DAIRE BASKANLIGI
MEMUR YEMEGI YURUTME KURULU

Tadi ve kokusu kendine 6zgli olmali, k&t koku olmamalidir. Tavuk etlerinden ortalama 120+10 gr.

FIZIKSEL arasinda diizgiin bir bigimde dilimlenmis olacaktir. Uriiniin her iki tarafi kaplama malzemesi ile kaplanmis
olacaktir. Tavuk Sinitsel -18°C'de olmalidir. Erimis veya erimis tekrar dondurulmus olmamalidir.
ORJIN Yerli mengei

URETiM METODU

Kanatli hayvan karkas etlerinin teblie uygun olacak sekilde biri veya birkaginin kansimina, ayni ve/veya
farkli tir hayvanlann yaglari, lezzet vericiler ile diger gida bilesenlerinden biri veya birkact ilave edilerek
hazirlanmig et kangimlarinin; su, yumurta, un, nisasta ve lezzet vericilerden olugan sivi karigimlar igine
daldirimasini takiben; un, nisasta, galeta unu ve lezzet vericilerden hazirlanan kuru karigimlarla
kaplanarak isil isleme tabii tutulmamis hazirlanmig et kangimini veya 1sil isleme tabi tutulmus et GrinG
olacaktir. Turk Gida Kodeksi Yonetmeli§i Et, Hazirlanmig Et Kanigimilar ve Et Uriinleri Tebli§i R.G.
29.01.2019 — 30670 Teblig No: 2018/52.

AMBALAJ ve
DAGITIM
YONTEMLERI

Tavuklar soguk hava zincirini devam ettirecek frigofirik araglarla (-16-18°C) arag yiizeylerine temas
etmeyecek sekilde teslim edilecektir. Tavuklar igindeki malin disardan gériinmesini engellemeyecek
nitelikte polietilen ve benzeri malzemelerden yapilmis 2, 3, 4 kg'lik ambalajlar (40 mikron kalinhdinda
polyetilen) icerisinde ve 27i, 3'i veya 41i ambalajlarin kondugu karton kolilerde teslim edilecektir.
Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tirk Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve Malzemeler
Yonetmeligi ve bununla iliskili cikan gida ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hiikiimleri
gegerlidir.

Ambalaj lzerindeki isaretleme Tirk Gida Kodeksi Yénetmeligi, Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve
Tiiketicileri Bilgilendirme Y&netmeligi, Hayvansal Gidalar Igin Ozel Hijyen Kurallar Yoénetmeligi TS 5890'a
uygun olacaktir. Orijinal ambalajlarin tizerinde gidanin adi, iriinle ilgili barkod no'su, Urtniin cinsi,
bilegenler listesi, alerjiye veya intoleransa neden olan belirli madde veya urtnler, belirli bilesenlerin veya
bilesen gruplarinin miktari, gidanin net miktari, tavsiye edilen tiketim tarihi veya son tiiketim tarihi, 6zel
muhafaza ve/veya kullanim kosullari, gidanin donduruldugu tarih, gida isletmecisinin adi veya ticari
unvani ve adresi, igletme kayit numarasi veya tanimlama isareti, mense ilke, gidanin kullanim talimati,
beslenme bildirimi, gidanin parti isareti veya numarasi bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada
belirtilmeyen dider hususlar  Tirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme
Yénetmeligine uygun olmalidir. Bu kapsam dahilin de yeni gikacak Teblig, Kanun, Tlzik ve eklerini de
kapsayacaktir. Bu Teknik Sartnamede bahsedilmeyen diger hususlar TS 5890a, Tirk Gida Kodeksi
Yonetmeli§i Et, Hazirlanmis Et Kangimlari ve Et Uriinleri Tebligi ile ilgili teblig hiikimlerinde belirtilen
esaslar ile her yeni gikan ve Resmi Gazetede yayinlanan et yonetmelikleri dahilinde olacaktir.

Tasima Tirk Gida Kodeksi Yonetmeliginin gidalarin tasinmasi béliimiinde belirtilen kurallara, Gida Hijyeni
Y6netmeligine, Hayvansal Gidalar Igin Ozel Hijyen Kurallari Yénetmeligine ve TS 5890a uygun olacaktir

DEPOLAMA
KOSULLARI ve RAF
OMRU

Depolama Tirk Gida Kodeksi Yénetmeliginin gidalarin depolanmasi bélimiinde belirtilen kurallara, Gida
Hijyeni Yonetmeligine, Hayvansal Gidalar icin Ozel Hijyen Kurallar Yénetmeligine ve TS 5890'a uygun
olacaktir

ANALiZ PERIYODU

Alinan Grinlerin, kurum tarafindan gerekli gériildigi an ve siklikta faaliyet konularina gére bakanlikca
yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tirk Akreditasyon
Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina iye kuruluslarca akredite edilmis 6zel veya kamu
laboratuvarlarinda her tirli &demesi yiiklenici firma tarafindan karsilanmak (izere kimyasal ve
mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

ISTENEN BELGELER

1) 5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghdi, Gida ve Yem Kanunu kapsamindaki Urinler igin ™
Gida Sicil veya Gida Uretim sertifikasi ™ verilmelidir.

2) Uriinlerin tretiminde kullanilan tavuklarin, saglik kontroliinden gectigini ve insan tiiketimine
uygun oldugunu belirten veteriner hekim raporu ile teslim edilecektir. Frigofirik arag
dezenfeksiyonu ve hijyen acisindan kontrolii rapor iceriginde belirtilmis olacaktir.

GENEL HUKUMLER

Tigili birimler tarafindan siparisi verilen Uriin istenilen tarihte en geg 09:30'da teknik sartnameye uygun
olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni gin en geg 11:30a kadar yeni Griin
teslim edilmelidir.

Teslimat sirasinda en az iki kisi tasiyici hazir bulunacak, tasiyicilarda temiz mugsamba 6nlik, bone ve
eldiven bulunacaktir. Satin alinan driinler depoya yiiklenici firma personeli tarafindan yerlestirilecektir.

TAVUK CORDON BLEU

Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asci Basi, Ascl), Ambar Memuru

SORUMLU
REF.STD.NO Tirk Gida Kodeksi Yénetmeligi Et, Hazirlanmis Et Kanigimlan ve Et Urtinleri Tebligi R.G. 29.01.2019 —
’ ) 30670 Tebli§ No: 2018/52, Turk Gida Kodeksi Hizli Dondurulmus Gidalarin Depolanmasi Muhafazasi ve
- . 7
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Taginmasi Sirasindaki Sicakliklarin Izlenmesi Hakkindaki Teblig, R.Gazete:18.10.2014 -29149, (Teblig
No:2014/48), Turk Gida Kodeksi Hizli Dondurulmus Gidalar Tebligi, R.Gazete:18.10.2014 -29149 (Teblig
N0:2014/47), Hayvansal Gidalar icin Ozel Hijyen Kurallari Yonetmeligi, Hayvansal Gidalarin Resmi
Kontrollerine Iliskin Ozel Kurallar Belirleyen Yonetmelik, TS 12401, TS 5890

KAYIT

Uriin Ret Kabul Formu, Giinliik Iage Gegici Teslim Belgesi

KONTROL SIKLIGI

Her alimda gerekli goriildigi kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan riinler iade edilir.

2. Gelen Urtnlerde herhangi bir bozulma etmeni, renk, tat, koku degisikligi veya yabanci madde
belirlendiginde mal alinmayacaktir.

3. Kullanim sirasinda gériilen her hangi bir renk veya koku degisikliginde veya pisme sirasinda
gorilebilecek bozukluk sonucu kullanilan Griin miktarini ve olusacak maddi zararlar miiteahhit
firmanin karsilamasi zorunludur.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

Aerob toplam bakteri sayisi: 5x10° kob/g - 5x106 kob/g
Salmonella spp.: 25 g’da bulunmayacak.

Salmonella Typhimurium .: 25 g'da bulunmayacak
Salmonella Enteritidis .: 25 g’da bulunmayacak
L.Monositogenes: 25 g'da bulunmayacak.

E.coli: Bulunmamali.

E.coli 0157: H7 (kob/g): Bulunmamali.

BIYOLOJIK Staphylococcus aureus (kob/g):5 x 102 - 5 x 103
Clostridium perfringens (kob/g): 10! - 102
Maya, kuf (kob/g):: 10! - 102
Ref: Tirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yénetmeligi, Ek-1 Et ve Et Uriinlerine Ait Mikrobiyolojik
Degerler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996, Turk Gida Kodeksi Yonetmeligi Et, Hazirlanmis Et
Karisimlari ve Et Uriinleri Tebligi R.G. 29.01.2019 - 30670 Tebli§ No: 2018/52,
Ref: Tiirk Gida Kodeksi Hayvansal Gidalarda Bulunabilecek Farmakolojik Aktif Maddelerin
Siniflandiriimasi ve Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeligi R. Gazete: 07.03.2017 - 30000 Yetki Kanunu:
5996.
Hazirlanmig kanatli eti karisimlarinda yag miktar kitlece en Gok % 20 ve toplam et proteinindeki kolajen
KIMYASAL bag doku proteini orani en ¢ok % 10 olacaktir. Isil islem uygulanmis kaplamali et {iriinlerinde toplam et
proteini orani kiitlece en az % 10 olacaktir. MAKE kullanilan veya kullaniimayan Griinlerde kalsiyum
miktari tebligde gegen limitlere uygun olacaktir.
Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi Et, Hazirlanmis Et Karisimlari ve Et Urlinleri Tebligi R.G. 29.01.2019 -
30670 Teblig No: 2018/52
Tadi ve kokusu kendine 6zgii olacak, yabana tat, koku icermeyecektir. Uriinlerin birim agirhgr 140420
gram olmalidir. Tavuk etinin igerisine kasar peyniri (veya ihtiyaca gére kasar ve salam) konulup kaplama
FiZiKSEL malzemesi ile kaplanarak 6n pisirme islemi yapilmis olarak hazirlanmig Urlin olacaktir. Tavuk Cordon

Bleu'da kullanilacak diger malzemeler (kasar peyniri ve/veya salam, vb) uygun tat, koku ve yapida 1.sinif
malzemelerden olacaktir. Belirtilen malzemeler ilgili Tiirk Gida kodeksi Tebligine uygun olarak iretilmis
olacaktir. Tavuk Cordon Bleu -18°C'de olmalidir. Erimis veya erimis tekrar dondurulmus olmamalidir.
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SAGLIK, KULTUR VE SPOR DAIRE BASKANLIGI
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ORJIN

Yerli mensei

URETIM METODU

Kanatlt hayvan karkas etlerinin teblige uygun olacak sekilde biri veya birkaginin kanigimina, ayni ve/veya
farkh tir hayvanlarin yaglar, lezzet vericiler ile diger gida bilesenlerinden biri veya birkagi ilave edilerek
hazirlanmig et karigimlarinin; su, yumurta, un, nisasta ve lezzet vericilerden olusan sivi karigimlar icine
daldinimasini takiben; un, nisasta, galeta unu ve lezzet vericilerden hazirlanan kuru karisimlarla
kaplanarak isil isleme tabii tutulmamis haziflanmis et kansimini veya isil isleme tabi tutulmus et Urlind
olacaktr. Tirk Gida Kodeksi Yénetmeligi Et, Hazirlanmis Et Kangimlan ve Et Urinleri Tebligi R.G.
29.01.2019 — 30670 Teblig No: 2018/52.

AM§ALM ve
DAGITIM
YONTEMLERI

Tavuklar soguk hava zincirini devam ettirecek frigofirik araclarla (-16-18°C) arac yiizeylerine temas
etmeyecek sekilde teslim edilecektir. Tavuklar igindeki malin disardan gériinmesini engellemeyecek
nitelikte polietilen ve benzeri malzemelerden yapilmis 2, 3, 4 kg'lik ambalajlar (40 mikron kalinliginda
polyetilen) igerisinde ve 2, 3l veya 41i ambalajlarin kondugu karton kolilerde teslim edilecektir.
Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tirk Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve Malzemeler
Yénetmeligi ve bununla iliskili ¢ikan gida ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hikimleri
gegerlidir.

Ambalaj lzerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Turk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve
Tuketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi, Hayvansal Gidalar Icin Ozel Hijyen Kurallari Yoénetmeligi TS 5890a
uygun olacaktir. Orijinal ambalajlarin tizerinde gidanin adi, riinle ilgili barkod no'su, Uriiniin cinsi,
bilegenler listesi, alerjiye veya intoleransa neden olan belirli madde veya (rinler, belirli bilesenlerin veya
bilegen gruplarinin miktari, gidanin net miktari, tavsiye edilen tiiketim tarihi veya son tiiketim tarihi, 6zel
muhafaza ve/veya kullanim kosullari, gidanin donduruldugu tarih, gida isletmecisinin adi veya ticari
unvani ve adresi, isletme kayit numarasi veya tanimlama isareti, menge dlke, gidanin kullanim talimati,
beslenme bildirimi, gidanin parti isareti veya numarasi bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada
belirtiimeyen diger hususlar  Tirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiketicileri Bilgilendirme
Yénetmelidine uygun olmalidir. Bu kapsam dahilin de yeni gikacak Teblig, Kanun, Tiiziik ve eklerini de
kapsayacaktir. Bu Teknik Sartnamede bahsedilmeyen diger hususlar TS 5890%a, Tiirk Gida Kodeksi
Yénetmeligi Et, Hazirlanmis Et Kanisimlari ve Et Urtinleri Tebligi ile ilgili tebli hiikiimlerinde belirtilen
esaslar ile her yeni gikan ve Resmi Gazetede yayinlanan et yonetmelikleri dahilinde olacaktir.

Tasima Tirk Gida Kodeksi Yénetmeliginin gidalarin tasinmasi béliimiinde belirtilen kurallara, Gida Hijyeni
Yénetmeligine, Hayvansal Gidalar Icin Ozel Hijyen Kurallan Y6netmeligine ve TS 5890’a uygun olacaktir

DEPOLAMA
KOSULLARI ve RAF
OMRU

Depolama Tiirk Gida Kodeksi Y(')'netme!iéin'in gidalarin depolanmasi bélimiinde belirtilen kurallara, Gida
Hijyeni Yonetmeligine, Hayvansal Gidalar icin Ozel Hijyen Kurallari Yonetmeligine ve TS 5890a uygun
olacaktir

ANALIZ PERIYODU

Alinan drinlerin, kurum tarafindan gerekli goriildigl an ve sikiikta faaliyet konularina gére bakanlikca
yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tiirk Akreditasyon
Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina ye kuruluglarca akredite edilmis 6zel veya kamu
laboratuvarlarinda her tiirli &demesi yiiklenici firma tarafindan karsilanmak Uzere kimyasal ve
mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

ISTENEN BELGELER

1) 5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve Yem Kanunu kapsamindaki Grtnler icin ™
Gida Sicil veya Gida Uretim sertifikasi ™ verilmelidir.

2) Uriinlerin Gretiminde kullanilan tavuklarin, saglik kontroliinden gectigini ve insan tiiketimine
uygun oldugunu belirten veteriner hekim raporu ile teslim edilecektir. Frigofirik arag
dezenfeksiyonu ve hijyen acisindan kontrolii rapor iceriginde belirtilmis olacaktir.

GENEL HUKUMLER

Tigili birimler tarafindan siparisi verilen Urlin istenilen tarihte en gec 09:30'da teknik sartnameye uygun
olarak teslim edilmelidir. Uriintn uygunsuzlugu durumunda ayni giin en ge¢ 11:30'a kadar yeni {riin
teslim edilmelidir.

Teslimat sirasinda en az iki kisi tastyici hazir bulunacak, tagiyicilarda temiz musamba 6nliik, bone ve
eldiven bulunacaktir.

Satin alinan driinler depoya yiiklenici firma personeli tarafindan yerlestirilecektir.

TAVUK CiGERI
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asci Basi, Ascl), Ambar Memuru
Tirk Gida Kodeksi Yénetmeligi Et, Hazirlanmis Et Karisimlari ve Et Urtinleri Tebligi R.G.
REF.STD.NO 29.01.2019 - 30670 Teblig No: 2018/52, Hayvansal Gidalar Igin Ozel Hijyen Kurallari Yénetmeligi,

Hayvansal Gidalarin Resmi Kontrollerine iliskin Ozel Kurallari Belirleyen Yonetmelik, TS 12401, TS
5890
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KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Giinliik Tage Gecici Teslim Belgesi

KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli goriildiigi kadar numune incelenecektir.

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan irtnler iade edilir.
2. Gelen Urunlerde herhangi bir bozulma etmeni, renk, tat, koku degisikligi veya yabanci
madde belirlendiginde mal alinmayacaktir.

UYGUN OLMAMAST 3. Kullanim sirasinda gériilen her hangi bir renk veya koku degisikliginde veya pisme

DURUMUNDA sirasinda gérilebilecek bozukluk sonucu kullanilan riin miktarini ve olugacak maddi
zararlan miiteahhit firmanin karsilamasi zorunludur.
KONTROL KRITERI OZELLiK

Aerob toplam bakteri sayisi: 5x10° kob/g - 5x106 kob/g
Salmonella spp.: 25 g’da bulunmayacak.

Salmonella Typhimurium .: 25 g'da bulunmayacak
Salmonella Enteritidis .: 25 g'da bulunmayacak
L.Monositogenes: 25 g’da bulunmayacak.

E.coli: Bulunmamal.

E.coli 0157: H7 (kob/g): Bulunmamali.

BIYOLOJIK Staphylococcus aureus (kob/g):5 x 102 - 5 x 103
Clostridium perfringens (kob/g): 10! - 102

Maya, kiif (kob/g): 10! - 102

Ref: Tirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Y6netmeligi, Ek-1 Et ve Et Uriinlerine Ait
Mikrobiyolojik DeJerler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996, Tirk Gida Kodeksi
YOnetmeligi Et, Hazirlanmis Et Kansimlart ve Et Urlinler Tebligi R.G. 29.01.2019 — 30670 Teblig
No: 2018/52.

Ref: Tiirk Gida Kodeksi Hayvansal Gidalarda Bulunabilecek Farmakolojik Aktif Maddelerin
Siniflandinimasi ve Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeligi R. Gazete: 07.03.2017 - 30000 Yetki
Kanunu: 5996, Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeligi Et, Hazirlanmig Et Kanisimlan ve Et Uriinleri Tebligi
R.G. 29.01.2019 — 30670 Teblij No: 2018/52,

KIMYASAL

Kendine has tat, koku, gériiniis ve yapida olacaktir. Tavuk cigerleri temizlenmis ve yaglan alinmis
. olarak getirilmelidir. Tavuk cigerlerinde herhangi bir yabanci madde, tat, koku veya Kkirlilik
FIZIKSEL bulunmayacaktir. Tavuk yiirekle karistirilmis olmayacaktir. Tavuklarda cigerlerinde 6d kalintisi
bulunmayacaktir. Tavuk cigerleri uygun sekilde hazirlanmis olarak dékme koliler halinde 10+2 kg
teslim edilecektir. Tavuk cigerleri Max +4°C'de olmalidir.
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MEMUR YEMEGI YURUTME KURULU

ORJIN

Yerli Mensei

URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERI

Tavuk cigerleri soguk hava zincirini devam ettirecek frigofirik araglarla, arag yiizeylerine temas
etmeyecek sekilde teslim edilecektir. Tavuk cigerleri igindeki malin disardan goériinmesini
engellemeyecek nitelikte polietilen ve benzeri malzemelerden yapllmis ambalajlar igerisinde karton
kasalara koyulmus sekilde dékme olarak teslim edilecektir. Kasalardaki tavuk cigerlerin iginde su
olmayacaktir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tiirk Gida Kodeksi Gida fle Temas Eden Madde ve
Malzemeler Yonetmeli§i ve bununla iligkili cikan gida ile temas eden madde ve malzemeler
tebligleri hiikimleri gegerlidir.

Ambalaj lizerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi Y6netmeligi, Turk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tuketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi, Hayvansal Gidalar Icin Ozel Hijyen Kurallari Yoénetmeligi
TS 12401 ve TS 5890'a uygun olacaktir. Orijinal ambalajlarin lizerinde gidanin adi, driinle ilgili
barkod no’su, iriiniin cinsi, bilegenler listesi, alerjiye veya intoleransa neden olan belirli madde
veya drlnler, belirli bilesenlerin veya bilesen gruplarinin miktari, gidanin net miktari, tavsiye
edilen tlketim tarihi veya son tiiketim tarihi, 6zel muhafaza ve/veya kullanim kosullari, gida
isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isletme kayit numarasi veya tanimlama isareti,
mense Ulke, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti isareti veya numarasi
bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtiimeyen diger hususlar Tiirk Gida Kodeksi Gida
Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yénetmeligine uygun olmalidir. Bu kapsam dahilin de yeni
cikacak Teblig, Kanun, Tiiziik ve eklerini de kapsayacaktir. Bu Teknik Sartnamede bahsedilmeyen
diger hususlar TS 12401 ve TS 5890'a, Turk Gida Kodeksi Yénetmelidi Et, Hazirlanmis Et
Karigimlari ve Et Urlinleri Tebligi ile ilgili teblig hiikiimlerinde belirtilen esaslar ile her yeni ¢ikan ve
Resmi Gazetede yayinlanan et ydnetmelikleri dahilinde olacaktir.

Tagima Tirk Gida Kodeksi Yonetmeliginin gidalarin taginmasi bélimiinde belirtilen kurallara, Gida
Hijyeni Yonetmeligine, Hayvansal Gidalar icin Ozel Hijyen Kurallari Yénetmeligine, TS 12401 ve TS
5890'a uygun olacaktir. Frigofirik (4°C) araclarda getirilmelidir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

Depolama Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeliginin gidalarin depolanmast béliimiinde belirtilen kurallara,
Gida Hijyeni Yonetmeligine, Hayvansal Gidalar icin Ozel Hijyen Kurallari Yonetmeligine, TS 12401
ve TS 5890'a uygun olacaktir.

ANALIZ PERiIYODU

Alinan rdnlerin, kurum tarafindan gerekli goriildigi an ve siklikta faaliyet konularina gore
bakanlikga yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tiirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina iye kuruluslarca akredite edilmis
6zel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirlii §demesi yiklenici firma tarafindan karsilanmak (izere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

iISTENEN BELGELER

1) 5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgr, Gida ve Yem Kanunu kapsamindaki triinler
icin ™ Gida Sicil veya Gida iretim sertifikasi ™ verilmelidir.

2) Uriinlerin Gretiminde kullanilan tavuklarin, saglik kontroliinden gectigini ve insan
tiketimine uygun oldugunu belirten veteriner hekim raporu ile teslim edilecektir.
Frigofirik arag dezenfeksiyonu ve hijyen acisindan kontrolii rapor igeriginde belirtilmis
olacaktir.

GENEL HUKUMLER

Tigili birimler tarafindan siparisi verilen Grlin istenilen tarihte en gec 09:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en geg 11:30'a kadar
yeni Uriin teslim edilmelidir.

Teslimat sirasinda en az iki kisi tastyici hazir bulunacak, tasiyicilarda temiz musamba onluk, bone
ve eldiven bulunacaktir.

Satin alinan drinler depoya yiiklenici firma personeli tarafindan yerlestirilecektir.

: TAVUK KUSBASI
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Ascl Bagl, Ascl), Ambar Memuru
Tdrk Gida Kodeksi Yonetmeligi Et, Hazirlanmis Et Karigimlari ve Et Uriinleri Tebligi R.G.
29.01.2019 - 30670 Teblig No: 2018/52, Hayvansal Gidalar Igin Ozel Hijyen Kurallari Yénetmeligi,
REF.STD.NO Hayvansal Gidalarin Resmi Kontrollerine iliskin Ozel Kurallari Belirleyen Yonetmelik, TS 12401, TS
5890
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Giinliik fase Gecici Teslim Belgesi

Qi/g
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KONTROL SIKLIGI

Her alimda gerekli goriildigi kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan {riinler iade edilir.

2. Gelen drinlerde herhangi bir bozulma etmeni, renk, tat, koku degisikligi veya yabanci
madde belirlendiginde mal alinmayacaktir.

3. Kullanim sirasinda gériilen her hangi bir renk veya koku degisikliginde veya pisme
sirasinda gdrilebilecek bozukluk sonucu kullanilan {iriin miktarini ve olusacak maddi
zararlan miiteahhit firmanin karsilamasi zorunludur.

KONTROL KRIiTERI

OZELLIK

Aerob toplam bakteri sayisi: 5x10° kob/g - 5x10° kob/g
Salmonella spp.: 25 g’da bulunmayacak.

Salmonella Typhimurium .: 25 g’da bulunmayacak
Salmonella Enteritidis .: 25 g’da bulunmayacak
L.Monositogenes: 25 g'da bulunmayacak.

E.coli: Bulunmamall.

E.coli 0157: H7 (kob/g): Bulunmamal.

BIYOLOJiK Staphylococcus aureus (kob/g):5 x 102 - 5 x 103
Clostridium perfringens (kob/g): 10! - 102
Maya, kiif (kob/g): 10t - 102
Ref. Turk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi, Ek-1 Et ve Et Uriinlerine Ait
Mikrobiyolojik Degerler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996, Turk Gida Kodeksi
Yénetmeligi Et, Hazirlanmig Et Karisimlan ve Et Uriinleri Tebligi R.G. 29.01.2019 — 30670 Tebli
No: 2018/52.
Ref: Tiirk Gida Kodeksi Hayvansal Gidalarda Bulunabilecek Farmakolojik Aktif Maddelerin
KIMYASAL Siniflandirnimasi ve Maksimum Kalinti Limitleri Y6netmeligi R. Gazete: 07.03.2017 - 30000 Yetki
Kanunu: 5996, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi Et, Hazirlanmig Et Kanisimlan ve Et Uriinleri Tebligi
R.G. 29.01.2019 — 30670 Tebli§ No: 2018/52,
Kendine has tat, koku, gériiniis ve yapida olacaktir. Kugbagilar tavugun fileto ve gégiis kismindan
FIZIKSEL kemiksiz ve derisiz olarak 2-3 cm lik, 123 gr'lik parcalar halinde olacak. Tavuk kusbagilar, yaglari
alinmig ve marinasyonsuz hazirlanmis olacaktir. Max +4°C'de olmalidir.
ORJIN Yerli Mensei

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERI

Tavuklar sojuk hava zincirini devam ettirecek frigofirik araglarla, arag yiizeylerine temas
etmeyecek sekilde teslim edilecektir. Tavuklar icindeki malin disardan  gdriinmesini
engellemeyecek nitelikte polietilen ve benzeri malzemelerden yapilmig ambalajlar icerisinde karton
kasalara koyulmus sekilde teslim edilecektir. Uriinler dékme olarak 10+5 kg'lik karton kolilerde
polietilen ambalajlar icerisinde getirilmelidir. Vakumlanmis olmayacaktir. Kasalardaki tavuklarin
icinde su olmayacaktir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tiirk Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden
Madde ve Malzemeler Yénetmeli§i ve bununla iligkili ¢ikan gida ile temas eden madde ve
malzemeler tebligleri hikiimleri gegerlidir.

Ambalaj lzerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeligi, Turk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tuketicileri Bilgilendirme Yénetmeligi, Hayvansal Gidalar Icin Ozel Hijyen Kurallari Yénetmeligi
TS 12401 ve TS 5890%a uygun olacaktir. Orijinal ambalajlarin {izerinde gidanin adi, triinle ilgili
barkod no’su, driintin cinsi, bilesenler listesi, alerjiye veya intoleransa neden olan belirli madde
veya Urinler, belirli bilesenlerin veya bilesen gruplarinin miktari, gidanin net miktari, tavsiye
edilen tiiketim tarihi veya son tilketim tarihi, 6zel muhafaza ve/veya kullanim kogullari, gida
isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isletme kayit numarasi veya tanimlama isareti,
menge Ulke, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti isareti veya numarasi
bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtilmeyen diger hususlar Tiirk Gida Kodeksi Gida
Etiketleme ve Tuketicileri Bilgilendirme Yonetmeligine uygun olmalidir. Bu kapsam dahilin de yeni
cikacak Teblig, Kanun, Tiiziik ve eklerini de kapsayacaktir. Bu Teknik Sartnamede bahsedilmeyen
diger hususlar TS 12401 ve TS 5890%, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmelidi Et, Hazirlanmis Et
Kangimlan ve Et Urtinleri Tebligi ile ilgili teblig htktimlerinde belirtilen esaslar ile her yeni ¢gikan ve
Resmi Gazetede yayinlanan et yénetmelikleri dahilinde olacaktir.

Tagima Tirk Gida Kodeksi Yénetmeliginin gidalarin tasinmasi béliimiinde belirtilen kurallara, Gida
Hijyeni Yonetmelidine, Hayvansal Gidalar icin Ozel Hijyen Kurallar Yénetmeligine, TS 12401,
TS2409 ve TS 5890%a uygun olacaktir. Frigofirik (4°C) araglarda getirilmelidir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

Depolama Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeliginin gidalarin depolanmasi bélimiinde belirtilen kurallara,
Gida Hijyeni Yénetmeligine, Hayvansal Gidalar icin Ozel Hijyen Kurallar Yoénetmeligine, TS 12401,
TS2409 ve TS 5890'a uygun olacaktir.
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ANALIzZ PERIYODU

Alinan Urinlerin, kurum tarafindan gerekli gériildigii an ve sikiikta faaliyet konularina gére
bakanlikga yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tiirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina Uye kuruluglarca akredite edilmis
ozel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirlii 6demesi yiiklenici firma tarafindan karsilanmak (zere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

ISTENEN BELGELER

1) 5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagldi, Gida ve Yem Kanunu kapsamindaki triinler
icin ™ Gida Sicil veya Gida lretim sertifikasi ™ veriimelidir.

2) Uriinlerin retiminde kullanilan tavuklarin, saghk kontroliinden gectigini ve insan
tiketimine uygun oldugunu belirten veteriner hekim raporu ile teslim edilecektir.
Frigofirik arag dezenfeksiyonu ve hijyen acisindan kontrolii rapor igeriginde belirtilmig

olacaktir.

GENEL HUKUMLER

Tigili birimler tarafindan siparisi verilen Urlin istenilen tarihte en gec 09:30°da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en geg 11:30%a kadar
yeni Urtin teslim edilmelidir.

Teslimat sirasinda en az iki kisi tastyici hazir bulunacak, tagtyicilarda temiz musamba 6nliik, bone
ve eldiven bulunacaktir. Satin alinan iriinler depoya ylklenici firma personeli tarafindan
yerlestirilecektir.

Tavuk Eti ve Uriinleri Teknik Sartnamesi tarafimizca hazirlanmistir. 28.02.2019

Ozay Mentes YILMAZ

Gida MUDendisi
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HACETTEPE UNIVERSITESI 5
SAGLIK KULTUR SPOR DAIRESI BASKANLIGI
MEMUR YEMEGI YURUTME KURULU

HINDI KULBASTI
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asgi Basl, Ascl), Ambar Memuru
Tlrk Gida Kodeksi Yonetmeligi Et, Hazirlanmis Et Kangimlari ve Et Urtinleri Tebligi R.G. 29.01.2019 —
REF.STD.NO 30670 Teblig No: 2018/52, Hayvansal Gidalar Igin Ozel Hijyen Kurallar Yonetmeligi, Hayvansal
Gidalarin Resmi Kontrollerine Iliskin Ozel Kurallari Belirleyen Yonetmelik, TS 13061
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Giinliik iase Gegici Teslim Belgesi
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli goriildigi kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan uriinler iade edilir.

2. Gelen uriinlerde herhangi bir bozulma etmeni, renk, tat, koku degisikligi veya yabanci madde
belirlendiginde mal alinmayacaktir.

3. Kullanim sirasinda gériilen her hangi bir renk veya koku degisikliginde veya pisme sirasinda

BURUSEHDA gortlebilecek bozukluk sonucu kullanilan triin miktarini ve olusacak maddi zararlari
muteahhit firmanin karsilamasi zorunludur.

KONTROL KRITERI OZELLIK
Aerob toplam bakteri sayisi: 5x10° kob/g - 5x10° kob/g
Salmonella spp.: 25 g’da bulunmayacak.
Salmonella Typhimurium .: 25 g’da bulunmayacak
Salmonella Enteritidis .: 25 g’da bulunmayacak
L.Monositogenes: 25 g’da bulunmayacak
E.coli: Bulunmamal.

. . E.coli 0157: H7 (kob/g): Bulunmamali.

BIYOLOJIK Staphylococcus aureus (kob/g):5 x 102 - 5 x 103
Clostridium perfringens (kob/g): 10! - 102
Maya, kiif (kob/g):: 10! - 102
Ref: Turk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi, Ek-1 Et ve Et Uriinlerine Ait Mikrobiyolojik
Degerler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996, Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeligi Et, Hazirlanmis
Et Karigimlan ve Et Uriinleri Tebligi R.G. 29.01.2019 — 30670 Teblig No: 2018/52,
Ref: Tirk Gida Kodeksi Hayvansal Gidalarda Bulunabilecek Farmakolojik Aktif Maddelerin

KIMYASAL Siniflandiriimasi ve Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeligi R. Gazete: 07.03.2017 - 30000 Yetki
Kanunu: 5996, Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeligi Et, Hazirlanmig Et Karigimlar ve Et Uriinleri Tebligi R.G.
29.01.2019 — 30670 Teblig No: 2018/52,
Tadi ve kokusu kendine 6zgii olmall, kétli koku olmamalidir. Likalanma, ciiriik, morarma ve eksi koku
olmayacaktir. Bozulmamig, kokusmamis, acilasmamis, donma yanmigina ugramamis, yabanci koku

FIZIKSEL sinmemis, kendine has renk, koku ve gériintiste, parga biitiinliigii bozulmamis olmalidir. Hindi kiilbasti

110+£10 gr Ik porsiyonlar halinde iste§e bagh olarak sossuz ya da soslanmis olarak getirilmelidir. Max
+4°C'de olmalidir.
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ORIJIN

Yerli mensei

URETIM METODU

Hindi Kilbasti, Tirk Gida Kodeksi yonetmeligi ve tebligler kapsamindaki limitlere uygun olarak
baharat ve soslarla muamele edilerek yapilan {riin olacaktir.

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERI

Hindiler soguk hava zincirini devam ettirecek frigofirik araglarla, arag yiizeylerine temas etmeyecek
gekilde teslim edilecektir. Hindiler igindeki malin disardan gériinmesini engellemeyecek nitelikte
polietilen ve benzeri malzemelerden yapilmis ambalajlar icerisinde karton kasalara koyulmus sekilde
teslim edilecektir. Kasalardaki hindilerin iginde su olmayacaktir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tiirk
Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yonetmeligi ve bununla iliskili gikan gida ile
temas eden madde ve malzemeler tebligleri hiikiimleri gecerlidir.

Ambalaj {zerindeki isaretleme Tirk Gida Kodeksi Yénetmeligi, Tirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve
Tiketicileri Bilgilendirme Y&netmeligi, Hayvansal Gidalar icin Ozel Hijyen Kurallan Yonetmeligi TS
13061'e uygun olacaktir. Orijinal ambalajlarin zerinde gidanin adi, iriinle ilgili barkod no'su, {iriinin
cinsi, bilegenler listesi, alerjiye veya intoleransa neden olan belirli madde veya firiinler, belirli
bilesenlerin veya bilegen gruplarinin miktari, gidanin net miktari, tavsiye edilen tiiketim tarihi veya son
tiketim tarihi, 6zel muhafaza ve/veya kullanim kosullari, gida isletmecisinin adi veya ticari unvani ve
adresi, isletme kayit numarasi veya tanimlama igareti, menge iilke, gidanin kullanim talimati, beslenme
bildirimi, gidanin parti isareti veya numarasi bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtiimeyen
diger hususlar Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Y&netmeligine uygun
olmalidir. Bu kapsam dahilin de yeni gikacak Teblig, Kanun, Tiiziik ve eklerini de kapsayacaktir. Bu
Teknik Sartnamede bahsedilmeyen diger hususlar TS 13061’e Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi Et,
Hazirlanmis Et Karisimlari ve Et Uriinleri Tebligi ile ilgili tebliy hikimlerinde belirtilen esaslar ile her
yeni ¢ikan ve Resmi Gazetede yayinlanan et yénetmelikleri dahilinde olacaktir.

Tagima Tirk Gida Kodeksi deetmelig”;inir_m gidalarin taginmasi bdliimiinde belirtilen kurallara, Gida
Hijyeni Yénetmeligine, Hayvansal Gidalar icin Ozel Hijyen Kurallari Yénetmeligine, TS 13061’e uygun
olacaktir. Frigofirik (4°C) araclarda getirilmelidir.

DEPOLAMA KOSULLARI
ve RAF OMRU

Depolama Tirk Gida Kodeksi Yénetmeliginin gidalarin depolanmasi bélimiinde belirtilen kurallara,
Gida Hijyeni Yonetmeligine, Hayvansal Gidalar Igin Ozel Hijyen Kurallar Yénetmeligine ve TS 13061’
uygun olacaktir

ANALizZ PERIYODU

Alinan drinlerin, kurum tarafindan gerekli goriildigi an ve siklikta faaliyet konularina gore bakanlikca
yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tirk Akreditasyon
Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina lye kuruluslarca akredite edilmis 6zel veya kamu
laboratuvarlarinda her tiirli 6demesi yiiklenici firma tarafindan karsilanmak (izere kimyasal ve
mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

ISTENEN BELGELER

1) 5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve Yem Kanunu kapsamindaki tiriinler igin
" Gida Sicil veya Gida Uretim sertifikasi ™ verilmelidir.

2) Uriinlerin iiretiminde kullanilan hindilerin, saglik kontrollinden gectigini ve insan tiiketimine
uygun oldugunu belirten veteriner hekim raporu ile teslim edilecektir. Frigofirik arag
dezenfeksiyonu ve hijyen acisindan kontrolii rapor iceriginde belirtilmis olacaktir.

GENEL HUKUMLER

Tigili birimler tarafindan siparisi verilen Uriin istenilen tarihte en geg 09:30'da teknik sartnameye uygun
olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en geg 11:30a kadar yeni riin
teslim edilmelidir.

Teslimat sirasinda en az iki kisi tasiyici hazir bulunacak, tasiyicilarda temiz musamba 6nliik, bone ve
eldiven bulunacaktir. Satin alinan Uriinler depoya yiiklenici firma personeli tarafindan yerlestirilecektir.

HINDI cOP Sis
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asgi Basi, Ascl), Ambar Memuru
Tirk Gida Kodeksi Yénetmelidi Et, Hazirlanmig Et Karigimlari ve Et Uriinleri Tebligi R.G. 29.01.2019 —
REF.STD.NO 30670 Teblig No: 2018/52, Hayvansal Gidalar Igin Ozel Hijyen Kurallar Yénetmeligi, Hayvansal
Gidalarin Resmi Kontrollerine Iliskin Ozel Kurallari Belirleyen Yénetmelik, TS 13061
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Giinliik Iase Gegici Teslim Belgesi
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli goriildigii kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI

1. Bu teknik sarthameye uygun olmayan iriinler iade edilir.

g}c
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DURUMUNDA

2. Gelen Uriinlerde herhangi bir bozulma etmeni, renk, tat, koku degisikligi veya yabanci madde
belirlendiginde mal alinmayacaktir.

3. Kullanim sirasinda gériilen her hangi bir renk veya koku degisikliginde veya pisme sirasinda
gorilebilecek bozukluk sonucu kullanilan triin miktarini ve olusacak maddi zararlari
muteahhit firmanin karsilamasi zorunludur.

KONTROL KRIiTERI

OZELLIK

BIYOLOJIK

Aerob toplam bakteri sayisi: 5x10° kob/g - 5x106 kob/g
Salmonella spp.: 25 g’da bulunmayacak.

Salmonella Typhimurium .: 25 g'da bulunmayacak.
Salmonella Enteritidis .: 25 g'da bulunmayacak.
L.Monositogenes: 25 g'da bulunmayacak

E.coli: Bulunmamali.

E.coli 0157: H7 (kob/g): Bulunmamal.
Staphylococcus aureus (kob/g):5 x 102 - 5 x 103
Clostridium perfringens (kob/g): 10! - 102

Maya, kiif (kob/g):: 10! - 102

Ref: Turk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yénetmeligi, Ek-1 Et ve Et Uriinlerine Ait Mikrobiyolojik
Degerler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996, Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi Et, Hazirlanmis
Et Kanigimlart ve Et Uriinleri Tebligi R.G. 29.01.2019 — 30670 Teblig No: 2018/52.

KIMYASAL

Ref: Tiirk Gida Kodeksi Hayvansal Gidalarda Bulunabilecek Farmakolojik Aktif Maddelerin
Siniflandinimasi ve Maksimum Kalinti Limitleri Yénetmeligi R. Gazete: 07.03.2017 - 30000 Yetki
Kanunu: 5996, Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi Et, Hazirlanmis Et Karisimlan ve Et Uriinleri Tebligi R.G.
29.01.2019 — 30670 Teblig No: 2018/52,

FiziKSEL

Tadi ve kokusu kendine ézgii olmali, kétii koku olmamalidir. Likalanma, glriik, morarma ve eksi koku
olmayacaktir. Bozulmamis, kokusmamis, acilagmamig, donma yanigina ugramamis, yabanc koku
sinmemis, kendine has renk, koku ve gériiniste, parca bitiinligl bozulmamis olmalidir. Tadi ve
kokusu kendine 6zgii olmali, kétii koku olmamalidir. Hindi sis gbglis 110+10 gr lik porsiyonlar halinde
istege bagl olarak sossuz ya da soslanmis olarak getirilmelidir. Max +4°C’de olmalidir.

ORIJIN

Yerli mensei

URETIM METODU

Hindi Sis, Tirk Gida Kodeksi yénetmeligi ve tebligler kapsamindaki limitlere uygun olarak baharat ve
soslarla muamele edilerek yapilan {iriin olacaktir.

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERI]

Hindiler soguk hava zincirini devam ettirecek frigofirik araglarla, arag ylizeylerine temas etmeyecek
sekilde teslim edilecektir. Hindiler igindeki malin disardan gériinmesini engellemeyecek nitelikte
polietilen ve benzeri malzemelerden yapilmis ambalajlar icerisinde karton kasalara koyulmus sekilde
teslim edilecektir. Kasalardaki hindilerin iginde su olmayacaktir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tiirk
Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Y6netmeligi ve bununla iliskili cikan gida ile
temas eden madde ve malzemeler tebligleri hiikiimleri gecerlidir.

Ambalaj Uzerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve
Tlketicileri Bilgilendirme Yonetmeli§i, Hayvansal Gidalar icin Ozel Hijyen Kurallan Yénetmeligi TS
13061'e uygun olacaktir. Orijinal ambalajlarin iizerinde gidanin adi, Urinle ilgili barkod no’su, iiriiniin
cinsi, bilesenler listesi, alerjiye veya intoleransa neden olan belirli madde veya (rinler, belirli
bilesenlerin veya bilesen gruplarinin miktari, gidanin net miktari, tavsiye edilen tiiketim tarihi veya son
tiketim tarihi, 6zel muhafaza ve/veya kullanim kosullari, gida isletmecisinin adi veya ticari unvani ve
adresi, isletme kayit numarasi veya tanimlama isareti, mense tilke, gidanin kullanim talimati, beslenme
bildirimi, gidanin parti isareti veya numarasi bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtiimeyen
diger hususlar Turk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yoénetmeligine uygun
olmalidir. Bu kapsam dahilin de yeni gikacak Tebli§, Kanun, Tiiziik ve eklerini de kapsayacaktir. Bu
Teknik Sartnamede bahsedilmeyen diger hususlar TS 13061%e Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi Et,
Hazirlanmig Et Kangimlan ve Et Uriinleri Tebligi ile ilgili tebli§ hiikimlerinde belirtilen esaslar ile her
yeni gikan ve Resmi Gazetede yayinlanan et yénetmelikleri dahilinde olacaktir.

Tagima Tirk Gida Kodeksi Yénetmeliginin gidalarin taginmasi bolimiinde belirtilen kurallara, Gida
Hijyeni Yonetmeli§ine, Hayvansal Gidalar icin Ozel Hijyen Kurallari Yonetmeligine, TS 13061’e uygun
olacaktir. Frigofirik (4°C) araclarda getirilmelidir.

DEPOLAMA KOSULLARI
ve RAF OMRU

Depolama Tirk Gida Kodeksi Yénetmeliginin gidalarin depolanmasi bélimiinde belirtilen kurallara,
Gida Hijyeni Yonetmeligine, Hayvansal Gidalar Igin Ozel Hijyen Kurallari Y6netmeligine ve TS 13061%
uygun olacaktir
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ANALiz PERIYODU

Alinan Grinlerin, kurum tarafindan gerekli goriildigii an ve siklikta faaliyet konularina gére bakanlikca
yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tiirk Akreditasyon
Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina lye kuruluslarca akredite edilmis 6zel veya kamu
laboratuvarlarinda her tirli 6demesi yiklenici firma tarafindan karsilanmak (zere kimyasal ve
mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

ISTENEN BELGELER

1) 5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgi, Gida ve Yem Kanunu kapsamindaki tiriinler igin
" Gida Sicil veya Gida Uretim sertifikasi * verilmelidir.

2) Uriinlerin tiretiminde kullanilan hindilerin, saglik kontroliinden gectigini ve insan tiiketimine
uygun oldugunu belirten veteriner hekim raporu ile teslim edilecektir. Frigofirik arag
dezenfeksiyonu ve hijyen acisindan kontrolii rapor iceriginde belirtilmis olacaktir.

GENEL HUKUMLER

Tigili birimler tarafindan siparisi verilen Uriin istenilen tarihte en geg 09:30'da teknik sartnameye uygun
olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuziugu durumunda ayni giin en geg 11:30'a kadar yeni Uriin
teslim edilmelidir.

Teslimat sirasinda en az iki kisi tasiyic hazir bulunacak, tastyicilarda temiz musamba 6nliik, bone ve
eldiven bulunacaktir.Satin alinan Uriinler depoya yiiklenici firma personeli tarafindan yerlestirilecektir.

Hindi Eti Teknik Sartnamesi tarafimizca hazirlanmistir. 28.02.2019

Ozay Mentes YILMAZ' Esmaha

Gidg-Mihendisi //
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TAM YAGLI BEYAZ PEYNIR
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asci Basl, Ascl), Ambar Memuru
Gida Maddelerinin Ve Umumi Saghgi Iigilendiren Esya Ve Levazimin Hususi Vasiflarini Gosteren
REF.STD.NO Tliztglin 61-72. Maddeleri, Tiirk Gida Kodeksi Peynir Tebligi R.G: 8.02.2015-29261 (Teblig No:
2015/6), TS 591 v
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Giinliik fase Gegici Teslim Belgesi
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli gériildiigu kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan iiriinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da 6ncesinde iriinlerde gézlenen her hangi bir renk, tat, yapi
veya koku degisiklidinde veya bozulma belirtisi gériildiigiinde tiriin miktarini ve
olusacak maddi zararlari (kullanilacak diger malzemeler) miiteahhit firmanin

DURUMUNDA
karsilamasi zorunludur.
3. Son kullanma tarihinden énce bozulan ve numuneden farkli cikan beyaz peynir
miteahhit firma tarafindan degistirilecektir.
KONTROL KRITERI OZELLiK
Koagulaz pozitif stafilokoklar (kob/g):1.0x10%1.0x103
Salmonella spp.: 25g’da bulunmayacak
L. monocytogenes: 25g'da bulunmayacak.
BiYOLOJiK E.coli : (kob/g):1.0x10%-1.0x103
Ref: Tirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yénetmeligi, Ek-1 -2 Siit, Siit Urtinleri ve Siit Bazli
Uriinlere Ait Mikrobiyolojik Dederler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996
Tam yagl beyaz peynirlerde, 100 gram kuru maddede en az 45 gram siit yagi bulunacaktir. Tam
KIMYASAL yadli beyaz peynirlerde rutubet en gok % 65 (m/m), tuz miktari en 6ok % 6.5 (m/m) olacaktir.
Tirk Gida Kodeksi Peynir Tebligi R.G: 8.02.2015-29261 (Teblig No: 2015/6)
Birinci sinif tam yaglh peynirlerden olmalidir. Diizgiin, plriizsiiz, lekesiz kesitli, parlak beyaz,
homojen, bozulmamis kaliplar halinde, kendine has gorinis, koku ve tatta olmalidir. Peynirlerde
acl veya metalik tat bulunmamalidir. Yuvarlak kaliplar halinde olmamalidir. Kalip kesitlerinde delik
FiZEKSEL bulunmamalidir. Delik bulundugunda ise delikler kalip icerisinde homojen dagilmis olmali, irili

ufakli ve daginik delikler bulunmamalidir. Fazla sert veya yumusak olmamalidir. Dilimlendiginde
dagilip, pargalanmamalidir. Max 4°C'de olmalidir. Tadi ve kokusu kendine 0zgu olmali, kétl koku
olmamalidir. Burada belirtiimeyen tiim hususlarda Tiirk Gida Kodeksi Peynir Tebligi maddeleri
gegerlidir.
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ORIJIN

Yerli mengei

URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERI

Normal beyaz peynirler hi¢ kullanilmamis temiz, passiz, peynir kalitesini bozmayacak, hicbir
sekilde sizinti yapmayacak sekilde kapatiimis olan ambalajlarda alinir. Beyaz peynir aliminda kutu
lizerinde belirtilen siizme adirlik esas alinacaktir. 5 kg'lik ambalajlarda istenecektir. Ambalajlama
ile ilgili hususlarda Tiirk Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yénetmeligi ve
bununla iligkili ¢ikan gida ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hiikiimleri gegerlidir.

Ambalaj lizerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeligi, Tirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tuketicileri Bilgilendirme Yonetmeli§i ve TS 591'e uygun olacaktir. Orijinal ambalajlarin
tzerinde gidanin adi, pastérize siitten imal edilmistir ibaresi, yag orani, bilesenler listesi, alerjiye
veya intoleransa neden olan belirli madde veya Uriinler, belirli bilesenlerin veya bilesen gruplarinin
miktari, gidanin net miktari, tavsiye edilen tiketim tarihi veya son tiiketim tarihi, 6zel muhafaza
ve/veya kullanim kosullari, gida isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isletme kayit
numarasl veya tanimlama isareti, mense ilke, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi,
gidanin parti isareti veya numarasi bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtimeyen diger
hususlar Turk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiketicileri Bilgilendirme Yénetmeligine uygun
olmalidir. Bu kapsam dahilin de yeni gikacak Tebli§, Kanun, Tiiziik ve eklerini de kapsayacaktir.

Tasima Turk Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ tincli bélimiine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS
591'e uygun olacaktir. Frigofirik (4°C) araclarda getirilmelidir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ tincli béliimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS 591°e
uygun olacaktir.

ANALiz PERiIYODU

Kurum tarafindan en az ayda 1 kez olmak (izere, istenildigi takdirde teslim edilen iiriiniin kimyasal
ve mikrobiyolojik analizi firma tarafindan yaptirilip belgeler tarafimiza teslim edilecektir.

Alinan Grtnlerin, kurum tarafindan gerekli gériildigii an ve sikikta faaliyet konularina gore
bakanlikga yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Turk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina iiye kuruluslarca akredite edilmis
Gzel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirlii 6demesi yiiklenici firma tarafindan karsilanmak (izere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptinlacaktir.

ISTENEN BELGELER

1) 5996 Sayil Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve Yem Kanunu kapsamindaki triinler
icin * Gida Sicil veya Gida Uretim sertifikasi ™ verilmelidir.

GENEL HUKUMLER

Iigili birimler tarafindan siparigi verilen Urlin istenilen tarihte en ge¢ 08:30'da teknik
sartnameye uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuziugu durumunda ayni giin en
geg 10:30%a kadar yeni Urlin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi tasiyici hazir
bulunacak, taglyiclarda temiz musamba &nliikk, bone ve eldiven bulunacaktir.Satin alinan
urlinler depoya yiklenici firma personeli tarafindan yerlestirilecektir.

ESKI KASAR PEYNIRI
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asci Basi, Asci), Ambar Memuru
Gida Maddelerinin Ve Umumi Saghigi Ilgilendiren Esya Ve Levazimin Hususi Vasiflarini Gosteren
REF.STD.NO Tliztiglin 61-72.Maddeleri, Tiirk Gida Kodeksi Peynir Tebligi R.G: 8.02.2015-29261 (Teblig No:
2015/6), TS 3272
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Giinlik fase Gegici Teslim Belgesi
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli gériildiigl kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan Uriinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da 6ncesinde driinlerde gézlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya
koku degisikliginde veya bozulma belirtisi gériildiigiinde iriin miktarini ve olusacak
maddi zararlan (kullanilacak diger malzemeler) miiteahhit firmanin karsilamasi

DURUMUNDA
zorunludur.
3. Son kullanma tarihinden énce bozulan ve numuneden farkli gikan eski kasar peynirleri
muteahhit firma tarafindan degistirilecektir.
/(
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KONTROL KRITERI

OZELLIK

BIYOLOJIK

Koagulaz pozitif stafilokoklar (kob/g):1.0x10%-1.0x10°
Salmonella spp.: 25g'da bulunmayacak

L. monocytogenes: 25g'da bulunmayacak.

E.coli : (kob/g):1.0x10%1.0x10°

Ref: Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi, Ek-1 -2 Siit, Siit Urtinleri ve Siit Bazli
Uriinlere Ait Mikrobiyolojik Degerler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996

KiMYASAL

Eski kasar peynirde, 100 gram kuru maddede en az 45 gram siit ya§i bulunacaktir. Eski kasar
peynirinde rutubet en gok % 40 (m/m), tuz miktari en ¢ok % 4 (m/m) olacaktir.
Tirk Gida Kodeksi Peynir Tebligi R.G: 8.02.2015-29261 (Tebli§ No: 2015/6)

FizikSEL

Imal edildikten sonra en az 90 gin stireyle belirli sartlarda olgunlasmis olmalidir. Tam yagli,
temiz, parlak, canli saman sanisi veya koyu saman sarisi renkte olmalidir. Kesildiginde
ufalanmamali, diiz, piiriizsiiz, parlak ve homojen gériiniimde olmalidir. Fazla sert veya fazla
yumusak olmamali, kendine 6zgii hos tat ve kokuda olmalidir. Kasar peynir max 4°C'de olmalidir.
Rendelendiginde topaklanmamali ve rendelenebilir sertlikte olmalidir. Burada belirtiimeyen tiim
hususlarda Tiirk Gida Kodeksi Peynir Tebligi maddeleri gecerlidir.

ORIJIN

-Yerli Mensei

URETiIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERI

12 kg’ lik ambalajlarda olacaktir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tiirk Gida Kodeksi Gida ile
Temas Eden Madde ve Malzemeler Yonetmeligi ve bununla iliskili cikan gida ile temas eden
madde ve malzemeler tebligleri hiikiimleri gecerlidir.

Ambalaj lzerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeligi, Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tiketicileri Bilgilendirme Yénetmeli§ine uygun olacaktir. Orijinal ambalajlarin {izerinde gidanin
adi, pastdrize sitten imal edilmistir ibaresi, yag orani, bilegenler listesi, alerjiye veya intoleransa
neden olan belirli madde veya irinler, belirli bilesenlerin veya bilesen gruplarinin miktari, gidanin
net miktari, tavsiye edilen tiiketim tarihi veya son tiiketim tarihi, 6zel muhafaza ve/veya kullanim
kosullari, gida igletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isletme kayit numarasi veya
tanimlama igareti, menge ilke, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti isareti
veya numaras! bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtiimeyen diger hususlar Tiirk Gida
Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiketicileri Bilgilendirme Yénetmeligine uygun olmalidir. Bu kapsam
dahilin de yeni gikacak Teblig, Kanun, Tuziik ve eklerini de kapsayacaktir.

Tagima Turk Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3’ Gincli bélimiine, Gida Hijyeni Yénetmeligine uygun
olacaktir. Frigofirik (4°C) araclarda getirilmelidir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ incii bélimiine ve Gida Hijyeni Yénetmeligine uygun
olacaktir.

ANALiIz PERiIYODU

Kurum tarafindan en az ayda 1 kez olmak tizere, istenildigi takdirde teslim edilen tiriiniin kimyasal
ve mikrobiyolojik analizi firma tarafindan yaptirilip belgeler tarafimiza teslim edilecektir.

Alinan Grtnlerin, kurum tarafindan gerekli gérildigii an ve sikikta faaliyet konularina gére
bakanlikga yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tiirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina Gye kuruluslarca akredite edilmis
Gzel veya kamu laboratuvarlarinda her tirlii demesi yiiklenici firma tarafindan karsilanmak iizere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

ISTENEN BELGELER

1) 5996 Sayil Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgi, Gida ve Yem Kanunu kapsamindaki iiriinler
icin * Gida Sicil veya Gida Uretim sertifikasi * verilmelidir.

GENEL HUKUMLER

Iigili birimler tarafindan siparisi verilen Griin istenilen tarihte en geg 08:30'da teknik
sartnameye uygun olarak teslim edilmelidir. Uriinin uygunsuzlugu durumunda ayni gliin en
geg 10:30%a kadar yeni {riin teslim edilmelidir.Teslimat sirasinda en az iki kisi tasiyici hazir
bulunacak, tagiyicilarda temiz musamba 6nliikk, bone ve eldiven bulunacaktir. Satin alinan
urlnler depoya yliklenici firma personeli tarafindan yerlestirilecektir.
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TAZE KASAR PEYNIRI

SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asci Basi, Asct), Ambar Memuru
Gida Maddelerinin Ve Umumi Saghgi Ilgilendiren Esya Ve Levazimin Hususi Vasiflarini Gosteren
REF.STD.NO TuzGgin 61-72.Maddeleri, Tiirk Gida Kodeksi Peynir Tebligi R.G: 8.02.2015-29261 (Teblig No:
2015/6), TS 3272
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Giinliik fage Gegici Teslim Belgesi
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli gériildiigi kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan (riinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da &ncesinde iriinlerde gbzlenen her hangi bir renk, tat, yapi
veya koku degisikliginde veya bozulma belirtisi gériildigiinde tiriin miktarini ve
olusacak maddi zararlar (kullanilacak diger malzemeler) miiteahhit firmanin

OURUMUNDA karsilamasi zorunludur.
3. Son kullanma tarihinden énce bozulan ve numuneden farkl gikan kasar peyniri
miteahhit firma tarafindan degistirilecektir.
KONTROL KRITERi OZELLIiK
Koagulaz porzitif stafilokoklar (kob/g):1.0x10%-1.0x103
Salmonella spp.: 25g’da bulunmayacak
L. monocytogenes: 25g’da bulunmayacak.
BiYOLOJIK E.coli : (kob/g):1.0x10%1.0x10°
Ref: Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi, Ek-1 -2 Siit, Siit Uriinleri ve Siit Bazli
Uriinlere Ait Mikrobiyolojik Degerler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996
Kagar peynirde, 100 gram kuru maddede en az 45 gram sit yagi bulunacaktir. Tam yagh kasar
KIMYASAL peynirlerde rutubet en gok % 45 (m/m), tuz miktari en Gok % 3 (m/m) olacaktir.
Tirk Gida Kodeksi Peynir Tebligi R.G: 8.02.2015-29261 (Teblig No: 2015/6)
Kasar peynirinin tadi, kokusu ve rengi kendine 0zgli olacaktir. Kasar peynirinde yabana tat (aci,
metalik, eksi) ve koku (margarin) olmayacak rengi aclk saridan - sariya kadar olacaktir.
Rendelendiginde topaklanmamali ve rendelenebilir sertlikte olmalidir. Birinci sinif tam yagh kasar
FiZIKSEL peyniri olacaktir. Kagar peyniri kesildiginde ic gérij_pl'jrpi] hqujep yaplda_olmall_ c_jelikler, beyaz
topaklar ve yabanci maddeler bulunmamalidir. Duzgln, piriizsiiz, lekesiz kesitli, bozulmamig
kaliplar halinde olacaktir. Fazla sert veya yumusak olmamalidir. Dilimlendiginde dagilip,
pargcalanmamalidir. Max 4°C'de olmalidir. Burada belirtilmeyen tlim hususlarda Tiirk Gida Kodeksi
Peynir Teblidi maddeleri gecerlidir.
ORIJIN -Yerli Mensei

URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLER

2 kg’ ik vakumlu dikdortgen kalipli ambalajlarda olacaktir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tiirk
Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yénetmeligi ve bununla iliskili ¢cikan gida
ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hiikiimleri gegerlidir.

Ambalaj lizerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi YGnetmeligi, Turk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tuketicileri Bilgilendirme Yénetmeligine ve TS 3272% uygun olacaktir. Orijinal ambalajlarin
lzerinde gidanin adi, pastérize siitten imal edilmistir ibaresi, yag orani, bilesenler listesi, alerjiye
veya intoleransa neden olan belirli madde veya drdnler, belirli bilesenlerin veya bilesen gruplarinin
miktari, gidanin net miktari, tavsiye edilen tiiketim tarihi veya son tiiketim tarihi, 6zel muhafaza
ve/veya kullanm kosullar, gida isletmecisinin ad veya ticari unvani ve adresi, isletme kayit
numarasl veya tanimlama igareti, mense iilke, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi,
gidanin parti isareti veya numarasi bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtimeyen diger
hususlar Tirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligine uygun
olmalidir. Bu kapsam dahilin de yeni cikacak Teblig, Kanun, Tiiziik ve eklerini de kapsayacaktir.

Tasima Tirk Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ iincii bélimiine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS
3272'e _uygun olacaktir. Frigofirik (4°C) araclarda getirilmelidir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve

RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3’ dncii bolimine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS
3272'e uygun olacaktir.

ANALIzZ PERIYODU

Kurum tarafindan en az ayda 1 kez olmak Uzere, istenildigi takdirde teslim edilen Griiniin kimyasal
ve mikrobiyolojik analizi firma tarafindan yaptirilip belgeler tarafimiza teslim edilecektir.
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Alinan riinlerin, kurum tarafindan gerekli gortldigi an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakanlikga yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tiirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina lye kuruluglarca akredite edilmis
Gzel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirli 6demesi yiiklenici firma tarafindan karsilanmak (izere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptinlacaktir.

ISTENEN BELGELER

1) 5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve Yem Kanunu kapsamindaki Griinler
icin ™ Gida Sicil veya Gida (retim sertifikasi “ verilmelidir.

GENEL HUKUMLER

Iigili birimler tarafindan siparisi verilen Griin istenilen tarihte en ge¢c 08:30'da teknik
sartnameye uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en
ge¢ 10:30%a kadar yeni {riin teslim edilmelidir.Teslimat sirasinda en az iki kisi tastyici hazir
bulunacak, tastyicilarda temiz musamba 6nliik, bone ve eldiven bulunacaktir.Satin alinan
Urtinler depoya yiiklenici firma personeli tarafindan yerlestirilecektir.

LOR PEYNiRi
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asci Basi, Ascl), Ambar Memuru
Gida Maddelerinin Ve Umumi Saghigi Iigilendiren Esya Ve Levazimin Hususi Vasiflarini Gosteren
REF.STD.NO TuzGgin 61-72. Maddeleri, Tirk Gida Kodeksi Peynir Tebligi R.G: 8.02.2015-29261 (Teblig No:
2015/6), TS 13358
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Giinlik fase Gegici Teslim Belgesi
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli goriildigi kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan uriinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da 6ncesinde uriinlerde gézlenen her hangi bir renk, tat, yapi
veya koku degisikliginde veya bozulma belirtisi gériildigiinde riin miktarini ve
olusacak maddi zararlan (kullanilacak diger malzemeler) miiteahhit firmanin

DURUMUNDA
karsilamasi zorunludur.
3. Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli cikan lor peynir
miteahhit firma tarafindan degistirilecektir.
KONTROL KRITERI OZELLIK
Koagulaz pozitif stafilokoklar (kob/g):1.0x10%-1.0x10°
Salmonella spp.: 25g’da bulunmayacak
BIYOLOJiK L. monocytogenes: 25g'da bulunmayacak.
Ref: Tirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yénetmeligi, Ek-1 -2 Siit, Siit Urtinleri ve Siit Bazli
Uriinlere Ait Mikrobiyolojik Degerler R.G: 29.12.2011- 28157, Yetki Kanunu: 5996
KEIMYASAL Lor peynirinde rutubet en gok % 75 (m/m), tuz miktari en gok % 6 (m/m) olacaktir.
Tirk Gida Kodeksi Peynir Tebligi R.G: 8.02.2015-29261 (Tebli§ No: 2015/6)
Kendine has tat ve kokuda olmalidir. Eksimis, acilagmis, kiiflenmis, kirlenmis olmamalidir. Rengi
FiZIKSEL beyaz - agik krem arasinda olacak gri-kahverengi olmayacaktir. Uriin iki parmak arasinda

ezilmeye dayanikli topaklar icermemelidir. Bitkisel ya§ ve nisasta veya nisastall maddeler
bulunmayacaktir. Maksimum 4°C’de olmalidir.
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ORIJIN

Yerli mensei

URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERi

Lor peynirler peynir kalitesini bozmayacak 17-18 kg’ ik ambalajlarda olacaktir.

Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tiirk Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve Malzemeler
Yénetmeligi ve bununla iligkili glkan gida ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hiikiimleri
gegerlidir.

Ambalaj lizerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeligi, Tirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tuketicileri Bilgilendirme Yénetmeligine ve TS 13358 uygun olacaktir. Orijinal ambalajlarin
lUzerinde gidanin adi, pastérize siitten imal edilmistir ibaresi, yag orani, bilesenler listesi, alerjiye
veya intoleransa neden olan belirli madde veya urdnler, belirli bilesenlerin veya bilesen gruplarinin
miktari, gidanin net miktari, tavsiye edilen tiiketim tarihi veya son tiketim tarihi, 6zel muhafaza
ve/veya kullanim kosullari, gida isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isletme kayit
numarasi veya tanimlama igareti, mense ilke, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi,
gidanin parti isareti veya numarasi bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtiimeyen diger
hususlar Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligine uygun
olmalidir. Bu kapsam dahilin de yeni ¢ikacak Tebli§, Kanun, Tiziik ve eklerini de kapsayacaktr.

Tasima Tirk Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ tincii bélimiine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS
13358 uygun olacaktir. Frigofirik (4°C) araclarda getirilmelidir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ Gincii bélimiine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS
13358'e uygun olacaktir.

ANALIZ PERIYODU

Kurum tarafindan en az ayda 1 kez olmak lzere, istenildigi takdirde teslim edilen Griinin kimyasal
ve mikrobiyolojik analizi firma tarafindan yaptirilip belgeler tarafimiza teslim edilecektir.

Alinan Uriinlerin, kurum tarafindan gerekli goériildigi an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakanlikga yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Turk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina iiye kuruluslarca akredite ediimis
6zel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirlii demesi yuklenici firma tarafindan karsilanmak tizere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

ISTENEN BELGELER

1) 5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgi, Gida ve Yem Kanunu kapsamindaki iiriinler

icin ™ Gida Sicil veya Gida iiretim sertifikas * verilmelidir.

GENEL HUKUMLER

Iigili birimler tarafindan siparigi verilen Uriin istenilen tarihte en gec 08:30da teknik
sartnameye uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en
geg 10:30'a kadar yeni (riin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi tastyici hazir
bulunacak, tagsiyicilarda temiz musamba Onlik, bone ve eldiven bulunacaktir. Satin alinan
Urlnler depoya yuklenici firma personeli tarafindan yerlestirilecektir.

Peynir Grubu Teknik Sartnamesi tarafimizca hazirlanmistir. 04.02.2019
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MEMUR YEMEGI YURUTME KURULU BASKANLIGI
MEMUR KAFETERYALARI

UZUN OMURLU sUT

SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Ascl Basi, Ascl) , Ambar Memuru
e Tirk Gida Kodeksi, icme Siitleri Tebligi, R.G: 27.2.2019-30699, Teblig No: 2019/12
REF.STD.NO o TS1192
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Giinlik fase Gegici Teslim Belgesi
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli goriildiigu kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan {rtnler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da 6ncesinde lriinlerde gézlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya
koku dedisikliginde veya bozulma belirtisi gériildigiinde (pisme sirasinda ya da
6ncesinde) Griin miktarini ve olusacak maddi zararlan (kullanilacak diger malzemeler)
muteahhit firmanin karsilamasi zorunludur.

3. Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli ¢ikan siitler miteahhit firma
tarafindan dedistirilecektir.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

UHT igme siitleri kapali ambalajinda 30 °C'de 15 giin veya 55 °C'de 7 giinliik inkiibasyonun veya
farkli bir ydntemin uygulanmasindan sonra yapilan sterilizasyon kontroliinde mikrobiyal {ireme

BIYOLOJiK gdstermeyecektir.
Tirk Gida Kodeksi, icme Siitleri Tebligi, R.G: 27.2.2019-30699, Teblig No: 2019/12
100 ml' de tam yagl igme siitiin{in yag miktari en az 3,5 g olacaktir.
Asitlik derecesi siit asidi hesabiyla % 0,135-0,2, protein orani en az % 2.9 (m/m), yagsiz kuru
madde miktar en az (m/v) % 8 olacaktir.
KIMYASAL Turk Gida Kodeksi, Igme Siitleri Tebligi, R.G: 27.2.2019-30699, Tebli§ No: 2019/12
Tirk Gida Kodeksi Bulasanlar Yonetmeligi R.G.29.12.2011-28157 Yetki Kanunu: 5996, EK-1
Gidalardaki Bulasanlarin Maksimum Limitlerine uygun olmalidir.
Kendine 6zgl tat, koku, kivam, gériinls ve renkte olacak, yabanci tat, koku ve aroma
icermeyecektir. UHT siitler dodal ve katkisiz olacaktir. Metalimsi, pismis ve okside olmus, tabi
FiZiKSEL olmayan bir tatta olmayacaktir. Siitte jellesme ve cokelti olmayacak, yabanc madde

bulunmayacaktir. UHT Siit 1. Sinif yagh (tam yagh) siit olacaktir. UHT siit &zel cihazlarda
temizlenmis ve homojenize edilmis ekstra kalitede olmalidir. UHT Siitler max 4°C'de olmaldir.
Burada belirtiimeyen tiim hususlar Tiirk Gida Kodeksi, Icme Siitleri Tebligine uygun olacaktir.

A
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ORJIN

Yerli mengei

URETIM METODU

UHt stit: UHT islemi uygulandiktan sonra aseptik kosullarda ambalajlara dolum yapilarak iretilmis
icme sutu olacaktir.

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERI

UHT siitler, sitiin bilesim ozelligini bozmayan ve saglida zarar vermeyen gaz, sk ve
mikroorganizma gegirmeyen kaplarda aseptik ambalajlanmis olarak 10 It'lik vakumlu ambalajlarda
teslim edilecektir. Ambalajlarda delinme, yirtilma, bombaj, akma, sizinti goériilmeyecektir. Dis
ambajinda herhangi bir yirtilma, slaklik, ic ylizeye temas eden bir kirlilik bulunmayacaktir.
Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tiirk Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve Malzemeler
Yénetmeligi ve bununla iliskili gikan gida ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hiikiimleri
gegerlidir.

Ambalaj Uzerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi Y6énetmeligi, Turk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tiketicileri Bilgilendirme Y&netmeligi ve 1192'e uygun olacaktir. Orijinal ambalajlarin tizerinde
gidanin adi, bilesenler listesi, alerjiye veya Intoleransa Neden Olan Belirli Madde veya Uriinler,
belirli bilegenlerin veya bilesen gruplarinin miktari, gidanin net miktari, tavsiye edilen tiiketim
tarihi veya son tiiketim tarihi, sitlin yag orani, 6zel muhafaza ve/veya kullanim kosullari, gida
isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isletme kayit numarasi veya tanimlama isareti,
Menge llke, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti isareti veya numarasi
bulunmaldir. Etiketleme ile ilgili burada belirtiimeyen diger hususlar Tiirk Gida Kodeksi Gida
Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Y&netmeligine uygun olmalidir. Bu kapsam dahilin de yeni
cikacak Teblig, Kanun, Tizlk ve eklerini de kapsayacaktir.

Tagima Tirk Gida Kodeksi Yonetmeliginin gidalarin taginmasi bélimiinde belirtilen kurallara, Gida
Hijyeni Yonetmeligine ve Hayvansal Gidalar Igin Ozel Hijyen Kurallari Yénetmeligine, TS1192%e
uygun olacaktir. Frigofirik araclarda getirilmelidir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve

RAF OMRU

Depolama Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeliginin gidalarin depolanmasi bélimiinde belirtilen kurallara,
Gida Hijyeni Yénetmeligine, Hayvansal Gidalar Igin Ozel Hijyen Kurallari Yénetmeligine ve TS
1192’e uygun olacaktir.

ANALizZ PERIYODU

Kurum tarafindan en az ayda 1 kez olmak izere, istenildigi takdirde teslim edilen Griiniin kimyasal
ve mikrobiyolojik analizi firma tarafindan yaptirilip belgeler tarafimiza teslim edilecektir.

Alinan Grinlerin, kurum tarafindan gerekli goérildiglu an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakanlik¢a yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tiirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina ye kuruluglarca akredite edilmis
6zel veya kamu laboratuvarlarinda her tirlii 6demesi yiiklenici firma tarafindan karsilanmak {izere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptinilacaktir.

ISTENEN BELGELER

1) 5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghdi, Gida ve Yem Kanunu kapsamindaki riinler
igin * Gida Sicil veya Gida Uretim sertifikasi * verilmelidir.

GENEL HUKUMLER

Iigili birimler tarafindan siparisi verilen Griin istenilen tarihte en gec 08:30'da teknik
sartnameye uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en
geg 10:30%a kadar yeni riin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi tasiyici hazir
bulunacak, tastyicilarda temiz musamba 6nliik, bone ve eldiven bulunacaktir. Satin alinan
drtinler depoya yUklenici firma personeli tarafindan yerlestirilecektir.

YOGURT
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asci Basi, Ascl), Ambar Memuru
Gida Maddelerinin Ve Umumi Saghdi Ilgilendiren Esya Ve Levazimin Hususi Vasiflarini Gosteren
REF.STD.NO Tiizigln 49.-57.Maddeleri ve Tirk Gida Kodeksi Fermente Siitler Teblig R.G: 16.02.2009-27143,
Teblig No.: 2009/25, TS 1330
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Giinliik Iase Gegici Teslim Belgesi
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli goriildiigii kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan iriinler iade edilir.
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DURUMUNDA

2. Kullanim sirasinda ya da éncesinde trtinlerde gézlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya
koku degisikliginde veya bozulma belirtisi gériildigiinde diriin miktarini ve olusacak
maddi zararlar (kullanilacak diger malzemeler) miiteahhit firmanin karsilamasi
zorunludur.

3. Son kullanma tarihinden &nce bozulan ve numuneden farkli cikan yogurtlar miiteahhit
firma tarafindan degistirilecektir.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

BIYOLOJIK

Koliform: 9-95

E.coli:<3

Maya (kob/g):102-103

Kuf (kob/g):102-103 _

Ref: Tirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yénetmeligi, Ek-1 Siit, Siit Uriinleri ve Siit Bazli
Uriinlere Ait Mikrobiyolojik Degerler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996

Ref: Turk Gida Kodeksi Fermente Siitler Tebligi R.G: 16.02.2009-27143, Tebli§ No.: 2009/25, TS
1330.

KIMYASAL

Asitlik derecesi siit asidi hesabiyla % 1.5'dan gok, %0,6'den az bulunmayacaktir. Yogurtlarda
yagsiz katt madde orani en az % (m/m)12 olacaktir. Siit yagi > % 3.8 olmalidir. Siit proteini en
az % 3 olacaktir.

Ref: Tlrk Gida Kodeksi Fermente Siitler Teblig R.G: 16.02.2009-27143, Teblig No: 2009/25 , TS
1330.

FIZIKSEL

Homojenize Yogurtlarin rengi, tadi, kivami ve goriiniisii dogal olmalidir. Yogurtlar kirlenmis, iyi
fermente olmamus, kiiflenmis, acimis, kivami bozuk olmamalidir. Tam yagl olacaktir. Kendine
0zgli ve kaymaksiz olmall, kétii koku olmamalidir. Yogurtlar temiz, parlak, siit renginde, serum
ayrilmasi olmamig, catlak ve gaz kabaraigi bulunmayan homojen yapida olmalidir. Kagikla alinan
kesitte dolgun kivamda, diizgtin yapida homojen, karistirildiktan sonra koyu bir akicilik, dille
damak arasinda kolay dagiimayan bir kivamda olmalidir. Yogurtlar max 4°C’de olmalidir.

ORJIN

Yerli Mengsei

URETIM METODU

Yogurt mayasl, icinde birbirine denk veya cok yakin sayida streptecocus thermmophilus ve
lactobacillus bulgaricus bulunan taze yodurt veya yogurt kiiltiiradiir.

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERI

Yogurtlar, niteliklerini bozmayacak ve insan sagligina zarar vermeyecek kaplar igerisinde yapilip
satilacaktir. Yogurt kaplarinin iclerine toz, toprak vb. girmeyecek bicimde, sagliga zararsiz plastik
maddelerden yapilmis olacak ve bir kez kullanilacak bir kapak ile &rtillecektir. Kova yogurtlar
istede gore 10 veya 20 kg'lik ambalajlarda teslim edilecektir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda
Tirk Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Y6netmeligi ve bununla iligkili gikan
gida ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hitkiimleri gegerlidir.

Ambalaj lzerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeligi, Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi ve TS1330a uygun olacaktir. Orijinal ambalajlarin
tzerinde gidanin adi, yogurdun yag yiizdesi ve protein miktari, yapildigi siitiin tird, yapildigi yer,
bilegenler listesi, alerjiye veya intoleransa neden olan belirli madde veya (Urlnler, belirli
bilesenlerin veya bilesen gruplarinin miktari, gidanin net miktari, tavsiye edilen tiiketim tarihi veya
son tlketim tarihi, 6zel muhafaza ve/veya kullanim kosullan, gida isletmecisinin adi veya ticari
unvani ve adresi, isletme kayit numarasi veya tanimlama isareti, mense ke, gidanin kullanim
talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti isareti veya numarasi bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili
burada belirtimeyen diger hususlar Tirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiiketicileri
Bilgilendirme Yonetmeligine uygun olmalidir. Bu kapsam dahilin de yeni cikacak Teblig, Kanun,
Thziik ve eklerini de kapsayacaktir.

Tagima Tirk Gida Kodeksi Yénetmeliginin gidalarin taginmasi bélimiinde belirtilen kurallara, Gida
Hijyeni Yonetmeligine, Hayvansal Gidalar Igin Ozel Hijyen Kurallan Yénetmeligine ve TS1330%a
uygun olacaktir. Frigofirik araclarda getirilmelidir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

Depolama Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeliginin gidalarin depolanmasi béliimiinde belirtilen kurallara,
Gida Hijyeni Yonetmeligine, Hayvansal Gidalar Igin Ozel Hijyen Kurallari Yonetmeligine ve TS
1330'a uygun olacaktir.

ANALiz PERIYODU

Kurum tarafindan en az ayda 1 kez olmak Uzere, istenildigi takdirde teslim edilen Grinin kimyasal
ve mikrobiyolojik analizi firma tarafindan yaptirilip belgeler tarafimiza teslim edilecektir.

Alinan Urinlerin, kurum tarafindan gerekli gériildigi an ve siklikta faaliyet konularina gore
bakanlikga yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Turk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina iiye kuruluslarca akredite edilmis
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ozel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirlti demesi yiiklenici firma tarafindan karsilanmak tizere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

ISTENEN BELGELER

1) 5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saglgi, Gida ve Yem Kanunu kapsamindaki triinler
icin * Gida Sicil veya Gida Uretim sertifikast * verilmelidir.

Iigili birimler tarafindan siparisi verilen Griin istenilen tarinte en geg 08:30'da teknik
sartnameye uygun olarak teslim edilmelidir. Urlinin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en

GENEL HUKUMLER geg 10:30'a kadar yeni iriin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi tastyici hazir
bulunacak, tasiyicilarda temiz musamba 6nliik, bone ve eldiven bulunacaktir. Satin alinan
urunler depoya yiiklenici firma personeli tarafindan yerlestirilecektir.

KASE YOGURT
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asgi Basi, Ascl), Ambar Memuru
Gida Maddelerinin Ve Umumi Sagligi Ilgilendiren Esya Ve Levazimin Hususi Vasiflarini Gésteren
REF.STD.NO Tiziglin 49.-57.Maddeleri ve Tiirk Gida Kodeksi Fermente Siitler Teblig R.G: 16.02.2009-27143,
Teblig No.: 2009/25, TS 1330
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Giinliik fase Gecici Teslim Belgesi
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli goriildiigli kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan {riinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da éncesinde {iriinlerde gozlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya
koku degisikliginde veya bozulma belirtisi gériildigiinde iriin miktarini ve olusacak
maddi zararlari (kullanilacak diger malzemeler) miiteahhit firmanin karsilamasi
zorunludur.

3. Son kullanma tarihinden énce bozulan ve numuneden farkli gikan yogurtlar miiteahhit
firma tarafindan degistirilecektir.

KONTROL KRiTERI

OZELLIK

BiYOLOJiK

Koliform: 9-95
E.coli:<3

Maya (kob/g):102-103
Kif (kob/g):102-103

Ref: Tirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yénetmeligi, Ek-1 Siit, Siit Uriinleri ve Siit Bazli
Urlinlere Ait Mikrobiyolojik Degerler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996

Ref: Tirk Gida Kodeksi Fermente Siitler Tebli§ R.G: 16.02.2009-27143, Teblig No.: 2009/25, TS
1330.

KIMYASAL

Asitlik derecesi siit asidi hesabiyla % 1.5'dan cok, %0,6’den az bulunmayacaktir. Yogurtlarda
yagsiz katl madde orani en az % (m/m)12 olacaktrr. Siit yadi = % 3.8 olmalidir. Siit proteini en
az % 3 olacaktir.

Ref: Tiirk Gida Kodeksi Fermente Siitler Tebli§ R.G: 16.02.2009-27143, Teblig No: 2009/25 , TS
1330.

FiZziKSEL

Homojenize yogurtlarin rengi, tadi, kivami ve gériiniist dogal olmalidir. Yogurtlar kirlenmis, iyi
fermente olmamis, kiiflenmis, acimis, kivami bozuk olmamalidir. Kendine 0zgl ve kaymaksiz
olmali, kétl koku olmamalidir. Tam yagh olacaktir. Yo§urtlar temiz, parlak, siit renginde, serum
ayrilmasi olmamis, catlak ve gaz kabaraigi bulunmayan homojen yapida olmalidir. Kagikla alinan
kesitte dolgun kivamda, diizgiin yapida homojen, kanstinldiktan sonra koyu bir akicilik, dille
damak arasinda kolay dagiimayan bir kivamda olmalidir. Yogurtlar max 4°C’de olmalidir.

/‘\
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ORJIN

Yerli Mensei

URETIM METODU

Yogurt mayasl, iginde birbirine denk veya cok yakin sayida streptecocus thermmophilus ve
lactobacillus bulgaricus bulunan taze yogurt veya yogurt kalttriidar.

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERI

Yogurtlar, niteliklerini bozmayacak ve insan sagligina zarar vermeyecek kaplar icerisinde yapilip
satilacaktir. Yogurt kaplarinin iglerine toz, toprak vb. girmeyecek bigimde, saglida zararsiz plastik
maddelerden yapilmig, saglida zararsiz plastik maddelerden yapilmig ve bir kez kullanilacak bir
kapak ile értilmesi zorunludur. Kase yogurtlarin 200 gr lik ambalajlarda getirilecektir.
Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tiirk Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde ve Malzemeler
Yonetmeligi ve bununla iliskili gikan gida ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hiikiimleri
gegerlidir.

Ambalaj iizerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Tlrk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi ve TS1330a uygun olacaktir. Orijinal ambalajlarin
tUzerinde gidanin adi, yogurdun yag yiizdesi ve protein miktar, yapildigi sttiin tiirl, yapildigi yer,
bilesenler listesi, alerjiye veya intoleransa neden olan belirli madde veya Griinler, belirli
bilesenlerin veya bilesen gruplarinin miktari, gidanin net miktari, tavsiye edilen tiiketim tarihi veya
son tlketim tarihi, 6zel muhafaza ve/veya kullanim kosullari, gida isletmecisinin adi veya ticari
unvani ve adresi, isletme kayit numarasi veya tanimlama isareti, menge ulke, gidanin kullanim
talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti isareti veya numarasi bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili
burada belirtiimeyen diger hususlar Tirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiketicileri
Bilgilendirme Yonetmeligine uygun olmalidir. Bu kapsam dahilin de yeni cikacak Teblig, Kanun,
Tuzik ve eklerini de kapsayacaktir.

Tasima Turk Gida Kodeksi Yénetmeliginin gidalarin taginmasi boliimiinde belirtilen kurallara, Gida
Hijyeni Yonetmeligine, Hayvansal Gidalar Icin Ozel Hijyen Kurallarn Yénetmeligine ve TS1330%
uygun olacaktir. Frigofirik araclarda getirilmelidir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

Depolama Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeliginin gidalarin depolanmasi bélimiinde belirtilen kurallara,
Hayvansal Gidalar Igin Ozel Hijyen Kurallari Yonetmeligine ve TS 1330'a uygun olacaktir.

ANALiz PERiYODU

Kurum tarafindan en az ayda 1 kez olmak Uzere, istenildigi takdirde teslim edilen iriiniin kimyasal
ve mikrobiyolojik analizi firma tarafindan yaptirilip belgeler tarafimiza teslim edilecektir.

Alinan drinlerin, kurum tarafindan gerekli gorildigi an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakanlikga yetkilendiriimis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tiirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina tye kuruluglarca akredite edilmis
6zel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirli 6demesi yiklenici firma tarafindan karsilanmak tizere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

ISTENEN BELGELER

1) 5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgi, Gida ve Yem Kanunu kapsamindaki iiriinler
igin * Gida Sicil veya Gida Uretim sertifikasi “ verilmelidir.

GENEL HUKUMLER

Iigili birimler tarafindan siparisi verilen Uriin istenilen tarihte en gec 08:30" da teknik
sartnameye uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en
ge¢ 10:30" a kadar yeni Uriin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi tasiyict hazir
bulunacak, tastyicilarda temiz musamba 6nliik, bone ve eldiven bulunacaktir. Satin alinan
Urtinler depoya yiiklenici firma personeli tarafindan yerlestirilecektir.

AYRAN
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Ascl Basi, Asct), Ambar Memuru
Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi Fermente Siitler Tebligi R.Gazete: 16.02.2009-27143, Teblig No:
REF.STD.NO 2009/25, TS 6800
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Giinliik fase Gegici Teslim Belgesi
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli goriildigii kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan uriinler iade edilir.
2. Kullamim sirasinda ya da 6ncesinde Uriinlerde gdzlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya
koku dedisikliginde veya bozulma belirtisi gériildigiinde triin miktarini ve olusacak
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maddi zararlan miiteahhit firmanin karsilamasi zorunludur.
3. Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli cikan ayranlar miiteahhit
firma tarafindan degistirilecektir.

KONTROL KRITER] OZELLiK
E.coli:<3 }
BIYOLOJiK Ref: Tirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yénetmeligi, Ek-1 Sut, Sit Urilinleri ve Sit Bazl
Uriinlere Ait Mikrobiyolojik Degerler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996
Laktik asit olarak agirlikca en az : %0.5 en fazla % 1
Yag: en az %1.8
Tuz orani en fazla % 1 olacaktir.
Iyi fermente olacaktir.
KIMYASAL
Ref: Tlrk Gida Kodeksi Fermente Siitler Tebligi, Tebli§ No.: 2009/25, R.Gazete: 16.02.2009-
27143
Ek-1: Ayran igin yag oranlan
Ek-2: Uriin 6zellikleri
Tadi ve kokusu kendine 6zgii olmali, kétii koku olmamalidir. Ayranin rengi, tadi, kivami ve
FIZIKSEL gortinusti dogal olmalidir. Ayranlar kirlenmis, iyi fermente olmamig, acimig, eksimis, kivami bozuk
olmayacaktir. Tam yagh olacaktir. Ayranlar maksimum +4°C’de olmalidir.
ORJIN Yerli Mensei

URETIM METODU

Pastérize siitten elde edilmis olacaktir.

AMBALAJ VE DAGITIM
YONTEMLERI

Ayranin, niteliklerini bozmayacak ve insan sagligina zarar vermeyecek ambalajlar igerisinde
getirilecektir. Ayran ambalajlari 200 ml'lik olmali, iclerine toz, toprak vb. girmeyecek bicimde,
sadliga zararsiz plastik maddelerden yapilmig ve bir kez kullanilacak bir kapak ile értiilmesi
zorunludur. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tiirk Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve
Maizemeler Yonetmeligi ve bununla iliskili cikan gida ile temas eden madde ve malzemeler
tebligleri hiikimleri gecerlidir.

Ambalaj lizerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi Y6netmeligi, Tirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tuketicileri Bilgilendirme Yénetmeligi ve TS 6800%a uygun olacaktir. Orijinal ambalajlarin
Uzerinde gidanin adi, ayranin ya§ yiizdesi ve protein miktari, yapildigi sttn tird, yapildigi yer,
bilesenler listesi, alerjiye veya intoleransa neden olan belirli madde veya Urlnler, belirli
bilegenlerin veya bilesen gruplarinin miktari, gidanin net miktar, tavsiye edilen tiiketim tarihi veya
son tlketim tarihi, 6zel muhafaza ve/veya kullanim kosullari, gida isletmecisinin adi veya ticari
unvani ve adresi, isletme kayit numarasi veya tanimlama isareti, menge (lke, gidanin kullanim
talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti isareti veya numarasi bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili
burada belirtimeyen diger hususlar  Tirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiketicileri
Bilgilendirme Yénetmeligine uygun olmalidir. Bu kapsam dahilin de yeni gikacak Teblig, Kanun,
Tuzik ve eklerini de kapsayacaktir.

Tagima Tirk Gida Kodeksi Yénetmeliginin gidalarin taginmasi béliimiinde belirtilen kurallara, Gida
Hijyeni Yénetmeli§ine, Hayvansal Gidalar icin Ozel Hijyen Kurallari Y6énetmeligine ve TS 6800%a
uygun olacaktir. Frigofirik araclarda getirilmelidir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

Depolama Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeliginin gidalarin depolanmasi béliimiinde belirtilen kurallara,
Gida Hijyeni Yonetmeligine, Hayvansal Gidalar Igin Ozel Hijyen Kurallari Yénetmeligine ve TS
6800°a uygun olacaktir.

ANALizZ PERIYODU

Kurum tarafindan en az ayda 1 kez olmak iizere, istenildigi takdirde teslim edilen (riiniin
kimyasal ve mikrobiyolojik analizi firma tarafindan yaptirilip belgeler tarafimiza teslim edilecektir.

Alinan drinlerin, kurum tarafindan gerekli gorlldigi an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakanlikga yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tiirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina tiye kuruluslarca akredite edilmis
Gzel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirlii §demesi yiklenici firma tarafindan karsilanmak tizere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

iISTENEN BELGELER

1) 5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgr, Gida ve Yem Kanunu kapsamindaki Giriinler
icin “ Gida Sicil veya Gida (iretim sertifikas * veriimelidir.

GENEL HUKUMLER

Iigili birimler tarafindan siparisi verilen (rlin istenilen tarihte en gec 08:30'da teknik
sartnameye uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en
ge¢ 10:30%a kadar yeni Uriin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi tastyict hazir

bulunacak, tasiyicilarda temiz musamba onliik, bone ve eldiven bulunacaktir. Satin alinan
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| Urtinler depoya yuklenici firma personeli tarafindan yerlestirilecektir. I
TEREYAGI
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asci Basi, Asci), Ambar Memuru
Gida Maddelerinin ve Umumi Saghg Ilgilendiren Esya ve Levazimin Hususi Vasiflarini Gésteren
REF.STD.NO Tuzigln 73-88. Maddeleri, Tereyag, Diger Siit yagi Esasli Sirilebilir Uriinler ve Sadeyag Tebligi
R.Gazete:12.04.2005-25784 Teblig No: 2005/19, TS 1331
KAYIT Urtin Ret Kabul Formu, Giinlitk fase Gegici Teslim Belgesi
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli gériildigl kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan iriinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da 6ncesinde (riinlerde gézlenen her hangi bir renk, tat, yapi
veya koku degisikliginde veya bozulma belirtisi gériildigiinde triin miktarini ve
olusacak maddi zararlari (kullanilacak diger malzemeler) miiteahhit firmanin
karsilamasi zorunludur.

3. Son kullanma tarihinden énce bozulan ve numuneden farkii cikan tereyadi
miteahhit firma tarafindan degistirilecektir.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

BIYOLOJiK

Koagulaz pozitif stafilokoklar: 102-103
Salmonella spp : 25 graminda bulunmayacak.
E Coli : (kob/g): 101-102

Ref: Tirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yénetmeligi, Ek-1 -2 Sit, St Uriinleri ve Siit Bazli
Urlnlere Ait Mikrobiyolojik Dederler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996

KIMYASAL

Agirlikca en az %80, en fazla %90 oraninda siit yadi, en fazla %2 oraninda yagsiz siit kuru
maddesi ve en fazla %16 oraninda su icermelidir. Asitlik derecesi, siit asidi hesabiyla max. 0.27
olmalidir

FiziKSEL

1. sinif yemeklik tereyadi olacaktir. Kendine has tat, koku ve gériiniimde olup yabanci tat ve koku
icermeyecektir. Yapi ve goriinlis itibariyla sarimsi homojen renkte olmalidir. Pargalanan sizintili,
unlu, kumlu bir yapi ve gériiniis , mat, solgun, hareli ve benekli bir gorinim goéstermemelidir.
Ozel ambalajiyla ve 5°C'nin altinda olmalidir.

ORJIN

Yerli Mensei

URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERI

1 kg'lik 6zel vakumlu ambalajlarda olmalidir. Ambalajlar birbirine yapigik olamayacaktir.
Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tiirk Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde ve Malzemeler
Yoénetmeligi ve bununla iligkili gikan gida ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hikimleri
gegerlidir.

Ambalaj Uzerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tuketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi ve TS1331‘a uygun olacaktir. Orijinal ambalajlarin
lzerinde gidanin adi, pastérize sitten imal edilmistir ibaresi, yag orani, bilegenler listesi, alerjiye
veya intoleransa neden olan belirli madde veya iriinler, belirli bilesenlerin veya bilesen gruplarinin
miktari, gidanin net miktari, tavsiye edilen tiiketim tarihi veya son tiiketim tarihi, 6zel muhafaza
ve/veya kullanim kosullari, gida isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isletme kayit
numarasi veya tanimlama isareti, mense (lke, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi,
gidanin parti isareti veya numarasi bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtilmeyen diger
hususlar Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligine uygun
olmalidir. Bu kapsam dahilin de yeni gikacak Teblig, Kanun, Tiiziik ve eklerini de kapsayacaktir.

Tagima Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeliginin gidalarin taginmasi bélimiinde belirtilen kurallara, Gida
Hijyeni Y&netmeligine, Hayvansal Gidalar icin Ozel Hijyen Kurallan Yonetmeligine ve TS1331%a
uygun olacaktir. Frigofirik araglarda getirilmelidir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

Depolama Tirk Gida Kodeksi Yénetmeliginin gidalarin depolanmasi bélimiinde belirtilen kurallara,
Gida Hijyeni Yonetmeli§ine, Hayvansal Gidalar icin Ozel Hijyen Kurallar Yoénetmeligine ve TS
1331’e uygun olacaktir.

'
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ANALiz PERiYODU

Kurum tarafindan en az ayda 1 kez olmak iizere, istenildigi takdirde teslim edilen trtinn kimyasal
ve mikrobiyolojik analizi firma tarafindan yaptirilip belgeler tarafimiza teslim edilecektir.

Alinan Grinlerin, kurum tarafindan gerekli gériildiigii an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakanlikga yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tiirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina Uye kuruluglarca akredite edilmis
Ozel veya kamu laboratuvarlarinda her tirlii 6demesi ylklenici firma tarafindan karsilanmak izere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

ISTENEN BELGELER

1) 5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve Yem Kanunu kapsamindaki Urinler
icin ™ Gida Sicil veya Gida Uretim sertifikast  verilmelidir.

Iigili birimler tarafindan siparisi verilen Urln istenilen tarihte en geg 08:30°da teknik
sartnameye uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en

GENEL HUKUMLER ge¢ 10:30°a kadar yeni Urlin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi tagiyici hazir
bulunacak, tasiyicilarda temiz musamba Onliik, bone ve eldiven bulunacaktir. Satin alinan
drlinler depoya yuklenici firma personeli tarafindan yerlestirilecektir.

SUZME YOGURT
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asci Basi, Ascl), Ambar Memuru
Gida Maddelerinin Ve Umumi Saghgi Ilgilendiren Esya Ve Levazimin Hususi Vasiflarini Gosteren
REF.STD.NO TuzGgin 49.-57.Maddeleri ve Tiirk Gida Kodeksi Fermente Siitler Teblig R.G: 16.02.2009-27143,
Teblig No.: 2009/25
KAYIT Urlin Ret Kabul Formu, Giinliik Tage Gegici Teslim Belgesi
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli goriildiigi kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan tiriinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da éncesinde iiriinlerde gozlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya
koku degisikliginde veya bozulma belirtisi gorildugiinde Griin miktarini ve olusacak
maddi zararlari (kullanilacak diger malzemeler) miiteahhit firmanin karsilamasi
zorunludur.

3. Son kullanma tarihinden énce bozulan ve numuneden farkl gikan yogurtlar miteahhit
firma tarafindan degistirilecektir.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

BIYOLOJiK

Koliform: 9-95
E.coli:<3

Maya (kob/g):102-103
Kuf (kob/g):102-103

Ref: Tirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi, Ek-1 Siit, Siit Uriinleri ve Siit Bazli
Uriinlere Ait Mikrobiyolojik Degerler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996

Ref: Tirk Gida Kodeksi Fermente Siitler Tebligj R.G: 16.02.2009-27143, Teblig No.: 2009/25,

KIMYASAL

Asitlik derecesi siit asidi hesabiyla % 1.5'dan gok, %0,6'den az bulunmayacaktir. Yogurtlarda
yadsiz kati madde orani en az % (m/m)12 olacaktir. Siit yadi = % 3.8 olmalidir. Sit proteini en
az % 3 olacaktir. Tuzlu yodurt en fazla % 1 oraninda tuz icerebilir

Ref: Tirk Gida Kodeksi Fermente Siitler Teblig R.G: 16.02.2009-27143, Teblig No: 2009/25, TS
1330.

FiZiKSEL

Stzme yodurtlarin rengi, tadi, kivami ve gorlintsti dogal olmaldir. Yogurtlar kirlenmis, iyi
fermente olmamis, kiiflenmis, acimis, kivami bozuk olmamalidir. Kendine 6zgli ve kaymaksiz
olmali, k6t koku olmamalidir. Yodurtlar temiz, parlak, sit renginde, serum ayrilmasi olmamis,
catlak ve gaz kabarcigi, bulunmayan homojen yapida, piitiirsiiz olmalidir. Kasikla alinan kesitte
dolgun kivamda, diizgiin yapida homojen, dille damak arasinda kolay dagilmayan bir kivamda
olmalidir. Yogurtlar max 4°C’de olmalidir.
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ORJIN

Yerli Mengei

URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERI

Yogurtlar, niteliklerini bozmayacak ve insan sagligina zarar vermeyecek kaplar igerisinde yapilip
satilacaktir. Yogurt kaplarinin iglerine toz, toprak vb. girmeyecek bigimde, sagliga zararsiz plastik
maddelerden yapilmis, saghiga zararsiz plastik maddelerden yapilmig ve bir kez kullanilacak bir
kapak ile ortiilmesi zorunludur. Stizme yogurtlar 10 kg’ik ambalajlarda teslim edilecektir.
Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tiirk Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve Malzemeler
Yonetmeligi ve bununla iliskili ¢cikan gida ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hiikiimleri
gegerlidir.

Ambalaj lizerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Tlrk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tuketicileri Bilgilendirme Yénetmeligi ve TS1330%a uygun olacaktir. Orijinal ambalajlarin
uzerinde gidanin adi, yogurdun yag yiizdesi ve protein miktar, yapildigi sttin tird, yapidigi yer,
tuz katilip katimadigi, bilesenler listesi, alerjiye veya intoleransa neden olan belirli madde veya
urtnler, belirli bilesenlerin veya bilesen gruplarinin miktari, gidanin net miktari, tavsiye edilen
tlketim tarihi veya son tiiketim tarihi, 6zel muhafaza ve/veya kullanim kogullar, gida
isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isletme kayit numarasi veya tanimlama isareti,
menge llke, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti isareti veya numarasi
bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtilmeyen diger hususlar Tiirk Gida Kodeksi Gida
Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligine uygun olmalidir. Bu kapsam dahilin de yeni
gikacak Teblig, Kanun, Tiiziik ve eklerini de kapsayacaktir.

Tagima Tirk Gida Kodeksi Yénetmeliginin gidalarin taginmasi béliimiinde belirtilen kurallara, Gida
Hijyeni Yonetmeli§ine, Hayvansal Gidalar Icin Ozel Hijyen Kurallar Y6netmeligine ve TS1330'a
uygun olacaktir. Frigofirik araclarda getirilmelidir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

Depolama Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeliginin gidalarin depolanmasi béliimiinde belirtilen kurallara,
Gida Hijyeni Yénetmeligine, Hayvansal Gidalar Igin Ozel Hijyen Kurallari Yénetmeligine uygun
olacaktir.

ANALIZ PERIYODU

Kurum tarafindan en az ayda 1 kez olmak iizere, istenildigi takdirde teslim edilen (riiniin
kimyasal ve mikrobiyolojik analizi firma tarafindan yaptirilip belgeler tarafimiza teslim edilecektir.

Alinan driinlerin, kurum tarafindan gerekli gorlildigi an ve sikiikta faaliyet konularina gére
bakanlikga yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tiirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina iye kuruluslarca akredite edilmis
Ozel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirlii édemesi ylklenici firma tarafindan karsilanmak tizere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

ISTENEN BELGELER

1) 5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghg, Gida ve Yem Kanunu kapsamindaki tiriinler
icin ™ Gida Sicil veya Gida iiretim sertifikasi * verilmelidir.

GENEL HUKUMLER

Tigili birimler tarafindan siparisi verilen riin istenilen tarihte en gec 08:30da teknik
sartnameye uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en
ge¢ 10:30'a kadar yeni riin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi tasiyici hazir
bulunacak, tasiyicilarda temiz musamba Onlik, bone ve eldiven bulunacaktir. Satin alinan
drlnler depoya yiiklenici firma personeli tarafindan yerlestirilecektir.

Sut ve Yogurt Grubu Teknik Sartnamesi tarafimizca hazirlanmigtir. 28.02.2019

Ozay Mentes

YILMAZ apan
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