HACETTEPE UNIVERSITESI
SAGLIK KULTUR VE SPOR DAIRE BASKANLIGI
SOSYAL TESIS VE ISLETMELERI
BAKLIYAT GRUBU
TEKNIK SARTNAMESI

AMAC
Bu teknik sartname, Hacettepe Universitesi Saglik Kiiltiir ve Spor Daire Bagkanlig1 Sosyal Tesis
ve Isletmeleri ve bagli birimlerinin bakliyat grubu tirtinleri ihtiyacinin satin alimi isi amaciyla
hazirlanmistir,
KAPSAM
Hacettepe Universitesi Saglik Kiiltiir ve Spor Daire Baskanlig1 Sosyal Tesis ve [sletmeleri ve bagl
birimlerinin ihtiyaci olan bakliyat grubu tiriinleri ihtiyacinin satin alimi isidir.
KISALTMALAR
Isbu sartnamede gegen ve asagida listelenen kisaltmalar metin icerisinde acikga baska anlamda
kullanildig ifade edilmedigi siirece karsilarinda belirtilen anlama gelecektir:
“IDARE” : Hacettepe Universitesi Saglik Kiiltiir ve Spor Daire Bagkanhig

Sosyal Tesis ve Isletmeleri
“YUKLENICI” : Thale neticesinde sozlesme imzalamis ve idareye kars1 yiikiimliiliik

altna girmis sirket veya sirketler.

GENEL HUKUMLER

1i Urtinlerin iginde yabanci maddeler bulunmamalidur.

2. Uriinlerin higbirinde Tiirk Gida Kodeksinin onaylamadi@1 katki maddeleri olmayacaktir.

3. Tim triinler piyasanmn 1. Kalite iiriinii ve TSE belgelerine sahip olmalidir. Urtinlerin

igerikleri TSE’nin belirledigi sinirlarda olacaktir. TS numarasi ve TSE damgas1 mutlaka tiriinlerin
orijinal ambalaji iizerinde yazil1 olacaktir.

4. Uriinlerin hepsi ambalajli olmalidir ve Tiirk Gida Kodeksi Ambalaj Tebligine uygun
olmalidir.

5. Ambalajlarm iizerinde zorunlu etiket bilgileri olmalidir. Etiket bilgileri ambalaj iizerinde
silinme ve degistirilmeye uygun kosullarda olmamalidir.

6. Uriinlerin siparisi, fiyatlandirmas: tir{iniin net agirhg (Siizme agirlik varsa degerlendirme
siizme agirhigina gore yapilacaktir.) iizerinden yapilacak olup, briit agirlig: dikkate alinmayacaktir.
(poset agirligs, kutu, sise agirligr vb.)

7 Satici her {irlin getirdiginde ilgili parti numarasindaki {irtintin analiz sertifikasmi da
getirmelidir.
8. Uriiniin taginmas1 ve depolanmasi Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi tasima ve depolama

boliimiinde yer alan kurallara uygun olacaktir.

9, Gida Maddeleri Tiiziigti ve Ekleri ile TSE’de belirtilen tiim hususlar dahilinde olacaktir, Bu
kapsam dahilinde yeni ¢ikacak teblig, kanun, tiiziik ve eklerini de kapsayacaktir.

10.  Hacettepe Universitesi Sosyal Tesis Isletmelerince bir giin 6ncesinden telefon, faks yada e-
mail ile s6z konusu tiriinlerin siparisi yiikleniciye bildirilecektir. Siparisi verilen iiriinler istenilen
miktar, cins ve kalitede en gec ertesi sabah saat: 10:00°da siparise gore Hacettepe Universitesi
Sihhiye ve Beytepe Sosyal Tesis Isletmelerindeki depolara teslim edilecektir. Sthhiye ve Beytepe
Yerleskesi Ogretim Uyeleri iase depolarina yerlesiminden sorumludur. Dagitim ve yerlesim igin ek
para talep edilemez.

11.  Muayeneden gegmeyen fiiriinler ayn1 giin saat 13:00° e kadar teknik sartnameye uygun
nitelik ve kalitede tiriinlerle degistirilecektir.

12, Yiiklenici siparis verilen malzemeyi istenilen sekil ve zamanda teslim etmedigi takdirde
idare yazili ihbara gerek kalmaksizin o giinkii ihtiyacim piyasadan temin eder ve bedelini
yiklenicinin alacagindan tahsil eder.

P Nty



HACETTEPE UNIVERSITESI
SAGLIK KULTUR VE SPOR DAIRE BASKANLIGI
SOSYAL TESIS VE ISLETMELERI
CAY SEKER GRUBU
TEKNIK SARTNAMESI

AMAC

Bu teknik sartname, Hacettepe Universitesi Saglik Kiiltiir ve Spor Daire Bagkanli1 Sosyal Tesis ve
Isletmeleri ve bagli birimlerinin yag, ¢ay, bakliyat ve un iiriinleri ihtiyacinin satin alim isi amaciyla
hazirlanmistir,

KAPSAM

Hacettepe Universitesi Saghk Kiiltiir ve Spor Daire Baskanhigi Sosyal Tesis ve Isletmeleri ve bagh
birimlerinin ihtiyaci olan ¢ay, seker grubu iiriinleri ihtiyacinin satin alimi igidir.

KISALTMALAR

Isbu sartnamede gecen ve agaBida listelenen kisaltmalar metin igerisinde aik¢a baska anlamda kullanildig:
ifade edilmedigi siirece karsilarinda belirtilen anlama gelecektir:

“IDARE” : Hacettepe Universitesi Saglik Kiiltiir ve Spor Daire Bagkanlig1
Sosyal Tesis ve Isletmeleri
“YUKLENICI” : Thale neticesinde sézlesme imzalamig ve idareye kars1 yiikiimliiliik
altina girmis sirket veya girketler.
GENFL HUKUMLER
1. Uriinlerin iginde yabanc: maddeler bulunmamalidir.
2i Uriinlerin higbirinde Tiirk Gida Kodeksinin onaylamadig katki maddeleri olmayacaktir.
3. Tim firlinler piyasanin 1. Kalite iiriinii ve TSE belgelerine sahip olmalidir. Uriinlerin icerikleri

TSE’nin belirledigi sinirlarda olacaktir. TS numarasi ve TSE damgasi mutlaka iiriinlerin orijinal ambalaji
iizerinde yazili olacaktir.

4. Uriinlerin hepsi ambalajli olmalidir ve Tiirk Gida Kodeksi Ambalaj Tebligine uygun olmalidir,

5. Ambalajlarin iizerinde zorunlu etiket bilgileri olmalidur. Etiket bilgileri ambalaj iizerinde silinme ve
degistirilmeye uygun kogullarda olmamalidir.
6. Uriinlerin siparisi, fiyatlandirmasi {iriiniin net agirh@ (Siizme agirlik varsa degerlendirme siizme

agirhgma gore yapilacaktir.) iizerinden yapilacak olup, briit agirhig1 dikkate alinmayacaktir. (poset agirhig,
kutu, sige agirligi vb.)

78 Satict her tiriin getirdiginde ilgili parti numarasindaki iiriiniin analiz sertifikasini da getirmelidir.

8. Uriiniin tasinmasi ve depolanmasi Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeligi tasima ve depolama béliimiinde
yer alan kurallara uygun olacaktir.

9, Gida Maddeleri Tiiziigii ve Ekleri ile TSE’de belirtilen tiim hususlar dahilinde olacaktir, Bu kapsam
dahilinde yeni gikacak teblig, kanun, tiiziik ve eklerini de kapsayacaktir,

10.  Hacettepe Universitesi Sosyal Tesis Isletmelerince bir giin dncesinden telefon, faks yada e-mail ile
s0z konusu iiriinlerin siparisi yiikleniciye bildirilecektir. Siparisi verilen {irlinler istenilen miktar, cins ve
kalitede en geg ertesi sabah saat: 10:00°da siparise gore Hacettepe Universitesi Sihhiye ve Beytepe Sosyal
Tesis Isletmelerindeki depolara teslim edilecektir. Sthhiye ve Beytepe Yerleskesi Ogretim Uyeleri iase
depolarina yerlesiminden sorumludur. Dagitim ve yerlesim i¢in ek para talep edilemez.

11. Muayeneden gegmeyen {irlinler ayni giin saat 13:00° e kadar teknik sartnameye uygun nitelik ve
kalitede iiriinlerle degistirilecektir.

12. Yiiklenici siparig verilen malzemeyi istenilen sekil ve zamanda teslim etmedigi takdirde idare yazili
ihbara gerek kalmaksizin o giinkii ihtiyacini piyasadan temin eder ve bedelini yiiklenicinin alacagindan tahsil
eder.

13. Teslim edilen iiriinlerde yirtik, patlak, bozulmus, son kullanim tarihi gecmis vb. kusur ve hatalar
oldugu tespit edilen iiriinler yiikleniciye iade edilecek olup, yiiklenici kusurlu/hatali iiriinleri teknik
sartnameye uygun iiriinlerle degistirmelidir.

14. Uriinlerin teslim alinmadan 6nce idare tarafindan duyusal testler (tat, koku vb.) yapilacak, uygun
olmas1 halinde iiriin teslim almacaktir. Duyusal analizi yapilan iiriin aym partideki diger iiriinlerin tiim

dzelliklerine esdeger olmalidir. E ¥ )]
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HACETTEPE UNIVERSITESI
SAGLIK KULTUR VE SPOR DAIRE BASKANLIGI
SOSYAL TESIS VE ISLETMELERI
SUT VE SUT URUNLERI TEKNIK SARTNAMESI

AMAC

Bu Teknik Sartname, Hacettepe Universitesi Sagllk_}{ﬁltﬁr ve Spor Daire Bagkanlig1 Sosyal Tesis ve
Isletmeleri ve bagli birimlerinin Siit ve Siit Uriinleri ihtiyacimin satin alimi isi amaciyla
hazirlanmgtir.

KAPSAM
Hacettepe Universitesi Saglik Kiiltiir ve Spor Daire Baskanlig1 Sosyal Tesis ve Isletmeleri ve bagli
birimlerinin ihtiyac1 olan siit ve siit {irlinleri ihtiyacimin satin alimi isidir.

KISALTMALAR
Isbu sartnamede gegen ve agafida listelenen kisaltmalar metin igerisinde agikga bagka anlamda
kullanildig1 ifade edilmedigi stirece kargilarinda belirtilen anlama gelecektir:

“IDARE” Hacettepe Universitesi Saglik Kiiltiir ve Spor Daire Baskanlig1 Sosyal Tesis ve Isletmeleri
P

“YUKLENICI” Ihale neticesinde sozlesme imzalamis ve idareye kars: yiikiimliilitk altina girmis
sirket veya sirketler.

GENEL HUKUMLER:

1.  Siparisler idare tarafindan bir giin 6nceden Yikleniciye telefonla veya faksla bildirilir.
Yiiklenici siparigleri Sihhiye ve Beytepe Yerleskesi Ogretim Uyeleri Kafeteryalar1 depolarina
istenilen miktar, cins ve kalitede teknik sartnameye uygun olarak ertesi giin en geg saat 09:30°a
kadar teslim eder.

2. Muayeneden gegmeyen siit ve tirtinleri ayni giin saat 11:00° e kadar teknik sartnameye uygun

nitelik ve kalitede tirlinlerle degistirilecektir.

Siit ve tirlinleri sicaklif1 ayarlanmig (4-6°C) frigorifik araglarda getirilecektir.

Yiiklenici siparig verilen siit ve {iriinlerini siparigi verilen sekilde ve zamaninda teslim etmedigi

takdirde idarenin yazili ihbara gerek kalmaksizin o giinkii siit ve tirlinlerini ihtiyacim piyasadan

temin eder, temin edilen {iriinlerin bedeli Yiiklenici tarafindan karsilanir.

S.  Teslim edilen tirtinlerde yirtik, patlak, bozulmus, son kullanim tarihi gegmis vb. kusur ve hatalar
oldugu tespit edilen iiriinler yiikleniciye iade edilecek olup, yiiklenici tarafindan kusurlu/hatali
tirlinler saglamlar ile degistirilerek idareye teslim edilecektir.

6.  Muayene esnasinda ambalajlarin tasarim ve imalat hatalar1 sebebiyle meydana gelebilecek kaza
ve hasarlardan yiiklenici sorumlu olacaktir.

7.  Uriinlerin igerisinde kullanilan hammadelere ait TS EN ISO 9001 Kalite Yénetim Sistemi
Belgesi veya TS EN ISO 22000 Gida Giivenligi Yoénetim Sistemi bulunmalidir.

8.  Uriinler, TS EN ISO 9001, TS EN ISO 22000 Gida Giivenligi Yonetim Sistemi’nin oldugu
isletmelerde tiretilmelidir.

9.  Uriinler, Mikrobiyolojik Kriterler, Hijyen ve Ambalajlama, Etiketleme Tebliglerine ve iiriiniin
tiiriine bagl olmak tizere, Tiirk Gida Kodeksi Koyulastirilmug Siit ve Siittozu Tebligi (Teblig
No: 2005/18), Fermente Siit Uriinleri Tebligi (Teblig No: 2009/25), Tereyag, Diger Siit Yag1
Esash Siiriilebilir Uriinler ve Sadeyag Tebligi (TEBLIG NO: 2005/19)’ ne uygun olmalidir.

10. Ilgili tirtinlere ait bayilik belgesi ya da belgelerinin olmasi zorunludur..

11. Dondurulmus veya ¢6ziilmiis olmayacaktir , {iriinler taze olacaktir.

12. pH Tiirk Gida kodeksinde belirtilmis limitler i¢inde olacaktur.

13. Idare bu mevzuat ve yonetmelikleri cercevesinde HACCP kriterleri ve izlenebilirlik

mevzularinda tiim yetki ve belgeleri isteyecektir. ,’:
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HACETTEPE UNIVERSITESI
SAGLIK KULTUR VE SPOR DAIRE BASKANLIGI
SOSYAL TESIS VE ISLETMELER]
MAKARNA VE UN GRUBU URUNLERI
TEKNIK SARTNAMESI

AMAC
Bu teknik sartname, Hacettepe Universitesi Saglhk Kiiltiir ve Spor Daire Bagkanli1 Sosyal Tesis
ve Igletmeleri ve bagli birimlerinin makarna ve un grubu tirtinleri ihtiyacinin satin alimu isi
amactyla hazirlanmistir,
KAPSAM
Hacettepe Universitesi Saglik Kiiltiir ve Spor Daire Baskanlig1 Sosyal Tesis ve Isletmeleri ve bagh
birimlerinin ihtiyaci olan makarna ve un grubu iiriinleri ihtiyacinin satin alimu igidir.
KISALTMALAR
Isbu sartnamede gegen ve asagida listelenen kisaltmalar metin igerisinde acik¢a bagka anlamda
kullamldig: ifade edilmedigi siirece karsilarinda belirtilen anlama gelecektir:
“IDARE” : Hacettepe Universitesi Saglik Kiiltiir ve Spor Daire Bagkanlig

Sosyal Tesis ve Isletmeleri
“YUKLENICi” : Thale neticesinde sozlesme imzalamus ve idareye karg: yiikiimliilik

alta girmis sirket veya sirketler.

ENEL HUKT R
1 Uriinlerin iginde yabanci maddeler bulunmamalidir.
% Uriinlerin higbirinde Tiirk Gida Kodeksinin onaylamadig: katki maddeleri olmayacaktir.
3. Tiim driinler piyasanin 1. Kalite iiriinii ve TSE belgelerine sahip olmalidir. Uriinlerin

igerikleri TSE’nin belirledigi sinirlarda olacaktir. TS numaras: ve TSE damgas1 mutlaka {irtinlerin
orijinal ambalaj: tizerinde yazili olacaktir,

4. Uriinlerin hepsi ambalajli olmalidir ve Tiirk Gida Kodeksi Ambalaj Tebligine uygun
olmalidir.

5. Ambalajlarin tizerinde zorunlu etiket bilgileri olmalidir. Etiket bilgileri ambalaj tizerinde
silinme ve degistirilmeye uygun kosullarda olmamalidir.
6. Urtinlerin siparisi, fiyatlandirmasi {iriintin net agirhigi (Stizme agirlik varsa degerlendirme

stizme agirhina gére yapilacaktir.) tizerinden yapilacak olup, briit agirhig: dikkate alinmayacaktir.
(poset agirligy, kutu, sise agirligi vb.)

7 Satic1 her {irlin getirdiginde ilgili parti numarasindaki triiniin analiz sertifikasimi da
getirmelidir.
8. Uriiniin taginmas1 ve depolanmasi Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi tasima ve depolama

boliimiinde yer alan kurallara uygun olacaktir.

9. Gida Maddeleri Tiiziigii ve Ekleri ile TSE’de belirtilen tiim hususlar dahilinde olacaktir. Bu
kapsam dahilinde yeni ¢ikacak teblig, kanun, tiiziik ve eklerini de kapsayacaktir.

10. Hacettepe Universitesi Sosyal Tesis Isletmelerince bir giin dncesinden telefon, faks yada e-
mail ile s6z konusu tiriinlerin siparisi yiikleniciye bildirilecektir. Siparisi verilen iiriinler istenilen
miktar, cins ve kalitede en ge¢ ertesi sabah saat: 10:00°da siparise gore Hacettepe Universitesi
Sihhiye ve Beytepe Sosyal Tesis Isletmelerindeki depolara teslim edilecektir. Sihhiye ve Beytepe
Yerleskesi Ogretim Uyeleri iage depolarina yerlesiminden sorumludur. Dagitim ve yerlesim i¢in ek
para talep edilemez.

11.  Muayeneden gegmeyen iiriinler ayn1 giin saat 13:00° e kadar teknik sartnameye uygun
nitelik ve kalitede iiriinlerle degistirilecektir.

12.  Yiklenici siparis verilen malzemeyi istenilen sekil ve zamanda teslim etmedigi takdirde
idare yazil ihbara gerek kalmaksizin o giinkii ihtiyacin piyasadan temin eder ve bedelini
yiiklenicinin alacagindan tahsil eder. e
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HACETTEPE UNIVERSITESI
SAGLIK KULTUR VE SPOR DAIRE BASKANLIGI
SOSYAL TESIS VE ISLETMELERI
YAG GRUBU
TEKNIK SARTNAMESI

AMAC
Bu teknik sartname, Hacettepe Universitesi Saglik Kiiltiir ve Spor Daire Baskanlig: Sosyal Tesis
ve Isletmeleri ve bagli birimlerinin yag ihtiyacimn satin alimu isi amaciyla hazirlanmistir.
KAPSAM
Hacettepe Universitesi Saglik Kiiltiir ve Spor Daire Bagkanligi Sosyal Tesis ve Isletmeleri ve bagli
birimlerinin ihtiyaci olan yag iirlinleri ihtiyacinin satin alimi isidir.
KISALTMALAR
Isbu sartnamede gegen ve asagida listelenen kisaltmalar metin icerisinde agik¢a bagka anlamda
kullanildig: ifade edilmedigi siirece karsilarinda belirtilen anlama gelecektir:
“IDARE” : Hacettepe Universitesi Saglik Kiiltiir ve Spor Daire Baskanlip

Sosyal Tesis ve Isletmeleri
“YUKLENICI” : Thale neticesinde sézlesme imzalamis ve idareye kars: yiikiimliilik

altina girmis sirket veya sirketler.

GENEL HUKUMLER

1. Uriinlerin iginde yabanci maddeler bulunmamalidr.
2. Urtinlerin higbirinde Tiirk Gida Kodeksinin onaylamadig: katki maddeleri olmayacaktir.
3. Tim triinler piyasamin 1. Kalite iiriinii ve TSE belgelerine sahip olmalidir. Uriinlerin

icerikleri TSE’nin belirledigi sinirlarda olacaktir. TS numaras1 ve TSE damgasi mutlaka tiriinlerin
orijinal ambalaji {izerinde yazili olacaktir.

4. Uriinlerin hepsi ambalajli olmalidir ve Tiirk Gida Kodeksi Ambalaj Tebligine uygun
olmalidir.

5. Ambalajlarin {izerinde zorunlu etiket bilgileri olmalidir. Etiket bilgileri ambalaj {izerinde
silinme ve degistirilmeye uygun kosullarda olmamalidir.
6. Uriinlerin siparisi, fiyatlandirmas tiriiniin net agirlig1 (Siizme agirlik varsa degerlendirme

stizme agirhigina gore yapilacaktir.) tizerinden yapilacak olup, briit agirlig: dikkate alinmayacaktir.
(poset agirlhigy, kutu, sise agirlig: vb.)

T Satic1 her iirlin getirdiginde ilgili parti numarasindaki iiriiniin analiz sertifikasim da
getirmelidir.
8. Uriiniin tasinmasi ve depolanmast Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi tasima ve depolama

béliimiinde yer alan kurallara uygun olacaktir.

9. Gida Maddeleri Tiiziigii ve Ekleri ile TSE’de belirtilen tiim hususlar dahilinde olacaktir. Bu
kapsam déhilinde yeni ¢ikacak teblig, kanun, tiiziik ve eklerini de kapsayacaktr.

10.  Hacettepe Universitesi Sosyal Tesis Isletmelerince bir giin éncesinden telefon, faks yada e-
mail ile s6z konusu {tiriinlerin siparisi yiikleniciye bildirilecektir. Siparisi verilen iirlinler istenilen
miktar, cins ve kalitede en geg ertesi sabah saat: 10:00°da siparise gore Hacettepe Universitesi
Sihhiye ve Beytepe Sosyal Tesis Isletmelerindeki depolara teslim edilecektir. Sthhiye ve Beytepe
Yerleskesi Ogretim Uyeleri iage depolarina yerlesiminden sorumludur. Dagitim ve yerlesim icin ek
para talep edilemez.

11. Muayeneden gegmeyen f{iriinler aym giin saat 13:00” e kadar teknik gartnameye uygun
nitelik ve kalitede iirtinlerle degistirilecektir.
12.  Yiklenici siparig verilen malzemeyi istenilen sekil ve zamanda teslim etmedigi takdirde

idare yazili ihbara gerek kalmaksizin o giinkii ihtiyacim piyasadan temin eder ve bedelini

yiiklenicinin alacagindan tahsil eder.
P o i %/
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HACETTEPE UNIVERSITESI
SAGLIK KULTUR VE SPOR DAIRE BASKANLIGI
SOSYAL TESi§ VE ISLETMELERI
YAG GRUBU
TEKNIK SARTNAMESI
13.  Teslim edilen iiriinlerde yirtik, patlak, bozulmus, son kullanim tarihi gegmis vb. kusur ve
hatalar oldugu tespit edilen iiriinler yiikleniciye iade edilecek olup, yiiklenici kusurlu/hatali tirtinleri
teknik sartnameye uygun firiinlerle degistirmelidir.
14.  Urlinlerin teslim alinmadan once idare tarafindan duyusal testler (tat, koku vb.) yapilacak,
uygun olmasi halinde iiriin teslim alinacaktir. Duyusal analizi yapilan {irlin aym partideki diger
tirlinlerin tiim 6zelliklerine esdeger olmalidir.
15.  Numune alma ve numune tutma islemi muayene talimati esaslar1 dahilinde yapilacaktir
(Numune alma islemi TSE standartlarina gére yapilacaktir.). Numune alma hususunda sorumluluk
saticiya aittir.
16. Muayene masraflar yiikleniciye aittir. Muayene esnasinda gerekli her tiirlii personel, test ve
cihaz Tiirk standartlar ve ilgili diger dokiimanlar satici tarafindan temin edilecektir.
17 Muayenede kullanilan, bozulan, hasar goren numuneler satici tarafindan yenileri ile
degistirilecek ve bozulan ambalajlar eski durumuna getirilecektir.
18. Uriin, mal kabul sirasinda ambalaji agilarak muayene edilecek uygun bulunursa kabul
edilecektir. Muayeneden gegmeyen teknik sartlara uymayan iiriinler depoya kabul edilmeyecektir.
19, 5996 Sayil1 Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve Yem Kanunu ve Gida Isletmelerinin
Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yonetmeligine gore “ Isletme Kayit Belgesi ¢ verilmelidir.
20.  Urtinler 1. Kalite (extra kalite) hammaddeden yapilmis olacaktir.
21.  Uriinlerin getirildigi araba ve konuldugu kasalar, kutular temiz ve hijyenik kosullarda olacak
, Urtinler ezilmis olmayacaktir.
22.  Urlinlerin muhafaza kogullarina ve sicakligia uygun olarak dagitimi olmalidir.
23, Idarenin yetkilendirilmis Gida Mithendisi gerek gordiigii durumlarda firmanin iiretim alanin
denetleyebilir, gerek tiretim alan: ile ilgili gerekse galisan personelin uygunsuzlugu durumunda
yazili olarak firma uyarilir.
24.  Idare istedigi takdirde yiiklenici {iriine ait (idareye gelen iiriin parti numarasiu tagiyan)
fiziksel, kimyasal ve mikrobiyolojik analiz sonuglarini isteyebilecektir. Yiiklenici numuneyi analize
gonderecek (en yakin kamu, kurum ve kuruluglar1 resmi bir kurumdan verilmis; Gida, Tarim ve
Hayvancilik Bakanligi II Kontrol Laboratuvari Miidiirliikleri, Veteriner Arastirma Enstitiisii
Bagkanliklari, Saghk Bakanlifi Hifzissthha Bagkanliklari, Tiirk Standartlari Enstitiisiine bagh
laboratuvarlar, tiniversite laboratuvarlari, Belediye gibi ) ve idareye sunacaktir. Gerek goriildiigii
durumda iriin tekrar resmi bir kuruma analize génderilecektir. Yiiklenici bu analiz bedelini
odemekle yiikiimliidiir. Urlin analiz sonuglari alinmasina kadar ki gegen stiregte yiiklenici firma
sartname ozelliklerini tagiyan bagka bir tirlinii idareye getirmekle yiikiimliidiir.
25, Muayene ve analizler igin yapilacak tiim masraflar yiiklenici firmaya ait olacaktir. Bu
analizler sonucunda malin Gida Maddeleri Tiiziigii ve Tirk Gida Kodeksi ile ilgili TSE
standartlarina uygun olmadiginin tespiti halinde dogabilecek zarar ve ziyandan yiiklenici firma
sorumlu olacaktir. Ayrica verilen zararin durum ve degerlendirmesine gore ihale dokiimaninda
belirtilen cezai miieyyideler uygulanacaktir. Teslim alinacak gida maddelerinin TSE ve ISO-EN
belgeli olmas: halinde dahi idare getirilen iiriinlerin renk, koku tat vb. 6zelliklerine baktiktan sonra
begeni kazanmasi durumunda teslim alacaktir. Getirilen iirlinlerin tamami veya bir kismi
sartnamede belirtilen cins, kalite ve gramaj hususlarina uymaz ise teslim alinmayacaktr.
26. Son kullanma tarihinden 6nce bozulan iiriinler yiiklenici firma tarafindan masraflari kendine

ait olmak kaydiyla degistirilecektir.
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HACETTEPE UNIVERSITESI d
SAGLIK KULTUR VE SPOR DAIRE BASKANLIGI
SOSYAL TESIS VE ISLETMELERI
YAG GRUBU
TEKNIK SARTNAMESI
27.DUYUSAL OZELLIKLER

27.1 Uriinlerde kullamlan malzemeler, uygun tat, koku ve 1.simf malzemeler olmali, yabanc tat ve
koku olmamalidir.

27.2. Uriin muhteviyat: disinda higbir yabanci madde olmamalidir.
28. KIMYASAL OZELLiKLER

28.1. Tim bilesenler yirtirlitkte olan Tiirk Gida Kodeksi’nin ilgili tebliglerine uygun kimyasal
degerlere sahip olmalidir.

29.MiKROBIYOLOJIiK OZELLIKLER

29.1. Tim bilesenlere ait mikrobiyolojik ozellikler yiiriirliikte olan “Tirk Gida Kodeksi
Mikrobiyolojik Kriterler Tebligi”nde belirtilen limitlere uygun olmalidir.

30. KALITE BELGELERI

30.1. Uriinlerin igerisinde kullanilan hammaddelere ait TS EN ISO 9001 Kalite Yénetim Sistemi
Belgesi ve TS EN ISO 22000 Gida Giivenligi Yénetim Sistemi Belgesi bulunmalidir.

30.2. Uriinler TS EN ISO 9001, TS EN ISO 22000 Gida Giivenligi Yonetim Sistemi’nin oldugu
isletmede tiretilmelidir.

31. NAKLIYE VE SAKLAMA KOSULLARI

31.1.Uriinler 6zelligine gore uygun aragla sevk edilmelidir. Tagima Gida Kodeksi Yonetmeliginin
3’ lincii béliimiine uygun olacaktir. Uriiniin niteligine gore uygun araglarda getirilmelidir.

31.2.Uriinlerin raf émri stiresince ilk giinkii tazeligini koruyacaktir.

31.3. Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ {incii boliimiine uygun olacaktir.
32. AMBALAJ OZELLIKLERI:

32.1. Ambalajlar presli ve kapali olmalidir.

32.2. Her {irlin tiketime uygun kendi ambalajinda olmalidir. Uriinler raf $mriiniin son glintine kadar
mevcut kaliteyi muhafaza edebilmek adina uygun metotla paketlenmelidir.

32.3. Her bir ambalaj igerisindeki oksijen orani, raf mrii boyunca %5’ gegmemelidir.

32.4. Ambalajlamada kullanilan OPP (Oriente Polipropilen) malzeme * Tiirk Gida Kodeksi Gida ile
Temas Eden Madde ve Malzemeler Y6netmeligi”ne uygun olmalidir.

32.5. Ambalajlarda agiklik olmamalidir.

32.6. Her liriin kendi isim ve igerik bilgisi ve zorunlu etiket bilgilerinin oldugu ambalajlarda yer
almalidur.

32.7. Ambalajlarda “Tiirk Gida Kodeksi Etiketleme Yonetmeligi”ne uygun etiketleme yapilmalidir.
32.8.Uriinlerin sevk edildigi kolilerin iizerindeki bilgiler de “Tiirk Gida Kodeksi Etiketleme

Yonetmeligi”ne uygun olmalidir,
3



HACETTEPE UNIVERSITESI
SAGLIK KULTUR VE SPOR DAIRE BASKANLIGI
SOSYAL TESIS VE ISLETMELERI :
YAG GRUBU
TEKNIK SARTNAMESI
33.TESLIMAT
33.1. Teslimat sirasinda en az iki kisi tasiyici hazir bulunacak, tasiyicilarda temiz musamba onliik,
bone ve eldiven bulunacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan sonra, yiiklenici firma personeli
tarafindan kurum deposuna yerlestirilecektir.

33.2. Miiteahhit firma kuruma teslim etti§i dondurulmus tiriinleri kullanimina kadar kendisinin
sagladif ve her tilirlii bakimidan sorumlu oldugu derin dondurucularda muhafaza etmekle
ylikiimliidiir. Firma tarihi gegmis liriin, bozuk {iriin getiremez. Tarihi yaklagan tiriinlerin kabul
edilmemesi kurali vardir.

URUN OZELLIKLERI

1-_ AYCICEK YAGI 18 LT TNK :

1.1.  Aygigek yagi; Aygicek bitkisinin (Helianthus annuus L.) tohumundan extraksiyon yoluyla
elde edilen berrak, tortusuz, sarinin en agik rengine kadar degisen tonda, seffaf gériiniimlij,
kendine has tat, koku ve gériiniimde, oda 1sinda siviyag olacaktir.

1.2.  Berrak, agik sar renkli, tortusuz, ham yagin 6zel koku ve lezzeti giderilmis olacaktir.

1.3.  Asiditesi oleik asit hesabi ile % 0,3 gegmeyecektir. TSE’ e uygun olacak, acimis
olmayacaktir,

1.4.  Tenekeler diizgiin, temiz, paslanmamis, bombe yapmamig ve ezilmemis olacaktir.

1.5. Tenekelerin gida ile temas eden yiizeyi kalay iizeri lakla kapli olacaktir. Lakta bozulma
belirtisi goriilmeyecektir. Tenekelerde sizdirmaya yol agabilecek herhangi bir imalat hatasi
bulunmayacaktir.

1.6.  Uriin 18 Lt lik tenekede, 16,38 kg lik neti orijinal teneke ambalajinda net agirlik {izerinden
alinacaktir.

1.7.  Piyasanin en iyisi olacaktir.

1.8.  Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli ¢ikan iiriinler yiiklenici firma
tarafindan ¢ikarilacaktir.

2 — MISIROZU YAGI 18 LT TNK:

2.1.  Misir bitkisinin tohumlarindan elde edilmis kendine has koku, tat ve goriiniimde, oda
1s1sinda siviyag olacaktir.

2.2.  Berrak, agik sari renkli, tortusuz, ham yagin 6zel koku ve lezzeti giderilmis olacaktir,

2.3. Asiditesi oleik asit hesab1 ile % 0,3°t gegmeyecektir. TS 341°¢ uygun olacak, acimis
olmayacaktir.

2.4.  Tenekeler tizerinde firma ads, adresi, net agirlig1, TS numarast, tiretim ve son kullanma tarihi
bulunacaktir.

2.5. 181t lik tenekelerde agirlik tizerinden kabul edilecektir.

2.6. Tenekeler diizgiin, temiz, paslanmami§, bombe yapmamis ve ezilmemis olacaktir. Son
kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli ¢ikan yag yiiklenici firma tarafindan
masraflar kendilerine ait olmak kaydiyla degistirilecektir.

3 —ZEYTINYAGI - RiVIERA 18 LT TNK:

3.1.  Berrak, agik sari, tortusuz, seffaf goriiniimde kendine has tat ve kokuda olacak, rafinasyon
art1f1 madde icemeyecektir.

3.2. Riviera tipi olacak, temiz, diizgiin 18 1t’lik tenekelerde kabul edilecektir.

3.3. Zeytinyaginn, serbest yag asitleri en ¢ok % 1,5 olmali,(oleik asit cinsinden)
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HACETTEPE UNIVERSITESI
SAGLIK KULTUR VE SPOR DAIRE BASKANLIGI
SOSYAL TESIS VE ISLETMELERI
YAG GRUBU
TEKNIK SARTNAMESI
Tenekeler diizgiin, temiz, paslanmamis, bombe yapmamis ve ezilmemis olacaktir. Ambalaj

lizerinde firma adi, adresi, net agirligi, TS numarasi (TS 341) iiretim ve son kullanma tarihi
bulunacaktir.

4 — ZEYTINYAGI SIZMA 5 LT TNK:

4.1,

4.2,
4.3.
4.4,

Berrak, agik sar1, tortusuz, seffaf goriiniimde kendine has tat ve kokuda olacak, rafinasyon
artig1 madde igermeyecektir.

Si1zma zeytinyag1 olacak, temiz, diizgiin 5 1t lik tenekelerde kabul edilecektir,
Zeytinyaginin, serbest yag asitleri en ¢ok % 1,5 olmali,(oleik asit cinsinden)

Tenekeler diizglin, temiz, paslanmamis, bombe yapmamig ve ezilmemis olacaktir. Ambalaj
lizerinde firma adi, adresi, net agirhigi, TS numarasi (TS 341) iiretim ve son kullanma tarihi
bulunacaktir.

5- KAHVALTILIK MARGARIN 250 GR PAKET:

5.1,
5.2.
S3.3.
5.4.
3.5.

5.6.

3.7,
5.8.

5.9.

5.10.

5.11.
3.12.

S.13.
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6.1.
6.2.

6.3.

6.4.
6.5.

6.6.
6.7.

Beyaz sarimtirak renkte homojen ve eritilmis tereyagi goérlintiglinde kendine mahsus ve
eritilmis tereyagi kokusu ve margarin tadinda olacaktir.

Bitkisel yaglar min. %60-70, siit oran1 max. %3, tuz max. % 0,2, asit derecesi max. %1,5
olmalidur.

Kiif ve yabanci maddeler (boya vb.) igermemelidir.

Margarin ortam sicakliinda olmalidir.

Mikrobiyolojik 6zelligi koli form bakteri adet/gr max 10, toplam kiif ve maya adet/gr max
10, E coli asla bulunmamalidir.

Katki maddeleri yagsiz siit tozu, bitkisel lesitin, bitkisel monogliserit, antibakteriyel madde,
asit diizenleyici (Sitrik asit anhidrat),dogala 6zdes aroma Vit A, Vit D, Renk Verici madde
(Betakaroten) olmalidir.

Besin 6geleri: (100 gramda Vit A 600-800 mg, Vit D en az 2,5mg, protein en az 0,10 g,
karbonhidrat en az 0,2 gr, enerji 530-750 kcal. degerlerine sahip olmalidir.

Net agirlik 250 gramlik ambalajlarda siparige gore 24 yada 48 adet lik paketler halinde
kolilenmis olmalidir, 1g1ktan ve serinde korunmus olmalidir.

Birinci sinif kalitede olacaktir

Bu yaglar %99 safi yag: ihtiva edecek, erime noktalari 36 °C tistiinde olmayacak ve asitide
dereceleri oleik asit hesabi ile %0,2’yi gegmeyecektir.

Detasyon i¢in i¢inde konulmasi mecburi olan susam yag1 miktar1 % 10’u gegmeyecektir.
Yaglar A vitamini ile vitaminize edilecegi gibi hususi talimatnamesiyle miisaade edilen
zararsiz koku ve piye maddesi ihtiva edebilir.

250 gramlik orijinal ambalajinda TSE belgeli olacaktir.

BITKISEL NORMAL MARGARIN 10 KG AMBALAJ:

Ozel olarak pasta yapiminda kullanilan bitkisel yaglardan olmalidir.

Tath ve tuzlu kurabiyelere esnek yapisi sayesinde yiiksek performans vermeli, gok amach
kullamlmalhdur.

Bayatlamay1 geciktirmelidir, raf 6mriinti uzatmali,pigirildikten sonra uygun renk ve lezzet
yakalamalidir,

Hamurla kolayca biitiinlesmeli, homojen bir yap1 saglamalidur.

Kendine has kokuda olacaktir. Kiiflenmis, acimig, rengi degismis, paketleri bozulmus
olmamali ve yabanci madde icermemelidir.

Homojen dagilim gosteren beyaz veya sarimsi renkte olmalidir.

En az % 83 yag icermeli, doymusg yag asitleri % 45-50 arasi, peroksit oran1 max 0.8, trans
yaglar %1’in altinda olmali, nem oran1 %16’y1, tuz oram % 0.2 ‘yi gegmemelidir.
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SOSYAL TESIS VE ISLETMELERI
YAG GRUBU
TEKNIK SARTNAMESI
6.8.  Urtin 10 kg ik orijinal ambalajinda PE torbali olmalidar.

7- PASTALIK MARGARIN YAGI (BITKISEL SUSUZ YAG) 10 KG AMBALAJ:

2.1. Kremobér, gikolata soslari, krema yapimi, kurabiye gesitlerine 6zel bitkisel pastacilik
margarini olmalidir.

2.2. Tim krema gesitlerinde, kurabiye, biskiivi ve sos yapiminda kullamlmak i¢in iiretilmig
olmalidir.

2.3.  Cabuk kabarmali, sertlesme ve sulanma yapmamalidir.

2.4. Kokusuz ve aromasiz dogal bir yapiya sahip olmalidir.

2.5.  Uriin 10 kg lik orijinal gidaya uygun ambalaj igerisinde olmalidur.

ILGiLi YASAL DOKUMANLAR Teknik sartnamede ayrintili yazilmamis dahi olsa igerikleri itibari ile Tiirk Gida
Kodeksinin ilgili tim mevzuatlari ve ilgili Tirk standartlan yikleniciyi ve idareyi baglayan dokiimanlardir.
Alinan uriinlerin, idare tarafindan istenildigi takdirde faaliyet konularina gore bakanlikca yetkilendirilmis
sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tiirk Akreditasyon Kurumu veya Avrupa
Akreditasyon Kurumlarina liye kuruluslarca akredite edilmis 6zel veya kamu laboratuvarlarinda masraflar
Yiikleniciye ait olmak kaydiyla, kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

Hamdi ANKITCI Gorkem GOKTAS
Asglﬁsl Gida Miihendisi-_
Ceyhun KALAYCI

Gid tihendisi

03.08.2022
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SAGLIK KULTUR VE SPOR DAIRE BASKANLIGI
SOSYAL TESIS VE ISLETMELERI
MAKARNA VE UN GRUBU URUNLERI
TEKNIK SARTNAMESI
13.  Teslim edilen iirtinlerde yirtik, patlak, bozulmus, son kullanim tarihi gegmis vb. kusur ve
hatalar oldugu tespit edilen iiriinler yiikleniciye iade edilecek olup, yiiklenici kusurlu/hatal: @irtinleri
teknik sartnameye uygun iiriinlerle degistirmelidir.
14.  Urlinlerin teslim alinmadan 6nce idare tarafindan duyusal testler (tat, koku vb.) yapilacak,
uygun olmasi halinde {irlin teslim alinacaktir. Duyusal analizi yapilan iiriin ayni partideki diger
tirlinlerin tiim 6zelliklerine esdeger olmalidir.
15.  Numune alma ve numune tutma islemi muayene talimat: esaslari dahilinde yapilacaktir
(Numune alma iglemi TSE standartlarina gére yapilacaktir.). Numune alma hususunda sorumluluk
saticiya aittir.
16.  Muayene masraflar yiikleniciye aittir. Muayene esnasinda gerekli her tiirlii personel, test ve
cihaz Tiirk standartlar ve ilgili diger dokiimanlar satici tarafindan temin edilecektir.
17.  Muayenede kullanilan, bozulan, hasar gdren numuneler satici tarafindan yenileri ile
degistirilecek ve bozulan ambalajlar eski durumuna getirilecektir.
18.  Uriin, mal kabul sirasinda ambalaji agilarak muayene edilecek uygun bulunursa kabul
edilecektir. Muayeneden ge¢meyen teknik sartlara uymayan tiriinler depoya kabul edilmeyecektir.
19. 5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saglig1, Gida ve Yem Kanunu ve Gida Isletmelerinin
Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yonetmeligine gére “ Isletme Kay1t Belgesi “ verilmelidir.
20.  Uriinler 1. Kalite (extra kalite) hammaddeden yapilmig olacaktir.
21.  Uriinlerin getirildigi araba ve konuldugu kasalar, kutular temiz ve hijyenik kosullarda olacak
, Uriinler ezilmis olmayacaktir.
22.  Uriinlerin muhafaza kosullarina ve sicakligima uygun olarak dagitim: olmalidar.
23.  Idarenin yetkilendirilmis Gida Miihendisi gerek gordiigti durumlarda firmanin tiretim alanim
denetleyebilir, gerek iiretim alan ile ilgili gerekse galisan personelin uygunsuzlugu durumunda
yazili olarak firma uyarilir.
24.  Idare istedigi takdirde yiiklenici iirline ait (idareye gelen firiin parti numarasini tasiyan)
fiziksel, kimyasal ve mikrobiyolojik analiz sonuglarini isteyebilecektir. Yiiklenici numuneyi analize
gonderecek (en yakin kamu, kurum ve kuruluslar resmi bir kurumdan verilmig; Gida, Tarim ve
Hayvancilik Bakanligi 11 Kontrol Laboratuvar Miidiirlikleri, Veteriner Aragtirma Enstitiisii
Baskanliklari, Saglik Bakanligi Hifzissihha Baskanliklari, Tiirk Standartlari Enstitiisiine bagl
laboratuvarlar, tiniversite laboratuvarlari, Belediye gibi ) ve idareye sunacaktir. Gerek goriildiigii
durumda {irlin tekrar resmi bir kuruma analize gonderilecektir. Yiiklenici bu analiz bedelini
ddemekle yiikiimliidiir. Uriin analiz sonuglar1 alinmasina kadar ki gecgen siirecte yiiklenici firma
sartname dzelliklerini tagiyan bagka bir iiriinii idareye getirmekle yiikiimliidir.
25.  Muayene ve analizler igin yapilacak tiim masraflar yiiklenici firmaya ait olacaktir. Bu
analizler sonucunda malin Gida Maddeleri Tiiziigii ve Tiirk Gida Kodeksi ile ilgili TSE
standartlarina uygun olmadiginin tespiti halinde dogabilecek zarar ve ziyandan yiiklenici firma
sorumlu olacaktir. Ayrica verilen zararin durum ve degerlendirmesine gore ihale dokiimaninda
belirtilen cezai mileyyideler uygulanacaktir. Teslim alinacak gida maddelerinin TSE ve ISO-EN
belgeli olmasi halinde dahi idare getirilen iiriinlerin renk, koku tat vb. &zelliklerine baktiktan sonra
begeni kazanmasi durumunda teslim alacaktir. Getirilen iirlinlerin tamam veya bir kismi
sartnamede belirtilen cins, kalite ve gramaj hususlarima uymaz ise teslim alinmayacaktir.
26.  Sonkullanma tarihinden énce bozulan tiriinler yiiklenici firma tarafindan masraflari kendine
ait olmak kaydiyla degistirilecektir.

27.DUYUSAL OZELLIKLER Pt ) é
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27.1 Uriinlerde kullamilan malzemeler, uygun tat, koku ve 1.siif malzemeler olmali, yabanc: tat ve
koku olmamalidir.

27.2. Uriin muhteviyat1 diginda hicbir yabanci madde olmamalidir.
28. KIMYASAL OZELLIKLER

28.1. Tiim bilesenler yiiriirlikkte olan Tiirk Gida Kodeksi’nin ilgili tebliglerine uygun kimyasal
degerlere sahip olmalidir.

29.MiKROBIYOLOJIK OZELLIKLER

29.1. Tum bilesenlere ait mikrobiyolojik ozellikler yiiriirlikte olan “Tirk Gida Kodeksi
Mikrobiyolojik Kriterler Tebligi”nde belirtilen limitlere uygun olmalidr.

30. KALITE BELGELERI

30.1. Uriinlerin igerisinde kullanilan hammaddelere ait TS EN ISO 9001 Kalite Yonetim Sistemi
Belgesi ve TS EN ISO 22000 Gida Giivenligi Yonetim Sistemi Belgesi bulunmalidir.

30.2. Uriinler TS EN ISO 9001, TS EN ISO 22000 Gida Gilivenligi Yonetim Sistemi’nin oldugu
isletmede tiretilmelidir.

31. NAKLIYE VE SAKLAMA KOSULLARI

31.1.Uriinler 6zelligine gére uygun aragla sevk edilmelidir. Tagima Gida Kodeksi Yonetmeliginin
3’ tincli boliimiine uygun olacaktir. Uriintin niteligine gore uygun araglarda getirilmelidir.

31.2.Uriinlerin raf 6mrii siiresince ilk glinkii tazeligini koruyacaktir.

31.3. Depolama Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3’ iincii béliimiine uygun olacaktir.
32. AMBALAJ OZELLIKLERI:

32.1. Ambalajlar presli ve kapali olmalidir.

32.2. Her iiriin tiiketime uygun kendi ambalajinda olmalidir. Uriinler raf émriiniin son gliniine kadar
meveut kaliteyi muhafaza edebilmek adina uygun metotla paketlenmelidir.

32.3. Her bir ambalaj igerisindeki oksijen orani, raf 5mrii boyunca %5’ gecmemelidir.

32.4. Ambalajlamada kullanilan OPP (Oriente Polipropilen) malzeme “ Tiirk Gida Kodeksi Gida ile
Temas Eden Madde ve Malzemeler Yénetmeligi”ne uygun olmalidir.

32.5. Ambalajlarda a¢iklik olmamalidir.

32.6. Her iirtin kendi isim ve igerik bilgisi ve zorunlu etiket bilgilerinin oldugu ambalajlarda yer
almalidir.

32.7. Ambalajlarda “Tiirk Gida Kodeksi Etiketleme Yonetmeligi”ne uygun etiketleme yapilmalidir.

32.8.Uriinlerin sevk edildigi kolilerin tizerindeki bilgiler de “Tiirk Gida Kodeksi Etiketleme

Yonetmeligi’ne uygun olmalidir.
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33.1. Teslimat sirasinda en az iki kisi tasiyic1 hazir bulunacak, tasiyicilarda temiz musamba onliik,
bone ve eldiven bulunacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan sonra, yiiklenici firma personeli
tarafindan kurum deposuna yerlestirilecektir.

33.2. Miiteahhit firma kuruma teslim ettigi dondurulmus tiriinleri kullanimina kadar kendisinin
sagladig1 ve her tiirlii bakimindan sorumlu oldugu derin dondurucularda muhafaza etmekle
yukiimliidiir. Firma tarihi gegmis {iriin, bozuk iirlin getiremez. Tarihi yaklasan {iriinlerin kabul
edilmemesi kural1 vardir.

URUN OZELLIKLERI

1- GALETA UNU(1-5 KG AMBALAJ):

1.1.  Tadi ve kokusu kendine 6zgii olmali, kotii koku olmamalidr. Iyi kaliteli ekmekten yapilmig
olacaktir. Islak, nemli, kiif kokulu olmayacaktir. iri taneli olacaktir.

1.2.  Galeta ununda acilagma, fena koku, kiif, canli cansiz parazit ve artiklari, kurt, bocek v.s.
bulunmayacaktir. Sade istenecektir. Higbir ¢esni maddesi icermeyecektir. Nemlenme ve
nemlenmeye bagli topaklanma olmayacaktir, Icerisinde tas, kum ve yabanc1 unlar karigmig
olmayacaktir.

1.3. Ambalaj tizerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeliginin 1’inci béliimiindeki gibi
olacaktir. Ambalajlarin {izerinde marka, firma ads, ticari unvani, adresi, cinsi, net agirligs,
bilesimi, {iretim ve son kullanma tarihi yazili olacaktir. Etiketleme ile ilgili burada
belirtilmeyen diger hususlar Tiirk Gida Kodeksi Etiketleme Yonetmeligine uygun olmalidir.
Bu kapsam dahilinde yeni ¢ikacak Teblig, Kanun, Tiiziik ve eklerini de kapsayacaktir.
Kimyasal Ozellikler Aflatoksin B1: 2 (ng/kg), Aflatoksin toplam B1+B2+G1+G2: 4 (ug/kg)
Nem % (m/m) en ¢ok 14.5, Kiil % Km’e (m/m) en az 1.2, % protein miktar1 Km’de en az
11, % asitlik Km’de (stilfirik asit cinsinden) en ¢ok 0.09 olmalidir.

1.4. Biyolojik Ozellikler Koliform: 103-104 Kiif (kob/g): 104 — 105

1.5.  Son kullanma tarihinden énce bozulan ve numuneden farkli ¢ikan galeta unlar yiiklenici
firma tarafindan degistirilecektir. Kullamm sirasinda ya da oncesinde iirlinlerde gozlenen
her hangi bir renk, tat, yap1 veya koku degisikliginde veya pisme sirasinda goriilebilecek
bozukluk sonucu kullanilan iirtin miktar1 ve olusacak maddi zararlan (kullanilan diger
malzemeler) yiiklenici firmanin karsilamasi zorunludur.

1.6.  Ihtiyaca gore 1 kg lik ya da 5 kg lik ambalajlarda istenecektir.

2 - MISIR UNU 1 KG AMBALAJ:

2.1.  Yeni sene tirtinii misir tahilindan 63iitiilerek elde edilmis olacaktir.

2.2. Kendine 6zgii sar1 renkte olacak. Acilagma, kotii koku, kiif, canli cansiz parazit ve artiklar
kurt bocek v.s. bulunmayacaktir. Nemle ve nemlenmeye bagli topraklanma olmayacaktir.

2.3. Hava gegirmeyen, saglam, insan sagligina ve {iriine zarar vermeyen uygun ambalajlarda
getirilmelidir. 3

2.4.  Ambalaj iizerinde tiriiniin ad1, adresi, net agirligs tiretim ve son kullanim tarihi bulunmalidir.

2.5.  Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli ¢ikan misir unu, yiiklenici firma
tarafindan nakliye ticreti kendilerine ait olmak kaydiyla degistirilecektir.

2.6. 1 kg lik ambalajlarda olacaktir.

3 - UN PIDELIK TOZLUK (50 KG.)

3.1.  Kendine 6zgii tat ve kokuda olmals, aci, eksi, eksime, kiiflenme, kokusma ve bozulma vs.
yabanci tat ve koku bulunmamalidir.

3.2.  Rengi sartya galan beyaz renkte ¢ok ince graniillii ve protein orant diger unlara gére fazla
(sert) un olacak R /

P

: 8@\8—2/\,-



3.3.

HACETTEPE UNIVERSITESI
SAGLIK KULTUR VE SPOR DAIRE BASKANLIGI
SOSYAL TESIS VE ISLETMELER]
MAKARNA VE UN GRUBU URUNLERI
TEKNIK SARTNAMESI
Canli — cansiz parazit ve artiklari, kurt, bécek vs. bulunmayacaktir.

4 - UN BAKLAVALIK 25 KG CUVAL:

4.1.
4.2.
4.3.
4.4,
4.5.
4.6.
4.7,

4.8.
4.9.

4.10.
4.11.

4.12.

4.13.

4.14.

4.15.

4.16.

4.17,

Kendine 6zgii tat ve kokuda olmali, ac1, eksi, eksime, kiiflenme, kokusma ve bozulma vs.
yabanci tat ve koku bulunmamalidir.

Rengi beyaz olacak, canli — cansiz parazit ve artiklari, kurt, bocek vs. bulunmayacaktr.
Nemlenme ve nemlenmeye bagl topaklanma olmayacaktir.

Yas gliiten normal elastikiyette olmali.

Baklavalik bugday unlari ortam sicakliginda olmalidir.

Yeni sene mahsulii bugdaydan tiretilmis olacaktir.

Antep yoresinde yetistirilen Ekstra — ekstra liikks baklavalik bugdaydan liretilmis olacaktir.
Nem % 14,5 den fazla olmamalidir.

Aflatoksin Br: 2 (pg/kg) Aflatoksin toplam B1+B2+G1+G2: 4 ( pg/kg ) Koliform: 103-104
Kuf (kob/g): 104-105 / Ref: Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi, Ek-
1 Hububat ve Firincilik Uriinlerine Ait Mikrobiyolojik Degerler R.G: 29.12.2011-28157,
Yetki Kanunu: 5996 uymali.

25 kg'lik orijinal guval ambalajlarda teslim edilecektir.

Gerekli deneme yapilip istenilen kalite, goriiniis ve kabarma saglanan unlar kabul
edilecektir.

Ambalaj tizerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yénetmeliginin ' nci bélimiindeki gibi
olacaktir,

Ambalaj tizerinde firmanin igaret unvani, adi, adresi, tescilli markasi, malin adi, malin tipi,
imal tarihi, net agirhg, standardin isaret ve numaras (TS-4500), malin cesidi
(BAKLAVALIK UN) okunakh ve silinmeyecek, bozulmayacak sekilde yazilmalidir.
Tasima Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3' tincti boliimiindeki gibi olacaktir.

Un ambalajlari tizerindeki bilgiler okunakli olarak, silinmeyecek sekilde yazilir, basilir veya
etiket halinde takilir. Basma yoluyla isaretlemede unun boyanmamast gereklidir.
Muayeneler ambalaj, duyusal, kimyasal olmak {izere 3 sekilde yapilir. Ambalaj
muayenesinde, ambalaja bakilarak ve tartilarak yapilir. Duyusal muayenede bugday ununun
duyusal ozellikleri (tat ve koku), renk, gériiniis bakilarak ellenerek, koklanarak ve tadilarak
muayene edilir. Deneysel muayenede de kimyasal 6zelliklere bakilir.

Alnan tirtinlerin, kurum tarafindan gerekli goriildiigii an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakanlik¢a yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip,
Turk Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina iye kuruluslarca
akredite edilmis 6zel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirlii demesi yiklenici firmaya ait
olmak kaydi ile kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3' {incii bolimiindeki gibi olacaktir.

5- PIDELIK BUGDAY UNU 50KG. CUVAL

a.1,
3.2,
D8

S5.4.

5.5.
3.6.
3.7
5.8.
5.9.

Yiiksek su alma kapasitesi ile elde edilecek iiriin adedinde yiiksek verim saglamali.

Isleme kolaylig1 ve imalatta gosterdigi direng ile fire vermemeli.

Protein (K.M) : % 12.50 Min. / Kiil (K.M): % 0.55 Max. / Rutubet Max: % 14.5
rutubet esasina gore paketlenmis olmalidir.

Kendine 6zgii tat ve kokuda olmali, ac1, eksi, eksime, kiiflenme, kokusma ve bozulma vs.
yabanci tat ve koku bulunmamalidir.

Rengi beyaz olacak, canli — cansiz parazit ve artiklari, kurt, bécek vs. bulunmayacaktir.
Nemlenme ve nemlenmeye bagli topaklanma olmayacaktir.

Yas gliiten normal elastikiyette olmali.

Pidelik bugday unlar ortam sicakliginda olmalidr.

Yeni sene mahsulii bugdaydan iiretilmis olacaktir. s m /
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3.10.  Ekstra — ekstra liks pidelik bugdaydan tiretilmis olacaktir.

5.11. Nem % 14,5 den fazla olmamalidir.

3.12.  Aflatoksin Bi1: 2 (pg/kg) Aflatoksin toplam B1+B2+G1+G2: 4 (pg/kg ) Koliform: 103-104
Kiif (kob/g): 104-105 / Ref: Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yénetmeligi, Ek-
1 Hububat ve Firineilik Uriinlerine Ait Mikrobiyolojik Degerler R.G: 29.12.201 1-28157,
Yetki Kanunu: 5996 uymali.

5.13. 50 kg'lik orijinal guval ambalajlarda teslim edilecektir.

5.14. Gerekli deneme yapilip istenilen kalite, goriiniis ve kabarma saglanan unlar kabul
edilecektir,

5.15. Ambalaj iizerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeliginin 1' nci bélimiindeki gibi
olacaktir,

5.16. Ambalaj iizerinde firmann isaret unvan, ads, adresi, tescilli markas1, malin adi, malin tipi,
imal tarihi, net agirlig, standardin isaret ve numarasi (TS-4500), malin gesidi okunakli ve
silinmeyecek, bozulmayacak sekilde yazilmalidir. Tasima Gida Kodeksi Y onetmeliginin 3'
tincil boliimiindeki gibi olacaktir.

3.17.  Un ambalajlar tizerindeki bilgiler okunakl: olarak, silinmeyecek sekilde yazilir, basilir veya
ctiket halinde takilir. Basma yoluyla isaretlemede unun boyanmamasi gereklidir.

5.18. Muayeneler ambalaj, duyusal, kimyasal olmak iizere 3 sekilde yapilir. Ambalaj
muayenesinde, ambalaja bakilarak ve tartilarak yapilir. Duyusal muayenede bugday ununun
duyusal 6zellikleri (tat ve koku), renk, gériiniis bakilarak ellenerek, koklanarak ve tadilarak
muayene edilir, Deneysel muayenede de kimyasal 6zelliklere bakilir.

5.19.  Alnan tirtinlerin, kurum tarafindan gerekli goriildiigii an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakanlikga yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip,
Tiirk Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina ilye kuruluglarca
akredite edilmis 6zel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirlii demesi yiiklenici firmaya ait
olmak kayd: ile kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir,

5.20. Depolama Gida Kodeksi Y6netmeliginin 3' iincii boliimiindeki gibi olacaktr.

MAKARNA CESITLERI

° Son sene liriinii sert durum bugday irmiginden usuliine gore yapilmig olmalidir.

® Makarnalar, kendine has renk, koku ve tatta olacaktir. Yabanci koku ve tat olmayacaktir.

° Kirlenmis, kiiflii, canli/cansiz kurtlu, bécekli veya bunlara ait izler ve zararhilarca yenik
olmayacaktir.

Makarna kirildiginda kesit homojen goriiniiste ve lekesiz olacaktir.

Uzun ve kesme makarnalarda catlak ve kirtk miktar1 her ambalajda net miktarin % 2 (iki)
sini gegmeyecektir.

L Paketlerin iginden Yabanci madde bulunmayacaktir.

® Kaynar damitik suya atilip kaynatildiginda en ¢ok 20 (yirmi) dakikada pisecektir. Pistigi
anda kaygan, parlak goriintim olacak ve dagilmayacaktir.

Makarnalara disardan tuz katilmayacaktir.

° Makarnalar kimyevi veya saghga zararli herhangi bir maddeyle islem gormig, boyanmig
olmayacaktir. Her ne amagla olursa olsun makarnalar yapay tat verici maddelerle koruyucu
maddeler katilmig olmayacaktir.

Kiil miktar1 %1°den fazla olmayacaktir.
Kiiliin %10’luk klorhidrik asitte erimeyen kism1 %15°den alkole gegen asitleri ise asit

stilfiiriik hesabi ile on binde bes gramdan fazla olmayacaktir. A
f__'-,__‘ ¢ /
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Kuru gluten miktari %10’dan az olmayacaktir.

Paketlerde TSE damgas: aranacaktir.

Uretim tarihi iizerinden maksimum iki ay geemis olacaktir.
TS 1620 standardina uygun olmalidir.

6 - MAKARNA SEBZEL] : (5 KG AMB.)

7- MAKARNA CUBUK (SPAGETTI): ( 500 gr AMB.)
8- MAKARNA FIRIN: ( 500 gr AMB.)

9- MAKARNA PENNE : ( 500 gr AMB.)

10 - MAKARNA TAGLIATELLE: ( 500 gr AMB,

11 - MAKARNA FETTUCINI: (500 gr AMB.)
12- ARPA SEHRIYE( 500 GR PAKET ):

12.1.
12.2,

12.3.

12.4.

12.5.
12.6.

12.7.
12.8.

12.9,

12.10.
12.11.
12.12,

12.13.
12.14.
12.15.

Bugday irmiginden usuliine uygun olarak yapilmig sehriyelerden olacaktir.

Goriiniis renk, koku ve lezzetleri normal olacaktir. Pismeden evvel veya pisirildikten sonra
gayri tabii veya fena koku lezzet, acilik ve anormal eksilikte olmayacak, goriiniisleri
ozelliklerine uygun olacaktir.

Sehriyeler kiiflenmis, kirlenmis, kurt, bécek ve diger parazitlerce yenmis olmayacaktir.
Iginde fare pisligi ve benzeri cisimler olmayacaktir.

Sehriyeler %1 tuzu iceren kaynar suya atilarak 20 dk kaynatildiktan sonra hepsi iyice pismis
olacak fakat dagilmayacaktir.

Sehriyeler temiz, orijinal, yeni, kapali ambal4j i¢inde teslim edilecektir.

Ambalaj lizerinde cinsi, irmikten yapildigi, net agirhig, yapanin adi-adresi, tanitici isareti,
yapim tarihi, son kullanma tarihi ve TSE damgasi okunakli olarak yazilmig olacaktir.
Sehriyeler bugday irmiginden mamul ve piyasada satilan iyi cinslerin evsafindan olacaktir.
Sehriyeler kimyevi veya sagliga zararli herhangi bir madde ile islem gormiig, boyanmig
olmayacaktir. Her ne amagla olursa olsun sehriyeler yapay tat verici maddelerle, koruyucu
maddeleri katilmamis olacaktr.

Sehriyelere disardan tuz katilmayacaktur.

Nem %13 1i gegmeyecektir.

Kiil miktar1 %1 den fazla olmayacaktr.

Kiilin %10 luk miktarda klor hidrik asitte erimeyen kismi1 %15 den, alkole gecen asitleri asit
siilfiirik hesabr ile % 0.05 gr dan fazla olmayacaktir.

Kuru gliiten miktar1 %10 dan az olmayacaktir.

500 gr lik ambalajlarda alim yapilacaktir.

Ambalajlar diizgiin, temiz, yirtilmamig, bombe yapmamis ve ezilmemis olacaktir. Ambalaj
lizerinde firma adi, adresi, net agirlig1, TS numarasi (TS 341) tiretim ve son kullanma tarihi
bulunacaktir,

13 — TEL SEHRIYE 500 GRAM AMBALAJ :

13.1,

13.2.

13.3.

13.4.

Bugday irmiginden usuliine gore yapilmus olacaktir. Bugday irmiginden bagka irmik veya
nigasta karistirilmis olmayacaktir,

Igerisinde canli, cansiz kurt, bécek ve bunlarm yumurtast olmayacaktir. Kiiflii, nemli,
glivelenmis, kirilmug, lekeli olmayacaktir.

Sehriyeler % 1 tuz igeren kaynar suya atilarak, pisirilerek denenip alinacaktir. 20 dakika
kaynatildiginda hepsi pismis olacak fakat dagilmayacaklar.

Sehriyelerin Nem miktar1 %13’ gegmeyecektir.
= e > {! %
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13.5.  Sehriyelerin teslim sekli temiz, tek tip 500 gr’.lik naylon ambalajlar igerisinde olacaktir.
Ambalaj iizerinde cinsi, net agirlig1, imal tarihi, {iretici firma adi, adresi, son kullanma tarihi
ve TS numaras: yazili olacaktir.

13.6. Son kullanma tarihinden énce bozulan ve numuneden farkli ¢ikan misir unu, miiteahhit firma
tarafindan nakliye ticreti kendilerine ait olmak tizere degistirilecektir.

ILGILI YASAL DOKUMANLAR Teknik sartnamede ayrintili yazilmamig dahi olsa icerikleri itibari ile Tiirk Gida
Kodeksinin ilgili tiim mevzuatlar ve ilgili Tirk standartlari yikleniciyi ve idareyi baglayan dokimanlardir.
Alinan Griinlerin, idare tarafindan istenildigi takdirde faaliyet konularina gére bakanlikca yetkilendirilmis
sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tirk Akreditasyon Kurumu veya Avrupa
Akreditasyon Kurumlarina iiye kuruluslarca akredite edilmis 6zel veya kamu laboratuvarlarinda masraflar
Yukleniciye ait olmak kaydiyla, kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirnilacaktir.

Hamdi ANKITGI Gorkem GOKTAS
Ascibasi Gida Miihendisi—,__,
’ @?\.}L

Ceyhu KALAYCI

Gi tihendisi

04.08.2022
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14. Gelen iriinlerde herhangi bir bozulma etmeni, renk, tat, koku degisikligi veya yabanci madde
belirlendiginde mal alinmayacaktir.

15. Kullanim sirasinda goriilen herhangi bir koku ve renk degisikliginde veya pisirilme sirasinda
goriilebilecek bozukluk sonucunda kullamilan iiriin miktarim ve olusacak maddi zararlan
yiiklenici firmanin karsilamasi zorunludur.

16. Yerli {iriin olacaktur.

17. Urtinlerin siparisi, fiyatlandirmas: {iriintin net agirh tizerinden yapilacak olup, briit agirlig:
dikkate alinmayacaktir. (poset agirligt , kutu agirligi vb.)

18. Teslim edilen lirtinlerde yirtik, patlak, bozulmus, son kullanim tarihi gegmis vb. kusur ve hatalar
oldugu tespit edilen tiriinler yiikleniciye iade edilecek olup, yiiklenici kusurlu/hatali tiriinleri
teknik sartnameye uygun tiriinlerle degistirerek Sihhiye ve Beytepe Yerleskesi Ogretim Uyeleri
iage depolarina yerlesiminden sorumludur. Dagitim ve yerlegim i¢in ek para talep edilemez.

19. Idare istedigi takdirde yiiklenici iirline ait (idareye gelen iiriin parti numarasim tastyan) fiziksel,
kimyasal ve mikrobiyolojik analiz sonuglarim isteyebilecektir. Yiiklenici numuneyi analize
gonderecek (en yakin kamu, kurum ve kuruluglar: resmi bir kurumdan verilmis; Gida, Tarim
ve Hayvancilik Bakanlig: Il Kontrol Laboratuvar: Miidiirliikleri, Veteriner Arastirma Enstitiisii
Baskanliklar1, Saglik Bakanligi Hifzissthha Baskanliklari, Tiirk Standartlar1 Enstitiisiine baglh
laboratuvarlar, tiniversite laboratuvarlari, Belediye gibi ) ve idareye sunacaktir. Gerek
goriildiigti durumda tirin tekrar resmi bir kuruma analize gonderilecektir. Yiiklenici bu analiz
bedelini ¢demekle yiikiimlidir. Urlin analiz sonuglari alinmasina kadar ki gegen siirecte
yiiklenici firma sartname 6zelliklerini tagiyan bagka bir iiriinil idareye getirmekle yiikiimliidiir,

20. Uriinlerin muayene komisyonuna getirildigi giindeki raf 6mrii etiketteki raf émriiniin ¥4’ {ini
geemis olmamalidir. (Ornegin etiketteki raf 6mrii 4 giinse, minimum 3 giin raf 6mrii kalmig
olmalidir.)

OZEL HUKUMLER
1. istenen belgeler:
1.2 5996 sayil1 Veteriner Hizmetleri, Bitki Saglig1, Gida ve Yem Kanunu kapsamindaki iiriinler icin
“ Gida Isletme Kayit/Onay Belgesi “ verilmelidir.

2. Mikrobiyolojik Ozellikler

Tiim bilegenlere ait mikrobiyolojik 6zellikler yiiriirliikkte olan “Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik
Kriterler Tebligi’nde belirtilen limitlere uygun olmalidir.

3. Kalite Belgeleri

3.1. Uriinlerin igerisinde kullanilan hammaddelere ait TS EN ISO 9001 Kalite Yonetim Sistemi
Belgesi ve TS EN ISO 22000 Gida Giivenligi Yonetim Sistemi Belgesi bulunmalidir.

3.2. Uriinler TS EN ISO 9001, TS EN ISO 22000 Gida Giivenligi Yénetim Sistemi’nin oldugu
isletmede {iretilmelidir.

4. Nakliye ve Saklama Kosullarn

4.1.Uriinler 6zelligine gore uygun frigofirik aragla sevk edilmelidir.
4.2. Uriinlerin raf 6mrii stiresince ilk giinkii tazeligini koruyacaktir.
5. Ambalaj Ozellikleri:

5.1. Ambalajlar presli ve kapali olmalidir.

28@%2?’&%' i
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5.2. Her iiriin tiiketime uygun kendi ambalajinda olmalidir, Uriinler raf émriiniin son giiniine kadar
mevcut kaliteyi muhafaza edebilmek adina uygun metotla paketlenmelidir.

5.3. Her bir ambalaj icerisindeki oksijen orani, raf 6mrii boyunca %5°i gegmemelidir.

5.4. Ambalajlamada kullanilan OPP (Oriente Polipropilen) malzeme “ Tiirk Gida Kodeksi Gida ilé
Temas Eden Madde ve Malzemeler Y6netmeligi’ne uygun olmalidir.

5.5. Ambalajlarda agiklik olmamalidir.

5.6. Her lirlin kendi isim ve igerik bilgisi ve zorunlu etiket bilgilerinin oldugu ambalajlarda yer
almalidir.

5.7. Ambalajlarda “Tiirk Gida Kodeksi Etiketleme Yonetmeligi’ne uygun etiketleme yapilmalidr.
5.8.Uriinler kapal1 posetler icerisinde sevk edilmelidir.

5.9.Urlinlerin sevk edildigi kolilerin tizerindeki bilgiler de “Tiirk Gida Kodeksi Etiketleme
Yonetmeligi’ne uygun olmalidir.

SUT URUNLERI OZELLIKLERI:

1. BEYAZPEYNIR KULTUR TAM YAGLI (5 kg hk ve 17 kg arahginda TENEKE
AMB):

1.1. Beyaz peynir ¢ig siitlerin TS 1018, TS 11044, TS 11046 veya karisimlarinin pastorize edilmesi
veya pastérize siitlerin TS 1019 imalat teknigine gore islenmesi bu islenme sirasinda
gerektiginde katki maddelerinin ilavesi ve olgunlastirilmasi sonucu elde edilmis olmalidir.

1.2. Imalat tarihinden itibaren en az 90 giin olgunlastirilmas: i¢in bekletilmis olacaktir.

1.3. S kg-17 kg teneke ambalajlarda kg fiyat: baz alinarak alinacaktir.

1.4. Peynirlerin kaliplar1 muntazam ve birbirlerine bitisik istif edilmis salamura ile ortiilii
bulunacaktir. Par¢ali peynirler kabul edilmeyecektir.

1.5. Getirilecek beyaz peynir 1. sinif ve tam yagh peynir olmalidir.

1.6. Beyaz peynir tabii kokuda ve beyaz renkte deliksiz g6zeneksiz olmalidir.

1.7. Beyaz peynir kaliplar1 7-11 cm. Boyutlarinda prizma seklinde olacaktir.

1.8. Beyaz peynirde rutubet miktari kiitlece % 60 olacaktir.

1.9. Titrasyon asitligi laktik asit cinsinden kiitlece en ¢ok % 3 olacaktir. pH degeri 4.5’in iizerinde
olacaktir.

1.10. Tuz miktar1 kat1 maddede ( peynir kuru maddesinde) kiitlece en ¢cok % 10 olmalidir. Tuzsuz
peynir ambalajlarinda tuzsuz ibaresi bulunacaktir. Agir maddelerden Bakir en gok 1 mg / kg,
Kalay en ¢ok 250 mg / kg, Kursun en ¢ok 0.3 mg / kg, Civa en ¢ok 0.03 mg / kg, Kat: madde
yag icerigi tam yagli beyaz peynirde kiitlece en az % 45°den az olmalidir.

1.11. Olgunlagma kat sayisi en az % 15 olmalidir.

1.12. Beyaz peynirde nisastali maddeler bulunmayacaktir. [htiyag goriildiigii takdirde beyaz peynirde
nigasta ve nisastali maddelerden baska gida maddeleri tiiztigtinde ad1 gecen yabanci maddelerin
bulunup bulunmadigina dair resmi kurulug laboratuvarlarinda test yaptirilabilir ve masraflar
yiiklenici firmaya ait olacaktir.

1.13. Beyaz peynirde koliform bakteri sayisi en ¢ok 100 adet/g. olmalidur.

1.14. Numune alma ve numune tutma islemi muayene talimati esaslari déhilinde yapilacaktr.
(Numune alma islemi TS 591°¢ gore yapilacaktir.)

1.15. Muayene masraflari yiikleniciye aittir. Muayene esnasinda gerekli her tiirlii personel, test ve

cihaz Tiirk standartlar1 ve ilgili diger dokiimanlar satic1 tarafindan temin edjlecektir.
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1.16. Muayenede kullamilan, bozulan, hasar géren numuneler satici tarafindan yenileri ile
degistirilecek ve bozulan ambalajlar eski durumuna getirilecektir.

1.17. Cig siit ve siit tirlinlerinin (peynir, krema, tereyagi, dondurma vs.) teknik analizinde brusella
mikrobuna rastlanilmayacaktir.

1.18. Getirilen beyaz peynirler TS 1234’e uygun hi¢ kullanilmamus, temiz, passiz, peynir-kalitesini
olumsuz ybonde etkilemeyen sizinti, bombaj yapmayacak sekilde kapatilmis teneke
ambalajlarda olmalidir.

1.19. Peynir ambalajlar1 {izerinde: Firma adi, adresi, tanitici igareti, malin adedi, tipi ve smifi
belirtilecektir. Standardin isareti ve numarasi ( TS 591) parti seri/ kod numarasi, firmaca tavsiye
edilen son kullanma tarihi, raf omrii, imal tarihi ( ay yil olarak) net agirhig1 ( Salamura haric kg.
olarak ) bulunmalidir.

1.20. Yiiklenici firma tarafindan beyaz peynirlere normal depo sartlarinda 6 ay garanti verilecektir.
Bu miiddet igerisinde meydana gelecek ve goriilecek bozulmalarda alim sartlarina uygun yeni
peynirlerle satic1 firma degistirme yapacaktir.

2. BEYAZPEYNIR KULTUR TAM YAGLI (1 KG TENEKE VEYA PLASTIK AMB.):

2.1. Beyaz peynir ¢ig siitlerin TS 1018, TS 11044, TS 11046 veya karisimlarinin pastorize edilmesi
veya pastorize siitlerin TS 1019 imalat teknigine gore islenmesi bu islenme sirasinda
gerektiginde katki maddelerinin ilavesi ve olgunlastiriimasi sonucu elde edilmis olmalidir.

2.2. Imalat tarihinden itibaren en az 90 giin olgunlastiriimas: i¢in bekletilmis olacaktir,

2.3. 1 Kg Ik teneke veya plastik ambalajlarda alinacak peynirlerin kaliplari muntazam ve
birbirlerine bitisik istif edilmig salamura ile ortiilii bulunacaktir. Parcali peynirler kabul
edilmeyecektir.

2.4. Getirilecek beyaz peynir 1. simf ve tam yagl peynir olmalidir.

2.5. Beyaz peynir tabii kokuda ve beyaz renkte deliksiz gozeneksiz olmalidir,

2.6. Beyaz peynir kaliplar1 7-11 cm. Boyutlarinda prizma seklinde olacaktir.

2.7. Beyaz peynirde rutubet miktar1 kiitlece % 60 olacaktur.

2.8. Titrasyon asitligi laktik asit cinsinden kiitlece en ¢ok % 3 olacaktir. pH degeri 4.5’in iizerinde
olacaktir,

2.9. Tuz miktar1 kat1 maddede ( peynir kuru maddesinde) kiitlece en ¢ok % 10 olmalidir. Tuzsuz
peynir ambalajlarinda tuzsuz ibaresi bulunacaktir. Agir maddelerden Bakir en ¢ok 1 mg / kg,
Kalay en ¢ok 250 mg / kg, Kursun en ¢ok 0.3 mg / kg, Civa en gok 0.03 mg / kg, Kat: madde
yag igerigi tam yagl beyaz peynirde kiitlece en az % 45°den az olmalidir.

2.10. Olgunlasma kat sayis1 en az % 15 olmalidur.

2.11. Beyaz peynirde nigastali maddeler bulunmayacaktir. Ihtiya¢ gériildiigii takdirde beyaz peynirde
nisasta ve nisastali maddelerden baska gida maddeleri tiiziigtinde adi gegen yabanci maddelerin
bulunup bulunmadigina dair resmi kurulug laboratuvarlarinda test yaptirilabilir ve masraflar
yiiklenici firmaya ait olacaktir.

2.12. Beyaz peynirde koliform bakteri sayis1 en ¢ok 100 adet/g. olmalidir. Uriinlerde E. coli ve
Staphylococcus aureus olmamalidir.

2.13. Numune alma ve numune tutma islemi muayene talimati esaslari dahilinde yapilacaktir.
(Numune alma islemi TS 591°e gore yapilacaktir.)

2.14. Muayene masraflan yiikleniciye aittir. Muayene esnasinda gerekli her tiirlii personel, test ve
cihaz Tiirk standartlari ve ilgili diger dokiimanlar satici tarafindan temin edilecektir.

2.15. Muayenede kullanilan, bozulan, hasar gbren numuneler satici tarafindan yenileri ile
degistirilecek ve bozulan ambalajlar eski durumuna getirilecektir.

2.16. Cig siit ve siit tirlinlerinin (peynir, krema, tereyagi, dondurma vs.) teknik analizinde brusella

mikrobuna rastlanilmayacaktir.
» (RSt ) Z
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Getirilen beyaz peynirler TS 1234°e uygun hi¢ kullanilmamus, temiz, passiz, peynir kalitesini
olumsuz yonde etkilemeyen si1zint, bombaj yapmayacak sekilde kapatilmis teneke veye plastik
ambalajlarda olmalidir.

Peynir ambalajlar1 iizerinde: Firma adi, adresi, tanitict igareti, malin adedi, tipi ve simfi
belirtilecektir. Standardin isareti ve numarasi ( TS 591) parti seri/ kod numarasi, firmaca tavsiye
edilen son kullanma tarihi, raf 6mrii, imal tarihi ( ay yil olarak) net agirlig1 ( Salamura harig kg,
olarak ) bulunmalidir.

Yiiklenici firma tarafindan beyaz peynirlere normal depo sartlarinda 6 ay garanti verilecektir.
Bu miiddet igerisinde meydana gelecek ve goriilecek bozulmalarda alim sartlarna uygun yeni
peynirlerle satic1 firma degistirme yapacaktir.

EZINE PEYNIRI (KECI/KOYUN/INEK)( 1 KG LIK AMBALAJ ):

Piyasanin en iyi iiriinii olacaktir.

Yagh inek, koyun ve kegi siitlerinden biri veya birkaginin karigtirilmasi ile iiretilmis ( kegi siitii
en az % 40, koyun siitii % 45 ile % 55, inek siitii en fazla % 15 oraninda ), beyaza doniik acik
sar1 renkte, orta sert, az ve kiigiik g6zeneklere sahip, tam yagl olmalidur.

Ezine peynirleri mayalandiktan sonra 4 santigrat derecede en az 6 ay kadar dinlendirmis
olmalidir.

Ezine peynirinin ambalaj1 lizerinde, firmanin ticaret unvam veya kisa adi, adresi, malin adi
(EZINE peyniri), smfi, tipi, imal esnasinda siitiin pastorize edildiginin belirtilmesi, en az net
kiitlesi, imalat tarihi (ay ve yil), parti veya seri numarasi, firmaca tavsiye edilen son kullanma
tarihi ve/veya raf émrii, TS numarasi bulunmalidir,

Ihtiyaca gére 250 gr, 500 gr ve 1 Kg lik ambalajlarda istenecektir.

Ezine peynirinin ortalama degerleri; TS 591 belirtilen beyaz peynir standartlarini tasimalidir.
Ezine peyniri niteliklerini bozmayan ve yabanci koku yayan maddeleri bulundurmayan
(+4°C)'lik soguk hava depolarinda muhafaza edilmeli ve yine aym sicakliklarda teslim
edilmelidir.

TAZE KASAR PEYNIRI VAKUMLU BUFE TiPi ERITME BL.2 KG VAKUMLU
AMBALAJ) :

Kasar peyniri tam yagl ve birinci sinif olmalidir.

Peynirler tam olgunlasmis ( en az 1 haftalik olgunlagsma siiresi ) ve istenilen miktarda yagh ve
istenilen sinif peynirlerden olacaktir.

Peynirler kendine 6zgii has tat ve kokuda olmalidir

Peynir kaliplar1 ortadan ikiye kesildiginde kesitleri diiz piiriizsiiz ve homojen bir yapida
olacaktir. Kurumsu veya kaba olmayacak fazla sert veya fazla yumugak olmayacak hava
boslugundan ileri gelen biiyiik delikler olmayacak, siingerimsi manzara géstermeyecektir.
Peynir kalibi Dig goriintisti diizgiin, kehribar saris1 renginde, sert ve gok kalin olmayan bir
kabuga sahip olmalidir. I¢ gériiniisii sarims1 beyaz-sar1 renktedir, gozeneksizdir veya ¢ok az
gozenek bulunabilir. Orta diizeyde kat1 ve biraz esnektir.

Peynir tiirleri yuvarlak veya dikdértgen olacak kiiflii ve derin ¢atlakli olmayacaktir.

Fena kokulu, eksi, ac1, kurtlu, haserece yenmis, ezilmis, kirilmis olmayacaktir.

Peynir gériiniisii donuk, beyaza veya koyu sariya kagan renkte olmayacaktir.

Kasar peynirlerde rutubet miktari kiitlece en gok %40 olacaktir.

Kagar peynirlerde siit yag1 miktar1 tam yagh kasarda kiitlece en az %45-48 olmalidir.

Kagar peynirde tuz miktar1 kuru maddede kiitlece en az %3 en ¢ok %5 olmalidir.

Kagar peyniri i¢ine nisasta katilmig olmayacaktir.

Kagar peynirde E.coli bulunmayacaktir.
- gm— %

Patojen mikroorganizma bulunmayacaktr.
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4.15. Kasar peynirin 1 graminda 100 adetten ¢ok koliform bakteri ve 100 adetten ¢ok maya ve kiif
bulunmayacaktir.

4.16. Kasar peyniri dikdértgen prizma halinde uygun sartlarda hi¢ kullanilmamis, insan saghigina
zarar vermeyen ve peynir kalitesini olumsuz yénde etkilemeyen toz kir ve gevre etkenlerinden
koruyabilecek vakumlu ambalajlarda getirilecektir.

4.17. Paket iizerinde firmanin adi, adresi, tanitici isareti, malin adi, tipi ve sinifi, seri numarasi, imal
ve son kullanma tarihi ve net agirlig1, TSE damgasi olmalidir (TS 3272).

4.18. Satici firma tarafindan kasar peynirlerine normal ve birlik sartlarinda muhafaza durumuna gére
6 ay garanti verilecektir. Bu miiddet igerisinde meydana gelecek veya gériilecek bozulmalarda
alim sartlarina uygun yeni peynirlerle satic1 firma degistirme yapacaktir.

4.19. Uretici firma peynirin vakumlu ambalajlar iizerine yazacag1 imal tarihini ve kaliplar tizerindeki
seri numarasini imalatin yapildig1 yerin veteriner miidiirliigii yoksa ziraat igleri miidiirliigii veya
saBlikla ilgili resmi kuruluslardan alacagi bir belge ile ispatlayacaktir. Bu belge muayene
komisyonlarinca aranip bakilacaktir.

4.20. Muayene komisyonunca istenilen tiim mikrobiyolojik analizler, 6ngoriilen yerde ve kosullarda
yiiklenici tarafindan yaptirilacaktir. Masraflar yiiklenici firmaya ait olacaktir.

4.21. 1,5 kg veya 2,5 kg ik vakumlu ambalajlarda kg fiyat1 baz alinarak alimi yapilacaktir.

5. TULUM PEYNIRI iZMiR (1 KG LIK AMBALAJ):

3.1. Dogal salamurasim salmis ve en az dért ay olgunlagtirilmig olmalidir. Hafif sar1 renkte, minik
gozeneklere sahip yar1 sert ve aromatik ozelliklerine sahip olmalidir.

3.2. Kuru madde en az %3 ve yag orani yiiksek, kolay dagilmayan, yar1 sert, homojen tekstiirde ve
belirgin asidik tat da olmalidir. Kiiflii gériiniimde olmamalidir.

5.3. Siit yag1 miktari en az % 45 (m/m) olmali.

3.4. Tulum peyniri liretim tarihinden itibaren en az 210 giinliik bir olgunlasma siiresi gegirmis
olmali.

5.5. Tulum peyniri 250 Gr, 500 Gr ve 1 Kg ik ambalajlarda kg fiyat1 baz alinarak alinacaktir.

3.6. Tulum peyniri 6zelliini bozmayan, plastikler vb. uygun malzeme iginde ambalajlanmali.

5.7. Tulum peynirinin ambalaji iizerine, firmanin ticaret Unvam veya kisa adi, adresi, malin adi
(izmir tulum peyniri), smif, tipi, imal esnasinda siitiin pastorize edildiginin belirtilmesi, en az
net kiitlesi, imalat tarihi (ay ve y1l), parti veya seri numarasi, firma tavsiye edilen son kullanma
tarihi ve/veya raf 6mrii, TS numarasi bulunmalidir.

5.8, Muayene komisyonunca istenilen tiim mikrobiyolojik analizler, 6ngériilen yerde ve kosullarda
yiiklenici tarafindan yaptirilacaktir.

6. DIL PEYNIRI (500 GR LIK AMBALAJ):

6.1. TS 1018’ de belirtilen 1. Sif ¢ig siitten iiretilmis olmalidur.

6.2, Piyasanin en iyi {iriinii olacaktir.

6.3. Dil peyniri kendine has kokuda ve tatta olmalidir. Peynirler olgunlagma siiresini tamamlamusg
olmalidir.

6.4. Dil peyniri parlak, porselen beyazi renkte, diizgiin kesilmis olmalidir. I¢ goriiniisii kesiti
diizgiin, piiriizsiiz, lekesiz olmalidir. Elastiki ve muntazam lifli yapida olmalidir.

6.5. Dil peynirinin rutubet miktar1 tam yagli peynirde kiitlece en fazla % 50 olmalidir, tuz miktar:
ise kuru maddede (m/m) kiitlece en gok % 3, kuru maddede (m/m) yag miktar1 tam yagl dil
peynirinde kiitlece en az % 45, yagli dil peynirinde kiitlece en az % 30 olmalidir,

6.6. Dil peynirinin ambalaji tizerinde, firmanin ticaret unvam veya kisa adi, adresi, malin ad: (dil
peyniri), sinifi, tipi, imal esnasinda siitiin pastorize edildiginin belirtilmesi, en az net kiitlesi,
imalat tarihi (ay ve yil), parti veya seri numaras, firmaca tavsiye edilen son kullanma tarihi
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ve/veya raf émrli, TS numarasi bulunmalidir. Ihtiyaca gére 250 - 500 gr ve 1 Kg lk
ambalajlarda istenecektir.

6.7. Dil peyniri niteliklerini bozmayan ve yabanci koku yayan maddeleri bulundurmayan (+4°C)'lik
soguk hava depolarinda muhafaza edilmeli ve yine ayn1 sicakliklarda teslim edilmelidir.

6.8. Muayene komisyonunca istenilen tiim mikrobiyolojik analizler, éngériilen yerde ve kosullarda
yiiklenici tarafindan yaptirilacaktir,

g (")I_{GI"J PEYNIRI (500 GR LIK AMBALAJ):
7.1, Orgii peyniri ¢ig siitlerin TS 1018, TS 11044, TS 11046 veya karigimlarinin pastérize edilmesi

veya pastorize siitlerin TS 1019 imalat teknifine gére islenmesi bu islenme sirasinda
gerektifinde katki maddelerinin ilavesi ve olgunlagtirilmasi sonucu elde edilmis olmalidir.

7.2. Yeni plastik ambalajlarda olacak kaliplari muntazam ve birbirlerine bitigik istif edilmis

salamura ile 6rtiilii bulunacaktir. Pargali peynirler kabul edilmeyecektir.

7.3. Getirilecek 6rgii peyniri 1. sinif ve tam yagh peynir olmalidr.

7.4. Orgii peyniri tabii kokuda ve beyaz renkte deliksiz g6zeneksiz olmalidir.

7.5. Orgii peyniri sag 6rgii gériintiisinde muntazam sekilde olacaktir.

7.6. Orgii peynirinde rutubet miktar: kiitlece % 60 olacaktir.

7.7.  Titrasyon asitligi laktik asit cinsinden kiitlece en gok % 4olacaktr.

7.8.  pH degeri 4.7°in lizerinde olacaktir,

7.9, Olgunlasma kat sayisi en az % 15 olmalidir.

7.10. Orgil peynirinin kimyasal bilesimi, kuru madde miktar1:%44.8, kiil:%7.43, tuz:%6.02,
Magnezyum:%40.79 mg/100gr, kalsiyum:459.04 mg/100gr ve sodyum:%2731.49 mg/100gr
olmalidur.

7.11. Orgii peynirinde nisastali maddeler bulunmayacaktir. fhtiyag gortildiigt takdirde nigasta ve
nisastali maddelerden bagka gida maddeleri tiiziigiinde ad1 gegen yabanci maddelerin bulunup
bulunmadigina dair resmi kurulus laboratuvarlarinda test yaptirilabilir ve masraflar yiiklenici
firmaya ait olacaktur.

7.12.  Orgii peynirde koliform bakteri say1st en ¢ok 100 adet/g. olmalidur,

7.13. Numune alma ve numune tutma iglemi muayene talimati esaslar1 dahilinde yapilacaktir.
(Numune alma islemi TS 591°e gore yapilacaktir.)

7.14. Muayene masraflar yiikleniciye aittir. Muayene esnasinda gerekli her tiirlii personel, test ve
cihaz Tiirk standartlar ve ilgili diger dokiimanlar satic1 tarafindan temin edilecektir.

7.15. Muayenede kullanilan, bozulan, hasar géren numuneler satici tarafindan yenileri ile
degistirilecek ve bozulan ambalajlar eski durumuna getirilecektir.

7.16. Getirilen Orgii peynirler TS 1234’ uygun hi¢ kullanilmamus, temiz ve peynir kalitesini
olumsuz yénde etkilemeyen sizinti, bombaj yapmayacak sekilde kapatilmig Plastik
ambalajlarda olmalidir.

7.17. Ihtiyaca gore 250 gr,500 gr ve 1 kg lik ambalajlarda kg fiyat: baz alnarak alim yapilacaktir.

7.18. Peynir ambalajlart {izerinde: Firma adi, adresi, tamitic1 isareti, malin adedi, tipi ve smifi
belirtilecektir. Standardin isareti ve numarasi (TS 591) parti seri/ kod numarasi, firmaca
tavsiye edilen son kullanma tarihi, raf 6mrii, imal tarihi (ay yil olarak) net agirlig (Salamura
hari¢ kg. olarak) bulunmalidir.

7.19. Yiklenici firma tarafindan peynirlere normal depo sartlarinda 6 ay garanti verilecektir. Bu
miiddet igerisinde meydana gelecek ve goriilecek bozulmalarda alim sartlarina uygun yeni
peynirlerle satic1 firma degistirme yapacaktir.

8. SUZME YOGURT ACIK (5-10 KG LIK KOVA):
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8.1.Yogurt, TS 1018 ve 1019 uygun kalitede siitlerden tiretilmis olmalidir.

8.2.  Homojenize edilmi§ yogurt olmali, rengi, kokusu, tad1 ve kivami dogal olmali, kirlenmis, iyi
fermente olmamus, kiiflenmis, acimus, eksimis ve kivami sulu olmamalidir.

8.3.  Yopurt, antibiyotik ve antifungal igermemelidir.

8.4. Higbir patojen mikroorganizma bulundurmamali.

8.5. T.C. Gida Tarim ve Hayvancilik Bakanlidinin tiretim izni olmali.

8.6.  Ambalajlar temiz, agz1 kapali, insan saglifina zarar vermeyen uygun malzemeden yapilmis
olmali. 5 - 10 kg kovalarda teslim edilmeli.

8.7. Ambalaj lizerinde firetici firma adi, adresi, net agirhigi, iiretim ve son kullanim tarihi
bulunmalidir.

8.8. Tagima ve depolama gida kodeksi yonetmeliginin 3. béliimiindeki gibi olacaktir.

8.9.  Peroksidaz negatif olmalidir.

8.10. Yogurtlarda patojen mikroorganizma ve E. coli bulunmamalidir. 1 graminda 10’ dan ¢ok
koliform bakteri 100’ den ¢ok maya ve kiif olmamalidir.

8.11. Tam yagl siitten yapilmis olacaktir ve >% 3,8 siit yag1 icerecektir.

8.12. Yogurt kapaklarmnin {izerine yogurdun yag durumu, yapildig siitiin tiirii, yapildig1 yer, iiretici
firma ad1 adresi, giin ay ve yil olarak yapim ve son kullanim tarihi mutlaka olmalidir.

8.13. Tagima ve depolama, Tiirk Gida Kodeksi yonetmeliginin 3. bslimiindeki gibi olacaktir.

9.  YOGURT YARIM YAGLI VAKUMLU (18 KG LIK KOVA):

9.1.  Yogurt, TS 1018 ve 1019 uygun kalitede siitlerden tiretilmis olmalidur.

9.2.  Homojenize edilmis yogurt olmals, rengi, kokusu, tadi ve kivami dogal olmals, kirlenmis, iyi
fermente olmamus, kiiflenmis, acimig, eksimis ve kivami sulu olmamalidar.

9.3.  Yogurt, antibiyotik ve antifungal icermemelidir.

9.4. Peroksidaz negatif olmalidir.

9.5.  Yogurtlarda patojen mikroorganizma ve E. coli bulunmamalidir. 1 graminda 10’ dan ¢ok
koliform bakteri 100’ den ¢ok maya ve kiif olmamalidur.

9.6.  Higbir patojen mikroorganizma bulundurmamalidir.

9.7.  Yag orani en az % 1,5 olmalidir.

9.8. T.C. Gida Tarim ve Hayvancilik Bakanliginin tiretim izni olmalidir.

9.9.  Ambalajlar temiz, agz1 kapali, insan sagligina zarar vermeyen uygun malzemeden yapilmis
olmal1. Net:18 kg kovalarda teslim edilmelidir.

9.10. Ambalaj ilizerinde iretici firma adi, adresi, net agirligi, tiretim ve son kullamim tarihi
bulunmalidir.

9.11. Tagima ve depolama gida kodeksi ydnetmeliginin 3. boliimiindeki gibi olacaktir.

10. SUT UHT YARIM YAGLI VAKUMLU (10 KG VAKUMLU AMBALAJ) :

10.1. Siitler, TS 1018’ de belirtilen 1. Simf ¢ig siitten sterilize edilerek iiretilmelidir.

10.2. Uzun 6miirli siitler dogal ve katkisiz olacaktir.

10.3. Siitler, antibiyotik igermeyecektir.

10.4. Uzun &miirlii siitlerde yagsiz kuru madde miktar1 %8’ den az olmamalidir.

10.5. Siitlin yag1 %1,5° dan az olmamalidir.

10.6. Kutulari deforme olmus, bombe yapmus, patlamis ya da kapag: gevsemis, ¢okelti ve benzeri
bozulma belirtileri gosteren siitler alinmayacaktir,

10.7.  Cig siit ve siit tirtinlerinin (peynir, krema, tereyagi, dondurma vs.) teknik analizinde Brucella

cinsi bakteri olmayacaktir. ‘
e c
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10.8. Uzun Smiirldi siit, stitiin sterilizasyon ve bilesim &zelliklerini bozmayan ve sagliga zarar
vermeyen; sivi, gaz, 131k ve mikro organizma gegirmeyen 6zel 10°kg lik vakumlu ambalajlarda
karton kutularla konularak getirilmelidir.

10.9. Alinan ve uygun sartlardaki depolarda saklanan siitler acildiginda dogal renk, tat ve
kokusunda bozukluk oldugu takdirde iade edilerek yerine yenisi getirilecektir.

10.10. Son kullanma tarihinden ¢nce bozulan UHT siitler yiiklenici tarafindan nakliye iicreti
kendilerine ait olmak kaydiyla degistirilecektir.

10.11. Tagima ve depolama gida kodeksi yonetmeliginin 3. boliimiindeki gibi olacaktir.

10.12. Uzun 6miirlii siitlerin kutu ve kapaklarinin iizerinde, Firmanin ticaret unvani veya kisa ads,
adresi, tescilli markasi, Bu standardin isaret ve numarasi (TS 1192/T2 seklinde), Parti
numarasi, Malin adi, Tipi (yagh inek siitinden (en az %3 siit yagi) yapilmis oldugu
belirtilmelidir.), Miktar1 (litre olarak), Uretim ve son kullanma tarihi (ay, giin, yil)
bulunacaktir. Bu bilgiler okunakli, silinmeyecek ve bozulmayacak sekilde yazili ve basili
olacaktr.

11. TEREYAGI VAKUMLU (250 GR, 1 KG AMBALAJ):

11.1. TS 1018’ de belirtilen 1. Simf ¢ig siitten iiretilmis olmalidur.

11.2. Tereyaginda, Gida katki maddeleri yonetmeliginde konulmasi kabul edilen maddeler disinda
higbir yabanci madde bulunmamalidir.

11.3. Tereyaginda E. coli bulunmamalidir. Pastérize tereyaglarin 1 gr.da 10 dan ¢ok koli form
bakteri, 1000 den ¢ok proteolitik bakteri lipotik bakteri bulunmamalidir.

11.4. Pastdrize olmayan tereyaglarin 1 gr.dan 100 den gok koliform bakteri 1000 den gok proteolitik
bakteri ve 1000 den ¢ok lipolitik bakteri bulunmamalidir.

11.5. Sadeyaglarin her sinifinda kiif ve maya miktar1 1 gr.da 100 den az olmalidr.

11.6. Tuzlu mutfak tereyaglarinda sodyum kloriir miktar: kiitlece en ¢ok % 2 olmalidir.

11.7. Kahvaltilik ve mutfak tereyaglarinda rutubet miktar kiitlece en ¢ok % 16 olmalidir.

11.8. Kahvaltilik ve mutfak tereyaglarinda Reichert-Meissi sayisi en az 24 olmalidir.

11.9. Kahvaltilik ve mutfak tereyaglarinda siitten gegen yagsiz kati madde miktar1 kiitlece en ok
% 2 olmalidir. Peroksit degeri en ¢ok 5 miliekivalan g/kg. olmalidir.

11.10. Tat ve kokusu hos, yabanci tat ve kokusu bulunmamali, pargalanan sizintili, unlu, kumlu bir
yap1 ve goriiniis gdstermemeli, siit yag1 miktar1 kiitlece en az % 82 tuzlu gesitlerinde ise
kiitlece en az % 80 asiditesi (siit asidi cinsinde) en ¢ok % 0,27 olmali, mat, solgun, hareli ve
benekli bir goriiniim gdstermemelidir.

11.11. Tereyaglan duyusal, fiziksel, kimyasal ve bakteriyolojik 6zelliklerini bozmayacak ve insan
saglifina zarar vermeyecek nitelikte 6zel ambalaj malzemeleri ile havaya temas etmeyecek ve
kolayca agilmayacak sekilde ambalajlanmalidir.

11.12. Ambalajlarin {izerinde, firmann ticari iinvani, kisa adi, adresi, varsa tescilli markasi, bu
standardin igaret ve numarasi (TS 1331), seri veya parti veya seri/kod numarasi, malin adi,
stufi, gesidi, tipi, net agirhg (kg. veya gr. olarak), imal tarihi (giin, ay, yil olarak), firmaca
tavsiye edilen son kullanma tarihi veya raf 6mrii bulunmalidir

11.13. 250 gr, 1 Kg ve 2 Kg lik ambalajlarda kg fiyati temel alinarak alim yapilacaktur.

12. KAYMAK (200 GR LIK AMBALAJ) (Net agirlik iizerinden hesaplanacaktir.,

12.1. TS 1018’ de belirtilen 1. Simf ¢ig siitten gerekli islemleri gordiikten sonra elde edilmis
olmalidir.

12.2. Kaymak agirlikga en az % 60 oraninda siit yag icermelidir.

12.3. Beyazrenkte, kendine has tat, koku, yapida olmali ve gézle gériilebilir higbir mikroorganizma
kolonisi igermemelidir.

12.4. Kaymaklar en az pastorizasyon veya pastdrizasyona es deger 1s1l islem gormiis olmalidir.

e
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12.5. 200 gr., 250 gr ve 500 gr "lik kaliplar halinde plastik ambalajlara konularak getirilmelidir.
12.6. Kg fiyati baz alinarak alim yapilacaktir.

12.7. Ambalaj lizerinde firma adi, adresi, iiretim ve son kullanim tarihi olmalidir.

12.8. Tagima ve depolama gida kodeksi yonetmeliginin 3. béliimiindeki gibi olacaktir.

12.9. Ambalaj agirligs dikkate alinmayacak olup, net agirlik dikkate alinacaktr.

13. ESKi KASAR PEYNIRI ( 12- 13 KG LIK TEKER KALIP ):

13.1. Imal edildikten sonra en az 120 giin siireyle belirli sartlarda olgunlagmig olmalidur.

13.2. TS 1018’ de belirtilen 1. Simf ¢i siitten liretilmis olmalidir.

13.3. Tam yagl, temiz, parlak, canli saman saris1 veya koyu saman sarisi renkte olmalidr.

13.4. Kesildiginde ufalanmamali, diiz, piiriizsiiz, parlak ve homojen gériiniimde olmalidir.

13.5. Fazla sert veya fazla yumugak olmamali, kendine 6zgii hos tat ve kokuda olmalidir.

13.6. Kasar peynirleri biitiin kaliplar halinde temiz hi¢ kullanilmamus, insan sagligina zarar
vermeyen ve peynir kalitesini olumsuz yonde etkilemeyen uygun malzeme ile ambalajlanmis
olmalidir,

13.7. Kagsar peyniri kaliplar1 ambalajinda firma adi, adresi, malin adi, net kiitlesi, imal tarihi, son
kullanma tarihi, TS numaras: bulunmalidir.

13.8. Kasar peynirler 12- 13 kg lik teker kaliplar halinde olmalidir. Kg fiyatlar: temel alinarak alim
yapilacaktir.

13.9. Tekerlerde kabuk kalinlig1 3 mm’den az 5 mm’den fazla olmayacak, agirlik miktar1 tiim kalip
agirhiginda %5°1 gegmeyecektir.

13.10. Tasima ve depolama gida kodeksi yénetmeliginin 3. boliimiindeki gibi olacaktir.

14. AYRAN 200 ml’lik AMBALAJ:

14.1. Ayran, TS 1018 ve 1019 uygun kalitede siitlerden tiretilmis olmalidir.

14.2. Ayran, tiriintin niteliklerini bozmayacak ve insan saglifina zarar vermeyecek ambalajlar
igerisinde getirilecektir.

14.3. Ambalajda T.C. Gida Tarim ve Hayvancilik Bakanhgindan izin alindigim belirten bilgi
0laeaktit. (osonss SiCIINOVE it tarih seklinde)

14.4. Ayran ambalajlani iglerine toz, toprak vb. girmeyecek bigimde, sagliga zararsiz plastik
maddelerden yapilmis ve bir kez kullanilacak bir kapak ile 6rtiilmesi zorunludur.

14.5. Uriin gramaji 200 mI’lik olup eksik gramajl iiriinlerden yiiklenici mesuldiir. Gramaj ihlali
tazmin sartlarim gerektirir,

14.6. Uriin tam yagl olacaktur.

14.7. Ambalaj lizerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeliginin I *inci bliimiine ve TS 6800’a
uygun olacaktir.

14.8. Ayran ambalajlarinin {izerine, net miktari, ayranin yag yiizdesi ve protein miktari, iiretimde
kullamlan siitiin tiirti, {iretildigi yer, tireticinin ad, adresi, tescil edilmis markas, gilin, ay ve
yil olarak son kullanma tarihi agik¢a ayranin ambalajinda veya kapakta belirtilmesi
zorunludur.

14.9. Etiketleme de ilgili burada belirtilmeyen diger hususlar Tiirk Gida Kodeksi Etiketleme
Yonetmeligine uygun olmalidir. Bu kapsam dahilinde yeni gikacak Teblig, Kanun, Tiiziik ve
eklerini de kapsayacaktir. Tasima Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ tincii boliimiine ve TS
6800’a uygun olacaktir. Uriinler frigorifik araglarda getirilmelidir..

14.10. 230 ml Ayrana ait ambalaj Tiirk Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve Malzemeler
Yonetmeligi ve bu yonetmeligin ilgili tebliglerine uygun malzemeden ve uygun sekilde
olmalidir. Ambalajlarda kullamlan bask miirekkebi ve kalitesi gida tiiziiklerine, uygun; net
okunur ve kolay silinmeyecek sekilde olacaktir.

o gef—dets f
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14.11, Uriinlerden dolay: yasanacak sorunlardan ve yasal yollardan yansitilan cezai sartlardan
yiiklenici sorumludur.

14.12. Malin uygun sekilde ambalajlanmamasi nedeniyle meydana gelebilecek ve sigorta tarafindan
kargilanmayan hasar, zarar ve eksiklikler Yiikleniciye aittir.

14.13. Ambalajlar, delinmis, yirtilmig, akma ve/veya sizma ve bombaj yapmis olmayacaktir.

14.14. Koliler su ve nemden hasar gormeyecek sekilde, uygun élgtilerdeki paletlere bagh ve shrinkli
olarak ambalajlanmalidir. Her ambalajda ayn1 sinif, tip, tiir ve biiyiikliikte {irtin bulunmalidur.

14.15. Koli ve Ayran ambalajinin tizerinde yiiklenici adres ve irtibat bilgileri yer alacaktur.

14.16. Nakliye ambalajlar1 yirtilmus, 1slanmis ve nakliye ambalajlarinin i¢ yiizeyine niifuz edecek
sekilde kirlenmis olmayacaktir. I¢, dis ve dagitim ambalaj etiketleme bilgileri 29.12.2011
tarih ve 28157 sayili Tiirk Gida Kodeksi Etiketleme Yénetmeligine uygun olmalidir.

15. TAM YAGLI YOGURT (200 GR PLASTIK KASE) :

15.1. Yogurt, TS 1018 ve 1019 uygun kalitede siitlerden tiretilmis olmalidar.

15.2. Yogurt, antibiyotik ve antifungal igermemelidir.

15.3. Uriin gramaji 200 gr olup eksik gramajl iiriinlerden yiiklenici mesuldiir. Gramaj ihlali tazmin
sartlarim gerektirir.

15.4. Kase yogurtlar niteliklerini bozmayacak ve insan saghfmna zarar vermeyecek ambalajlar
igerisinde getirilecektir. Uzerinde bulunan kapak tek kullanimlik olup, iiriin kapagi zarar
gormeden teslim edilecektir.

15.5. Homojenize edilmis yogurt olmali, rengi, kokusu, tadi ve kivami dogal olmali, kirlenmis, iyi
fermente olmamus, kiiflenmis, acimis, eksimis ve kivami sulu olmamalidir.

15.6. Peroksidaz negatif olmalidur.

15.7. Yogurtlarda patojen mikroorganizma ve E. coli bulunmamalidir. 1 graminda 10° dan ¢ok
koliform bakteri 100’ den ¢ok maya ve kiif olmamalidar.

15.8. Tam yagh siitten yapilmis olacaktir ve >% 3,8 siit yag1 icerecektir.

15.9. Yogurt kapaklarinin {izerine yogurdun yag durumu, yapildig: siitiin tiirti, yapildig1 yer, tiretici
firma ad1 adresi, giin ay ve yil olarak yapim ve son kullanim tarihi mutlaka olmalidir.

15.10. Tasima ve depolama, Tiirk Gida Kodeksi yonetmeliginin 3. béliimiindeki gibi olacaktir.

ILGILI YASAL DOKUMANLAR Teknik sartnamede ayrmtili yazilmamis dahi olsa icerikleri
itibart ile Tiirk Gida Kodeksinin ilgili tim mevzuatlar ve ilgili Tiirk standartlan yiikleniciyi ve idareyi
baglayan dokiimanlardir. Alan triinlerin, Idare tarafindan istenildigi takdirde faaliyet konularina
gore bakanlik¢a yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donamma sahip,
Turk Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina tiye kuruluslarca akredite
edilmig 6zel veya kamu laboratuvarlarinda masraflart Yiikleniciye ait olmak kaydiyla, kimyasal ve
mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

Hamdi ANKITCI Gorkem GOKTAS

Q’U‘%\ oy Mi'lenii-ﬁ

Ceyhun K KALAYCI
Gida Mihendisi
04.08.2022
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15. Numune alma ve numune tutma islemi muayene talimat: esaslari dahilinde yapilacaktir (Numune
alma islemi TSE standartlarina gére yapilacaktir.). Numune alma hususunda sorumluluk saticiya aittir.

16. Muayene masraflari yiikleniciye aittir. Muayene esnasinda gerekli her tiirlii personel, test ve cihaz
Tiirk standartlar ve ilgili diger dokiimanlar satici tarafindan temin edilecektir.

17. Muayenede kullanilan, bozulan, hasar géren numuneler satici tarafindan yenileri ile degistirilecek ve
bozulan ambalajlar eski durumuna getirilecektir.
18. Uriin, mal kabul sirasinda ambalaj1 agilarak muayene edilecek uygun bulunursa kabul edilecektir.

Muayeneden gegmeyen teknik sartlara uymayan iiriinler depoya kabul edilmeyecektir.

19. 5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgi, Gida ve Yem Kanunu ve Gida Isletmelerinin Kayit
ve Onay Islemlerine Dair Yénetmeligine gore  Isletme Kayit Belgesi “ verilmelidir.

20. Uriinler 1. Kalite (extra kalite) hammaddeden yapilmig olacaktir.

21. Uriinlerin getirildigi araba ve konuldugu kasalar, kutular temiz ve hijyenik kosullarda olacak , iiriinler
ezilmis olmayacaktir.
22, Uriinlerin muhafaza kosullarina ve sicakligina uygun olarak dagitimi olmalidir.

23. Idarenin yetkilendirilmis Gida Miihendisi gerek gordiigii durumlarda firmanin iiretim alanim
denetleyebilir, gerek iiretim alan ile ilgili gerekse ¢alisan personelin uygunsuzlugu durumunda yazil olarak
firma uyarilir,

24, Idare istedigi takdirde yiiklenici iiriine ait (idareye gelen iiriin parti numarasini tagtyan) fiziksel,
kimyasal ve mikrobiyolojik analiz sonuglarini isteyebilecektir. Yiiklenici numuneyi analize génderecek (en
yakin kamu, kurum ve kuruluslart resmi bir kurumdan verilmig; Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakanligs il
Kontrol Laboratuvar1 Miidiirliikleri, Veteriner Arastirma Enstitiisii Bagkanliklari, Saglik Bakanlig:
Hifzissthha Bagkanliklar, Tiirk Standartlari Enstitiisiine bagli laboratuvarlar, iiniversite laboratuvarlari,
Belediye gibi ) ve idareye sunacaktir. Gerek goriildiigii durumda firiin tekrar resmi bir kuruma analize
gonderilecektir. Yiiklenici bu analiz bedelini 6demekle yiitkiimliidiir. Uriin analiz sonuglar1 alinmasina kadar
ki gegen siiregte yiiklenici firma sartname o6zelliklerini tagtyan bagka bir iiriinii idareye getirmekle
yiikiimliidiir.

25, Muayene ve analizler igin yapilacak tiim masraflar yiiklenici firmaya ait olacaktir. Bu analizler
sonucunda maln Gida Maddeleri Tiiziigii ve Tiirk Gida Kodeksi ile ilgili TSE standartlarina uygun
olmadifnin tespiti halinde dogabilecek zarar ve ziyandan yiiklenici firma sorumlu olacaktir. Ayrica verilen
zararin durum ve degerlendirmesine gore ihale dokiimaninda belirtilen cezai miieyyideler uygulanacaktir.
Teslim almacak gida maddelerinin TSE ve ISO-EN belgeli olmast halinde dahi idare getirilen iiriinlerin renk,
koku tat vb. 6zelliklerine baktiktan sonra begeni kazanmasi durumunda teslim alacaktir. Getirilen tiriinlerin
tamami veya bir kism1 sartnamede belirtilen cins, kalite ve gramaj hususlarina uymaz ise teslim
almmayacaktir.

26. Son kullanma tarihinden énce bozulan iiriinler yiiklenici firma tarafindan masraflari kendine ait
olmak kaydiyla degistirilecektir.

27.DUYUSAL OZELLIKLER

27.1 Uriinlerde kullanilan malzemeler, uygun tat, koku ve 1.simif malzemeler olmali, yabanci tat ve koku
olmamahdir.

27.2. Uriin muhteviyati diginda higbir yabanci madde olmamalidir,
28. KIMYASAL OZELLIKLER

28.1. Tiim bilegenler yiiriirliikte olan Tiirk Gida Kodeksi’nin ilgili tebliglerine uygun kimyasal degerlere

sahip olmalidir.
2
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29.1. Tiim bilesenlere ait mikrobiyolojik ozellikler yiiriirliikte olan “Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik
Kriterler Tebligi”nde belirtilen limitlere uygun olmalidir.

30. KALITE BELGELERI

30.1. Uriinlerin igerisinde kullanilan hammaddelere ait TS EN ISO 9001 Kalite Yonetim Sistemi Belgesi ve
TS EN ISO 22000 Gida Giivenligi Yonetim Sistemi Belgesi bulunmalidir.

30.2. Uriinler TS EN ISO 9001, TS EN ISO 22000 Gida Giivenligi Yonetim Sistemi’nin oldugu igletmede
{iretilmelidir. ‘

31. NAKLIYE VE SAKLAMA KOSULLARI

31.1.Uriinler 6zelligine gore uygun aragla sevk edilmelidir. Tagima Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3° iincii
bdlimiine uygun olacaktir. Uriiniin niteligine gore uygun araglarda getirilmelidir.

31.2.Uriinlerin raf mrii siiresince ilk giinkii tazeligini koruyacaktir.

31.3. Depolama Gida Kodeksi Y6netmeliginin 3 iincii bsliimiine uygun olacaktir.
32. AMBALAJ OZELLIKLERI:

32.1. Ambalajlar presli ve kapali olmalidir.

32.2. Her iiriin titketime uygun kendi ambalajinda olmalidir. Uriinler raf émriiniin son giiniine kadar mevcut
kaliteyi muhafaza edebilmek adina uygun metotla paketlenmelidi.

32.3. Her bir ambalaj igerisindeki oksijen orani, raf mrii boyunca %5’ gecmemelidir.

32.4. Ambalajlamada kullanilan OPP (Oriente Polipropilen) malzeme “ Tiirk Gida Kodeksi Gida ile Temas

b B4 1)

Eden Madde ve Malzemeler Yonetmeligi”ne uygun olmalidir.

32.5. Ambalajlarda agiklik olmamalidir.

32.6. Her iiriin kendi isim ve igerik bilgisi ve zorunlu etiket bilgilerinin oldugu ambalajlarda yer almalidir.
32.7. Ambalajlarda “Tiirk Gida Kodeksi Etiketleme Yonetmeligi”ne uygun etiketleme yapilmalidir.
32.8.Uriinlerin sevk edildigi kolilerin iizerindeki bilgiler de “Tiirk Gida Kodeksi Etiketleme

x99,

Yonetmeligi”ne uygun olmalidir.

33.TESLIMAT

33.1. Teslimat sirasinda en az iki kisi tastyic1 hazir bulunacak, tagtyicilarda temiz mugamba &nliik, bone ve
eldiven bulunacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan sonra, yiiklenici firma personeli tarafindan kurum
deposuna yerlestirilecektir.

33.2, Miiteahhit firma kuruma teslim ettigi dondurulmus tiriinleri kullanimima kadar kendisinin sagladig: ve
her tiirlii bakimindan sorumlu oldugu derin dondurucularda muhafaza etmekle yiikiimliidiir. Firma tarihi
gegmis {iriin, bozuk iiriin getiremez. Tarihi yaklasan iiriinlerin kabul edilmemesi kurali vardir.

S
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URUN OZELLIiKLER{

1-CAY POSET SALLAMA 2 GR LIK ZARFLI POSET-100’lii PAKET:

1.1.  Siyah ¢aydan iiretilmis olmalidir.

1.2.  Tozsuz, iginde sap, yaprak atig1 ve yabanci madde olmamalidir.

1.3.  Paketler delik, 1slak, ezik, kiiflii ve digaridan koku sinmis olmamalidir.

1.4.  Demlendiginde ¢ay aromasi olmalidir.

LS.  Paketlerde 2 gr’lik ambalajlarda 100 adet zarfli posetler olacaktir.

1.6.  Paketlerin iizerinde barkod, iiretici firma adu, adresi, TS numarasi, iiretim tarihi ve son kullanma
tarihi olacaktir,

1.7.  T.S.E. belgeli olacaktir.

1.8.  Gida nizamnamesine uygun olacaktir,

2-CAY DEMLIK 3.20 GR LIK POSET 100 LUK

2.1, Siyah ¢aydan iiretilmis olmalidur.

2.2.  Tozsuz, iginde sap, yaprak atig1 ve yabanci madde olmamalidir.

2.3.  Paketler delik, 1slak, ezik, kiiflii ve disaridan koku sinmis olmamalidir.

24.  Demlendiginde ¢ay aromasi olmaldir.

2.5.  Paketlerde 3.20 gr’lik ambalajlarda 100 adet olacaktr.

2.6.  Paketlerin iizerinde barkod, iiretici firma adi, adresi, TS numarasl, {iretim tarihi ve son kullanma
tarihi olacaktir,

2.7.  T.S.E. belgeli olacaktir.

2.8.  Gida nizamnamesine uygun olacaktir.

3- CAY SIYAH 1 KG AMBALAJ:

3.1.  Siyah ¢aydan iiretilmis olmalidir.

3.2.  Tozsuz, iginde sap, yaprak ati§1 ve yabanct madde olmamalidir.

3.3.  Paketler delik, islak, ezik, kiiflii ve disaridan koku sinmis olmamalidir.

3.4.  Demlendiginde ¢ay aromasi olmalidir.

3.5.  Paketler 1000 gr’lik ambalajlarda olacaktir.

3.6.  Paketlerin iizerinde barkod, iiretici firma adi, adresi, TS numarasi, iiretim tarihi ve son kullanma
tarihi olacaktir.

3.7.  T.S.E. belgeli olacaktir.

3.8.  Gida nizamnamesine uygun olacaktir.

4- CAY TOMURCUK 125 GR TENEKE AMB:

4.1.  Ince altin bash kivrim (BOP1) az altin bagh kivrim (OP) ve ¢ok ince kirik (F) caylarla iiretilmis
olmahdir.

42.  Yogun bergamot aromali olmalidir.

4.3.  Tozsuz, iginde sap, yaprak ati1 ve yabanci madde olmamalidir.

44.  Paketler delik, islak, ezik, kiiflii ve disaridan koku sinmis olmamalidir.

4.5. Demlendiginde ¢ay aromasi olmalidir.

4.6. 125 gr’lik kapakli teneke ambalajlarda olacaktir.

4.7.  Paketlerin iizerinde barkod, iiretici firma ady, adresi, TS numarasi, iiretim tarihi ve son kullanma
tarihi olacaktir.

4.8. T.S.E. belgeli olacaktir.

4.9.  Gida nizamnamesine uygun olacaktir.

5 - KESME KUP SEKER 750 GR PAKET:
5.1, Rafine, kendine 6zgii tat, sekil ve kokusu olacak; niteligi bozulmus olmayacaktir.

( /
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Ambalaji tasima ve saklama siiresinde iyi bir durumda tutacak zellikte, hava ve Nem; gegirmeyecek,
insan sagligina zarar vermeyecek iyi malzemeden yapilmis olmalidir, Ambalaj {izerinde firma adi,
adresi, malin adi, TS numarasi, net agirhigy, iiretim ve son kullanma tarihi bulunmalidir.

750 gr.lik ambalajlarda istenecektir.

Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli ¢ikan kiip sekerler yiiklenici firma
tarafindan masraflar kendine ait olmak kaydiyla degistirilecektir.

Tasima ve depolama gida kodeksi yénetmeliginin 10’uncu béliimiindeki gibi olacaktir.

TS 861 nolu TSE standardina uyulmalidir.

6 — SARGILI KESME SEKER(2.5 GR-5 GR) 4 KG PAKET:

6.1.
6.2.
6.3.
6.4.
6.5.
6.6.
6.7.
6.8.
6.9.

6.10.
6.11.
6.12.
6.13.

6.14.

Uriin saglhiga uygun sartlarda tiretilmis olmalidir.

Kiip tanelerinin her biri siparise gére 2,5 gr yada 5 gr. agirliginda 4 kg Ik paketlerde olmalidir.
Ambalaj tizerinde iiretici firma bilgileri bulunmalidir,

Rafine ve yerli seker olmalidir.

Kendine has tat ve kokuda olmalidir.

Sekerler nemli topraklanmis olmamali iglerinde yabanci madde bulunmamalidir.

Malzemelerde yazilmamug olsa bile TS standard: var ise TS standardina uygunluk aranacaktir.
Tekli paketlerde olacaktir.

Muayeneler; yiriirliikte olan "Mal Alimlari, Denetim, Muayene ve Kabul Islemlerine Dair
Yonetmelik" esaslar1 dahilinde yapilacaktir.

Gerekli goriilmesi durumunda laboratuvarlarda yaptirilacak analiz ve test masraflari yiiklenici
tarafindan karsilanacaktir.

Muayene esnasinda ambalajlarin tasarim ve imalat hatalari sebebiyle meydana gelebilecek kaza ve
hasarlardan yiiklenici sorumlu olacaktr.

Alinacak olan malzemeler birinci simf olacaktir. Yirtik, kirk, patlak vb. kusur tespit edilen
malzemeler yiikleniciye iade edilecek olup saglamlari ile degistirilecektir.

Yiiklenici firma taahhiit ettigi {riinlere ait yetkili kurumlardan alinan firetim izin belgesini
muayeneler sirasinda Muayene ve Kabul Komisyonuna ibraz etmesi zorunludur.

Uriinlerin teslimatlar1 idarenin siparisleri dogrultusunda peyder pey yapilacak olup, siparis
tarihlerinden itibaren en geg bes (5) takvim giinii igerisinde iiriin teslimatlar: yapilacaktr.

7-TOZ SEKER 50 KG CUVAL:

Tals
72,
7.3,
7.4.

7!5.

7.6.

Rafine ve yerli seker olacaktir.

Kendine has tat ve kokuda olacaktir.

Nemli, topaklanmig olmayacak iglerinde yabanci madde tas, toprak, bulunmayacaktir.

Ambalaji tasima ve saklama siiresinde iyi bir durumda tutacak 6zellikte, hava ve Nem gegirmeyecek,
Insan sagligina zarar vermeyecek iyi malzemeden yapilmis olmalidir,

Ambalaj iizerinde firma adi, adresi, malin adi, TS numarasi, net agirhig, tiretim ve son kullanma
tarihi bulunmalidir.

50 kg lik guvallarda teslim edilmelidir.

SPepB—iutn, 4
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ILGILi YASAL DOKUMANLAR Teknik sartnamede ayrintili yazilmamig dahi olsa icerikleri itibari ile Tiirk Gida
Kodeksinin ilgili tim mevzuatlan ve ilgili Tiirk standartlan yukleniciyi ve idareyi baglayan dokiimanlardir.
Alinan driinlerin, idare tarafindan istenildigi takdirde faaliyet konularina gére bakanlikca yetkilendirilmis
sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tirk Akreditasyon Kurumu veya Avrupa
Akreditasyon Kurumlarina iiye kuruluslarca akredite edilmis 6zel veya kamu laboratuvarlarinda masraflari
Yukleniciye ait olmak kaydiyla, kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

Hamdi ANKITCI Gorkem GOKTAS

Asgibasi t Gida Miihendiki
Ceyhun K%YCI

Gida Miihendisi
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13.  Teslim edilen iiriinlerde yirtik, patlak, bozulmus, son kullanim tarihi gecmis vb. kusur ve
hatalar oldugu tespit edilen tiriinler yiikleniciye iade edilecek olup, ytiklenici kusurlu/hatali tiriinleri
teknik sartnameye uygun {irtinlerle degistirmelidir.

14.  Uriinlerin teslim alinmadan 6nce idare tarafindan duyusal testler (tat, koku vb.) yapilacak,
uygun olmasi halinde {iriin teslim alinacaktir. Duyusal analizi yapilan {iriin aym partideki diger
trtinlerin tiim 6zelliklerine esdeger olmalidir.

15.  Numune alma ve numune tutma islemi muayene talimati esaslari dahilinde yapilacaktir
(Numune alma islemi TSE standartlarina gére yapilacaktir.). Numune alma hususunda sorumluluk
saticiya aittir,

16.  Muayene masraflari yiikleniciye aittir. Muayene esnasinda gerekli her tiirlii personel, test ve
cihaz Tiirk standartlar: ve ilgili diger dokiimanlar satic1 tarafindan temin edilecektir.

17.  Muayenede kullamlan, bozulan, hasar géren numuneler satici tarafindan yenileri ile
degistirilecek ve bozulan ambalajlar eski durumuna getirilecektir.

18,  Uriin, mal kabul sirasinda ambalaji agilarak muayene edilecek uygun bulunursa kabul
edilecektir. Muayeneden gegmeyen teknik sartlara uymayan tiriinler depoya kabul edilmeyecektir.
19. 5996 Sayil Veteriner Hizmetleri, Bitki Saglig1, Gida ve Yem Kanunu ve Gida Isletmelerinin
Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yonetmeligine gére “ Isletme Kayit Belgesi “ verilmelidir.

20.  Uriinler 1. Kalite (extra kalite) hammaddeden yapilmis olacaktir.

21.  Uriinlerin getirildigi araba ve konuldugu kasalar, kutular temiz ve hijyenik kosullarda olacak
, Uirlinler ezilmis olmayacaktir.

22, Urtinlerin muhafaza kosullarina ve sicakligina uygun olarak dagitimi olmalidur,

23. Idarenin yetkilendirilmis Gida Mithendisi gerek gordiigii durumlarda firmanin tiretim alanim
denetleyebilir, gerek tiretim alani ile ilgili gerekse calisan personelin uygunsuzlugu durumunda
yazili olarak firma uyarilir.

24,  Idare istedigi takdirde yiiklenici iiriine ait (idareye gelen tiriin parti numarasini tasiyan)
fiziksel, kimyasal ve mikrobiyolojik analiz sonuglarini isteyebilecektir. Yiiklenici numuneyi analize
gonderecek (en yakin kamu, kurum ve kuruluslari resmi bir kurumdan verilmis; Gida, Tarim ve
Hayvancilik Bakanligs 11 Kontrol Laboratuvari Midiirliikleri, Veteriner Arastirma  Enstitiisii
Bagkanliklari, Saglik Bakanligi Hifzissthha Baskanliklari, Tiirk Standartlari Enstitiistine bagh
laboratuvarlar, tiniversite laboratuvarlari, Belediye gibi ) ve idareye sunacaktir. Gerek goriildiigii
durumda Uriin tekrar resmi bir kuruma analize gonderilecektir. Yiiklenici bu analiz bedelini
ddemekle yiikiimliidiir. Uriin analiz sonuglari alinmasina kadar ki gegen siirecte yiiklenici firma
sartname 6zelliklerini tagiyan baska bir iiriinii idareye getirmekle yiikiimlidiir,

25.  Muayene ve analizler igin yapilacak tiim masraflar yiiklenici firmaya ait olacaktir. Bu
analizler sonucunda maln Gida Maddeleri Tiiziigii ve Tirk Gida Kodeksi ile ilgili TSE
standartlarina uygun olmadiginin tespiti halinde dogabilecek zarar ve ziyandan yiiklenici firma
sorumlu olacaktir. Ayrica verilen zararin durum ve degerlendirmesine gore ihale dokiimaninda
belirtilen cezai miieyyideler uygulanacaktir. Teslim alinacak gida maddelerinin TSE ve ISO-EN
belgeli olmasi halinde dahi idare getirilen tiriinlerin renk, koku tat vb. &zelliklerine baktiktan sonra
befeni kazanmasi durumunda teslim alacaktir. Getirilen iiriinlerin tamami veya bir kismi
sartnamede belirtilen cins, kalite ve gramaj hususlarina uymaz ise teslim alinmayacaktir.

26. Son kullanma tarihinden énce bozulan tiriinler yiiklenici firma tarafindan masraflar kendine

ait olmak kaydiyla degistirilecektir.
SN RE- '\ P
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27.DUYUSAL OZELLIKLER

27.1 Uriinlerde kullanilan malzemeler, uygun tat, koku ve 1.suuf malzemeler olmali, yabanc: tat ve
koku olmamalidir.

27.2. Uriin muhteviyat: disinda higbir yabanci madde olmamalidir.
28. KIMYASAL OZELLIKLER

28.1. Ttuim bilesenler yiiriirlikkte olan Tiirk Gida Kodeksi’nin ilgili tebliglerine uygun kimyasal
degerlere sahip olmalidir.

29.MiKROBIYOLOJIK OZELLIKLER

29.1. Tim bilesenlere ait mikrobiyolojik &zellikler yiiriirlikte olan “Tirk Gida Kodeksi
Mikrobiyolojik Kriterler Tebligi”nde belirtilen limitlere uygun olmalidr.

30. KALIiTE BELGELERi

30.1. Uriinlerin igerisinde kullanilan hammaddelere ait TS EN ISO 9001 Kalite Yonetim Sistemi
Belgesi ve TS EN ISO 22000 Gida Giivenligi Yonetim Sistemi Belgesi bulunmalidir.

30.2. Uriinler TS EN ISO 9001, TS EN ISO 22000 Gida Giivenligi Yonetim Sistemi’nin oldugu
isletmede tiretilmelidir.

31. NAKLIiYE VE SAKLAMA KOSULLARI

31.1.Uriinler 6zelligine gore uygun aragla sevk edilmelidir. Tasima Gida Kodeksi Yénetmeliginin
3’ lincii boliimiine uygun olacaktir. Uriiniin niteligine gore uygun araglarda getirilmelidir.

31.2.Uriinlerin raf 6mrii siiresince ilk glinki tazeligini koruyacaktr.

31.3. Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ iincti boliimiine uygun olacaktir.
32. AMBALAJ OZELLIKLERI:

32.1. Ambalajlar presli ve kapali olmalidir.

32.2. Her lirlin titketime uygun kendi ambalajinda olmalidir. Uriinler raf mriiniin son gliniine kadar
mevcut kaliteyi muhafaza edebilmek adina uygun metotla paketlenmelidir,

32.3. Her bir ambalaj igerisindeki oksijen orani, raf 6mrii boyunca %5°1 gegmemelidir,

32.4. Ambalajlamada kullamilan OPP (Oriente Polipropilen) malzeme “ Tiirk Gida Kodeksi Gida ile
Temas Eden Madde ve Malzemeler Yonetmeligi”ne uygun olmalidur.

32.5. Ambalajlarda ag¢iklik olmamalidir.

32.6. Her iirtin kendi isim ve igerik bilgisi ve zorunlu etiket bilgilerinin oldugu ambalajlarda yer
almalidir.

32.7. Ambalajlarda “Tiirk Gida Kodeksi Etiketleme Yonetmeligi”ne uygun etijetleme yapilmalidir.

e
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32.8.Urtinlerin sevk edildigi kolilerin tizerindeki bilgiler de “Tiirk Gida Kodeksi Etiketleme
Yonetmeligi”ne uygun olmalidur.

33.TESLIMAT

33.1. Teslimat sirasinda en az iki kisi tastyic1 hazir bulunacak, tagiyicilarda temiz musamba 6nliik,
bone ve eldiven bulunacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan sonra, yliklenici firma personeli
tarafindan kurum deposuna yerlestirilecektir.

33.2. Miiteahhit firma kuruma teslim ettigi dondurulmus tirtinleri kullamimina kadar kendisinin
sagladigi ve her tiirlii bakimindan sorumlu oldugu derin dondurucularda muhafaza etmekle
ytikiimltdur. Firma tarihi gegmis tirtin, bozuk iiriin getiremez. Tarihi yaklasan iirinlerin kabul
edilmemesi kural: vardir.

URUN OZELLIKLERi

1 — ASURELIK GOCE BUGDAYI 1 KG /5 KG AMBALAJ ;

1.1 Normal vasiftaki bugdaydan usuliine gore yapilmis ve piyasadaki iyi cinsten olacaktir.

2.1  Kifly, kiif ve sair kokulu, ac1 1slak, topraklanmus, kirli, pislikli, tabii hal, lezzet ve rengi
degismis olmayacaktir, Kepekten armdirilmig olacaktir.

3.1 1 cm2 sinde 144 delik bulunan ( No:00 ) elekten gegen az kismi %005 gr dan fazla
olmayacaktir.

4.1  Kum, tas, toprak, ¢op ve baska ot tohumlar: olmayacaktir.

5.1  Nem miktar1 %13 ii gegmeyecektir.

6.1  Siparise gore 1 yada 5 kg lik ambalajlarda kg fiyat: baz alinarak alim yapilacaktir,

7.1  Ambalajlarin iizerinde veya igindeki etikette firma ad1, imal tarihi, cinsi, son kullanma tarihi,
net agirhifi yazili olacaktir.

8.1 TS 2974 numaral: standarda uygun olmalidir.

2 —KURU BARBUNYA 1 KG-5KG CUVAL:

2.1  Kuru barbunya fasulyeler son sene iiriinleri olup, miimkiin oldugu kadar tek tip, genellikle
dolgun ve kendine 6zgii renkte olacaktir,

2.2 Burugmus, ciiriik, kiiflii, islak, kirik, bocekli, yenikli, sararmus, ¢imlenmis ve kétii kokulu
olmayacaktir.

2.3 Barbunya fasulyeler 6nceden 1slatilmadan pisirildiginde hepsi ayni derecede pismis olacakiir.

2.4 Barbunya fasulyenin gelisi giizel alman 100 adedinin agirhig (kusurlular gikarildiktan sonra )
40 gr dan asag1 olmayacaktir.

2.5 Kiurik, sararmus ve kiigiik tane miktar1 %2 den fazla olmayacaktir.

2.6 Karisik cins olmayacaktir.

2.7 1 yada 5 kg lik ambalaj ve guvallarda alim yapilacaktir,

2.8 Teslimat temiz, saglam standart ¢uvallarda olacak, guvallarda veya icindeki etikette firma adi-
adresi, malin cinsi, imal tarihi, net agirlig: belirtilmelidir.

3- BULGUR PiLAVLIK 25-50 KG CUVAL:
3.1 Durum bugdayindan elde edilmis yeni sene {iriinii olmalidir.
3.2 Bulgur taneleri saglam, temiz, kendine 6zgii renk tat ve kokuda olmal iger 6zellikleri ise TS

2284’¢ uygun olmalidir. A ' _
4



HACETTEPE UNIVERSITESI
SAGLIK KULTUR VE SPOR DAIRE BASKANLIGI
SOSYAL TESIS VE ISLETMELERI
BAKLIYAT GRUBU
TEKNIK SARTNAMESI

3.3 Bozulmus kiiflenmis eksimis acimis boyanmis 1slanmus olmayacak Canli ve cansiz hasere,
parazitler veya bunlarin pargaciklari, yamurtalari bulunmamalidir.

3.4 Nemi %14°den, zararsiz yabanci taneler % 1 den, kuru maddede Kiil % 1,75 den fazla
olmamalidir,

3.5 Teslim gekli standart olarak saglam ve siparise gére 25 yada 50 kg’lik temiz guvallar igerisinde
ve lizerinde {iretici firma adi, adresi, tiretim ve son kullanma tarihi, TS numarasi, net agirlig
yazili olmalidir.

3.6 Bulgur pisirilerek kontrol edilecek ve pisme kurallarina uygun olanlar kabul edilecektir.

3.7 Bulgurda hig kirtlmanms tanelerin toplam1 %1° gegmeyecek.

4 —-ESMER BULGUR ( CiG KOFTELIK ) 25 KG AMBALAJ:

4.1. Esmer bezostiye bugdayindan tiretilmis, ¢ig koftelik olarak islenmis olmalidir.

4.2 Bulgur taneleri saglam, temiz, kendine &zgii renk tat ve kokuda olmal diger ozellikleri ise TS
2284M uygun olmalidir.

4.3 Bozulmus kiiflenmis eksimis acimig boyanmis olmayacak canli ve cansiz hagere, parazitler veya
bunlarin pargaciklari, yumurtalar1 bulunmamal, 1slanmig olmamalidir.

4.4 Nemi %14°den, zararsiz yabanci taneler % 1 den, kuru maddede Kiil % 1,75 den fazla
olmamalidir.

4.5 Teslim gekli standart olarak saglam ve 25 kg’lik temiz cuvallar icerisinde ve iizerinde tiretici
firma ad1, adresi, tiretim ve son kullanma tarihi, TS numarasi, net agirlig1 yazili olmalidur.

4.6 Bulgur pisirilerek kontrol edilecek ve pisme kurallarina uygun olanlar kabul edilecektir.

5- BULGUR INCE KOFTELIK 5 KG AMBALAJ:

S.1.Durum bugdayindan ince gekim yapilarak elde edilmis yeni sene iiriinii olmalidir.

3.2.Bulgur taneleri saglam, temiz, kendine 6zgii renk tat ve kokuda olmali diger 6zellikleri ise TS
2284M uygun olmalidir.

5.3.Bozulmus kiiflenmis eksimis acimis boyanmus 1islamig olmayacak canli ve cansiz hagere,
parazitler veya bunlarin pargaciklari, yamurtalar: bulunmamalidir.

5.4.Nemi %14’den, zararsiz yabanci taneler % 1 den, kuru maddede Kiil % 1,75 den fazla
olmamalidir.

5.5.Teslim sekli tek tip olarak saglam ve 5 kg’lik temiz guvallar icerisinde ve iizerinde tiretici firma
adi, adresi, tiretim ve son kullanma tarihi, TS numarast, net agirlig1 yazili olmalidir.

3.6.Bulgur pisirilerek kontrol edilecek ve pisme kurallarina uygun olanlar kabul edilecektir.

6— KURU FASULYE NO:8-9 KALIiBRE SELANIK 25 KG CUVAL:

6.1. Kuru fasulyeler iyi kalitede yeni sene iiriinii olacaktir.

6.2, Fasulyeler yeteri derecede kurumus, taneleri normal biiyiikliikte olacaktir. Taneler dolgun olup,

burusmus, kiiflii, kurtlu, bécek yenikli, boyali ve yabanci koku ¢ekmis olmayacaktir.

6.3. Igerisinde zararsizda olsa yabanci bitki ve artiklar tag, toprak ve kum gibi maddeler

bulunmayacaktir.

6.4. Selanik tipi, 8-9 kalibre biiyiikliigiinde olacak, birbiriyle karigtirilmis olmayacaktir.

6.5.Standart, saglam, temiz 25 kg’ Itk cuvallarda teslim edilecektir. Cuvallar tizerinde firma ad1 ve
adresi, net agirligi, cinsi, TS numaras, iiretim ve son kullanma tarihi yazili olacaktir,

6.6.Denenerek alinacaktir. Pisirildiginde tanelerin hepsi ayn1 anda pigmis ve irilesmis olacaktir.
Pigme kurallarina uyanlar kabul edilecektir.

6.7.Bu teknik sartnamede belirtilmeyen diger hususlar TS 141 ve ekleri ayrica Gida Maddeleri

Tiztgu ve Ekleri hiikiimlerinde belirtilen esaslar ile bu konuda bundan dyle yayinlanacak
yonetmeliklere uygun olacaktir. @ : A ! ( . {; /
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7— KIRMIZI MERCIMEK ( FUTBOL) 25 KG CUVAL:

7.1 Yeni sene {irtinti, iyi kaliteli ve yerli tiretim kirmiz1 mercimeklerden olacaktir.

7.2 Kirmiz1 mercimek istege gore futbol olacaktir.

7.3 Nem miktar1 en fazla % 14 olacaktir. Yabanci madde miktar: maksimum %0,5 olacaktir.

7.4 Yabancs, afirlastiricr maddelerle karistirilmis, boyanmus ve hangi amagla olursa olsun kimyasal
maddelerle islenmis, yaglanmak, firinlamak suretiyle parlatilmig, kurutulmug olmayacaktir.
Taneler normal biyiikliikte olacaktir.

7.5 Curtik, kufli, kurtlu, kirik, kétii kokulu olmayacaktir. I¢inde higbir yabanci madde
bulunmayacaktir. Zararlilar tarafindan yenmis veya delinmis olmayacaktir.

7.6 Pisirerek denenecek, iyi pismeyen mercimekler geri cevrilecektir.

7.7 Temiz, saglam bez veya naylon 25 kg. Iik ¢uvallarda ihtiyaca gore futbol ya da yaprak tip olarak
alim yapilacaktir. Cuval {izerinde tiretici firma ad, net agirligy, imal tarihi ve son kullanma tarihi,
TS numaras yazili olacaktr.

7.8 TS 143 standardina uygun olmalidir.

8 —YESIL MERCIMEK 5 KG AMBALAJ:

8.1. Yeni sene {irlinii, iyi kaliteli yesil mercimeklerden olacaktir.

8.2, Nem miktari en fazla % 14 olacaktir.

8.3. Yabanc, agrlagtirict maddelerle karistirilmis, boyanmis ve hangi amagla olursa olsun kimyasal
maddelerle iglenmis, yaglanmak, firmlamak suretiyle parlatilmig, kurutulmus olmayacaktir. Taneler
normal biiyiikliikte olacaktir.

8.4. Curik, kiifli, kurtlu, kirik, fena kokulu olmayacaktir, iginde higbir yabanci madde
bulunmayacaktir.

8.5. Cop ve muhtelif tohumlardan ibaret ve nebati yabanci kisimlar %0,5 (binde beg) gr
geemeyecektir.

8.6. Zararlilar tarafindan yenmis veya delinmis olmayacaktir.

8.7. Yesil mercimek pisirilerek denenecek, iyi pismeyen mercimekler geri verilecektir.

8.8.Teslim sekli 5 kg’ Ik tek tip olarak temiz ve saglam bez veya naylon ambalajlarda olacak
ambalaj lizerinde {iretici firma adi, net agirhig, imal tarihi ve son kullanma tarihi numaras: yazili
olacaktir,

8.9.Ihtiyaca gore futbol yada yaprak tip siparig edilecektir.

8.10.Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli ¢ikan yesil mercimek, yiiklenici
firma tarafindan masraflar1 kendine ait olmak kaydiyla degistirilecektir.

8.11.Tagima ve depolama gida kodeksi yonetmeliginin 10’uncu boliimiindeki gibi olacaktir.
8.12.TS 143 standardina uygun olmalidir.

8.13.100 adet gelisigiizel alinp tartilacak, 4 gramdan az olmayacaktir.

9 -NOHUT (10/11 mm. KALIBRE) 25 KG CUVAL;:

9.1. Nohutlar kogbas1 yeni sene tiriinil, yeteri derecede kurumus, taneleri 9 mm biiyiikliikte ve hepsi

ayni boyda olacaktir. Her ne sebeple olursa olsun 1slanip kurutulmug olmayacaktir.

9.2. Kendine 6zgii renk, tat ve kokuda olmalidir.

9.3.Paketlerde Kemirgen, parazitler ve bunlarin pargalari bulunmamalidir.

9.4.Zarars1z da olsa yabanci madde miktar1 %2’den ve rutubeti %14°den fazla olmamalidir,

9.5.Yabanci ve agirlagtirict maddelerle karigtirilmas, boyanmis suni olarak agartilmis olmamali,
Sagliga zararh veya zararsiz herhangi bir madde icermemelidir.
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9.6.Teslim sekli tek tip olarak saglam ve temiz 25 kg’ Ik ¢uvallarda teslim edilecektir. Cuvallarin
lizerinde net agirhigi, firma adi ve adresi, imal ve son kullanma tarihi, TS numaras: yazili
olmalidir,

9.7.Nohut pisirilerek kontrol edilip, pisme kuralina uygun olanlar kabul edilecektir. Son kullanma
tarihinden &nce bozuk ¢ikanlar yiiklenici firma tarafindan masraflar1 kendilerine ait olmak
kaydiyla degistirilecektir.

9.8.Yeni iirlinle eski tirlin karismamus olacaktir.

9.9.TS 142 standardina uygun olmalidur.

10 - PAKET TUZ 1.5 GR (iYOTLU):

10.1.Piyasada satilanin en iyisinden ince &giitiilmiis kristalize bir manzara arz eden mutfak
tuzlarindan olacaktir.

10.2.Rafine edilmis, beyaz renkte ve iyotlu olacak, igerisinde tag, kum ve yabanci madde
bulunmayacak, Topaklanmis ve ambalajlar pargalanmis olmayacakiir.

10.3.Nemi %2’den fazla olmayacak 140°C’de kurutuldugunda en az %98 sodyum kloriir ihtiva
edecek.

10.4.Tek tip fabrikasyon 1,5 gr’ lik paketler halinde standartlara uygun paketlenmis ve koliler
halinde teslim edilecektir.

10.5.Paketlerin tizerinde firma adi ve adresi, TS numarasi ve iiretim tarihi ve son kullanma tarihi
yazili olacaktir.

11- PIRINC 25 KG AMBALAJ:
11.1.Piring Baldo tip olmalidur.

11.2.Tane uzunluklar1 >6,7 mm olan 1 siuf A kalitede olacak.

11.3.Kirik piring miktar1 agirlikga en fazla %5 olacak.

11.4.Piring kendine has renk ve kokuda olmaly, kirlenmis, acimus, kiiflii olmamali, bocek ve bcek

kalintilari, hayvansal atik ve kalintilarini igermemelidir.

11.5.Nem miktar1 en fazla %14,5 olmalidir.

11.6.Piring igerisinde geltik ve kargo piring miktar1 en ¢ok %0,01 oraninda olacaktur.

11.7.  Yeni sene iiriinii berzani, kirmizi kilgik veya baldo tipte, piyasada satilan malin en iyi cinsi
olacak, Eski sene tiriiniiyle karismis olmayacaktir.

11.8. Piring tanelerini yapay olarak beyazlatilmis, kilktirtlenmis, boyanmis veya hangi amagla
olursa olsun kimyasal maddelerle iglenmis olmayacaktir.

11.9. Tagima ve saklama siiresinde piringlerin iyi korunmasini saglayacak nitelikte olan uygun
malzemeden yapilmig 25 kg’ Iik torbalarda olacak,

11.10. Kirik piring alinmayacaktir.

11.11. Piring ambalaji iizerinde gesidi, grubu, parti numaras, net agirlig, imal ve son kullanma
tarihi, TS numarasi, firma adi ve adresi silinmeyecek ve bozulmayacak sekilde yazili
olmalidir.

11.12. Tagima ve depolama gida kodeksi yonetmeliginin 10’uncu boliimiindeki gibi olacaktir.

11.13. Gelen piringler pisirilerek denenip alinacaktir.

12-RAFINE TUZ (iYOTLU) 750 gr PAKET:
12.1.Piyasada satilamin en iyisinden ince 6giitiilmiis kristalize bir manzara arz eden mutfak

tuzlarindan olacaktir. Lol Q&(‘W&\
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12.2.Rafine edilmig, beyaz renkte ve iyotlu olacak, igerisinde tas, kum ve yabanci madde
bulunmayacak, Topaklanmis ve ambalajlan pargalanmis olmayacaktir.

12.3.Nemi %2’den fazla olmayacak 140°C’de kurutuldugunda en az %98 sodyum kloriir ihtiva
edecek.

12.4.Tek tip fabrikasyon 750 gr’ Iik paketler halinde standartlara uygun naylon torbalarda ve koliler
halinde teslim edilecektir. Paketlerin iizerinde firma adi ve adresi, TS numarasi ve iiretim tarihi
ve son kullanma tarihi yazili olacaktir.

12.5.Tagima ve depolama gida kodeksi yonetmeliginin 10’uncu boliimiindeki gibi olacaktir.

ILGILi YASAL DOKUMANLAR Teknik sartnamede ayrinti yazilmamis dahi olsa igerikleri itibari ile Tiirk Gida
Kodeksinin ilgili tiim mevzuatlar ve ilgili Turk standartlan yikleniciyi ve idareyi baglayan dokiimanlardir.
Alinan driinlerin, idare tarafindan istenildigi takdirde faaliyet konularina gére bakanlikga yetkilendirilmis
sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tiirk Akreditasyon Kurumu veya Avrupa
Akreditasyon Kurumlarina iiye kuruluslarca akredite edilmis 6zel veya kamu laboratuvarlarinda masraflari
Yiikleniciye ait olmak kaydiyla, kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

-—
Hamdi ANKITCI Gorkem GOKTAS
Ascibagi fn\ Gida Miihendisi
Ceyhun ALAYCI
Gida Miihendisi
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