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AMAC

Bu Teknik Sartname, Hacettepe Universitesi Saglik Kiiltiir ve Spor Daire Baskanligi Sosyal

Tesis ve Iletmeleri ve bagh birimlerinin genel amagli gida Griinleri ihtiyacinin satin alimi isi
amactyla hazirlanmstir.

KAPSAM

Hacettepe Universitesi Saglik Kultiir ve Spor Daire Baskanligi Sosyal Tesis ve isletmeleri ve
bagl birimlerinin ihtiyaci olan genel amagh gida tiriinleri ihtiyacinin satin alimi isidir.

KISALTMALAR

Isbu sartnamede gegen ve asagida listelenen kisaltmalar metin icerisinde agik¢a bagka
anlamda kullanldig: ifade edilmedigi siirece karsilarinda belirtilen anlama gelecektir;

“IDARE” : Hacettepe Universitesi Saglik Kiiltir ve Spor Daire Bagkanlig
p 125 Sosyal Tesis ve Isletmeleri
“YUKLENICI” : Ihale neticesinde sozlesme imzalamig ve idareye kars1 yikimliilik

altina girmis sirket veya sirketler.

1. Uriinlerin iginde yabanci maddeler bulunmamalidir.

% Uriinlerin  higbirinde Tirk Gida Kodeksinin onaylamadigi katki maddeleri
olmayacaktir.

3, Tim trtnler piyasanin 1. Kalite iiriinii ve TSE belgelerine sahip olmalidir. Uriinlerin
igerikleri TSE’nin belirledigi sinirlarda olacaktir. TS numarast ve TSE damgasi mutlaka
tirtinlerin orijinal ambalaji tizerinde yazili olacaktir.

4. Uriinlerin hepsi ambalajli olmalidir ve Tiirk Gida Kodeksi Ambalaj Tebligine uygun
olmalidir.

5 Ambalajlarin iizerinde zorunlu etiket bilgileri olmalidir. Etiket bilgileri ambalaj
tizerinde silinme ve degistirilmeye uygun kosullarda olmamalidir.
6. Uriinlerin  siparigi, fiyatlandirmas: driiniin net agirhigr (Stizme agirhk varsa

degerlendirme siizme agirligina gore yapilacaktir.) tizerinden yapilacak olup, briit agirlig
dikkate alinmayacaktir. (poset agirligy, kutu, sise agirligi vb.)

7. Satici her tirin getirdiginde ilgili parti numarasindaki tiriiniin analiz sertifikasini da
getirmelidir.
8. Uriiniin taginmast ve depolanmasi Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi tagima ve

depolama bolimiinde yer alan kurallara uygun olacaktir.

9. Gida Maddeleri Tizigi ve Ekleri ile TSE’de belirtilen tim hususlar dahilinde
olacaktir. Bu kapsam déhilinde yeni ¢ikacak teblig, kanun, tiiziik ve eklerini de kapsayacaktir.
10.  Hacettepe Universitesi Sosyal Tesis Isletmelerince bir giin éncesinden telefon, faks
yada e-mail ile s6z konusu trinlerin siparisi yikleniciye bildirilecektir. Siparisi verilen



HACETTEPE UNIVERSITESI
SAGLIK KULTUR VE SPOR DAIRE BASKANLIGI
SOSYAL TESIS VE ISLETMELERI GENEL AMACLI GIDA
TEKNiK SARTNAMESi

urtinler istenilen miktar, cins ve kalitede en geg ertesi sabah saat: 10:00°da siparige gore
Hacettepe Universitesi Sthhiye ve Beytepe Sosyal Tesis Isletmelerindeki depolara teslim
edilecektir. Sthhiye ve Beytepe Yerleskesi Ogretim Uyeleri iage depolarma yerlesiminden
sorumludur, Dagitim ve yerlesim i¢in ek para talep edilemez.

11.  Muayeneden gegmeyen iiriinler aym giin saat 13:00° e kadar teknik sartnameye uygun
nitelik ve kalitede tiriinlerle degistirilecektir.

12.  Yiklenici siparis verilen malzemeyi istenilen sekil ve zamanda teslim etmedigi
takdirde idare yazili ihbara gerek kalmaksizin o giinkii ihtiyacini piyasadan temin eder ve
bedelini yiiklenicinin alacagindan tahsil eder.

13.  Teslim edilen tiriinlerde yirtik, patlak, bozulmus, son kullanim tarihi gecmig vb, kusur
ve hatalar oldugu tespit edilen iiriinler yiikleniciye iade edilecek olup, yiiklenici kusurlu/hatali
uriinleri teknik sartnameye uygun tirtinlerle degistirmelidir.

14.  Urinlerin teslim alinmadan énce idare tarafindan duyusal testler (tat, koku vb.)
yapilacak, uygun olmasi halinde iriin teslim alinacaktir. Duyusal analizi yapilan iiriin ayni
partideki diger Griinlerin tiim 6zelliklerine esdeger olmalidir.

15.  Numune alma ve numune tutma islemi muayene talimati esaslari dahilinde

yapilacaktir (Numune alma islemi TSE standartlarina gore yapilacaktir.). Numune alma
hususunda sorumluluk saticiya aittir.

16.  Muayene masraflari yiikleniciye aittir. Muayene esnasinda gerekli her tiirlii personel,
test ve cihaz Turk standartlart ve ilgili diger dokiimanlar satic1 tarafindan temin edilecektir.

17.  Muayenede kullamilan, bozulan, hasar géren numuneler satici tarafindan yenileri ile
degistirilecek ve bozulan ambalajlar eski durumuna getirilecektir.

18.  Uriin, mal kabul sirasinda ambalajt agilarak muayene edilecek uygun bulunursa kabul
edilecektir. Muayeneden gegmeyen teknik sartlara uymayan Urtnler depoya kabul
edilmeyecektir.

19. 5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve Yem Kanunu ve Gida
Isletmelerinin Kayit ve Onay islemlerine Dair Yénetmeligine gore  Isletme Kayit Belgesi «
verilmelidir.

20.  Urinler 1. Kalite (extra kalite) hammaddeden yapilmig olacaktir.

21.  Urinlerin getirildigi araba ve konuldugu kasalar, kutular temiz ve hijyenik kosullarda
olacak , tiriinler ezilmis olmayacaktir.

22.  Urtinlerin muhafaza kosullarina ve sicaklifina uygun olarak daZitimi olmalidir.
Uriinler sicakligina uygun olarak frigofirik aragla getirilmelidir.

23.  Idarenin yetkilendirilmigs Gida Miihendisi gerek gordiigt durumlarda firmanin tiretim
alanimi denetleyebilir, gerek iretim alani ile ilgili gerekse caligan personelin uygunsuzlugu
durumunda yazili olarak firma uyarilir.

24, Idare istedigi takdirde yiiklenici iirine ait (idareye gelen tiriin parti numarasini tagiyan)
fiziksel, kimyasal ve mikrobiyolojik analiz sonuglarini isteyebilecektir. Yiiklenici numuneyi
analize gonderecek (en yakin kamu, kurum ve kuruluglari resmi bir kurumdan verilmig; Gida,
Tarim ve Hayvancilik Bakanlig: Il Kontrol Laboratuvarn Mudiirliikleri, Veteriner Aragtirma
Enstitiisii  Bagkanliklari, Saglik Bakanhigi Hifzissthha Basgkanliklari, Tirk Standartlari
Enstitisine bagli laboratuvarlar, iniversite laboratuvarlar, Belediye gibi ) ve idareye
sunacaktir. Gerek gorildiigi durumda triin tekrar resmi bir kuruma analize gonderilecektir,
Yiiklenici bu analiz bedelini 6demekle yiikimliidiir. Uriin analiz sonuglari alinmasina kadar ki
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gecen stiregte yuklenici firma sartname ozelliklerini tagiyan baska bir iriinii idareye
getirmekle yitkiimlidir.

25.  Muayene ve analizler igin yapilacak tiim masraflar yiklenici firmaya ait olacaktir. Bu
analizler sonucunda malin Gida Maddeleri Tiziigii ve Tirk Gida Kodeksi ile ilgili TSE
standartlarina uygun olmadiginin tespiti halinde dogabilecek zarar ve ziyandan yiiklenici
firma sorumlu olacaktir. Ayrica verilen zararin durum ve degerlendirmesine gore ihale
dokiimaninda belirtilen cezai miieyyideler uygulanacaktir. Teslim alinacak gida maddelerinin
TSE ve ISO-EN belgeli olmast halinde dahi idare getirilen iiriinlerin renk, koku tat wvb.
ozelliklerine baktiktan sonra begeni kazanmasi durumunda teslim alacaktirr. Getirilen
Uriinlerin tamam1 veya bir kismu sartnamede belirtilen cins, kalite ve gramaj hususlarina
uymaz ise teslim alinmayacaktir.

26.  Son kullanma tarihinden 6nce bozulan triinler yiiklenici firma tarafindan masraflar:
kendine ait olmak kaydiyla degistirilecektir.

27.DUYUSAL OZELLIKLER

27.1 Uriinlerde kullamlan malzemeler, uygun tat, koku ve 1.simf malzemeler olmali, yabanci
tat ve koku olmamalidir.

27.2. Uriin muhteviyati diginda higbir yabanct madde olmamalidir.
27.3. Ekmek ideal oranda pisirilmis olmalidir.
28. KIMYASAL OZELLIKLER

28.1. Tum bilegenler yiriirlikte olan Tiirk Gida Kodeksi’nin ilgili tebliglerine uygun kimyasal
degerlere sahip olmalidir.

29. MiIKROBIYOLOJIK OZELLIKLER

29.1. Tum bilesenlere ait mikrobiyolojik ozellikler yirriirlikte olan “Tirk Gida Kodeksi
Mikrobiyolojik Kriterler Tebligi”nde belirtilen limitlere uygun olmahdir.

30. KALITE BELGELERI

30.1. Uriinlerin igerisinde kullanilan hammaddelere ait TS EN ISO 9001 Kalite Yonetim
Sistemi Belgesi ve TS EN ISO 22000 Gida Giivenligi Yénetim Sistemi Belgesi bulunmalidir,

30.2. Uriinler TS EN ISO 9001, TS EN ISO 22000 Gida Giivenligi Yonetim Sistemi’nin
oldugu isletmede iiretilmelidir.

31. NAKLIYE VE SAKLAMA KOSULLARI

31.1.Uriinler ozelligine gore uygun aragla sevk edilmelidir. Tasima Gida Kodeksi
Yonetmeliginin 3’ incii bélimiine uygun olacaktir. Uriiniin niteligine gore Frigofirik
araglarda getirilmelidir.

31.2.Uriinler raf 6mrii boyunca soguk zincir kirilmadan muhafaza edilmelidir.
31.3.Uriinlerin raf omri siiresince ilk giinki tazeligini koruyacaktir.
M 3
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31.4. Depolama Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3’ tincii boliimiine uygun olacaktir,
32. AMBALAJ OZELLIiKLERI:
32.1. Ambalajlar presli ve kapali olmalidir.

32.2. Her uriin tiketime uygun kendi ambalajinda olmalidir. Uriinler raf émriiniin son gliniine
kadar mevcut kaliteyi muhafaza edebilmek adina uygun metotla paketlenmelidir.

32.3. Her bir ambalaj igerisindeki oksijen orani, raf émrii boyunca %5’i gegmemelidir.

32.4. Ambalajlamada kullanilan OPP (Oriente Polipropilen) malzeme “ Tiirk Gida Kodeksi
Gida ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yonetmeligi”ne uygun olmalidir.

32.5. Ambalajlarda agiklik olmamalidir.

32.6. Her iiriin kendi isim ve igerik bilgisi ve zorunlu etiket bilgilerinin oldugu ambalajlarda
yer almalidir,

32.7. Ambalajlarda “Tirk Gida Kodeksi Etiketleme Yonetmeligi”ne uygun etiketleme
yaptimalidir.

32.8.Uriinler kapal posetler igerisinde sevk edilmelidir.

32.9.Uriinlerin sevk edildigi kolilerin iizerindeki bilgiler de “Tiirk Gida Kodeksi Etiketleme

> o

Yonetmeligi”ne uygun olmalidir.

33.TESLIMAT

33.1. Teslimat sirasinda en az iki kisi tagtyict hazir bulunacak, tastyicilarda temiz musamba
onliik, bone ve eldiven bulunacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan sonra, yiiklenici firma
personeli tarafindan kurum deposuna yerlestirilecektir.

33.2. Miteahhit firma kuruma teslim ettigi dondurulmus iiriinleri kullamimina kadar
kendisinin sagladig1 ve her tiirli bakimindan sorumlu oldugu derin dondurucularda muhafaza
etmekle yiikiimliidiir. Firma tarihi gegmis iiriin, bozuk iiriin getiremez. Tarihi yaklasan
trtnlerin kabul edilmemesi kurali vardir.

33.3. Derin donduruculardaki herhangi bir ariza sonucu bozulan dondurulmusg tiriinler ile son
kullanma tarihinden 6nce bozulan dondurulmus iiriinler miiteahhit firma tarafindan yenileriyle
degistirilecektir.

GENEL AMACLI GIDA URUN OZELLIKLERi
1.SOK BEZELYE (NO:3)

1.1. Referans Standart ;Gida Maddelerinin ve Umumi Sagligi Ilgilendiren Esya ve Levazimin
Hususi Vasiflaim1  Gosteren Tiiziigiin 195-199.Maddeleri, Tiirk Gida Kodeksi Hizli
Dondurulmug Gidalarin Depolanmast Muhafazas: ve Tasinmasi Sirasindaki Sicakliklarin
Izlenmesi Hakkindaki Teblig, R.Gazete:18.10.2014 -29149, (Teblig No:2014/48), Tiirk Gida

L
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Kodeksi Hizli Dondurulmus Gidalar Tebligi, R.Gazete:18.10.2014 -29149 (Teblig
No:2014/47), Biyogiivenlik Kanunu; Kanun No:5977, R.Gazete: 26.03.2010-27533,

1.2. Kullamim sirasinda ya da éncesinde dondurulmus irtinlerde gozlenen her hangi bir renk,
tat, yapr veya koku degisikliginde veya pisme sirasinda gérilebilecek bozukluk sonucu
kullamilan {iriin miktari ve olugacak maddi zararlar: (kullanilan diger malzemeler) miiteahhit
firmanin kargilamasi zorunludur.

1.3. Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkl: ¢tkan dondurulmug triinler
miteahhit firma tarafindan degistirilecektir,

1.4. Mikrobiyolojik olarak Salmonella spp. 25 g’da bulunmamalidir , L. monocytogenes 25
g’da bulunmamalidir, E.Coli 0157:H7 25 g’da bulunmamalidir,

L.5. Tadi ve kokusu kendine 6zgii olmali, kétii koku olmamalidir. Taneler iri ve karigik
olmamali, pisirildiginde sert kalmamali ve dagilmamalidir. Dondurulmus taze bezelye -
18°C’de olmalidir. Dondurulmug taze bezelyede kesinlikle yabanci madde, ¢op, tas ve katki
maddesi bulunmamalidir. Kendine has tat ve renginde olacaktir. Dondurulmus taze bezelye 3
numara olmalidir. Bloklar halinde birbirine yapigmis olmamalidir.

1.6. Yerli mengei olmalidir.

1.7. Uretim metodu;dondurulmus taze bezelyenin kapgiklar ayrildiktan ve elde edilen
bezelye tanelerinin boylamaya tabi tutulup teknigine uygun bir sekilde haglandiktan sonra
hiicre zar1 pargalanmadan IQF (tanelenmis gok dondurma) sistemi ile dondurulmus olmalidir.

1.8.2.5, 1.5 veya 1 kg’lik naylon torba (40 mikron kalinliginda polyetilen) igerisinde ve 4’1,
6’11 veya 5°li ambalajlarin kondugu karton kolilerde teslim edilecektir.

1.9. Ambalaj uzerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeliginin 1’inci bolimine ve
TS8644’a uygun olacaktir. Orijinal ambalajlarin izerinde cinsi, briit miktari, net miktari,
firmanin ad1 ve adresi, tanitic1 isareti, seri numarasi, imal tarihi, son kullanma tarihi metal
dedektoriinden gegirildigine dair damga bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada
belirtilmeyen diger hususlar Turk Gida Kodeksi Etiketleme Yonetmeligine uygun olmalidir.
Bu kapsam dahilinde yeni ¢ikacak Teblig, Kanun, Tiiziik ve eklerini de kapsayacaktir.

2.SOK BROKOLI

2.1. Referans standart ; Gida Maddelerinin ve Umumi Saghg: Ilgilendiren Esya ve Levazimin
Hususi Vasiflarini Gosteren Tuzigiin  195-199.Maddeleri, Tirk Gida Kodeksi Hizli
Dondurulmug Gidalarin Depolanmast Muhafazasi ve Taginmas: Sirasindaki Sicakliklarin
Izlenmesi Hakkindaki Teblig, R.Gazete:18.10.2014 -29149, (Teblig No:2014/48), Tirk Gida
Kodeksi Hizli Dondurulmus Gidalar Tebligi, R.Gazete:18.10.2014 -29149 (Teblig
No:2014/47), TSE K 211°dir.

2.2. Kullanim sirasinda ya da 6ncesinde dondurulmus iiriinlerde gozlenen her hangi bir renk,
tat, yapt veya koku degisikliginde veya pisme sirasinda goriilebilecek bozukluk sonucu
kullamilan tiriin miktar1 ve olusacak maddi zararlar: (kullanilan diger malzemeler) miiteahhit

S S
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2.3. Son kullanma tarihinden dnce bozulan ve numuneden farkli ¢gikan dondurulmusg tirtinler
miiteahhit firma tarafindan degistirilecektir.

2.4. Mikrobiyolojik kalite kriteri olarak, Salmonella spp. 25 g’da bulunmamalidir, L.
monocytogenes 25 g’da bulunmamalidir; E.Coli 0157:H7 25 g’da bulunmamalidir.

2.5.Uriinler 1. Kalitede olmalidir. Tadi, rengi ve kokusu kendine 6zgii olmali, kotii koku
olmamalidir. Pigirildiginde sert kalmamali, dagilmamali ve rengi kararmamalidir.
Dondurulmug brokoli -18°C’de olmalidir. Dondurulmus brokolide kesinlikle yabancit madde
ve katki maddesi bulunmamalidir. 20-40 mm veya 40-60 mm biyiiklikte olmalidir. Bloklar
halinde birbirine yapigmis olmamalidir. Brokoliler sararmis ve c¢igeklenmis olmayacaktir.
Uriinlerin  boylamas1 homojen olup biyik ve kiigik pargali iriin kangik olarak
icermeyecektir. Sap uzunlugu fazla ¢icek kismi1 az olan uriinler kabul edilmeyecektir.
Uriinler pargalanmig, ufalanmis halde olmayacaktir.

2.6. Yerli mengei tiriin olmalidur,

2.7. Dondurulmug brokoli kesilerek floretlerine ayrilarak boylamaya tabi tutulup teknigine
uygun bir sekilde haslandiktan sonra hiicre zar1 par¢alanmadan IQF sistemi ile dondurulmusg
olmalidir

2.8.2.5, 1.5 veya 1 kg’lik naylon torba (40 mikron kalinli§inda polyetilen) igerisinde ve 4’1i,
6’l1 veya 5°1i ambalajlarin kondugu karton kolilerde teslim edilecektir.

2.9. Ambalaj tizerindeki igaretleme Gida Kodeksi Yonetmeliginin 1’inci bélimiine ve TSE K
211’e uygun olacaktir. Orijinal ambalajlarin tizerinde cinsi, brit miktari, net miktari, firmanin
ad1 ve adresi, igletme kayit numarasi, tanitici igareti, seri numarasi, imal tarihi, son kullanma
tarihi metal dedektoriinden gegirildigine dair damga bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada
belirtilmeyen diger hususlar Turk Gida Kodeksi Etiketleme Yonetmeligine uygun olmalidir.
Bu kapsam dahilinde yeni ¢ikacak Teblig, Kanun, Tiiziik ve eklerini de kapsayacaktir.

3. SOK FASULYE TAZE

3.1. Referans standart olarak; Gida Maddelerinin ve Umumi Saglig Ilgilendiren Esya ve
Levazimin Hususi Vasiflarimi Gosteren Tiziigiin 195-199.Maddeleri, Tirk Gida Kodeksi
Hizli Dondurulmus Gidalarin Depolanmasi Muhafazasi ve Taginmasi Sirasindaki
Sicakliklarin  Izlenmesi Hakkindaki Teblig, R.Gazete:18.10.2014 -29149, (Teblig
No:2014/48), Turk Gida Kodeksi Hizli Dondurulmug Gidalar Tebligi, R.Gazete:18.10.2014 -
29149 (Teblig No:2014/47), TS9133 ve TS1220’dir.

3.2. Kullanim sirasinda ya da 6ncesinde dondurulmusg tiriinlerde gozlenen her hangi bir renk,
tat, yapt veya koku degisikliginde veya pigsme sirasinda goriilebilecek bozukluk sonucu
kullanilan tirtin miktar1 ve olusacak maddi zararlan (kullanilan diger malzemeler) miiteahhit
firmanin kargilamasi zorunludur.

3.3. Mikrobiyolokik kalite kriteri olarak; Salmonella spp. 25 g’da bulunmamalidir, L.
monocytogenes 25 g’da bulunmamalidir, E.coli O157:H7: 25 g’da bulunmamalidur,
-
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3.4. Birinci sif kalitede olmalidir. Kendine 6zgii renk ve yapida olmali, koti kokulu ve
kahverengi lekeli olmamalidir. Taneler iri ve karisik, ¢ok kiigiik parcalanmig ve birbirine
kaliplar halinde yapigsmig olmamali, pisirildiginde kok kismi sert kalmamal: ve yaprak kismi
dagilmamalidir. Sok taze fasulye —18°C olmalidir. Sok taze fasulye hi¢bir yabanci madde ve
katki maddesi igermemelidir. Kendine has bir tadi olmalidir. Bloklar halinde birbirine
yapismig olmamalidir.

3.5. Orjini yerli mensei olmalidir.

3.6. Uretim metodu olarak; sok taze fasulye uygun sekilde pargalanip IQF(tanelenmis sok
dondurma) sistemi ile dondurulmug olmalidir.

3.7. Ambalaj ve dagitim yontemi olarak; 2.5, 1.5 veya 1 kg’lik naylon torba (40 mikron
kalinliginda polyetilen) igerisinde ve 4’11, 6’11 veya 5’li ambalajlarin kondugu karton
kolilerde teslim edilecektir.

3.8. Ambalaj tizerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeliginin 1’inci bolimiine ve
TS9133’a uygun olacaktir. Orijinal ambalajlarin tizerinde cinsi, briit miktari, net miktari,
firmanin ad1 ve adresi, igletme kayit numarasi, tanitici igareti, seri numarasi, imal tarihi, son
kullanma tarihi metal dedektoriinden gegirildigine dair damga bulunmalidir. Etiketleme ile
ilgili burada belirtilmeyen diger hususlar Turk Gida Kodeksi Etiketleme Yo6netmeligine

uygun olmalidir. Bu kapsam dahilinde yeni ¢ikacak Teblig, Kanun, Titizik ve eklerini de
kapsayacaktir.

4.SOK SOGAN HALKASI

4.1. Referans standart olarak; Gida Maddelerinin ve Umumi Saghig: Iigilendiren Egya ve
Levazimin Hususi Vasiflarim Gosteren Tiziugin 195-199.Maddeleri, Tirk Gida Kodeksi
Hizli Dondurulmus Gidalarin Depolanmasi Muhafazasi ve Taginmast Sirasindaki
Sicakliklarin Izlenmesi Hakkindaki Tebli, R.Gazete:18.10.2014 -29149, (Teblig
No:2014/48), Tirk Gida Kodeksi Hizli Dondurulmug Gidalar Tebligi, R.Gazete:18.10.2014 -
29149 (Teblig No:2014/47), TS9133 ve TS1220°dir.

4.2. Kullanim sirasinda ya da éncesinde dondurulmusg triinlerde gozlenen her hangi bir renk,
tat, yapt veya koku degisikliginde veya pisme sirasinda gorilebilecek bozukluk sonucu
kullanilan triin miktar1 ve olusacak maddi zararlan (kullanilan diger malzemeler) miiteahhit
firmanin kargilamasi zorunludur.

4.3. Mikrobiyolojik kalite kontrol kriteri olarak; Salmonella spp. 25 g’da bulunmamalidir,
L. monocytogenes 25 g’da bulunmamalidir, E.Coli 0157:H7 25 g’da bulunmamalidir.

4.4. Kendine 6zgii renk ve yapida olmali, kétii kokulu ve kahverengi lekeli olmamalidir.
Taneler iri ve karigik, ¢ok kiiciik pargalanmig ve birbirine kaliplar halinde yapigmig olmamals,
pisirildiginde kok kismi sert kalmamalidir. Sok halka kroket sogan —18 °C olmalidir. Higbir
yabanct madde ve katki maddesi icermemelidir. Kendine has bir tadi olmalidir. Bloklar
halinde birbirine yapigmis olmamalidir.

4.5. Orjini yerli mengei olmalidir.
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4.6. Uretim metodu olarak ; dondurulmusg halka kroket sogan, uygun sekilde IQF(tanelenmis
sok dondurma) sistemi ile dondurulmus olmalidir.

4.7. Ambalajlama olarak; 2.5, 1.5 veya 1 kg’lik naylon torba (40 mikron kalinliginda
polyetilen) igerisinde ve 4’li, 6’11 veya 5°li ambalajlarin kondugu karton kolilerde teslim
edilecektir.

4.8. Ambalaj tizerindeki igaretleme Gida Kodeksi Yonetmeliginin 1’inci béliimiine ve
TS9133’a uygun olacaktir. Orijinal ambalajlarin iizerinde cinsi, briit miktari, net miktari,
firmanin ad1 ve adresi, isletme kayit numarasi, tanitici isareti, seri numarasi, imal tarihi, son
kullanma tarihi, tse numarasi, metal dedektdriinden gegirildigine dair damga bulunmalidir.
Etiketleme ile ilgili burada belirtilmeyen diger hususlar Tirk Gida Kodeksi Etiketleme

Yonetmeligine uygun olmalidir. Bu kapsam dahilinde yeni ¢ikacak Teblig, Kanun, Tiziik ve
eklerini de kapsayacaktir.

S. SOK PARMAK PATATES 9*9

5.1. Referans standart olarak Gida Maddelerinin ve Umumi Saglig Iigilendiren Egya ve
Levazimin Hususi Vasiflarin1 Gosteren Tiiziigiin 195-199 Maddeleri, Tiirk Gida Kodeksi Hizli
Dondurulmug Gidalarin Depolanmasi Muhafazasi ve Taginmas: Sirasindaki Sicakliklarin
Izlenmesi Hakkindaki Teblig, R.Gazete:18.10.2014 -29149, (Teblig No:2014/48), Tiirk Gida

Kodeksi Hizli Dondurulmug Gidalar Tebligi, R.Gazete:18.10.2014 -29149 (Teblig
No0:2014/47), TS 8642°dir.

5.2. Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli ¢ikan dondurulmus trinler
muteahhit firma tarafindan degistirilecektir.

5.3. Mikrobiyolojik kalite kriteri olarak Salmonella spp. 25 g’da bulunmamalidur,

5.4. Kendine has bir koku ve tatta olmalidir. Dondurulmug parmak patateslerde higbir katk:
maddesi bulunmamalidir. Dondurulmug patates — 18 °C’de olmalidir. Yabanci tat ve koku
ihtiva etmemelidir. Agizda mantarlagmig bir his vermemelidir. Kolayca dagilmayan bir
yapida olmalidir. Patateslerin, ylizeyi diizgiin olmals, birbirine yapigsmamig veya birbirine buz
kitleleri ile yapigmis halde dondurulmus olmamalidir. Yabanci madde bulunmamalidir.
1.simf dondurulmusg patates olacak, kendine has renkte kararmamig ve bir 6rnek renkte olmali,
hastalikli ve bozulmus kisimlar ile mekanik zarar gérmiis kisimlari, filiz ve gozenekleri
ayiklanmig olmalidir. Cozdurtldiikten sonra mantarlagmis olmamalidir. Patateslerin boylari
homojen olmali ¢ok iri veya ¢ok kiigiik patatesleri karigik igermemelidir. Kabuk kisminda
leke, camur bulunmamali kabuklari temizlenmis patateslerden yapilmig olmalidir,

5.5. Orjini yerli mengei olmalidir.

5.6. Uretim metodu olarak; dondurulmug parmak patatesler uygun boyutlarda dogranmis 6n
kizartma yapilarak IQF sistemi ile dondurulmug olmalidur.

5.7. Ambalajlama olarak; 2.5, 1.5 veya 1 kg’lik naylon torba (40 mikron kalinliginda
polyetilen) igerisinde ve 4’li, 6’l1 veya 5’li ambalajlarin kondugu karton kolilerde teslim

edilecektir.
o
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5.8. Ambalaj iizerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeliginin 1’inci béliimiine ve TS
8642’e uygun olacaktir. Orijinal ambalajlarin Uzerinde cinsi, brit miktari, net miktari,
firmanin adi ve adresi, isletme kayit numarasi, tanitici igareti, seri numarasi, imal tarihi, son
kullanma tarihi metal dedektoriinden gegirildigine dair damga bulunmalidir. Etiketleme ile
ilgili burada belirtilmeyen diger hususlar Tirk Gida Kodeksi Etiketleme Yonetmeligine
uygun olmalidir. Bu kapsam dahilinde yeni ¢ikacak Teblig, Kanun, Tiiziik ve eklerini de
kapsayacaktir. '

6. SOK MISIR(iRi TANELI)

6.1. Referans standart olarak; Gida Maddelerinin ve Umumi Saglig1 Ilgilendiren Esya ve
Levazimin Hususi Vasiflarim Gosteren Tuziugin 195-199.Maddeleri, Tirk Gida Kodeksi
Hizli Dondurulmus Gidalarin Depolanmast Muhafazasi ve Taginmast Sirasindaki
Sicakliklarin  Izlenmesi Hakkindaki Teblig, R.Gazete:18.10.2014 -29149, (Teblig
No:2014/48), Turk Gida Kodeksi Hizli Dondurulmug Gidalar Tebligi, R.Gazete:18.10.2014 -
29149 (Teblig No:2014/47), Biyogiivenlik Kanunu; Kanun No:5977, R.Gazete: 26.03.2010-
27533, TS10932dir.

6.2. Kullanim sirasinda ya da oncesinde dondurulmug triinlerde gozlenen her hangi bir renk,
tat, yapt veya koku degisikliginde veya pisme sirasinda goriilebilecek bozukluk sonucu
kullanilan tirtin miktar1 ve olusacak maddi zararlari (kullamlan diger malzemeler) miiteahhit
firmanin kargilamasi zorunludur.

6.3. Mikrobiyolojik kalite kontrol kriteri olarak; Salmonella spp. 25 g’da bulunmamals,
L. monocytogenes 25 g’da bulunmayacak, £.Coli 0157:H7 25 g’da bulunmamalidir.

6.4. Tad1 ve kokusu kendine 6zgii olmali, kétii koku olmamalidir. Taneler iri ve hepsi ayni
boyda olmalidir. Dondurulmug musirlar — 18 °C’de olmalidir. Dondurulmus musir higbir
yabanci madde icermemelidir. Kendine has bir tatta olmalidir. Dondurulmus misirda higbir
katki maddesi bulunmamalidir. Bloklar halinde birbirine yapigmis olmamalidir.

6.5. Orjini yerli mensei olmalidir.

6.6. Misirlar, koganlarindan ayrilarak tane haline getirildikten sonra uygun teknik ile
haslanarak IQF (tanelenmig ok dondurma ) sistemi ile dondurulmug olmalidir

6.7. Ambalaj ve paketleme olarak; 2.5, 1.5 veya 1 kg’lik naylon torba (40 mikron kalinliginda

polyetilen) igerisinde ve 4’lii, 6’1 veya 5°li ambalajlarin kondugu karton kolilerde teslim
edilecektir.

6.8.Ambalaj tizerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeliginin 1’inci béliimiine ve
TS10932’e uygun olacaktir. Orijinal ambalajlarin iizerinde cinsi, briit miktari, net miktari,
firmanin ad1 ve adresi, isletme kayit numarasi, tanitici isareti, seri numarasi, imal tarihi, son
kullanma tarihi , tse isareti, metal dedektoriinden gegirildigine dair damga bulunmalidir.
Etiketleme ile ilgili burada belirtilmeyen diger hususlar Tirk Gida Kodeksi Etiketleme
Yonetmeligine uygun olmalidir. Bu kapsam dahilinde yeni gikacak Teblig, Kanun, Tiizik ve

eklerini de kapsayacaktir.
M ¢ i /
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Uriin 10 kg lik orijinal ambalajinda PE torbali olmalidir.

11.NAR EKSISi SOSU( NET 500 GR):

11.1.
11.2.
11.3.
11.4,

11.5,
11.6.

11.7.

11.8.

11.9.

Nar meyvesinin suyundan yogunlagtirilarak elde edilmis olmalidir.

Piyasanin en iyi mamulii ve 1. simf olacaktir.

Nar eksisi kendisine 6zgii agik kahverenginden koyu kahverengine kadar degigebilen
renkte olmalidir.

Nar eksisi tortusuz olmali, meyve pargaciklari igermemeli ve teknigine uygun olarak
damitilmig olmalidir.

Nar eksisinin tad1 kendine 6zgii olmali, yanik ve yabanci madde bulunmamalidir.

Nar eksisinde koruyucu madde, Sakaroz, glikoz ve yapay boya maddeleri
bulunmamalidir.

Nar eksisi ilgili TS standardindaki kimyasal ve mikrobiyolojik 6zelliklere sahip
olmalidir,

Nar eksisi icindeki nar eksisinin 6zelligini bozmayan, iriinden etkilenmeyen ve
sizdirmaz olarak kapatilabilen cam siselerde, iistinde imal ve son kullanma tarihi
bulunan ambalajlarda olmalidir.

Ambalajlarda firma adi, TS numarasi, net agirhigi bulunmalidir,

11.10. Net agirhig 500 gram olan ambalajlarda olmalidir.
11.11. Burada belirtilmeyen diger hususlar Gida Maddeleri tiziigii ve ekleri ile TSE’de

12,
12.1.

12.2,

12.3.

12.4.
12,5,

12.6.

12.7.

12.8.

12.9,

12.10.

belirtilen tiim hususlar déhilinde olacaktir. Yeni ¢ikacak teblig, kanun ve tizik
eklerini de kapsayacaktir.

MAYONEZ 420-500 gr AMBALAJ:

Mayonez, kendine has renk, tat ve kokuda olacaktir. Duyusal kontrollerde, mayonez
lezzeti aranacaktir.

Bulaganlarin miktarlar1 ve Pestisit Kalintilani “Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi’'ne
uygun degerlerde olmalidir.

Kullamlan tiim katki maddeleri 29.12.2011-28157 tarihli Tiirk Gida Kodeksi Gida Katki
Maddeleri Yonetmeligi’ne uygun olmalidir.

Ambalajlarda yamulma-ezilme olmamalidir

Son kullanma tarihi yakin ya da gegmis iiriinler teslim alinmayacaktir. Son kullanma
tarihi yaklasan triinleri yiiklenici yenisi ile degistirmekle yiikiimliidiir.

Bu sartname kapsaminda yer alan iriinler “Tirk Gida Kodeksinin” Mikrobiyolojik
Kriterler tebligine uygun olacaktir. Toplam canli : < 10.000 kob/g, Staph. Aureus : <
100 kob/g, E. Coli: negatif, Salmonella: negatif/ 25 g olacaktir.

Uretici firma mayoneze ait “Gida tiretim sertifikasina ve “Gida sicil sertifikasina sahip
olacaktir. Ayrica HACCP ve ISO 22000:2005 belgelerinden birine sahip olacaktir, Bu
li¢ belge mal tesliminde muayene komisyonuna teslim edilecektir.

Bu sartnamede belirtilmeyen hususlar i¢in TSE’ niin ilgili standardi ve Turk Gida
Kodeksi hiikiimleri gegerlidir.

Ambalaj tizerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeliginin 9.ncu boliimiindeki gibi
olacaktir

Muayene komisyonu gerekli gordigii an ve siklikta mayonezi, Hifzisthha Enstitiisi
veya idarenin uygun gordiigii laboratuvar da tiim tahlillerin yapilmasini isteyecektir.
Bununla ilgili tiim masraflar yiikleniciye ait olacaktr.



8.4.
8.5.

8.6.
8.7.
8.8.
8.9.

9.1.
9.2,

9.5
9.4.
9.5,
9.6.

9.70
9.8.
9.9,
9.10,
9.11.
9. 12.

9.13.

10 -
10.1.
10.2.

10.3.

10.4.
10.5.

10.6.
10.7.
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Kaymaklar en az pastorizasyon veya pastorizasyona es deger 1sil islem gormiig
olmalidir.

200 gr.,, 250 gr ve 500 gr ’lik kaliplar halinde plastik ambalajlara konularak
getirilmelidir.

Kg fiyat: baz alinarak alim yapilacaktir.

Ambalaj tizerinde firma adi, adresi, iiretim ve son kullanim tarihi olmalidir,
Tagima ve depolama gida kodeksi yonetmeliginin 3. bolimiindeki gibi olacaktr,
Ambalaj agirlig1 dikkate alinmayacak olup, net agirhik dikkate alinacaktr.

SUZME YOGURT ACIK (5-10 KG LIK KOVA):

Yogurt, TS 1018 ve 1019 uygun kalitede siitlerden tretilmig olmalidir.
Homojenize edilmis yogurt olmali, rengi, kokusu, tadi ve kivami dogal olmali,
kirlenmig, iyi fermente olmamis, kiiflenmis, acimig, eksimis ve kivami sulu
olmamalidir.
Yogurt, antibiyotik ve antifungal icermemelidir.
Higbir patojen mikroorganizma bulundurmamali.
T.C. Gida Tarim ve Hayvancilik Bakanliginin iiretim izni olmali.
Ambalajlar temiz, agz1 kapal, insan saglifina zarar vermeyen uygun malzemeden
yapilmis olmali. 5 - 10 kg kovalarda teslim edilmeli.
Ambalaj tizerinde iretici firma adi, adresi, net agirligi, tretim ve son kullanim tarihi
bulunmalidir.
Tagima ve depolama gida kodeksi yonetmeliginin 3. bélimiindeki gibi olacaktir.
Peroksidaz negatif olmalidir.
Yogurtlarda patojen mikroorganizma ve E. coli bulunmamalidir. 1 graminda 10’ dan
¢ok koliform bakteri 100° den gok maya ve kiif olmamalidir.
Tam yagli sitten yapilmus olacaktir ve >% 3,8 siit yag1 icerecektir.
Yogurt kapaklarinin tizerine yogurdun yag durumu, yapildid: siitun tiirii, yapildig: yer,
uretici firma adi adresi, giin ay ve yil olarak yapim ve son kullanim tarihi mutlaka
olmalidir.
Tagima ve depolama, Tiirk Gida Kodeksi yonetmeliginin 3. bolimiindeki gibi
olacaktir.

BITKISEL NORMAL MARGARIN 10 KG AMBALAJ:

Ozel olarak pasta yapiminda kullanilan bitkisel yaglardan olmalidir.

Tath ve tuzlu kurabiyelere esnek yapisi sayesinde yiiksek performans vermeli, ¢ok
amagli kullanilmalidir.

Bayatlamay1 geciktirmelidir, raf émriini uzatmaly,pisirildikten sonra uygun renk ve
lezzet yakalamalidir.

Hamurla kolayca biitiinlegmeli, homojen bir yap1 saglamalidir.

Kendine has kokuda olacaktir. Kiiflenmis, acimis, rengi degismis, paketleri bozulmus
olmamali ve yabanci madde igermemelidir.

Homojen dagilim gosteren beyaz veya sarimst renkte olmalidir.

En az % 83 yag icermeli, doymus yag asitleri % 45-50 arasi, peroksit orant max 0.8,
trans yaglar %1’in altinda olmali, nem orani %16°y1, tuz oram % 0.2 ‘yi

gecmemelidir.
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7.3.
7.4.
i
7.6.
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7.8.
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BUFE HAMBURGER 90 gr:

. Gida Tarim ve Hayvancilik Bakanlii’nca izni verilmig igletmelerde usuliine uygun %100

dana eti ve % 20 dana yag: icerecek gekilde hazirlanmis olmalidir. Helal belgeli olacaktir.
Koftede kemik, kikirdak ve pargaciklari ile kil, metal parcasi vb. yabanci maddeler
olmayacaktir,

En az 90 g olacak sekilde formlanmis ve en yiiksek -30C’de dondurulmus olacak.
Paketlenmis kofteler en yiiksek -18C’de donmus muhafazaya alinmis olacak.

Kofteden pisirilerek pisirme sonrasi gramaj kontrol edilecek.

Don yamigi, renk degisimi, ransit tat, istenmeyen koku (kokusma, acilagma) olmayacak.

Bu teknik sartnameye uygun olmayan iiriinler iade edilir.

Gelen tiriinlerde herhangi bir bozulma etmeni, renk, tat, koku degisikligi veya yabanci
madde belirlendiginde triin alinmayacaktir.

. Kullanim sirasinda gorillen her hangi bir renk veya koku degisikliginde veya pisme

sirasinda goriilebilecek bozukluk sonucu, kullamilan iiriin miktarim ve olusacak maddi
zararlar yuklenici karsilayacaktir.

7.10. Salmonella, E. coli 0157:H7 bulunmamalidir (0/25 g)

7.11

7.12,

. Turk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi Ek 1 ve Ek2’ye uygun
olmalidur.

29/12/2011 tarihli ve 28157 sayil1 3 tincii miikerrer Resmi Gazete’ de yayimlanan Tiirk
Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yoénetmeliginde yer alan
hiikiimlere uygun olmalidir,

7.13. Hamburger kofteler oluklu mukavva koli igerisine ara katlara birbirine yapigmasini

onlemek amaciyla polietilen malzeme konulmug olacak.

7.14. Idarece istenilen agirlikta ambalajlanmig olacaktir.
7.15. Hamburger kofte kolileri soguk hava zincirini devam ettirecek frigorifik araglarla, arag

7.16.

yuizeylerine temas etmeyecek sekilde teslim edilecektir.
Her parti mal tesliminden once duyusal ve fiziksel degerlendirme yapilir. Muayene
komisyonunun onay: olmadig: takdirde tiriin iade edilir.

7.17. Ambalajlarin her birinin ilizerinde, firma adi ve tescilli markasi, adresi, TM isareti,

standardin isareti ve numarasi, malin adi, katki maddesi grubu, tipi ve yag miktari, net
agirhig1 gr olarak seri ve parti numarasi, her bir paket iizerinde imal ve son kullanma
tarihi okunakli, silinmeyecek, bozulmayacak sekilde yazili olacaktir.

7.18. Alinan trinlerin, idare tarafindan gerekli gorildigi an ve siklikta faaliyet konularina

8‘

gore bakanlikca yetkilendirilmig sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve
donamima sahip, Tirk Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina
tiye kuruluglarca akredite edilmis 6zel veya kamu laboratuvarlarinda, kimyasal ve
mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir. Bununla ilgili tiim masraflar yiiklenici firmaya
ait olacaktir.

KAYMAK (200 GR LIK AMBALAJ ) (Net agirhik iizerinden hesaplanacaktir.)

8.1. TS 1018’ de belirtilen 1. Simf ¢ig siitten gerekli islemleri gordiikten sonra elde edilmis

olmalidir.

8.2. Kaymak agirlik¢a en az % 60 oraninda siit yagi igermelidir.
8.3. Beyaz renkte, kendine has tat, koku, yapida olmali ve gozle goriilebilir higbir

mikroorganizma kolonisi igermemelidir.
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- Kullanilan katki maddeleri
- Imal ve son kullanma tarihi (giin, ay, y1l olarak)
- Seri ve kod numarasi

Teslim anindan sonra 6 ay garanti verilecektir. Bu siirede bozulan iriinler bedelsiz olarak
hemen yeni iiriinlerle degistirilecektir.
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DIL PEYNIRI (500 GR_LIK AMBALAJ ):

TS 1018’ de belirtilen 1. Sinif ¢ig siitten tiretilmis olmalidir.

Piyasanin en iyi iiriinii olacaktir,

Dil peyniri kendine has kokuda ve tatta olmalidir. Peynirler olgunlagma siiresini
tamamlamis olmalidir.

Dil peyniri parlak, porselen beyazi renkte, diizgiin kesilmis olmalidir. ig goriinisu kesiti
diizgiin, plirizsiiz, lekesiz olmalidir. Elastiki ve muntazam lifli yapida olmalidir.

Dil peynirinin rutubet miktar: tam yagh peynirde kiitlece en fazla % 50 olmalidir, tuz
miktart ise kuru maddede (m/m) kiitlece en ¢ok % 3, kuru maddede (m/m) yag1 miktari
tam yagh dil peynirinde kiitlece en az % 45, yagh dil peynirinde kiitlece en az % 30
olmalidir,

Dil peynirinin ambalaji iizerinde, firmanin ticaret unvani veya kisa adi, adresi, malin ad1
(dil peyniri), simfi, tipi, imal esnasinda siitiin pastrize edildiginin belirtilmesi, en az net
kutlesi, imalat tarihi (ay ve yil), parti veya seri numarasi, firmaca tavsiye edilen son
kullanma tarihi ve/veya raf 6mrii, TS numarasi bulunmahdir. ihtiyaca gore 250 - 500 gr
ve 1 Kg lik ambalajlarda istenecektir.

Dil peyniri niteliklerini bozmayan ve yabanci koku yayan maddeleri bulundurmayan
(+4°C)'lik soguk hava depolarinda muhafaza edilmeli ve yine ayni sicakliklarda teslim
edilmelidir.

Muayene komisyonunca istenilen tiim mikrobiyolojik analizler, ongoriilen yerde ve
kosullarda yiiklenici tarafindan yaptirilacaktir.

TULUM PEYNIRI {ZMiR (1 KG LIK AMBALAJ):

Dogal salamurasini salmis ve en az dort ay olgunlastirilmig olmalidir. Hafif sari renkte,
minik gozeneklere sahip yari sert ve aromatik 6zelliklerine sahip olmalidir,

Kuru madde en az %3 ve yag oram yiiksek, kolay dagilmayan, yari sert, homojen
tekstiirde ve belirgin asidik tat da olmalidir. Kiiflii gériinimde olmamalidr.,

Sut yagi miktar en az % 45 (m/m) olmali.

Tulum peyniri iiretim tarihinden itibaren en az 210 ginlik bir olgunlagsma siiresi
gegirmis olmali.

Tulum peyniri 250 Gr, 500 Gr ve 1 Kg lik ambalajlarda kg fiyat: baz alnarak
almacaktir,

Tulum peyniri 6zelligini bozmayan, plastikler vb. uygun malzeme iginde
ambalajlanmali.

Tulum peynirinin ambalaji tizerine, firmann ticaret Unvani veya kisa adi, adresi, malin
adi (izmir tulum peyniri), sinifi, tipi, imal esnasinda siitiin pastorize edildiginin
belirtilmesi, en az net kiitlesi, imalat tarihi (ay ve yil), parti veya seri numarasi, firma
tavsiye edilen son kullanma tarihi ve/veya raf 6mrii, TS numarasi bulunmalidir.
Muayene komisyonunca istenilen tiim mikrobiyolojik analizler, ongortilen yerde ve

kosullarda yiiklenici tarafindan yaptirilacaktir.
b %
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HACETTEPE UNIVERSITESI
SAGLIK KULTUR VE SPOR DAIRE BASKANLIGI
SOSYAL TESIS VE ISLETMELERI GENEL AMACLI GIDA
TEKNiK SARTNAMESi

Mayonezler 420-500 gr lik sikilabilir plastik ambalajlarda alimi yapilacaktir. Alimda

tizerindeki net agirlik dikkate alinacaktir.

Tasima Gida Kodeksi Yonetmeliginin 10.ncu bolimiindeki gibi olacaktr.

Ambalajlarin tizerine agagidaki bilgiler okunakli ve silinmeyecek sekilde yazilacak veya
basilacaktir.

- Firma ad1 ve adresi

- Malin ad:

- Icindekiler

- Kullanilan katki maddeleri

- Imal ve son kullanma tarihi (giin, ay, yil olarak)

- Seri ve kod numarasi

Teslim anindan sonra 6 ay garanti verilecektir. Bu siirede bozulan iiriinler bedelsiz
olarak hemen yeni iiriinlerle degistirilecektir.

MAYONEZ 8 KG KOVA:

Mayonez, kendine has renk, tat ve kokuda olacaktir. Duyusal kontrollerde, mayonez
lezzeti aranacaktir.

Bulaganiarin miktarlari ve Pestisit Kalintilar1 “Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi’ne
uygun degerlerde olmalidir.

Kullamlan tiim katki maddeleri 29.12.2011-28157 tarihli Tiirk Gida Kodeksi Gida Katki
Maddeleri Yénetmeligi’ne uygun olmalidir.

Ambalajlarda yamulma-ezilme olmamalidir

Son kullanma tarihi yakin ya da ge¢mis tiriinler teslim alinmayacaktir. Son kullanma
tarihi yaklasan trtinleri yiiklenici yenisi ile degistirmekle yiikiimliidiir.

Bu sartname kapsaminda yer alan trinler “Tirk Gida Kodeksinin” Mikrobiyolojik
Kriterler tebligine uygun olacaktir. Toplam canli : < 10.000 kob/g, Staph. Aureus : <
100 kob/g, E. Coli: negatif, Salmonella: negatif/ 25 g olacaktir.

Uretici firma mayoneze ait “Gida tiretim sertifikasina ve “Gida sicil sertifikasina sahip
olacaktir. Ayrica HACCP ve ISO 22000:2005 belgelerinden birine sahip olacaktir. Bu
u¢ belge mal tesliminde muayene komisyonuna teslim edilecektir.

Bu sartnamede belirtilmeyen hususlar icin TSE’ niin ilgili standardi ve Tiirk Gida
Kodeksi hiikiimleri gegerlidir.

Ambalaj zerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeliginin 9.ncu boliimiindeki gibi
olacaktir

Muayene komisyonu gerekli gordugi an ve siklikta mayonezi, Hifzissthha Enstitiisii
veya idarenin uygun goérdiugi laboratuvar da tiim tahlillerin yapilmasini isteyecektir.
Bununla ilgili tiim masraflar yiikleniciye ait olacaktir.

Mayonezler 8 kg lik Plastik kovalarda alimi yapilacaktir. Alimda kutu tizerindeki net
agirhik dikkate alinacaktir.

Tagima Gida Kodeksi Yonetmeliginin 10.ncu bokimiindeki gibi olacaktr,

Ambalajlarin tizerine agagidaki bilgiler okunakli ve silinmeyecek sekilde yazilacak veya
basilacaktir.

- Firma ad1 ve adresi

- Malin ad1

- Igindekiler



HACETTEPE UNiVERSITESI
SAGLIK KULTUR VE SPOR DAIRE BASKANLIGI
SOSYAL TESIS VE ISLETMELERI GENEL AMAGLI GIDA
TEKNiK SARTNAMESI

16. EZINE PEYNIRI (KECI/KOYUN/INEK)( 1 KG LIK AMBALAJ ):

16.1. Piyasanin en iyi {iriinii olacaktir.
16.2. Yagli inek, koyun ve kegi siitlerinden biri veya birkaginin karigtirilmast ile tretilmis (
kegi siitii en az % 40, koyun siitii % 45 ile % 55, inek siitii en fazla % 15 oraninda )

beyaza doniik agik sari renkte, orta sert, az ve kigiik gozeneklere sahip, tam yagl
olmalidir.

16.3. Ezine peynirleri mayalandiktan sonra 4 santigrat derecede en az 6 ay kadar dinlendirmig
olmalidir,

16.4. Ezine peynirinin ambalaj1 iizerinde, firmanin ticaret unvan veya kisa adi, adresi, malin
ad1 (EZINE peyniri), sinifi, tipi, imal esnasinda siitiin pastorize edildiginin belirtilmesi,
en az net kitlesi, imalat tarihi (ay ve yil), parti veya seri numarast, firmaca tavsiye
edilen son kullanma tarihi ve/veya raf émrii, TS numaras: bulunmalidir.

16.5. Ihtiyaca gore 250 gr, 500 gr ve 1 Kg ik ambalajlarda istenecektir.

16.6. Ezine peynirinin ortalama degerleri; TS 591 belirtilen beyaz peynir standartlarini
tagimalidir.

16.7. Ezine peyniri niteliklerini bozmayan ve yabanci koku yayan maddeleri bulundurmayan

(+4°C)'lik soguk hava depolarinda muhafaza edilmeli ve yine aymi sicakliklarda teslim
edilmelidir.

ILGILI YASAL DOKUMANLAR Teknik sartnamede ayrintili yazilmamis dahi olsa icerikleri itiban ile Tiirk
Gida Kodeksinin ilgili tiim mevzuatlan ve ilgili Tiirk standartlan yikleniciyi ve idareyi baglayan
dokiimanlardir. Alinan driinlerin, Idare tarafindan istenildigi takdirde faaliyet konularina gére
bakanlik¢a yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tiirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlanna iiye kuruluslarca akredite edilmis 6zel
veya kamu laboratuvarlarinda masraflar Yiikleniciye ait olmak kaydiyla, kimyasal ve mikrobiyolojik
analizleri yaptirilacaktir.

C n Kemal KALAYCI Erol KAZAN

Gida Miih. Ascibasi
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Ascibasi Yard.
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