HACETTEPE UNIVERSITESI 3
SAGLIK, KULTUR ve SPOR DAIRE BASKANLIGI

MEMUR KAFETERYALARI
ARMUT

SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, AsGi Bagi, Asgl), Ambar Memuru

5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-27610),
REF.STD.NO Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yonetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-28145)

' ' TS 184, Tiirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeligi R.G: 25.08.2014-

29099, Yetki Kanunu: 5996
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanag!
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli gérildigi kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan Uriinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da éncesinde Urtinlerde gézlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya
koku degisikliginde veya pisme sirasinda gérilebilecek bozukluk sonucu kullanilan drin
miktari ve olusacak maddi zararlari (kullanilan diger malzemeler) miteahhit firmanin
karsilamasi zorunludur.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

BiYOLOJiK

Kiiflenme olmayacaktir. Géze carpacak sekilde belirgin giiriik ve yeme 6zelliklerini menfi yénden
etkileyen 6ziirler bulunmamalidir.

KIMYASAL

Tiirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeliginde belirtilen limitler
gegerlidir.

FiziKSEL

Tadi ve kokusu kendine 6zgii olmali, kétii koku olmamalidir. Armutlar biitiin, saglam, temiz,
kendine has tatta olmalidir. Armutlarda gozle gérilebilir yabanci madde ve ilag artiklari, anormal
dis nem, yabana tat ve koku bulunmamalidir. Armutlarda gliriime, kabuk zarlarinda siyahlasma,
kumluluk olmamalidir. Kabukta nitelik bakimindan meyvenin genel goriiniisiinii bozan lekeler
bulunmamalidir. Armutlar birinci sinif olmalidir. Armutlar, tagimaya, elden gegirmeye, depolamaya
dayanikli bir olgunlukta olmalidir. Her ambalaj igerisinde bulunan armutlar, gesit, sinif, olgunluk ve
orijin bakimindan bir &rnek olmalidir. Ortalama adet agirhig 200 - 250 arasinda olmali ve kesildigi
zaman sert, sulu ve unlanmamig olmalidir. Géze garpacak sekilde belirgin gliriikliik ve bozulma gibi
yeme ozelliklerini menfi yénden etkileyen oziirler bulunmamalidir. Armutlar ortam sicakhidinda
olmalidir. Burada belirtiimeyen konularda Gida Maddeleri Tiizigl ve TSE hikimleri, Turk Gida
Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeligi hikimleri gegerlidir.

ORJIN

Yerli mensei

URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM

YONTEMLERI

Ambalajlar, tasima ve saklamada irlin iyi bir durumda tutacak, saghga zarar vermeyecek nitelikte
yeni, temiz, kuru, kokusuz, plastik veya mukavva 6zellikte kasa veya karton olmalidir. Ambalajlarin
yapiminda kullanilan her cegit malzeme ile igine konulacak kagit ve benzeri malzeme, yeni, temiz,
kuru ve kokusuz olmali, lirline zarar vermemeli, bunlarin Gzerine yazilacak yazilarda kullanilacak
mirekkep, boya ve etiketlerin yapistinimasinda kullanilan zamk, toksik veya diger sekilde insan
saghigina zarar verecek yapida olmamalidir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tiirk Gida Kodeksi Gida
ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yénetmeligi ve bununla iliskili gikan gida ile temas eden
madde ve malzemeler tebligleri hiikiimleri gegerlidir.

Ambalaj tizerindeki isaretleme Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi ve TS 184'e uygun olacaktir. Bu kapsam dahilin de yeni
¢ikacak Teblig, Kanun, Tlzik ve eklerini de kapsayacaktir. Tagima Tiirk Gida Kodeksi
Yénetmeliginin 3’ (incii bélimine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS 184’e uygun olacaktir.
Uriinler mevsim kosullarina uygun kapali araglarda getirilecektir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve

RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ tincii bélimine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS 184%e
uygun olacaktir.

ANALIz PERIYODU

Alinan {rinlerin, kurum tarafindan gerekli goriildiigl an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakanlikca yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina lye kuruluslarca akredite edilmis
6zel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirli 6demesi yiiklenici firma tarafindan karsilanmak tzere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

GENEL HUKUMLER

Iigili birimler tarafindan siparisi verilen Grin istenilen tarihte en geg 08:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en ge¢ 11:30" a kadar
yeni {iriin teslim edilmelidir. Firma her iki yerleske (sihhiye ve beytepe ) igin belirtilen saatlerde
teslimat yapacak olup sevkiyat ve arag diizenlemesini yapacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan
sonra yiiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna tasinarak yerlestirilecektir. Sebze ve
meyvelerin her cesit ambalaj (koli, kasa) adirliklari toplam agirliktan distlecektir. Yiklenici firma
personelinin tasima esnasinda temiz 6nliik, bone, eldiven ve maskesi bulunacaktir.
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BIBER KOY

SORUMLU

Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Ascl Basi, Asgl), Ambar Memuru

REF.STD.NO

5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghigi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-27610),
Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yénetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-28145)TS
1205 :2015; Taze biber standardi

Tirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeligi R.G: 25.08.2014-29099, Yetki
Kanunu: 5996

KAYIT

Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanagi

KONTROL SIKLIGI

Her alimda gerekli goriildigi kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan uriinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da 6ncesinde Uriinlerde gdzlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya
koku degisikliginde veya pisme sirasinda goriilebilecek bozukluk sonucu kullanilan Griin
miktar ve olusacak maddi zararlari (kullanilan diger malzemeler) miiteahhit firmanin
karsilamasi zorunludur.

KONTROL KRIiTERL

OZELLIK

BiYOLOJIK

Kiflenme olmayacaktir. Goze carpacak sekilde belirgin gliriik ve yeme 6zelliklerini menfi yonden
etkileyen 6ziirler bulunmamalidir.

KIMYASAL

Tirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeliginde belirtilen limitler
gegerlidir.

FiziKSEL

Tadi ve kokusu kendine 6zgi olmali, kot koku olmamalidir. Koy biberleri bitiin, saglam, temiz, iyi
gelismis, parlakhidini ve yesil rengini muhafaza etmis, taze gériinlsli olmahdir. K8y biberlerde yabanci
tat, anormal dis nem, don zaran, gliriik, aci, kizarmig, ezik, parcalanmis, iyilesmemis yaralar ve gines
yaniklari bulunmamalidir. Her ambalajdaki kdy biberler gesit, sinif, boy, olgunluk bakimindan bir érnek
olmalidir. Kéy biberleri ortam sicakliginda olmalidir. Burada belirtiimeyen konularda Gida Maddeleri
Tiz(glu ve TSE hikumleri, Tirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeligi
hikimleri gecerlidir.

ORIJIN

Yerli mensei

URETIM METODU

AMBALAJ VE DAGITIM
YONTEMLERI

Ambalajlar, tagima ve saklamada Grund iyi bir durumda tutacak, saglia zarar vermeyecek nitelikte
yeni, temiz, kuru, kokusuz, plastik veya mukavva ozellikte kasa veya karton olmalidir. Basili kagit
kullanildiginda, yazil ylziin disa gelmesine ve irlin ile temas etmemesine dikkat edilmelidir.
Ambalajlarin yapiminda kullanilan her cesit malzeme ile igine konulacak kagit ve benzeri malzeme,
yeni, temiz, kuru ve kokusuz olmali, {rline zarar vermemeli, bunlarin Uzerine yazilacak yazilarda
kullanilacak miirekkep, boya ve etiketlerin yapistirilmasinda kullanilan zamk, toksik veya diger sekilde
insan saghigina zarar verecek yapida olmamalidir. Ambalajlarin igerisinde higbir yabanc madde
bulunmamalidir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tiirk Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde ve
Malzemeler Yonetmeligi ve bununla iliskili gikan gida ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri
hikumleri gegerlidir.

Ambalaj lizerindeki isaretleme Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Trk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve
Tiketicileri Bilgilendirme Yoénetmelidi ve TS 1205 uygun olacaktir. Bu kapsam dahilin de yeni gikacak
Teblig, Kanun, Tizik ve eklerini de kapsayacaktir. Tasima Tilirk Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3" tincii
béliimiine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS 1205’ uygun olacaktir. Uriinler mevsim kosullarina
uygun kapali araclarda getirilecektir.

DEPOLAMA K_OSULLARI
ve RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3’ incli bolimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS 1205
uygun olacaktir.

ANALIZ PERIYODU

Alinan Grinlerin, kurum tarafindan gerekli goriildigu an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakanlikga yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tiirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina lye kuruluslarca akredite edilmis 6zel
veya kamu laboratuvarlarinda her tiirli 6demesi yiiklenici firma tarafindan karsilanmak lzere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptinilacaktir.

GENEL HUKUMLER

Iigili birimler tarafindan siparisi verilen iiriin istenilen tarihte en geg 08:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en geg 11:30" a kadar
yeni Urlin teslim edilmelidir. Firma her iki yerleske (sihhiye ve beytepe ) igin belirtilen saatlerde
teslimat yapacak olup sevkiyat ve arac diizenlemesini yapacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan
sonra yuklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna taginarak yerlestirilecektir. Sebze ve
meyvelerin her cesit ambalaj (koli, kasa) agdirliklari toplam adiriktan disllecektir. Yiklenici firma
personelinin tasima esnasinda temiz 6nliik, bone, eldiven ve maskesi bulunacaktir.




HACETTEPE UNIVERSITESI 5
SAGLIK, KULTUR ve SPOR DAIRE BASKANLIGI

MEMUR KAFETERYALARI
CILEK
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asgl Basl, Asct), Ambar Memuru
5996 Savyili Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-
27610), Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yonetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-
REF.STD.NO 28145), TS 185/T2 :2015; Cilek standardi
Tiirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeligi R.G: 25.08.2014-29099,
Yetki Kanunu: 5996
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanagi
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli goriildigl kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan Uriinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da éncesinde driinlerde gézlenen her hangi bir renk, tat, yapi
veya koku degisikliginde veya pisme sirasinda gorilebilecek bozukluk sonucu kullanilan
Grtin miktari ve olusacak maddi zararlar (kullanilan diger malzemeler) muteahhit
firmanin karsilamasi zorunludur.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

BIYOLOJiK

Kiflenme olmayacaktir. Goze carpacak sekilde belirgin cliriik ve yeme zelliklerini menfi ydnden
etkileyen ¢ziirler bulunmamalidir.

KIMYASAL

Tirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeliginde belirtilen limitler
gegerlidir.

FiziKSEL

Tadr ve kokusu kendine 6zgti olmali, kotl koku olmamalidir. Cilekler biitiin, temiz, saglam, olgun,
renk ve irilikge bir 6rnek ve gesidine 6zgi renkte ve tatta olmalidir. Cileklerde gozle gérilebilir
yabanci madde, anormal dis nem, yabanci tat, clrlik, ezik kif, sulanma olmamali ve hasarat
yenikleri bulunmamalidir. Cilekler tam gelismis olup yesilli olmamalidir. Ortalama irilikleri ayni olup
kasanin alti ve Ustil ayni 6zelligi tasimalidir. Canak yapraklari ile kisa yesil saplar Gzerinde olmalidir.
Cilekler ortam sicakhdinda olmalidir. Burada belirtiimeyen konularda Gida Maddeleri Tiiz(igu ve
TSE hiikiimleri, Turk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeligi hiikiimleri
gegerlidir.

ORJIN

Yerli mensei

URETIM METODU

AMBALAJ VE DAGITIM

YONTEMLERI

Ambalajlar, tasima ve saklamada Griin{ iyi bir durumda tutacak, saglia zarar vermeyecek nitelikte
yeni, temiz, kuru, kokusuz, plastik veya mukavva 6zellikte kasa veya karton olmalidir. Ambalajlarin
yapiminda kullanilan her cesit malzeme ile icine konulacak kadit ve benzeri malzeme, yeni, temiz,
kuru ve kokusuz olmali, Grline zarar vermemeli, bunlarin (zerine yazilacak yazilarda kullanilacak
mirekkep, boya ve etiketlerin yapistinimasinda kullanilan zamk, toksik veya diger sekilde insan
saghgina zarar verecek yapida olmamalidir. Ambalajlarin igerisinde higbir yabanci madde
bulunmamalidir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tiirk Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde
ve Malzemeler Yoénetmeligi ve bununla iliskili cikan gida ile temas eden madde ve malzemeler
tebligleri hikimleri gegerlidir.

Ambalaj Uzerindeki isaretleme Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Tlrk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi ve TS 185%e uygun olacaktir. Bu kapsam dahilin de yeni
cikacak Teblig, Kanun, Tizik ve eklerini de kapsayacaktir. Tasima Tirk Gida Kodeksi
Yénetmeliginin 3’ iincii bélimiine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS 185’ uygun olacaktir. Uriinler
mevsim kosullarina uygun kapali araglarda getirilecektir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve

RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3" iincli bélimine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS 185%e
uygun olacaktir.

ANALIZ PERIYODU

Alinan Grinlerin, kurum tarafindan gerekli goriildigi an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakanlikca yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Turk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina e kuruluslarca akredite edilmis
Ozel veya kamu laboratuvarlarinda her tirli 6demesi yiklenici firma tarafindan kargilanmak
Uzere kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

GENEL HUKUMLER

Tigili birimler tarafindan siparisi verilen {iriin istenilen tarihte en gec 08:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en gec 11:30’ a kadar
yeni Urln teslim edilmelidir. Firma her iki yerleske (sihhiye ve beytepe ) icin belirtilen saatlerde
teslimat yapacak olup sevkiyat ve arag diizenlemesini yapacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan
sonra yUklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna tasinarak yerlestirilecektir. Yiiklenici
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HACETTEPE UNIVERSITESI 5
SAGLIK, KULTUR ve SPOR DAIRE BASKANLIGI
MEMUR KAFETERYALARI

firma personelinin tagima esnasinda bone, eldiven ve maskesi bulunacaktir. Sebze ve meyvelerin
her cesit ambalaj (koli, kasa) agirliklar toplam agirliktan diigtilecektir.

DEREOTU
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asci Basi, Asgi), Ambar Memuru
5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-27610),
REF.STD.NO Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yénetmelik (R.Gazete : 17.12.2(_)11_.-28145).'[5
’ ’ 1814; Dereotu standardi, Tirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeligi
R.G: 25.08.2014-29099, Yetki Kanunu: 5996
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanagi
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli goriildigl kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan Urinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da 6ncesinde driinlerde gézlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya
koku degisikliginde veya pisme sirasinda goriilebilecek bozukluk sonucu kullanilan Grin
miktari ve olusacak maddi zararlar (kullanilan diger malzemeler) miteahhit firmanin
karsilamasi zorunludur.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

BIYOLOJiK

Kiflenme olmayacaktir. Goze carpacak sekilde belirgin gliriik ve yeme &zelliklerini menfi ydnden
etkileyen 6ziirler bulunmamalidir.

KIMYASAL

Tirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeliginde belirtilen limitler
gecerlidir.

FiziKSEL

Dereotlari, dis etkenlerden zarar gérmemis, taze ve kdrpe goriniisli, solmamis, saglam, temiz,
demetler halinde baglanmis olmalidir. Dereotlarinin (izerinde kimyasal glibre ve ilag kalintilari ile
asirt nem bulunmamalidir. Dereotlari sararmis, donmus, gamurlu-toprakli, fena tatta olmamalidir.
Dereotlari tohuma kagmis olmamalidir. Dere otu ortam sicaklidinda olmalidir. Tadi ve kokusu
kendine 6zgli olmali, kot koku olmamalidir. Her ambalaj igindeki demetler ve bu demetlerdeki
dereotlari, gesit, sinif ve renk yoniinden bir 6rnek olmalidir. Her demette yaklagik olarak 50 gr.
dereotu bulunmalidir. Demetler, en alt yaprakcik ayinm noktalarn bir hizaya gelecek bigimde
yapiimahdir. Bu hizadan itibaren yaprak sapi, uzunlugu 5 cm.’i gegmeyecek sekilde, diizglin olarak
kesilmelidir. Demetler icinde yabanci otlar bulunmamalidir. Burada belirtiimeyen konularda Gida
Maddeleri TUzGdi ve TSE hikimleri, Tirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri
Yonetmelidi hitkkiimleri gecerlidir.

ORJIN

Yerli mensei

URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM

YONTEMLERI

Ambalajlar, tasima ve saklamada Urlini iyi bir durumda tutacak, saglifa zarar vermeyecek nitelikte
yeni, temiz, kuru, kokusuz, plastik veya mukavva 6zellikte kasa veya karton olmalidir. Ambalajlarin
yapiminda kullanilan her gesit malzeme ile icine konulacak kagit ve benzeri malzeme, yeni, temiz,
kuru ve kokusuz olmali, riine zarar vermemeli, bunlarin Uizerine yazilacak yazilarda kullanilacak
miurekkep, boya ve etiketlerin yapistiriimasinda kullanilan zamk, toksik veya diger sekilde insan
saghgina zarar verecek yapida olmamalidir. Ambalajlarin igerisinde higbir yabanci madde
bulunmamalidir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tiirk Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve
Malzemeler Yénetmeligi ve bununla iliskili cikan gida ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri
hikimleri gegerlidir.

Ambalaj tizerindeki isaretleme Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Tirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tlketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi ve TS 1814’e uygun olacaktir. Bu kapsam dahilin de yeni
cikacak Teblig, Kanun, Tlzlk ve eklerini de kapsayacaktir. Tagima Tirk Gida Kodeksi
Yoénetmeliginin 3’ tincl bélimiine, Gida Hijyeni Yonetmelidine ve TS 1814’e uygun olacaktir.
Urlinler mevsim kosullarina uygun kapali araclarda getirilecektir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve

RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ tincti bélimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS 1814'e
uygun olacaktir.

ANALiz PERIYODU

Alinan Grinlerin, kurum tarafindan gerekli goriildigi an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakanlikca yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Turk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina {iye kuruluslarca akredite edilmis
6zel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirlli 6demesi yiiklenici firma tarafindan karsilanmak tzere
kimyasal ve mikrobiyoloijik analizleri yaptiniacaktir.

GENEL HUKUMLER

Tigili birimier tarafindan siparisi verilen Griin istenilen tarihte en ge¢ 08:30°da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Urtiniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en gec 11:30" a kadar
yeni Urin teslim edilmelidir. Firma her iki yerleske (sihhiye ve beytepe ) icin belirtilen saatlerde
teslimat yapacak olup sevkiyat ve arac diizenlemesini yapacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan
sonra ylklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna tasinarak yerlestirilecektir. Sebze ve
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meyvelerin her cesit ambalaj (koli, kasa) agirliklart toplam agirliktan disllecektir. Yiklenici firma
personelinin tasima esnasinda temiz 6nlik, bone, eldiven ve maskesi bulunacaktir.

DOMATES
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Ascl Basi, Asgl), Ambar Memuru
5996 Sayli Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-27610),
REF.STD.NO Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair ij_netmelik (R.Gazet(_-‘: : 17.12.2011-2814_5)
’ ’ TS 794 :2002; Domates standardi, Tirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri
Yonetmeligi R.G: 25.08.2014-29099, Yetki Kanunu: 5996
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanagi
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli goriildigii kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun oclmayan Urlnler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da 6ncesinde driinlerde gbzlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya
koku degisikliginde veya pisme sirasinda goriilebilecek bozukluk sonucu kullanilan Grin
miktar ve olusacak maddi zararlar (kuilanilan diger malzemeler) miiteahhit firmanin
karsilamasi zorunludur.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

BIYOLOJiK

Kuflenme olmayacaktir. Goze carpacak sekilde belirgin cliriik ve yeme &zelliklerini menfi yénden
etkileyen &zirler bulunmamalidir.

KIMYASAL

Tirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeliginde belirtilen limitler
gecerlidir.

FizikSEL

Tadi ve kokusu kendine &zgii olmali, k&t koku olmamalidir. Domatesler ortam sicakliginda
olmalidir. Domatesler biitiin, saglam, taze goriinisll, temiz, tim yapraklardan ve ¢iplak gdzle
gorilebilen her trli yabanci maddelerden arindirilmis, olgun, kizarmis olmaldir. Sarn ve yegil
miktarlar %2'den fazla olmamaldir. Domateslerin tiketimlerini engelleyecek, ciiriik ve bozukluk;
anormal dis nem, yabanci tat, bdcek ve bocek zararlari olmamalidir. Her ambalaj icinde bulunan
domatesler; grup, gesit, tip, sinif, boy ve orijin bakimindan bir 6rnek olmalidir. Ortalama buyukliikleri
200gr. ‘dan az olmamali ve en fazla iki sirali orijinal ambalajlarda teslim edilmelidir. Burada
belirtiimeyen konularda Gida Maddeleri Tlziigl ve TSE hiikiimleri, Tlrk Gida Kodeksi Pestisitlerin
Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeligi hiikiimleri gegerlidir.

ORJIN

Yerli mensei

URETIM METODU

YONTEMLERI

AMBALAJ ve DAGITIM

Ambalajiar, tagima ve saklamada Grln iyi bir durumda tutacak, saglida zarar vermeyecek nitelikte
yeni, temiz, kuru, kokusuz, plastik veya mukavva 6zellikte kasa veya karton olmalidir. Ambalajlarin
yapiminda kullanilan her gesit malzeme ile igine konulacak oluklu mukavva, delikli kagit ve benzeri
malzeme, veni, temiz ve kokusuz olmali, {riine zarar vermemelidir. Bunlarin Uzerine yazilacak
yazilarda kullanilacak miirekkep ve boya ile etiketlerin yapistiriimasinda kullanilacak zamk, toksik
veya diger sekilde insan sagligina zarar verecek yapida olmamalidir. Basili kagit kullanildiginda, yazili
ylizin disa gelmesine ve (riin ile temas etmemesine dikkat edilmelidir. Domateslerin Gzerine
dogrudan dogruya etiket yapistirimamali veya damga vurulmamali, ambalajlarin igerisinde
belirtilenlerin disinda hicbir yabanci madde bulunmamalidir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tirk
Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yénetmelidi ve bununla iliskili cikan gida
ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hiikiimleri gegerlidir.

Ambalaj {zerindeki isaretleme Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi ve TS 794e uygun olacaktir. Bu kapsam dahilin de yeni
cikacak Teblig, Kanun, Tlzlk ve eklerini de kapsayacaktir. Tagima Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeliginin
3’ {inci bdlimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS 794%e uygun olacaktir. Uriinler mevsim
kosullarina uygun kapali araclarda getirilecektir.

RAF OMRU

DEPOLAMA KOSULLARI ve

Depolamz Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3’ Gincli bolimliine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS 794'e
uygun olacaktir.

ANALIz PERIYODU

Alinan Griinlerin, kurum tarafindan gerekli gériildigi an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakanlikca yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tuirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina Uye kuruluslarca akredite edilmis
Ozel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirli 6demesi yiiklenici firma tarafindan karsilanmak (izere
kimyasal ve mikrobiyolciik analizleri yaptirilacakiir.

GENEL HUKUMLER

Ilgili birimler tarafindan siparisi verilen riin istenilen tarihte en geg¢ 08:30°da teknik sartnameye
uygun olarak teslim ediimelidir. Uriiniin uygunsuziugu durumunda ayni giin en ge¢ 11:30" a kadar
yeni Urln teslim edilmelidir. Firma her iki yerleske (sihhiye ve beytepe ) icin belirtilen saatlerde
teslimat yapacak olup sevkiyat ve arac diizenlemesini yapacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan
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sonra yliklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna taginarak yerlegtirilecektir. Sebze ve
meyvelerin her gesit ambalaj (koli, kasa) agirliklar toplam agirliktan distilecektir. Yklenici firma
personelinin tasima esnasinda temiz dnliik, bone, eldiven ve maskesi bulunacaktir.

HAVUC
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Ascl Basl, Asgl), Ambar Memuru
5996 Say:ii Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-27610),
REE.STD.NO Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yonetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-28145)TS
' ' 1193 :2007; Havug standard, Tirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri
Yénetmelidi R.G: 25.08.2014-29099, Yetki Kanunu: 5996
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanagi
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli goriildigl kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. [Bu teknik sartnameye uygun olmayan Uriinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da 6ncesinde Urlinlerde gbzlenen her hangi bir renk, tat, yap! veya
koku degisikliginde veya pisme sirasinda gorilebilecek bozukluk sonucu kullanilan drin
miktari ve olusacak maddi zararlari (kullanilan diger malzemeler) miteahhit firmanin
«arstlamasi zorunludur.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

BiYOLOJIK

Goze carpacak sekilde belirgin cliriik ve yeme 6zelliklerini menfi yénden etkileyen 6zirler
bulunmamalidir.

KIMYASAL

Tirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeliginde belirtilen limitler
gegcerlidir.

FiziKSEL

Tad ve kokusu kendine 6zgl olmali, kot koku olmamalidir. Havuglar bitiin, siki yapili
(koflagsmainig), catallasmamis, yan kok olusturmamis, saglam, temiz(yikandiklarinda Uzerinde
mimkiin oldugu kadar yabanci madde bulunmayan), kérpe, odunlasmamis, tohuma kalkmamig
olmalidir. Havuclarda yabanci tat, anormal dis nem, don zarari, kartlasma, hagarat tarafindan
yapilmig tzhribat olmamalidir. Her ambalgj icindeki havuglar gesit, sinif, boy, piyasaya arz gekli ve
orijin bakimindan bir érnek olmalidir. Havuglarin boyu 15-20 cm. ¢apt 3 cm. adirligi 200 gr. ‘dan az
olmamalidir.

ORJIN

Yerli mensei

URETIM METODU

YONTEMLERI

AMBALAJ ve DAGITIM

Ambalajlar, tasima ve saklamada Grlini iyi bir durumda tutacak, saglida zarar vermeyecek nitelikte
yeni, temiz, kuru, kokusuz, plastik veya mukavva ozellikte kasa veya karton olmalidir.Ambalajlarin
yapimindz kullanilan her cesit malzeme ile icine konulacak oluklu mukavva, delikli kadit ve benzeri
malzeme, veni, temiz ve kokusuz olmali, Griine zarar vermemeli, bunlarin lizerine yazilacak yazilarda
kullanilacak miirekkep ve boya ile etiketlerin yapistiriimasinda kullanilan zamk, toksik veya diger
sekilde insan sagligina zarar verecek yapida olmamalidir. Basili kadit kullanildiginda, yazili yiiziin
disa gelmzsine ve Urin ile temas etmemesine dikkat edilmelidir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda
Tirk Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yonetmeligi ve bununla iliskili gikan
gida ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hikiimleri gegerlidir.

Ambalaj {zerindeki isaretleme Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Turk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi ve TS 1193’e uygun olacaktir. Bu kapsam dahilin de yeni
cikacak T=blig, Kanun, Tizik ve eklerini de kapsayacaktir. Tasima Turk Gida Kodeksi
Yonetmeliginin 3’ inct bélimine, Gida Hijyeni Yonetmelidine ve TS 1193’e uygun olacaktir.
Uriinler revsim kosullarina uygun kapali araclarda getirilecektir.

RAF OMRU

DEPOLAMA KOSULLARI ve

Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ tincti bolimiine, Gida Hijyeni Yonetmelidine ve TS 1193'e
uygun olzcaktir.

ANALIz PERIYODU

Alinan riinlerin, kurum tarafindan gerekli goriildigii an ve siklikta faaliyet konularina gore
bakanlik¢z yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Turk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina Uye kuruluslarca akredite edilmig
dzel veya kamu laboratuvarlarinda her tirli 6demesi yiiklenici firma tarafindan kargilanmak tzere
kimyasal ve mikrobiyoloijik analizleri yaptirilacaktir.

GENEL HUKUMLER

Iigili biririler tarafindan siparisi verilen {riin istenilen tarihte en geg 08:30°da teknik sartnameye
uygun olzarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuziugu durumunda ayni giin en geg 11:30" a kadar
yeni (riin teslim edilmelidir. Firma her iki yerleske (sihhiye ve beytepe ) igin belirtilen saatlerde
teslimat yapacak olup sevkiyat ve arag diizenlemesini yapacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan
sonra yUklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna tasinarak yerlestirilecektir. Sebze ve
meyvelerin her cesit ambalaj (koli, kasa) adirlikiari toplam agirliktan diisiilecektir. Yiklenici firma
persone!i.i'}n tasima esnasinda temiz 6nlik, bone, eldiven ve maskesi bulunacaktir.
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KABAK (TAZE)

SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asgl Basi, As¢l), Ambar Memuru
5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghigi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-27610),
REF.STD.NO Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yénetme_lik (R.Gazete : 17.12.2011—2.814_5)E
’ ’ 1898/T1 :2012; Kabak standardi, Tirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalintr Limitleri
Yoénetmeligi R.G: 25.08.2014-29099, Yetki Kanunu: 5996
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanag
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli goriildiigii kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan Uriinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da éncesinde Griinlerde gozlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya
koku degisikliginde veya pisme sirasinda gorilebilecek bozukluk sonucu kullanilan Grin
miktari ve olusacak maddi zararlan (kullanilan diger malzemeler) miteahhit firmanin
karsilamas| zorunludur.

KONTROL KRITERI OZELLIK

BIYOLOJIK -

KEIMYASAL ;’gglérﬁé?a Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeliginde belirtilen limitler
Tadi ve kokusu kendine 6zgii olmali, kétii koku olmamalidir. Taze kabaklar biitiin, saglam, taze
goriiniisll, diri, temiz ve parlakigini kaybetmemis olmalidir. Taze kabaklarda yabanci tat, anormal

FiZziKSEL dis nem, sararma, ciriime, eziklik, burusma, donma olmamalidir. Taze kabaklar yeteri kadar
olgunlasmis olmal fakat cekirdekleri sertlesmemis olmalidir. Taze kabaklar cesit, sinif ve orijin
bakimindan bir 6rnek oimali adet agirhgr 200 gr'dan kigik olmamalidir. Dolmalik kabak olarak
istedinde agirhgi 250+20 g olmalidir.

ORIJIN Yerli mensei

URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM

YONTEMLERI

Ambalajlar, tasima ve seklamada Griin iyi bir durumda tutacak, saglida zarar vermeyecek nitelikte
yeni, temiz, kuru, kokusuz, plastik veya mukavva 6zellikte kasa veya karton olmalidir. Ambalajlarin
yapiminda kulanilan her ¢esit malzeme ile igine konulacak oluklu mukava, delikli kagit ve benzeri
malzeme, yeni, temiz ve kokusuz olmali, Urline zarar vermemeli, bunlarin izerine yazilacak yazilarda
kulanilacak miirekep ve boya ile etiketlerin yapistinimasinda kulanilan zamk, toksik veya diger
sekilde insan sagligina zarar verecek yapida olmamalidir. Basili kagit kulanildiginda, yazil ylzin disa
gelmesine ve (iriin ile temes etmemesine dikkat edilmelidir. Amalajlarin icersinde higbir yabanci
madde bulunmamalidir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tirk Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden
Madde ve Malzemeler Yénetmeligi ve bununla iligkili gikan gida ile temas eden madde ve malzemeler
tebligleri hiikiimleri gegerlidir.

Ambalaj {izerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yénetmeligi ve TS 1898’ uygun olacaktir. Bu kapsam dahilin de yeni
cikacak Teblig, Kanun, Tiziik ve eklerini de kapsayacaktir. Tasima Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeliginin
3’ Uncli bdlimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS 1898’ uygun olacaktir. Uriinler mevsim
kosullarina uygun kapah araclarda getirilecektir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve

RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3 incti bolimine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS 1898’e
uygun olacaktir.

ANALIz PERIYODU

Alinan Griinlerin, kurum tarafindan gerekli goriildigu an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakanlikca yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Trk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina tiye kuruluslarca akredite edilmig
odzel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirld 6demesi yiklenici firma tarafindan kargilanmak Gzere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

GENEL HUKUMLER

Ilgili birimler tarafindan siparisi verilen Urlin istenilen tarihte en geg 08:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en geg 11:30" a kadar
yeni {irlin teslim edilmelidir. Firma her iki yerleske (sthhiye ve beytepe ) igin belirtilen saatlerde
teslimat yapacak olup sevkiyat ve arag diizenlemesini yapacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan
sonra yiiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna tasinarak yerlegtirilecektir. Sebze ve
meyvelerin her cesit ambalaj (koli, kasa) agirliklari toplam agirliktan diisiilecektir. Yiklenici firma
personelinin tagima esnasinda temiz 6nliik, bone, eldiven ve maskesi bulunacaktir.

KARPUZ
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asgl Basi, Ascl), Ambar Memuru
REE.STD.NO 5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagiidi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-

27610), Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yénetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-
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28145), TS 1132:2007; Tiirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeligi
R.G: 25.08.2014-29099, Yetki Kanunu: 5996

KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanagi
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli goriildigi kadar numune incelenecektir.
1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan Urlnler iade edilir.
gﬁiﬂ:gﬁgzMASI 2. Kullanim sirasinda ya da 6ncesinde Uriinlerde gézlenen her hangi bir renk, tat, yapi
veya koku degisikiiginde Grtin miktarini miteahhit firmanin karsilamasi zorunludur.
KONTROL KRITERI OZELLIK
BIYOLOJIK Kuf_lenme _ngwayacaktlr. Goze carpacak sekilde belirgin giiriik ve yeme 6zelliklerini menfi yénden
etkileyen oztirler bulunmamalidir.
KiMYASAL 'gl'lelglérﬁ(lj?? Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeliginde belirtilen limitler
Tadi ve kokusu kendine 6zgli olmali, kot koku olmamalidir. Karpuzlar biitiin, saglam, temiz
(Gzerinde gdzle goriilebilir yabanci madde bulunmayan), yeterince olgunlagmis ve siki yapih
.- (karpuzun rengi ve tadi gesidin olgun durumundaki tipik 6zelliklerini gdstermelidir), lezzetli,
FIZIKSEL
yariimamis olmalidir. Karpuzlarda yabanci tat, anormal dis nem (islaklik), pargalanma, zamanla
gevseme, catlak ve/veya bereli, renksiz olmamalidir. Karpuzlar gesit, sinif ve orijin bakimindan bir
_ ornek olmalidir. Karpuzlarin her biri 7 kg” dan az olmayacaktir.
ORIJIN Yerli mensei

URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERI

Ambalajlar, tasima ve saklamada Grin{i iyi bir durumda tutacak, saghida zarar vermeyecek nitelikte
yeni, temiz, kuru, kokusuz, plastik veya mukavva &zellikte kasa veya karton olmalidir.Ambalajlarin
yapiminda kullanilan her gesit malzeme ile igine konulacak kagit ve benzeri malzeme, yeni, temiz
ve kokusuz olmali, Uiriine zarar vermemeli, bunlarin Uzerine yazilacak yazilarda kullanilacak
mirekkep ve boya ile etiketlerin yapistiriimasinda kullanilan zamk, toksik veya diger sekilde insan
sagligina zarar verecek yapida olmamalidir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tirk Gida Kodeksi
Gida Ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yénetmeligi ve bununla iliskili cikan gida ile temas
eden madde ve malzemeler tebligleri hiikiimleri gegerlidir.

Ambalaj Uzerindeki isaretleme Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi ve TS 1132’e uygun olacaktir. Bu kapsam dahilin de
yeni cikacak Teblig, Kanun, Tiziik ve eklerini de kapsayacaktir. Tasima Tirk Gida Kodeksi
Yonetmeliginin 3’ Ginci bolumune Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS 1132’e uygun olacaktir.
Uriinler mevsim kosullarina uygun kapal araclarda getirilecektir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3" inci bolimine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS
1132'e uygun olacaktir.

ANALIz PERIYODU

Alinan Grinlerin, kurum tarafindan gerekli gortildiigi an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakanlikca yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Turk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina lye kuruluglarca akredite edilmis
0Ozel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirli 6demesi yiiklenici firma tarafindan karsilanmak
lizere kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

GENEL HUKUMLER

Iigili birimler tarafindan siparisi verilen {iriin istenilen tarihte en geg 08:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriinlin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en ge¢ 11:30" a kadar
yeni {irlin teslim edilmelidir. Firma her iki yerleske (sihhiye ve beytepe ) igin belirtilen saatlerde
teslimat yapacak oiup sevkiyat ve arag diizenlemesini yapacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan
sonra yiiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna tasinarak yerlestirilecektir. Yiklenici
firma personelinin tagima esnasinda bone, eldiven ve maskesi bulunacaktir. Sebze ve meyvelerin
her cesit ambalaj (koli, kasa) agirliklari toplam agirliktan distilecektir.

KAVUN
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, As¢l Basl, Asci), Ambar Memuru
5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saglidi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06. 2010 27610),
Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yénetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-28145), TS
REF.STD.NO 1073 Kavun Standardi
Tirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeligi R.G: 25.08.2014-29099,
Yetki Kanunu: 5996
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanad
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli goriildigl kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan Urinler iade edilir.
2. Kullanim sirasinda ya da dncesinde uriinlerde gbzlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya
koku degisikliginde {irin miktarini miiteahhit firmanin karsilamasi zorunludur.
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KONTROL KRITERI

OZELLIK

Kiflenme olmayacaktir. Géze carpacak sekilde belirgin glirik ve yeme &zelliklerini menfi yénden

BiYOLOJIK . e
etkileyen ¢zirler bulunmamaldir.

KIMYASAL ;’ggl;rﬁéd: Kodeksi Pestisitierin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeliginde belirtilen limitler
Kavunlar bitiin, saglam, temiz (izerinde gozle goriilebilir yabanci madde bulunmayan), yeterince

o gelismis ve olgun, lezzetli, taze gériinisli, cesidine 6zgu sekil ve renkte olmalidir.Kavunlarda

FIZIKSEL yabanci tat ve koku, anormal dis nem (islaklik), pargalanmis, Uzerlerinde gatlak ve bereler
bulunmamalidir. Kavunlar gesit, sinif ve orijin bakimindan bir 6rnek olmalidir. Kavunlarin her biri 3
kg’ dan az olmayacaktir.

ORJIN Yerli mensei

URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERIL

Ambalajlar, tasima ve saklamada (rtind iyi bir durumda tutacak, saglida zarar vermeyecek nitelikte
yeni, temiz, kuru, kokusuz, plastik veya mukavva Ozellikte kasa veya karton olmalidir. Ambalajlarin
yapiminda kullanilan her gesit malzeme ile icine konulacak kadit ve benzeri malzeme, yeni, temiz
ve kokusuz olmali, Urline zarar vermemeli, bunlarin lzerine yazilacak yazilarda kullanilacak
mirekkep ve boya ile etiketlerin yapistirimasinda kullanilan zamk, toksik veya diger sekilde insan
sagligina zarar verecek yapida olmamalidir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tirk Gida Kodeksi Gida
Ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yénetmeligi ve bununla iliskili gikan gida ile temas eden
madde ve malzemeler tebligleri hiikiimleri gegerlidir.

Ambalaj Uzerindeki isaretleme Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Tlrk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tiiketicileri Bilgilendirme Y6netmeligi ve TS 1073’e uygun olacaktir. Bu kapsam dahilin de yeni
¢ikacak Teblig, Kanun, Tizlk ve eklerini de kapsayacaktir. Tasima Tirk Gida Kodeksi
Yonetmeliginin 3’ lincli bélimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS 1073’e uygun olacaktir.
Uriinler mevsim kosullarina uygun kapali araclarda getirilecektir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3’ incli bélimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS 1073’
uygun olacaktir.

ANALIzZ PERiYODU

Alinan Grinlerin, kurum tarafindan gerekli géruldiigi an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakanlikga yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina e kuruluslarca akredite edilmis
Ozel veya kamu laboratuvariarinda her tiirli 6demesi yiiklenici firma tarafindan kargilanmak Uzere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirlacaktir.

GENEL HUKUMLER

Iigili birimler tarafindan siparisi verilen iriin istenilen tarihte en ge¢ 08:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuziugu durumunda ayni giin en geg 11:30" a kadar
yeni Urln teslim edilmelidir. Firma her iki yerleske (sihhiye ve beytepe ) igin belirtilen saatlerde
teslimat yapacak olup sevkiyat ve arac diizenlemesini yapacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan
sonra yiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna tasinarak yerlestirilecektir. Sebze ve
meyvelerin her ¢esit ambalzaj (koli, kasa) agirliklari toplam agdirliktan diistilecektir. Yiklenici firma
personelinin tasima esnasinda temiz 6nliik, bone, eldiven ve maskesi bulunacaktir.

LIMON
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asci Bagi, Ascl), Ambar Memuru
5996 Sayil Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-27610),
REF.STD.NO G!fja Isletmelerinip Kay!t_ve Qnay Ig!emlerine Dair_ij_netme_I_ik (R.Ge_auz_ete :17.12.2011-28145) v
Tirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeligi R.G: 25.08.2014-29099, Yetki
Kanunu: 5996
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanag
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli goriildigl kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan Urinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da 6ncesinde driinlerde gézlenen her hangi bir renk, tat, yap! veya
koku degisikliginde veya pisme sirasinda gorilebilecek bozukluk sonucu kullanilan Grin
miktari ve olusacak maddi zararlan (kullanilan diger malzemeler) miteahhit firmanin
karsilamasi zorunludur.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

BiYOLOJIK

Kiflenme olmayacaktir. Goze carpacak sekilde belirgin ¢liriik ve yeme 6zelliklerini menfi yonden
etkileyen 6zirler bulunmamalidir.

KIMYASAL

Tirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeliginde belirtilen limitler
gegcerlidir.
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Tadi ve kokusu kendine 6zgti olmal, kétii koku olmamalidir. Limonlar biitiin, saglam, temiz,
kendine has tatta ve saplar silme kesilmis olmalidir. Limonlarda dondan meydana gelen kabuk
zararlari, su gekilmesi, mekanik tesirlerden olusmus hasar/bereler, yabanc tat ve koku, asiri nem,

FIZIKSEL gurik, kif, burusukluk olmamalidir. Her ambalaj igindeki limonlar tir, gesit, boy, sinif ve orijin
bakimindan bir 6rnek olmalidir. Ayrica olgunluk ve gelisim dereceleri bakimindan da bir érnek
olmalidir. Limonlarin adet agirh@ 10010 g olacaktir.

ORIJIN Yerli mensei

URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM

YONTEMLERI

Ambalajlar, tasima ve saklamada (rlin{ iyi bir durumda tutacak, sagliga zarar vermeyecek nitelikte
yeni, temiz, kuru, kokusuz, plastik veya mukavva ¢zellikte kasa veya karton olmalidir. Ambalajlarin
yapiminda kullanilan her cesit malzeme ile icine konulacak oluklu mukavva, delikli kagit ve benzeri
malzeme, yeni, temiz ve kokusuz olmali, Grliine zarar vermemeli, bunlarin tizerine yazilacak yazilarda
kullanilacak miirekkep ve boya ile etiketlerin yapistinimasinda kullanilan zamk, toksik veya diger
sekilde insan sagligina zarar verecek yapida olmamalidir. Basili kagit kullanildiginda, yazili yiiziin disa
gelmesine ve (rin ile temas etmemesine dikkat edilmelidir. Ambalajlarin igerisinde belirtilenlerin
disinda higbir yabanci madde bulunmamalidir. . Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tirk Gida Kodeksi
Gida Ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yénetmeligi ve bununla iliskili cikan gida ile temas eden
madde ve malzemeler tebligleri hiikiimleri gegerlidir.

Ambalaj {izerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Tirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tliketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi uygun olacaktir. Bu kapsam dahilin de yeni ¢ikacak Teblig,
Kanun, Tlziik ve eklerini de kapsayacaktir. Tagima Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3’ tincii
bélimiine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve uygun olacaktir. Uriinler mevsim kosullarina uygun kapali
araclarda getirilecektir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve

RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Y&netmeliginin 3’ inci boélimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine uygun
olacaktir.

ANALiZ PERIYODU

Alinan Grinlerin, kurum tarafindan gerekli gériildigi an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakanlikca yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina {iye kuruluslarca akredite edilmis 6zel
veya kamu laboratuvarlarinda her tirli 6demesi yiiklenici firma tarafindan karsilanmak lzere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

ISTENEN BELGELER

GENEL HUKUMLER

Iigili birimler tarafindan siparisi verilen iriin istenilen tarihte en geg 08:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en geg 11:30" a kadar
yeni Urlin teslim edilmelidir. Firma her iki yerleske (sthhiye ve beytepe ) icin belirtilen saatlerde
teslimat yapacak olup sevkiyat ve arac diizenlemesini yapacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan
sonra yuklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna taginarak yerlestirilecektir. Sebze ve
meyvelerin her gesit ambalaj (koli, kasa) adirliklar toplam adirliktan disilecektir. Yuklenici firma
personelinin tasima esnasinda temiz 6nliik, bone, eldiven ve maskesi bulunacaktir.

PATATES
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Ascl Basl, Ascl), Ambar Memuru
5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagiigi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-27610),
REE.STD.NO Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yonetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-28145)TS
) ) 1222, Tirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeligi R.G: 25.08.2014-
29099, Yetki Kanunu: 5996
KAYIT . Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanagt
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli goriildigi kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan urunler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da 6ncesinde Uriinlerde gozlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya
koku degisikliginde veya pisme sirasinda gorilebilecek bozukluk sonucu kullanilan drin
miktar ve olusacak maddi zararlari (kullanilan diger malzemeler) miteahhit firmanin
karsilamasi zorunludur.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

Kuflenme olmayacaktir. Gze garpacak sekilde belirgin gliriik ve yeme 6zelliklerini menfi ydnden

BIYOLOJIK . o
etkileyen Ozurler bulunmamalidir.
KIMYASAL Tlrk G_lc_ia Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeliginde belirtilen limitler
gegcerlidir.
- Tadi ve kokusu kendine 6zgii olmali, kétl koku olmamalidir. Patatesler biitlin, saglam, temiz, sik
FIZIKSEL S o " ; )
\ dokulu, kabugu diizgiin ve iyi olusmus filizlenmemis olmalidir. Patateslerde yabanci tat, anormal
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dis nem, gériinGslerini bozacak sekilde gatlaklar, kesikler, kemirici izler ve belirtiler, agir sekil
bozukluklari, yumru sathinin 1/8'ini asan ve kabugun normal soyulmasi ile kaybolmayan yesil
kisim, et kismindan 5 mm’ den daha derinlere niifuz eden gri mavi veya siyah kabuk alti lekeleri,
pas lekeleri et kismindaki oyuklar, et kismina niifuz etmis gesitli patates yumru uyuzlugu belirtileri,
don zarari olmamalidir. Her ambalaj icindeki patatesler gesit, tiretim yeri, sinif, boy bakimindan
ayrica gelisme agisindan bir 6rnek olmalidir. Patateslerin agirligi her bir adeti 200 gr’ dan asadi
olmamalidir.

ORJIN

Yerli mensei

URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM

YONTEMLERIE

Ambalajlar, tasima ve saklamada (rlind iyi bir durumda tutacak, saghga zarar vermeyecek nitelikte
yeni, temiz, kuru, kokusuz, file, jit cuval, torba olmalidir. Basili kagit kullanildifinda, yazili yiziin
disa gelmesine ve Urln ile temas etmemesine dikkat edilmelidir. Ambalajlarin igerisinde
belirtilenlerin disinda higbir yabanci madde bulunmamalidir. En blylk ambalajin net agirhdr 50 kg
gecmemelidir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tiirk Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve
Malzemeler Yonetmeligi ve bununla iligkili cikan gida ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri
hikimleri gecerlidir.

Ambalaj lizerindeki isaretleme Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Tlrk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi ve TS 1222 uygun olacaktir. Bu kapsam dahilin de yeni
¢ikacak Teblig, Kanun, Tiiziik ve eklerini de kapsayacaktir. Tagima Tirk Gida Kodeksi
Yénetmeliginin 3 tincli bélimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS 1222’e uygun olacaktr.
Uriinler mevsim kosullarina uygun kapal araclarda getirilecektir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve

RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3 Gincli boliimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS 1222'
uygun olacaktir.

ANALiz PERIYODU

Alinan Urinlerin, kurum tarafindan gerekli goriildiigi an ve siklikta faaliyet konularina gore
bakanlikga yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina tye kuruluslarca akredite edilmis
Ozel veya kamu laboratuvarlarinda her tirlti 6demesi yiiklenici firma tarafindan karsilanmak tzere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirtlacaktir.

GENEL HUKUMLER

Iigili birimler tarafindan siparisi verilen iriin istenilen tarihte en geg 08:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en ge¢ 11:30’ a kadar
yeni Grlin teslim edilmelidir. Firma her iki yerleske (sihhiye ve beytepe ) icin belirtilen saatlerde
teslimat yapacak olup sevkiyat ve arag diizenlemesini yapacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan
sonra yiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna tasinarak yerlestirilecektir. Sebze ve
meyvelerin her gesit ambalaj (koli, kasa) adirliklar toplam agirliktan disilecektir. Yiklenici firma
persorelinin tasima esnasinda temiz 6nliik, bone, eldiven ve maskesi bulunacaktir.

PATLICAN
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Ascl Bagl, Ascl), Ambar Memuru
5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-27610),
REF.STD.NO Gida Igletm.t.elerinip Kayrt ve_OnaY ;glemlerine 'Dair Yénetmel?k _(R.C-_Iaz_gte : 17:}.2.2011—28145)
TS 1255, Tiirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeligi R.G: 25.08.2014-
29099, Yetki Kanunu: 5956
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanagi
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli goriildi§l kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan Urinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da dncesinde (rlinlerde gézlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya
koku degisikliginde veya pisme sirasinda goriilebilecek bozukluk sonucu kullanilan Griin
miktari ve olusacak maddi zararlar (kullaniian diger malzemeler) miteahhit firmanin
karsilamasi zorunludur.

KONTROL KRITERI

OzZELLIK

BIYOLOJiK

Kiiflenme olmayacaktir. Géze carpacak sekilde belirgin gliriik ve yeme &zelliklerini menfi ydnden
etkileyen ¢ztirler bulunmamalidir.

KIMYASAL

Tiirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeliginde belirtilen limitler
gecerlidir.

FiziKSEL

Tadi ve kokusu kendine 6zgi olmali, kot koku olmamalidir. Patlicanlar biitlin, saglam, temiz, taze
goriinisli yeterince geligmis (eti liflenmis veya odunsu yapida yada gekirdekleri asir derecede
gelismis olmamali),siki yapili gesidine has renkte olmalidir. Patlicanlarda yabanci tat, anormal dig
nem, gevsek, sararmig, clrimus, i¢i tohumlanmis olmamalidir. Her ambalaj icindeki patlicanlar
gesit, Uretim yeri, sinif, boy bakimindan ayrica gelisme ve renklenme dereceleri agisindan bir
ornek olmalidir. Patlicanlari her bir adeti 200 gr’ dan kiigiik olmamalidir. Karniyarik ve Kebap icin
istendiginde 250£20 gr olmalidir. Karniyarik ve imambayildi icin patlicanlarin boyu 20 cm, islim
kebabi icin 25 cm, caplari 4-5 cm’ den az olmamalidir.

W
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ORJIN

Yerli mensei

URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM

YONTEMLERI

Ambalajlar, tasima ve saklamada Uriind iyi bir durumda tutacak, saglia zarar vermeyecek nitelikte
yeni, temiz, kuru, kokusuz, plastik veya mukavva ¢zellikte kasa veya karton olmalidir. Ambalajlarin
yapiminda kullanilan her gesit malzeme ile igine konulacak oluklu mukavva, delikli kagit ve benzeri
malzeme, yeni, temiz ve kokusuz olmali, Griine zarar vermemeli, bunlarin izerine yazilacak yazilarda
kullanilacak miirekkep ve boya ile etiketlerin yapistiriimasinda kullanilan zamk, toksik veya diger
sekilde insan sadligina zarar verecek yapida olmamalidir. Basili kadit kullanildiginda, yazil ytiziin
disa gelmesine ve Urlin ile temas etmemesine dikkat edilmelidir. Ambalajlarin icerisinde
belirtilenlerin disinda hicbir yabanci madde bulunmamalidir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tirk
Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yénetmeligi ve bununla iliskili cikan gida
ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hiikiimleri gegerlidir.

Ambalaj Uzerindeki isaretleme Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tiketicileri Bilgilendirme Y6netmeligi ve TS 1255%e uygun olacaktir. Bu kapsam dahilin de yeni
gikacak Teblig, Kanun, Tizik ve eklerini de kapsayacaktir. Tagima Turk Gida Kodeksi
Yonetmeliginin 3’ Uncl bolimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS 1255% uygun olacaktir.
Uriinler mevsim kosullarina uygun kapali araclarda getirilecektir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve

RAF OMRU

Depolzma Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3’ iincli bélimiine Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS 1255%
uygun olacaktir.

ANALIzZ PERIYODU

Alinan Urunlerin, kurum tarafindan gerekli gériildiigu an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakaniikga yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Ttrk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina lye kuruluslarca akredite edilmis
Ozel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirli 6demesi yiiklenici firma tarafindan karsilanmak (izere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

GENEL HUKUMLER

Tigili birimler tarafindan siparisi verilen (iriin istenilen tarihte en gec 08:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en gec 11:30’ a kadar
yeni Urln teslim edilmelidir. Firma her iki yerleske (sihhiye ve beytepe ) igin belirtilen saatlerde
teslimat yapacak olup sevkiyat ve arac diizenlemesini yapacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan
sonra yuklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna tasinarak yerlestirilecektir. Sebze ve
meyvelerin her gesit ambalaj (koli, kasa) adirliklari toplam agirliktan disilecektir. Yiklenici firma
perscnelinin tasima esnasinda temiz 6nlik, bone, eldiven ve maskesi bulunacaktir.

SALATALIK

SORUMLU

Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asgl Basl, Ascl), Ambar Memuru

REF.STD.NO

5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-27610),
Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yonetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-28145)

TS 1253/T1 :2011; Hiyar standardi

Turk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeligi R.G: 25.08.2014-29099,
Yetki Kanunu: 5996

KAYIT

Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanagi

KONTROL SIKLIGI

Her alimda gerekli goriildigt kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan Urinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da 6ncesinde Urlinlerde gdzlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya
koku degisikliginde veya pisme sirasinda gériilebilecek bozukluk sonucu kullanilan Griin
miktari ve olusacak maddi zararlart (kullanilan diger malzemeler) miiteahhit firmanin
karsilamasi zorunludur.

KONTROL KRITERI OZELLIK
BIYOLOJIK -
KIMYASAL gggl;r%?ra Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalintr Limitleri Yénetmeliginde belirtilen limitler
Tadi ve kokusu kendine 6zgii olmali, kétl koku olmamalidir. Hiyarlar biitlin, saglam, taze gériindsla,
FiziKSEL diri, acilasmamis ve temiz olmalidir. Hiyarlarda yabanci tat, anormal dis nem, sararma, ciirime,

eziklik, yumugama, burusma, donma olmamalidir. Hiyarlar yeteri kadar olgunlasmis olmali fakat
gekirdekleri sertlesmemis olmalidir. Salataliklar cesit, sinif ve orijin bakimindan bir &rnek olmalidir.
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HACETTEPE UNIVERSITESI 3
SAGLIK, KULTUR ve SPOR DAIRE BASKANLIGI
MEMUR KAFETERYALARI

ORJIN

Yerli mensei

URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERI

Ambalajlar, tasima ve saklamada Urln( iyi bir durumda tutacak, sagliga zarar vermeyecek nitelikte
yeni, temiz, kuru, kokusuz, plastik veya mukavva &zellikte kasa veya karton olmalidir. Ambalajlarin
yapim:nda kullanilan her cesit malzeme ile icine konulacak oluklu mukavva, delikli kagit ve benzeri
malzemne, yeni, temiz ve kokusuz olmali, Urline zarar vermemeli, bunlarin izerine yazilacak yazilarda
kullaruiacak miirekkep ve boya ile etiketlerin yapistinimasinda kullanilan zamk, toksik veya diger
sekilde insan sagligina zarar verecek yapida olmamalidir. Basili kadit kullanildifinda, yazili yiizin
disa gelmesine ve Uriin ile temas etmemesine dikkat edilmelidir. . Ambalajlama ile ilgili hususlarda
Tirk Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yénetmeligi ve bununla iliskili gikan
gida ilz temas eden madde ve malzemeler tebligleri hiikimleri gegerlidir.

Ambalaj Gizerindeki isaretleme Tirk Gida Kodeksi Yénetmeligi, Tirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tlketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi ve TS 1253’e uygun olacaktir. Bu kapsam dahilin de yeni
cikacak Teblig, Kanun, Tizlk ve eklerini de kapsayacaktir. Tagima Turk Gida Kodeksi
Yonetmeliginin 3’ Gincl bolimine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS 1253‘e uygun olacaktir.
Uriinler mevsim kosullarina uygun kapali araclarda getirilecektir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMR{

Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ Gincli bolimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS 1253’e
uygun olacaktir.

ANALIzZ PERIYODU

Alinan Grlnlerin, kurum tarafindan gerekli gorlldigii an ve siklikta faaliyet konularina gore
bakanlikca yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina tiye kuruluslarca akredite edilmis 6zel
veya kamu laboratuvarlarinda her tiirli 6demesi yiiklenici firma tarafindan kargilanmak Gzere
kimyzsal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

GENEL HUKUMLER

Iigili birimler tarafindan siparisi verilen riin istenilen tarihte en geg 08:30'da teknik sartnameye
uygur: olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuziugu durumunda ayni giin en geg 11:30” a kadar
yeni {irlin teslim edilmelidir. Firma her iki yerleske (sihhiye ve beytepe ) igin belirtilen saatlerde
teslimat yapacak olup sevkiyat ve arag diizenlemesini yapacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan

sonra vyiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna tasinarak yerlestirilecektir. Sebze ve

meyvelerin her gesit ambalaj (koli, kasa) adirliklar toplam agirliktan diislilecektir. Yiklenici firma
personelinin tasima esnasinda temiz 6nliik, bone, eldiven ve maskesi bulunacaktir.

SARIMSAK
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asci Basi, Asgl), Ambar Memuru
5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-27610),
REF.STD.NO Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yonetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-28145)TS
' : 1131, Tiirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeligi R.G: 25.08.2014-
29099, Yetki Kanunu: 5996
KAYIT Urilin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanad
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli goriildigu kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan Urlnler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da 6ncesinde driinlerde gbzlenen her hangi bir renk, tat, yap! veya
koku degisikliginde veya pisme sirasinda gorilebilecek bozukluk sonucu kullanilan Grin
miktart ve olusacak maddi zararlari (kullanilan diger malzemeler) miteahhit firmanin
karsilamasi zorunludur.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

BIYOLOJIK

Kiiflenme olmayacaktir. Géze carpacak sekilde belirgin glriik ve yeme 6zelliklerini menfi ydnden
etkileyen Gzirler bulunmamalidir.

KIMYASAL

Tirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeliginde belirtilen limitler
gegerlidir.

FiziKSEL

Tadi ve kokusu kendine 6zgi olmali, k6t koku olmamalidir. Sarimsaklar saglam, yeni sene Griind,
baslar iri digli, siki, temiz, beyaz ile acik krem rengi tonlarinda, kendine has tatta (agz yakacak
derecede) oimalidir. Sarimsaklar kiflerden, hastaliklardan, topraktan, gilibre ve ilag artiklarindan,
dis kabuklardan, saplardan, yabanci tattan, yapraklardan ve kdklerden, canli ve 6li bdceklerden,
bdcek kalintilarindan, giplak gbzle veya herhangi bir durumda biyttegle gorilebilen kemirici
zararlarindan ari oimalidir. Dondan hasar gérmds, filizlenmis, kiiflenmis olmamalidir. Sarimsak
temiz, saglam ve kuru ambalajlara konmalidir.
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HACETTEPE UNIVERSITESI 5
SAGLIK, KULTUR ve SPOR DAIRE BASKANLIGI
MEMUR KAFETERYALARI

ORJIN

Yerli, mengei

URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERI

Ambalajlar, tasima ve saklamada Griind iyi bir durumda tutacak, saglida zarar vermeyecek nitelikte
yeni, temiz, kuru, kokusuz, plastik veya mukavva 6zellikte kasa veya karton olmalidir. Ambalajlarin
yapiminda kullanilan her gesit malzeme ile icine konulacak oluklu mukavva, delikli kagit ve benzeri
malzeme, yeni, temiz ve kokusuz olmali, Uirline zarar vermemeli, bunlarin {izerine yazilacak yazilarda
kullanilacak mirekkep ve boya ile etiketlerin yapistirimasinda kullanilan zamk, toksik veya diger
sekilde insan sagligina zarar verecek yapida olmamalidir. Basili kagit kullanildidinda, yazili yiiziin
disa gelmesine ve (rin ile temas etmemesine dikkat edilmelidir. Ambalajlarin igerisinde
belirtilenlerin diginda higbir yabanci madde bulunmamalidir. . Ambalajlama ile ilgili hususlarda Turk
Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yénetmeligi ve bununla iliskili cikan gida
ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hiikiimleri gecerlidir.

Ambalaj Uzerindeki isaretleme Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Tlrk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi ve TS 1131'%e uygun olacaktir. Bu kapsam dahilin de yeni
gikacak Tebli§, Kanun, Tuziik ve eklerini de kapsayacaktir. Tagima Turk Gida Kodeksi
Yonetmeliginin 3’ Gincii bolimine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS 1131’%e uygun olacaktir.
Uriinler mevsim kosullarina uygun kapali araclarda getirilecektir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3’ {incli bélimine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS 1131'e
uygun olacakir.

ANALiz PERIYODU

Alinan drinlerin, kurum tarafindan gerekli gériildiigi an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakanlikga yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina lye kuruluslarca akredite edilmis
Ozel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirli 6demesi yliklenici firma tarafindan karsilanmak lzere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

GENEL HUKUMLER

Tigili birimler tarafindan siparisi verilen iiriin istenilen tarinte en gec 08:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en gec 11:30” a kadar
yeni Urlin teslim edilmelidir. Firma her iki yerleske (sthhiye ve beytepe ) icin belirtilen saatlerde
teslimat yapacak olup sevkiyat ve arag diizenlemesini yapacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan
sonra yUklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna tasinarak yerlestirilecektir. Sebze ve
meyvelerin her cesit ambalaj (koli, kasa) adirliklar toplam agdirliktan diisiilecektir. Yiklenici firma
personelinin tasima esnasinda temiz 6nlik, bone, eldiven ve maskesi bulunacaktir.

SEMIZOTU
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asci Basi, Ascl), Ambar Memuru
5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-27610),
REF.STD.NO Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay isler_n!erine Dair Yonetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-28145)
TS 1194, Tlrk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitieri Yonetmeligi R.G: 25.08.2014-
29099, Yetki Kanunu: 5996
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanad
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli gériildigi kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan Uriinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da oncesinde Uriinlerde gézlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya
koku degisikliginde veya pisme sirasinda goriilebilecek bozukluk sonucu kullanilan triin
miktar ve olusacak maddi zararlari (kullanilan diger malzemeler) miiteahhit firmanin
karsilamasi zorunludur.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

Kuflenme olmayacaktir. Goze garpacak sekilde belirgin ¢lirlik ve yeme 6zelliklerini menfi yonden

BIYOLOJIK e e
etkileyen oziirler bulunmamalidir.

KIMYASAL ;'leJ;l;rlGléclira Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeliginde belirtilen limitler
Semizotlar, dis etkenlerden zarar gérmemis sadlam, temiz ve taze goériinisli olmali; {izerlerinde
parazit ve hastalik nedenleriyle olusan zararlarla giibre, toprak, ilag artiklari ve asir nem
bulunmamali, bitkiler giceklenme belirtileri gostermemelidir. GGvdeler alttan itibaren yaprakli olmali

FiZiKSEL ve vyapraksiz kisim 5 cm'yi gegmemelidir. Ustiin nitelikle, iyi gelismis, yapraklarn biitin,

zedelenmemis taze ve kdrpe olmall, gesidin tipik rengini géstermeli ve bitki zerinde fiziksel
etkenierden ileri gelen zararlar bulunmamalidir.

Piyasanin en iyi L.sinif mali olmalidir. Demetler halinde olmalidir.Demetler icinde yabanci ve zehirli
otlar bulunmamali ve gamursuz olmalidir.
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HACETTEPE UNIVERSITESI
SAGLIK, KULTUR ve SPOR DAIRE BASKANLIGI
MEMUR KAFETERYALARI

ORJIN

Yerli, mengei

URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM

YONTEMLERI

Ambalajlar, tasima ve saklamada Gr(n iyi bir durumda tutacak, sagliga zarar vermeyecek nitelikte
yeni, temiz, kuru, kokusuz, plastik veya mukavva Ozellikte kasa veya karton olmalidir. Ambalajlarin
yapiminda kullanilan her cesit malzeme ile igine konulacak oluklu mukavva, delikli kagit ve benzeri
malzeme, yeni, temiz ve kokusuz olmali, Girline zarar vermemeli, bunlarin {izerine yazilacak yazilarda
kullanilacak mrekkep ve boya ile etiketlerin yapistirimasinda kullanilan zamk, toksik veya diger
sekilde insan saghgina zarar verecek yapida olmamalidir. Basili kadit kullanildiginda, yazili yizin
disa gelmesine ve (rin ile temas etmemesine dikkat edilmelidir. Ambalajlarin igerisinde
belirtilenlerin disinda higbir yabanci madde bulunmamalidir. . Ambalajlama ile ilgili hususlarda Ttirk
Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yénetmeligi ve bununla iliskili cikan gida
ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hiikiimleri gegerlidir.

Ambalaj lizerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Tlirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi ve TS 1194 uygun olacaktir. Bu kapsam dahilin de yeni
cikacak Teblig, Kanun, Tlzlk ve eklerini de kapsayacaktir. Tasima Tirk Gida Kodeksi
Yonetmeliginin 3’ Gincl bélimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS 1194‘e uygun olacaktir.
Uriinler mevsim kosullarina uygun kapal araclarda getirilecektir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve

RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3" iincli bolimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS 1194%e
ve uygun olacaktir.

ANALiz PERIYODU

Alinan Urinlerin, kurum tarafindan gerekli goriildiigi an ve siklikta faaliyet konularina gore
bakanlikga yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Turk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina liye kuruluslarca akredite edilmig
Ozel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirli 6demesi yiiklenici firma tarafindan karsilanmak Gzere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

Ilgili birimler tarafindan siparisi verilen Uriin istenilen tarihte en geg 08:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en geg 11:30" a kadar
yeni Uriin teslim edilmelidir. Firma her iki yerleske (sihhiye ve beytepe ) igin belirtilen saatlerde

GENEL HUKUMLER teslimat yapacak olup sevkiyat ve ara¢ diizenlemesini yapacaktir. Urlin muayene edilip tartildiktan
sonra yliklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna taginarak yerlestirilecektir. Yuklenici
firma personelinin tasima esnasinda bone, eldiven ve maskesi bulunacaktir. Sebze ve meyvelerin
her cesit ambalaj (koli, kasa) agirlikian toplam agirliktan diisilecektir.

TAZE SOGAN

SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asci Basl, Ascl), Ambar Memuru
5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-27610),

REF.STD.NO Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yonetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-28145)

) : TS 2121, Tirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeligi R.G: 25.08.2014-
29099, Yetki Kanunu: 5996

KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanag

KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli goriildigi kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI 1. Bu teknik sartnameye uygun ol_mayg_n__urunler @_de edilir. o

2. Kullanim sirasinda ya da 6ncesinde driinlerde gbzlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya

DURUMUNDA G g o . X

_ _ koku degisikliginde riin miktarini miteahhit firmanin karsilamasi zorunludur.

KONTROL KRITERI OZELLIK

BIYOLOJiK Kl'jf_lenme '_olqw’ayacaktlr. Goze garpacak sekilde belirgin glirlik ve yeme &zelliklerini menfi ydnden
etkileyen ozUlrler bulunmamaldir.

KIMYASAL ;’ggl;r?é(?f Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yénetmeliginde belirtilen limitler
Tadi ve kokusu kendine 6zgli olmali, kétii koku olmamalidir. Taze soganlar dis etkenlerden zarar

. gbrmemis, saglam, temiz, taze goriinlste, tohuma kagmamis, kok sacaklari gamursuz olmalidir.

FIZIKSEL Taze soganlarin (zerinde parazit ve hastalik nedenleriyle olusan zararlarla glibre, toprak, ilag

artiklart ve asirt nem bulunmamalidir. Her ambalaj igindeki taze soganlar gesit, sinif ve agirlik
bakimindan bir érnek olmalidir.
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. HACETTEPE UNIVERSITESI i
SAGLIK, KULTUR ve SPOR DAIRE BASKANLIGI
MEMUR KAFETERYALARI

ORJIN

Yerli mensei

URETIM METODU

YONTEMLERI

AMBALAJ ve DAGITIM

Ambalajlar, tasima ve saklamada Urlin{ iyi bir durumda tutacak, saglida zarar vermeyecek nitelikte
yeni, temiz, kuru, kokusuz, plastik veya mukavva Ozellikte kasa veya karton olmalidir. Ambalajlarin
yapiminda kullanilan her gesit malzeme ile igine konulacak oluklu mukavva, delikli kadit ve benzeri
malzeme, yeni, temiz ve kokusuz olmali, Girline zarar vermemeli, bunlarin izerine yazilacak yazilarda
kullanilacak mirekkep ve boya ile etiketlerin yapistirimasinda kullanilan zamk, toksik veya diger
sekilde insan sagligina zarar verecek yapida olmamalidir. Basili kagit kullanildiginda, yazili yiiziin
disa gelmesine ve Urlin ile temas etmemesine dikkat edilmelidir. Ambalajlarin igerisinde
belirtilenlerin disinda higbir yabanc madde bulunmamalidir. . Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tiirk
Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yénetmelidi ve bununla iliskili ¢ikan gida
ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hitktimleri gegerlidir.

Ambalzj Uzerindeki isaretleme Turk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tuketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi ve TS 2121’%e uygun olacaktir. Bu kapsam dahilin de yeni
gikacak Teblig, Kanun, Tizik ve eklerini de kapsayacaktir. Tasima Turk Gida Kodeksi
Yonetmeliginin 3" Gincli bolimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS 2121'e uygun olacaktir.
Uriinler mevsim kosullarina uygun kapali araclarda getirilecektir.

RAF OMRU

DEPOLAMA KOSULLARI ve |Depolama Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3 (incli bélimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS 2121'e

uygun olacaktir.

ANALiIzZ PERiYODU

Alinan drdnlerin, kurum tarafindan gerekli goriildiigi an ve siklikta faaliyet konularina gore
bakaniikca yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumiarina liye kuruluslarca akredite edilmis
6zel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirli 6demesi ytiklenici firma tarafindan kargilanmak lizere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

GENEL HUKUMLER

Tigili birimler tarafindan siparisi verilen {riin istenilen tarihte en gec 08:30°da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Urliniin uygunsuziugu durumunda ayni giin en geg¢ 11:30" a kadar
yeni Urln teslim edilmelidir. Firma her iki yerleske (sihhiye ve beytepe ) icin belirtilen saatlerde
teslimat yapacak olup sevkiyat ve arac diizenlemesini yapacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan
sonra yUklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna tasinarak yerlestirilecektir. Sebze ve
meyvelerin ner gesit ambalaj (koli, kasa) adirliklari toplam agirliktan disllecektir. Yiklenici firma
personelinin tagima esnasinda temiz 6nllik, bone, eldiven ve maskesi bulunacaktir.

0z0M
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Ascl Basi, Asgl), Ambar Memuru
5996 Sayil Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-27610), Gida
REF.STD.NO Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yonetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-28145) TS 101,
' ' Uzlm Standardi, Turk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yénetmeligi R.G: 25.08.2014-
29099, Yetki Kanunu: 5996
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanagi
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli goriildigi kadar numune incelenecektir.
UYGUN OLMAMASI 1. Bu teknik sartnameye uygun o!maye_a_n__urunler |alde edilir. o
DURUMUNDA 2. Kullanim sirasinda ya da éncesinde Uriinlerde gbzlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya koku

degisikliginde triin miktarini miteahhit firmanin karsilamasi zorunludur.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

BIYOLOJIK

Kiflenme olmayacaktir. Géze garpacak sekilde belirgin ¢lriik ve yeme 6zelliklerini menfi yénden
etkileyen ozlirler bulunmamalidir.

KIMYASAL

Tirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeliginde belirtilen limitler gegerlidir.

FizikSEL

Uziimlerin salkimlari sadlam, diizgiin sekilli, saplari kesilmis ve elle tutulacak uzunlukta, temiz, gdzle
gorilebilecek yabanci maddelerden arindiriimis, taneler normal gelismis, cesidine gére dogal beyaz veya
siyah renginde, ¢ekirdeksiz veya mevsimine gére gekirdekli, taneler saptan ayriimamis, normal olgunlukta,
lezzetli, ambalajlamaya ve taginmaya dayanikli olmalidir. Uziimlerde ilac artiklari ve ilag zararlari, hastalik
ve bbcek zarari, anormal dig nem, yabanci tat ve koku, gliriik, bozuk, ezik, kiifli, eksi olmamalidir. Her
ambalajdaki salkimlar gesit, sinif, boy, olgunluk bakimindan bir 6rnek ve (iziimlerin sap uzunluklarn elle
tutulacak uzunlukta olmalidir. Uziimler ambalajlara tek sira halinde veya birbirinden bir tabaka kagitla
ayriimig olarak iki kat halinde dizilebilir. Uziim salkimlarinin biitiinligi bozulmamig taneleri dokiilmemis,
dagdilmamis halde olacaktir. Ihtiyaca gére bevaz veya sivah {iziim olarak istenebilecektir.

ORJIN

i'JRE;\'iM METODU

Vg et ‘
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AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERI

Ambalajlar, tagima ve saklamada UrtinG iyi bir durumda tutacak, sagliga zarar vermeyecek nitelikte yeni,
temiz, kuru, kokusuz, plastik veya mukavva 6zellikte kasa veya karton olmalidir. Ambalajlarin yapiminda
kullanilan her cesit malzeme ile icine konulacak oluklu mukavva, delikli kagit ve benzeri malzeme, yeni,
temiz ve kokusuz olmali, Urline zarar vermemeli, bunlarin Uzerine yazilacak yazlarda kullanilacak
miirekkep ve boya ile etiketierin yapistinimasinda kullanilan zamk, toksik veya diger sekilde insan saglgina
zarar verecek yapida olmamalidir. Basili kagit kullanildiginda, yazil yiiziin disa gelmesine ve Uriin ile temas
etmemesine dikkat edilmelidir. Ambalajlarin igerisinde belirtilenlerin diginda hicbir yabanci madde
bulunmamalidir. . Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tiirk Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve
Malzemeler Yénetmeligi ve bununla iliskili cikan gida ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri
hiktmleri gegerlidir.

Ambalaj Gzerindeki isaretlemne Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Tirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve
Tuketicileri Bilgilendirme Y&netmeligi ve TS 101'e uygun olacaktir. Bu kapsam dahilin de yeni gikacak
Teblig, Kanun, Tuzik ve eklerini de kapsayacaktir. Tasima Tirk Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3" (incii
bélimiine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS 101%e uygun olacaktir. Uriinler mevsim kosullarina uygun
kapall araglarda getirilecektir.

DEPOLA_!VIA I{_OSULLARI
ve RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ iincli bélimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS 101’e uygun
olacaktir.

ANALiz PERIYODU

Alinan drinlerin, kurum tarafindan gerekli goriildiigu an ve siklikta faaliyet konularina gore bakanlikga
yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tirk Akreditasyon
Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina iye kuruluslarca akredite edilmis 6zel veya kamu
laboratuvarlarinda her tiirli ddemesi yiklenici firma tarafindan karsilanmak tzere kimyasal ve
mikrobiyolojik analizleri yaptinilacaktir.

GENEL HUKUMLER

Iigili birimler tarafindan siparisi verilen {riin istenilen tarihte en gec 08:30’da teknik sartnameye uygun
olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en geg 11:30" a kadar yeni Grin
teslim edilmelidir. Firma her iki yerleske (sihhiye ve beytepe ) icin belirtilen saatlerde teslimat yapacak
olup sevkiyat ve arag diizenlemesini yapacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan sonra yiiklenici firma
personeli tarafindan kurum deposuna tasinarak yerlestirilecektir. Sebze ve meyvelerin her gesit ambalaj
(koli, kasa) agirliklart toplam adirliktan distlecektir. Yiklenici firma personelinin tagima esnasinda temiz
onlik, bone, eldiven ve maskesi bulunacaktir.

Yas Sebze ve Meyve Teknik Sartnamesi tarafimizdan imza altina alinmistir. 28.06.2021
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BiIBER CARLISTON
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asc Basi, Asgl), Ambar Memuru
5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Sadhdi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-27610),
REF.STD.NO Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yonetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-28145)TS
' ' 1205 :2015; Taze biber standardi, Tirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri
Yonetmeligi R.G: 25.08.2014-29099, Yetki Kanunu: 5996
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanagi
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli gériildigi kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan uriinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da 6ncesinde Uriinlerde gézlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya
koku degisikliginde veya pisme sirasinda goriilebilecek bozukluk sonucu kullanilan Griin
miktari ve olusacak maddi zararlar (kullanilan diger malzemeler) miiteahhit firmanin
karsilamasi zorunludur.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

BiYOLOJiK

Kiflenme olmayacaktir. Géze garpacak sekilde belirgin gliriik ve yeme &zelliklerini menfi ydnden
etkileyen ézirler bulunmamalidir.

KIMYASAL

Tiirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeliginde belirtilen limitler gegerlidir.

FiziKSEL

Tadi ve kokusu kendine 6zgti olmali, kétli koku olmamalidir. Carliston biberler biitiin, saglam, temiz,
iyi gelismis, parlakhdini ve sarimtirak yesil rengini muhafaza etmis, taze gériinislii olmalidir. Carliston
biberlerde yabanci tat, anormal dis nem, don zaran, ciirlik, aci, kizarmis, ezik, pargalanmis,
iyilesmemis yaralar ve giines yaniklari bulunmamalidir. Her ambalajdaki carliston biberler gesit, sinif,
boy, olgunluk bakimindan bir érnek olmalidir. Carliston biber ortam sicakliginda olmalidir. Burada
belirtilmeyen konularda Gida Maddeleri Tlizigli ve TSE hikimleri, Tirk Gida Kodeksi Pestisitlerin
Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeligi hiikiimleri gegerlidir.

ORJIN

Yerli mensei

URETIM METODU

AMBALAJ VE DAGITIM

YONTEMLERI

Ambalajlar, tasima ve saklamada UriinQ iyi bir durumda tutacak, saghda zarar vermeyecek nitelikte
yeni, temiz, kuru, kokusuz, plastik veya mukavva ozellikte kasa veya karton olmalidir. Basili kagit
kullanildiginda, yazili ylziin disa gelmesine ve iriin ile temas etmemesine dikkat edilmelidir.
Ambalajlarin yapiminda kullanilan her gesit malzeme ile igine konulacak kagit ve benzeri malzeme,
yeni, temiz, kuru ve kokusuz olmali, {riine zarar vermemeli, bunlarin Uzerine yazlacak yazilarda
kullanilacak miirekkep, boya ve etiketlerin yapistiriimasinda kullanilan zamk, toksik veya diger sekilde
insan sagligina zarar verecek yapida olmamalidir. Ambalajlarin igerisinde higbir yabanci madde
bulunmamalidir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tiirk Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde ve
Malzemeler Yénetmeligi ve bununla iligkili gikan gida 