HACETTEPE UNI VERSIT ESf 5
SAGLIK, KULTUR ve SPOR DAIRESI BASKANLIGI
MEMUR YEMEGI YURUTME KURULU

} AYSBERG ,
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Ascl Basi, Ascl), Ambar Memuru
TS 1194/T2 :2012; Yesil salata ve marul standardi
REF.STD.NO Tirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yénetmeligi R.G: 25.08.2014-29099,
Yetki Kanunu: 5996 i
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Giinliik Tage Gegici Teslim Belgesi
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli gériildiigi kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan Uriinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da éncesinde Urlinlerde gézlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya
koku degisikliginde veya pisme sirasinda gériilebilecek bozukluk sonucu kullanilan Giriin
miktar ve olugacak maddi zararlari (kullanilan diger malzemeler) miiteahhit firmanin
karsilamasi zorunludur.

KONTROL KRITERI

. OZELLIK

BIYOLOJiK

Kiflenme olmayacaktir. Géze garpacak sekilde belirgin ciiriik ve yeme 6zelliklerini menfi y6énden
etkileyen 6ziirler bulunmamalidir.

KiMYASAL

Turk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yénetmeliginde belirtilen limitler
gecerlidir.

FiziKSEL

Aysbergler bitlin saglam, taze goriintsli, temiz ve kuru, toprak bulasikli yapraklardan ayiklanmis,
kimyevi giibre veya diger ila¢c artiklarindan tamamen temizlenmis, ciceklenme belirtisi
gostermemis (tohuma kagmamis) ve dolgun olmali, {izerinde yabana tat ve koku, anormal dis
nem, yabanci madde bulunmamalidir. Uriin, pazarlama zamanina ve mevsime gore normal sekilde
gelismig olmalidir. Piyasanin en iyi 1.sinif mali olmalidir. Aysbergler gesidin kendine 0zgll renginde,
iyi olusmus, diizgiin sekilde, siki, derli toplu olmali lizerinde parazit ve hastaliklar tarafindan
meydana getirilen ve yenilebilmesini etkileyen zararlar olmamali ve esas itibariyle fiziksel hasarlar
bulunmamalidir. Aysbergin gébegi iyi olusmus olmali ve gobedi tek olmalidir. Tane agirhg 350-
400 gr arasinda olmalidir. Aysbergler fazla dis yapraklarindan temizlenmis olmalidir.
Temizlenmemis yapraklardan fire dstilecektir. Burada belirtimeyen konularda Gida Maddeleri
TzGgu ve TSE hiikiimleri, Tiirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yénetmeligi
hikiimleri gecerlidir.

ORJIN

Yerli mengei

URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM

YONTEMLERI

Her ambalaj igindeki aysberg sinifi tip ve boy bakimindan bir érnek olmalidir. Ambalajlar, tasima
ve saklamada (riinii iyi bir durumda tutacak, sagliga zarar vermeyecek nitelikte yeni, temiz, kuru,
kokusuz, plastik veya mukavva &zellikte kasa veya karton olmalidir. Ambalajlarin yapiminda
kullanilan her gesit malzeme ile igine konulacak oluklu mukavva, delikli kagit ve benzeri malzeme,
yeni, temiz ve kokusuz olmali, Urline zarar vermemeli, bunlarin {zerine yazilacak yazilarda
kullanilacak miirekkep ve boya ile etiketlerin yapistinimasinda kullanilan zamk, toksik veya diger
sekilde insan sagligina zarar verecek yapida olmamalidir. Basili kagit kullanildiginda, yazili yiiziin
disa gelmesine ve (riin ile temas etmemesine dikkat edilmelidir. Ambalajlarin icerisinde
belirtilenlerin disinda hicbir yabanci madde bulunmamalidir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tiirk
Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Y6netmeligi ve bununla iligkili cikan gida
ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hiikiimleri gegcerlidir.

Ambalaj tizerindeki isaretleme Tirk Gida Kodeksi Yénetmeligi, Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tketicileri Bilgilendirme Yénetmeligi ve TS 1194’ uygun olacaktir. Bu kapsam dahilin de yeni
cikacak Teblig, Kanun, Tiizik ve eklerini de kapsayacaktir.Tagima Tirk Gida Kodeksi
Yénetmeliginin 3" incli bélimiine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS 1194e uygun olacaktir.
Uriinler mevsim kosullarina uygun kapali araclarda getirilecektir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve

Depolama Gida Kodeksi Y&netmeliginin 3’ Gincli bdliimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS

RAF OMRU 1194’e uygun olacaktir.
Alinan Grinlerin, kurum tarafindan gerekli gériildigi an ve siklikta faaliyet konularina gére
. ] bakanlikga yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tiirk
ANALIZ PERIYODU Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina Uye kuruluglarca akredite edilmig

Gzel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirlii 6demesi yiiklenici firma tarafindan karsilanmak lizere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

ISTENEN BELGELER
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HACETTEPE UNIVERSITESI 5
SAGLIK, KULTUR ve SPOR DAIRESI BASKANLIGI
MEMUR YEMEGI YURUTME KURULU

Tigili birimler tarafindan siparisi verilen Grlin istenilen tarinte en geg 08:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Urliniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en geg 11:30 a kadar
yeni Urln teslim edilmelidir. Firma her iki yerlegke (sihhiye ve beytepe ) icin belirtilen saatlerde

SEHED HORUMLER teslimat yapacak olup sevkiyat ve arag diizenlemesini yapacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan
sonra yiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna tasinarak yerlestirilecektir. Sebze ve
meyvelerin her cesit ambalaj (koli, kasa) agirliklan toplam agirliktan distilecektir.

. ~ BIBER CARLISTON ' '

SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asgi Basi, Ascl), Ambar Memuru
TS 1205 :2015; Taze biber standardi

REF.STD.NO Tirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalintr Limitleri Yonetmeligi R.G: 25.08.2014-29099, Yetki
Kanunu: 5996

KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Giinliik Iase Gegici Teslim Belgesi

KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli gériildigt kadar numune incelenecektir.

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan Uriinler iade edilir.
2. Kullanim sirasinda ya da 6ncesinde Urlinlerde gézlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya

UYGUN OLMAMASI koku degisikliginde veya pisme sirasinda gériilebilecek bozukluk sonucu kullanilan triin

DURUMUNDA miktari ve olugacak maddi zararlari (kullanilan diger malzemeler) miiteahhit firmanin

karsilamasi zorunludur.

KONTROL KRITER} OZELLIK

- . Ktflenme olmayacaktir. Géze garpacak sekilde belirgin gliriik ve yeme 6zelliklerini menfi ydnden

BIYOLOJIK . v
etkileyen 6ziirler bulunmamalidir.

KIMYASAL Turk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yénetmeliginde belirtilen limitler gecerlidir.
Tadi ve kokusu kendine &zgli olmali, kétii koku olmamalidir. Carliston biberler biitiin, saglam, temiz,
iyi gelismis, parlakiigini ve sarimtirak yesil rengini muhafaza etmis, taze gériinislii olmalidir. Carliston
biberlerde yabanci tat, anormal dis nem, don zarari, giriik, aci, kizarmis, ezik, parcalanmis,

FiziKSEL iyilesmemis yaralar ve giines yaniklan bulunmamalidir. Her ambalajdaki carliston biberler gesit, sinif,
boy, olgunluk bakimindan bir 6rnek olmalidir. Carliston biber ortam sicakliginda olmalidir. Burada
belirtilmeyen konularda Gida Maddeleri Tuzigi ve TSE hiikiimleri, Turk Gida Kodeksi Pestisitlerin
Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeligi hikimleri gecerlidir.

ORJIN Yerli mensei

URETIM METODU

AMBALAJ VE DAGITIM

YONTEMLERI

Ambalajlar, tagima ve saklamada Urlinii iyi bir durumda tutacak, sagliga zarar vermeyecek nitelikte
yeni, temiz, kuru, kokusuz, plastik veya mukavva Gzellikte kasa veya karton olmalidir. Basili kagit
kullanildidinda, yazili yiziin disa gelmesine ve iiriin ile temas etmemesine dikkat edilmelidir.
Ambalajlarin yapiminda kullanilan her gesit malzeme ile igine konulacak kagit ve benzeri malzeme,
yeni, temiz, kuru ve kokusuz olmali, Uriine zarar vermemeli, bunlarin iizerine yazilacak yazilarda
kullanilacak miirekkep, boya ve etiketlerin yapistirimasinda kullanilan zamk, toksik veya diger sekilde
insan saghgina zarar verecek yapida olmamalidir. Ambalajlarin icerisinde higbir yabanci madde
bulunmamalidir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tiirk Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve
Malzemeler Yénetmeligi ve bununla iligkili gikan gida ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri
hikimleri gegerlidir.

Ambalaj tzerindeki isaretleme Tirk Gida Kodeksi Yénetmeligi, Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve
Tiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi ve TS 1205%e uygun olacaktir. Bu kapsam dahilin de yeni
gikacak Teblig, Kanun, Tiziik ve eklerini de kapsayacaktir. Tagima Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginin
3’ lncii bolimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS 1205%e uygun olacaktir. Uriinler mevsim
kosullarina uygun kapali araclarda getirilecektir.

DEPOLAMA KOSULLARI

ve RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ Gincii béliimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS 1205%e
uygun olacaktir.

ANALIZ PERIYODU

Alinan urunlerin, kurum tarafindan gerekli gérlildigi an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakanlikga yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tiirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina tiye kuruluslarca akredite edilmis 6zel
veya kamu laboratuvarlarinda her tiirlii 6demesi yiiklenici firma tarafindan karsilanmak iizere
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HACETTEPE UNIVERSITESI 5
SAGLIK, KULTUR ve SPOR DAIRESI BASKANLIGI
MEMUR YEMEGI YURUTME KURULU

kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

ISTENEN BELGELER

Iigili birimler tarafindan siparisi verilen {rlin istenilen tarihte en geg 08:30’da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en geg 11:30" a kadar
yeni Urin teslim edilmelidir. Firma her iki yerleske (sihhiye ve beytepe ) icin belirtilen saatlerde

GENEL HUKUMLER teslimat yapacak olup sevkiyat ve arag diizenlemesini yapacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan
sonra yuklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna taginarak yerlestirilecektir. Sebze ve
meyvelerin her cesit ambalaj (koli, kasa) agirliklari toplam agirliktan diistilecektir.

'BIBERKAVATA

SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asgl Basi, Ascl), Ambar Memuru
TS 1205 :2015; Taze biber standardi

REF.STD.NO Tirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yénetmeligi R.G: 25.08.2014-29099, Yetki
Kanunu: 5996 i

KAYIT Urlin Ret Kabul Formu, Giinliik Iage Gecici Teslim Belgesi

KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli goriildigl kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan iriinler iade edilir.
2. Kullanim sirasinda ya da éncesinde Uriinlerde gézlenen her hangi bir renk, tat, yapl veya
koku degisikliginde veya pisme sirasinda gériilebilecek bozukluk sonucu kullanilan diriin

DURUMLINDA miktari ve olugacak maddi zararlari (kullanilan dier malzemeler) miiteahhit firmanin
karsilamasi zorunludur.
KONTROL KRITERi OZELLIK
B - Kiflenme olmayacaktir. Géze garpacak sekilde belirgin ciiriik ve yeme 6zelliklerini menfi ybnden
BIYOLOJIK i o
etkileyen 6ziirler bulunmamalidir.
KIMYASAL ggglérﬁé?f Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yénetmeliginde belirtilen limitler
Kavata biberler bittin, saglam, temiz iyi gelismis tatli taze gériiniislii olmali, yabanci koku ve tat
L anormal dig nem don zarar iyilesmemis yaniklar bulunmamalidir. Her ambalajdaki biberler cesit,
FIZIKSEL sinif, boy, olgunluk bakimindan bir érnek olmalidir. Kavata biber ortam sicakhiginda olmalidir.
Burada belirtiimeyen konularda Gida Maddeleri Tiizigli ve TSE hikiimleri, Tiirk Gida Kodeksi
] Pestisitlerin Maksimum Kalintr Limitleri Yénetmeligi hiikiimleri gecerlidir.
ORJIN Yerli mensei

URETIM METODU

AMBALAJ VE DAGITIM
YONTEMLERI

Ambalajlar, tagima ve saklamada Griini iyi bir durumda tutacak, saglia zarar vermeyecek nitelikte
yeni, temiz, kuru, kokusuz, plastik veya mukavva ézellikte kasa veya karton olmalidir. Basili kagit
kullanildidinda, yazili yliziin disa gelmesine ve {riin ile temas etmemesine dikkat edilmelidir.
Ambalajlarin yapiminda kullanilan her gesit malzeme ile icine konulacak kagit ve benzeri malzeme,
yeni, temiz, kuru ve kokusuz olmali, Uriine zarar vermemeli, bunlarin iizerine yazilacak yazlarda
kullanilacak miirekkep, boya ve etiketlerin yapistinimasinda kullanilan zamk, toksik veya diger
sekilde insan sagligina zarar verecek yapida olmamalidir. Ambalajlarin icerisinde higbir yabanci
madde bulunmamalidir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tirk Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden
Madde ve Malzemeler Yénetmeligi ve bununla iliskili cikan gida ile temas eden madde ve
malzemeler tebligleri hiikimleri gecerlidir.

Ambalaj zerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve
Tuketicileri Bilgilendirme Yénetmeligi ve TS 1205’ uygun olacaktir. Bu kapsam dahilin de yeni
gkacak Tebli§, Kanun, Tizik ve eklerini de kapsayacaktr. Tagima Tirk Gida Kodeksi
Yénetmeliginin 3’ {incli bélimiine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS 1205% uygun olacaktir.
Uriinler mevsim kosullarina uygun kapall araclarda getirilecektir.

DEPOLAMA KOSULLARI
ve RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3" iincii bélimiine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS 1205%
uygun olacaktir.

ANALiIzZ PERiYODU

Alinan Grinlerin, kurum tarafindan gerekli gériildiigii an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakanlikga yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tiirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina tye kuruluslarca akredite edilmis ézel
veya kamu laboratuvarlarinda her tiirlii demesi yiiklenici firma tarafindan karsilanmak lizere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

ISTENEN BELGELER
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HACETTEPE UNIVERSITESI )
SAGLIK, KULTUR ve SPOR DAIRESI BASKANLIGI
MEMUR YEMEGI YURUTME KURULU

Iigili birimler tarafindan siparisi verilen Uriin istenilen tarihte en geg 08:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en geg 11:30’ a kadar
yeni Urln teslim edilmelidir. Firma her iki yerlegke (sihhiye ve beytepe ) icin belirtilen saatlerde

GE_NEL HURMMLER teslimat yapacak olup sevkiyat ve arag diizenlemesini yapacaktir. Urin muayene edilip tartildiktan
sonra yiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna tasinarak yerlestirilecektir. Sebze ve
meyvelerin her cesit ambalaj (koli, kasa) adirliklari toplam adirliktan diisiilecektir.

~ BIBER KOY

SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asci Basi, Ascl), Ambar Memuru
TS 1205 :2015; Taze biber standardi

REF.STD.NO Tirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeligi R.G: 25.08.2014-29099, Yetki
Kanunu: 5996

KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Giinlik Iase Gegici Teslim Belgesi

KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli gériildiigii kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI

1. Bu teknik sarthameye uygun olmayan (riinler iade edilir.
2. Kullanim sirasinda ya da éncesinde Uriinlerde gézlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya
koku degisikliginde veya pisme sirasinda gériilebilecek bozukluk sonucu kullanilan tiriin

DURUMUNDA miktari ve olugacak maddi zararlani (kullanilan diger malzemeler) miiteahhit firmanin
karsilamasi zorunludur.
KONTROL KRITERI OZELLIK
. B Kiflenme olmayacaktir. Goze garpacak sekilde belirgin ciiriik ve yeme 6zelliklerini menfi yonden
BIYOLOJIK , o
etkileyen &ziirler bulunmamalidir.
KIMYASAL ;‘g;l;rﬁ(ljcljf Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeliginde belirtilen limitler
Tadi ve kokusu kendine 6zgili olmal, kétli koku olmamalidir. K&y biberleri biitiin, saglam, temiz, iyi
gelismis, parlakidini ve yesil rengini muhafaza etmis, taze gériinisli olmalidir. K&y biberlerde
. yabanci tat, anormal dis nem, don zaran, clrik, aci, kizarmig, ezik, parcalanmig, iyilesmemis
FIZIKSEL yaralar ve giines yaniklari bulunmamalidir. Her ambalajdaki kdy biberler gesit, sinif, boy, olguniuk
bakimindan bir érnek olmalidir. K&y biberleri ortam sicakliginda olmalidir. Burada belirtiimeyen
konularda Gida Maddeleri Tiizigi ve TSE hikimleri, Tirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum
_ Kalinti Limitleri Yonetmeligi hiikiimleri gecerlidir.
ORJIN Yerli mensei

URETIM METODU

AMBALAJ VE DAGITIM

YONTEMLERI

Ambalajlar, tagima ve saklamada riinii iyi bir durumda tutacak, saglia zarar vermeyecek nitelikte
yeni, temiz, kuru, kokusuz, plastik veya mukavva ozellikte kasa veya karton olmalidir. Basili kadit
kullanildiginda, yazili yiziin disa gelmesine ve iriin ile temas etmemesine dikkat edilmelidir.
Ambalajlarin yapiminda kullanilan her gesit malzeme ile igine konulacak kadit ve benzeri malzeme,
yeni, temiz, kuru ve kokusuz olmali, Urline zarar vermemeli, bunlarin izerine yazilacak yazilarda
kullanilacak mirekkep, boya ve etiketlerin yapistinimasinda kullanilan zamk, toksik veya diger
sekilde insan saghgina zarar verecek yapida olmamalidir. Ambalajlarin icerisinde hicbir yabanc
madde bulunmamalidir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tiirk Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden
Madde ve Malzemeler Yonetmeligi ve bununla iliskili cikan gida ile temas eden madde ve
malzemeler tebligleri hiitkiimleri gecerlidir.

Ambalaj lizerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve
Tuketicileri Bilgilendirme Yénetmeligi ve TS 1205'e uygun olacaktir. Bu kapsam dahilin de yeni
glkacak Teblig, Kanun, Tlzik ve eklerini de kapsayacaktir. Tasima Tirk Gida Kodeksi
Yénetmeliginin 3’ Gincl bdlimiine, Gida Hijyeni Yénetmelidine ve TS 1205’e uygun olacaktir. Urlinler
mevsim kosullarina uygun kapal araglarda getirilecektir.

DEPOLAMA KOSULLARI

ve RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ tincii b6liimiine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS 1205’e
uygun olacaktir.

ANALiz PERIYODU

Alinan rinlerin, kurum tarafindan gerekli gériildiigi an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakanlikga yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tiirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina tiye kuruluslarca akredite edilmis &zel
veya kamu laboratuvarlarinda her tiirli 6demesi yiiklenici firma tarafindan karsilanmak {izere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

ISTENEN BELGELER

GENEL HUKUMLER

Iigili birimler tarafindan siparisi verilen Uriin istenilen tarihte en geg 08:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en geg 11:30’ a kadar
yeni Urln teslim edilmelidir. Firma her iki yerleske (sihhiye ve beytepe ) icin belirtilen saatlerde
teslimat yapacak olup sevkiyat ve arac diizenlemesini yapacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan
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HACETTEPE UNIVERSITESI 5
SAGLIK, KULTUR ve SPOR DAIRESI BASKANLIGI
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sonra yiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna taginarak yerlestirilecektir. Sebze ve
meyvelerin her gesit ambalaj (koli, kasa) adirliklari toplam adirliktan diisiilecektir.

CILEK .
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asci Basi, Ascl), Ambar Memuru
TS 185/T2 :2015; Cilek standardi
REF.STD.NO Tirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeligi R.G: 25.08.2014-29099,
Yetki Kanunu: 5996
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Giinlik fase Gegici Teslim Belgesi
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli goriildiigi kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan drinler iade edilir.
2. Kullanim sirasinda ya da 6ncesinde Uriinlerde gézlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya
koku degisikliginde veya pisme sirasinda gériilebilecek bozukluk sonucu kullanilan iiriin

DURUMUNED miktar ve olugacak maddi zararlari (kullanilan diger malzemeler) miiteahhit firmanin
karsilamasi zorunludur.
KONTROL KRITERI OZELLIK
BIYOLOJIK KUernme f)lrpayacaktlr. Goze garpacak gekilde belirgin glriik ve yeme &zelliklerini menfi yénden
etkileyen 6ziirler bulunmamalidir.
KIMYASAL Tark (?lc.ia Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yénetmeliginde belirtilen limitler
gegerlidir.
Tadi ve kokusu kendine 6zgii olmali, kéti koku olmamalidir. Gilekler biitiin, temiz, saglam, olgun,
renk ve irilikge bir drnek ve gesidine 6zgu renkte ve tatta olmalidir. Cileklerde gdzle gériilebilir
yabanci madde, anormal dis nem, yabanal tat, gliriik, ezik kiif, sulanma olmamali ve hasarat
- yenikleri bulunmamalidir. Cilekler tam gelismis olup yesilli olmamalidir. Ortalama irilikleri ayni olup
FIZIKSEL e I h . .
kasanin alti ve (sti ayni &zelligi tagimalidir. Canak yapraklan ile kisa yesil saplan {izerinde
olmalidir. Cilekler ortam sicakliginda olmalidir. Burada belirtiimeyen konularda Gida Maddeleri
Tuzagi ve TSE hikimleri, Tirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yénetmeligi
hiikiimleri gegerlidir.
ORJIN Yerli mensei

URETIM METODU

Ambalajlar, tagima ve saklamada Urlini iyi bir durumda tutacak, saghga zarar vermeyecek
nitelikte yeni, temiz, kuru, kokusuz, plastik veya mukavva 6zellikte kasa veya karton olmalidir.
Ambalajlarin yapiminda kullanilan her gesit malzeme ile igine konulacak kadit ve benzeri malzeme,
yeni, temiz, kuru ve kokusuz olmali, rline zarar vermemeli, bunlarin {izerine yazilacak yazlarda
kullanilacak miirekkep, boya ve etiketlerin yapistirimasinda kullanilan zamk, toksik veya diger
sekilde insan sagligina zarar verecek yapida olmamalidir. Ambalajlarin icerisinde hicbir yabanci

AMBALAJ VE DAGITIM madde bulunmamalidir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tiirk Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden

YONTEMLERI

Madde ve Malzemeler Yonetmeligi ve bununla iliskili cikan gida ile temas eden madde ve
malzemeler tebligleri hiikiimleri gecerlidir.

Ambalaj Uzerindeki isaretleme Tirk Gida Kodeksi Yénetmelidi, Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tuketicileri Bilgilendirme Y&netmeligi ve TS 185%e uygun olacaktir. Bu kapsam dahilin de yeni
glkacak Tebli§, Kanun, Tlzik ve eklerini de kapsayacaktir. Tasima Tirk Gida Kodeksi
Yoénetmeliginin 3" Gncli bélimiine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS 185%e uygun olacaktir.
Uriinler mevsim kosullarina uygun kapall araglarda getirilecektir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve | Depolama Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3" iincii bélimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS 185’

RAF OMRU

uygun olacaktir.

ANALiz PERiIYODU

Alinan driinlerin, kurum tarafindan gerekli gérildiigi an ve sikiikta faaliyet konularina gére
bakanlikga yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tiirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina tiye kuruluglarca akredite edilmis
Gzel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirli 6demesi yiiklenici firma tarafindan karsilanmak tizere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

ISTENEN BELGELER

S
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Tigili birimler tarafindan siparisi verilen iriin istenilen tarihte en geg 08:30da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuziugu durumunda ayni giin en geg 11:30" a kadar
yeni Urilin teslim edilmelidir. Firma her iki yerleske (sihhiye ve beytepe ) igin belirtilen saatlerde

GEHER HUSHMLER teslimat yapacak olup sevkiyat ve arac diizenlemesini yapacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan
sonra yiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna tasinarak yerlestirilecektir. Sebze ve
meyvelerin her gesit ambalaj (koli, kasa) agirliklari toplam adirliktan distlecektir.

DEREOTU

SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asci Basi, Ascl), Ambar Memuru
TS 1814; Dereotu standardi

REF.STD.NO Tirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yénetmeligi R.G: 25.08.2014-29099,
Yetki Kanunu: 5996 i

KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Giinliik Iase Gecici Teslim Belgesi

KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli goriildigii kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan driinler iade edilir.

2. Kullamim sirasinda ya da ncesinde Uriinlerde gézlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya
koku degisikliginde veya pisme sirasinda goriilebilecek bozukluk sonucu kullanilan iiriin
miktan ve olusacak maddi zararlari (kullanilan diger malzemeler) miiteahhit firmanin
karsilamasi zorunludur.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

BIYOLOJiK

Kiiflenme olmayacaktir. Géze garpacak sekilde belirgin giiriik ve yeme 6zelliklerini menfi yénden
etkileyen 6zirler bulunmamalidir.

KIMYASAL

Tirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeliginde belirtilen limitler
gecerlidir.

FizIKSEL

Dereotlari, dig etkenlerden zarar gérmemis, taze ve kérpe goriinlsll, solmamis, saglam, temiz,
demetler halinde baglanmig olmalidir. Dereotlarinin {izerinde kimyasal giibre ve ilag kalintilari ile
agin nem bulunmamalidir. Dereotlan sararmis, donmus, gamurlu-toprakli, fena tatta olmamalidir.
Dereotlari tohuma kagmis olmamalidir. Dere otu ortam sicakliinda olmalidir. Tadi ve kokusu
kendine 6zgl olmali, kéti koku olmamalidir. Her ambalaj icindeki demetler ve bu demetlerdeki
dereotlar, gesit, sinif ve renk yéniinden bir 6rnek olmalidir. Her demette yaklasik olarak 50 gr.
dereotu bulunmalidir. Demetler, en alt yaprakgik ayimm noktalar bir hizaya gelecek bicimde
yapilmalidir. Bu hizadan itibaren yaprak sapi, uzunlugu 5 cm.’i gegmeyecek sekilde, diizgiin olarak
kesilmelidir. Demetler iginde yabana otlar bulunmamaldir. Burada belirtiimeyen konularda Gida
Maddeleri Tizigl ve TSE hiikimleri, Tiirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri
Yoénetmeligi hikiimleri gecerlidir.

ORIJIN

Yerli mensei

URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERI

Ambalajlar, tagima ve saklamada UrGnu iyi bir durumda tutacak, sagliga zarar vermeyecek
nitelikte yeni, temiz, kuru, kokusuz, plastik veya mukavva &zellikte kasa veya karton olmalidir.
Ambalajlarin yapiminda kullanilan her gesit malzeme ile igine konulacak kagit ve benzeri malzeme,
yeni, temiz, kuru ve kokusuz olmali, iiriine zarar vermemeli, bunlarin {izerine yazilacak yazilarda
kullanilacak mirekkep, boya ve etiketlerin yapistirimasinda kullanilan zamk, toksik veya diger
sekilde insan sagligina zarar verecek yapida olmamalidir. Ambalajlarin icerisinde hicbir yabanci
madde bulunmamalidir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tiirk Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden
Madde ve Malzemeler Yoénetmeligi ve bununla iligkili ¢ikan gida ile temas eden madde ve
malzemeler tebligleri hiikiimleri gegerlidir.

Ambalaj Uzerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tiketicileri Bilgilendirme Y&netmeligi ve TS 1814 uygun olacaktir. Bu kapsam dahilin de yeni
gikacak Teblig, Kanun, Tuzik ve eklerini de kapsayacaktir. Tagima Tiirk Gida Kodeksi
Y6netmeliginin 3’ tincli bélimuine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS 1814’ uygun olacaktir.
Uriinler mevsim kosullarina uygun kapali araclarda getirilecektir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Y&netmeliginin 3’ tncl bélimine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS
1814’e uygun olacaktir.

ANALiIzZ PERiIYODU

Alinan driinlerin, kurum tarafindan gerekli gériildiigi an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakanlikga yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tiirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina iiye kuruluglarca akredite edilmis
Ozel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirli 6demesi yiiklenici firma tarafindan karsilanmak Uizere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

ISTENEN BELGELER
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GENEL HUKUMLER

Tigili birimler tarafindan siparisi verilen Grtin istenilen tarihte en geg 08:30°da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni glin en geg 11:30" a kadar
yeni Griin teslim edilmelidir. Firma her iki yerleske (sihhiye ve beytepe ) icin belirtilen saatlerde
teslimat yapacak olup sevkiyat ve arag diizenlemesini yapacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan
sonra yuklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna tasinarak yerlestirilecektir. Sebze ve

meyvelerin her cesit ambalaj (koli, kasa) agirliklar toplam agirliktan diistilecektir.

DOLMA BIBER
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Ascl Basi, Ascl), Ambar Memuru
TS 1205:2015; Taze biber standardi
REF.STD.NO Turk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeligi R.G: 25.08.2014-29099,
Yetki Kanunu: 5996
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Giinliik fase Gegici Teslim Belgesi
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli g6riildiigii kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan iriinler iade edilir.
2. Kullanim sirasinda ya da éncesinde Uriinlerde gézlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya
koku degisikliginde veya pisme sirasinda gériilebilecek bozukluk sonucu kullanilan rin

DURUMUNDA miktar ve olugacak maddi zararlar (kullanilan diger malzemeler) miiteahhit firmanin
karsilamasi zorunludur.
KONTROL KRITERi OZELLIK
B : Kdflenme olmayacaktir. Géze garpacak sekilde belirgin ciiriik ve yeme 6zelliklerini menfi yonden

BIYOLOJIK i g
etkileyen 6zirler bulunmamalidir.

KIMYASAL Turk (_EIQa Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yénetmeliginde belirtilen limitler
gegcerlidir.
Tadi ve kokusu kendine 6zgl olmali, kétii koku olmamalidir, Dolmalik biberler bitlin, saglam,
temiz, iyi gelismis, parlakligini ve yesilligini korumus, taze goriintsli olmalidir. Dolma biberlerde
yabanci tat, anormal dis nem, don zarar, giiriik, aci, kizarmis, ezik, pargalanmig, iyilesmemis

FiZiKSEL yaralar ve giines yaniklar bulunmamalidir. Cigek sapi ile birlikte olmalidir. Her ambalajdaki
dolmalik biberler gesit, sinif, boy, olguniuk bakimindan bir érnek olmalidir. Bir adet dolmalik
biberin ortalama agirigi 60+5 g olmalidir. Dolmalik biber ortam sicaklifinda olmalidir. Burada
belirtiimeyen konularda Gida Maddeleri Tiiziigii ve TSE hiikiimleri, Tiirk Gida Kodeksi Pestisitlerin
Maksimum Kalinti Limitleri Yénetmeli§i hiikiimleri gecerlidir.

ORJIN Yerli mensei

URETIM METODU

AMBALAJ VE DAGITIM

YONTEMLERI

Ambalajlar, tasima ve saklamada Grlini iyi bir durumda tutacak, saghda zarar vermeyecek
nitelikte yeni, temiz, kuru, kokusuz, plastik veya mukavva ézellikte kasa veya karton olmalidir.
Basill kagit kullanildifinda, yazili yiiziin disa gelmesine ve iiriin ile temas etmemesine dikkat
edilmelidir. Ambalajlarin yapiminda kullanilan her cesit malzeme ile igine konulacak kagit ve
benzeri malzeme, yeni, temiz, kuru ve kokusuz olmali, Uriine zarar vermemeli, bunlarin tzerine
yazilacak yazilarda kullanilacak miirekkep, boya ve etiketlerin yapistirimasinda kullanilan zamk,
toksik veya diger sekilde insan sagligina zarar verecek yapida olmamalidir. Ambalajlarin icerisinde
higbir yabanci madde bulunmamalidir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tiirk Gida Kodeksi Gida ile
Temas Eden Madde ve Malzemeler Yonetmeligi ve bununla iliskili cikan gida ile temas eden
madde ve malzemeler tebligleri hiikiimleri gecerlidir.

Ambalaj tzerindeki isaretleme Tirk Gida Kodeksi Yénetmeligi, Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tuketicileri Bilgilendirme Y6netmeligi ve TS 1205’e uygun olacaktir. Bu kapsam dahilin de yeni
glkacak Teblig, Kanun, Tizik ve eklerini de kapsayacaktir. Tasima Tirk Gida Kodeksi
Yénetmeliginin 3’ Gncii bélimine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS 1205% uygun olacaktir.
Uriinler mevsim kosullarina uygun kapall araclarda getirilecektir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve

RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ tincii bélimiine, Gida Hijyeni Yoénetmeligine ve TS
1205’e uygun olacaktir.

ANALiz PERIYODU

Alinan {riinlerin, kurum tarafindan gerekli gériildiigii an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakanlikga yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Turk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina tiye kuruluslarca akredite edilmis
Ozel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirlii 6demesi yiiklenici firma tarafindan karsilanmak lizere
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kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

ISTENEN BELGELER

GENEL HUKUMLER

Iigili birimler tarafindan siparisi verilen Uriin istenilen tarihte en geg 08:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en geg¢ 11:30" a kadar
yeni Urtn teslim edilmelidir. Firma her iki yerleske (sihhiye ve beytepe ) icin belirtilen saatlerde
teslimat yapacak olup sevkiyat ve arag diizenlemesini yapacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan
sonra ytiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna tasinarak yerlestirilecektir. Sebze ve
meyvelerin her cesit ambalaj (koli, kasa) agirliklari toplam agirliktan disiilecektir.

=

 DOMATES

SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Ascl Bagi, Ascl), Ambar Memuru

REF.STD.NO 15 734 :2002; Domates standardi N
Tirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeligi R.G: 25.08.2014-29099,
Yetki Kanunu: 5996

KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Giinliik Tase Gecici Teslim Belgesi

KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli gériildiigii kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan Uriinler iade edilir.

2. Kullamim sirasinda ya da éncesinde iriinlerde gézlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya
koku degisikliginde veya pisme sirasinda gériilebilecek bozukluk sonucu kullanilan iiriin
miktari ve olusacak maddi zararlari (kullanilan diger malzemeler) miiteahhit firmanin
karsilamasi zorunludur.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

BIYOLOJiK

Kiflenme olmayacaktir. Géze garpacak sekilde belirgin ciiriik ve yeme 6zelliklerini menfi yénden
etkileyen 6ziirler bulunmamalidir.

KiMYASAL

Tirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yénetmeliginde belirtilen limitler
gegcerlidir,

FizIKSEL

Tadi ve kokusu kendine 6zgii olmali, kétii koku olmamalidir. Domatesler ortam sicakliginda
olmalidir. Domatesler biitiin, sadlam, taze gorinusli, temiz, tiim yapraklardan ve giplak gézle
gortilebilen her tiirlii yabanci maddelerden arindirilmig, olgun, kizarmis olmalidir. Sari ve yesil
miktarlar %2'den fazla olmamalidir. Domateslerin tiiketimlerini engelleyecek, ¢lirlik ve bozukluk;
anormal dis nem, yabanai tat, bécek ve bécek zararlari olmamalidir. Her ambalaj icinde bulunan
domatesler; grup, cesit, tip, sinif, boy ve orijin bakimindan bir &rnek olmalidir. Ortalama
biytikllkleri 200gr. ‘dan az olmamali ve en fazla iki sirall orijinal ambalajlarda teslim edilmelidir.
Burada belirtimeyen konularda Gida Maddeleri Tizigi ve TSE hiikimleri, Tirk Gida Kodeksi
Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yénetmeligi hiikiimleri gecerlidir.

ORIJIN

Yerli mensei

URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERI

Ambalajlar, tasima ve saklamada iriinii iyi bir durumda tutacak, saghida zarar vermeyecek
nitelikte yeni, temiz, kuru, kokusuz, plastik veya mukavva 6zellikte kasa veya karton olmalidir.
Ambalajlarin yapiminda kullanilan her gesit malzeme ile igine konulacak oluklu mukavva, delikli
kadit ve benzeri malzeme, yeni, temiz ve kokusuz olmali, Urline zarar vermemelidir. Bunlarin
Uzerine yazilacak yazilarda kullanilacak miirekkep ve boya ile etiketlerin yapistiriimasinda
kullanilacak zamk, toksik veya diger sekilde insan saglidina zarar verecek yapida olmamalidir.
Basill kagit kullanildiginda, yazili yiiziin disa gelmesine ve {iriin ile temas etmemesine dikkat
edilmelidir. Domateslerin {izerine dogrudan dogruya etiket yapistirimamali veya damga
vurulmamali, ambalajlarin igerisinde belirtilenlerin disinda hicbir yabanci madde bulunmamalidir.
Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tiirk Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde ve Malzemeler
Yénetmeligi ve bununla iliskili gikan gida ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hiikiimleri
gegcerlidir.

Ambalaj tizerindeki isaretleme Tirk Gida Kodeksi Yénetmeligi, Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi ve TS 794’e uygun olacaktir. Bu kapsam dahilin de yeni
glkacak Teblig, Kanun, Tiizik ve eklerini de kapsayacaktir. Tagima Tirk Gida Kodeksi
Yonetmeliginin 3" Gncii bolimine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS 794% uygun olacaktir.
Uriinler mevsim kosullarina uygun kapall araclarda getirilecektir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ iincii bolimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS 794’e
uygun olacaktir.
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ANALizZ PERIYODU

Alinan Uriinlerin, kurum tarafindan gerekli gériildiigii an ve siklikta faaliyet konulanna gére
bakanlikca yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tiirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina iye kuruluslarca akredite edilmis
6zel veya kamu laboratuvarlarinda her tlirlii demesi yiiklenici firma tarafindan karsilanmak izere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

ISTENEN BELGELER

GENEL HUKUMLER

Tigili birimler tarafindan siparisi verilen Griin istenilen tarihte en geg 08:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en geg 11:30" a kadar
yeni Uriin teslim edilmelidir. Firma her iki yerleske (sihhiye ve beytepe ) icin belirtilen saatlerde
teslimat yapacak olup sevkiyat ve arag diizenlemesini yapacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan
sonra yiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna tasinarak yerlestirilecektir. Sebze ve
meyvelerin her cesit ambalaj (koli, kasa) agirliklari toplam agirliktan distilecektir.

ELMA

SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asci Basi, Ascl), Ambar Memuru
TS 100/T1 :2010; Elma standardi

REF.STD.NO Turk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yénetmeligi R.G: 25.08.2014-29099,
Yetki Kanunu: 5996

KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Giinliik fase Gegici Teslim Belgesi

KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli goriildigl kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan iriinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da &éncesinde Uriinlerde gozlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya
koku degisikliginde veya pisme sirasinda gériilebilecek bozukluk sonucu kullanilan Griin
miktari ve olugacak maddi zararlan (kullanilan diger malzemeler) miiteahhit firmanin
karsilamasi zorunludur.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

BiYOLOJiK

Kiflenme olmayacaktir. Géze carpacak sekilde belirgin giiriik ve yeme 6zelliklerini menfi yonden
etkileyen 6zirler bulunmamalidir.

KiMYASAL

Turk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeliginde belirtilen limitler
gecerlidir.

FiZziKSEL

Tadi ve kokusu kendine 8zgii olmali, kétli koku olmamalidir. Elmalar biitiin, saglam, temiz,
kendine has tatta olmalidir. Elmalarda gézle gériilebilir yabanci madde ve ilag artiklari, anormal
dis nem, yabanci tat bulunmamalidir. Elmalar birinci sinif olmalidir. Bu sinifa iyi nitelikteki elmalar
girer. Bunlar, tagimaya, elden gegirmeye, depolamaya dayanikli bir olgunlukta olmalidir. Her
ambalaj igerisinde bulunan elmalar, gesit, sinif, olgunluk ve orijin bakimindan bir érnek olmalidir.
Ortalama adet agirhi@ 200 - 250 arasinda olmali ve kesildigi zaman sert, sulu ve unlanmamig
olmalidir. Goze carpacak sekilde belirgin giiriikliik ve bozulma gibi yeme 6zelliklerini menfi y6énden
etkileyen &zirler bulunmamalidir. Elmanin cinsi starking veya golden olmalidir. Elmalar ortam
sicakliginda olmalidir. Burada belirtiimeyen konularda Gida Maddeleri Tlzigl ve TSE hiikiimleri,
Turk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeligi hiikiimleri gecerlidir.

ORJIN

Yerli mensei

URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERI

Ambalajlar, tagima ve saklamada Urlinu iyi bir durumda tutacak, sagliga zarar vermeyecek
nitelikte yeni, temiz, kuru, kokusuz, plastik veya mukavva 6zellikte kasa veya karton olmalidir.
Ambalajlarin yapiminda kullanilan her gesit malzeme ile igine konulacak kagit ve benzeri malzeme,
yeni, temiz, kuru ve kokusuz olmali, riine zarar vermemeli, bunlarin {izerine yazilacak yazilarda
kullanilacak miirekkep, boya ve etiketlerin yapistirimasinda kullanilan zamk, toksik veya diger
sekilde insan sagligina zarar verecek yapida olmamalidir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tiirk
Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yonetmeligi ve bununla iliskili cikan gida
ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hiikiimleri gecerlidir.

Ambalaj lizerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeligi, Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yénetmeligi ve TS 100’e uygun olacaktir. Bu kapsam dahilin de yeni
cikacak Teblig, Kanun, Tiiziik ve eklerini de kapsayacaktir. Tasima Tiirk Gida Kodeksi
Y6netmeliginin 3’ Gincli béliimiine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS 100’e uygun olacaktir.
Uriinler mevsim kosullarina uygun kapall araclarda getirilecektir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3 tincli bélimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS 100%e
uygun olacaktir.
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ANALIZ PERIYODU

Alinan Urinlerin, kurum tarafindan gerekli gériildugi an ve siklikta faaliyet konularina gore
bakanlikga yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tiirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina tiye kuruluglarca akredite edilmis
Gzel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirli 6demesi yiiklenici firma tarafindan karsilanmak izere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

ISTENEN BELGELER

Iigili birimler tarafindan siparisi verilen Griin istenilen tarihte en geg 08:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en geg 11:30" a kadar
yeni Urin teslim edilmelidir. Firma her iki yerlegske (sihhiye ve beytepe ) icin belirtilen saatlerde

GENEL HUKUMLER teslimat yapacak olup sevkiyat ve arag diizenlemesini yapacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan
sonra yuklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna tasinarak yerlestirilecektir. Sebze ve
meyvelerin her cesit ambalaj (koli, kasa) agirliklari toplam agirliktan dustilecektir.

. . HAVUG

SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asgl Basi, Asci), Ambar Memuru
TS 1193 :2007; Havug standardi

REF.STD.NO Tlrk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeligi R.G: 25.08.2014-29099,
Yetki Kanunu: 5996

KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Giinliik Iage Gegici Teslim Belgesi

KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli g6riildiigi kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan iriinler iade edilir.
2. Kullanim sirasinda ya da éncesinde triinlerde gézlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya
koku degisikliginde veya pisme sirasinda gériilebilecek bozukluk sonucu kullanilan Giriin

DURUMUBNDA miktari ve olusacak maddi zararlari (kullanilan diger malzemeler) miiteahhit firmanin
karsilamasi zorunludur.

KONTROL KRITERI OZELLIiK

BIYOLOJiK Goze Garpacak sekilde belirgin giirlik ve yeme 6zelliklerini menfi yénden etkileyen 6ziirler
bulunmamalidir.

KIMYASAL ;g;lérﬁé?? Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yénetmeliginde belirtilen limitler
Tadi ve kokusu kendine &zgii olmali, kétli koku olmamalidir. Havuglar bitiin, siki yapil
(koflasmamis), catallasmamis, yan kék olusturmamis, saglam, temiz(yikandiklarinda (izerinde

L mimkdn oldugu kadar yabanci madde bulunmayan), kérpe, odunlagmamis, tohuma kalkmamis

FIZIKSEL olmalidir. Havuglarda yabanci tat, anormal dis nem, don zararl, kartlasma, hasarat tarafindan
yapilmig tahribat olmamalidir. Her ambalaj icindeki havuclar gesit, sinif, boy, piyasaya arz sekli ve
orijin bakimindan bir 6rnek olmalidir. Havuglarin boyu 15-20 cm. gap! 3 cm., agirhig 200 gr. ‘dan
az olmamalidir.

ORIJIN Yerli mensei

URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM

YONTEMLERI

Ambalajlar, tasima ve saklamada Uriinii iyi bir durumda tutacak, saglia zarar vermeyecek
nitelikte yeni, temiz, kuru, kokusuz, plastik veya mukawva o&zellikte kasa veya karton
olmalidir.Ambalajlarin yapiminda kullanilan her cesit malzeme ile igine konulacak oluklu mukavva,
delikli kagit ve benzeri malzeme, yeni, temiz ve kokusuz olmali, Griine zarar vermemeli, bunlarin
Uzerine yazilacak yazilarda kullanilacak miirekkep ve boya ile etiketlerin yapistiriimasinda
kullanilan zamk, toksik veya diger sekilde insan sagligina zarar verecek yapida olmamalidir. Basili
kagit kullanildiginda, yazili yiiziin disa gelmesine ve iiriin ile temas etmemesine dikkat edilmelidir.
Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tiirk Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve Malzemeler
Y6netmeligi ve bununla iliskili ¢ikan gida ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hiikiimleri
gegcerlidir.

Ambalaj tzerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi Yoénetmeligi, Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tiketicileri Bilgilendirme Yénetmeligi ve TS 1193’ uygun olacaktir. Bu kapsam dahilin de yeni
gikacak Tebli§, Kanun, Tuziik ve eklerini de kapsayacaktir. Tasima Tirk Gida Kodeksi
Y6netmeliginin 3’ Gincii béliimiine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS 1193%e uygun olacaktir.
Uriinler mevsim kosullarina uygun kapali araclarda getirilecektir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve

RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ iincii bélimiine, Gida Hijyeni Y6netmeligine ve TS
1193'e uygun olacaktir.

ANALizZ PERIYODU

Alinan Uriinlerin, kurum tarafindan gerekli gériildigi an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakanlikga yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tiirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina tye kuruluglarca akredite edilmis
6zel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirlii 6demesi yiiklenici firma tarafindan karsilanmak lizere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

ISTENEN BELGELER
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Iigili birimler tarafindan siparigi verilen Griin istenilen tarihte en geg 08:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Urlintin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en geg 11:30" a kadar
yeni Urln teslim edilmelidir. Firma her iki yerleske (sihhiye ve beytepe ) icin belirtilen saatlerde

GENEL HUKUMLER teslimat yapacak olup sevkiyat ve arag diizenlemesini yapacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan
sonra yUklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna taginarak yerlestirilecektir. Sebze ve
meyvelerin her cesit ambalaj (koli, kasa) agirliklari toplam adirliktan dusiilecektir.

KABAK (TAZE)

SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asci Bagl, Ascl), Ambar Memuru
TS 1898/T1 :2012; Kabak standardi

REF.STD.NO Tirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeligi R.G: 25.08.2014-29099,
Yetki Kanunu: 5996

KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Giinliik Tage Gecici Teslim Belgesi

KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli gériildiigi kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan Uriinler iade edilir.
2. Kullanim sirasinda ya da &ncesinde iiriinlerde gézlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya
koku degisikliginde veya pisme sirasinda gériilebilecek bozukluk sonucu kullanilan Griin

DURUMUNDA miktari ve olusacak maddi zararlar (kullanilan diger malzemeler) miiteahhit firmanin
karsilamasi zorunludur.

KONTROL KRITERI OZELLIiK

BIYOLOJIK »

KIMYASAL ;’g;lérf(ljcli? Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yénetmeliginde belirtilen limitler
Tadi ve kokusu kendine 6zgii olmali, kétii koku olmamalidir. Taze kabaklar biitiin, sadlam, taze
goruinusld, diri, temiz ve parlakligini kaybetmemis olmalidir. Taze kabaklarda yabanac tat, anormal

FiziKSEL dis nem, sararma, glirlime, eziklik, burusma, donma olmamalidir. Taze kabaklar yeteri kadar
olgunlasmis olmali fakat gekirdekleri sertlesmemis olmalidir. Taze kabaklar gesit, sinif ve orijin
bakimindan bir érnek olmali adet agirigi 200+50 g arasinda, dolmalik kabak olarak isteginde
adirhdi 200+10 g olmalidir.

ORJIN Yerli mensei

URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM

YONTEMLERI

Ambalajlar, tasima ve saklamada Griinii iyi bir durumda tutacak, saghiga zarar vermeyecek
nitelikte yeni, temiz, kuru, kokusuz, plastik veya mukavva ézellikte kasa veya karton olmalidir.
Ambalajlarin yapiminda kulanilan her cesit malzeme ile icine konulacak oluklu mukava, delikli
kadit ve benzeri malzeme, yeni, temiz ve kokusuz olmali, Uriine zarar vermemeli, bunlarin (izerine
yazilacak yazilarda kulanilacak miirekep ve boya ile etiketlerin yapistirilmasinda kulanilan zamk,
toksik veya dider sekilde insan sagliina zarar verecek yapida olmamalidir. Basili kagit
kulanildidinda, yazili ylizin disa gelmesine ve iiriin ile temes etmemesine dikkat edilmelidir.
Amalajlarin igersinde higbir yabanci madde bulunmamalidir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tiirk
Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yonetmeligi ve bununla iligkili cikan gida
ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hiikiimleri gegerlidir.

Ambalaj lizerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Turk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tiketicileri Bilgilendirme Ynetmeligi ve TS 1898’ uygun olacaktir. Bu kapsam dahilin de yeni
clkacak Teblig, Kanun, Tizik ve eklerini de kapsayacaktir. Tasima Tirk Gida Kodeksi
Y6netmeliginin 3" lincl bélimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS 1898’ uygun olacaktir.
Uriinler mevsim kosullarina uygun kapall araclarda getirilecektir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve

RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ iincii bélimine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS
1898'e uygun olacaktir.

ANALizZ PERIYODU

Alinan Urinlerin, kurum tarafindan gerekli gériildagi an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakanlikga yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tiirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina Uye kuruluglarca akredite edilmis
ozel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirli demesi yiiklenici firma tarafindan karsilanmak (izere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

ISTENEN BELGELER

GENEL HUKUMLER

Tigili birimler tarafindan siparigi verilen Griin istenilen tarihte en gec 08:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Urtintin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en geg 11:30" a kadar
yeni Urtin teslim edilmelidir. Firma her iki yerleske (sihhiye ve beytepe ) icin belirtilen saatlerde
teslimat yapacak olup sevkiyat ve arag diizenlemesini yapacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan
sonra yuklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna taginarak yerlestirilecektir. Sebze ve
meyvelerin her cesit ambalaj (koli, kasa) agirliklari toplam agirliktan diisiilecektir.
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KARPUZ

Muayene Kbmisyonu (Diyetisyen, Asgl Basl, Ascl), Ambar Memuru

SORUMLU
TS 1132:2007; karpuz sartnamesi
REF.STD.NO Turk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yénetmeligi R.G: 25.08.2014-29099,
Yetki Kanunu: 5996
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Giinlik Iase Gecici Teslim Belgesi
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli gériildiiglu kadar numune incelenecektir.
1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan uriinler iade edilir.
g;gg:ghg:MASI 2. Kullanim sirasinda ya da &ncesinde Uriinlerde gozlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya
koku degisikliginde tirtin miktarini miiteahhit firmanin karsilamasi zorunludur.
KONTROL KRITERI OZELLIiK
. : Kiflenme olmayacaktir. Géze carpacak sekilde belirgin giiriik ve yeme &zelliklerini menfi yénden
BIYOLOJIK ; e
etkileyen 6ziirler bulunmamalidir.
KIMYASAL ;g;l;rlGlécljf Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yénetmeliginde belirtilen limitler
Tadi ve kokusu kendine 6zgii olmali, kétl koku olmamalidir. Karpuzlar bitiin, saglam, temiz
(Uzerinde gézle goriilebilir yabanci madde bulunmayan), yeterince olgunlasmig ve siki yapili
FiZIKSEL (karpuzun rengi ve tadi gesidin olgun durumundaki tipik 6zelliklerini gostermelidir), lezzetli,
yarilmamig olmalidir. Karpuzlarda yabanci tat, anormal dis nem (islaklik), pargalanma, zamanla
gevseme, catlak ve/veya bereli, renksiz olmamalidir. Karpuzlar cesit, sinif ve orijin bakimindan bir
6rnek olmalidir. Karpuzlarin her biri 7 kg’ dan az olmayacaktir.
ORJIN Yerli mengei

URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM

Ambalajlar, tagima ve saklamada driind iyi bir durumda tutacak, sagliga zarar vermeyecek
nitelikte yeni, temiz, kuru, kokusuz, plastik veya mukawa o&zellikte kasa veya karton
olmalidir.Ambalajlarin yapiminda kullanilan her gesit malzeme ile icine konulacak kagit ve benzeri
malzeme, yeni, temiz ve kokusuz olmali, {riine zarar vermemeli, bunlarin (zerine yazlacak
yazilarda kullanilacak miirekkep ve boya ile etiketlerin yapistirimasinda kullanilan zamk, toksik
veya diger sekilde insan sagligina zarar verecek yapida olmamalidir. Ambalajlama ile ilgili

YONTEMLERI hususlarda Turk Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yénetmeligi ve bununla
iliskili cikan gida ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hikiimleri gegerlidir.
Ambalaj tizerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeligi, Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi ve TS 1132%e uygun olacaktir. Bu kapsam dahilin de yeni
clkacak Teblig, Kanun, Tiiziik ve eklerini de kapsayacaktir. Tasima Tiirk Gida Kodeksi
Yénetmeliginin 3’ Gincli béliimiine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS 1132’ uygun olacaktir.
Uriinler mevsim kosullarina uygun kapal araclarda getirilecektir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve | Depolama Gida Kodeksi Ydnetmeliginin 3’ inci bélimiine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS

RAF OMRU 1132’e uygun olacaktr.

ANALIZ PERIYODU

Alinan Urinlerin, kurum tarafindan gerekli gériildigii an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakanlikga yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tiirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina lye kuruluslarca akredite edilmig
Ozel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirlii 6demesi yiiklenici firma tarafindan karsilanmak (izere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

ISTENEN BELGELER

Tigili birimler tarafindan siparisi verilen Uriin istenilen tarihte en geg 08:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Urliniin uygunsuzlugu durumunda ayni gtin en geg 11:30" a kadar
yeni Uriin teslim edilmelidir. Firma her iki yerlegke (sihhiye ve beytepe ) icin belirtilen saatlerde

GENEL HUKUMLER teslimat yapacak olup sevkiyat ve arag diizenlemesini yapacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan
sonra yiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna tasinarak yerlegtirilecektir. Sebze ve
meyvelerin her cesit ambalaj (koli, kasa) agirliklari toplam agirliktan disllecektir.

r -
KAYISI .

SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Ascl Basi, Ascl), Ambar Memuru
TS 791 :2010; Kayisi standardi

REF.STD.NO Tirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeligi R.G: 25.08.2014-29099,
Yetki Kanunu: 5996

KAYIT Urlin Ret Kabul Formu, Giinlik Tase Gecici Teslim Belgesi

KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli goriildigl kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI 1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan driinler iade edilir.

DURUMUNDA 2. Kullanim sirasinda ya da éncesinde iriinlerde gézlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya
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koku degisikliginde veya pisme sirasinda gériilebilecek bozukluk sonucu kullanilan Griin
miktari ve olugacak maddi zararlari (kullanilan diger malzemeler) miiteahhit firmanin
kargilamasi zorunludur.

KONTROL KRITERI OZELLIK
. . Kuflenme olmayacaktir. Géze carpacak sekilde belirgin giiriik ve yeme &zelliklerini menfi yénden

BIYOLOJIK . -
etkileyen 6ziirler bulunmamalidir.

KiIMYASAL Tirk (?lQa Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yénetmeliginde belirtilen limitler
gegerlidir.
Tadi ve kokusu kendine 6zgii olmali, kétii koku olmamalidir. Kayisilar biitiin, saglam, iri, temiz,

FIZIKSEL olgun, sari renkte olmalidir. Kayisilarda yabanci madde, yabanc tat bulunmayacaktir. Her ambalaj
icindeki kayisilar renk, gesit, boy, sinif ve orjin bakimindan bir &rnek olmalidir. Ayrica olgunluk ve
gelisim dereceleri bakimindan da bir érnek olmalidir..

ORJIN Yerli mensei

URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERI

Ambalajlar, tasima ve saklamada driini iyi bir durumda tutacak, saglia zarar vermeyecek
nitelikte yeni, temiz, kuru, kokusuz, plastik veya mukavva &zellikte kasa veya karton olmalidir.
Ambalajlarin yapiminda kullanilan her gesit malzeme ile igine konulacak oluklu mukavva, delikli
kadit ve benzeri malzeme, yeni, temiz ve kokusuz olmal, iiriine zarar vermemeli, bunlarin Gzerine
yazilacak yazilarda kullanilacak miirekkep ve boya ile etiketlerin yapistinimasinda kullanilan zamk,
toksik veya diger sekilde insan sagligina zarar verecek yapida olmamalidir. Basili kagit
kullanildiginda, yazili yuziin disa gelmesine ve {riin ile temas etmemesine dikkat edilmelidir.
Kayisilarin  Gzerine dogrudan dogruya etiket yapistirimamali veya damga vurulmamali,
ambalajlarin icerisinde belirtilenlerin diginda higbir yabanci madde bulunmamalidir. Ambalajlama
ile ilgili hususlarda Tirk Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yonetmeligi ve
bununla iligkili gikan gida ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hiikiimleri gegcerlidir.
Ambalaj lzerindeki isaretleme Tlrk Gida Kodeksi Yénetmeligi, Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tketicileri Bilgilendirme Yénetmeligi ve TS 791%e uygun olacaktir. Bu kapsam dahilin de yeni
glkacak Teblig, Kanun, Tuziik ve eklerini de kapsayacaktir. Tasima Tiirk Gida Kodeksi
Yonetmeliginin 3’ inci bélimiine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS 791’ uygun olacaktir.
Uriinler mevsim kosullarina uygun kapall araglarda getirilecektir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3’ tincii bélimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS 791%e
uygun olacaktir.

ANALIZ PERIYODU

Alinan Urtnlerin, kurum tarafindan gerekli gériildiigii an ve siklikta faaliyet konularina gore
bakanlikga yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Turk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina iiye kuruluslarca akredite edilmis
G6zel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirlii demesi yiiklenici firma tarafindan karsilanmak lzere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

ISTENEN BELGELER

GENEL HUKUMLER

Iigili birimler tarafindan siparigi verilen Griin istenilen tarihte en geg 08:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Urtiniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en geg 11:30" a kadar
yeni Urtin teslim edilmelidir. Firma her iki yerleske (sthhiye ve beytepe ) icin belirtilen saatlerde
teslimat yapacak olup sevkiyat ve arag diizenlemesini yapacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan
sonra yuklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna taginarak yerlestirilecektir. Sebze ve
meyvelerin her gesit ambalaj (koli, kasa) agirliklari toplam agirliktan disilecektir.

KIRMIZI ERIK .
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Ascl Bagi, Asci), Ambar Memuru
REF.STD.NO TurK Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yénetmeligi R.G: 25.08.2014-29099,
Yetki Kanunu: 5996
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Giinliik fase Gecici Teslim Belgesi
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli goriildiigu kadar numune incelenecektir.
UYGUN OLMAMASI 1. Bu teknik sartnameye uygun oI.maya"n_'urunler @.de edilir. .
DURUMUNDA 2. Kullanim sirasinda ya da dncesinde Uriinlerde gézlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya

koku degisikliginde triin miktarini miiteahhit firmanin karsilamasi zorunludur.
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KONTROL KRITERI OZELLIK

BIYOLOJiK Kuflenme olmayacaktir. G6ze garpacak sekilde belirgin giiriik ve yeme &zelliklerini menfi yénden
etkileyen 6ziirler bulunmamalidir. Kurtlanma olmayacaktir.

KIMYASAL ;lejél;rﬁ(ljclis Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeliginde belirtilen limitler
Kirmizi erikler biitiin, temiz, saglam, taze, korpe, iri ve geside 6zgii renkte ve tatta olmalidir.

o Kirmizi eriklerde gozle goriilebilir yabanci madde, anormal dis nem, yabanci tat ve koku,

FIZIKSEL yaralanma, guriik, ezik, kapanmamigs yarik ve catlaklar, hasarat yenikleri bulunmamalidir. Her

ambalaj iginde bulunan kirmizi erikler; cesit, sinif, boy ve orijin bakimindan bir &rnek olmalidir.
_ Kirmizi erikler ortam sicaklidinda olmalidir.
ORJIN Yerli mensei

URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM

YONTEMLERT

Ambalajlar, tagima ve saklamada Urlnl iyi bir durumda tutacak, saglia zarar vermeyecek
nitelikte yeni, temiz, kuru, kokusuz, plastik veya mukavva 6zellikte kasa veya karton olmalidir.
Ambalajlarin yapiminda kullanilan her gesit malzeme ile igine konulacak oluklu mukavva, delikli
kagit ve benzeri malzeme, yeni, temiz ve kokusuz olmali, iiriine zarar vermemeli, bunlarin tizerine
yazilacak yazilarda kullanilacak murekkep ve boya ile etiketlerin yapistirimasinda kullanilan zamk,
toksik veya diger sekilde insan sagligina zarar verecek yapida olmamalidir. Basili kadit
kullanildiginda, yazili yiiziin disa gelmesine ve {riin ile temas etmemesine dikkat edilmelidir.
Ambalajlarin igerisinde belirtilenlerin disinda higbir yabanci madde bulunmamalidir. . Ambalajlama
ile ilgili hususlarda Ttrk Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yonetmeligi ve
bununla iligkili gikan gida ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hiikiimleri gecerlidir.
Ambalaj lzerindeki isaretleme Tirk Gida Kodeksi Yénetmeligi, Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yénetmeligine uygun olacaktir. Bu kapsam dahilin de yeni ¢ikacak
Teblig, Kanun, Tiiziik ve eklerini de kapsayacaktir. Tagima Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3"
tncl bélimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine uygun olacaktir. Uriinler mevsim kosullarina uygun
kapali araglarda getirilecektir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve

RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ tincli bélimiine ve Gida Hijyeni Yénetmeligine uygun
olacaktir.

ANALIZ PERIYODU

Alinan Urinlerin, kurum tarafindan gerekli gorildiigi an ve siklikta faaliyet konulanina gére
bakanlikga yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tiirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina tye kuruluglarca akredite edilmis
Gzel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirlii 6demesi yiiklenici firma tarafindan kargilanmak iizere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

ISTENEN BELGELER

Tigili birimler tarafindan siparisi verilen @riin istenilen tarihte en geg 08:30°da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuziugu durumunda ayni giin en geg 11:30" a kadar
yeni Uriin teslim edilmelidir. Firma her iki yerleske (sihhiye ve beytepe ) icin belirtilen saatlerde

GENEL HUKUMLER teslimat yapacak olup sevkiyat ve arag diizenlemesini yapacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan
sonra ylklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna tasinarak yerlestirilecektir. Sebze ve
meyvelerin her cesit ambalaj (koli, kasa) agirliklari toplam adirliktan diisiilecektir.

SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asci Basi, Ascl), Ambar Memuru

REF.STD.NO TS 793, Tirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeligi R.G: 25.08.2014-
29099, Yetki Kanunu: 5996

KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Giinliik fase Gegici Teslim Belgesi

KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli goriildiigu kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan Uriinler iade edilir.
2. Kullanim sirasinda ya da éncesinde Uriinlerde gézlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya

DURUMUNDA G e N .
koku degisikliginde rtin miktarini miiteahhit firmanin karsilamasi zorunludur.
KONTROL KRITERI OZELLIK
. . Kuflenme olmayacaktir. Géze carpacak sekilde belirgin giiriik ve yeme 6zelliklerini menfi ydnden
BIYOLOJIK . s
etkileyen 6ziirler bulunmamalidir. Kurtlanma olmayacaktir.
KIMYASAL Tirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yénetmeliginde belirtilen limitler
/
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gegerlidir.

Tadi ve kokusu kendine 6zgli olmali, k6t koku olmamalidir. Kirazlar biitiin, taze gériinisld,
saglam, olgun, siki etli, temiz ve saplar diismemis (hasat sirasinda sapindan kopan gesitler haric)
olmalidir. Kirazlarda gézle goriilebilir yabanci madde, kimyasal madde artiklari, anormal dis nem,

FREIKSEL yabanci tat bulunmamalidir. Kirazlar zamanla durmaktan burugmus, ciiriimils, siyahlanmis, ici
kurtlanmis, bozulmus, dogal lezzetini kaybetmis olmamalidir. Her ambalaj icinde bulunan kirazlar;
gesit, sinif, boy ve orijin bakimindan bir 6rnek olmalidir. Kirazlar ortam sicakliginda olmalidir.

ORJIN Yerli mensei

URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERI

Ambalajlar, tagima ve saklamada Uriini iyi bir durumda tutacak, saglifa zarar vermeyecek
nitelikte yeni, temiz, kuru, kokusuz, plastik veya mukavva &zellikte kasa veya karton olmaiidir.
Ambalajlarin yapiminda kullanilan her gesit malzeme ile igine konulacak oluklu mukavva, delikli
kagit ve benzeri malzeme, yeni, temiz ve kokusuz olmal, iiriine zarar vermemeli, bunlarin {izerine
yazilacak yazilarda kullanilacak miirekkep ve boya ile etiketlerin yapistinimasinda kullanilan zamk,
toksik veya diger gekilde insan sagligina zarar verecek yapida olmamalidir. Basili kagit
kullanildiinda, yazili ytziin disa gelmesine ve (iriin ile temas etmemesine dikkat edilmelidir.
Ambalajlarin icerisinde belirtilenlerin disinda higbir yabanci madde bulunmamalidir. . Ambalajlama
ile ilgili hususlarda Tirk Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yoénetmeligi ve
bununla iligkili gikan gida ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hiikiimleri gegerlidir.
Ambalaj lizerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeligi, Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tuketicileri Bilgilendirme Yénetmeligi ve TS 793’e uygun olacaktir. Bu kapsam dahilin de yeni
gikacak Tebli§, Kanun, Tiziik ve eklerini de kapsayacaktir. Tasima Tiirk Gida Kodeksi
Y6netmeliginin 3’ Gincli béliimiine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS 793’ uygun olacaktrr.
Urtinler mevsim kosullarina uygun kapall araglarda getirilecektir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3 tincti bélimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS 793'e
uygun olacaktir.

ANALiz PERIYODU

Alinan drinlerin, kurum tarafindan gerekli gériildiigii an ve sikiikta faaliyet konularina gore
bakanlikga yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Turk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina {iye kuruluslarca akredite edilmis
ozel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirli 6demesi yiiklenici firma tarafindan karsilanmak iizere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

ISTENEN BELGELER

Iigili birimler tarafindan siparigi verilen Griin istenilen tarihte en geg 08:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuziugu durumunda ayni gin en geg 11:30" a kadar
yeni Urln teslim edilmelidir. Firma her iki yerleske (sihhiye ve beytepe ) icin belirtilen saatlerde

GENEL HUKUML
K ER teslimat yapacak olup sevkiyat ve arag diizenlemesini yapacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan
sonra yuklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna tasinarak yerlestirilecektir. Sebze ve
meyvelerin her cesit ambalaj (koli, kasa) agirliklari toplam agirliktan diistilecektir.
KURU SOGAN
SORUMLU Muayene Komisyonu (Dlyetlsyen Asgcl Basi, Ascl), Ambar Memuru
REF.STD.NO TS 796, Turk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yénetmeligi R.G: 25.08.2014-
' ' 29099, Yetki Kanunu: 5996
KAYIT ] Uriin Ret Kabul Formu, Giinliik fase Gecici Teslim Belgesi
KONTROL SIKLIGI Her cuvala bakilir.
1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan Uriinler iade edilir.
UYGUN OLMAMASI 2. Kullanim sirasinda ya da éncesinde triinlerde gézlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya
koku degisikliginde veya pisme sirasinda gériilebilecek bozukluk sonucu kullanilan iriin
DURUMUNDA
miktar ve olugacak maddi zararlari (kullanilan dier malzemeler) miiteahhit firmanin
_ _ karsilamasi zorunludur.
KONTROL KRITERI OZELLIK
BIYOLOJIK Kiiflenme ve cilirime olmayacaktir.
KIMYASAL Turk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeliginde belirtilen limitler

gecerlidir.
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Tadi ve kokusu kendine 6zgii olmali, kéti koku olmamalidir. Soganlar biitiin saglam, temiz, don
vurmamis, en azindan iki dig kabugu ve sapi kuru olmalidir. Soganlarda tiiketimlerini engelleyecek
glirtikliik ve bozukluklar, don vurudu, filizienme, yumusama, gézle gériilebilir yabanci madde,

FIZIKSEL anormal dig nem, yabanci tat olmamalidir. Sodanlarin saplar 4 cm’ den fazla bir uzunlukta
olmamali ve kék puskdilleri koparilmis olmalidir. Soganlar gesit, sinif, boy ve orijin bakimindan bir
6rnek olmalidir. Sodanlarin her biri 300 gr.” dan az olmayacaktir. Géze carpacak sekilde belirgin
glirlik ve yeme 6zelliklerini menfi yénden etkileyen éziirler bulunmamalidir.

ORJIN Yerli mensei

URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM

YONTEMLERI

Ambalajlar, tasima ve saklamada Grind iyi bir durumda tutacak, saghia zarar vermeyecek
nitelikte yeni, temiz, kuru, kokusuz, plastik veya bez agirfigi 50 kg.1 gecmeyen (istege gore daha
biytk ambalajlar kullanilabilir) file ve/veya torba olmalidir. Ambalajlarin yapiminda kullanilan her
gesit malzeme ile icine konulacak materyal ve benzeri malzeme, yeni, temiz ve kokusuz olmali,
urtine zarar vermemeli, bunlarin iizerine yazilacak yazilarda kullanilacak miirekkep ve boya ile
etiketlerin yapigtinimasinda kullanilan zamk, toksik veya diger sekilde insan sagligina zarar
verecek yapida olmamalidir. . Ambalajlama ile ilgili hususlarda Turk Gida Kodeksi Gida ile Temas
Eden Madde ve Malzemeler Yonetmeligi ve bununla iliskili gikan gida ile temas eden madde ve
malzemeler tebligleri hiikiimleri gecerlidir.

Ambalaj tzerindeki isaretleme Turk Gida Kodeksi Yénetmeligi, Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi ve TS 796’a uygun olacaktir. Bu kapsam dahilin de yeni
glkacak Teblig, Kanun, Tiziik ve eklerini de kapsayacaktr. Tasima Tirk Gida Kodeksi
Yénetmeliginin 3" dncl bdlimine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS 796a uygun olacaktir.
Uriinler mevsim kosullarina uygun kapali araclarda getirilecektir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve

Depolama Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3 iincii bdlimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS 796’e

RAF OMRU uygun olacaktir.
Alinan trinlerin, kurum tarafindan gerekli gériildiigii an ve sikiikta faaliyet konularina gére
. . bakanlikga yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tirk
ANALIZ PERIYODU Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina {iye kuruluslarca akredite edilmis

Gzel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirlti Gdemesi yiiklenici firma tarafindan karsilanmak iizere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

ISTENEN BELGELER

Tgili birimler tarafindan siparisi verilen Urlin istenilen tarihte en geg 08:30’da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Urtiniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en geg 11:30" a kadar
yeni Urln teslim edilmelidir. Firma her iki yerleske (sihhiye ve beytepe ) igin belirtilen saatlerde

SENELHUKUMLER teslimat yapacak olup sevkiyat ve arag diizenlemesini yapacaktir. Urin muayene edilip tartildiktan
sonra yiiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna taginarak yerlestirilecektir. Sebze ve
meyvelerin her cesit ambalaj (koli, kasa) agirliklari toplam agirliktan diistilecektir.

LIMON ___ b J
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asci Bagi, Ascl), Ambar Memuru
REF.STD.NO Turk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yénetmeligi R.G: 25.08.2014-29099, Yetki
Kanunu: 5996
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Giinliik Tage Gegici Teslim Belgesi
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli goriildiigi kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan iriinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da dncesinde Uriinlerde gézlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya
koku degisikliginde veya pisme sirasinda gériilebilecek bozukluk sonucu kullanilan iriin
miktari ve olusacak maddi zararlari (kullanilan diger malzemeler) miiteahhit firmanin
karsilamasi zorunludur.

KONTROL KRIiTERI

OZELLIK

BIYOLOJIK

Kuflenme olmayacaktir. Goze garpacak sekilde belirgin ciiriik ve yeme 6zelliklerini menfi y6énden
etkileyen 6ziirler bulunmamalidir.

KIMYASAL

Tark Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yénetmeliginde belirtilen limitler
gegerlidir.

FiZziKSEL

Tadi ve kokusu kendine 6zgii olmali, kétl koku olmamalidir. Limonlar biitiin, saglam, temiz,
kendine has tatta ve saplari silme kesilmis olmalidir. Limonlarda dondan meydana gelen kabuk
zararlari, su gekilmesi, mekanik tesirlerden olusmus hasar/bereler, yabanci tat ve koku, asiri nem,
curuk, kif, burugukluk olmamalidir. Her ambalaj icindeki limonlar tiir, gesit, boy, sinif ve orijin
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bakimindan bir 6rnek olmalidir. Ayrica olgunluk ve gelisim dereceleri bakimindan da bir 6rnek
olmalidir. Limonlanin adet agirhigi 100+10 g olacaktir.

ORIJIN

Yerli mengei

URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERI

Ambalajlar, tagima ve saklamada Uriini iyi bir durumda tutacak, sagliga zarar vermeyecek nitelikte
yeni, temiz, kuru, kokusuz, plastik veya mukavva &zellikte kasa veya karton olmalidir. Ambalajlarin
yapiminda kullanilan her gesit malzeme ile igine konulacak oluklu mukavva, delikli kagit ve benzeri
malzeme, yeni, temiz ve kokusuz olmali, {riine zarar vermemeli, bunlarin {izerine yazilacak
yazilarda kullanilacak miirekkep ve boya ile etiketlerin yapistinimasinda kullanilan zamk, toksik
veya diger sekilde insan sagligina zarar verecek yapida olmamalidir. Basili kagit kullanildiginda,
yazil yliziin disa gelmesine ve iriin ile temas etmemesine dikkat edilmelidir. Ambalajlarin icerisinde
belirtilenlerin disinda hicbir yabanci madde bulunmamalidir. . Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tiirk
Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Y6netmeligi ve bununla iliskili ¢tkan gida
ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hiikiimleri gecerlidir.

Ambalaj tizerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi Y6netmeligi, Trk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tuketicileri Bilgilendirme Y6netmeligi uygun olacaktir. Bu kapsam dahilin de yeni gikacak Teblig,
Kanun, Tizlk ve eklerini de kapsayacaktir. Tasima Tiirk Gida Kodeksi Yoénetmeliginin 3’ (incl
bdllimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve uygun olacaktir. Uriinler mevsim kosullarina uygun kapali
araclarda getirilecektir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3’ iincii bélimiine, Gida Hijyeni Yénetmeligine uygun
olacaktir.

ANALIZ PERIYODU

Alinan Griinlerin, kurum tarafindan gerekli gériildigu an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakanlikga yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tiirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina Uye kuruluslarca akredite edilmis 6zel
veya kamu laboratuvarlarinda her tiirlii 8demesi yiiklenici firma tarafindan karsilanmak lzere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

ISTENEN BELGELER

Tigili birimler tarafindan siparisi verilen Urlin istenilen tarihte en gec 08:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuziugu durumunda ayni giin en geg 11:30" a kadar
yeni Urlin teslim edilmelidir. Firma her iki yerleske (sihhiye ve beytepe ) icin belirtilen saatlerde

GENEL HUKUMLER teslimat yapacak olup sevkiyat ve arag diizenlemesini yapacaktir. Urlin muayene edilip tartildiktan
sonra yuklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna taginarak yerlestirilecektir. Sebze ve
meyvelerin her cesit ambalaj (koli, kasa) agirliklari toplam agirliktan dustilecektir.

 MALTA ERIGI ,
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Ascl Basi, Ascl), Ambar Memuru
REF.STD.NO TS 11232, Tiirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeligi R.G: 25.08.2014-
- 29099, Yetki Kanunu: 5996
KAYIT Urlin Ret Kabul Formu, Giinliik fase Gecici Teslim Belgesi
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli gériildiigii kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan Uriinler iade edilir.
2. Kullanim sirasinda ya da 6ncesinde tiriinlerde gbzlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya
koku degisikliginde veya pisme sirasinda gériilebilecek bozukluk sonucu kullanilan iiriin

DURUMUNDA
miktari ve olusacak maddi zararlari (kullanilan diger malzemeler) miteahhit firmanin
karsilamasi zorunludur.
KONTROL KRITERI OZELLIiK
. . Kiflenme olmayacaktir. Gze carpacak sekilde belirgin ¢iiriik ve yeme 6zelliklerini menfi ydnden
BIYOLOJIK 2 -
etkileyen 6zurler bulunmamalidir.
KIMYASAL Turk G_lc'ia Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yénetmeliginde belirtilen limitler
gegerlidir.
Tadi ve kokusu kendine 6zgii olmali, kétii koku olmamalidir. Malta erikleri bitiin, temiz, saglam,
FiZiKSEL taze, korpe, iri ve geside 6zgii renkte ve tatta olmalidir. Malta eriklerin gozle gériilebilir yabanci

madde, anormal dis nem, yabanci tat, yaralanma, ciirik, ezik, kapanmamig yarik ve catlaklar,
hagarat yenikleri bulunmamalidir.

i '
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) HACETTEPE UNIVERSITESI 5
SAGLIK, KULTUR ve SPOR DAIRESI BASKANLIGI
MEMUR YEMEGI YURUTME KURULU

ORJIN

URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM

YONTEMLERI

Ambalajlar, tasima ve saklamada Urind iyi bir durumda tutacak, sagliga zarar vermeyecek
nitelikte yeni, temiz, kuru, kokusuz, plastik veya mukavva ¢zellikte kasa veya karton olmalidir.
Ambalajlarin yapiminda kullanilan her gesit malzeme ile igine konulacak oluklu mukavva, delikli
kadit ve benzeri malzeme, yeni, temiz ve kokusuz olmali, Girline zarar vermemeli, bunlarin tizerine
yazilacak yazilarda kullanilacak miirekkep ve boya ile etiketlerin yapistiriimasinda kullanilan zamk,
toksik veya dider sekilde insan sagligina zarar verecek yapida olmamalidir. Basili kadit
kullanildiginda, yazili yiziin disa gelmesine ve Urlin ile temas etmemesine dikkat edilmelidir.
Ambalajlarin igerisinde belirtilenlerin disinda higbir yabanci madde bulunmamalidir. . Ambalajlama
ile ilgili hususlarda Tiirk Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yénetmeligi ve
bununla iligkili gikan gida ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hikiimleri gecerlidir.
Ambalaj lizerindeki isaretleme Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi ve TS 11232’e uygun olacaktir. Bu kapsam dahilin de
yeni gikacak Teblig, Kanun, Tiizik ve eklerini de kapsayacaktir. Tagima Tiirk Gida Kodeksi
Y&netmeliginin 3’ tincli bdlimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS 11232%e uygun olacaktir.
Uriinler mevsim kosullarina uygun kapalt araglarda getirilecektir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve

RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3’ lincli bélimine ve TS 11232’ uygun olacaktir.

ANALiIZ PERIYODU

Alinan uriinlerin, kurum tarafindan gerekli gériildiigu an ve siklikta faaliyet konularina gore
bakanlikga yetkilendiriimis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tiirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina Uye kuruluslarca akredite edilmis
6zel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirli 6demesi ylklenici firma tarafindan karsilanmak tizere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

ISTENEN BELGELER

Tigili birimler tarafindan siparisi verilen iiriin istenilen tarihte en ge¢ 08:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuziugu durumunda ayni giin en gec 11:30" a kadar
yeni Uriin teslim edilmelidir. Firma her iki yerleske (sihhiye ve beytepe ) igin belirtilen saatlerde

GENEL HUKUMLER :
teslimat yapacak olup sevkiyat ve arag diizenlemesini yapacaktir. Urlin muayene edilip tartildiktan
sonra yuklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna taginarak yerlestirilecektir. Sebze ve
meyvelerin her gesit ambalaj (koli, kasa) adirliklari toplam agirliktan diisilecektir.

MANTAR -
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asci Basi, Ascl), Ambar Memuru
REF.STD.NO TS 2410, Tirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yénetmeligi R.G: 25.08.2014-
: ’ 29099, Yetki Kanunu: 5996
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Giinlik Iase Gegici Teslim Belgesi
KONTROL SIKLIGI Her ambalajina bakilir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan {riinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da 6ncesinde Uriinlerde gézlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya
koku degisikliginde veya pisme sirasinda gériilebilecek bozukluk sonucu kullanilan triin
miktari ve olusacak maddi zararlari (kullanilan diger malzemeler) miiteahhit firmanin
karsilamasi zorunludur.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

Kiiflenme olmayacaktir. Géze garpacak sekilde belirgin ¢liriik ve yeme 6zelliklerini menfi yénden

BiYOLOJiK . o
etkileyen &ziirler bulunmamalidir.
KIMYASAL ;’g;lérﬁ(ljclif Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeliginde belirtilen limitler
Tadi ve kokusu kendine 6zgil olmali, kétli koku olmamalidir. Kapali sapkali mantarlarda lameller
i agllmamig, diizglin sekilde hasarsiz, prsimemis, taze gorinimli hasere ve renk degisikligine
FIZIKSEL Z oy ol . .o
ugramamig, kararmamig sap uglarindaki kokler kesilmis olmalidir. Gézle gériiniir yabanci madde
ve icerisinde zararlilara ait galeriler, yabanci tat ve kiif bulunmamalidir.
(57/2 ﬁ / .




HACETTEPE UNIVERSITESI )
SAGLIK, KULTUR ve SPOR DAIRESI BASKANLIGI
MEMUR YEMEGI YURUTME KURULU

ORJIN

Yerli mengei

URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM

YONTEMLERI

Ambalajlar, tasima ve saklamada Uriini iyi bir durumda tutacak, sagliga zarar vermeyecek
nitelikte yeni, temiz, kuru, kokusuz, plastik veya mukavva ozellikte kasa veya karton olmalidir.
Ambalajlarin yapiminda kullanilan her gesit malzeme ile igine konulacak oluklu mukavva, delikli
kagit ve benzeri malzeme, yeni, temiz ve kokusuz olmali, Urline zarar vermemeli, bunlarin lizerine
yazilacak yazilarda kullanilacak miirekkep ve boya ile etiketlerin yapigtirlmasinda kullanilan zamk,
toksik veya diger sekilde insan sagli§ina zarar verecek yapida olmamalidir. Basili kagit
kullanildiginda, yazili yiiziin disa gelmesine ve {iriin ile temas etmemesine dikkat edilmelidir.
Ambalajlarin igerisinde belirtilenlerin disinda higbir yabanci madde bulunmamalidir. . Ambalajlama
ile ilgili hususlarda Tirk Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yonetmeligi ve
bununla iliskili gikan gida ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hiikiimleri gecerlidir.
Ambalaj lizerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi Y6netmeligi, Tlirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tlketicileri Bilgilendirme Yénetmeligi ve TS 2410'a uygun olacaktir. Bu kapsam dahilin de yeni
clkacak Teblig, Kanun, Tuziik ve eklerini de kapsayacaktir. Tagima Tirk Gida Kodeksi
Yonetmeliginin 3’ linci bélimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS 2410a uygun olacaktir.
Uriinler mevsim kosullarina uygun kapali araclarda getirilecektir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve

RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ (incii béliimiine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS
2410'e uygun olacaktir.

ANALiz PERIYODU

Alinan Uriinlerin, kurum tarafindan gerekli goriildiigi an ve sikiikta faaliyet konularina gére
bakanlikga yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tiirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina iiye kuruluslarca akredite edilmis
Ozel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirlii 5demesi yiklenici firma tarafindan karsilanmak tizere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

ISTENEN BELGELER

Tigili birimler tarafindan siparisi verilen (riin istenilen tarihte en gec 08:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en gec 11:30" a kadar
yeni Urln teslim edilmelidir. Firma her iki yerleske (sthhiye ve beytepe ) igin belirtilen saatlerde

GENEL HUKUMLER teslimat yapacak olup sevkiyat ve arag diizenlemesini yapacaktir. Urlin muayene edilip tartildiktan
sonra ytklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna tasinarak yerlestirilecektir. Sebze ve
meyvelerin her cesit ambalaj (koli, kasa) agirliklari toplam agiriktan disiilecektir.

- MAYDANOZ -
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asci Basi, Asc1), Ambar Memuru
REF.STD.NO TS 1816, Tiirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeligi R.G: 25.08.2014-
’ : 29099, Yetki Kanunu: 5996
KAYIT . Uriin Ret Kabul Formu, Giinliik Tase Gegici Teslim Belgesi
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli gériildiigii kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan (riinler iade edilir.
2. Kullanim sirasinda ya da éncesinde iiriinlerde gdzlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya
koku degisikliginde veya pisme sirasinda gériilebilecek bozukluk sonucu kullanilan urin

DURUMUNDA miktar ve olusacak maddi zararlan (kullanilan diger malzemeler) miteahhit firmanin
i _ karsilamasi zorunludur.
KONTROL KRITERI OZELLIiK
BIYOLOJiK KUf_lenme'plmayacaktlr. Goze garpacak sekilde belirgin giiriik ve yeme 6zelliklerini menfi y6énden
etkileyen o6zlirler bulunmamalidir.
KIMYASAL ;’g;l;rﬁéclif Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeliginde belirtilen limitler
Tadi ve kokusu kendine &zgii olmali, kétii koku olmamalidir. Maydanozlar dis etkenlerden zarar
gormemis, taze, kérpe goriinislii olmalidir. Maydanozlarin izerinde kimyasal giibre ve ilag
FiziKSEL artiklari, asir nem, yabanci tat bulunmamalidir. Demetler icinde yabanci otlar, tohuma kagmis
maydanozlar bulunmamalidir. Her ambalaj icindeki demetler ve bu demetlerdeki maydanozlar
gesit, sinif ve renk bakimindan bir &rnek olmalidir. Her demette yaklagik olarak 100 gr. maydanoz
bulunmalidir. Demetlerdeki maydanozun sapi 5 cm’ yi gecmeyecek sekilde kesilmis olacaktir.
—_— | 6}
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HACETTEPE UNIVERSITES] )
SAGLIK, KULTUR ve SPOR DAIRESI BASKANLIGI
MEMUR YEMEGI YURUTME KURULU

ORIJIN

Yerli mensei

URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM

YONTEMLERI

Ambalajlar, tasima ve saklamada driini iyi bir durumda tutacak, saglida zarar vermeyecek
nitelikte yeni, temiz, kuru, kokusuz, plastik veya mukavva ézellikte kasa veya karton olmalidir.
Ambalajlarin yapiminda kullanilan her gesit malzeme ile igine konulacak oluklu mukavva, delikli
kagit ve benzeri malzeme, yeni, temiz ve kokusuz olmali, iiriine zarar vermemeli, bunlarin {izerine
yazilacak yazilarda kullanilacak miirekkep ve boya ile etiketlerin yapistinimasinda kullanilan zamk,
toksik veya diger sekilde insan sagligina zarar verecek yapida olmamalidir. Basili kagit
kullanildiginda, yazili yiziin disa gelmesine ve {riin ile temas etmemesine dikkat edilmelidir.
Ambalajlarin igerisinde belirtilenlerin disinda higbir yabanci madde bulunmamalidir. . Ambalajlama
ile ilgili hususlarda Tiirk Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yonetmeligi ve
bununla iligkili gikan gida ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hiikiimleri gegerlidir.
Ambalaj Uzerindeki isaretleme Tirk Gida Kodeksi Yénetmeligi, Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tiketicileri Bilgilendirme Yénetmeligi ve TS 1816'a uygun olacaktir. Bu kapsam dahilin de yeni
glkacak Teblig, Kanun, Tiziik ve eklerini de kapsayacaktir. Tasima Tiirk Gida Kodeksi
Yénetmeliginin 3" iincli bélimiine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS 1816%a uygun olacaktir.
Uriinler mevsim kosullarina uygun kapali araclarda getirilecektir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve

RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ iincii béliimiine, Gida Hijyeni Yoénetmeligine ve TS
1816’a uygun olacaktir.

ANALIZ PERIYODU

Alinan Grinlerin, kurum tarafindan gerekli gériildiigii an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakanlikga yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tiirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina tye kuruluglarca akredite edilmig
6zel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirlii 6demesi yiiklenici firma tarafindan karsilanmak lizere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

ISTENEN BELGELER

Tigili birimler tarafindan siparii verilen Gr{in istenilen tarihte en gec 08:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Urliniin uygunsuziugu durumunda ayni gin en geg 11:30" a kadar
yeni Urlin teslim edilmelidir. Firma her iki yerleske (sihhiye ve beytepe ) icin belirtilen saatierde

GENEL HUKUMLER teslimat yapacak olup sevkiyat ve arag diizenlemesini yapacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan
sonra yuklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna tasinarak yerlestirilecektir. Sebze ve
meyvelerin her cesit ambalaj (koli, kasa) agirliklari toplam agirliktan diisiilecektir.

MUZ
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asci Basi, Ascl), Ambar Memuru
REF.STD.NO TS 1802, Tiirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeligi R.G: 25.08.2014-
i ' 29099, Yetki Kanunu: 5996

KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Gunlik Iase Gegici Teslim Belgesi

KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli gériildiigii kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI 1. Bu teknik sartnameye uygun ol_maya_l'n__urunler le_a.de edilir. o

2. Kullanim sirasinda ya da éncesinde iriinlerde gézlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya

DURUMUNDA ey o . ;

koku dedisikliginde triin miktarini miiteahhit firmanin karsilamasi zorunludur.

KONTROL KRITERI OZELLIK

BIYOLOJiK Kiflenme olmayacaktir.

KEMYASAL ;—Zg;rﬁ:j?f Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yénetmeliginde belirtilen limitler
Tadi ve kokusu kendine 6zgii olmali, kétii koku olmamalidir. Goéze garpacak sekilde belirgin gliriik
ve yeme ozelliklerini menfi ydnden etkileyen &zirler bulunmamalidir. Muzlar, temiz, saglam,
biitiin, parlak sari-yesil renkli, siki, iyi gelismis olmalidir. Muzlarin sap kisimlarinda siyahlasma
olmamalidir. Muzlarda yenilebilirlik durumlarini olumsuz yénde etkileyen yara, bere, gliriikliik,

FiZIKSEL ezilme ve diger bozulmalar, mantar, bakteri, bécek ve diger zararlilarin etkileri ile parazitler, soguk

veya sicaktan olugan zararlar, glines ve ilac yaniklari, mekanik etkilerden ileri gelen bozukluklar,
kabuk yariimalari, kopmalari ve asiri nem bulunmamalidir. Bir ambalaj igerisindeki muzlar gesit,
sekil, olgunluk ve renk bakimindan bir érnek olmalidir. Muzlar taraklar halinde ve her bir tarakta
en az 5 en gok 8 muz olmalidir. Bir adet muzun ortalama agirligi 200-250 arasinda olmalidir. ithal
muz olacaktir.

= ‘/g
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HACETTEPE UNIVERSIT. ESI 5
SAGLIK, KULTUR ve SPOR DAIRESI BASKANLIGI
MEMUR YEMEGI YURUTME KURULU

ORJIN

URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM

YONTEMLERI

Ambalajlar, tagma ve saklamada Uriini iyi bir durumda tutacak, sagliga zarar vermeyecek
nitelikte yeni, temiz, kuru, kokusuz, plastik veya mukavva &zellikte kasa veya karton olmalidir.
Ambalajlarin yapiminda kullanilan her gesit malzeme ile igine konulacak olukiu mukavva, delikli
kagit ve benzeri malzeme, yeni, temiz ve kokusuz olmali, lirline zarar vermemeli, buniarin {izerine
yazilacak yazilarda kullanilacak miirekkep ve boya ile etiketlerin yapistinimasinda kullanilan zamk,
toksik veya diger sekilde insan sadligina zarar verecek yapida olmamalidir. Basili kagit
kullanildiginda, yazili yiziin disa gelmesine ve {iriin ile temas etmemesine dikkat edilmelidir.
Ambalajlarin igerisinde belirtilenlerin disinda hicbir yabanci madde bulunmamalidir. . Ambalajlama
ile ilgili hususlarda Tirk Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yénetmeligi ve
bununla iligkili gikan gida ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hiikiimleri gecerlidir.
Ambalaj Uzerindeki isaretleme Tirk Gida Kodeksi Yénetmeligi, Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tketicileri Bilgilendirme Yénetmeligi ve TS 1802’e uygun olacaktir. Bu kapsam dahilin de yeni
glkacak Teblig, Kanun, Tuziik ve eklerini de kapsayacaktir. Tagima Tirk Gida Kodeksi
Yoénetmeliginin 3 Gincli bélimiine, Gida Hijyeni Y6netmeligine ve TS 1802'e uygun olacaktir.
Uriinler mevsim kosullarina uygun kapall araclarda getirilecektir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve

Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ Gincii béliimiine, Gida Hijyeni Y&netmeligine ve TS

RAF OMRU 1802'e uygun olacaktir.
Alinan Grinlerin, kurum tarafindan gerekli gériildigi an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakanlikga yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tiirk
ANALizZ PERIYODU Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina lye kuruluglarca akredite edilmis

ozel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirlii demesi yiiklenici firma tarafindan karsilanmak lizere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

ISTENEN BELGELER

Iigili birimler tarafindan siparisi verilen (riin istenilen tarihte en geg 08:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuziugu durumunda ayni giin en geg 11:30" a kadar
yeni Uriin teslim edilmelidir. Firma her iki yerleske (sihhiye ve beytepe ) igin belirtilen saatlerde

GENEL HUKUMLER teslimat yapacak olup sevkiyat ve arag diizenlemesini yapacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan
sonra yuklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna taginarak yerlestirilecektir. Sebze ve
meyvelerin her cesit ambalaj (koli, kasa) agirliklari toplam agirliktan distilecektir.

NANE TAZE
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asci Basl, Asgl), Ambar Memuru
REF.STD.NO TS 1816, Tiirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yénetmeligi R.G: 25.08.2014-
’ ’ 29099, Yetki Kanunu: 5996
KAYIT _ Urin Ret Kabul Formu, Giinliik fase Geici Teslim Belgesi
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli gériildigii kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan iirtinler iade edilir.
2. Kullanim sirasinda ya da dncesinde iiriinlerde gbzlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya
koku degisikliginde veya pisme sirasinda gériilebilecek bozukluk sonucu kullanilan iiriin

DURUMUNDA miktari ve olusacak maddi zararlari (kullanilan diger malzemeler) miteahhit firmanin
_ _ karsilamasi zorunludur. _
KONTROL KRITERI OZELLIK
. 8 Kiflenme olmayacaktir. Géze garpacak sekilde belirgin ciiriik ve yeme 6zelliklerini menfi yénden

BIYOLOJIK ) o
etkileyen 6zirler bulunmamalidir.

KEMYASAL ;}Fg;lérﬁé?f Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Ydénetmeliginde belirtilen limitler
Naneler 1.sinif, kiiglik yaprakli veya aci cesidinde olacaktir. Tadi ve kokusu kendine Ozgii olmall,
kétl koku olmamalidir. Naneler dis etkenlerden zarar gérmemis, taze, kérpe goérinislii olmalidir.

. Nanelerin tizerinde kimyasal giibre ve ilag artiklari, asir nem, yabana tat bulunmamalidir.

FIZIKSEL Demetler iginde yabanci otlar, tohuma kacmis naneler bulunmamalidir. Her ambalaj icindeki

demetler ve bu demetlerdeki naneler gesit, sinif ve renk bakimindan bir 6rnek olmalidir. Her
demette yaklasik olarak 100 gr nane bulunmalidir. Demetlerdeki nanelerin sapl 5 cm’yi
gecmeyecek sekilde kesilmis olacaktir.

- -
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HACETTEPE UNIVERSITESI )
SAGLIK, KULTUR ve SPOR DAIRESI BASKANLIGI
MEMUR YEMEGI YURUTME KURULU

ORJIN

Yerli mengei

URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM

YONTEMLERI

Ambalajlar, tagima ve saklamada driini iyi bir durumda tutacak, saghga zarar vermeyecek
nitelikte yeni, temiz, kuru, kokusuz, plastik veya mukavva &zellikte kasa veya karton olmalidir.
Ambalajlarin yapiminda kullanilan her gesit malzeme ile igine konulacak oluklu mukavva, delikli
kagit ve benzeri malzeme, yeni, temiz ve kokusuz olmali, {iriine zarar vermemeli, bunlarin tizerine
yazilacak yazilarda kullanilacak miirekkep ve boya ile etiketlerin yapigtinimasinda kullanilan zamk,
toksik veya dider sekilde insan sagligina zarar verecek yapida olmamalidir. Basili kadit
kullanildiginda, yazili yliziin disa gelmesine ve iriin ile temas etmemesine dikkat edilmelidir.
Ambalajlarin igerisinde belirtilenlerin disinda higbir yabanci madde bulunmamalidir. . Ambalajlama
ile ilgili hususlarda Tiirk Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yonetmeligi ve
bununla iligkili cikan gida ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hiikiimleri gegerlidir.
Ambalaj tizerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeligi, Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tketicileri Bilgilendirme Y6netmeligi ve TS 1816'a uygun olacaktir. Bu kapsam dahilin de yeni
gikacak Teblig, Kanun, Tiziik ve eklerini de kapsayacaktir. Tasima Tirk Gida Kodeksi
Yénetmeliginin 3" tincli bélimiine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS 1816%a uygun olacaktir.
Uriinler mevsim kosullarina uygun kapali araglarda getirilecektir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve

RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Y6netmeliginin 3" Uncl bélimine Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS
1816'a uygun olacaktir.

ANALiz PERiIYODU

Alinan Urdnlerin, kurum tarafindan gerekli gérildigi an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakanlikga yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tiirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina {iye kuruluslarca akredite edilmis
Gzel veya kamu laboratuvarlarinda her turlti 6demesi yiiklenici firma tarafindan karsilanmak tizere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

ISTENEN BELGELER

Tigili birimler tarafindan siparisi verilen {riin istenilen tarihte en geg 08:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Urliniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en geg 11:30’ a kadar
yeni Urln teslim edilmelidir. Firma her iki yerleske (sihhiye ve beytepe ) icin belirtilen saatlerde

SENEL HUKUMLER teslimat yapacak olup sevkiyat ve arag diizenlemesini yapacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan
sonra yuklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna taginarak yerlestirilecektir. Sebze ve
meyvelerin her cesit ambalaj (koli, kasa) adirliklar toplam agirliktan diisiilecektir.

o PATATES
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asci Basi, Ascl), Ambar Memuru
REF.STD.NO TS 1222, Tirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yénetmeligi R.G: 25.08.2014-
! : 29099, Yetki Kanunu: 5996
KAYIT . Uriin Ret Kabul Formu, Giinliik fase Gecici Teslim Belgesi
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli gériildiigi kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan iiriinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya -da dncesinde Uriinlerde gézlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya
koku degisikliginde veya pisme sirasinda gériilebilecek bozukluk sonucu kullanilan iiriin
miktari ve olugacak maddi zararlari (kullanilan diger malzemeler) miiteahhit firmanin
karsilamasi zorunludur.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

BiYOLOJiK

Kuflenme olmayacaktir. Géze garpacak sekilde belirgin giiriik ve yeme 6zelliklerini menfi yénden
etkileyen oziirler bulunmamalidir.

KIMYASAL

Turk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yénetmeliginde belirtilen limitler
gecerlidir.

FiziKSEL

Tad ve kokusu kendine 6zgii olmali, kétii koku olmamalidir. Patatesler biitiin, saglam, temiz, sik
dokulu, kabugu diizgiin ve iyi olusmus filizZlenmemis olmalidir. Patateslerde yabanci tat, anormal
dis nem, gdriiniglerini bozacak sekilde catlaklar, kesikler, kemirici izler ve belirtiler, asiri sekil
bozukluklari, yumru sathinin 1/8'ini asan ve kabugun normal soyulmasi ile kaybolmayan yesil
kisim, et kismindan 5 mm’ den daha derinlere niifuz eden gri mavi veya siyah kabuk alti lekeleri,
pas lekeleri et kismindaki oyuklar, et kismina niifuz etmis gesitli patates yumru uyuzlugu belirtileri,
don zarari olmamalidir. Her ambalaj igindeki patatesler cesit, tiretim yeri, sinif, boy bakimindan
ayrica gelisme agisindan bir 6rnek olmalidir. Patateslerin agirligi her bir adeti 200 gr’ dan asagi
olmamalidir.

P

¥
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SAGLIK, KULTUR ve SPOR DAIRESI BASKANLIGI
MEMUR YEMEGI YURUTME KURULU

ORJIN

Yerli mensei

URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM

YONTEMLERI

Ambalajlar, tagima ve saklamada Uriinii iyi bir durumda tutacak, saglida zarar vermeyecek
nitelikte yeni, temiz, kuru, kokusuz, file, jiit cuval, torba olmalidir. Basili kagit kullanildiginda, yazili
ylziin diga gelmesine ve Urlin ile temas etmemesine dikkat edilmelidir. Ambalajlarin igerisinde
belirtilenlerin diginda higbir yabanci madde bulunmamalidir. En biyiik ambalajin net adirligi 50 kg
gegmemelidir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tiirk Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde ve
Malzemeler Yoénetmeligi ve bununla iligkili gikan gida ile temas eden madde ve malzemeler
tebligleri hiiklimleri gegerlidir.

Ambalaj lizerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeligi, Tuirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tiketicileri Bilgilendirme Y6netmeligi ve TS 1222'e uygun olacaktir. Bu kapsam dahilin de yeni
gikacak Teblig, Kanun, Tiiziik ve eklerini de kapsayacaktir. Tasima Tiirk Gida Kodeksi
Y6netmeliginin 3’ Gincli béliimiine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS 1222% uygun olacaktir.
Uriinler mevsim kosullarina uygun kapali araclarda getirilecektir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve

Depolama Gida Kodeksi Y&netmeliginin 3’ tncii bdliimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS

RAF OMRU 1222’e uygun olacaktir.
Alinan Urinlerin, kurum tarafindan gerekli goriildiigu an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakanlikga yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tirk
ANALIZ PERIYODU Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina Uye kuruluslarca akredite edilmis

ozel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirlii 6demesi yiiklenici firma tarafindan karsilanmak Uzere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

ISTENEN BELGELER

GENEL HUKUMLER

Iigili birimler tarafindan siparigi verilen Uriin istenilen tarihte en geg 08:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Urintin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en geg 11:30" a kadar
yeni Urln teslim edilmelidir. Firma her iki yerleske (sihhiye ve beytepe ) icin belirtilen saatlerde
teslimat yapacak olup sevkiyat ve arag diizenlemesini yapacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan
sonra yuklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna taginarak yerlestirilecektir. Sebze ve
meyvelerin her cesit ambalaj (koli, kasa) agirliklari toplam agirliktan disiilecektir. .

2 . — T

v PATLICAN
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asci Basi, Ascl), Ambar Memuru
REF.STD.NO TS 1255, Tu'rk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yénetmeligi R.G: 25.08.2014-
29099, Yetki Kanunu: 5996
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Giinliik fage Gegici Teslim Belgesi
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli goriildigii kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan Uriinler iade edilir.
2. Kullanim sirasinda ya da éncesinde iriinlerde gézlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya
koku degisikliginde veya pisme sirasinda gériilebilecek bozukluk sonucu kullanilan tiriin

RURUMUNDA miktari ve olugacak maddi zararlari (kullanilan diger malzemeler) miiteahhit firmanin
_ _ karsilamasi zorunludur.
KONTROL KRITERI OZELLIK
. . Kuflenme olmayacaktir. Géze carpacak sekilde belirgin ¢iiriik ve yeme 6zelliklerini menfi ydnden
BIYOLOJIK : o
etkileyen 6zlirler bulunmamalidir.
KIMYASAL ;—;Zrﬁéﬁf Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeliginde belirtilen limitler
Tadi ve kokusu kendine 6zgii olmali, kétii koku olmamalidir. Patlicanlar biitiin, saglam, temiz, taze
goruinusli yeterince gelismis (eti liflenmis veya odunsu yapida yada gekirdekleri asin derecede
L gelismis olmamali),siki yapili cesidine has renkte olmalidir. Patlicanlarda yabanci tat, anormal dig
FIZIKSEL nem, gevsek, sararmis, ¢iirliimus, igi tohumlanmis olmamalidir. Her ambalaj igindeki patlicanlar

gesit, Uretim yeri, sinif, boy bakimindan ayrica gelisme ve renklenme dereceleri agisindan bir
ornek olmalidir. Patlicanlari her bir adeti 150 gr’ dan kiigiik olmamalidir. Karniyarik ve imambayildi
icin patlicanlarin boyu 20 cm, islim kebabi icin 25 cm, caplari 4-5 cm’ den az olmamalidir.

—T—
/(;/
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HACETTEPE UNIVERSITES] )
SAGLIK, KULTUR ve SPOR DAIRESI BASKANLIGI
MEMUR YEMEGI YURUTME KURULU

ORJIN

Yerli mensei

URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERI

Ambalajlar, tagima ve saklamada (riind iyi bir durumda tutacak, saghda zarar vermeyecek
nitelikte yeni, temiz, kuru, kokusuz, plastik veya mukavva &zellikte kasa veya karton olmalidir.
Ambalajlarin yapiminda kullanilan her cesit malzeme ile icine konulacak oluklu mukavva, delikli
kadit ve benzeri malzeme, yeni, temiz ve kokusuz olmali, Uriine zarar vermemeli, bunlarin iizerine
yazilacak yazilarda kullanilacak miirekkep ve boya ile etiketlerin yapistirimasinda kullanilan zamk,
toksik veya diger sekilde insan sagligina zarar verecek yapida olmamalidir. Basili kagit
kullanildiginda, yazili yiiziin disa gelmesine ve Uriin ile temas etmemesine dikkat edilmelidir.
Ambalajlarin icerisinde belirtilenlerin disinda higbir yabanci madde bulunmamalidir. Ambalajlama
ile ilgili hususlarda Tirk Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yonetmeligi ve
bununla iligkili gikan gida ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hikimleri gegerlidir.
Ambalaj Gizerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi Y6netmeligi, Tirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tketicileri Bilgilendirme Yénetmeligi ve TS 1255% uygun olacaktir. Bu kapsam dahilin de yeni
¢ikacak Teblig, Kanun, Tiiziik ve eklerini de kapsayacaktir. Tagima Tiirk Gida Kodeksi
Yénetmelidinin 3’ tincii béliimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS 1255% uygun olacaktir.

Urlinler mevsim kosullarina uygun kapali araclarda getirilecektir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ Gincii bolimine Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS
1255’ uygun olacaktrr.

ANALiZ PERIYODU

Alinan Uriinlerin, kurum tarafindan gerekli goriildiigu an ve siklikta faaliyet konularina gbre
bakanlikga yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina iiye kuruluglarca akredite edilmis
6zel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirlii demesi yuklenici firma tarafindan karsilanmak iizere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

ISTENEN BELGELER

Tigili birimler tarafindan siparisi verilen Urlin istenilen tarihte en geg 08:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en geg 11:30’ a kadar
yeni irlin teslim edilmelidir. Firma her iki yerleske (sihhiye ve beytepe ) igin belirtilen saatlerde

GENEL HUKUMLER teslimat yapacak olup sevkiyat ve arag dizenlemesini yapacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan
sonra yuklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna tasinarak yerlestirilecektir. Sebze ve
meyvelerin her cesit ambalaj (koli, kasa) adirliklari toplam agirliktan dusllecektir.

‘ ROKA ' ;
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asci Basi, Ascl), Ambar Memuru
REF.STD.NO TS 1194, Tiirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yénetmeligi R.G: 25.08.2014-
' ’ 29099, Yetki Kanunu: 5996 i

KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Giinliik Tage Gegici Teslim Belgesi

KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli gériildiigi kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI 1. Bu teknik sartnameye uygun o!mayg'n_‘ijr[]nler ie_z.de edilir. o

2. Kullanim sirasinda ya da 6ncesinde (irtinlerde gozlenen her hangi bir renk, tat, yap! veya

DURUMUNDA S o e X

_ _ koku degisikliginde iiriin miktarini miiteahhit firmanin karsilamasi zorunludur.
KONTROL KRITERI OZELLIK
. . Kiiflenme olmayacaktir. Géze carpacak sekilde belirgin iiriik ve yeme &zelliklerini menfi yonden

BIYOLOJIK : o
etkileyen Gziirler bulunmamalidir.

KIMYASAL ;:;Zrﬁgljra Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yénetmeliginde belirtilen limitler
Dis etkenlerden zarar gormemis taze ve kdrpe gériiniisli, solmamis, saglam, temiz demetler

FiziKSEL halinde baglanmis olmalidir. Uzerinde kimyasal giibre ve ilac kalintilar ile asiri  nem
bulunmamahgllr.Sararmls, donmus, camurlu, toprakl, fena koku ve tatta tohuma kagmig
olmamalidir. Iginde yabanal otlar bulunmamalidir.

(>
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HACETTEPE UNIVERSITESI )
SAGLIK, KULTUR ve SPOR DAIRESI BASKANLIGI
MEMUR YEMEGI YURUTME KURULU

ORJIN

Yerli mengei

URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM

YONTEMLERI

Ambalajlar, tasima ve saklamada driint iyi bir durumda tutacak, saglida zarar vermeyecek
nitelikte yeni, temiz, kuru, kokusuz, plastik veya mukavva &zellikte kasa veya karton olmalidir.
Ambalajlarin yapiminda kullanilan her gesit malzeme ile igine konulacak oluklu mukavva, delikli
kadit ve benzeri malzeme, yeni, temiz ve kokusuz olmall, iiriine zarar vermemeli, bunlarin tzerine
yazilacak yazilarda kullanilacak miirekkep ve boya ile etiketlerin yapistiriimasinda kullanilan zamk,
toksik veya diger sekilde insan sagligina zarar verecek yapida olmamalidir. Basili kagit
kullanildidinda, yazili yiiziin disa gelmesine ve iiriin ile temas etmemesine dikkat edilmelidir.
Ambalajlarin igerisinde belirtilenlerin disinda hicbir yabanci madde bulunmamalidir. . Ambalajlama
ile ilgili hususlarda Turk Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yonetmeligi ve
bununla iliskili gikan gida ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hiikiimleri gegerlidir.
Ambalaj lizerindeki isaretleme Tirk Gida Kodeksi Yénetmeligi, Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tuketicileri Bilgilendirme Yénetmeligi ve TS 1194’ uygun olacaktir. Bu kapsam dahilin de yeni
glkacak Tebli§, Kanun, Tiiziik ve eklerini de kapsayacaktir. Tasima Tirk Gida Kodeksi
Yénetmeliginin 3' lincli boliimiine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS 1194%e uygun olacaktir.
Uriinler mevsim kosullarina uygun kapall araclarda getirilecektir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve

RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ iincii bélimiine, Gida Hijyeni Yoénetmeligine ve TS
1194’e uygun olacaktir.

ANALIzZ PERIYODU

Alinan Urinlerin, kurum tarafindan gerekli gériildiigii an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakanlikga yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tiirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina {iye kuruluslarca akredite edilmis
Gzel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirlii 6demesi yiiklenici firma tarafindan karsilanmak lizere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

ISTENEN BELGELER

Tigili birimler tarafindan siparigi verilen {rlin istenilen tarihte en gec 08:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriintin uygunsuziugu durumunda ayni giin en geg 11:30’ a kadar
yeni Urlin teslim edilmelidir. Firma her iki yerleske (sihhiye ve beytepe ) icin belirtilen saatlerde

GENEL HUKDMEER teslimat yapacak olup sevkiyat ve arag diizenlemesini yapacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan
sonra yuklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna tasinarak yerlestirilecektir. Sebze ve
meyvelerin her cesit ambalaj (koli, kasa) agirliklar toplam agirliktan diisiilecektir.

SALATALIK ,

SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asci Bagl, Asgl), Ambar Memuru
TS 1253/T1 :2011; Hiyar standardi

REF.STD.NO Turk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeligi R.G: 25.08.2014-29099,
Yetki Kanunu: 5996

KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Giinliik fase Gegici Teslim Belgesi

KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli goriildiigii kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan riinler iade edilir.
2. Kullanim sirasinda ya da 6ncesinde iriinlerde gézlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya
koku degisikliginde veya pisme sirasinda gériilebilecek bozukluk sonucu kullanilan tiriin

DURUMUNDA miktari ve olusacak maddi zararlar (kullanilan diger malzemeler) miiteahhit firmanin
karsilamasi zorunludur.
KONTROL KRITER} OZELLiK
BIYOLOJIK -
KIMYASAL ;gge(rﬁ(lj?f Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yénetmeliginde belirtilen limitler
Tadi ve kokusu kendine 6zgii olmali, kétii koku olmamalidir. Hiyarlar biitiin, saglam, taze
. gorinGsld, diri, acilasmamig ve temiz olmalidir. Hiyarlarda yabanci tat, anormal dis nem, sararma,
FIZIKSEL gurtime, eziklik, yumusama, burusma, donma olmamalidir. Hiyarlar yeteri kadar olgunlagmig
olmal fakat gekirdekleri sertlesmemis olmalidir. Hiyarlar gesit, sinif ve orijin bakimindan bir 6rnek
olmalidir.
o
] / - /
kst
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SAGLIK, KULTUR ve SPOR DAIRES] BASKANLIGI
MEMUR YEMEGI YURUTME KURULU

ORIJIN

Yerli mengei

URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM

YONTEMLERI

Ambalajlar, tagima ve saklamada Urlni iyi bir durumda tutacak, sagliga zarar vermeyecek
nitelikte yeni, temiz, kuru, kokusuz, plastik veya mukavva ézellikte kasa veya karton olmalidir.
Ambalajlarin yapiminda kullanilan her gesit malzeme ile igine konulacak oluklu mukavva, delikli
kadit ve benzeri malzeme, yeni, temiz ve kokusuz olmall, iriine zarar vermemeli, bunlarin Gizerine
yazilacak yazilarda kullanilacak miirekkep ve boya ile etiketlerin yapistinlmasinda kullanilan zamk,
toksik veya difer sekilde insan saglgina zarar verecek yapida olmamalidir. Basil kagit
kullanildiginda, yazili yiiziin disa gelmesine ve iriin ile temas etmemesine dikkat edilmelidir. .
Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tirk Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve Malzemeler
Y6netmeligi ve bununla iligkili gikan gida ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hiikimleri
gegcerlidir.

Ambalaj lizerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeligi, Turk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tuketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi ve TS 1253’e uygun olacaktir. Bu kapsam dahilin de yeni
gikacak Teblig, Kanun, Tiiziik ve eklerini de kapsayacaktir. Tasima Tiirk Gida Kodeksi
Yénetmeliginin 3" Gincii béliimiine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS 1253’ uygun olacaktir.
Uriinler mevsim kosullarina uygun kapall araclarda getirilecektir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve

RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ iincii bélimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS
1253'e uygun olacaktir.

ANALIZ PERIYODU

Alinan drtnlerin, kurum tarafindan gerekli goriildigii an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakanlikga yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Turk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina iiye kuruluslarca akredite edilmis
Gzel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirlii 6demesi yiiklenici firma tarafindan karsilanmak Uzere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

ISTENEN BELGELER

Tigili birimler tarafindan siparisi verilen Uriin istenilen tarihte en geg 08:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Urlintin uygunsuzluu durumunda ayni giin en geg 11:30" a kadar
yeni Urln teslim edilmelidir. Firma her iki yerleske (sihhiye ve beytepe ) igin belirtilen saatlerde

GENEL HUKUMLER teslimat yapacak olup sevkiyat ve arag diizenlemesini yapacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan
sonra yuklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna tasinarak yerlestirilecektir. Sebze ve
meyvelerin her cesit ambalaj (koli, kasa) agirliklari toplam agiriiktan disiilecektir.

SARIMSAK
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Ascl Basi, Ascl), Ambar Memuru
REF.STD.NO TS 1131, Tiirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeligi R.G: 25.08.2014-
' ' 29099, Yetki Kanunu: 5996
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Giinliik Iage Gegici Teslim Belgesi
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli goriildigii kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan iiriinler iade edilir.
2. Kullanim sirasinda ya da 6ncesinde iriinlerde gézlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya
koku degisikliginde veya pisme sirasinda gériilebilecek bozukluk sonucu kullanilan Grin

DURUMUNDA miktari ve olusacak maddi zararlan (kullanilan diger malzemeler) miiteahhit firmanin
karsilamasi zorunludur.

KONTROL KRITERI OZELLIK

BIYOLOJIiK Kiflenme olmayacaktir. Géze garpacak sekilde belirgin ciiriik ve yeme 6zelliklerini menfi yoénden
etkileyen 6ziirler bulunmamalidir.

KIMYASAL ;z;l;rﬁg?ra Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yénetmeliginde belirtilen limitler
Tadi ve kokusu kendine 6zgili olmali, kétii koku olmamalidir. Sarimsaklar saglam, yeni sene uriind,
baslart iri digli, siki, temiz, beyaz ile agik krem rengi tonlarinda, kendine has tatta (agz1 yakacak

L. derecede) olmalidir. Sarimsaklar kiiflerden, hastaliklardan, topraktan, gibre ve ilag artiklarindan,
FIZIKSEL dis kabuklardan, saplardan, yabanci tattan, yapraklardan ve kéklerden, canli ve &lii bdceklerden,

bdcek kalintilarindan, giplak gézle veya herhangi bir durumda buyttecle goriilebilen kemirici
zararlarindan ari olmalidir. Dondan hasar gérmds, filizlenmis, kiiflenmis olmamalidir. Sarimsak
temiz, saglam ve kuru ambalajlara konmalidir.

26



HACETTEPE UNIVERSITESI )
SAGLIK, KULTUR ve SPOR DAIRESI BASKANLIGI
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ORIJIN

Yerli, mengei

URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM

YONTEMLERI

Ambalajlar, tagima ve saklamada Urlind iyi bir durumda tutacak, sagliga zarar vermeyecek
nitelikte yeni, temiz, kuru, kokusuz, plastik veya mukavva 6zellikte kasa veya karton olmalidir.
Ambalajlarin yapiminda kullanilan her gesit malzeme ile icine konulacak oluklu mukavva, delikli
kagit ve benzeri malzeme, yeni, temiz ve kokusuz olmal, iiriine zarar vermemeli, bunlarin tizerine
yazilacak yazilarda kullanilacak mirekkep ve boya ile etiketlerin yapistirimasinda kullanilan zamk,
toksik veya difer gekilde insan sagligina zarar verecek yapida olmamalidir. Basili kadit
kullanildiginda, yazili ylziin disa gelmesine ve iriin ile temas etmemesine dikkat edilmelidir.
Ambalajlarin igerisinde belirtilenlerin disinda higbir yabanci madde bulunmamalidir. . Ambalajlama
ile ilgili hususlarda Tiirk Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yoénetmeligi ve
bununla iligkili gikan gida ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hiikiimleri gegerlidir.
Ambalaj zerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi Yonetmelidi, Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tiketicileri Bilgilendirme Yénetmeligi ve TS 1131%e uygun olacaktir. Bu kapsam dahilin de yeni
Gikacak Teblig, Kanun, Tiziik ve eklerini de kapsayacaktir. Tagima Tiirk Gida Kodeksi
Yénetmeliginin 3" tincli bélimiine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS 1131’ uygun olacaktir.
Uriinler mevsim kosullarina uygun kapali araclarda getirilecektir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve

RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ incl bélimiine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS
1131'e uygun olacaktir.

ANALIZ PERIYODU

Alinan Urinlerin, kurum tarafindan gerekli gériildigu an ve siklikta faaliyet konularina gore
bakanlikga yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tiirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina iiye kuruluslarca akredite edilmis
Gzel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirli demesi yiiklenici firma tarafindan karsilanmak izere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

ISTENEN BELGELER

GENEL HUKUMLER

Iigili birimler tarafindan siparisi verilen iiriin istenilen tarihte en geg 08:30da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en geg 11:30 a kadar
yeni Urln teslim edilmelidir. Firma her iki yerleske (sihhiye ve beytepe ) icin belirtilen saatlerde
teslimat yapacak olup sevkiyat ve arag diizenlemesini yapacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan
sonra yuklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna taginarak yerlestirilecektir. Sebze ve
meyvelerin her cesit ambalaj (koli, kasa) agirliklar toplam agirliktan diistilecektir.

SEMIZOTU

SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asci Basi, Ascl), Ambar Memuru

REF.STD.NO TS 1194, T(J_rk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yénetmeligi R.G: 25.08.2014-
29099, Yetki Kanunu: 5996

KAYIT . Uriin Ret Kabul Formu, Giinliik Iase Gegici Teslim Belgesi

KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli goriildigi kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan Uriinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da &ncesinde Uriinlerde gézlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya
koku degisikliginde veya pisme sirasinda gériilebilecek bozukluk sonucu kullanilan driin
miktar ve olugacak maddi zararlar (kullanilan diger malzemeler) miiteahhit firmanin
karsilamasi zorunludur.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

BIYOLOJiK

Kuflenme olmayacaktir. Géze garpacak sekilde belirgin giiriik ve yeme 6zelliklerini menfi yonden
etkileyen 6ziirler bulunmamalidir.

KIMYASAL

Tirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yénetmeliginde belirtilen limitler
gecerlidir.

FiziKSEL

Semizotlar, dig etkenlerden zarar gérmemis saglam, temiz ve taze gériinislii olmali; Gizerlerinde
parazit ve hastalik nedenleriyle olusan zararlarla giibre, toprak, ilag artiklari ve asin nem
bulunmamali, bitkiler ciceklenme belirtileri gostermemelidir. Gévdeler alttan itibaren yaprakli
olmali ve yapraksiz kisim 5 cm’yi gegmemelidir. Ustiin nitelikle, iyi gelismis, yapraklar butin,
zedelenmemis taze ve kérpe olmali, gesidin tipik rengini gdstermeli ve bitki (izerinde fiziksel
etkenlerden ileri gelen zararlar bulunmamalidr.

Piyasanin en iyi Lsinif mali olmalidir. Demetler halinde olmalidir.Demetler icinde yabanci ve zehirli
otlar bulunmamali ve camursuz olmalidir.

-—/\
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ORJIN

Yerli, mengei

URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM

YONTEMLERI

Ambalajlar, tagima ve saklamada Uriini iyi bir durumda tutacak, saglida zarar vermeyecek
nitelikte yeni, temiz, kuru, kokusuz, plastik veya mukavva &zellikte kasa veya karton olmalidir,
Ambalajlarin yapiminda kullanilan her gesit malzeme ile icine konulacak oluklu mukavva, delikli
kagit ve benzeri malzeme, yeni, temiz ve kokusuz olmall, {iriine zarar vermemeli, bunlarn tzerine
yazilacak yazilarda kullanilacak mirekkep ve boya ile etiketlerin yapistiriimasinda kullanilan zamk,
toksik veya diger sekilde insan sagligina zarar verecek yapida olmamalidir. Basili kadit
kullanildiginda, yazili yiiziin disa gelmesine ve {riin ile temas etmemesine dikkat edilmelidir.
Ambalajlarin igerisinde belirtilenlerin disinda hicbir yabanci madde bulunmamalidir. . Ambalajlama
ile ilgili hususlarda Tirk Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yonetmeligi ve
bununla iligkili gikan gida ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hiikiimleri gecerlidir.
Ambalaj lizerindeki isaretleme Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi ve TS 1194’ uygun olacaktir. Bu kapsam dahilin de yeni
¢lkacak Teblig, Kanun, Tiiziik ve eklerini de kapsayacaktir. Tasima Tiirk Gida Kodeksi
Yoénetmelidinin 3’ tincli béliimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS 1194 uygun olacaktir.
Uriinler mevsim kosullarina uygun kapali araclarda getirilecektir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve

RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ Gincii bélimiine, Gida Hijyeni Y&netmeligine ve TS
1194'e ve uygun olacaktir.

ANALiZ PERIYODU

Alinan Griinlerin, kurum tarafindan gerekli gériildigu an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakanlik¢a yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tiirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina Uye kuruluslarca akredite edilmis
ozel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirlii 6demesi yiiklenici firma tarafindan karsilanmak lzere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

ISTENEN BELGELER

Tigili birimler tarafindan siparisi verilen riin istenilen tarihte en geg 08:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuziugu durumunda ayni giin en geg 11:30" a kadar
yeni Urln teslim edilmelidir. Firma her iki yerleske (sihhiye ve beytepe ) icin belirtilen saatlerde

GENEL HUKUMLER teslimat yapacak olup sevkiyat ve arag diizenlemesini yapacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan
sonra yuklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna taginarak yerlestirilecektir. Sebze ve
meyvelerin her cesit ambalaj (koli, kasa) agirliklari toplam agirliktan disilecektir.

, SEFTALI
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asc Bagl, Ascl), Ambar Memuru
REF.STD.NO TS 42, Tiirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yoénetmeligi R.G: 25.08.2014-
) ) 29099, Yetki Kanunu: 5996
KAYIT . Uriin Ret Kabul Formu, Giinliik Tase Gecici Teslim Belgesi
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli gériildiigi kadar numune incelenecektir.
1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan driinler iade edilir.

HXGUI OL MRS 2. Kullanim sirasinda ya da 6ncesinde iriinlerde gézlenen her hangi bir renk, tat, yap: veya

DURUMUNDA g e . -

_ _ koku degisikliginde (iriin miktarini miiteahhit firmanin karsilamasi zorunludur.

KONTROL KRITERI OZELLIK

- . Kiflenme olmayacaktir. Géze garpacak sekilde belirgin ciiriik ve yeme Gzelliklerini menfi yonden

BIYOLOJIK , g
etkileyen 6ziirler bulunmamalidir.

KIMYASAL ;-Zgérlcfé?f Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yénetmeliginde belirtilen limitler
Kendine 6zgii renk, tat ve kokuda olmali, k&t koku olmamalidir. Seftaliler bitiin, saglam, iri,

. temiz, olgun, olmalidir. Seftalilerde kimyasal madde artiklari, yabanci tat, kurt, glriik, kif, gézle

FIZIKSEL gordlebilir yabanci madde bulunmamalidir. Her ambalaj igindeki seftaliler renk, gesit, boy, sinif ve
olgunluk bakimindan bir 6rnek olmalidir. Seftalilerin tane agirligi 200-250 g arasinda olmalidir. Tek
sira halinde dizilmis orijinal ambalajlarda teslim edilmelidir.

—_— / 4
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ORJIN

Yerli mensei

URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM

YONTEMLERI

Ambalajlar, tasima ve saklamada Griini iyi bir durumda tutacak, saghiga zarar vermeyecek
nitelikte yeni, temiz, kuru, kokusuz, plastik veya mukavva &zellikte kasa veya karton olmalidir.
Ambalajlarin yapiminda kullanilan her gesit malzeme ile igine konulacak oluklu mukavva, delikli
kadit ve benzeri malzeme, yeni, temiz ve kokusuz olmali, Urline zarar vermemeli, bunlarin {izerine
yazilacak yazilarda kullanilacak miirekkep ve insan saglidina zarar verecek yapida olmamalidir.
Basili kagit kullanildidinda, yazili yiiziin disa gelmesine ve iiriin ile temas etmemesine dikkat
edilmelidir. Ambalajlarin icerisinde belirtilenlerin disinda higbir yabanci madde bulunmamalidir.
Seftalilerin  Gzerine dogrudan dogruya etiket yapistinimamali veya damga vurulmamali,
ambalajlarin igerisinde belirtilenlerin disinda higbir yabanci madde bulunmamalidir. . Ambalajlama
ile ilgili hususlarda Tirk Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yonetmeligi ve
bununla iliskili gikan gida ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hukimleri gegerlidir.
Ambalaj lizerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeligi, Tlrk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tuketicileri Bilgilendirme Yénetmeligi ve TS 42'e uygun olacaktir. Bu kapsam dahilin de yeni
gikacak Teblig, Kanun, Tiiziik ve eklerini de kapsayacaktir. Tagsima Tiirk Gida Kodeksi
Yonetmeliginin 3’ iincli bélimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS 42'e uygun olacaktir. Uriinler
mevsim kosullarina uygun kapali araclarda getirilecektir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve

RAF OMRI)

Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ Gincii blimiine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS 42%¢
uygun olacaktir.

ANALiZ PERIYODU

Alinan Uriinlerin, kurum tarafindan gerekli gorildigu an ve siklikta faaliyet konularina gore
bakanlikga yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina lye kuruluslarca akredite edilmis
6zel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirlii 5demesi yuklenici firma tarafindan karsilanmak {izere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

ISTENEN BELGELER

GENEL HUKUMLER

Tigili birimler tarafindan siparisi verilen Uriin istenilen tarihte en gec 08:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Urtintin uygunsuziugu durumunda ayni giin en geg 11:30" a kadar
yeni Urtin teslim edilmelidir. Firma her iki yerleske (sthhiye ve beytepe ) icin belirtilen saatlerde
teslimat yapacak olup sevkiyat ve arag diizenlemesini yapacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan
sonra ylklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna tasinarak yerlestirilecektir. Sebze ve
meyvelerin her cesit ambalaj (koli, kasa) agirliklari toplam agirliktan diisiilecektir.

‘ _ TAZESOGAN »
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asci Basl, Ascl), Ambar Memuru
REF.STD.NO TS 2121, Tirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yénetmeligi R.G: 25.08.2014-
i ' 29099, Yetki Kanunu; 5996
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Giinliik fage Gegici Teslim Belgesi
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli gériildiigii kadar numune incelenecektir.
UYGUN OLMAMASI 1. Bu teknik sartnameye uygun ol_maya_a‘n"l'jrijnler iaﬂde edilir. o
2. Kullanim sirasinda ya da ncesinde iiriinlerde gozlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya
DURUMUNDA Gty ar e . :
_ ] koku degisikliginde iiriin miktarini miiteahhit firmanin karsilamasi zorunludur.
KONTROL KRITERI OZELLIK
. B Kuflenme olmayacaktir. Géze carpacak sekilde belirgin ¢liriik ve yeme &zelliklerini menfi yénden
BIYOLOJIK ; e
etkileyen 6ziirler bulunmamalidir.
KIMYASAL ;’g;l;rﬁﬂa Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yénetmeliginde belirtilen limitler
Tadi ve kokusu kendine 6zgii olmali, kéti koku olmamalidir. Taze soganlar dis etkenlerden zarar
L gormemis, saglam, temiz, taze gériiniiste, tohuma kagmamis, kok sacaklar camursuz olmalidir.
FIZIKSEL Taze soganlarin lzerinde parazit ve hastalik nedenleriyle olusan zararlarla giibre, toprak, ilag
artiklari ve asiri nem bulunmamalidir. Her ambalaj icindeki taze soganlar cesit, sinif ve adirhk
bakimindan bir érnek olmalidir.
—
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ORJIN

Yerli mensei

URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM

YONTEMLERI

Ambalajlar, tasima ve saklamada driini iyi bir durumda tutacak, saglifa zarar vermeyecek
nitelikte yeni, temiz, kuru, kokusuz, plastik veya mukavva &zellikte kasa veya karton olmalidir,
Ambalajlarin yapiminda kullanilan her gesit malzeme ile icine konulacak oluklu mukavva, delikli
kagit ve benzeri malzeme, yeni, temiz ve kokusuz olmali, Urline zarar vermemeli, bunlarin (izerine
yazilacak yazilarda kullanilacak miirekkep ve boya ile etiketlerin yapistirnimasinda kullanilan zamk,
toksik veya diger sekilde insan sagligina zarar verecek yapida olmamalidir. Basili kagit
kullanildiginda, yazili yiiziin disa gelmesine ve {riin ile temas etmemesine dikkat edilmelidir.
Ambalajlarin igerisinde belirtilenlerin disinda hicbir yabanci madde bulunmamalidir. . Ambalajlama
ile ilgili hususlarda Tiirk Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yoénetmeligi ve
bununla iligkili gikan gida ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hiikiimleri gecerlidir.
Ambalaj lizerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi Y6netmeligi, Turk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tiketicileri Bilgilendirme Yénetmeligi ve TS 2121%e uygun olacaktir. Bu kapsam dahilin de yeni
¢lkacak Teblig, Kanun, Tuziik ve eklerini de kapsayacaktir. Tagima Tiirk Gida Kodeksi
Yénetmeliginin 3’ lincli bélimiine, Gida Hijyeni Y6netmeligine ve TS 2121'e uygun olacaktir.
Uriinler mevsim kosullarina uygun kapali araclarda getirilecektir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve

RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ tincii bélimiine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS
2121'e uygun olacaktir.

ANALiZ PERIYODU

Alinan drlnlerin, kurum tarafindan gerekli gériildigi an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakanlikga yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tiirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina Uye kuruluglarca akredite edilmis
Gzel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirlii 6demesi yiklenici firma tarafindan karsilanmak {izere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

ISTENEN BELGELER

Iigili birimler tarafindan siparisi verilen Griin istenilen tarinte en gec 08:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuziugu durumunda ayni giin en geg 11:30" a kadar
yeni Urn teslim edilmelidir. Firma her iki yerleske (sthhiye ve beytepe ) icin belirtilen saatlerde

GENEL HUKUMLER teslimat yapacak olup sevkiyat ve arac diizenlemesini yapacaktir. Urlin muayene edilip tartildiktan
sonra yiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna taginarak yerlegtirilecektir. Sebze ve
meyvelerin her cesit ambalaj (koli, kasa) adirliklari toplam adirliktan diisiilecektir.

- Uz0M - BEYAZ
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Ascl Basl, Ascl), Ambar Memuru
REF.STD.NO TS 101, Uziim Standardi, Tiirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalintr Limitleri Yénetmeligi
' ) R.G: 25.08.2014-29099, Yetki Kanunu: 5996
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Giinliik Iage Gegici Teslim Belgesi
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli g6riildiidii kadar numune incelenecektir.
1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan (iriinler iade edilir.

UYGUN OLMAMAST 2. Kullanim sirasinda ya da 6ncesinde iiriinlerde gozlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya

DURUMUNDA R D . :

i _ koku degisikliginde iiriin miktarini miiteahhit firmanin karsilamasi zorunludur.

KONTROL KRITERI OZELLIK

B - Kuflenme olmayacaktir. Géze garpacak sekilde belirgin giiriik ve yeme 6zelliklerini menfi yénden

BIYOLOJIK . o
etkileyen 6zirler bulunmamalidir.

KIMYASAL ;‘g;lérlcliclﬁf Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeliginde belirtilen limitler
Uziimlerin salkimlari saglam, diizglin sekilli, saplar kesilmis ve elle tutulacak uzunlukta, temiz,
gozle goriilebilecek yabanci maddelerden arindinlmig, taneler normal gelismis, dogal beyaz
renginde, gekirdeksiz veya mevsimine gére gekirdekli, taneler saptan ayrilmamig, normal

FiziKSEL olgunlukta, lezzetli, ambalajlamaya ve taginmaya dayanikhi olmalidir. Uziimlerde ilac artiklar ve
ilag zararlari, hastalik ve bécek zarari, anormal dis nem, yabanai tat ve koku, giiriik, bozuk, ezik,
kuifli, eksi olmamalidir. Her ambalajdaki salkimlar gesit, sinif, boy, olgunluk bakimindan bir 6rnek
ve Uzlimlerin sap uzunluklar elle tutulacak uzunlukta olmaldir. Uziimler ambalajlara tek sira
halinde veya birbirinden bir tabaka kagitla ayriimig olarak iki kat halinde dizilebilir.
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AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLER

Ambalajlar, tasima ve saklamada riinii iyi bir durumda tutacak, sagliga zarar vermeyecek
nitelikte yeni, temiz, kuru, kokusuz, plastik veya mukavva ézellikte kasa veya karton olmalidir.
Ambalajlarin yapiminda kullanilan her gesit malzeme ile icine konulacak oluklu mukavva, delikli
kagit ve benzeri malzeme, yeni, temiz ve kokusuz olmali, lriine zarar vermemeli, bunlarin (izerine
yazilacak yazilarda kullanilacak miirekkep ve boya ile etiketlerin yapigtinlmasinda kullanilan zamk,
toksik veya dier sekilde insan sagligina zarar verecek yapida olmamalidir. Basili kagit
kullanildiginda, yazili yiziin disa gelmesine ve iriin ile temas etmemesine dikkat edilmelidir.
Ambalajlarin igerisinde belirtilenlerin diginda hicbir yabanci madde bulunmamalidir. . Ambalajlama
ile ilgili hususlarda Tirk Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yénetmeligi ve
bununla iligkili gikan gida ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hikimleri gecerlidir.
Ambalaj lizerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeligi, Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tketicileri Bilgilendirme Yénetmeligi ve TS 101%e uygun olacaktir. Bu kapsam dahilin de yeni
cikacak Teblig, Kanun, Tiiziik ve eklerini de kapsayacaktir. Tagima Tiirk Gida Kodeksi
Yénetmeliginin 3’ tincti béliimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS 101’e uygun olacaktir.
Uriinler mevsim kosullarina uygun kapal araclarda getirilecektir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3 {incii bélimiine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS 101’e
uygun olacaktir.

ANALiz PERIYODU

Alinan Grinlerin, kurum tarafindan gerekli gorlldigu an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakanlikga yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tiirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina iiye kuruluslarca akredite edilmis
6zel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirlii 3demesi yiklenici firma tarafindan karsilanmak tizere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

ISTENEN BELGELER

Ligili birimler tarafindan siparisi verilen Griin istenilen tarihte en gec 08:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuziugu durumunda ayni giin en geg 11:30" a kadar
yeni Urtin teslim edilmelidir. Firma her iki yerleske (sthhiye ve beytepe ) igin belirtilen saatlerde

GENEL HUKUMLER teslimat yapacak olup sevkiyat ve arag diizenlemesini yapacaktir. Urlin muayene edilip tartildiktan
sonra ylklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna tasinarak yerlestirilecektir. Sebze ve
meyvelerin her cesit ambalaj (koli, kasa) agirliklari toplam agirliktan diisiilecektir.

~ YESIL ERIK
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asci Basi, Asgl), Ambar Memuru
REF.STD.NO TS 792, Tirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yénetmeligi R.G: 25.08.2014-
) ) 29099, Yetki Kanunu: 5996
KAYIT Urlin Ret Kabul Formu, Giinliik fage Gegici Teslim Belgesi
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli gériildiigii kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan triinler iade edilir.
2. Kullanim sirasinda ya da 6ncesinde iiriinlerde gozlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya

DURUMUNDA G . G .. .
u koku degisikliginde {iriin miktarini miiteahhit firmanin karsilamasi zorunludur.
KONTROL KRITERI OZELLIK
. . Kiflenme olmayacaktir. Goze carpacak sekilde belirgin giirlik ve yeme 6zelliklerini menfi ydnden

BIYOLOJIK . -
etkileyen 6zlrler bulunmamalidir.

KIMYASAL Turk G.lc_Ja Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yoénetmeliginde belirtilen limitler
gegerlidir.
Yesil erikler biitlin, temiz, saglam, taze, kdrpe, iri ve geside 6zgi renkte ve tatta olmalidir.

FIZIKSEL Yesil Eriklerde gézle gériilebilir yabanci madde, anormal dis nem, yabanci tat ve koku, yaralanma,

glrtk, ezik, kapanmamis yarik ve catlaklar, hasarat yenikleri bulunmamalidir.
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Ambalajlar, tagima ve saklamada drin iyi bir durumda tutacak, sagliga zarar vermeyecek
nitelikte yeni, temiz, kuru, kokusuz, plastik veya mukavva Ozellikte kasa veya karton olmalidir.
Ambalajlarin yapiminda kullanilan her gesit malzeme ile icine konulacak oluklu mukavva, delikli
kagit ve benzeri malzeme, yeni, temiz ve kokusuz olmali, Griine zarar vermemeli, bunlarin {izerine
yazilacak yazilarda kullanilacak mirekkep ve boya ile etiketlerin yapistinimasinda kullanilan zamk,
toksik veya diger sekilde insan saghgina zarar verecek yapida olmamalidir. Basili kagit
AMBALAJ ve DAGITIM kullaniidiginda, yazili yiiziin disa gelmesine ve Uriin ile temas etmemesine dikkat edilmelidir.
YONTEMLERI Ambalajlarin igerisinde belirtilenlerin diginda higbir yabanci madde bulunmamalidir. . Ambalajlama
ile ilgili hususlarda Tiirk Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yénetmeligi ve
bununla iliskili gikan gida ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hiikiimleri gecerlidir.
Ambalaj izerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Tirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi ve TS 792'e uygun olacaktir. Bu kapsam dahilin de yeni
cikacak Teblig, Kanun, Tiiziik ve eklerini de kapsayacaktir. Tagima Tiirk Gida Kodeksi
Yénetmeliginin 3’ tincii béliimiine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS 792%e uygun olacaktrr.
Uriinler mevsim kosullarina uygun kapali araclarda getirilecektir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve Depolama Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3 tincii béliimiine, Gida Hijyeni Y6netmeligine ve TS 792%
RAF OMRD uygun olacaktir.

Alinan drtinlerin, kurum tarafindan gerekli goriildigii an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakanlikga yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tiirk
ANALiZ PERIYODU Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina iiye kuruluglarca akredite edilmis
ozel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirlii demesi yUklenici firma tarafindan karsilanmak iizere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

ISTENEN BELGELER -

Tigili birimler tarafindan siparisi verilen Uriin istenilen tarihte en geg 08:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en geg 11:30" a kadar
yeni Urlin teslim edilmelidir. Firma her iki yerleske (sihhiye ve beytepe ) icin belirtilen saatlerde
teslimat yapacak olup sevkiyat ve arag diizenlemesini yapacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan
sonra yiiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna tasinarak yerlestirilecektir. Sebze ve
meyvelerin her cesit ambalaj (kol, kasa) agirliklari toplam agirliktan disilecektir.

GENEL HUKUMLER

Yas sebze ve meyve teknik sartnamesi tarafimizdan imza altina alinmigtir. 04.02.2019

Ozay Mentes YILMAZ a R
Gida Mihendisi - .
&~
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