HACETTEPE UNiVERSITESI
SAGLIK KULTUR VE SPOR DAIRE BASKANLIGI
SOSYAL TESIS VE iSLETMELERi DONUK GRUBU
TEKNIK SARTNAMESi

AMAC

Bu Teknik Sartname, Hacettepe Universitesi Saglik Kiiltiir ve Spor Daire Bagkanlig1 Sosyal
Tesis ve Isletmeleri ve bagh birimlerinin donuk grubu iirtinleri ihtiyacimin satin alim isi
amaciyla hazirlanmisgtir,

KAPSAM

Hacettepe Universitesi Saglk Kiiltiir ve Spor Daire Bagkanligi Sosyal Tesis ve Isletmeleri ve
bagli birimlerinin ihtiyac1 olan donuk grubu iriinleri ihtiyacinin satin alimi igidir.

KISALTMALAR

Isbu sartnamede gegen ve asagida listelenen kisaltmalar metin igerisinde agikca bagka anlamda
kullanildig: ifade edilmedigi siirece kargilarinda belirtilen anlama gelecektir:

“IDARE” : Hacettepe Universitesi Saglik Kiiltiir ve Spor Daire Bagkanlig
Sosyal Tesis ve Isletmeleri

“YUKLENICi” : [hale neticesinde sozlesme imzalamis ve idareye kars: yikiimliiliik
altina girmis girket veya sirketler.

GENEL HUKUMLER
1 Urtinlerin iginde yabanci maddeler bulunmamalidur.

2 Uriinlerin  hicbirinde Tirk Gida Kodeksinin onaylamadigi katki maddeleri
olmayacaktir.

3 Tiim triinler piyasamin 1. Kalite tiriinii ve TSE belgelerine sahip olmalidir, Uriinlerin
icerikleri TSE’nin belirledigi simirlarda olacaktir. TS numarasi ve TSE damgas1 mutlaka
tiriinlerin orijinal ambalaji iizerinde yazili olacaktir.

4. Uriinlerin hepsi ambalajli olmalidir ve Tiirk Gida Kodeksi Ambalaj Tebligine uygun
olmalidir.

5. Ambalajlarn lizerinde zorunlu etiket bilgileri olmalidir. Etiket bilgileri ambalaj
lizerinde silinme ve degistirilmeye uygun kosullarda olmamalidir.
6. Urtinlerin  siparigi, fiyatlandirmas: {iriinéin net agirhigr  (Siizme agirhk varsa

degetlendirme siizme agirliga gore yapilacaktir.) lizerinden yapilacak olup, briit agirhig
dikkate alinmayacaktir. (poset agirlig, kutu, sise agirligi vb.)

7. Satic1 her {iriin getirdiginde ilgili parti numarasindaki tiriiniin analiz sertifikasmi da
getirmelidir.
8. Uriiniin taginmas1 ve depolanmasi Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi tasima ve depolama

bolimiinde yer alan kurallara uygun olacaktr.

9. Gida Maddeleri Tiiztigii ve Ekleri ile TSE’de belirtilen tiim hususlar dahilinde olacaktir.
Bu kapsam déhilinde yeni ¢ikacak teblig, kanun, tiiziik ve eklerini de kapsayacaktir.

10.  Hacettepe Universitesi Sosyal Tesis Isletmelerince bir giin 6ncesinden telefon, faks yada
e-mail ile s6z konusu tiriinlerin siparigi yiikleniciye bildirilecektir. Siparisi verilen {iriinler
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istenilen miktar, cins ve kalitede en geg ertesi sabah saat: 10:00°da siparise gore Hacettepe
Universitesi Sihhiye ve Beytepe Sosyal Tesis Isletmelerindeki depolara teslim edilecektir.
Sihhiye ve Beytepe Yerleskesi Ogretim Uyeleri iage depolarina yerlesiminden sorumludur.
Dagitim ve yerlesim igin ek para talep edilemez.

11.  Muayeneden gegmeyen firiinler aym giin saat 13:00° e kadar teknik sartnameye uygun
nitelik ve kalitede triinlerle degistirilecektir.

12.  Yiiklenici siparis verilen malzemeyi istenilen gekil ve zamanda teslim etmedigi takdirde
idare yazili ihbara gerek kalmaksizin o giinkii ihtiyacim piyasadan temin eder ve bedelini
yiiklenicinin alacagindan tahsil eder.

13.  Teslim edilen iiriinlerde yirtik, patlak, bozulmus, son kullanim tarihi geemis vb. kusur
ve hatalar oldugu tespit edilen {iriinler yiikleniciye iade edilecek olup, yiiklenici kusurlu/hatali
tirlinleri teknik sartnameye uygun tirtinlerle degistirmelidir.

14.  Uriinlerin teslim alinmadan 6nce idare tarafindan duyusal testler (tat, koku vb.)
yapilacak, uygun olmas: halinde iiriin teslim alinacaktir. Duyusal analizi yapilan iiriin aym
partideki diger iiriinlerin tim 6zelliklerine esdeger olmalidur.

15.  Numune alma ve numune tutma islemi muayene talimati esaslari dahilinde yapilacaktir
(Numune alma islemi TSE standartlarina gore yapilacaktir.). Numune alma hususunda
sorumluluk saticiya aittir.

16.  Muayene masraflan yiikleniciye aittir. Muayene esnasmda gerekli her tiirlii personel,
test ve cihaz Tiirk standartlar ve ilgili diger dokiimanlar satic1 tarafindan temin edilecektir.

17.  Muayenede kullanilan, bozulan, hasar géren numuneler satici tarafindan yenileri ile
degistirilecek ve bozulan ambalajlar eski durumuna getirilecektir.
18. Uriin, mal kabul sirasinda ambalaji agilarak muayene edilecek uygun bulunursa kabul

edilecektir. Muayeneden gegmeyen teknik sartlara uymayan iriinler depoya kabul
edilmeyecektir.

19. 5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghigi, Gida ve Yem Kanunu ve Gida
Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yonetmeligine gore « Isletme Kayit Belgesi “
verilmelidir.

20. Uriinler 1. Kalite (extra kalite) hammaddeden yapilmis olacaktir.

21.  Urlinlerin getirildigi araba ve konuldugu kasalar, kutular temiz ve hijyenik kosullarda
olacak , iiriinler ezilmig olmayacaktir.

22.  Uriinlerin muhafaza kosullarina ve sicakligina uygun olarak dagitimi olmalidir. Uriinler
sicakhifina uygun olarak frigofirik aragla getirilmelidir.

23.  Idarenin yetkilendirilmis Gida Miihendisi gerek gordiigii durumlarda firmanin tretim
alanim denetleyebilir, gerek tiretim alam ile ilgili gerekse ¢aligsan personelin uygunsuzlugu
durumunda yazili olarak firma uyarilir.

24.  Idare istedigi takdirde yiiklenici {iriine ait (idareye gelen tiriin parti numarasini tasiyan)
fiziksel, kimyasal ve mikrobiyolojik analiz sonuglarim isteyebilecektir. Yiiklenici numuneyi
analize gonderecek (en yakin kamu, kurum ve kuruluslar1 resmi bir kurumdan verilmis; Gida,
Tarim ve Hayvancilik Bakanlig: i1 Kontrol Laboratuvari Miidiirliikleri, Veteriner Arastirma
Enstitiisii Bagkanliklari, Saghk Bakanligi Hifzissthha Bagkanliklari, Tiirk Standartlart
Enstitlistine bagli laboratuvarlar, iiniversite laboratuvarlari, Belediye gibi ) ve idareye
sunacaktir. Gerek goriildiigii durumda {iriin tekrar resmi bir kuruma analize gonderilecektir.
Yiiklenici bu analiz bedelini 6demekle yiikiimlidiir. Uriin analiz sonuglar1 alinmasina kadar ki
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gegen siirecte yiiklenici firma sartname zelliklerini tagiyan bagka bir lirlinii idareye getirmekle
yitktimliidiir. . "

25.  Muayene ve analizler i¢in yaptlacak tiim masraflar yiiklenici firmaya ait olacaktir. Bu
analizler sonucunda malin Gida Maddeleri Tiiziigii ve Tiirk Gida Kodeksi ile ilgili TSE
standartlarina uygun olmadiginin tespiti halinde dogabilecek zarar ve ziyandan yiiklenici firma
sorumlu olacaktir. Ayrica verilen zararin durum ve degerlendirmesine gore ihale dokiimaninda
belirtilen cezai miieyyideler uygulanacaktir. Teslim alinacak gida maddelerinin TSE ve ISO-
EN belgeli olmasi halinde dahi idare getirilen tirtinlerin renk, koku tat vb. &zelliklerine
baktiktan sonra begeni kazanmasi durumunda teslim alacaktir. Getirilen {iriinlerin tamami veya
bir kismi sartnamede belirtilen cins, kalite ve gramaj hususlarina uymaz ise teslim
alinmayacaktir.

26.  Son kullanma tarihinden 6nce bozulan {iriinler yiiklenici firma tarafindan masraflar
kendine ait olmak kaydiyla degistirilecektir.

27.DUYUSAL OZELLIKLER

27.1 Uriinlerde kullamlan malzemeler, uygun tat, koku ve 1.sinif malzemeler olmali, yabanci
tat ve koku olmamalidir.

27.2. Uriin muhteviyat: disinda higbir yabanci madde olmamalidir.
27.3. Ekmek ideal oranda pisirilmis olmalidir.
28. KIMYASAL OZELLIKLER

28.1. Tiim bilegenler yiiriirlitkkte olan Tiirk Gida Kodeksi’nin ilgili tebliglerine uygun kimyasal
degerlere sahip olmalidir.

29.MiKROBIYOLOJIK OZELLiKLER

29.1. Tiim bilesenlere ait mikrobiyolojik 6zellikler yiiriirliikte olan “Tiirk Gida Kodeksi
Mikrobiyolojik Kriterler Tebligi”nde belirtilen limitlere uygun olmalidir.

30. KALIiTE BELGELERI

30.1. Uriinlerin igerisinde kullamlan hammaddelere ait TS EN ISO 9001 Kalite Y&netim
Sistemi Belgesi ve TS EN ISO 22000 Gida Giivenligi Y6netim Sistemi Belgesi bulunmalidr.

30.2. Uriinler TS EN ISO 9001, TS EN ISO 22000 Gida Giivenligi Yénetim Sistemi’nin oldugu
isletmede tiretilmelidir.

31. NAKLIYE VE SAKLAMA KOSULLARI

31.1.Urlinler &zelligine gore uygun aragla sevk edilmelidir. Tagima Gida Kodeksi
Yonetmeliginin 3’ tincii béliimiine uygun olacaktir. Uriiniin niteligine gore Frigofirik araglarda
getirilmelidir.

31.2.Uriinler raf émrii boyunca soguk zincir kirilmadan muhafaza edilmelidir.

31.3.Uriinlerin raf 8mrii siiresince ilk giinkii tazeligini koruyacaktir.

GG O



HACETTEPE UNiVERSITESi
SAGLIK KULTUR VE SPOR DAIRE BASKANLICI
SOSYAL TESIS VE iSLETMELERI DONUK GRUBU
TEKNiK SARTNAMESI

31.4. Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ {incii bsliimiine uygun olacaktir.
32. AMBALAJ OZELLIKLERi: - "
32.1. Ambalajlar presli ve kapal1 olmalidir.

32.2. Her iiriin tiiketime uygun kendi ambalajinda olmalidir. Uriinler raf 6mriiniin son gliniine
kadar mevcut kaliteyi muhafaza edebilmek adina uygun metotla paketlenmelidir.

32.3. Her bir ambalaj igerisindeki oksijen orani, raf $mrii boyunca %5°i gegmemelidir.

32.4. Ambalajlamada kullanilan OPP (Oriente Polipropilen) malzeme “ Tiirk Gida Kodeksi
Gida ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yonetmeligi”ne uygun olmalidir.

32.5. Ambalajlarda agiklik olmamalidir.

32.6. Her tiriin kendi isim ve igerik bilgisi ve zorunlu etiket bilgilerinin oldugu ambalajlarda
yer almalidir.

32.7. Ambalajlarda “Tiirk Gida Kodeksi Etiketleme Yonetmeligi’ne uygun etiketleme
yapilmalidir.

32.8.Uriinler kapali posetler igerisinde sevk edilmelidir.

32.9.Uriinlerin sevk edildigi kolilerin tizerindeki bilgiler de “Tiirk Gida Kodeksi Etiketleme

Yonetmeligi”ne uygun olmalidir.

33.TESLIMAT

33.1. Teslimat sirasinda en az iki kisi tastyic1 hazir bulunacak, tagiyicilarda temiz musamba
onliik, bone ve eldiven bulunacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan sonra, yiiklenici firma
personeli tarafindan kurum deposuna yerlestirilecektir.

33.2. Miiteahhit firma kuruma teslim ettigi dondurulmus tirtinleri kullanimina kadar
kendisinin sagladigi ve her tiirlii bakimindan sorumlu oldugu derin dondurucularda muhafaza
etmekle yiikiimliidiir. Firma tarihi gegmis {iriin, bozuk iiriin getiremez. Tarihi yaklagan
tirlinlerin kabul edilmemesi kural vardur.

33.3. Derin donduruculardaki herhangi bir ariza sonucu bozulan dondurulmus iiriinler ile son
kullanma tarihinden 6nce bozulan dondurulmus tiriinler yiiklenici firma tarafindan yenileriyle
degistirilecektir.

DONUK GRUBU URUN OZELLIKLERi
1.S0K GARNITUR (AKDENIZ)

1.1. Referans Standart; Gida Maddelerinin ve Umumi Saglig Ilgilendiren Esya ve Levazimin
Hususi Vasiflarii Gosteren Tiiziigiin  195-199. Maddeleri, Tirk Gida Kodeksi Hizh
Dondurulmus Gidalarin Depolanmasi Muhafazast ve Tasimnmasi Sirasindaki Sicakliklarm
Izlenmesi Hakkindaki Teblig, R.Gazete:18.10.2014 -29149, (Teblig No:2014/48), Tiirk Gida
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Kodeksi Hizli Dondurulmus Gidalar Tebligi, R.Gazete:18.10.2014 -29149 (Teblig
No:2014/47), TS9496 “dir. :

1.2. Kullamm sirasinda ya da éncesinde dondurulmus iiriinlerde gézlenen her hangi bir renk,
tat, yapr veya koku degisikliginde veya pisme sirasinda goriilebilecek bozukluk sonucu
kullamlan tiriin miktar1 ve olusacak maddi zararlar1 (kullanilan diger malzemeler) miiteahhit
firmanin karsilamasi zorunludur.

1.3. Son kullanma tarihinden énce bozulan ve numuneden farkli ¢ikan dondurulmus {iriinler
miiteahhit firma tarafindan degistirilecektir.

1.4. Kontrol kriteri 6zellik mikrobiyolojik olarak s6yle olmalidir: Salmonella spp. : 25 g’da
bulunmamalidir ; L. monocytogenes: 25 g’da bulunmamalidir; E.Coli 0157:H7: 25 g’da
bulunmamahdir.

1.5. Tadi ve kokusu kendine 6zgii olmali, kotii koku olmamalidir. Taneler iri ve karigik
olmamals, pisirildiginde sert kalmamali ve dagilmamalidir. Dondurulmus garnitiir —18°C’de
olmalidir. Dondurulmus garnitiir higbir yabanci madde ve higbir katki maddesi icermemelidir.
Bloklar halinde birbirine yapigsmis olmamalidir. Kilgik, sap, ¢op, leke ve delik olmamalidir.
1.6. Orijini yerli mengei olmalidir.

1.7. Dondurulmug garnitiir, uygun bir sekilde haslandiktan sonra hiicre zar1 parcalanmadan
IQF (tanelenmis sok dondurma) sistemi ile dondurulmus olmalidir.

1.8. Ambalaj ve dagrtim y6ntemleri; 2.5, 1.5 veya 1 kg’lik naylon torba (40 mikron kalinliginda
polyetilen) igerisinde ve 4’lii, 6’li veya 5’li ambalajlarin kondugu karton kolilerde teslim
seklinde olmalidir.

1.9. Ambalaj tzerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeliginin 1’inci boliimiine ve
TS9496°a uygun olacaktir. Orijinal ambalajlarin tizerinde isletme kayit numarasi, cinsi, briit
miktari, net miktari, firmamn adi ve adresi, isletme kayit numarasi, tamtici isareti, seri
numarast, imal tarihi, son kullanma tarihi, tse isareti metal dedektériinden gecirildigine dair
damga bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtilmeyen diger hususlar Tiirk Gida
Kodeksi Etiketleme Y6netmeligine uygun olmalidir. Bu kapsam dahilinde yeni ¢ikacak Teblig,
Kanun, Tiiziik ve eklerini de kapsayacaktir.

2.S0K BAMYA(NO:0-3)

2.1. Referans Standart; Gida Maddelerinin ve Umumi Saglig: {lgilendiren Esya ve Levazimin
Hususi Vasiflarimi Gosteren Tiiziigiin 195-199.Maddeleri, Tiirk Gida Kodeksi Hizli
Dondurulmug Gidalarin Depolanmasi Muhafazas1 ve Tasinmasi Sirasindaki Sicakliklarin
Izlenmesi Hakkindaki Teblig, R.Gazete:18.10.2014 -29149, (Teblig No:2014/48), Tiirk Gida
Kodeksi Hizli Dondurulmus Gidalar Tebligi, R.Gazete:18.10.2014 -29149 (Teblig No:2014/47,
TS10934°dir.

2.2. Kullamim sirasinda ya da éncesinde dondurulmus iiriinlerde gézlenen her hangi bir renk,
tat, yap1 veya koku degisikliginde veya pisme swrasinda goriilebilecek bozukluk sonucu
kullamilan tiriin miktar1 ve olusacak maddi zararlar1 (kullanilan diger malzemeler) miiteahhit
firmanin kargilamasi zorunludur. -
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2.3. Son kullanma tarihinden énce bozulan ve numuneden farkli gikan dondurulmus tiriinler
miiteahhit firma tarafindan degistirilecektir.

=
&

2.4. Mikrobiyolojik kontrol kriteri olarak; Salmonella spp. : 25 g’da bulunmayacaktir, L.
monocytogenes : 25 g’da bulunmayacaktir, E.Coli 0157:H7: 25 g’da bulunmayacaktr.

2.5. Fiziksel olarak ; kendine Ozgii olmali, kétii kokulu, lekeli ve iri cekirdekli olmamalidir.
Taneler bliyik ve kangik olmamals, pisirildiginde sert kalmamali ve dagilmamaldir.
Dondurulmug taze bamyalar - 18°C’de olmalidir. Dondurulmug taze bamyada kesinlikle
yabanct madde ve katki maddesi bulunmamalidir. Kendine has tat ve renginde olacak, yabanci
tat bulunmayacaktir. Dondurulmus taze bamya 0-3 numara olarak &zel istenecektir. Bloklar
halinde birbirine yapismis olmamalidir.

2.6. Yerli mengei olmalidir.

2.7. Dondurulmug taze bamya kérpe, cekirdekleri kiiciik ve sertlesmemis olacak, bamyalarin
baglari alinip yikandiktan boylama islemine tabi tutulup hiicre zar pargalanmadan IQF
(tanelenmis sok dondurma) sistemi ile dondurulmus olmalidur.

2.8.2.5, 1.5 veya 1 kg’lik naylon torba (40 mikron kalinliginda polyetilen) igerisinde ve 4’1,
6’11 veya 5’li ambalajlarin kondugu karton kolilerde teslim edilecektir.

2.9. Ambalaj iizerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeliginin 1’inci béliimiine ve
TS10934°e uygun olacaktir. Orijinal ambalajlarin tizerinde cinsi, briit miktar1, net miktari,
firmanin ad1 ve adresi, isletme kayit numarasi, tamtici isareti, seri numarasi, imal tarihi, son
kullanma tarihi metal dedektériinden gecirildigine dair damga bulunmalidir. Etiketleme ile
ilgili burada belirtilmeyen diger hususlar Tiirk Gida Kodeksi Etiketleme Y6netmeligine
uygun olmalidir. Bu kapsam dahilinde yeni ¢ikacak Teblig, Kanun, Tiiziik ve eklerini de
kapsayacaktir.

2.10. Tasima Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3’ iincii boliimiine uygun olacaktir. Frigofirik
(-18°C) araglarda getirilmelidir.

3.50K BEZELYE (NO:3)

3.1. Referans Standart ;Gida Maddelerinin ve Umumi Saglig: [lgilendiren Esya ve Levazimin
Hususi Vasiflami  Gosteren Tiiziigiin 195-199.Maddeleri, Tiirk Gida Kodeksi Hizli
Dondurulmus Gidalarin Depolanmasi Muhafazas: ve Taginmas: Sirasindaki Sicakliklarmn
Izlenmesi Hakkindaki Teblig, R.Gazete:18.10.2014 -29149, (Teblig No0:2014/48), Tiirk Gida
Kodeksi Hizli Dondurulmus Gidalar Tebligi, R.Gazete:18.10.2014 -29149 (Teblig
No:2014/47), Biyogiivenlik Kanunu; Kanun No:5977, R.Gazete: 26.03.2010-27533,
TS8644 dir.

3.2. Kullanim sirasinda ya da dncesinde dondurulmus tiriinlerde gdzlenen her hangi bir renk,
tat, yapt veya koku degisikliginde veya pisme sirasinda goriilebilecek bozukluk sonucu
kullamlan tiriin miktar1 ve olusacak maddi zararlart (kullamlan diger malzemeler) miiteahhit
firmanin kargilamas: zorunludur.
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3.3. Son kullanma tarihinden énce bozulan ve numuneden farkls ¢ikan dondurulmus iiriinler
miiteahhit firma tarafindan degistirilecektir.

3.4. Mikrobiyolojik olarak Salmonella ';spp. 25 g’da bulunmamalidir , L. monocytogenes 25 g’da
bulunmamalidir, E.Coli 0157:H7 25 g’da bulunmamalidir. '

3.5. Tad1 ve kokusu kendine 6zgii olmali, kétii koku olmamalidir. Taneler iri ve karigik
olmamal, pigirildiginde sert kalmamali ve dagilmamalidir. Dondurulmus taze bezelye -18°C’de
olmalidir. Dondurulmusg taze bezelyede kesinlikle yabanc1 madde, ¢6p, tas ve katki maddesi
bulunmamalidir. Kendine has tat ve renginde olacaktir. Dondurulmus taze bezelye 3 numara
olmalidir. Bloklar halinde birbirine yapismig olmamalidir.

3.6. Yerli mengei olmalidur.

3.7. Uretim metodu;dondurulmus taze bezelyenin kapgiklari ayrildiktan ve elde edilen
bezelye tanelerinin boylamaya tabi tutulup teknigine uygun bir sekilde haslandiktan sonra
hiicre zar1 pargalanmadan IQF (tanelenmis sok dondurma) sistemi ile dondurulmus olmalidir,

3.8.2.5, 1.5 veya 1 kg’lik naylon torba (40 mikron kalinliginda polyetilen) icerisinde ve 4’1,
6’11 veya 5’li ambalajlarin kondugu karton kolilerde teslim edilecektir.

3.9. Ambalaj tizerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeliginin 1’inci boliimiine ve
TS8644’a uygun olacaktir. Orijinal ambalajlarin iizerinde cinsi, briit miktari, net miktari,
firmanin ad1 ve adresi, tanitici isareti, seri numarasi, imal tarihi, son kullanma tarihi metal
dedektoriinden gegirildigine dair damga bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtilmeyen
diger hususlar Tiirk Gida Kodeksi Etiketleme Yonetmeligine uygun olmalidir. Bu kapsam
dahilinde yeni ¢ikacak Teblig, Kanun, Tiiziik ve eklerini de kapsayacaktir,

4.S0K BROKOLI

4.1. Referans standart ; Gida Maddelerinin ve Umumi Saglig1 Ilgilendiren Esya ve Levazimin
Hususi Vasiflarini Gosteren Tiiziigiin 195-199.Maddeleri, Tirk Gida Kodeksi Hizli
Dondurulmus Gidalarin Depolanmasi Muhafazasi ve Tasinmas1 Sirasindaki Sicakliklarin
Izlenmesi Hakkindaki Teblig, R.Gazete:18.10.2014 -29149, (Teblig No:2014/48), Tirk Gida
Kodeksi Hizli Dondurulmus Gidalar Tebligi, R.Gazete:18.10.2014 -29149 (Teblig
No:2014/47), TSE K 211°dir.

4.2. Kullanim sirasinda ya da dncesinde dondurulmus iiriinlerde gozlenen her hangi bir renk,
tat, yap1 veya koku degigikliginde veya pisme sirasinda gériilebilecek bozukluk sonucu
kullanilan tiriin miktar1 ve olusacak maddi zararlari (kullanilan diger malzemeler) miiteahhit
firmanin karsilamas: zorunludur.

4.3. Son kullanma tarihinden dnce bozulan ve numuneden farkl: ¢ikan dondurulmus iiriinler
miiteahhit firma tarafindan degistirilecektir.

4.4. Mikrobiyolojik kalite kriteri olarak; Salmonella spp. 25 g’da bulunmamalidir, L.
monocytogenes 25 g’da bulunmamalidir; E.Coli 0157:H7 25 g’da bulunmamalidir.
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4.5.0riinler 1. Kalitede olmalidir. Tadi, rengi ve kokusu kendine 6zgii olmali, kotii koku
olmamahdir. Pigirildiginde sert kalmamali, dafilmamali ve rengi kararmamalidir.
Dondurulmus brokoli -18°C’de olmalidir. Dondurulmus brokolide kesinlikle yabanci madde ve
katki1 maddesi bulunmamalidir. 20-40 mm veya 40-60 mm biyiikliikte olmalidir. Bloklar
halinde birbirine yapismus olmamalidir. Brokoliler sararmis ve ¢igeklenmis olmayacaktir.
Uriinlerin boylamas1 homojen olup biiyiik ve kiigiik pargali {iriin karisik olarak igermeyecektir.
Sap uzunlugu fazla ¢igek kismu az olan iirlinler kabul edilmeyecektir. Uriinler pargalanms,
ufalanmig halde olmayacaktr.

4.6. Yerli mensei tirlin olmalidur.

4.7. Dondurulmug brokoli kesilerek floretlerine ayrilarak boylamaya tabi tutulup teknigine
uygun bir gekilde haglandiktan sonra hiicre zar1 par¢alanmadan IQF sistemi ile dondurulmus
olmalidir

4.8.2.5, 1.5 veya 1 kg’lik naylon torba (40 mikron kalinlifinda polyetilen) icerisinde ve 4°1i,
6’11 veya 5°’li ambalajlarin kondugu karton kolilerde teslim edilecektir.

4.9. Ambalaj lizerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeliginin 1°inci boliimiine ve TSE K
211’e uygun olacaktir. Orijinal ambalajlarin iizerinde cinsi, briit miktari, net miktari, firmanin
ad1 ve adresi, isletme kayit numarasi, tanitici isareti, seri numarasi, imal tarihi, son kullanma
tarihi metal dedektoriinden gegirildigine dair damga bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada
belirtilmeyen diger hususlar Tiirk Gida Kodeksi Etiketleme Y&netmeligine uygun olmalidir.
Bu kapsam dahilinde yeni ¢ikacak Teblig, Kanun, Tiziik ve eklerini de kapsayacaktr.

5.S0K BRUKSEL LAHANASI

5.1. Referans standart; Gida Maddelerinin ve Umumi Saghg: Ilgilendiren Egya ve Levazimin
Hususi Vasiflanmt Gosteren Tiiziigiin  195-199.Maddeleri, Tiirk Gida Kodeksi Hizl
Dondurulmus Gidalarin Depolanmasi Muhafazasi ve Tasinmasi Sirasindaki Sicakliklarin
Izlenmesi Hakkindaki Teblig, R.Gazete:18.10.2014 -29149, (Teblig No:2014/48), Tirk Gida
Kodeksi Hizli Dondurulmus Gidalar Tebligi, R.Gazete:18.10.2014 -29149 (Teblig
No0:2014/47) olmalidir.

5.2, Kullanim sirasinda ya da dncesinde dondurulmus iiriinlerde gozlenen her hangi bir renk,
tat, yapt veya koku degisiklidinde veya pisme sirasinda goriilebilecek bozukluk sonucu
kullanilan iiriin miktar1 ve olusacak maddi zararlar1 (kullamlan diger malzemeler) miiteahhit
firmanin kargilamasi zorunludur.

5.3. Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli ¢ikan dondurulmus triinler
miiteahhit firma tarafindan degistirilecektir.

5.4. Mikrobiyolojik kontrol kriteri olarak; Salmonella spp. 25 g’da bulunmamalidir,
L. monocytogenes 25 g’da bulunmamalidir, E.coli 0157:H7: 25 g’da bulunmamalidir.

5.5. Uriinler 1. Kalitede olmalidir. Tads, rengi ve kokusu kendine 6zgii olmali, kotii kokulu ve
ici kahverengi olmamalidir. Pigirildiginde tadi aci olmamalidir. Taneler biitiin halde,
pargalanmamis ve standart biiyiiklikte olmali, briiksel lahanalarnin yapraklari
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gevsememig/siki  kapanmig, agilmamis ve ¢iceklenme belirtisi gOstermemis olmali
pisirildiginde sert kalmamalidir. Dondurulmus briiksel lahanasi -18°C”de olmalidir. Kesinlikle
yabanct madde ve katki maddesi bulunmamalidir.” Bloklar halinde birbirine yapismis
olmamalidir, Uriinler pargalanmug, ufalanmis halde olmayacaktir.

5.6. Orijin yerli mensei olmalidir.

5.7. Dondurulmus briiksel lahanasi boylamaya tabi tutulup teknigine uygun bir sekilde
haglandiktan sonra hiicre zar1 par¢alanmadan IQF (tanelenmis sok dondurma) sistemi ile
dondurulmug olmalidir.

3.8. 2.5, 1.5 veya 1 kg’lik naylon torba (40 mikron kalinliginda polyetilen) igerisinde ve 4’1,
6’11 veya 5°li ambalajlarin kondugu karton kolilerde teslim edilecektir.

5.9. Ambalaj iizerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeliginin 1’inci boliimiine uygun
olacaktir. Orijinal ambalajlarin tizerinde cinsi, briit miktari, net miktari, firmanin ad1 ve adresi,
tanitici igareti, seri numarasi, imal tarihi, son kullanma tarihi metal dedektoriinden gegirildigine
dair damga bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtilmeyen diger hususlar Tiirk Gida
Kodeksi Etiketleme Yonetmeligine uygun olmalidir. Bu kapsam dahilinde yeni ¢ikacak Teblig,
Kanun, Tiiziik ve eklerini de kapsayacaktir.

6. SOK FASULYE TAZE

6.1. Referans standart olarak; Gida Maddelerinin ve Umumi Saghg: Ilgilendiren Egya ve
Levazimin Hususi Vasiflarim Gosteren Tiiziigiin 195-199.Maddeleri, Tiirk Gida Kodeksi Hizli
Dondurulmus Gidalarin Depolanmas: Muhafazasi ve Taginmas1 Sirasindaki Sicakliklarin
Izlenmesi Hakkindaki Teblig, R.Gazete:18.10.2014 -29149, (Teblig No:2014/48), Tiirk Gida
Kodeksi Hizli Dondurulmus Gidalar Tebligi, R.Gazete:18.10.2014 -29149 (Teblig
No:2014/47), TS9133 ve TS1220°dir.

6.2. Kullanim sirasinda ya da 6ncesinde dondurulmus iiriinlerde gozlenen her hangi bir renk,
tat, yapt veya koku degigikliginde veya pisme sirasinda goriilebilecek bozukluk sonucu
kullanilan iiriin miktar1 ve olusacak maddi zararlari (kullamilan diger malzemeler) miiteahhit
firmanin karsilamasi zorunludur.

6.3. Mikrobiyolokik kalite kriteri olarak; Salmonella spp. 25 g’da bulunmamalidir, L.
monocytogenes 25 g’da bulunmamalidir, E.coli O157:H7: 25 g’da bulunmamalidir.

6.4. Birinci sif kalitede olmalidir. Kendine 6zgii renk ve yapida olmali, kétii kokulu ve
kahverengi lekeli olmamalidir. Taneler iri ve kansik, ¢ok kiigik par¢alanmis ve birbirine
kaliplar halinde yapismig olmamali, pisirildiginde kék kismu sert kalmamali ve yaprak kismi
dagilmamalidir. Sok taze fasulye —18°C olmalidir. Sok taze fasulye hicbir yabanci madde ve
katki maddesi icermemelidir. Kendine has bir tad: olmalidir. Bloklar halinde birbirine yapismis
olmamalidir.

6.5. Orjini yerli mensei olmalidir.

6.6. Uretim metodu olarak; sok taze fasulye uygun sekilde pargalanip IQF(tanelenmis sok
dondurma) sistemi ile dondurulmus olmalidir.
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6.7. Ambalaj ve dagitim yéntemi olarak; 2.5, 1.5 veya 1 kg’hk naylon torba (40 mikron
kalinhginda polyetilen) igerisinde ve 4°1ii, 6’11 veya 5°li ambalajlarin kondugu karton
kolilerde teslim edilecektir. ;

6.8. Ambalaj tizerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeliginin 1’inci bélimiine ve
TS9133’a uygun olacaktir. Orijinal ambalajlarin iizerinde cinsi, briit miktari, net miktari,
firmanin ad1 ve adresi, isletme kayit numarasi, tanitici isareti, seri numarasi, imal tarihi, son
kullanma tarihi metal dedektdriinden gegirildigine dair damga bulunmalidir. Etiketleme ile
ilgili burada belirtilmeyen diger hususlar Tiirk Gida Kodeksi Etiketleme Yonetmeligine
uygun olmalidir. Bu kapsam dahilinde yeni gikacak Teblig, Kanun, Tiiziik ve eklerini de
kapsayacaktir.

7. SOK FRAMBUAZ

7.1. Referans Standart ;Gida Maddelerinin ve Umumi Saghg: llgilendiren Esya ve Levazimin
Hususi Vasiflarim Gésteren Tiiziigiin  195-199.Maddeleri, Tirk Gida Kodeksi Hizl
Dondurulmus Gidalarin Depolanmasi Muhafazas1 ve Taginmasi Sirasindaki Sicakliklarin
Izlenmesi Hakkindaki Tebli3, R.Gazete:18.10.2014 -29149, (Teblig No:2014/48), Turk Gida
Kodeksi Hizli Dondurulmus Gidalar Tebligi, R.Gazete:18.10.2014 -29149 (Teblig
No:2014/47), TSE K 210 “dir.

7.2. Kullanim sirasinda ya da 6ncesinde dondurulmus iiriinlerde gozlenen her hangi bir renk,
tat, yapr veya koku degisikliginde veya pisme sirasinda goriilebilecek bozukluk sonucu
kullamilan @irtin miktar1 ve olusacak maddi zararlar1 (kullanilan diger malzemeler) miiteahhit
firmanin karsilamasi zorunludur.

7.3. Mikrobiyolojik olarak kontrol kriteri ; Salmonella spp. 25 g’da bulunmamalidir, L.
monocytogenes 25 g’da bulunmamalidir, E.Coli O157:H7: 25 g’da bulunmamalidir.

7.4.Tad1 ve kokusu kendine 6zgii olmali, kétii koku olmamalidir. Dondurulmus frambuazlar -
18°C olmalidir. Dondurulmus frambuazlar kesinlikle yabanci madde bulunmamalidir. Kendine
has tat ve renkte olacak, yabanci tat bulunmayacaktir. Dondurulmug frambuazlarda kesinlikle
higbir katki maddesi kullanilmamalidir. Blok seklinde dondurulmus olmayacaktir. Frambuazlar
yabanci madde, sap, ¢op, toprak, kararmig yaprak bulunmamalidir.

7.5. Orijini yerli mensei olmalidir.

7.6. Uretim metodu; dondurulmus frambuaz ayiklanip yikandiktan hiicre zar1 pargalanmadan
IQF (tanelenmis sok dondurma) sistemi ile dondurulmus olmalidir.

7.7. Ambalaj ve dagitim y6ntemi olarak; 2.5, 1.5 veya 1 kg’lik naylon torba (40 mikron
kalinliginda polyetilen) ierisinde ve 4°lii, 6’11 veya 5°li ambalajlarin kondugu karton
kolilerde teslim edilecektir.

7.8. Ambalaj lizerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeliginin 1’inci béliimiine uygun
olacaktir. Orijinal ambalajlarin tizerinde cinsi, briit miktari, net miktar1, firmanin ad: ve adresi,
isletme kayit numarasi, tanitici igareti, seri numarasi, imal tarihi, son kullanma tarih, tse
numarasi, metal dedektdriinden gegirildigine dair damga bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili
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burada belirtilmeyen diger hususlar Tiirk Gida Kodeksi Etiketleme Yonetmeligine uygun
olmalidir. Bu kapsam dahilinde yeni ¢ikacak Teblig, Kanun, Tiizilk ve eklerini de
kapsayacaktr. £

8. SOK ISPANAK

8.1. Referans Standart No; Gida Maddelerinin ve Umumi Saghgi Ilgilendiren Esya ve
Levazimin Hususi Vasiflarini1 Gésteren Tiiztigiin 195-199.Maddeleri, Tiirk Gida Kodeksi Hizli
Dondurulmug Gidalarin Depolanmasi Muhafazasi ve Taginmas1 Sirasindaki Sicakliklarin
[zlenmesi Hakkindaki Teblig, R.Gazete:18.10.2014 -29149, (Teblig No:2014/48), Tiirk Gida
Kodeksi Hizli Dondurulmus Gidalar Tebligi, R.Gazete:18.10.2014 -29149 (Teblig
No:2014/47), TS9133 ve TS1220°dir.

8.2, Kullamim sirasinda ya da 6ncesinde dondurulmus tiriinlerde g6zlenen her hangi bir renk,
tat, yap1 veya koku degisiklifinde veya pisme sirasinda goriilebilecek bozukluk sonucu
kullamlan {iriin miktar1 ve olusacak maddi zararlari (kullamlan diger malzemeler) miiteahhit
firmanin karsilamasi zorunludur.

8.3. Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli ¢ikan dondurulmus iiriinler
miiteahhit firma tarafindan degistirilecektir.

8.4. Mikrobiyolojik kalite kriteri olarak; Salmonella spp. 25 g’da bulunmamalidir,
L. monocytogenes 25 g’da bulunmamalidir, E.coli O157:H7: 25 g’da bulunmamalidur.

8.5. Fiziksel olarak; kendine 6zgii renk ve yapida olmali, kétii kokulu ve kahverengi lekeli
olmamaldir. Taneler iri ve karisik, gok kiigiik pargalanmig ve birbirine kaliplar halinde
yapigmis olmamals, pisirildiginde kok kismi sert kalmamali ve yaprak kismi dagilmamalidir.
Dondurulmus 1spanak —18°C olmalidir. Dondurulmus 1spanak higbir yabanci madde ve katk
maddesi igermemelidir. Kendine has bir tadi olmalidir. Bloklar halinde birbirine yapismig
olmamalidir.

8.6. Orjini yerli mengei olmalidir.

8.7. Dondurulmus 1spanak, yesil yapraklar1 ayrildiktan sonra uygun sekilde parcalanip
IQF(tanelenmis sok dondurma) sistemi ile dondurulmus olmalidir.

8.8. Ambalaj ve dagitim yontemi olarak; 2.5, 1.5 veya 1 kg’lik naylon torba (40 mikron
kalinliginda polyetilen) igerisinde ve 4°lii, 6’1 veya 5°1i ambalajlarm kondugu karton kolilerde
teslim edilecektir.

8.9. Ambalaj iizerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeliginin 1’inci bolimiine ve
TS9133%a uygun olacaktir. Orijinal ambalajlarin tizerinde cinsi, briit miktari, net miktari,
firmanin ad1 ve adresi,isletme kayit numarasi, tanitici igareti, seri numarasi, imal tarihi, son
kullanma tarihi metal dedektériinden gegirildigine dair damga bulunmalidir. Etiketleme ile il gili
burada belirtilmeyen diger hususlar Tiirk Gida Kodeksi Etiketleme Yonetmeligine uygun
olmahdir. Bu kapsam dahilinde yeni g¢ikacak Teblig, Kanun, Tiizik ve eklerini de

kapsayacaktir. 3
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9. SOK KARNABAHAR

9.1. Referans standart ; Gida Maddelerinin ve Umumi Saghig Ilgilendiren Esya ve Levazimin
Hususi Vasiflarim1 Gosteren Tizugun 195-199.Maddeleri, Tirk Gida Kodeksi Hizl
Dondurulmus Gidalarin Depolanmasi Muhafazas: ve Tasinmas: Sirasindaki Sicakliklarm
Izlenmesi Hakkindaki Teblig, R.Gazete:18.10.2014 -29149, (Teblig No:2014/48), Tiirk Gida
Kodeksi Hizli Dondurulmus Gidalar Tebligi, R.Gazete:18.10.2014 -29149 (Teblig
No:2014/47), TS9133 ve TS1220°dir.

9.2. Kullamm sirasinda ya da dncesinde dondurulmus iirtinlerde gozlenen her hangi bir renk,
tat, yap1 veya koku degisikliginde veya pisme sirasinda goriilebilecek bozukluk sonucu
kullanilan iirtin miktar1 ve olugacak maddi zararlari (kullanilan diger malzemeler) miiteahhit
firmanin kargilamas: zorunludur.

9.3. Mikrobiyolojik kalite kontrol kriteri olarak;  Salmonella spp- 25 g’da bulunmamalidir,
L. monocytogenes 25 g’da bulunmamalidir , E,Coli 0157:H7 25 g’da bulunmamalidir.

9.4. Kendine 6zgii renk ve yapida olmali, kétii kokulu ve kahverengi lekeli olmamalidir.
Taneler iri ve karigik, gok kiigiik pargalanmig ve birbirine kaliplar halinde yapismis olmamal,
pisirildiginde kok kismi sert kalmamali ve yaprak kismu dagilmamalidir. Dondurulmus
karnabahar —18°C olmalidir. Dondurulmus karnabahar hi¢bir yabanci madde ve katki maddesi
igermemelidir. Kendine has bir tad: olmalidir. Bloklar halinde birbirine yapigsmis olmamalidir.

9.5. Orjini yerli mensei olmalidir.

9.6. Dondurulmug karnabahar, yesil yapraklari ayrildiktan sonra ta¢ kismi teknige uygun
sekilde pargalamp IQF(tanelenmis sok dondurma) sistemi ile dondurulmus olmalidir.

9.7. Ambalaj ve dagitim ydntemi olarak; 2.5, 1.5 veya 1 kg’lik naylon torba (40 mikron
kalinliginda polyetilen) igerisinde ve 4°1ii, 6’1 veya 5°li ambalajlarin kondugu karton kolilerde
teslim edilecektir.

9.8. Ambalaj tizerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeliginin 1’inci boliimiine ve
TS9133%a uygun olacaktir. Orijinal ambalajlarin tizerinde cinsi, briit miktar1, net miktari,
firmanin adi ve adresi, tanitic: isareti, seri numarasi, imal tarihi, son kullanma tarihi metal
dedektoriinden gegirildigine dair damga bulunmalidir, Etiketleme ile ilgili burada belirtilmeyen
diger hususlar Tiirk Gida Kodeksi Etiketleme Yonetmeligine uygun olmahdir. Bu kapsam
dahilinde yeni ¢ikacak Teblig, Kanun, Tiiziik ve eklerini de kapsayacaktir,

10. SOK MANTI (ETLI)

10.1. Referans standart olarak; Gida Maddelerinin ve Umumi Saglig1 Ilgilendiren Esya ve
Levazimm Hususi Vasiflarmi Gosteren Tiizligtin 195-199.Maddeleri, Tiirk Gida Kodeksi Hizli
Dondurulmus Gidalarin Depolanmasi Muhafazas: ve Tagimmas1 Sirasindaki Sicakliklarin
Izlenmesi Hakkindaki Teblig, R.Gazete:18.10.2014 -29149, (Teblig No:2014/48), Tiirk Gida
Kodeksi Hizli Dondurulmus Gidalar Tebligi, R.Gazete:18.10.2014 -29149 (Teblig

N0:2014/47), TS11166°dir. — L
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10.2. Kullanim sirasinda ya da dncesinde dondurulmus iiriinlerde gézlenen her hangi bir renk,
tat, yapt veya koku degisikliinde veya pisme sirasinda goriilebilecek bozukluk sonucu
kullanilan iiriin miktar1 ve olusacak maddi zararlar1 (kullanilan diger malzemeler) miiteahhit
firmamn karsilamasi zorunludur.

10.3. Son kullanma tarihinden dnce bozulan ve numuneden farkli ¢ikan dondurulmus tiriinler
miiteahhit firma tarafindan degistirilecektir.

10.4. Mikrobiyolojik kalite kontrol kriteri olarak Salmonella spp. 25 g’da bulunmamalidir,
L. monocytogenes 25 g’da bulunmamalidir, E.Coli O157:H7 25 g’da bulunmamalidir.

10.5. Uriinler birinci kalitede olmalidir. Tadi ve kokusu kendine 6zgli olmali, kotii koku
olmamalidir. Dondurulmus manti — 18°C’de olmalidir. Dondurulmus mantida kesinlikle
yabanci madde, tas, ¢op ve katki maddesi bulunmamalidir. Kendine has tat ve renginde
olacaktir. Dondurulmus mant i¢inde yeterli miktarda dana kiymasi olmalidir. Pisgirildiginde sert
kalmamali ve dagilmamalidir. Bloklar halinde birbirine yapismis olmamalidir.

10.6. Orjini yerli mensei olmalidir.

10.7. Sok mant, kabuklarindan ayrildiktan sonra tane haline getirildikten sonra teknige uygun
sekilde haglanip IQF (tanelenmis sok dondurma ) sistemi ile dondurulmus olmalidir.

10.8. Ambalaj ve dagitim yontemi olarak; 2.5, 1.5 veya 1 kg’lik naylon torba (40 mikron
kalinliginda polyetilen) igerisinde ve 4°lii, 6’1 veya 5°1i ambalajlarin kondugu karton kolilerde
teslim edilecektir.

10.9. Ambalaj iizerindeki igaretleme Gida Kodeksi Yonetmeliginin 1’inci béliimiine uygun
olacaktir. Orijinal ambalajlarin izerinde cinsi, briit miktar1, net miktar, firmamn adi ve adresi
,isletme kayit numaras, tanitici isareti, seri numarasi, imal tarihi, son kullanma tarihi, tse isareti,
metal dedektoriinden gegirildigine dair damga bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada
belirtilmeyen diger hususlar Tiirk Gida Kodeksi Etiketleme Y6netmeligine uygun olmalidir. Bu
kapsam dahilinde yeni ¢ikacak Teblig, Kanun, Tiizik ve eklerini de kapsayacaktir.

11. SOK MISIR(iRi TANELI)

11.1. Referans standart olarak; Gida Maddelerinin ve Umumi Saglig: Ilgilendiren Egya ve
Levazimin Hususi Vasiflarim1 Gosteren Tiiziigiin 195-199.Maddeleri, Tiirk Gida Kodeksi Hizli
Dondurulmus Gidalarin Depolanmasi Muhafazasi ve Taginmasi Sirasindaki Sicakliklarin
izlenmesi Hakkindaki Teblig, R.Gazete:18.10.2014 -29149, (Teblig No:2014/48), Tirk Gida
Kodeksi Hizli Dondurulmus Gidalar Tebligi, R.Gazete:18.10.2014 -29149 (Teblig
No0:2014/47), Biyogiivenlik Kanunu; Kanun No:5977, R.Gazete: 26.03.2010-27533,
TS10932°dir.

11.2. Kullamm sirasinda ya da 6ncesinde dondurulmus iiriinlerde gézlenen her hangi bir renk,
tat, yapt veya koku degisikliginde veya pisme sirasinda goriilebilecek bozukluk sonucu
kullanilan iiriin miktar1 ve olusacak maddi zararlari (kullanilan diger malzemeler) miiteahhit

firmanin kargilamasi zorunludur. 3 S >
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11.3. Mikrobiyolojik kalite kontrol kriteri olarak; Salmonella spp. 25 g’da bulunmamals,
L. monocytogenes 25 g’da bulunmayacak, E.Coli O157:H7 25 g’da bulunmamalidir.

11.4. Tadi ve kokusu kendine &zgii olmal, kétii koku olmamalidir.Taneler iri ve hepsi ayni
boyda olmalidir. Dondurulmus msirlar — 18 °C*de olmalidir. Dondurulmus musir higbir yabanci
madde icermemelidir. Kendine has bir tatta olmalidir. Dondurulmus musirda higbir katky
maddesi bulunmamalidir. Bloklar halinde birbirine yapigmig olmamalidir.

11.5. Orjini yerli mensei olmalidir.

11.6. Misirlar, kocanlarindan ayrllarék tane haline getirildikten sonra uygun teknik ile
haglanarak IQF (tanelenmis sok dondurma ) sistemi ile dondurulmug olmalidir

11.7. Ambalaj ve paketleme olarak; 2.5, 1.5 veya 1 kg’lik naylon torba (40 mikron kalinliginda
polyetilen) icerisinde ve 4°’li, 6’1 veya 5°li ambalajlarin kondugu karton kolilerde teslim
edilecektir.

11.8.Ambalaj iizerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeliginin 1’inci béliimiine ve
TS10932°¢ uygun olacaktir. Orijinal ambalajlarin iizerinde cinsi, briit miktari, net miktari,
firmanin ad1 ve adresi, isletme kayit numarasi, tanitici isareti, seri numarasi, imal tarihi, son
kullanma tarihi , tse isareti, metal dedektdriinden gegirildigine dair damga bulunmalidir.
Etiketleme ile ilgili burada belirtilmeyen dier hususlar Tirk Gida Kodeksi Etiketleme
Yonetmeligine uygun olmalidir. Bu kapsam dahilinde yeni ¢ikacak Teblig, Kanun, Tizik ve
eklerini de kapsayacaktr.

12. SOK MiLFOY HAMURU

12.1. Referans standart olarak; Gida Maddelerinin ve Umumi Saglhig: Ilgilendiren Esya ve
Levazimin Hususi Vasiflarim Gésteren Tiiziigiin 195-199.Maddeleri, Tiirk Gida Kodeksi Hizli
Dondurulmus Gidalarin Depolanmasi Muhafazasi ve Tasinmasi Sirasindaki Sicakliklarin
izlenmesi Hakkindaki Teblig, R.Gazete:18.10.2014 -29149, (Teblig No:2014/48), Tiirk Gida
Kodeksi Hizli Dondurulmus Gidalar Tebligi, R.Gazete:18.10.2014 -29149 (Teblig
No:2014/47) ve TS12230°dir.

12.2. Kullanim sirasinda ya da dncesinde dondurulmus iiriinlerde gozlenen her hangi bir renk,
tat, yap1 veya koku degisikliginde veya pisme sirasinda goriilebilecek bozukluk sonucu
kullanilan iiriin miktar1 ve olusacak maddi zararlar1 (kullamlan diger malzemeler) miiteahhit
firmanin karsilamasi zorunludur.

12.3. Mikrobiyolojik kalite kontrol kriteri olarak; Kiif (kob/g): 1.0x103-1.0x104 ; Koagulaz
pozitif stafilokok: 103-104 ; Salmonella spp. 25 g’da bulunmamalidir, L.monocytogenes 25
g’da bulunmamalidir.

12.4. Tad1 ve kokusu kendine 6zgii olmali, kétii koku olmamalidir. Pigirilince iyi kabarmali ve
tadinda acilik olmamalidir. Yabanct madde icermemelidir. Dondurulmus milféy hamuru —
18°C’de olmalidir. Ebat ve Agirlig: 1 adet milfoy hamuru agirligs 100 gr + 5 gr, ebatlar1 12 cm
x 12 em ve kare seklinde olmalidir.Renk sar1 veya beyaz olmali, 1.smif un kullamlmali,un/yag

orani T.S.E standartlarinda olmalidir. o i
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12.5. Orjini yerli mengei olmalidir.

12.6. Ambalaj iizerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yonetmeliginin 1’inci béliimiine ve
TS12230’a uygun olacaktr. Orijinal ambalajlarin tizerinde cinsi, briit miktari, net miktari,
firmanin adi ve adresi,isletme kayit numarasi, tanitici isareti, seri numarasi, imal tarihi, son
kullanma tarihi metal dedektériinden gegirildigine dair damga bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili
burada belirtilmeyen diger hususlar Tiirk Gida Kodeksi Etiketleme Yonetmeligine uygun
olmalidir. Bu kapsam dahilinde yeni ¢ikacak Teblig, Kanun, Tiizik ve eklerini de
kapsayacakiir.

13. SOK PATATES KROKET (MIiSKET, SILINDIR)

13.1. Referans standart olarak; Gida Maddelerinin ve Umumi Saglig: Ilgilendiren Esya ve
Levazimin Hususi Vasiflarimi Gésteren Tuziigin 195-199. Maddeleri, Tiirk Gida Kodeksi Hizl;
Dondurulmus Gidalarin Depolanmasi Muhafazas: ve Taginmas: Sirasindaki Sicakliklarm
Izlenmesi Hakkindaki Teblig, R.Gazete:18.10.2014 -29149, (Teblig No:2014/48), Tiirk Gida
Kodeksi Hizli Dondurulmus Gidalar Tebligi, R.Gazete:18.10.2014 -29149 (Teblig
No:2014/47) dir.

13.2. Kullanim sirasinda ya da éncesinde dondurulmus iiriinlerde gézlenen her hangi bir renk,
tat, yap1 veya koku degisikliginde veya pigsme sirasinda goriilebilecek bozukluk sonucu
kullanilan tiriin miktar1 ve olusacak maddi zararlan (kullamlan diger malzemeler) miiteahhit
firmanin karsilamasi zorunludur.

13.3.Mikrobiyolojik kalite kriteri olarak ; Salmonella spp. 25 g’da bulunmamalidir,
L. monocytogenes 25 g’da bulunmamalidir, E.Coli 0157:H7 25 g’da bulunmamalidir,

13.4. Sok patates kroket silindir seklinde olmalidir. Uriin patates krokete 6zgii tat ve lezzette
olmalidir. Yabanc: tat ve koku ihtiva etmemelidir. Kolayca dagilmayan bir yapida olmalidur.
Patates kroketlerin, yiizeyi diizgiin olmali, birbirine yapigmamis veya birbirine buz kiitleleri ile
yapismig halde dondurulmus olmamalidir. Dondurulmus patateslerde higbir katki maddesi,
baharat ve yabanci madde bulunmamalidir. Dondurulmus patates — 18°C’de olmalidir. 1.sinif
dondurulmus patates kroket olacak. Patates kroketlerin birim agirhig 30 g +5 g olmalidur.

13.5. Orjini yerli menesi olmalidir.

13.6. Haglanmus patates gesitli baglayicilarla kanigtirldiktan sonra silindir seklinde formlanip,
stvi kaplama karigimma daldirilmig ve kuru kaplama ile kaplanms, 6n kizartmasi yapilmig
olmali ve IQF(tanelenmis sok dondurma) sistemi ile dondurulmus olmalidur.

13.7. Ambalaj ve dagitim yontemi olarak 2.5, 1.5 veya 1 kg’lik naylon torba (40 mikron
kalinliginda polyetilen) igerisinde ve 4’1, 6’11 veya 5°li ambalajlarin kondugu karton kolilerde
teslim edilecektir.

13.8. Ambalaj iizerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yénetmeliginin 1’inci bolimiine uygun
olacaktir. Orijinal ambalajlarin tizerinde cinsi, briit miktari, net miktari, firmanin adi ve adresi,
isletme kayit numarasi, tanitici igareti, seri numarasi, imal tarihi, son kullanma tarihi metal
dedektoriinden gegirildigine dair damga bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada
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belirtilmeyen diger hususlar Tiirk Gida Kodeksi Etiketleme Yonetmeligine uygun olmalidir.
Bu kapsam dahilinde yeni ¢ikacak Teblig, Kanun, Tiiziik ve eklerini de kapsayacaktir.

14.SOK SOGAN HALKASI

14.1. Referans standart olarak; Gida Maddelerinin ve Umumi Saglhg ilgilendiren Esya ve
Levazimin Hususi Vasiflarin1 Gosteren Tiiziigtin 195-199.Maddeleri, Tiirk Gida Kodeksi Hizli
Dondurulmus Gidalarin Depolanmasi Muhafazas1 ve Tasmnmasi Sirasindaki Sicakliklarin
[zlenmesi Hakkindaki Teblig, R.Gazete:18.10.2014 -29149, (Teblig No:2014/48), Tiirk Gida

Kodeksi Hizli Dondurulmus Gidalar Tebligi, R.Gazete:18.10.2014 -29149 (Teblig
No:2014/47), TS9133 ve TS1220°dir.

14.2. Kullanim sirasinda ya da dncesinde dondurulmus {iriinlerde gézlenen her hangi bir renk,
tat, yapt veya koku degisikliginde veya pisme sirasinda goriilebilecek bozukluk sonucu
kullanilan {irtin miktar1 ve olusacak maddi zararlar1 (kullamlan diger malzemeler) miiteahhit
firmanin karsilamasi zorunludur.

14.3. Mikrobiyolojik kalite kontrol kriteri olarak; Salmonella spp. 25 g’da bulunmamaldir,
L. monocytogenes 25 g’da bulunmamalidir, E.Coli 0157:H7 25 g’da bulunmamalidir.

14.4. Kendine 6zgii renk ve yapida olmali, kétii kokulu ve kahverengi lekeli olmamalidir.
Taneler iri ve karisik, ¢ok kiigiik parcalanmig ve birbirine kaliplar halinde yapismis olmamali,
pisirildiginde kok kismu sert kalmamalidir. Sok halka kroket sogan —18 °C olmalidir. Higbir
yabanc1 madde ve katki maddesi igermemelidir. Kendine has bir tad1 olmalidir. Bloklar halinde
birbirine yapigmig olmamalidir.

14.5. Orjini yerli mensei olmalidir.

14.6. Uretim metodu olarak ; dondurulmus halka kroket sogan, uygun sekilde IQF(tanelenmis
sok dondurma) sistemi ile dondurulmug olmalidur.

14.7. Ambalajlama olarak; 2.5, 1.5 veya 1 kg’lik naylon torba (40 mikron kalinlifinda
polyetilen) igerisinde ve 4°1ii, 6’11 veya 5°li ambalajlarin kondugu karton kolilerde teslim
edilecektir.

14.8. Ambalaj lizerindeki isaretleme Gida Kodeksi Yénetmeliginin 1’inci béliimiine ve
TS9133’a uygun olacaktir. Orijinal ambalajlarin tizerinde cinsi, briit miktari, net miktari,
firmanin ad1 ve adresi, isletme kayit numarasi, tanitici isareti, seri numarasi, imal tarihi, son
kullanma tarihi, tse numarasi, metal dedektoriinden gegirildigine dair damga bulunmalidir.
Etiketleme ile ilgili burada belirtilmeyen diger hususlar Tiirk Gida Kodeksi Etiketleme
Yonetmeligine uygun olmalidir. Bu kapsam dahilinde yeni ¢ikacak Teblig, Kanun, Tiiziik ve
eklerini de kapsayacaktir.
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iLGIiLi YASAL DOKUMANLAR Teknik sartnamede ayrintil yazilmamis dahi olsa icerikleri itibar ile Tiirk
Gida Kodeksinin ilgili tiim mevzuatlan ve ilgili Turk standartlan yikleniciyi ve idareyi baglayan
dokimanlardir. Alinan iriinlerin, idare tarafindan istenildigi takdirde faaliyet konularina goére
bakanlikca yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tiirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlanna iiye kuruluslarca akredite edilmis 6zel
veya kamu laboratuvarlarinda masraflari Yikleniciye ait olmak kaydiyla, kimyasal ve mikrobiyolojik
analizleri yaptirilacaktir.

Gorkem GOKTAS Dr. Ozay Mentes YILMAZ
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