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DOMATES SALCASI

SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asci Basl, Ascl), Ambar Memuru
5096 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-27610),
Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay islemlerine Dair Yonetmelik (R.Gazete : 17.1 2.2011-28145),

REF.STD.NO Gida Maddelerinin ve Umumi Saghgi Ilgilendiren Esya ve Levazimin Hususi Vasi flarini Gosteren
TuzGgin 219- 230.Maddeleri, Tirk Gida Kodeksi Salga ve Benzeri Urtinler Tebligi, Resmi Gazete :
13.08.2020 -31212 (Teblij No: 2020/19), TS 1466

KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanad

KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli gériildiigu kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI |

DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan driinler iade edilir.

karsilamasi zorunludur.

firma tarafindan dedistirilecektir.

gore degistirilecektir.

2. Kullanim sirasinda ya da éncesinde iriinlerde gézlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya
koku degisikliginde veya pisme sirasinda gériilebilecek bozukluk sonugu kullanilan drin
miktari ve olusacak maddi zararlari (kullanilan diger malzemeler) miiteahhit firmanin

3. Son kullanma tarihinden énce bozulan ve numuneden farkli gikan salgalar miteahhit

4, Salcalar kabul edildiginde normal sartlar altinda bozulmamasini miiteahhit taahhit
edecek, bozuk cikanlar uygun depolama kosullarinda bozulanlar, yapilan sozlesmeye

KONTROL KRITERI

OzELLIK

BIYOLOJIK

Salmonella spp.: 25 g'da bulunmayacak
Maya ve Kiif (kob/g): 102-103

Ref: Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi, R.G: 29.12.2011-28157, Yetki
Kanunu: 5996 Tebli§ No:2009/06, Ek-1 Diger Gidalara_Ait Mikrobiyolojik Degerler

KiMYASAL

Domates salcasinin Hunter renk degeri (a/b) 1,8'den az olamaz.

Domates salcasinda Howard kiif sayiminda pozitif alan sayisi %601 gegemez.
Domates salcasi toplam asitlik miktari; susuz sitrik asit cinsinden, toplam kuru

kuru maddede %0,3'ten (m/m) fazla olamaz.

Tuz miktar;, hammaddenin dogasindan gelen tuz miktari da dahil olmak iizere
maddede kiitlece %5'i gecemez. Hammaddenin dogasindan gelen tuz miktari,
maddede kiitlece %3l gegemez.

Domates salcasi pH degeri en az 3,9; en ¢ok 4,6 olur.

No: 2020/19)

Domates salcasinin invert seker miktari, toplam kuru maddede kiitlece %40 (m)/m)*an az olamaz.

maddede kitlece

%10'dan (m/m) fazla olamaz. Domates salgasi %10'uk HCl'de ¢6ziinmeyen kii| orani, toplam

toplam kuru
toplam kuru

Tiirk Gida Kodeksi Salca ve Benzeri Uriinler Tebligi, Resmi Gazete : 13.08.202( -31212 (Tebli§

FiziKSEL

Kimizi renkte, koyu kivamda, kendine 6zgu tat ve kokuda olacaktir. Yabanci
olmayacaktir. Domateslerden baska cins sebze ve meyve ezmeleri, gozle

maddelerle kanstinlmis ve boyanmis olmayacaktir. Domates salcasi ve

veya parcaciklarinin olusturdugu lekeler Tirk Gida Kodeksi Salga ve Benzeri

kapli olmayacaktir. Uretim tarihi, teslim tarihinden itibarinden 12 aydan daha
olacaktir. Brix dederi en az % 28 (ilave tuz harig) olacaktir. Uriin sos y.

Kodeksi Salca ve Benzeri Uriinler Tebligi, TS 1466 ve bu kapsam dahilinde
Kanun, Tiizilk ve eklerini de kapsayacaktir.

at, koku ve madde
gorilebilir domates

kabugu, domates sapi, cekirdegi ve bunlarin pargalarini icermeyecektir. Zararsizda olsa agirlagtinc

domates piresinin

islenmesi esnasinda, Gretim hatalan sonucu olusan ve Uriiniin kendisine it olan yanik Grin
parcalari veya uygun olmayan hammadde kullaniimasina bagl olarak meyvenin binyesinde
olusmus siyah kiifler ile domates meyvesi disinda yaprak, sap ve yesil kisimlarin yanmig parga

Uriinler Tebliginde

belirtilen limitlere uygun olacaktir. Kokmus, kiflenmis, kurtlanmis, kirlenmis, kutular siskin,
delinmis, paslanmig olmayacaktir. Kutular kursun veya diger bir zehirli madenle karisik kalayla

once olmayacaktir.

Domates salcalari ortam sicakhginda olmalidir. Domates salcasi ikili (duble) konsantre salca

apiminda pisirilerek

denendiginde salcaya 6zgu kirmizi renkte olacaktir. Burada belirtiimeyen hususlarda Tiirk Gida

yeni cikacak Teblig,
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ORJIN Yerli Mensei

Domates bitkisinin olgun, saglam, kirmizi renkli ve taze meyvelerinin pargalandiktan sonra
. - teknigine uygun olarak kabuk, cekirdek ve lif gibi parcalarindan ayrilarak elde edilen
URETIM METODU domates pulpunun ilave tuz harig en az %28 brikse kadar koyulagtiriimasiyla elde edilen ve fiziksel
yollarla dayanikli hale getirilen Griin olacaktir.

Teslim sekli 4-5 kg’ lik teneke ambalajlarda olacaktir. Domates salgasi aliminda kutu tzerinde
belirtilen net adirlik esas alinacaktir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Turk Gida Kodeksi Gida Ile
Temas Eden Madde ve Malzemeler Yénetmeligi ve bununla iliskili gikan gida ile temas eden
madde ve malzemeler tebligleri hiikimleri gegerlidir.

Ambalaj izerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Tirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yénetmeligi ve TS 1466%a uygun olacaktir. Orijinal ambalajlarin
iizerinde gidanin ad, bilesenler listesi, alerjiye veya intoleransa neden olan belirli madde veya
iiriinler, belirli bilesenlerin veya bilesen gruplaninin miktari, gidanin net miktari, tavsiye edilen
tiketim tarihi veya son tilketim tarihi, &zel muhafaza ve/veya kullanim kogullar, gida
isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isletme kayit numarasi veya tanimlama isareti,
mense ilke, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti isareti veya numarasi
bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtimeyen diger hususlar Tirk Gida Kodeksi Gida
Etiketleme ve Tlketicileri Bilgilendirme Yénetmeligine uygun olmalidir. Bu kapsam dahilin de yeni
cikacak Teblig, Kanun, Tiizlik ve eklerini de kapsayacaktir.

Tasima Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ iincii bélimiine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS
1466'a uygun olacaktir.

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERL

DEPOLAMA KOSULLARI ve | Depolama Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3’ iincii bélimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS
RAF OMRU 1466'a uygun olacaktir.

Alinan Uriinlerin, kurum tarafindan gerekli gérildigii an ve siklikta faaliyet konularina gdre
. . bakanlikca yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tirk
ANALIZ PERIYODU Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina iiye kuruluglarca akredite edilmis
6zel veya kamu laboratuvarlarinda her tirlii 6demesi ylklenici firma tarafindan kargilanmak Gzere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

Ilgili birimler tarafindan siparisi verilen Uriin istenilen tarihte en geg 09:30°da teknik sartnameye
o uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en geg 11:30a kadar
GENEL HUKUMLER yeni iiriin teslim edilmelidir.Teslimat sirasinda en az iki kisi taslyicl hazir bulunacak, tasiyicilarda
temiz musamba 6nlilk, bone, maske ve eldiven bulunacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan
sonra, yiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna yerlestirilecektir.

Salca Teknik artnamesi tarafimizca hazirlanmigtir. 11.11.2022
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