HACETTEPE UNIVERSITESI
SAGLIK, KULTUR VE SPOR DAIRE BASKANLIGI
OGRENCI KAFETERYALARI

UZUN OMURLD SUT

SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asci Bagl, Asgl) , Ambar Memuru
5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Sadhd, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-27610),
Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yonetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-28145),
REF.STD.NO Tiirk Gida Kodeksi, icme Siitleri Tebligi, R.G: 27.2.2019-30699, Tebli§ No: 2019/12
TS 1192
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanag
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli goriildigi kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan Uriinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da éncesinde iriinlerde gézlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya
koku degisikliginde veya bozulma belirtisi goriildiigiinde (pisme sirasinda ya da
éncesinde) Uriin miktarini ve olusacak maddi zararlan (kullanilacak diger malzemeler)
miiteahhit firmanin karsitamasi zorunludur.

3. Son kullanma tarihinden &nce bozulan ve numuneden farkli gikan siitler miteahhit firma
tarafindan degistirilecektir.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

UHT icme siitleri kapali ambalajinda 30 °C'de 15 giin veya 55 °C'de 7 gunlik inkiibasyonun veya
farkli bir yontemin uygulanmasindan sonra yapilan sterilizasyon kontroliinde mikrobiyal tGreme

BiYOLOJiK gdstermeyecektir.
Tiirk Gida Kodeksi, Icme Siitleri Tebligi, R.G: 27.2.2019-30699, Tebli§ No: 2019/12
Icme sitiiniin bilesimi asitlik derecesi sit asidi hesabiyla % 0,135-0,2, protein orani en az % 2.9
(m/m), yadsiz kuru madde miktari en az (m/v) % 8 olacaktir.
KIMYASAL Tiirk Gida Kodeksi, icme Siitleri Tebligi, R.G: 27.2.2019-30699, Teblij No: 2019/12
Tiirk Gida Kodeksi Bulasanlar Yénetmelidi R.G.29.12.2011-28157 Yetki Kanunu: 5996, EK-1
Gidalardaki Bulaganlarin Maksimum Limitlerine uygun olmalidir.
Kendine 6zgu tat, koku, kivam, goriinis ve renkte olacak, yabanci tat, koku ve aroma
icermeyecektir. UHT siitler dogal ve katkisiz olacaktir. Metalimsi, pismis ve okside olmusg, tabi
FiziKSEL olmayan bir tatta olmayacaktr. Siitte jellesme ve ¢okelti olmayacak, yabanci madde

bulunmayacaktir. UHT Siit 1. Sinif yagh (en az %3 yagl) sit olacaktir. UHT siit 6zel cihazlarda
temizlenmis ve homojenize edilmis ekstra kalitede olmalidir. Burada belirtiimeyen tiim hususlar
Tiirk Gida Kodeksi, Icme Siitleri Tebligine uygun olacaktir.
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ORJIN

Yerli mensei

URETIM METODU

UHt siit: UHT islemi uygulandiktan sonra aseptik kosullarda ambalajlara dolum yapilarak Gretilmis
icme st olacaktir.

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERI

UHT siitler, sitiin bilesim 6zelligini bozmayan ve saglida zarar vermeyen gaz, Isk ve
mikroorganizma gegirmeyen kaplarda aseptik ambalajlanmig olarak 10 It'lik vakumlu ambalajlarda
teslim edilecektir. Ambalajlarda delinme, yirtlma, bombaj, akma, sizinti gérilmeyecektir. Dig
ambajinda herhangi bir yirtilma, slaklik, i ylzeye temas eden bir kirlilik bulunmayacaktr.
Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tirk Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde ve Malzemeler
Yénetmeligi ve bununla iliskili cikan gida ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hiikiimleri

gecerlidir.

Ambalaj lizerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeligi, Turk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi ve 1192’ uygun olacaktir. Orijinal ambalajlarin Uzerinde
gidanin adi, bilesenler listesi, alerjiye veya Intoleransa Neden Olan Belirli Madde veya Uriinler,
belirli bilesenlerin veya bilesen gruplarinin miktar, gidanin net miktari, tavsiye edilen tiiketim
tarihi veya son tiiketim tarihi, sttin yag oram, 6zel muhafaza ve/veya kullanim kogullari, gida
isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isletme kayit numarasi veya tanimlama isareti,
Menge Ulke, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti igareti veya numaras
bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtiimeyen diger hususlar Tirk Gida Kodeksi Gida
Etiketleme ve TUketicileri Bilgilendirme Yonetmeligine uygun olmalidir. Bu kapsam dahilin de yeni
cikacak Teblig, Kanun, Tlziik ve eklerini de kapsayacaktir.

Tagima Turk Gida Kodeksi Yénetmeliginin gidalarin taginmasi boliimiinde belirtilen kurallara, Gida
Hijyeni Yénetmelijine ve Hayvansal Gidalar Igin Ozel Hijyen Kurallari Yénetmeligine, TS1192%e
uygun olacaktir. Frigofirik araclarda getiriimelidir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

Depolama Tirk Gida Kedeksi Yénetmeliginin gidalarin depotanmasi bélimiinde belirtilen kurallara,
Gida Hijyeni Yonetmeligine, Hayvansal Gidalar Icin Ozel Hijyen Kurallan Yonetmeligine ve TS
1192e uygun olacaktir.

ANALizZ PERiYODU

Kurum tarafindan, istenildigi takdirde teslim edilen {iriinlin fabrika lretimine ait kimyasal ve
mikrobiyolojik analizi raporu tarafimiza teslim edilecektir.

Alinan Uriinlerin, kurum tarafindan gerekli gorildiigi an ve siklikta faaliyet konularina gore
bakanlikga yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlanna tye Kkuruluglarca akredite ediimis
Ozel veya kamu laboratuvarlarinda her tirli 6demesi yiiklenici firma tarafindan karsilanmak (zere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirnlacaktir.

GENEL HOKUMLER

Iigili birimler tarafindan siparisi verilen riin istenilen tarihte en gec 08:30'da teknik
sartnameye uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuziugu durumunda ayni giin en
geg 10:30°a kadar yeni (riin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi tasiyict hazir
bulunacak, tasiyicilarda temiz musamba 6nlilk, bone, maske ve eldiven bulunacaktir. Satin
alinan Uriinler depoya yiiklenici firma personeli tarafindan yerlestirilecektir.

YOGURT
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asgl Basi, Asgl), Ambar Memuru
5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagli§), Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-27610),
Gida Igletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yonetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-28145),
REF.STD.NO Gida Maddelerinin Ve Umumi Saghdi Ilgilendiren Esya Ve Levazimin Hususi Vasiflarini Gosteren
Tlzigln 49.-57.Maddeleri ve Tirk Gida Kodeksi Fermente Sttler Teblig R.G: 16.02.2009-27143,
Teblig No.: 2009/25, TS 1330
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanagi
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli goriildigii kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan (riinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da éncesinde iiriinlerde gézlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya
koku degisikliginde veya bozulma belirtisi gériildiginde Griin miktarini ve olugacak
maddi zararlarn (kullanilacak diger malzemeler) miteahhit firmanin karsilamasi

A
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zorunliudur.
3.  Son kullanma tarihinden énce bozulan ve numuneden farkh gikan yogurtlar miiteahhit

firma tarafindan degistirilecektir.

|

KONTROL KRITER]

OZELLIK

BiYOLOJiK

Koliform: 9-95

E.coli:<3

Maya (kob/g):102-103

Kuf (kob/g):102-103 3

Ref: Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi, Ek-1 Sit, Siit Urlnleri ve Siit Bazl
Uriinlere Ait Mikrobiyolojik Degerler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996

Ref: Tiirk Gida Kodeksi Fermente Siitler Tebligi R.G: 16.02.2009-27143, Tebli§ No.: 2009/25, TS
1330.

KiMYASAL

Asitlik derecesi siit asidi hesabiyla % 1.5'dan ok, %0,6'den az bulunmayacaktir. Yogurtlarda
yagstz kati madde orani en az % (m/m)12 olacaktir. Siit ya§i = % 3.8 olmalidir. Siit proteini en
az % 3 olacaktir.

Ref: Tiirk Gida Kodeksi Fermente Siitler Tebli§ R.G: 16.02.2009-27143, Teblig No: 2009/25 , TS
1330.

FiziKSEL

Homojenize Yodurtlarin rengi, tadi, kivami ve gériiniisii dogal olmalidir. Yogurtlar kirlenmis, iyi
fermente olmamis, kiiflenmis, acimig, kivami bozuk olmamalidir. Tam yaglh olacaktir. Kendine
6zgli ve kaymaksiz olmal, kétii koku olmamalidir. Yogurtlar temiz, parlak, siit renginde, serum
ayrilmas) olmamis, catlak ve gaz kabarcigi bulunmayan homojen yapida olmalidir. Kastkla alinan
kesitte dolgun kivamda, diizgiin yapida homojen, karistinldiktan sonra koyu bir akicilik, dille
damak arasinda kolay dagilmayan bir kivamda olmalidir. Yogurtlar sicakliklari 4°C'de olmalidir.

ORIJIN

Yerli Mengei

URETIM METODU

Yodurt mayasi, icinde birbirine denk veya gok yakin sayida streptecocus thermmophilus ve
lactobacillus bulgaricus bulunan taze yogurt veya yogurt kiltiriddr.

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERI

Yogurtlar, niteliklerini bozmayacak ve insan sagligina zarar vermeyecek kaplar igerisinde yapilip
satilacaktir. Yodurt kaplarinin iglerine toz, toprak vb. girmeyecek bigimde, saglifa zararsiz plastik
maddelerden yapilmis olacak ve bir kez kullanilacak bir kapak ile ortiilecektir. Kova yogurtlar
iste§e gére 10 veya 20 kg'llk ambalajlarda teslim edilecektir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda
Tiirk Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yénetmeligi ve bununla iliskili gikan
gida ile temas eden madde ve malzemeler teblileri hitkimleri gegerlidir.

Ambalaj lizerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeligi, Turk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tiketicileri Bilgilendirme Yénetmelii ve TS1330%a uygun olacaktir. Orijinal ambalajlarin
lizerinde gidanin adi, yodurdun ya§ yiizdesi ve protein miktari, yapildig: siitin tiirdi, yapidigr yer,
bilesenler listesi, alerjiye veya intoleransa neden olan belirli madde veya Urinler, belirli
bilesenlerin veya bilesen gruplarinin miktar, gidanin net miktari, tavsiye edilen tlketim tarihi veya
son tiiketim tarihi, 6zel muhafaza ve/veya kullanim kosullar, gida igletmecisinin adi veya ticari
unvani ve adresi, isletme kayit numarasi veya tanimlama isareti, menge ilke, gidanin kullanim
talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti isareti veya numarasi bulunmaldir. Etiketleme ile ilgili
burada belirtiimeyen difer hususlar Tirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiketicileri
Bilgilendirme Y&netmeligine uygun olmalidir. Bu kapsam dahilin de yeni gikacak Tebli§, Kanun,
Tlziik ve eklerini de kapsayacaktir.

Tagima Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeliginin gidalarin taginmasi bélimiinde belirtilen kurallara, Gida
Hijyeni Yonetmeligine, Hayvansal Gidalar Icin Ozel Hijyen Kurallarn Yénetmeligine ve TS1330a
uygun olacaktir. Frigofirik araglarda getirilmelidir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

Depolama Ttirk Gida Kodeksi Yonetmeliginin gidalarin depolanmast béliminde belirtilen kurallara,
Gida Hijyeni Yonetmeligine, Hayvansal Gidalar Igin Ozel Hijyen Kurallan Yénetmeligine ve TS
1330’a uygun olacaktir.

ANALIZ PERIYODU

Kurum tarafindan, istenildigi takdirde teslim edilen Griintin fabrika (iretimine ait kimyasal ve
mikrobiyolojik analizi raporu tarafimiza teslim edilecektir.

Alnan drinlerin, kurum tarafindan gerekli gorildigii an ve siklikta faaliyet konularina gore
bakanlikca yetkilendiriimis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarna iiye kuruluglarca akredite edilmis
Ozel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirlii 6demesi yiiklenici firma tarafindan kargilanmak izere
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kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptinlacaktir.

GENEL HUKUMLER

Iigili birimler tarafindan siparigi verilen Griin istenilen tarihte en geg 08:30'da teknik
sartnameye uygun olarak teslim edilmelidir. Oriniin uygunsuziugu durumunda ayni giin en
geg 10:30'a kadar yeni uriin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi tasiyici hazir
bulunacak, tasiyicilarda temiz musamba 6nliik, bone, maske ve eldiven bulunacaktir. Satin
alinan Uriinler depoya yiiklenici firma personeli tarafindan yerlestirilecektir.

KASE YOGURT

SORUMLU

Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asgt Basi, Ascl), Ambar Memuru

REF.STD.NO

5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saglgji, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-27610),
Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay islemierine Dair Yonetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-28145,
Gida Maddelerinin Ve Umumi Sagh& Ilgilendiren Esya Ve Levazimin Hususi Vasiflarint Gisteren
Tizuglin 49.-57.Maddeleri ve Tiirk Gida Kodeksi Fermente Siitler Tebli§ R.G: 16.02.2009-27143,
Teblig No.: 2009/25, TS 1330

KAYIT

Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanag

KONTROL SIKLIGI

Her alimda gerekli gdrildigl kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan {rinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da dncesinde Uriinlerde gozlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya
koku degisikliginde veya bozulma belirtisi gériildiiglinde Griin miktarini ve olugacak
maddi zararlan (kullanilacak diger malzemeler) miiteahhit firmanin karsilamasi
zorunludur,

3. Son kullanma tarihinden dnce bozulan ve numuneden farkli gikan yogurtlar miiteahhit
firma tarafindan degistirilecektir.

KONTROL KRiTERI

OZELLIK

BIYOLOJiK

Koliform: 9-95
E.coli:<3

Maya (kob/g):102-103
Kif (kob/g):102-103

Ref: Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi, Ek-1 Siit, Siit Orlinleri ve Siit Bazl
Uriinlere Ait Mikrobiyolojik Degerler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996

Ref: Tiirk Gida Kodeksi Fermente Siitler Teblig R.G: 16.02.2009-27143, Tebli§ No.: 2009/25, TS
1330.

KIMYASAL

Asitlik derecesi st asidi hesabiyla % 1.5'dan ¢ok, %0,6'den az bulunmayacaktir. Yogurtlarda
yagsiz kat madde orani en az % (m/m)12 olacaktir. Siit yag! = % 3.8 olmalidir. Siit proteini en
az % 3 olacaktir.

Ref: Tirk Gida Kodeksi Fermente Siitler Teblig R.G: 16.02.2009-27143, Teblig No: 2009/25 , TS
1330.

FiziKSEL

Homojenize yogurtlarin rengi, tadi, kivami ve gériiniisii dogal olmalidir. Yodurtlar kirlenmis, iyi
fermente olmamis, kiiflenmis, acimig, kivami bozuk olmamalidir. Kendine &zgii ve kaymaksiz
olmali, kétli koku olmamahdir. Tam yagl olacaktir. Yogurtlar temiz, parlak, siit renginde, serum
ayrilmast olmamis, gatlak ve gaz kabarcigi bulunmayan homojen yapida olmalidir. Kagikla alinan
kesitte dolgun kivamda, diizgiin yapida homojen, karistinldiktan sonra koyu bir akicilik, dille
damak arasinda kolay dadilmayan bir kivamda olmalidir. Yogurt sicaklifi 4°C'de olmalidir.
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ORJIN

Yerli Mengei

URETIM METODU

Yodurt mayasl, icinde birbirine denk veya gok yakin sayida streptecocus thermmophilus ve
lactobacillus bulgaricus bulunan taze yogurt veya yogurt kiilturtddr.

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERI

Yogurtlar, niteliklerini bozmayacak ve insan saglidina zarar vermeyecek kaplar igerisinde yapilip
satilacaktir. Yogurt kaplarinin iclerine toz, toprak vb. girmeyecek bigimde, saghga zararsiz plastik
maddelerden yapilmis, saglija zararsiz plastik maddelerden yapilmis ve bir kez kullanilacak bir
kapak ile érttilmesi zorunludur. Kase yogurtlarin 200 gr Iik ambalajlarda getirilecektir.
Ambalajlama ile ilgili hususlarda Turk Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde ve Malzemeler
Yénetmeligi ve bununla iliskili cikan gida ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hiikiimleri
gegerlidir,

Ambalaj Gzerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Turk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tilketicileri Bilgilendirme Yénetmeligi ve TS1330%a uygun olacaktir. Orijinal ambalajlarin
iizerinde gidanin adi, yogurdun ya§ yiizdesi ve protein miktari, yapildigi siitin tiirii, yapildigi yer,
bilesenler listesi, alerjiye veya intoleransa neden olan belirli madde veya drdnler, belirli
bilesenlerin veya bilesen gruplarinin miktari, gidanin net miktari, tavsiye edilen tiiketim tarihi veya
son tiiketim tarihi, 6zel muhafaza ve/veya kullanim kogullari, gida isletmecisinin adi veya ticari
unvani ve adresi, isletme kayit numarasi veya tanimiama igareti, menge lilke, gidanin kullanim
talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti isareti veya numarasi bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili
burada belirtimeyen diger hususlar  Tirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tketicileri
Bilgilendirme Yénetmeligine uygun olmalidir. Bu kapsam dahilin de yeni gikacak Teblig, Kanun,
Tuziik ve eklerini de kapsayacaktir.

Tagima Tirk Gida Kodeksi Yonetmeliginin gidalarin taginmasi boliminde belirtilen kurallara, Gida
Hijyeni Yénetmeligine, Hayvansal Gidalar Icin Ozel Hijyen Kurallari Yonetmeligine ve TS1330a
uygun olacaktir. Frigofirik araclarda getirilmelidir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

Depolama Tirk Gida Kodeksi Yénetmeliginin gidalarin depolanmasi bdlimiinde belirtilen kurallara,
Hayvansal Gidalar icin Ozel Hijyen Kurallar Yénetmeligine ve TS 1330a uygun olacakttr.

ANALiz PERIYODU

Kurum tarafindan, istenildigi takdirde teslim edilen {iriiniin fabrika Uretimine ait kimyasal ve
mikrobiyolojik analizi raporu tarafimiza teslim edilecektir.

Alinan iirGinlerin, kurum tarafindan gerekli goriildiigi an ve sikiikta faaliyet konularina gére
bakanlikga yetkilendiriimis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tiirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina lye kuruluglarca akredite edilmig
6zel veya kamu laboratuvarlarinda her tirlii 6demesi yiiklenici firma tarafindan kargilanmak Gzere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

Iigili birimler tarafindan siparisi verilen driin istenilen tarihte en geg 08:30" da teknik
sartnameye uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuziugu durumunda ayni gin en

GENEL HUKUMLER geg 10:30” a kadar yeni (riin teslim ediimelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi tagiyici hazir
bulunacak, tasiyicllarda temiz mugamba 6nlik, bone, maske ve eldiven bulunacaktir. Satin
alinan driinler depoya yiiklenici firma personeli tarafindan yerlestirilecektir.

AYRAN
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asgl Basi, Asgr}, Ambar Memuru
5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligl, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-27610),
REF.STD.NO Gida Igletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yonetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-28145,
! ' Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi Fermente Siitler Tebligi R.Gazete: 16.02.2009-27143, Teblig No:
2009/25, TS 6800
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanag
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli goriildigu kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan uriinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da dncesinde uriinlerde gézlenen her hangi bir renk, tat, yap! veya
koku degisikliginde veya bozulma belirtisi goriilduigiinde Griin miktarini ve olugacak
maddi zararlan miteahhit firmanin kargilamasi zorunludur.

3. Son kullanma tarihinden dnce bozulan ve numuneden farkli cikan ayranlar miiteahhit

|
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firma tarafindan degistirilecektir.

KONTROL KRITERI OZELLIK
E.coli:<3 .
BiYOLOJiK Ref: Tirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi, Ek-1 Stt, Sit Uriinleri ve Sit Bazli
Uriinlere Ait Mikrobiyolojik Degerler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996
Laktik asit olarak adirlikga en az : %0.5 en fazla % 1
Yad: en az %1.8
Tuz orani en fazla % 1 olacaktir.
Iyi fermente olacaktir.
KIMYASAL
Ref: Tirk Gida Kodeksi Fermente Siitler Tebligi, Tebli§ No.: 2009/25, R.Gazete: 16.02.2009-
27143
Ek-1: Ayran icin yag oranlan
Ek-2: Uriin ozellikleri
Tadi ve kokusu kendine 8zgii olmali, kétii koku olmamalidir. Ayranin rengi, tadi, kivami ve
FIZIKSEL goriintisti dogal olmalidir. Ayranlar kirlenmis, iyi fermente olmamig, acimig, ekgimis, kivami bozuk
olmayacaktir. Tam yagh olacaktir. Ayran sicakhgr +4°C'de olacaktir.
ORJIN Yerli Mengei

URETIM METODU

Pastérize siitten elde edilmis olacaktir.

AMBALAJ VE DAGITIM
YONTEMLERI

Ayranin, niteliklerini bozmayacak ve insan sagligina zarar vermeyecek ambalajlar igerisinde
getirilecektir. Ayran ambalajlari 200 ml'lik olmali, iglerine toz, toprak vb. girmeyecek bigimde,
sagliga zararsiz plastik maddelerden yapilmis ve bir kez kullanilacak bir kapak ile orttilmesi
zorunludur. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tirk Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde ve
Malzemeler Yénetmeligi ve bununla iligkili gikan gida ile temas eden madde ve malzemeler
tebligleri hiikiimleri gegerlidir.

Ambalaj {izerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Tirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yénetmeligi ve TS 6800°a uygun olacaktir. Orijinal ambaiajlarin
iizerinde gidanin adi, ayranin yag yiizdesi ve protein miktari, yapildigi sitiin tird, yapildigi yer,
bilesenler listesi, alerjiye veya intoleransa neden olan belirli madde veya Urinler, belirli
bilesenlerin veya bilesen gruplarinin miktari, gidanin net miktari, tavsiye edilen tiketim tarihi veya
son tiiketim tarihi, 6zel muhafaza ve/veya kullanim kosullari, gida isletmecisinin adt veya ticari
unvani ve adresi, isletme kayit numarasi veya tanimlama isareti, menge Ulke, gidanin kullanim
talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti isareti veya numarasi bulunmalidir, Etiketleme ile ilgili
burada belirtimeyen diger hususlar Tirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiketicileri
Bilgilendirme Yonetmeligine uygun olmalidir. Bu kapsam dahilin de yeni cikacak Teblig, Kanun,
Tuzlik ve eklerini de kapsayacaktir.

Tagima Turk Gida Kodeksi Yénetmeliginin gidalarin taginmasi bolimiinde belirtilen kurallara, Gida
Hijyeni Yénetmeligine, Hayvansal Gidalar Igin Ozel Hijyen Kurallar Yonetmeligine ve TS 6800'a
uygun olacaktir. Frigofirik araclarda getiriimelidir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

Depolama Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginin gidalarin depolanmas bdliminde belirtilen kurallara,
Gida Hijyeni Yénetmeligine, Hayvansal Gidalar Igin Ozel Hijyen Kurallar Yénetmeligine ve TS
6800'a uygun olacaktir.

ANALIZ PERIYODU

Kurum tarafindan, istenildigi takdirde teslim edilen triinin fabrika iiretimine ait kimyasal ve
mikrobiyolojik analizi raporu tarafimiza teslim edilecektir.

Alinan diriinlerin, kurum tarafindan gerekli gérildigi an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakanlikga yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina liye kuruluglarca akredite edilmig
dzel veya kamu laboratuvarlarinda her tlirli 6demesi ylklenici firma tarafindan kargilanmak uzere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

GENEL HUKUMLER

Iigili birimler tarafindan siparisi verilen Uriin istenilen tarinte en geg 08:30'da teknik
sartnameye uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuziugu durumunda ayni giin en
gec 10:30a kadar yeni iriin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi tagiyici hazir
bulunacak, tagiyicilarda temiz mugamba &nliik, bone, maske ve eldiven bulunacaktir. Satin
alinan urtinler depoya yiiklenici firma personeli tarafindan yerlegtirilecektir.
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TEREYAGI

SORUMLU

Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Ascl Bagi, Agcl), Ambar Memuru

REF.STD.NO

5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-27610),
Gida isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlenne Dair Yonetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-28145,
Gida Maddelerinin ve Umumi Saghg ilgilendiren Esya ve Levazimin Hususi Vasiflarini Gdsteren
Tliziiglin 73-88. Maddeleri, Tereyagi, Diger Siit yagi Esash Surilebilir Uriinler ve Sadeyad Tebligi
R.Gazete:12.04.2005-25784 Teblig No: 2005/19, TS 1331

KAYIT

Urlin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanag

KONTROL SIKLIGI

Her alimda gerekli gériildigli kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan trunler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da 8ncesinde urtnlerde gdzlenen her hangi bir renk, tat, yapi
veya koku degisikliginde veya bozulma belirtisi gorlildiginde (riin miktarini ve
olusacak maddi zararlan (kullanilacak diger malzemeler) miteahhit firmanin
karsilamasi zoruniudur.

3. Son kullanma tarihinden dnce bozulan ve numuneden farkli gikan tereyag
miiteahhit firma tarafindan degistirilecektir.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

BiYyoLOJiK

Koagulaz pozitif stafilokoklar: 102-103
Salmonella spp : 25 graminda bulunmayacak.
E Coli : (kob/g): 10!-102

Ref: Tirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi, Ek-1 -2 Sit, Siit Uriinleri ve Siit Bazlt
Uriinlere Ait Mikrobiyolojik Degerler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996

KIMYASAL

Adirlikca en az %80, en fazla %90 oraninda siit yadi, en fazla %2 oraninda yagsiz sit kuru
maddesi ve en fazla %16 oraninda su icermelidir. Asitlik derecesi, siit asidi hesabiyla max. 0.27
olmalidir

FiziKSEL

1. sinif yemeklik tereyagi olacaktir. Kendine has tat, koku ve gériinimde olup yabanci tat ve koku
icermeyecektir. Yapi ve goriinisii itibariyla sarimsi homojen renkte olmalidir. Pargalanan sizintili,
unlu, kumlu bir yapi ve gériiniis , mat, solgun, hareli ve benekli bir gériniim géstermemelidir.
Ozel ambalajiyla ve 5°C'nin altinda olmalidir.

ORJIN

Yerli Mengei

URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERI

1 kg'lik 6zel vakumlu ambalajlarda olmalidir. Ambalajlar birbirine yapigik olamayacaktir.
Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tirk Gida Kodeksi Gida fle Temas Eden Madde ve Malzemeler
Yénetmeligi ve bununla iliskili ¢ikan gida ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hiikiimleri
gecerlidir.

Ambalaj iizerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Turk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tiketicileri Bilgilendirme Yénetmeligi ve TS1331'a uygun olacaktir. Orijinal ambalajlarin
tizerinde gidanin adi, pastorize siitten imal edilmigtir ibaresi, yag orani, bilegenler listesi, alerjiye
veya intoleransa neden olan belirli madde veya uriinler, belirli bilesenlerin veya bilesen gruplarinin
miktar, gidanin net miktari, tavsiye edilen tiketim tarihi veya son tilketim tarihi, 6zel muhafaza
ve/veya kullanm kosullan, gida igletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, igletme kayit
numaras! veya tamimlama isareti, menge ilke, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi,
gidanin parti isareti veya numarasi bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtiimeyen diger
hususlar Turk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligine uygun
olmalidir. Bu kapsam dahilin de yeni gikacak Teblig, Kanun, Tiiziik ve eklerini de kapsayacaktir.

Tagima Turk Gida Kodeksi Yonetmeliginin gidalarin taginmasi bolliminde belirtilen kurallara, Gida
Hijyeni Yénetmeligine, Hayvansal Gidalar Igin Ozel Hijyen Kurallan Y&netmelidine ve TS1331'a
uygun olacaktir. Frigofirik araclarda getiriimelidir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

Depolama Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginin gidalarin depolanmasi béliminde belirtilen kurallara,
Gida Hijyeni Yonetmeligine, Hayvansal Gidalar Igin Ozel Hijyen Kurallar Yénetmeligine ve TS
1331’e uygun olacaktir.

ANALizZ PERIYODU

Kurum tarafindan, istenildigi takdirde teslim edilen Griiniin fabrika Gretimine ait kimyasal ve
mikrobiyolojik analizi raporu tarafimiza teslim edilecektir.
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Alinan Urunlerin, kurum tarafindan gerekli gérildtgi an ve siklikta faaliyet konularina gore
bakanlikca yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Turk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina tye kuruluglarca akredite edilmis
ozel veya kamu laboratuvarlarinda her tirli ddemesi yuklenici firma tarafindan karsilanmak tzere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

GENEL HUKUMLER

Ilgili birimler tarafindan siparisi verilen Ur{in istenilen tarihte en geg 08:30'da teknik
sartnameye uygun olarak teslim edilmelidir. Urtinin uygunsuzlugu durumunda ayni gun en
gec 10:30%a kadar yeni Uriin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi tagtyici hazir
bulunacak, tasiyicilarda temiz mugamba 6nlik, bone, maske ve eldiven bulunacaktir. Satin
alinan rinler depoya yiiklenici firma personeli tarafindan yerlegtirilecektir.

SUZME YOGURT
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Ascl Bagi, Ascr), Ambar Memuru
5996 Sayil Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghg, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-27610),
Gida Igletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yénetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-28145,
REF.STD.NO Gida Maddelerinin Ve Umumi Saghdi Ilgilendiren Esya Ve Levazimin Hususi Vasiflanni Gosteren
Tiizigin 49.-57.Maddeleri ve Turk Gida Kodeksi Fermente Stler Teblig R.G: 16.02.2009-27143,
Teblig No.: 2009/25
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanadi
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli gériildigii kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan urilinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da éncesinde Urtnlerde gbzlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya
koku degisikliginde veya bozulma belirtisi gorildiginde Urin miktarini ve olusacak
maddi zararlan (kullanilacak diger malzemeler) miiteahhit firmanin karsilamasi
zorunludur,

3. Son kullanma tarihinden énce bozulan ve numuneden farkll gikan yoJurtlar miiteahhit
firma tarafindan degistirilecektir.

KONTROL KRIiTERi

OZELLIK

BiYOLOJIK

Koliform: 9-95
E.coli:<3

Maya (kob/g):102-103
Kif (kob/g):102-103

Ref: Tirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi, Ek-1 Siit, Siit Uriinleri ve Sut Bazli
Urinlere Ait Mikrobiyolojik Degerler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996

Ref: Tiirk Gida Kodeksi Fermente Siitler Teblig R.G: 16.02.2009-27143, Tebli§ No.: 2009/25,

KIMYASAL

Fermentasyondan once veya sonra protein orani en az % 5,6 olan iriin olacaktir. Tuzlu yogurt
en fazla % 1 oraninda tuz igerebilir.

Ref: Tirk Gida Kodeksi Fermente Sitler Teblig R.G: 16.02.2009-27143, Teblig No: 2009/25, TS
1330.

FiziKSEL

Suzme yodurtlarin rengi, tadi, kivami ve goériinlisti dodal olmalidir. Yogurtlar kirlenmis, Iiyi
fermente olmamis, kiflenmis, acimis, kivami bozuk olmamaldir. Kendine 6zgu ve kaymaksiz
olmali, kétii koku olmamalidir. Yodurtlar temiz, parlak, siit renginde, serum ayriimasi olmamis,
catlak ve gaz kabaraid, bulunmayan homojen yapida, piitiirsiz olmalidir. Kagikla alinan kesitte
dolgun kivamda, diizgiin yapida homojen, dille damak arasinda kolay dagiimayan bir kivamda
olmalidir. Yogurt sicaklidi 4°C'de olacaktir.
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ORJIN

Yerli Mengei

URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERI

Yogurtlar, niteliklerini bozmayacak ve insan sagiigina zarar vermeyecek kaplar igerisinde yapilp
satilacaktir. Yogurt kaplaninin iglerine toz, toprak vb. girmeyecek bigimde, sagliga zararsiz plastik
maddelerden yapilmis, saghiga zararsiz plastik maddelerden yapilmig ve bir kez kullanilacak bir
kapak ile ortiilmesi zorunludur. Siizme yogurtlar 10 kg'lik ambalajlarda teslim edilecektir.
Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tirk Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde ve Malzemeler
Yénetmeligi ve bununla iliskili gikan gida ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri htikimleri
gegerlidir.

Ambalaj izerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi ve TS1330’a uygun olacaktir. Orijinal ambalajlann
iizerinde gidanin ad), yogurdun yag yiizdesi ve protein miktan, yapildigi siitiin tird, yapididr yer,
tuz katiip katiimadigi, bilesenler listesi, alerjiye veya intoleransa neden olan belirli madde veya
uriinler, belirli bilesenlerin veya bilesen gruplarinin miktari, gidanin net miktar, tavsiye edilen
tilketim tarihi veya son tiiketim tarihi, Gzel muhafaza ve/veya kullanim kosullari, gida
isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, igletme kayit numarasi veya tanimlama igareti,
mense (lke, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti isareti veya numarasi
bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtimeyen diger hususlar Tirk Gida Kodeksi Gida
Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yénetmeligine uygun olmalidir. Bu kapsam dahilin de yeni
cikacak Tebli§, Kanun, Tuzik ve eklerini de kapsayacaktir.

Tagima Tirk Gida Kodeksi Yénetmeliginin gidalarin taginmast bolimiinde belirtilen kurallara, Gida
Hijyeni Yonetmeligine, Hayvansal Gidalar Igin Ozel Hijyen Kurallari Yonetmelidine ve TS1330%
uygun olacaktir. Frigofirik araglarda getirilmelidir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

Depolama Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginin gidalarin depolanmasi bélimiinde belirtilen kurallara,
Gida Hijyeni Yénetmeligine, Hayvansal Gidalar Igin Ozel Hijyen Kurallari Yonetmeligine uygun
olacaktir.

ANALIZ PERIYODU

Kurum tarafindan, istenildigi takdirde teslim edilen trtniin fabrika (retimine ait kimyasal ve
mikrobiyolojik analizi raporu tarafimiza teslim edilecektir.

Alinan Griinlerin, kurum tarafindan gerekli goriildigi an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakanlikga yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tiirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina tiye kuruluglarca akredite edilmis
6zel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirlii 6demesi yiiklenici firma tarafindan kargilanmak izere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

GENEL HUKUMLER

Ilgili birimler tarafindan siparigi verilen iriin istenilen tarihnte en geg 08:30'da teknik
sartnameye uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuziugu durumunda ayni giin en
gec 10:30’a kadar yeni iiriin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kigi tagiyici hazir
bulunacak, tasiyicilarda temiz musamba 6nliik, bone, maske ve eldiven bulunacaktir. Satin
alinan uriinler depoya yiiklenici firma personeli tarafindan yerlegtirilecektir,

SUt ve Yogurt Grubu Teknik Sartnamesi tarafimizca hazirlanmigtir. 01.11.2021
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