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HACETTEPE UNIVERSITES]

SAGLIK KULTUR VE SPOR DAIRE BASKANLIGI
SOSYAL TESIS VE ISLETMELER]

SUT VE SUT URUNLERI TEKNIK SARTNAMESI

AMAC :

Bu Teknik Sartname, Hacettepe Universites; Saghk._Kiiltﬂr ve Spor Daire Bagkanligi Sosyal Tesis ve
Isletmeleri ve bagli birimlerinin Siit ve Siit Uriinler; ihtiyacinin satin alyny isi amaciyla
hazitlanmystyr, .

KAPSAM
Hacettepe Universitesi Saglik Kiiltiir ve Spor Daire Bagkanlig Sosyal Tesis ve Isletmeleri ve bagh
birimlerinin thtiyaci olan siit ve stit Uirtinleri ihtiyacinin satin alumi isidir,

KISALTMALAR

GENEL HUKUMI ER:
St MUK UMLER:

L Siparisler idare tarafindan bir giin énceden Yiikleniciye telefonla veya faksla bildirilir.
Yiiklenici siparigleri Sihhiye ve Beytepe Yerlegkesi Ogretim Uyeleri Kafeteryalar depolarina
istenilen miktar, cins ve kalitede teknik §artnameye uygun olarak ertes; glin en geg saat 09:30’a
kadar teslim eder.

2. Muayeneden geemeyen siit ve iiriinleri ayni giin saat 11:00° e kadar teknik fartnameye uygun

nitelik ve kalitede trtinlerle degistirilecektir.

Siit ve tiriinleri sicakligs ayarlannug (4-6°C) frigorifik araglarda getirilecektir,

4. Yiiklenici siparis verilen siit ve Urtinlerini siparisi verilen sekilde ve zamaninda teslim etmedigi
takdirde idarenin yazili ihbara gerek kalmaksizin o glinkii stit ve iiriinlerin; ihtiyacin1 piyasadan
temin eder, temin edilen urtinlerin bedeli Yiiklenici tarafindan kargilansr.,

3. Teslim edilen uriinlerde yirtik, patlak, bozulmus, son kullanim tarihi gegmis vb. kusur ve hatalar
oldugu tespit edilen tirlinler yiikleniciye jade edilecek olup, yiiklenici tarafindan kusurlu/hatal;
lriinler saglamlar; ile degistirilerek idareye teslim edilecektir.

6.  Muayene csnasinda ambalajlarin tasarym ve imalét hatalar sebebiyle meydana gelebilecek kaza
ve hasarlardan yiiklenjci sorumlu olacaktr.

7. Uriinlerin igerisinde kullanilan hammadelere ait TS EN ISO 9001 Kalite Yoénetim Sistemi
Belgesi veya TS EN ISO 22000 Gida Giivenligi Yénetim Sistemi bulunmalidir,

8. Uriinler, TS EN ISO 9001, TS EN 180 22000 Gida Giivenligi Yonetim Sistemi’nin oldugu
isletmelerde tiretilmelidir.

9. Uriinler, Mikrobiyolojik Kriterler, Hijyen ve Ambalajlama, Etiketleme Tebliglerine ve tiriiniin
tlirline bagh olmak lizere, Tiirk Gida Kodeksi Kcyula§nrﬂm1$ Siit ve Siittozu Tebligi (Teblig
No: 2005/18), Fermente Siit Uriinler; Tebligi (Teblig No: 2009/25), Tereyag, Diger Siit Yag
Esash Siiriilebilir Uriinler ve Sadeyag Tebligi (TEBLC; NO: 2005/19)* ne uygun olmalidr.

10.  Ilgili iriinlere aj bayilik belgesi Yya da belgelerinin olmag; zorunludur.,

11.  Dondurulm U§ veya ¢ozillmiis olmayacakir » Urlinler taze olacakir.

12, PH Tiirk Gida kodeksinde belirtilmis limitler icinde olacakr,

13. Idare by mevzuat ve ydnetmelikler ¢ereevesinde HACCP kriterleri ve izlenebilirlik
mevzularinda tiim yetki ve belgeleri isteyecektir.
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14.  Gelen iiriinlerde herhangi bir bozulma etmeni, renk, tat, koku degisikligi veya yabanc: madde
belirlendiginde mal alinmayacaktr. 3

IS. Kullamim sirasinda gorilen herhangi bir koku ve renk degisikliginde veya pisirilme sirasinda
gortilebilecek bozukluk sonucunda kullanilan iiriin miktarimi ve olusacak maddi zararlan
yitklenici firmanin karsilamasi zorunludyr.

16. Yerli iirtin olacakur,

17.  Uriinlerin siparisi, fiyatlandirmas: tiriiniin net agirligs tizerinden yapilacak olup, briit agirhg
dikkate alinmayacakiir. (poset agirligy , kutu agirhig vb.)

18.  Teslim edilen tirtinlerde yirtik, patlak, bozulmus, son kullanim tarihi geemis vb. kusur ve hatalar
oldugu tespit edilen trlinler yiikleniciye iade edilecek olup, yiiklenici kusurlu/hatal; tirtineri
teknik sartnameye uygun drinlerle degigtirerek Sihhiye ve Beytepe Yerleskesi Ogretim Uyeleri
iase depolarina yerlesiminden sorumludyr. Dagitim ve yerlegim igin ek para talep edilemez.

19. Idare istedigi takdirde Yiiklenici iiriine ajt (idareye gelen iiriin parti numarasin; tagiyan) fiziksel,
kimyasal ve mikrobiyolojik analiz sonuclarin isteyebilecektir. Yiiklenici numuneyi analize
gonderecek (en yakin kamu, kurum ve kuruluglani resmi bir kurumdan verilmis; Gida, Tanim
ve Hayvancilik Bakanligs il Kontrol Laboratuvar; Miidiirliikleri, Veteriner Aragstirma Enstitiisii
Bagkanliklars, Saghk Bakanligi Hifzissihha Baskanliklari, Tiirk Standartlan Enstitiisiine bagh
laboratuvarlar, Universite laboratuvarlar;, Belediye gibi ) ve idareye sunacaktir. Gerek
gortldugi durumda tiriin tekrar resmi bir kuruma analize génderilecektir, Yiiklenici bu analiz
bedelini Gdemekle yikiimliidir. Uriin analiz sonuglan alinmasina kadar ki gegen siirecte
yiklenici firma sartname Ozelliklerini tagiyan baska bir tirtinii idareye getirmekle yiiktimliidiir,

20. Uriinlerin muayene komisyonuna getirildigi giindeki raf mry ctiketteki raf 6mriintin %'{in
geemis olmamalidir, (Crnegin etiketteki raf Smrii 4 glinse, minimum 3 giin raf émri kalmug
olmalidir.)

OZEL HUKUMLER
1. istenen belgeler:
1.2 5996 sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve Yem Kanunu kapsamindaki iiriinler i¢in
“ Gida Isletme Kay1t/Onay Belgesi * verilmelidir.

2. Mikrobiyolojik Ozellikler

Tiim bilesenlere ait mikrobiyolojik szellikler yurtirlikte olan “Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik
Kriterler Tebligi'nde belirtilen limitlere uygun olmalidir.

3. Kalite Belgeleri

4. Nakliye ve Saklama Kosullar:

4.1.Uriinler zelligine gore uygun frigofirik aracla sevk edilmelidir.
. 4.2. Urlinlerin raf Omrii siiresince ilk glinki tazeligini koruyacaktir,

5. Ambalaj Ozellikler:

3.1. Ambalajlar presli ve kapaly olmahdzr},\
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5.2. Her iiriin tilketime uygun kendi ambalajinda olmalidir. Uriinler raf Omriintin son giiniine kadar
meveut kaliteyi muhafaza edebilmek adina uygun metotla paketlenmelidir. G

5.3. Her bir ambalaj igerisindeki oksijen orani, raf 6mrii boyunca %5'i gegmemelidir,

S.4. Ambalajlamada kullamlan OPP (Oriente Polipropilen) malzeme * Tiitk Gida Kodeksi Gida ile
Temas Eden Madde ve Malzemeler Yonetmeligi'ne uygun olmalidir.

5.5. Ambalajlarda agiklik olmamalidir.

5.6. Her iiriin kendi isim ve icerik bilgisi ve zorunlu etiket bilgilerinin oldugu ambalajlarda yer
almahdir.

5.7. Ambalajlarda “Tiirk Gida Kodeksi Etiketleme Yénetmeligi’ne uygun etiketleme yapilmalidir.
5.8.Uriinler kapali pogetler igerisinde sevk edilmelidir.

5.9.Uriinlerin sevk edildigi kolilerin iizerindeki bilgiler de “Tiirk Gida Kodeksi Etiketleme
Yonetmeligi’ne uygun olmalidir.

SUT URUNLERI OZELLIKLERI:

L. TAZE KASAR PEYNIRi VAKUMLU BUFE TiPi ERITME BL.2 KG VAKUMLU
AMBALAJ) :
L.1.  Kasar peyniri tam yagli ve birinci simif olmalidir,
1.2. Peynirler tam olgunlasmis ( en az 1 haftalik olgunlagma siiresi ) ve istenilen miktarda yagh ve
istenilen sinif peynirlerden olacaktir.
L3. Peynirler kendine 6zgii has tat ve kokuda olmalidir
1.4. Peynir kaliplar: ortadan ikiye kesildiginde kesitleri diiz piirlizsiiz ve homojen bir yapida
olacaktr. Kurumsu veya kaba olmayacak fazla sert veya fazla yumusak olmayacak hava
boslugundan ileri gelen biiyiik delikler olmayacak, siingerimsi manzara gostermeyecektir.
Peynir kalibi Dis goriintgii diizgiin, kehribar sansi renginde, sert ve ¢ok kalin olmayan bir
kabuga sahip olmalidur. I¢ gorlintisii sarims: beyaz-sart renktedir, gézeneksizdir veya ¢ok az
gdzenek bulunabilir. Orta diizeyde kati ve biraz esnektir.
1.6. Peynir tiirleri yuvarlak veya dikdortgen olacak kiiflii ve derin catlakli olmayacaktir.
L.7. Fena kokulu, eksi, ac1, kurtlu, haserece yenmis, ezilmis, kirtlmis olmayacaktir.
1.8.  Peynir géritniisii donuk, beyaza veya koyu sariya kagan renkte olmayacaktir.
L.9. Kasar peynirlerde rutubet miktar kiitlece en ¢ok %40 olacaktr.
1.10. Kasar peynirlerde siit yagi miktari tam yagli kasarda kiitlece en az %45-48 olmalidir.
1.11. Kasar peynirde tuz miktari kuru maddede kiitlece en az %3 en ¢ok %S5 olmalidir.
1.12. Kasar peyniri igine nigasta katilmig olmayacaktir.
1.13. Kasar peynirde E.coli bulunmayacaktir,
1.14. Patojen mikroorganizma bulunmayacaktir.
1.15. Kasar peynirin 1 graminda 100 adetten ¢ok koliform bakteri ve 100 adetten ¢ok maya ve kiif
bulunmayacaktir.
L.16. Kasar peyniri dikdortgen prizma halinde uygun sartlarda hi¢ kullamlmanus, insan sagligina
. Zarar vermeyen ve peynir kalitesini olumsuz yénde etkilemeyen toz kir ve ¢evre etkenlerinden
koruyabilecek vakumlu ambalajlarda getirilecektir.
1.17. Paket tizerinde firmanin ad1, adresi. tanitic1 isareti, malin ad, tipi ve smifi, seri numarasi, imal
ve son kullanma tarihi ve net agulig, TSE damgasi olmalidir (TS 3272).
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L.18. Satici firma tarafindan kasar peynirlerine normal ve birlik sartlarinda muhafaza durumuna gére
6 ay garanti verilecektir. Bu miiddet igerisinde meydana gelecek veya goriilecek bozulmalarda
alim sartlarima uygun yeni peynirlerle satici firma degistirme yapacaktir,

1.19. Uretici firma peynirin vakumlu ambalajlart tizerine yazacag imal tarihini ve kaliplar tizerindeki
seri numarasin imalatin yapildig: yerin veteriner miidiirliigti yoksa ziraat igleri miidiirltigii veya
saglikla ilgili resmi kuruluslardan alacag: bir belge ile ispatlayacaktir. Bu belge muayene
komisyonlarinca aranip bakilacaktir.

1.20. Muayene komisyonunca istenilen tiim mikrobiyolojik analizler, ongdriilen yerde ve kosullarda
yUklenici tarafindan yaptirilacakur. Masraflar yiiklenici firmaya ait olacaktir.

1.21. 1.5 kg veya 2,5 kg lik vakumlu ambalajlarda kg fiyat: baz almarak alim; vapilacaktir.

ILGILI vyAaSAL DOKUMANLAR Teknik sartnamede ayrintili yazilmamis dahi olsa igerikleri
itibari ile Tiirk Gida Kodeksinin ilgili tiim mevzuatlar: ve il gili Tiirk standartlan yilkleniciyi ve idareyi
baglayan dokiimanlardir. Alinan tirlinlerin, Idare tarafindan istenildigi takdirde faaliyet konularina
gore bakanlik¢a yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip,
Tirk Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina tiye kuruluslarca akredite

edilmis 6zel veya kamu laboratuvarlarinda masraflar: Yiikleniciye ait olmak kaydiyla, kimyasal ve
mikrobiyolojik analizleri yaptirtlacaktir.

Gorkem GOKTAS Barig GULBAS!
Gida Miihendisi, Asci

> 4
Dr. Ozay Mentes Y, '
AN S
Gida Mihendisi
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