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Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asgl Bast, Asgt), Ambar Memuru

5996 Savill Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghdi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-27610),
Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Igle 'n]erh.e Dair Yénetmalik (R.Gazete : 17.12.2011-28145)

TS 1075/T1 :2011; Bas lzhana standardi, Tlrk Gida ¥odeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti
Limitleri Yonetmeligi R.G: 25.08.2014- 29099 Yetki Kanunu 5096

Uriin Ret Kabul Formu, Maizeme Teslim Tutanagi

Her alimda gerekli gorildigi kadar numune incelenecektir.

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan Urlnler iade edilir. ;
2. Kullanim sirasinda va da éncesinde Uriinlerde gbzlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya |
koku degisikliginde veya pisme sirasinda goérllebilecek bozukluk sonucu kullanilan Grin |
miktari ve olusacak maddi zararlan (kullanilan diger malzemeler) miteahhit firmanin J

karsilamasi zorunludur. i

A7EI T TW
OZELLIK

Kiiflenme olmayacaktir. Géze carpacak sekilde belirgin gliriik ve yeme 6zelliklerini menfi yénden
etkileyen &zlrler bulunmamalidir.

Tiirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeliginde belirtilen limitler i

gecerlidir. ;
Tadi ve kokusu kendine 6zgl olmali, k&tli koku olmamalidir. Beyaz lahanalar bitin, temiz (gdz!ez
goriilebilir yabanci maddeler bulunmayan), saglam (&zellikle tiketimlerini engelleyecek giirimeler |

veya bozulmalar gdstermeyen), taze gorinisli, yapraklar gevsememig/siki kapanmig, agimami s
ve ciceklenme belirtisi gdstermemis, beyaz-acik yesil renkte olmalidir. Beyaz lzhanala rda |
berelenmeler, bdcek ve hastaliklarin sebep oldugu zararlar, don vuruklari, anormal dig nem, yabanc _’
tat, sararma, esmerlesme olmamalidir. Sap, en alt yapragin biraz altindan diizglin secilde "~‘
yapraklar zedelenmeden kesilmis olmalidir. Beyaz lahanalar gesit, sinif ve orijin bakimindan blrk
drnek olmalidir. Beyaz lahanalarin her biri 1 kg’ dan az olmayacaktr. Temizienmemis yaprak! :arcann
fire disiilecektir. Lahanalar ortam sicakhiginda olmalidir. Burada belirtilmeyen konularda Gida |
Maddeleri TUzigi ve TSE hiikimleri, Tirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalnti Limitleri §
Yonetmeligi hiikimleri gegerlidir. i
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Yerli mengei

URETIM METODU
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ve DAGITIM
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Ambalajlar, tasima ve saklamada UrlinG iyi bir durumda tutacak, saghi¢a zarar vermeyecek nitelikte i
yeni, temiz, kuru, kokusuz, plastik veya mukavva Gzellikte kasa veya karton olmalidir. Ambalgjiarin |
vapiminda kullanilan her cesit malzeme ile igine konulacak oluklu mukavva, delikli kagit ve benzeri §
malzeme, yeni, temiz ve kokusuz olmali, triine zarar vermemeli, bunlarin Uizerine yazilacak yazilarda §
kullanilacak miirekkep ve boya ile etiketlerin yapistinimasinda kullanilan zamk, toksik veya "‘I_Jel’ 1
sekilde insan saghigina zarar verecek yapida olmamaldir. Basili kagit kullanildiginda, yazil yiizln |
disa gelmesine ve {rin ile temas etmemesine dikkat edilmelidir. Ambalajlarin igerisinde
belirtilenlerin disinda hicbir yabanci madde bulunmamalidir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda TUrk i
Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yonetmelidi ve bununla iliskili ¢ikan gida '.'
ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hiikimleri gegerlidir. H
Ambalaj lizerindeki isaretieme Tirk Gida Kodeksi Yonetmelidi, Tlrk Gida Kodeksi Gida Etiketieme |
ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yénetmeligi ve TS 1075 uygun olacaktir. Bu kapsam dahilin de yeni
cikacak Teblig, Kanun, Tzlk ve eklerini de kapsayacaktir. Tagima TUrk Gida Kodeksi Yonetmeliginin ¢
3’ {incli bdliimiine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS 1075% uygun olacaktir. Orlinler 'ﬂeJSl"l%
kosullarina uygun kapal araclarda getirilecektir.

KOSULLARI ve

Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ inc bélimiine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS 1075%
ve TS 4108’e uygun olacakdir.

A A

NALIZ PERIYODU

Alinan trlnlerin, kurum tarafindan gerekli gériildigl an ve siklikta faaliyet konularina gore
bakanlikca yetkilendiriimis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tark
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina iiye kuruluglarca akredite ediimis
tzel veya kamu laboratuvarlarinda her tirll 6demesi yiiklenici firma tarafindan karsilanmak lzere |
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir. E

R

Iigiii birimler tarafindan siparigi verilen Uriin istenilen tarihte en ge¢ 08:30°da teknik §artna'neye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuziugu durumunda ayni giin en geg 11:30" a kadar |
yeni Urlin teslim edilmelidir. Firma her iki yerleske (sihhiye ve beytepe ) igin belirtilen saatlerde |
teslimat yapacak olup savkiyat ve arag diizenlemesini yapacakiir. Urlin muayene edilip tartildiktan
sonra yiiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna tasinarak yerlestirilecektir. Sebze ve
meyvelerin her cesiy ambalaj (koii, kasa) agirlikian toplam agirliktan dugtlecektir. Ylkienici firma |
personelinin tag y'{emasmca temiz 6nllk, bone, eldiven ve maskesi bulunacaktir. :

N
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Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asci Basl, Ascl), Ambar Memuru
5996 Sayili Veteriner Hizmetieri, Bitki Sagligi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010—27610),
Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yoénetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-28145),
TS 1205 :2015; Taze biber standardi
Tlrk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri YGnetmeligi R.G: 25.08.2014—29099, Yetki |
Kanunu: 5996
Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanag
Her alimda gerekli gorildugu kadar numune incelenecektir, §
1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan Uriinler iade edilir. |
2. Kullanim sirasinda ya da dncesinde Uriinlerde gbzlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya
koku degisikliginde veya pisme sirasinda gériilebilecek bozukluk sonucu kullanilan Griin
miktari ve olusacak maddi zararlari (kullanilan diger malzemeler) miiteahhit firmanin f

e

kargilamasi zorunludur. ]
OZELLIK |

Kiflenme olmayacaktir. Goze carpacak sekilde belirgin ciiriik ve yeme Ozelliklerini menfi yénden
etkileyen &ziirler bulunmamalidir. i

Tlrk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yénetmeli§inde belirtilen limitler
gecerlidir.

Kavata biberler butiin, saglam, temiz iyl gelismis tatli taze gorundsli olmali, yabancr koku ve tat|
anormal dis nem don zarar iyilesmemis yaniklar bulunmamalidir. Her ambalajdaki biberler gesit,
sinif, boy, olgunluk bakimindan bir 6rnek olmalidir. Kavata biber ortam sicaklidinda olmalidir. Burada
belirtilmeyen konularda Gida Maddeleri Tiiziigi ve TSE hikimleri, Tirk Gida Kodeksi Pestisitlerin |
Maksimum Kalinti Limitleri Yénetmeligi hiikiimleri ge erlidir.
Yerli mensei

Ambalajlar, tagima ve saklamada GrGnd iyi bir durumda tutacak, sadliga zarar vermeyecek nitelikte §
yeni, temiz, kuru, kokusuz, plastik veya mukavva &zellikte kasa veya karton olmalidir. Basii; kagit |
kullanildiginda, yazili ylzin disa gelmesine ve (riin ile temas etmemesine dikkat edilmelidir.;
Ambalajlarin yapiminda kullanilan her cesit malzeme ile icine konulacak kadit ve benzeri malzeme, |
yeni, temiz, kuru ve kokusuz olmali, Uriine zarar vermemeli, bunlarin {zerine yazilacak yazilarda |
kullanilacak mirekkep, boya ve etiketlerin yapistirimasinda kullanilan zamk, toksik veya diger sekilde !
insan sagligina zarar verecek yapida olmamalidir. Ambalajlarin icerisinde higbir yabanc madde |
bulunmamalidir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tiirk Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde ve
Malzemeler Yonetmelidi ve bununla iliskili gikan gida ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri |
hikimleri gecerlidir. '

Ambalaj {izerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi Ydnetmeligi, Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme vel
Tiketicileri Bilgilendirme Yonetmelidi ve TS 1205% uygun olacaktir. Bu kapsam dahilin de yeni |
gikacak Tebli§, Kanun, Tiiziik ve eklerini de kapsayacaktir. Tagima Tirk Gida Kodeksi Yénetmeli§inin |
3" Uncli boliimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS 1205’e  uygun olacaktir. Urtinler mevsim |
kosullarina uygun kapali araclarda getirilecektir.
Depolama Gida Kodeksi Yonetmelidinin 3’ {inci bélimine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS 1205% §
uygun olacaktir.

Alinan Grtnlerin, kurum tarafindan gerekli gorlildigi an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakanlikca yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Turk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlaring Uye kuruluslarca akredite edilmis 6zel
veya kamu laboratuvarlarinda her tiirli 6demesi yiklenici firma tarafindan karsilanmak (izere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

S —

GENEL HUKUMLER

Iigili birimler tarafindan siparisi verilen (riin istenilen tarihte en ge¢ 08:30'da teknik sartnameye |
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni gln en geg 11:30" a kadar |
yeni Urin teslim edilmelidir. Firma her iki yerleske (sihhiye ve beytepe ) icin belirtilen saat(erde_j
teslimat yapacak olup sevkiyat ve arag diizenlemesini yapacaktir. Urlin muayene edilip tartildiktan |
sonra yuklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna tasinarak yerlestirilecektir. Sebze ve |
meyvelerin her gesit ambalaj (koli, kasa) agirliklar toplam agirliktan distilecektir. Yiklenici firma |
personelinin tasima esnasinda temiz onldk, bone, eldiven ve maskesi bulunacaktir, |
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Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asci Basi, Ascl), Ambar Memuru

REF.STD.NO

5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-27610),
Gida Igletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yénetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-28145)TS
1205 :2015; Taze biber standardi

Tlrk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmelidi R.G: 25.08.2014-25099, Yetki
Kanunu: 5996

KAYIT

Urlin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanag

KONTROL SIKLIGI

Her alimda gerekli gorildugi kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
| DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan Uriinler iade edilir. v

2. Kullanim sirasinda ya da ncesinde iriinlerde gézlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya
koku degisiklifinde veya pisme sirasinda gériilebilecek bozukluk sonucu kullanilan tiriin
miktar ve olusacak maddi zararlari (kullanilan diger malzemeler) miiteahhit firmanin
karsilamas! zorunludur.

e

§ - .
{ KONTROL KRITERI

OZELLIK

BIYOLOJIK

Kiflenme olmayacaktir. G6ze carpacak sekilde belirgin ciirik ve yeme 6zelliklerini menfi yonden
etkileyen &ziirler bulunmamaldir.

KIMYASAL

Tlrk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yénetmeliginde belirtilen limitler
gecerlidir.

FizIKSEL

Tadi ve kokusu kendine 6zgt olmali, kétii koku olmamalidir. K3y biberleri biitlin, saglam, temiz, iyi
gelismis, parlakliini ve yesil rengini muhafaza etmis, taze gorlnusli olmalidir. Kdy biberlerde yabanc
tat, anormal dig nem, don zarari, guriik, aci, kizarmis, ezik, pargalanmis, iyilesmemis yaralar ve giines |
yaniklari bulunmamalidir. Her ambalajdaki kdy biberler gesit, sinif, boy, olgunluk bakimindan bir 6rnek S
olmalidir. K&y biberleri ortam sicakli§inda olmalidir. Burada belirtilmeyen konularda Gida Maddeleri
TuzUgl ve TSE hikumleri, Tirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalint Limitleri Yonetmeligi
hikiimleri gecerlidir.

ORJIN

Yerli mensei

URETIM METODU

YONTEMLERI

{ AMBALAJ VE DAGITIM

Ambalajlar, tasima ve saklamada Uriinii iyi bir durumda tutacak, sagliga zarar vermeyecek nitelikte
yeni, temiz, kuru, kokusuz, plastik veya mukavva 6zellikte kasa veya karton olmalidir. Basili kagit
kullanildiginda, yazili ylizin disa gelmesine ve (riin ile temas etmemesine dikkat edilmelidir. |
Ambalajlarin yapiminda kullanilan her gesit malzeme ile icine konulacak kagit ve benzeri malzeme,
yeni, temiz, kuru ve kokusuz olmali, Griine zarar vermemeli, bunlarin zerine yazilacak yazilarda
kullanilacak miirekkep, boya ve etiketlerin yapistiriimasinda kullanilan zamk, toksik veya diger sekilde
insan saghdina zarar verecek yapida olmamalidir. Ambalajlarin igerisinde hicbir yabanci madde
bulunmamalidir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tiirk Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve
Malzemeler Yonetmeligi ve bununla iliskili cikan gida ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri
hikimleri gegerlidir. ‘
Ambalaj Uzerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeligi, Ttrk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve
Tiketicileri Bilgilendirme Y6netmeligi ve TS 1205 uygun olacaktir. Bu kapsam dahilin de yeni cikacak
Teblig, Kanun, Tiziik ve eklerini de kapsayacaktir. Tasima Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3’ tincl
bolimiine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS 1205’ uygun olacaktir. Urlinler mevsim kosullarina
uygun kapali araclarda getirilecektir.

ve RAF OMRU

DEPOLAMA KOSULLARI

Depolama Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3’ Gincii bélimiine, Gida Hijyeni Y8netmeligine ve TS 1205
uygun olacaktir.

' ANALIZ PERIYODU

Alinan Grdnlerin, kurum tarafindan gerekli gériildiigu an ve siklikta faaliyet konularina gore
bakanlik¢a yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina tiye kuruluslarca akredite edilmig ozel
veya kamu laboratuvarlarinda her tiirli 6demesi yiklenici firma tarafindan karsilanmak lzere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

GENEL HUKUMLER

Iigili birimler tarafindan siparisi verilen Grin istenilen tarihte en ge¢ 08:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuziugu durumunda ayni gln en gec 11:30" a kadar
yeni Urlin teslim edilmelidir. Firma her iki yerleske (sihhiye ve beytepe ) icin belirtilen saatlerde
teslimat yapacak olup sevkiyat ve arag diizenlemesini yapacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan
sonra yuklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna taginarak yerlestirilecektir. Sebze ve i
meyvelerin her gesit ambalaj (koli, kasa) agirliklar toplam agirliktan dustilecektir. Yiiklenici firma

personelinin tasima esnasinda temiz 6nlik, bone, eldiven ve maskesi bulunacaktir.
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Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asci Basgl, Ascr), Ambar Memuru

REF.STD.NO

5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-27610),
Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yénetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-28145)

TS 794 :2002; Domates standardi, Tiirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri
Yonetmeligi R.G: 25.08.2014-29099, Yetki Kanunu: 5996

KAYIT

Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanadi

KONTROL SIKLIGI

Her alimda gerekli gorildigi kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan Uriinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da 6ncesinde iriinlerde gézlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya
koku degisiklifinde veya pisme sirasinda gériilebilecek bozukluk sonucu kullanilan trin -~ §
miktari ve olusacak maddi zararlari (kullanilan diger malzemeler) miiteahhit firmanin
karsilamasi zorunludur.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

BivoLoJiK

Kiflenme olmayacaktir. Géze carpacak sekilde belirgin glriik ve yeme &zelliklerini menfi yénden -
etkileyen 6zlrler bulunmamalidir.

KIMYASAL

Turk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeliginde belirtilen limitler
gegerlidir.

FiziKsSEL

Tadi ve kokusu kendine 6zgii olmali, k&ti koku olmamaldir. Domatesler ortam sicakiiginda
olmalidir. Domatesler biitiin, sadlam, taze goriinuslt, temiz, tim yapraklardan ve giplak gézie
gérilebilen her tirli yabana maddelerden arindinilmig, olgun, kizarmis olmalidir. Sari ve yesil
miktariari %2'den fazla olmamalidir. Domateslerin titketimlerini engelleyecek, ¢liriik ve bozukluk;
anormal dis nem, yabanci tat, bécek ve bdcek zararlari olmamalidir. Her ambalaj icinde bulunan
domatesler; grup, gesit, tip, sinif, boy ve orijin bakimindan bir 6rnek olmalidir. Ortalama buyiikltkleri
200gr. ‘dan az olmamali ve en fazla iki siral orijinal ambalajlarda teslim edilmelidir. Burada
belirtilmeyen konularda Gida Maddeleri Tiiziigl ve TSE hikimleri, Tlrk Gida Kodeksi Pestisitlerin
Maksimum Kalinti Limitleri Yénetmeli&i hitktimleri gecerlidir.

ORJIN

Yerli mensei

URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERI

Ambalajlar, tagima ve saklamada iiriind iyi bir durumda tutacak, sagliga zarar vermeyecek nitelikte
yeni, temiz, kuru, kokusuz, plastik veya mukavva 6zellikte kasa veya karton olmalidir. Ambalajlarin
yapiminda kullanilan her gesit malzeme ile icine konulacak oluklu mukavva, delikli kagit ve benzeri
malzeme, yeni, temiz ve kokusuz olmali, Uriine zarar vermemelidir. Bunlarin iizerine yazilacak
yazilarda kullanilacak miirekkep ve boya ile etiketlerin yapistinimasinda kullanilacak zamk, toksik
veya diger sekilde insan sagli§ina zarar verecek yapida olmamalidir. Basili kagit kullanildiginda, yazili
yuzin disa gelmesine ve Urlin ile temas etmemesine dikkat edilmelidir. Domateslerin tizerine
dogrudan dogruya etiket yapistirimamali veya damga vurulmamali, ambalajlarin icerisinde
belirtilenlerin disinda hicbir yabanci madde bulunmamalidir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tiirk
Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Y6netmelidi ve bununla iligkili cikan gida
ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hiikimleri gegerlidir.

Ambalaj lzerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi YGnetmeligi, Tlrk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tuketicileri Bilgilendirme Yénetmeligi ve TS 794'e uygun olacaktir. Bu kapsam-dahilin de yeni
gikacak Teblig, Kanun, Tlizlk ve eklerini de kapsayacaktir. Tasima Turk Gida Kodeksi Yonetmeliginin |
3" Uncl bélimiine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS 794% uygun olacaktir. Urlinler mevsim
kosullarina uygun kapali araglarda getirilecektir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve

RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ lincli bélimiine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS 794%
uygun olacaktir.

ANALIz PERIYODU

Alinan Grlnlerin, kurum tarafindan gerekli gériildiigi an ve siklikta faaliyet konularina gore
bakanlikga yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Turk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina Uye kuruluslarca akredite edilmis
Gzel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirlii 6demesi yiklenici firma tarafindan karsilanmak lizere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

GENEL HUKUMLER

Iigili birimler tarafindan siparisi verilen rilin istenilen tarihte en geg 08:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Urintin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en gec 11:30” a kadar
yeni Urlin teslim edilmelidir. Firma her iki yerlegke (sihhiye ve beytepe ) igin belirtilen saatlerde
teslimat yapacak olup sevkiyat ve arac diizenlemesini yapacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan
sonra yuklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna tasinarak yerlestirilecektir. Sebze ve
meyvelerin her gesit ambalaj (koli, kasa) agirliklar toplam adirliktan disiilecektir. Yiklenici firma
personelinin tagima espasinda temiz 6nliik, bone, eldiven ve maskesi bulunacaktir.
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; ELMA
SORUMLU ' Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asgi Bast, Ascl), Ambar Memuru

5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghdi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010—27610),
Gida Igletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yénetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-28145)TS

REF.STD.NO .
100/T1 :2010; Elma standardi, Tiirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri
v YOnetmelidi R.G: 25.08.2014-29099, Yetki Kanunu: 5996
KAYIT ' Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanadi
KONTROL SIKLIGI ‘ Her alimda gerekli goriildiigu kadar numune incelenecektir.

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan Grlnler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da 6ncesinde drtinlerde gozlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya
koku degisikliginde veya pisme sirasinda gériilebilecek bozukluk sonucu kullanilan Grin
miktart ve olusacak maddi zararlar (kullanilan diger malzemeler) miiteahhit firmanin
karsilamasi zorunludur.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

| KONTROL KRITER} OZELLIK

Kiflenme olmayacaktir. Géze carpacak sekilde belirgin ¢iiriik ve yeme 6zelliklerini menfi yonden
etkileyen &zlrler bulunmamalidir.

BIYOLOJIK

Turk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalint Limitleri Yonetmeliginde belirtilen limitler

KIMYASAL -
gecerlidir.

Tadr ve kokusu kendine 6zgii olmali, kétl koku olmamalidir. Elmalar bitin, saglam, temiz, kendine
has tatta olmalidir. Elmalarda gozle gorilebilir yabanci madde ve ilag artiklari, anormal dis nem, |
yabana tat bulunmamalidir. Eimalar birinci sinif olmalidir. Bu sinifa iyi nitelikteki elmalar girer.
Bunlar, tasimaya, elden gecgirmeye, depolamaya dayanikli bir olgunlukta olmalidir. Her ambalaj
o icerisinde bulunan elmalar, cesit, sinif, olgunluk ve orijin bakimindan bir 6rnek olmalidir. Ortalama
FIZIKSEL adet agirligr 200 -250 arasinda olmali ve kesildigi zaman sert, sulu ve unlanmamis olmalidir. Goze ‘
carpacak sekilde belirgin cliriikliik ve bozulma gibi yeme &zelliklerini menfi yénden etkileyen Gzlrler |
bulunmamalidir. Elmanin cinsi starking olacaktir. Ihtiyac durumuna gére farkll cins elma
istenebilecektir. Elmalar ortam sicakliginda olmalidir. Burada belirtilmeyen konularda Gida Maddeleri
TUzUGU ve TSE hikiimleri, Turk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeligi
hikimleri gecerlidir.

ORJIN Yerli mensei

URETIM METODU -
Ambalajlar, tagima ve saklamada iriin iyl bir durumda tutacak, sagliga zarar vermeyecek nitelikte |
yeni, temiz, kuru, kokusuz, plastik veya mukavva ézellikte kasa veya karton olmalidir. Ambalajlarin
yapiminda kullanilan her cesit malzeme ile icine konulacak kagit ve benzeri malzeme, yeni, temiz,
kuru ve kokusuz olmali, irline zarar vermemeli, bunlarin Uzerine yazilacak yazilarda kullanilacak
murekkep, boya ve etiketlerin yapistinimasinda kullanilan zamk, toksik veya dier sekilde insan
AMBALAJ ve DAGITIM saglifina zarar verecek yapida olmamalidir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tirk Gida Kodeksi Gida
YONTEMLERI Ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yonetmeligi ve bununla iliskili gikan gida ile temas eden
madde ve malzemeler tebligleri hiikimleri gegerlidir.

Ambalaj lzerindeki isaretleme Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Turk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve TUketicileri Bilgilendirme Yonetmelidi ve TS 100%e uygun olacaktir. Bu kapsam dahilin de yeni
¢ikacak Teblig, Kanun, Tiziik ve eklerini de kapsayacaktir. Tagima Tiirk Gida Kodeksi
Yonetmeliginin 3’ Gncl bélimiine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS 100%e uygun olacaktr.
Uriinler mevsim kogullarina uygun kapali araclarda getirilecektir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve | Depolama Gida Kodeksi Y6netmeliginin 3’ Gncii bélimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS 100%
RAF OMRU uygun olacaktir.

Alinan Urinlerin, kurum tarafindan gerekli goriildugi an ve siklikta faaliyet konularina gore
bakanlikga yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tirk
ANALiZ PERIYODU : Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina tye kuruluglarca akredite edilmis
Gzel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirlii 8demesi yUklenici firma tarafindan karsilanmak tzere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

Iigili birimler tarafindan siparisi verilen {rln istenilen tarihte en geg 08:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Urlintn uygunsuziugu durumunda ayni giin en geg 11:30’ a kadar
‘ yeni Urln teslim edilmelidir. Firma her iki yerleske (sihhiye ve beytepe ) icin belirtilen saatlerde
GENEL HUKUMLER teslimat yapacak olup sevkiyat ve arag diizenlemesini yapacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan |
sonra yuklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna tasinarak yerlestirilecektir. Sebze ve
meyvelerin her cesit ambalaj (koli, kasa) agirliklar toplam agirliktan distilecektir. Yiiklenici firma
L personelinin tasima gshasinda temiz 6nliik, bone, eldiven ve maskesi bulunacaktir.
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HAVUC

SORUMLU

Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asgl Basi, Ascl), Ambar Memuru

REF.STD.NO

5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-27610),
Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yénetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-28145)TS
1193 :2007; Havug standardi, Tiirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalint Limitleri
Yonetmelidi R.G: 25.08.2014-29099, Yetki Kanunu: 5996

KAYIT

Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanadi

KONTROL SIKLIGI

Her alimda gerekli goriildigu kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan {riinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da 6ncesinde {riinlerde gozlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya
koku degisikliginde veya pisme sirasinda gériilebilecek bozukluk sonucu kullanilan iiriin
miktari ve olusacak maddi zararlar (kullanilan diger malzemeler) miteahhit firmanin
karsilamasi zorunludur.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

BIYOLOJiIK

GGze garpacak sekilde belirgin cliriik ve yeme Gzelliklerini menfi yénden etkileyen &ziirler
bulunmamalidir.

| KIMYASAL

Tlrk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yénetmeliginde belirtilen limitler
gecerlidir.

FiziKSEL

Tadi ve kokusu kendine &zgii olmali, k&ti koku olmamalidir. Havuglar bitin, siki yapili
(koflasmamisg), catallasmamis, yan kék olusturmamis, sadlam, temiz(yikandiklarinda {zerinde

mimkin oldugu kadar yabanci madde bulunmayan), kérpe, odunlagmamis, tohuma kalkmamis |

olmalidir. Havuglarda yabanci tat, anormal dis nem, don zarari, kartlasma, hasarat tarafindan

yapilmis tahribat olmamalidir. Her ambalaj icindeki havuclar cesit, sinif, boy, piyasaya arz sekli ve |
orijin bakimindan bir érnek olmalidir. Havuglarin boyu 15-20 cm. capi 3 cm. agirhigi 200 gr. ‘dan az §

olmamalidir.

ORJIN

Yerli mensei

URETIM METODU

| AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERI

i
H

2

Ambalajlar, tagima ve saklamada Griinii iyi bir durumda tutacak, saglida zarar vermeyecek nitelikte
yeni, temiz, kuru, kokusuz, plastik veya mukavva 6zellikte kasa veya karton olmalidir.Ambalajlarin
yapiminda kullanilan her gesit malzeme ile igine konulacak oluklu mukavva, delikli kadit ve benzeri
malzeme, yeni, temiz ve kokusuz olmali, Uriine zarar vermemeli, bunlarin iizerine yazilacak yazilarda
kullanilacak miirekkep ve boya ile etiketlerin yapistinimasinda kullanilan zamk, toksik veya diger
sekilde insan sagliina zarar verecek yapida olmamalidir. Basili kagit kullanildiginda, yazili yiiziin
disa gelmesine ve rilin ile temas etmemesine dikkat edilmelidir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda
Tirk Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yénetmeligi ve bununia iligkili ¢ikan
gida ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hitkiimleri gegerlidir.

Ambalaj tzerindeki isaretleme Tirk Gida Kodeksi Yénetmeligi, Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve TUketicileri Bilgilendirme Yénetmeligi ve TS 1193’ uygun olacaktir. Bu kapsam dahilin de yeni
cikacak Teblig, Kanun, Tiiziik ve eklerini de kapsayacaktir. Tasima Tirk Gida Kodeksi
Yonetmeliginin 3" {inci bélimiine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS 1193’ uygun olacaktr.
Uriinler mevsim kosullarina uygun kapali araclarda getirilecektir.

j DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3 ncii bélimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS 1193%
uygun olacaktir.

ANALIZ PERIYODU

Alinan Griinlerin, kurum tarafindan gerekli gériildiigii an ve siklikta faaliyet konularina gore
bakanlik¢a yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina iiye kuruluslarca akredite edilmis
Gzel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirlii 6demesi yiiklenici firma tarafindan karsilanmak lzere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

| GENEL HUKUMLER

e

Iigili birimler tarafindan siparisi verilen Uriin istenilen tarihte en geg 08:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni gin en geg 11:30" a kadar
yeni Urln teslim edilmelidir. Firma her iki yerleske (sihhiye ve beytepe ) icin belirtilen saatlerde
teslimat yapacak olup sevkiyat ve arag duzenlemesini yapacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan

sonra yUklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna tasinarak yerlestirilecektir. Sebze ve |
meyvelerin her cesit ambalaj (koli, kasa) agirliklar toplam agirliktan diisiilecektir. Yiklenici firma |

personelinin tasima esnasinda temiz 6nliik, bone, eldiven ve maskesi bulunacaktr.

;|
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KEREViZ

SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, AsGl Basi, Asci), Ambar Memuru

5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligl, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-27610),
Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yonetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-28145)TS

REFSID.N0 1206/T1 :2010; Kereviz standardi, Tirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri
v , Yonetmeligi R.G: 25.08.2014-29099, Yetki Kanunu: 5396

KAYIT Urlin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanag

KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli gérildigu kadar numune incelenecektir.

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan Urlinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda va da éncesinde Griinlerde gbzlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya
koku degisikliginde veya pisme sirasinda gorilebilecek bozukluk sonucu kullanilan triin
miktari ve olusacak maddi zararlari (kullanilan diger malzemeler) miiteahhit firmanin
karsilamasi zorunludur.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

KONTROL KRITERI OzELLIK

Kuflenme olmayacaktir. Géze carpacak sekilde belirgin glriik ve yeme &zelliklerini menfi yonden

BIYOLOJIK etkileyen 6ziirler bulunmamalidir.

Tiirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeliginde belirtilen limitler

KIMYASAL -~
gecerlidir.

Tadi ve kokusu kendine 6zgii olmali, k&tii koku olmamalidir. Kerevizler biitlin ve iyi temizlenmis,
taze gdrinumli, koflasmamis, yan ve gicek stirgind vermemis, saglam, taze gorlinlsly, rengi

o beyaz olmalidir. Kerevizlerde yabanc tat, anormal dis rutubet, don zarari, toprak ve gorilebilir,
FIZIKSEL kimyevi madde izleri,bere, ciiriik, bdcek yenikleri olmamalidir. Kékler ve yapraklardan temizlenmis
olmali ve uzunlugu 5 cm. ‘i gegmemelidir. Fazla olan yaprak orani fire olarak diisiilecektir.
Her ambalaj icindeki kerevizler cesit, sinif, renk yoniinden ayrica boy bakimindan da bir 6rnek
olmalidir. Kerevizlerin agirliklari 250-400 gr. olmalidir.

ORJIN Yerli mensei

URETIM METODU =

Ambalajlar, tasima ve saklamada riinii iyi bir durumda tutacak, saglia zarar vermeyecek nitelikte
yeni, temiz, kuru, kokusuz, plastik veya mukavva &zellikte kasa veya karton olmalidir. Ambalajlarin
yapiminda kullanilan her gesit malzeme ile igine konulacak oluklu mukavva, delikli kagit ve benzeri
malzeme, yeni, temiz ve kokusuz olmali, {irline zarar vermemeli, bunlarin lizerine yazilacak yazilarda
kullanilacak miirekkep ve boya ile etiketlerin yapistinimasinda kullanilan zamk, toksik veya diger
sekilde insan sagligina zarar verecek yapida olmamalidir. Basil kagit kullanildiginda, yazili ylzin

AMBALAJ ve DAGITIM disa gelmesine ve (rin ile temas etmemesine dikkat edilmelidir. Ambalajlarin igerisinde

YONTEMLERI belirtilenlerin disinda hicbir yabanci madde bulunmamalidir. . Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tirk
Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yoénetmeligi ve bununla iligkili gikan gida |
ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hiikkiimleri gegerlidir. i

Ambalaj tizerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Tlrk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yénetmeligi ve TS 1206’ uygun olacaktir. Bu kapsam dahilin de yeni
cikacak Teblig, Kanun, Tiizlik ve eklerini de kapsayacaktir. Tagima Tirk Gida Kodeksi
Yénetmeliginin 3 tincli bdlimiine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS 1206’ uygun olacaktir.
Urtinler mevsim kosullarina uygun kapali araglarda getirilecektir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3 tincli b6limiine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS 1206'e
RAF OMRU uygun olacakdir.

Alinan Grinlerin, kurum tarafindan gerekli gortldigi an ve siklikta faaliyet konularina gore
bakanlikca yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tlrk
ANALIZ PERIYODU Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina Uye kuruluslarca akredite edilmig
6zel veya kamu laboratuvarlarinda her turiti 6demesi yiklenici firma tarafindan karsilanmak Uzere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptiniacaktir.

Iigili birimler tarafindan siparisi verilen {riin istenilen tarinte en geg 08:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuziugu durumunda ayni gin en geg 11:30' a kadar
yeni Uriin teslim edilmelidir. Firma her iki yerlegke (sihhiye ve beytepe ) igin belirtilen saatlerde
GENEL HUKUMLER teslimat yapacak olup sevkiyat ve arag diizenlemesini yapacaktir. Urin muayene edilip tartildiktan
sonra yiiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna taginarak yerlegtirilecektir. Sebze ve |
meyvelerin her gesit ambalaj (koli, kasa) agirliklan toplam agiriiktan disllecektir. Yiklenici firma
personelinin tasima esnasinda temiz 6nlik, bone, eldiven ve maskesi bulunacaktir.




HACETTEPE UNIVERSITESI

MEMUR YEMEGI YURUTME KURULU BASKANLIGI

oo MEMUR-KAFETERYALARL - feme, @ s mes i s

KIRMIZI LAHANA

SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asci Bagl, Asc), Ambar Memuru
5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgl, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-27610),
REF.STD.NO Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yonetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-28145)TS
) ) 1075, Turk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeligi R.G: 25.08.2014-
29099, Yetki Kanunu: 5996
KAYIT ] Urlin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanadi
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli gériildigi kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan Uriinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da éncesinde Urtinlerde gozlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya
koku degisikliginde veya pisme sirasinda goriilebilecek bozukluk sonucu kullanilan drin
miktari ve olusacak maddi zararlan (kullanilan diger malzemeler) miiteahhit firmanin
karsilamasi zorunludur.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

i BiYyOoLOJiK

Kiiflenme olmayacaktir. Géze carpacak sekilde belirgin gliriik ve yeme &zelliklerini menfi ydnden
etkileyen Gzlrler bulunmamalidir.

KIMYASAL

Turk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeliginde belirtiien limitler
gegerlidir. ‘

FizIKSEL

Tadi ve kokusu kendine 6zgii olmali, k&ti koku olmamalidir. Kirmizi lahanalar butin, temiz (g6zle §
goriilebilir yabanci maddeler bulunmayan), saglam (6zellikle tiiketimlerini engelleyecek glrimeler
veya bozulmalar gdstermeyen), taze gérlnisld, yapraklar gevsememis/siki kapanmis, aglimamis
ve ciceklenme belirtisi géstermemis, homojen renkte, damarlari ele gelmeyecek sekilde olmalidir.
Kirmizi lahanalarda berelenmeler, bécek ve hastaliklarin sebep oldugu zararlar, don vuruklari,
anormal dis nem, yabanci tat, sararma, esmerlesme olmamalidir. Sap, en alt yapragin biraz
altindan diizgiin sekilde ve yapraklar zedelenmeden kesilmig olmalidir. Kirmizi lahanalar gesit, sinif
ve orijin bakimindan bir &rnek olmalidir. Kirmizi lahanalarin her biri 800 gr’ dan az olmayacaktir.
Kirmizi Lahanalar fazla dis yapraklarindan temizlenmis olmalidir. Temizlenmemis yapraklardan fire
diistilecektir.

ORJIN

Yerli mensei

GRETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM

YONTEMLERIE

Ambalajlar, tagima ve saklamada triindi iyi bir durumda tutacak, sagliga zarar vermeyecek nitelikte
yeni, temiz, kuru, kokusuz, plastik veya mukavva dzellikte kasa veya karton olmalidir. Ambalajlarin
yapiminda kullanilan her gesit malzeme ile igine konulacak oluklu mukavva, delikli kagit ve benzeri
malzeme, yeni, temiz ve kokusuz olmali, {irline zarar vermemeli, bunlarin (izerine yazilacak yazilarda
kullanilacak miirekkep ve boya ile etiketlerin yapistiriimasinda kullanilan zamk, toksik veya diger
sekilde insan sagligina zarar verecek yapida olmamalidir. Basili kagit kullanildiginda, yazili ylzin
disa gelmesine ve Urln ile temas etmemesine dikkat edilmelidir. Ambalajlarin igerisinde
belirtilenlerin disinda hicbir yabanci madde bulunmamalidir. . Ambalajlama ile ilgili hususlarda Turk
Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yénetmeligi ve bununla iligkili gikan gida
ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hitklimleri gegerlidir. ;
Ambalaj Uzerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeligi, Trk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tiketicileri Bilgilendirme Yénetmeligi ve TS 1075’ uygun olacaktir..Bu kapsam dahilin de yeni
cikacak Teblig, Kanun, Tlzlk ve eklerini de kapsayacaktir. Tasima Turk Gida Kodeksi
Yénetmeliginin 3’ tincli bélimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS 1075’ uygun olacaktir.
Urtinler mevsim kosullarina uygun kapali araglarda getirilecektir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve

RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3" {incli bélimune, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS 1075%e
uygun olacaktir.

ANALIzZ PERIYODU

Alinan drtnlerin, kurum tarafindan gerekli gériildiigl an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakanlikca yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Turk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina iye kuruluslarca akredite edilmis
tzel veya kamu laboratuvarlarinda her tirli 6demesi yiiklenici firma tarafindan kargilanmak Uzere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirlacaktir.

GENEL HUKUMLER

Ilgili birimler tarafindan siparisi verilen Grln istenilen tarihte en gec 08:30'da teknik gartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriintin uygunsuziugu durumunda ayni gln en geg 11:30" a kadar |
yeni Uriin teslim edilmelidir. Firma her iki yerleske (sthhiye ve beytepe ) igin belirtilen saatlerde
teslimat yapacak olup sevkiyat ve arag dizenlemesini yapacaktr. Urtin muayene edilip tartildiktan
sonra yiiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna taginarak yerlestirilecektir. Sebze ve
meyvelerin her cesit ambalaj (koli, kasa) agirliklari toplam agirhktan disUlecektir. Yiklenici firma
personelinin tasima esnasinda temiz 8nliik, bone, eldiven ve maskesi bulunacakir.
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SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asg Bagl, Ascl), Ambar Memuru
5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-27610),

REF.STD.NO Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yénetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-28145)

b ’ TS 2410, Tirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yénetmeligi R.G: 25.08.2014-

29099, Yetki Kanunu: 5996

KAYIT Urtin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanad

KONTROL SIKLIGI Her ambalajina bakilir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan Uriinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda va da éncesinde rlinlerde gozlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya
koku degisikliginde veya pisme sirasinda goriilebilecek bozukluk sonucu kullanilan driin
miktari ve olusacak maddi zararlari (kullanilan diger malzemeler) miteahhit firmanin
karsilamas! zorunludur.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

Kuflenme olmayacaktir. Géze carpacak sekilde belirgin girlik ve yeme Ozelliklerini menfi yonden

ELYOLOIIX etkileyen 6zlrler bulunmamalidir.
KEIMYASAL Tark (_SIqa Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeliginde belirtiien limitler
gecerlidir.
Tadi ve kokusu kendine 6zgii olmali, kétii koku olmamalidir. Kapali sapkali mantarlarda lameller
| - acilmamus, diizgiin sekilde hasarsiz, pdrsimemis, taze gériinimld hagere ve renk degisikligine
FIZIKSEL 2% T o 5 o
ugramamis, kararmamis sap uglarindaki kékler kesilmis olmalidir. G6zle goriindr yabanci madde
ve icerisinde zararlilara ait galeriler, yabanci tat ve kiif bulunmamalidir.
ORJIN Yerli mensei

URETIM METODU

e

AMBALAJ ve DAGITIM

YONTEMLERI

Ambalajlar, tagima ve saklamada Urlin{ iyi bir durumda tutacak, sagliga zarar vermeyecek nitelikte
yeni, temiz, kuru, kokusuz, plastik veya mukavva Ozellikte kasa veya karton olmalidir. Ambalajlarin
yapiminda kullanilan her gesit malzeme ile igine konulacak olukiu mukavva, delikli kagit ve benzeri
malzeme, yeni, temiz ve kokusuz olmali, Uriine zarar vermemeli, bunlarin Uzerine yazilacak yazilarda
kullanilacak mirekkep ve boya ile etiketlerin yapistiriimasinda kullanilan zamk, toksik veya diger
sekilde insan sagligina zarar verecek yapida olmamalidir. Basill kagit kullanildiginda, yazili ytzin
disa gelmesine ve Urin ile temas etmemesine dikkat edilmelidir. Ambalajlarin igerisinde
belirtilenlerin disinda hicbir yabanci madde bulunmamalidir. . Ambalajlama ile ilgili hususlarda Turk
Gida Kodeksi Gida fle Temas Eden Madde ve Malzemeler Yonetmeligi ve bununla iligkili gikan gida
ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hitkimleri gegerlidir.

Ambalaj tizerindeki isaretleme Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Tlrk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yénetmeligi ve TS 2410%a uygun olacaktir. Bu kapsam dahilin de yeni
cikacak Teblig, Kanun, Tlzik ve eklerini de kapsayacaktir. Tagima Tirk Gida Kodeksi
Yénetmeliginin 3 tincli bslimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS 2410%a uygun olacakdir.
Urtinler mevsim kosullarina uygun kapall araglarda getirilecektir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve

RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3 {inci bélimune, Gida Hijyeni Yoénetmeligine ve TS 2410%e
uygun olacaktir.

ANALIz PERIYODU

Alinan Grunlerin, kurum tarafindan gerekli goriildigl an ve siklikta faaliyet konularina gore
bakanlikca yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina tye kuruluglarca akredite edilmig
ozel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirili demesi yuklenici firma tarafindan karsilanmak Uzere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

GENEL HUKUMLER

Iigili birimler tarafindan siparisi verilen trln istenilen tarihte en gec 08:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Urtintin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en geg 11:30" a kadar
yeni {rln teslim edilmelidir. Firma her iki yerleske (sihhiye ve beytepe ) igin belirtilen saatlerde
teslimat yapacak olup sevkiyat ve arag diizenlemesini yapacaktir. Urin muayene edilip tartildiktan
sonra yiiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna tasinarak yerlestirilecektir. Sebze ve
meyvelerin her gesit ambalaj (koli, kasa) agirliklan toplam agirliktan dusllecektir. Yiklenici firma
personelinin tagima esnasinda temiz 6nlik, bone, eldiven ve maskesi bulunacaktir.
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MUZ

SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asgi Basl, Asgr), Ambar Memuru _
5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saglhgi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-

REE.STD.NO 27610), Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yonetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-

) ’ 28145) TS 1802, Tirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeligi R.G:

25.08.2014-29099, Yetki Kanunu: 5996

KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanadi

KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli gériildigu kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI 1. Bu teknik sartnameye uygun o[_mayg_n_yrunler |a_1.de edilir. -,

DURUMUNDA 2. Kullanim sirasinda ya da éncesinde iriinlerde gozlenen her hangi bir renk, tat, yapi

veya koku degisikliginde Urin miktarini miteahhit firmanin kargilamasi zorunludur.

KONTROL KRITERI

OzELLIK

BivoLO3iK

Kiflenme olmayacaktir.

KIMYASAL

Tirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeliginde belirtilen limitler
gegerlidir.

FiziKsSEL

Tadi ve kokusu kendine 6zgii olmali, kétii koku olmamalidir. Goze carpacak sekilde belirgin
clirik ve yeme &zelliklerini menfi yonden etkileyen 6zlrler bulunmamalidir. Muzlar, temiz,
saglam, biitiin, parlak sari-yesil renkli, siki, iyi gelismis olmalidir. Muzlarin sap kisimlarinda
siyahlasma olmamalidir. Muzlarda yenilebilirlik durumlarini olumsuz yonde etkileyen yara, bere,
clriikliik, ezilme ve diger bozulmalar, mantar, bakteri, bocek ve diger zararlilarin etkileri ile
parazitler, soguk veya sicaktan olusan zararlar, giines ve ilag yaniklari, mekanik etkilerden ileri
gelen bozukluklar, kabuk yariimalari, kopmalari ve agiri nem bulunmamalidir. Bir ambalaj
icerisindeki muzlar cesit, sekil, olguniuk ve renk bakimindan bir rnek olmalidir. Muzlar taraklar
halinde ve her bir tarakta en az 5 en gok 8 muz olmalidir. Bir adet muzun ortalama agirhigi
180+30 gr arasinda olmalidir.

ORJIN

URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM

YONTEMLERI

Ambalajlar, tasima ve saklamada Griini iyi bir durumda tutacak, sagliga zarar vermeyecek nitelikte
yeni, temiz, kuru, kokusuz, plastik veya mukavva zellikte kasa veya karton olmalidir. Ambalajlarin
yapiminda kullanilan her gesit malzeme ile igine konulacak oluklu mukavva, delikli kagit ve benzeri
malzeme, yeni, temiz ve kokusuz olmali, Urline zarar vermemeli, bunlarin dzerine yazilacak
yazilarda kullanilacak miirekkep ve boya ile etiketlerin yapistirimasinda kullanilan zamk, toksik
veya diger sekilde insan saghgina zarar verecek yapida olmamalidir. Basili kagit kullanildiginda,
yazili yiiziin disa gelmesine ve Urlin ile temas etmemesine dikkat edilmelidir. Ambalajlarin igerisinde
belirtilenlerin disinda hicbir yabanci madde bulunmamalidir. . Ambalajlama ile ilgili hususlarda Turk
Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yénetmeligi ve bununla ilikili gikan gida
ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hiikiimleri gegerlidir.

Ambalaj lizerindeki isaretleme Tirk Gida Kodeksi Yénetmeligi, Turk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tilketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi ve TS 1802%e uygun olacaktir. Bu kapsam dahilin de
yeni cikacak Tebli§, Kanun, Tlziik ve eklerini de kapsayacaktir. Tasima Turk Gida Kodeksi
Yénetmeliginin 3’ Gincdi bolimiine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS 1802%e uygun olacaktir.
Urtinler mevsim kosullarina uygun kapal araclarda getirilecektir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve

RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ tincli bélimine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS
1802’e uygun olacaktir.

ANALiz PERIYODU

Alinan Griinlerin, kurum tarafindan gerekli gorildugi an ve siklikta faaliyet konularina gore
bakanlikca yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Turk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina tye kuruluglarca akredite edilmig
6zel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirli 6demesi ylklenici firma tarafindan karsilanmak
{izere kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

GENEL HUKUMLER

Iigili birimler tarafindan siparisi verilen Urln istenilen tarihte en geg 08:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Urtiniin uygunsuziugu durumunda ayni giin en geg 11:30"a kadar
yeni {iriin teslim edilmelidir. Firma her iki yerleske (sihhiye ve beytepe ) icin belirtilen saatlerde
teslimat yapacak olup sevkiyat ve arag diizenlemesini yapacaktir. Urtin muayene edilip tartildiktan
sonra yiiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna taginarak yerlestirilecektir. Sebze ve
meyvelerin her cesit ambalaj (koli, kasa) agirliklari toplam agirliktan dusulecektir. Yiklenici firma
personelinin tasima esnasinda temiz énliik, bone, eldiven ve maskesi bulunacaktir.
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PIRASA
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asql Basi, Ascr), Ambar Memuru
5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligl, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-27610), §
REF.STD.NO Gida Igletrpelerinin Kayit ve Ona_ly Igigmlering Dair Y'c}netme.alik. (R._Ga"zete : 11‘.12'2011_28145)
TS 795, Tiirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yénetmeligi R.G: 25.08.2014-
29099, Yetki Kanunu: 5996
KAYIT Urlin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanagdi

KONTROL SIKLIGI

Her alimda gerekli gorildiigi kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI.

DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan urtinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da éncesinde Uriinlerde gézlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya
koku degisikliginde veya pisme sirasinda gorilebilecek bozukluk sonucu kullanilan Uriin
miktari ve olusacak maddi zararlar (kullanilan diger malzemeler) miteahhit firmanin
karsilamasi zorunludur.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

Kiflenme olmayacaktir. Géze carpacak sekilde belirgin gliriik ve yeme &zelliklerini menfi yonden

BLEIALEEIER etkileyen 6zlrler bulunmamalidir.

KEMYASAL ;’ggl;rﬁ(ljcllf Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yénetmeliginde belirtilen limitler
Tadi ve kokusu kendine &zgii olmali, kétii koku olmamalidir. Pirasalar dis etkenlerden zarar
gérmemis, saglam, temiz, taze goriiniste, tohuma kagmamig, k8k sagaklari camursuz olmalidir.

FiZiKSEL Pirasalarin Uzerinde parazit ve hastalik nedenleriyle olusan zararlarla glibre, toprak, ilag artiklari ve
asirl nem bulunmamalidir. Her ambalaj igindeki taze pirasalar gesit, sinif ve agirlik bakimindan bir
drnek olmalidir. Goéze carpacak sekilde belirgin glirtik ve yeme 6zelliklerini menfi ydnden etkileyen
ozirler bulunmamalidir.

ORJIN Yerli mengei

URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM

YONTEMLERI

Ambalajlar, tasima ve saklamada GriinG iyi bir durumda tutacak, saghga zarar vermeyecek nitelikte
yeni, temiz, kuru, kokusuz, plastik veya mukavva dzellikte kasa veya karton olmalidir. Ambalajlarin
yapiminda kullanilan her gesit malzeme ile igine konulacak oluklu mukavva, delikli kagit ve benzeri
malzeme, yeni, temiz ve kokusuz olmali, Urline zarar vermemeli, bunlarin lizerine yazilacak yazilarda
kullanilacak mirekkep ve boya ile etiketlerin yapistirimasinda kullanilan zamk, toksik veya diger
sekilde insan saghigina zarar verecek yapida olmamalidir. Basilt kagit kullanildifinda, yazili yGzin
disa gelmesine ve (riin ile temas etmemesine dikkat edilmelidir. Ambalajlarin icerisinde
belirtilenlerin disinda hicbir yabanai madde bulunmamalidir. . Ambalajlama ile ilgili hususiarda Tark
Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yénetmeligi ve bununla iligkili gikan gida
ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hikiimleri gegerlidir.

Ambalaj tizerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Tirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tiiketicileri Bilgilendirme Y&netmeligi ve TS 795%e uygun olacaktir. Bu kapsam dahilin de yeni
cikacak Teblig, Kanun, Tiizik ve eklerini de kapsayacaktir. Tagima Turk Gida Kodeksi
Yénetmeliginin 3’ tincli bélimine, Gida Hijyeni Yonetmelidine ve TS 795’%e uygun olacaktir.
Urtinler mevsim kosullarina uygun kapall araglarda getirilecektir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve

RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3" lincli bélimiine Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS 795e
uygun olacaktir.

ANALiIz PERIYODU

Alinan Grinlerin, kurum tarafindan gerekli gériildigu an ve siklikta faaliyet konularina gore
bakanlikca yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Turk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina tye kuruluglarca akredite edilmis
ozel veya kamu laboratuvarlarinda her tirlli 6demesi yiklenici firma tarafindan karsilanmak Uzere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir. ‘

GENEL HUKUMLER

ligili birimler tarafindan siparisi verilen riin istenilen tarihte en geg 08:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriinin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en geg 11:30'a kadar
yeni (iriin teslim edilmelidir. Firma her iki yerlegke (sthhiye ve beytepe ) igin belirtilen saatlerde
teslimat yapacak olup sevkiyat ve arag diizenlemesini yapacaktir. Urin muayene edilip tartildiktan
sonra yiiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna tasinarak yerlestirilecektir. Sebze ve
meyvelerin her cesit ambalaj (koli, kasa) agirliklar toplam agirhiktan dustlecektir. Yiklenici firma
personelinin tasima esnasinda temiz 6nliik, bone, eldiven ve maskesi bulunacaktir.
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PORTAKAL

SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asci Basi, Aggl), Ambar Memuru
5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-27610),

REE.STD.NO Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yénetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-28145)

e ’ TS 34, Tiirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeligi R.G: 25.08.2014-
29099, Yetki Kanunu: 5996

KAYIT Urlin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanadl

KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli gériildiigu kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI 1. Bu teknik sartnameye uygun o[mayaﬂn_yrunler 1aﬂde edilir. o

DURUMUNDA 2. Kullanim sirasinda ya da éncesinde (riinlerde gézlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya

koku degisikliginde Girin miktarini miteahhit firmanin kargilamasi zorunludur.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

BivyoLoJiK

Kiiflenme olmayacaktir. Goze garpacak sekilde belirgin ¢lrlik ve yeme dzelliklerini menfi yonden
etkileyen 6zlrler bulunmamalidir.

KIMYASAL

Turk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeliginde belirtilen limitler
gegerlidir.

T e

FiZIKSEL

Tadi ve kokusu kendine 6zgt olmal, kétii koku olmamalidir. Goze garpacak sekilde belirgin glirlik
ve yeme 6zelliklerini menfi yonden etkileyen Gzirler bulunmamalidir. Portakallar biitiin, sadlam,
temiz, kendine has tatta, dolgun, tatli ve saplari silme kesilmis, gekirdeksiz olmalidir. Portakallarda
dondan meydana gelen kabuk zararlari, su gekilmesi, mekanik tesirlerden olusmus hasar/bereler,.
yabanci tat , agir nem, ¢iirlik, kif, eziklik, burusukluk olmamalidir. Her ambalaj icindeki
portakallar tiir, cesit, boy, sinif ve orijin bakimindan bir érnek olmalidir. Ayrica olguniuk ve gelisim
dereceleri bakimindan da bir érnek olmalidir. Portakallarin agirigi 200-250 g arasinda olmalidir.
Ihtiyaca gdre sikmalik portakal olarak istenebilecektir.

ORJIN

Yerli mensei

URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM

YONTEMLERI

Ambalajlar, tasima ve saklamada Grtindi iyi bir durumda tutacak, sagliga zarar vermeyecek nitelikte
yeni, temiz, kuru, kokusuz, plastik veya mukavva &zellikte kasa veya karton olmalidir. Ambalajlarin
yapiminda kullanilan her gesit malzeme ile icine konulacak oluklu mukavva, delikli kagit ve benzeri
malzeme, yeni, temiz ve kokusuz olmali, Urline zarar vermemeli, bunlarin (zerine yazilacak yazilarda
kullanilacak miirekkep ve boya ile etiketlerin yapistinimasinda kullanilan zamk, toksik veya diger
sekilde insan sagligina zarar verecek yapida olmamalidir. Basili kagit kullanildiginda, yazili ytzln
disa gelmesine ve Urln ile temas etmemesine dikkat edilmelidir. Ambalajlarin igerisinde
belirtilenlerin disinda hicbir yabanci madde bulunmamalidir. . Ambalajlama ile ilgili hususiarda Turk
Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yénetmeligi ve bununla iligkili gikan gida
ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hiikimleri gegerlidir.

Ambalaj tizerindeki isaretieme Turk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Turk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yénetmeligi ve TS 34’e uygun olacaktir. Bu kapsam dahilin de yeni
cikacak Teblig, Kanun, Tlziik ve eklerini de kapsayacaktir. Tagima Tirk Gida Kodeksi
Yénetmeliginin 3 lincii bélimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS 34%e uygun olacaktir. Uriinler
mevsim kosullarina uygun kapali araglarda getirilecektir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve

RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3’ Gncl boluimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS 34%e
uygun olacaktir.

ANALiIz PERIYODU

Alinan drunlerin, kurum tarafindan gerekli goriildigi an ve siklikta faaliyet konularina gore
bakanlikca yetkilendiriimis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Turk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina Uye kuruluslarca akredite edilmis
6zel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirlii demesi yuklenici firma tarafindan karsilanmak Uzere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

GENEL HUKUMLER

Tigili birimler tarafindan siparisi verilen {riin istenilen tarinte en ge¢ 08:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Urtiniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en geg 11:30" a kadar
yeni (irlin teslim edilmelidir. Firma her iki yerlegke (sihhiye ve beytepe ) icin belirtilen saatlerde
teslimat yapacak olup sevkiyat ve arag diizenlemesini yapacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan
sonra yiiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna tasinarak yerlestirilecektir. Sebze ve
meyvelerin her cesit ambalaj (koli, kasa) agirliklari toplam agirliktan distlecektir. Yiklenici firma
personelinin tasima esnasinda temiz 6nlik, bone, eldiven ve maskesi bulunacaktir.
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SALATALIK

SCRUMLU

Muayer‘T’é Komisyonu (Diyetisyen, As¢i Basi, Asgl), Ambar Memuru

REF.STD.NO

5996 Sayill Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-27610),
Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yonetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-28145)

TS 1253/T1 :2011; Hiyar standardi

Tirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeligi R.G: 25.08.2014-29099,
Yetki Kanunu: 5996

KAYIT

Urin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanag

KONTROL SIKLIGI

Her alimda gerekli gériildigu kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1.  Bu teknik sartnameye uygun olmayan Urlinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da éncesinde driinlerde gozlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya
koku degisikliginde veya pisme sirasinda goriilebilecek bozukluk sonucu kullanilan Urdn
miktari ve olusacak maddi zararlar (kullanilan diger malzemeler) muteahhit firmanin
karsilamasi zorunludur.

KONTROL KRITERI OZELLIK
BiYOLOJIK .
‘ KEMYASAL gteigl;rﬁgjlf Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeliginde belirtilen limitler i
$ i |
Tad! ve kokusu kendine 6zgii olmali, kétii koku olmamalidir. Hiyarlar biitiin, saglam, taze gorunusld, §
- : diri, acilasmamis ve temiz olmalidir. Hiyarlarda yabanci tat, anormal dis nem, sararma, clirime,
FIZIKSEL - 4
eziklik, yumusama, burusma, donma olmamalidir. Hiyarlar yeteri kadar olgunlasmis olmali fakat
cekirdekleri sertlesmemis olmalidir. Salataliklar gesit, sinif ve orijin bakimindan bir &rnek olmalidir.
ORJIN Yerli mensei

URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM

YONTEMLERI

Ambalajlar, tasima ve saklamada Grind iyi bir durumda tutacak, sagliga zarar vermeyecek nitelikte
yeni, temiz, kuru, kokusuz, plastik veya mukavva &zellikte kasa veya karton olmahidir. Ambalajlarin
yapiminda kullanilan her gesit malzeme ile igine konulacak oluklu mukavva, delikli kagit ve benzeri |
malzeme, yeni, temiz ve kokusuz olmali, Urline zarar vermemeli, bunlarin {izerine yazilacak yazilarda
kullanilacak miirekkep ve boya ile etiketlerin yapistirimasinda kullanilan zamk, toksik veya diger
sekilde insan sagligina zarar verecek yapida olmamalidir. Basll kagit kullanildiginda, yazili ylzin
disa gelmesine ve riin ile temas etmemesine dikkat edilmelidir. . Ambalajlama ile ilgili hususlarda
Tiirk Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yénetmeligi ve bununla iliskili gikan
gida ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hiikiimleri gegerlidir.

Ambalaj izerindeki isaretleme Tirk Gida Kodeksi Yénetmeligdi, Tirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yénetmeligi ve TS 1253’e uygun olacaktir. Bu kapsam dahilin de yeni
cikacak Teblig, Kanun, Tlzik ve eklerini de kapsayacaktir. Tagima Tirk Gida Kodeksi
Yénetmeliginin 3’ tincii bélimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS 1253’ uygun olacaktir.
Uriinler mevsim kosullarina uygun kapal araglarda getirilecektir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve

RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3" Gincii bélimine, Gida Hijyeni Yoénetmeligine ve TS 1253'e
uygun olacaktir.

ANALiz PERIYODU

Alinan drunlerin, kurum tarafindan gerekli gériildigd an ve sikiikta faaliyet konularina gore
bakanlikga yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Turk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina tye kuruluslarca akredite edilmig ozel
veya kamu laboratuvarlarinda her tiirli ddemesi yuklenici firma tarafindan karsilanmak Uzere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

GENEL HUKUMLER

Iigili birimler tarafindan siparisi verilen driin istenilen tarihte en gec 08:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriintin uygunsuziugu durumunda ayni gin en geg 11:30" a kadar
yeni {irlin teslim edilmelidir. Firma her iki yerlegke (sihhiye ve beytepe ) icin belirtilen saatlerde
teslimat yapacak olup sevkiyat ve arag diizenlemesini yapacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan
sonra yiiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna tasinarak yerlestirilecektir. Sebze ve
meyvelerin her cesit ambalaj (koli, kasa) agirliklar toplam agirliktan digllecektir. Yuklenici firma
personelinin tasima esnasinda temiz énlilk, bone, eldiven ve maskesi bulunacaktir.




HACETTEPE UNIVERSITESI

MEMUR YEMEGI YURUTME KURULU BASKANLIGI
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MAYDANOZ

SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Ascl Basi, Asgl), Ambar Memuru i
5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagiigi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-27610), !

REE.STD.NO Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yénetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-28145)

) ’ TS 1816, Tiirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalintr Limitleri Yénetmeligi R.G: 25.08.2014-

29099, Yetki Kanunu: 5996

KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanadi

KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli goriildigii kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan Uriinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da éncesinde Griinlerde gozlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya
koku degisikliginde veya pisme sirasinda gorilebilecek bozukluk sonucu kullanilan triin
miktari ve olusacak maddi zararlan (kullanilan diger malzemeler) miteahhit firmanin
karsilamas! zorunludur.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

BivoLO3iK

Kuflenme olmayacaktir. Géze garpacak sekilde belirgin gliriik ve yeme &zelliklerini menfi yonden
etkileyen 6zlrler bulunmamaldir.

KIMYASAL

Turk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti Limitleri Yonetmeliginde belirtilen limitler
gegerlidir.

FiziKSEL

Tadi ve kokusu kendine 6zgii olmali, kétli koku olmamalidir. Maydanozlar dig etkenlerden zarar
gdrmemis, taze, kérpe gorindsli olmalidir. Maydanozlarin lizerinde kimyasal glibre ve ilag
artiklari, asirt nem, yabana tat bulunmamalidir. Demetler icinde yabanci otlar, tohuma kagmis
maydanozlar bulunmamalidir. Her ambalaj igindeki demetler ve bu demetlerdeki maydanozlar
cesit, sinif ve renk bakimindan bir 6rnek olmalidir. Her demette yaklagik olarak 100 gr. maydanoz
bulunmalidir. Demetlerdeki maydanozun sapi 5 cm’ yi gegmeyecek sekilde kesilmig olacaktir.

ORJIN

Yerli menseli

URETIM METODU

{ AMBALAJ ve DAGITIM

YONTEMLERI

Ambalajlar, tasima ve saklamada UriinG iyi bir durumda tutacak, saglia zarar vermeyecek nitelikte
yeni, temiz, kuru, kokusuz, plastik veya mukavva zellikte kasa veya karton olmalidir. Ambalajlarin
yapiminda kullanilan her cesit malzeme ile igine konulacak oluklu mukavva, delikli kagit ve benzeri
malzeme, yeni, temiz ve kokusuz olmali, Urline zarar vermemeli, bunlarin izerine yazilacak yazilarda
kullanilacak mirekkep ve boya ile ethetlerm yapistinimasinda kullanilan zamk, toksik veya diger
sekilde insan sagligina zarar verecek yapida olmamalidir. Basili kagit kullanildiginda, yazil yuzin
disa gelmesine ve iriin ile temas etmemesine dikkat edilmelidir. Ambalajlarin igerisinde
belirtilenlerin disinda higbir yabanci madde bulunmamalidir. . Ambalajlama ile ilgili hususlarda Turk
Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yénetmeligi ve bununla iligkili gikan gida
ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hitkkimleri gegerlidir.

Ambalaj {izerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tiketicileri Bilgilendirme Y&netmeligi ve TS 1816'a uygun olacaktir. Bu kapsam dahilin de yeni
cikacak Teblig, Kanun, Tlziik ve eklerini de kapsayacaktir. Tagima Tirk Gida Kodeksi
Yénetmeliginin 3’ Uncl bélimine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS 1816%a uygun olacaktir.
Uriinler mevsim kosullarina uygun kapall araclarda getirilecektir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve

RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3" tincli bélimine, Gida Hijyeni Yoénetmeligine ve TS 1816
uygun olacaktir.

ANALIz PERIYODU

Alinan triinlerin, kurum tarafindan gerekli goriildtigl an ve siklikta faaliyet konularina gore
bakanlikca yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Turk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina dye kuruluglarca akredite edilmis
ozel veya kamu laboratuvarlarinda her tirll 6demesi yiklenici firma tarafindan kargxlanmak lizere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

GENEL HUKUMLER

Iigili birimler tarafindan siparisi verilen trin istenilen tarihte en geg 08: 30'da teknik §artnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Urtintin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en geg 11:30" a kadar
yeni Uriin teslim edilmelidir. Firma her iki yerleske (sihhiye ve beytepe ) icin belirtilen saatlerde
teslimat yapacak olup sevkiyat ve arag diizenlemesini yapacaktir. Urlin muayene edilip tartildiktan
sonra yiiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna taginarak yerlestirilecektir. Sebze ve
meyvelerin her gesit ambalaj (koli, kasa) adirliklari toplam agirliktan diistlecektir. Yiklenici firma
personelinin tasima esnasinda temiz niiik, bone, eldiven ve maskesi bulunacaktir.

Yas Sebze ve Meyve Teknik Sartnamesi tarafimizdan imza altina alinmistir. 16.12.2022

Tugba T" ek DEMIR

(;lgdem Ozgan
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