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AMAC )
Bu Teknik Sartname, Hacettepe Universitesi Saglik Kiiltiir ve Spor Daire Bagkanlig1 Sosyal

Tesis ve [sletmelerine bagli birimlerin ihtiyaci olan Yas Sebze ve Meyve grubu tirlinlerin satin alimi
isi amaciyla hazirlanmustir.
KAPSAM
Hacettepe Universitesi Saghk Kiiltiir ve Spor Daire Bagkanlig1 Sosyal Tesis ve Isletmelerine
bagli birimlerin ihtiyaci olan Yag Sebze ve Meyve grubu iiriinlerin satin alimu isidir.
KISALTMALAR
Isbu sartnamede gegen ve agagida listelenen kisaltmalar metin igerisinde agik¢a baska anlamda
kullanildigs ifade edilmedigi siirece kargilarinda belirtilen anlama gelecektir:
“IDARE” : Hacettepe Universitesi Saghk Kiiltiir ve Spor Daire Bagkanlig
Sosyal Tesis ve Isletmeleri
“YUKLENICI”  : fhale neticesinde sdzlesme imzalamg ve Idareye kargt yiikiimliilik
altina girmis sirket veya sirketler.

1 Uriinlerin icerikleri TSE’nin belirledigi simirlarda olacaktir.

2. Tiirk Gida Kodeksi ambalaj tebligine uygun olmalidir.

3. Uriinlerin {izerinde zorunlu etiket bilgileri bulunmalidir.(Gidanin adi, bilesenler listesi,
alerjenler,net miktari,son tiiketim tarihi, 6zel muhafaza kogullari, liretici/dagiticinin adi ve
adresi, menge tilke, gidanin kullanim talimati)

4. Uriinlerin iginde yabanci maddeler bulunmamalidr.

5. Uriinler yeni sene {irtinii olmalidir.

6. Uriin ambalajlan agik, yirtik, yi pranmig ve kirli olmamalidir.,

7. Uriinlerin teslim alinmadan once idare tarafindan duyusal testler (tat, koku vb.) yapilacak,
uygun olmas: halinde iiriin teslim alinacaktir. Duyusal analizi yapilan iiriin ayni partideki
diger tiriinlerin tiim 6zelliklerine esdeger olmalidir.

8. Uriinlerin iiretim tarihi kullamildigs y1l olmalidir. Konserve tirtinlerde heniiz gikmamg
trtinler igin 1 y1l 6nce olabilir.

9. Uriinlerin siparisleri, fiyatlandirmasi net agirhg tizerinden yapilacak olup, briit agirlig:

dikkate alinmayacaktir. (Cam, teneke, kutu agirliga gibi.)

10. Islenmis tiriinlerde T.C. Gida Tarim ve Hayvancilik Bakanliginin iiretim iznini isletme
kay1t/ onay numaras1 bulunmalidir.

11. Getirilen tiriinler piyasann 1. sintf iirtinii olmalidir.

12, Tagima ve depolama Tiirk Gida Kodeksi Yo6netmeligi’nin 3.bsliimdeki gibi olacaktir,

13.  Bu sarthamede bahsedilmeyen diger hususlar Tiirk Gida Kodeksinin hiiktimlerinde
belirtilen esaslar1 dahilinde olacaktir.

14. Siparisler ilgili miidiirliikler tarafindan bir giin énceden firmaya telefonla veya faksla
bildirilir. Firma siparigleri Sthhiye Yerleskesi Ogretim Uyeleri Kafeteryalar1 ve Beytepe
Yerleskesi Ogretim Uyeleri lage depolarina istenilen miktar, cins ve kalitede teknik
sartnameye uygun olarak ertesi giin en gee saat 08.00°e kadar teslim eder. Geri ¢evrilen
driinler ayn1 giin saat 10:00’e kadar gelmelidir.,

15. Yiklenici siparis verilen tirtinlerin dagitimindan ve Sthhiye Yerleskesi Ogretim Uyeleri
Kafeteryalar1 ve Beytepe Yerleskesi Ogretim Uyeleri iage depolarina yetlesiminden
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sorumludur, dagitim ve yerlesim igin ek para talep edemez.

Yiiklenici siparis verilen iiriinleri istenildigini gekilde ve zamanminda teslim etmedigi
takdirde idare yazili ihbara gerek kalmaksizin o giinkii jhtiyacini piyasadan temin eder ve
bedelini ilgili firmamn istihkakina mahsup eder.

Numune alma ve numune tutma islemi muayene talimat: esaslari dahilinde yapilacaktir. (Numune
alma iglemi TSE standartlarina gore yapilacaktir.). Numune alma hususunda sorumluluk satictya
aittir,

Teknik sartnamede belirtilen 6zellikler iizerinden almacak iiriinler idareye bagli iage depolarinca
numune alma usulii ile gerekli denemelerden gegirilecek olup, istenilen Kkalite, goriiniis ve tat
ozelliklerini saglanan iiriinler kabul edilecektir.

Muayene masraflar yiikleniciye aittir. Muayene esnasinda gerekli her tiirlii personel, test ve cihaz
Tiirk standartlan ve ilgili diger dokiimanlar satici tarafindan temin edilecektir.

Muayenede kullanilan, bozulan, hasar goren numuneler satici tarafindan yenileri ile degistirilecek
ve bozulan ambalajlar eski durumuna getirilecektir.

Son kullanma tarihinden 6nce bozulan iirtinler yliklenici firma tarafindan masraflar
kendine ait olmak kaydiyla degistirilecektir.

Uriinler taze olmali, mevsiminde getirilmelidir, dondurulmus olmamalidir.

HAVUC (TS 1193) :

Havuglar biitiin, siki yapih (koflasmamus), catallasmamus, yan kok olusturmamis, saglam,
temiz (yikandiklarinda iizerinde miimkiin oldugu kadar yabanci madde bulunmayan), kérpe,
odunlagmamis, tohuma kagmamig olmalidir.

Havuglarda yabanc tat ve koku, anormal dis nem, don zarari, kartlagsma, hagarat tarafindan
yapilmus tahribat olmamalidir.

Her ambalaj igindeki havuglar ¢esit, sinif, boy, piyasaya arz sekli ve orijin bakimindan bir
ornek olmalidir. Havuglarin boyu 25-30 cm. ¢apt 3 cm. agirlign 200 gr. ‘dan az olmamalidir.
Ambalajlar tasima sirasinda havuglarin iyi korunmasini saglayacak ve insan sagligina zarar
vermeyecek uygun nitelikteki malzemeden yapilmis olmaldir.

Havuglar ve bunlarin iginde bulunduklar ambalajlar tasitlarda fena koku yayan ve bunlan
kirletecek olan maddelerle bir arada bulundurulmamalidar.

2. KABAK TAZE (TS 1898):

2.1,

2.2

2.3.

2.4.

Taze Kabak 1.inci kalite ve piyasanin en lyi cins taze ve korpe sakiz kabaklarindan olacaktir.
Taze kabaklar biitiin, saglam, taze goriiniislii, diri, temiz ve parlakligini kaybetmemis
olmalidir.,

Ciirlimiig, burugmus, sararmusg, porsiimiig, tohuma kagmus, 1slak ve agiri bitylimiig olmamali;
kendine 6zgii renkte, yabanci tat ve koku almamis olmaly; tizerlerinde agir1 dig nem ve
gigekler bulunmamalidir.

Dolmalik diye belirtildiginde dolmaya uygun boyutlarda ve gramajda getirilecektir. Bir alt
ve bir list boydan toplam karisma orani sayica % 10° u gegmemelidir. Taze kabaklar cesit,
sinif ve orijin bakimindan bir 6rnek olmali, ortalama tane agirhigi 200410 gr olacaktir.
Ambalajlar tagima siiresince taze kabaklar iyi bir durumda tutacak ve sagliga zarar
vermeyecek nitelikte uygun malzemeden yapilmis olacaktir,
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Taze kabaklar ve iginde bulunduklar ambalajlar isleme yerlerinde depolarda ve tasitlarda

fena koku yayan veya kirletici etkisi olan maddelerle bir arada bulundurulmamalidir.
KEREVIZ:

Piyasada satilan iyi cins kerevizlerden alinacaktir.

Camurlu, ¢iirik, i¢i bosalmus, liflenmis, donmus, gevsemis, ezik ve rengi kararmig

olmayacaktir.

Kéklerdeki piiskiiller ve tizerindeki yapraklar tamamen kesilecektir.

Kerevizlerin her biri 200 gr dan asag;, 400 gr yukar1 olmayacaktir,

KIVIRCIK (TS1194) :

Yesil salatalar biitiin saglam, taze gériiniislii, temiz ve kuru, toprak bulagikli yapraklardan
ayiklanmug, kimyevi giibre veya diger ila¢ artiklarindan tamamen temizlenmis, giceklenme
belirtisi gostermemis (tohuma kagmamis) ve dolgun olmalidir.

Uriin, pazarlama zamanina ve mevsimine gore normal sekilde geligmis olmalidir.

Piyasanin en iyi 1. siif olmalidir.

Yesil salatalar ¢esidin kendine 6zgii renginde, iyi olugmus, diizgiin sekilde, siki, derli toplu
olmalidir. Uzerinde parazit ve hastaliklar tarafindan meydana getirilen ve yenilebilmesini
etkileyen zararlardan ve esas itibariyle fiziksel hasarlar bulunmamalidir,

Yesil salatanin gébegi iyi olusmug olmali ve g6begi tek olmalidir.

Her ambalaj i¢indeki yesil salata simifi tip ve boy bakimindan bir 6rnek olmalidir.
Ambalajlar tasima sirasinda {iriiniin iyl korunmasim saglayacak ve insan saglifina zarar
vermeyecek uygun nitelikteki malzemeden yapilmig olmalidir.

Uriinlerin bulunduklar: ambalajlar tagitlarda fena koku yayan ve bunlan kirletecek olan
maddelerle bir arada bulundurulmamalidir.

S. LAHANA KIRMIZI( TS 1075 ):

S.1.

S.2.

5.3.

S.4.

5.5.

Kirmizilahanalar biitiin, siki etli, temiz ( gozle goriilebilir, yabanci maddeler bulunmayan),
saglam (6zellikle tiiketimlerini engelleyecek glirlimeler veya bozulmalar gostermeyen ), taze
gortiniiglii yapraklari gevsememis / siki kapanmig, agilmamis ve gigeklenme belirtisi
gostermemis, homojen renkte, damarlar ele gelmeyecek sekilde olmalidir.

Kirmizi Lahanalarda berelenmeler, bcek ve hastaliklarin sebep oldugu zararlar don
vuruklari, anormal dig nem, yabanci tat ve koku, sararma, esmerlesme, porsiime, kartlasma
olmamalidir. Sap, en alt yapragin biraz altindan diizgiin sekilde ve yapraklar zedelenmeden
kesilmis olmalidir.

Kirmizi Lahanalar, gesit, stmf ve orijin bakimindan bir érnek olmalidir. Enine kesildiginde
igten disa dogru ortak merkezli dairelere sahip olacak, beyaz renkli damarlar
goriilmeyecektir. Ortalama agirliklar1 1 kg olacaktir.

Ambalajlar tasima ve saklamada kirmizilahanalari iyi bir durumda tutacak insan sagligina
zarar vermeyecek uygun nitelikteki malzemeden yapilmis olmalidir.

Kirmizilahanalar ve bunlarn iginde bulunduklarn ambalajlar isleme yerlerinde, depolarda,
tasitlarda, fena koku yayan ve bunlan kirletecek olan maddelerle bir arada
bulundurulmamalidir.
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6. LIMON (TS 34):

6.1.

6.2,

6.3.

6.4.

6.5.

Limonlar biitiin, saglam, temiz, kendine has tat ve kokuda ve saplart silme kesilmis
olmalidir.

Limonlarda dondan meydana gelen kabuk zararlari, su ¢ekilmesi, mekanik tesirlerden
olusmus hasar/bereler, yabanci tat ve koku, asirt nem, ¢liriik, kiif, burugukluk olmamalidir,
Her ambalaj igindeki Limonlar tiir, gesit, boy, sif ve orijin bakimindan bir &rnek olmalidir.
Ortalama agirliklart 100+10 gr olacaktir. Ayrica olgunluk ve gelisim dereceleri bakimmndan
da bir 6rnek olmalidir. Limonlar 180 * lik ambalajlarda teslim edilmelidir.

Ambalajlar tagima, muhafaza siiresince Limonlan iyi bir sekilde koruyacak ve saghga zarar
vermeyecek uygun nitelikteki malzemeden yapilmig olmalidir.

Limonlar ve bunlarin iginde bulunduklar ambalajlar isleme yerlerinde, depolarda, tasitlarda
fena koku yayan ve bunlan kirletecek olan maddelerle bir arada bulundurulmamalidir.

7. MANDALINA:

7.1

1.2,
7.3.
7.4.

Dolgun, tatly, sulu, saglam, temiz olacak, goriiniis ve renk bakimindan kendine has 6zellikte
olacaktir. Kiiflii, ciiriik, burusuk, donmus, suyu ¢ekilmis, ¢ok ¢ekirdekli, mekanik
etkenlerden olusan yaralanmalar ve kapanmus olsa da biiyiik kesikler olmayacaktir,

Saplari silme kesilmig olacak, piyasada satilan malin en iyi cinsinden (1. simif) olacaktir.
Orijinal ambalajli olarak sandiklarda, diyagonal sekilde dizilmis olacaktir,

Yabanci tat ve koku, dis kisimda asirt nem bulunmayacaktir,

8. MANTAR TAZE (TS 2410):

8.1.

8.2.

8.3.

8.4.

Kapali sapkali mantarlarda lameller agilmamug, diizgiin sekilde hasarsiz, porsiimemis, taze
goriintimli, kendine 6zgii kokuda, hasere ve renk degisikligine ugramamig, kararmamus, sap
uglarindaki kékler kesilmis olmalidir.

Goézle goriiniir yabanci madde ve icerisinde zararlilara ait galeriler, yabanci tat ve koku, kiif
bulunmamaldir,

Ambalajlarin yapiminda kullanilan her gesit malzeme temiz ve kokusuz, Mantarin Ozelligini
bozmayan, insan sagligina zarar vermeyen &zellikte ve yeni olmaly, tizerinde yazilan yazida
kullanilan miirekkep ve boya, etiketlerin yapistirlmasinda kullanilan yapigtirici, insan
sagh@ina zararl olmamali ve yazili taraf iiriinle dogrudan temas etmemelidir,

Mantarlar ve bunlarin i¢cinde bulunduklar ambalajlar igleme yerlerinde, depolarda, tasitlarda
fena koku yayan ve bunlan kirletecek olan maddelerle bir arada bulundurulmamalidir.

9. MARUL (TS 1194) :

9.1.

9.2.
9.3.
9.4.

Marullar biitin saglam, taze goriiniiglt, temiz ve kuru, toprak bulagikli yapraklardan
ayiklanmig, kimyevi giibre veya diger ilag artiklarindan tamamen temizlenmis, ¢iceklenme
belirtisi gdstermemis (Tohuma kagmamis) ve dolgun olmaly, iizerinde yabanei tat ve koku,
anormal dis nem, yabanci madde bulunmamalidir.

Uriin, pazarlama zamanina ve mevsime gore normal sekilde gelismis olmalidir.

Piyasann en iyi 1.Simnif mali olmalidur,

Marullar ¢esidin kendine 0zgli renginde, iyi olugmus, diizgiin sekilde, siki, derli toplu olmal1
lizerinde parazit ve hastaliklar tarafindan meydana getirilen ve yenilebilmesini etkilcyen
zararlardan ve esas itibariyle fiziksel hasarlar bulunmamalidir,
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9.5. Marullarin gébegi iyi olugsmus olmali ve gébegi tek olmalidir.,

9.6. Her ambalaj igindeki marullar sinifi tip ve boy bakimindan bir rnek olmalidir.

9.7. Ambalaj tasima muhafaza siiresince marullart iyi bir gekilde koruyacak ve sagliga zarar
vermeyecek uygun nitelikteki malzemeden yapilmig olmaldir.

9.8. Marullar ve bunlarin iginde bulunduklari ambalajlar isleme yerlerinde, depolarda, tagitlarda
fena koku yayan ve bunlari kirletecek olan maddelerle bir arada bulundurulmamalidir.

10. MAYDANOZ (TS 1816):

10.1. Maydanozlar dis etkenlerden zarar gormemis, taze, korpe gériiniisl, solmamus, saglam ve
temiz olmalidur,

10.2. Maydanozlarin iizerinde kimyasal giibre ve ilag artiklari, agiri nem, yabanc tat ve koku
bulunmamalidir. Demetler iginde yabanci otlar, tohuma kagmis maydanozlar bulunmamali;
demetler sararmus, yanik, donmug, gamurlu, fena kokulu olmamalidir.

10.3. Her ambalaj igindeki demetler ve bu demetlerdeki Maydanozlar gesit, siif ve renk
bakimindan bir 6rnek olmalidir. Her demette yaklasik olarak 100 gr. maydanoz
bulunmalidir.  Demetlerdeki Maydanozun sap1 5 cm’yi geemeyecek sekilde kesilmig
olmalidir.

10.4. Maydanozlar kondugu ambalajlar tagima sirasinda tiriiniin lyi korunmasint saglayacak ve
insan saglhigina zarar vermeyecek nitelikteki malzemeden yapilmig olmalidir,

10.5. Maydanozlar ve bunlarin icinde bulunduklar ambalajlar isleme yerlerinde, depolarda,
tagitlarda  fena koku yayan ve bunlan kirletecek olan maddelerle bir arada
bulundurulmamalidir,

11. NANE TAZE (TS 3481)

11.1. Nane 1.simif, kiigiik yaprakli veya aci gesidinde olacaktir.

11.2. Naneler, iyi gelismis, yapraklari gesidine 6zgii sekil, renk, tat ve kokuda olacak; ¢igeklenmis
olmayacaktir, Saplari diizgiin kesilecektir.

11.3. Naneler taze ve korpe goriiniislii, saglam ve temiz olacak; iizerlerinde gozle goriilebilir
kimyasal giibre ve ilag kalintilar: ile anormal dig nem, canli bcek ve bicek kalintilari
bulunmayacak; yabanci bitki ve maddeler, yabanci koku ve tat olmayacaktr,

11.4. Her ambalaj igindeki demetler ve bu demetlerdeki naneler gesit, sinif ve renk yOniinden bir
Ornek olacaktir. Baglar 100 gr dan agag: olmayacaktr,

11.5. Naneler ve bunlarin icinde bulunduklar: ambalajlar igleme yerlerinde, depolarda, tasitlarda
fena koku yayan ve bunlar kirletecek olan maddelerle bir arada bulundurulmamalidir.

12. PANCAR KIRMIZI (TS 19151):

12.1. Piyasada bulunanlarin en iyi cinsinden olacaktar.

12.2. Kirmiz1 pancarlar renk ve sekil bakimindan tipinin biitiin 6zelliklering tagimali; biitiin, temiz,
siki etli, saglam, taze gorlintiglii, porsiimemis, odunlagsmamis, dondan zarar gérmemis,
yabanci tat ve koku almamis olmali; tizerlerinde agiri nem ve ¢amur bulunmamalidir,

12.3. Enine kesildiginde beyaz renkli damarlar gériilmemelidir.

12.4. Kirmiz1 Pancarlarin yapraklan taze, tam, yesil, Sararmami§ ve solmamis olmali; bunlarda
don hastalik bscek ve diger ncdenlerle olugan pdrsiime, giirtime, koku olmamalidr,
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Ambalajlar tasima sirasinda kirmizi pancarlarin iyi korunmasim saglayacak ve insan
sagligina zarar vermeyecek uygun nitelikteki malzemeden yapilmig olmalidir.

Kirmizi pancar ve bunlarin icinde bulunduklar: ambalajlar tagitlarda fena koku yayan ve
bunlari kirletecek olan maddelerle bir arada bulundurulmamalidir.

PATATES TAZE (TS 1222):

Patatesler biitlin, saglam, temiz, stk dokulu, kabugu diizgiin ve iyi olusmug filizlenmemis
olmalidur. Islak, donmus, ¢iiriik, yumusamig olmamali; ¢apa yarasi bulunmamalidir,
Patateslerde yabanci tat ve koku, anormal dis nem, gériiniislerini bozacak sekilde catlaklar,
kesikler, kemirici izler ve berelenmeler, asir1 sekil bozukluklari, yumru sathinin 1/8’ini asan
ve kabugun normal soyulmas ile kaybolmayan yesil kisim, et kismindan 5 mm’den daha
derinlere niifuz eden gri mavi veya siyah kabuk alti lekeleri, pas lekeleri et kismindaki
oyuklar, et kismmna niifuz etmis ¢esitli patates yumru uyuzu belirtileri, don zaran
olmamalidir.

Her ambalaj i¢indeki patatesler gesit, iiretim yeri, sinif, boy bakimindan ayrica gelisme
agisindan bir 6rnek olmalidir. Patateslerin agirlig her bir adeti ortalama 200+20 gr olacaktir.
Ambalajlar, tasima ve muhafaza siiresince patatesleri iyi bir sekilde koruyacak ve saghga
zarar vermeyecek nitelikte, file, jiit cuval, torba olmalidir, Ambalajlarin iizerine yazilacak
yazilarda miirekkep ve boya ile etiketlerin yapistirlmasinda kullanilan zamk, toksik veya
diger sekilde insan sagligina zarar verecek yapida olmamalidir. Basili kagt kullanildiginda,
yazil yliziin diga gelmesine ve iiriin ile temas etmemesine dikkat edilmelidir. En biiyiik
ambalajin net agirligi 50 kg’ gecmemeli ve ambalajlarin iginde higbir yabanci madde
bulunmamalidir.

Patatesler ve bunlarin i¢inde bulunduklar ambalajlar isleme yerlerinde, depolarda, tagitlarda
fena koku yayan ve bunlari kirletecek olan maddelerle bir arada bulundurulmamalidir.

Taze patates ihalenin yapildig1 yil igerindeki liretilmis yeni mahsul olacaktir.

PATLICAN (TS 1255)

Patlicanlar biitiin, saglam, temiz, tizerinde gozle goriilebilir yabanci madde bulunmayan,
taze gorliniislii, yeterince gelismis (eti liflenmis veya odunsu yapida ya da gekirdekleri agiri
derecede gelismemis olmamal), siki yapili gesidine has renkte olmalidir.

Patlicanlarda yabanci tat ve koku, anormal dis nem, gevsek, sararmus, gliriimiig, igi
tohumlanmus, aci, camurlu, toprakli olmamalidir.

Her ambalaj igindeki patlicanlar gesit, iiretim yeri, simif, boy bakimindan ayrica gelisme ve
renklenme dereceleri agisindan bir rnek olmalidir. Tabi rengini ve parlaklifini muhafaza
etmis olmali, yesil kalmis ve esmer renk almig pathicanlar olmayacaktir, Her birinin agirhg
150-200 gr olacaktir. Karmyarik ve imambayildi igin boyu 20 cm, ¢apt 4-5 cm’ lik
patlicanlar olacaktir,

Ambalajlar tasima, muhafaza siiresince Patlicanlar: iyi bir gekilde koruyacak ve saglifa zarar
vermeyecek nitelikte, yeni, temiz, kuru, kokusuz, plastik, mukavya veya diger malzemeden
hazirlanmig kasa, kutu olmalidir, Ambalajlarin yapiminda kullamlan her ¢esit malzeme ile
icine konulacak oluklu mukavva, delikli kigit ve benzeri malzeme, yeni, temiz ve kokusuz
olmaly, {irline zarar vermemeli, bunlarin iizerine yazilacak yazilarda kullanilacak miirekkep
ve boya ile etiketlerin yapistinlmasmda kullanilan zamk, loksik veya diger sekilde insan
saglifina zarar verecek yapida olmamalidir. Basili kagit kullamldiginda, yazili yiiziin disa
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gelmesine ve iiriin ile temas etmemesine dikkat edilmelidir. Ambalajlarin igerisinde higbir
yabanct madde bulunmamalidir.

14.5. Patlicanlar ve bunlarin iginde bulunduklan ambalajlar igleme yerlerinde, depolarda,
tagitlarda fena koku yayan ve bunlan kirletecek olan maddelerle bir arada
bulundurulmamalidar.

15. PIRASA:

15.1. Biitiin tohuma kagmamus, taze gortiniigll, saglam, temiz olacak, kart, donmus, sararmis ve
solmusg olmayacaktir,

15.2. Ciirlime ve bozulma belirtisi olmayacaktir.

15.3. Pirasalar 50 cm uzunlugunda uglar1 beyaz kismin bitiminde 20 cm’de kesilmisg olacaktir.

15.4. Pirasalar 3-3,5 cm ¢apinda olacak, kokiinden itibaren saplarina dogru kism yesillenmis bir
halde olacaktir.

15.5. Kokleri tizerinde toprak, camur gibi seyler bulunmay1p giizel yikanmig olacaktir.

15.6. Bigakla enine kesildiginde tabakalar birbirinden ayr1 goriilmeyecektir.

15.7. Piyasada satilan pirasanin en iyi cinsinden (1.s1mf) olacaktir.

15.8. Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal dig 1slaklik ve yabanci madde bulunmayacaktir.

16. ROKA (TS 13382) :

16.1. D1g etkenlerden zarar gérmemis taze ve kérpe goriiniislii, solmamis, saglam, temiz demetler
halinde baglanmis olmalidir.

16.2. Uzerinde kimyasal glibre ve ilag kalintilar ile agirt nem bulunmamalidir.

16.3. Sararmug, donmusg, gamurlu, toprakls, fena koku ve tatta tohuma kagmis olmamalidir. Iginde
yabanci otlar bulunmamalidir.

16.4. Ambalajlar tagima sirasinda rokalarin iyi korunmasini saflayacak ve insan sagligina zarar
vermeyecek uygun nitelikteki malzemeden yapilmis olmahdir.

16.5. Rokalarin ve bunlarin iginde bulunduklart ambalajlar tagitlarda fena koku yayan
ve bunlar kirletecek olan maddelerle bir arada bul undurulmamalidir.

17. SALATALIK (TS 1253):

17.1. Salataliklar biitiin, saglam, taze goriiniigli, diri, acilagmamis ve temiz olmalidur,

17.2. Salataliklarda yabanci tat ve koku, anormal dis nem, sararma, clriime, eziklik, burusma
olmamalidir. Yeteri kadar olgunlagmis olmali fakat gekirdekleri sertlesmemis olmalidir.

17.3. Salataliklar gesit, suf ve orijin bakimindan bir érnek olmalidir, Ortalama agirliklar1 200+£20
gr olacaktir.

17.4. Ambalajlar, tasima ve saklamada salataliklar: iyi bir durumda tutacak, saglia zarar
vermeyecek nitelikte, plastik, mukavva veya diger uygun materyalden hazirlanmig kutu veya
kasa olmalidir, Plastik ambalajlarda ambalaj igerisine mutlaka kagit dosenmelidir.
Kullanilan kédgit ve diger malzeme, yeni, temiz ve insan sagligina ve firiine zarar
vermeyecek nitelikte olmalidir. Ambalajlarin i¢inde toprak, yaprak vb. yabanci maddeler
bulunmamalidir,

17.5. Salataliklar ve bunlarin icinde bulunduklari ambalajlar isleme yerlerinde, depolarda,
tasitlarda fena koku yayan ve bunlan kirletecek olan maddelerle bir arada
bulundurulmamalidir.
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18. SARIMSAK (TS 1131):

18.1. Sarimsaklar saglam, yeni sene {iriinii, baglari iri disli, siki, temiz, beyaz ile agik krem rengi
tonlarinda, kendine has keskin koku ve tatta (agz1 yakacak derecede) olmahdir.

18.2. Sarimsaklar kiiflerden, hastaliklardan, topraktan, glibre ve ilag artiklarindan, dis
kabuklardan, saplardan, yabanci tat ve kokudan, yapraklardan ve koklerden, canli ve &lii

18.3. Sarimsak temiz, saglam ve kuru ambalajlara konulmalidir. Demetler halinde olacaktr.
Ambalaj kabinin yapildigi madde iiriinii etkilememeli, fakat {iriinii 1isiktan ve rutubetten
korumalidur.

18.4. Ambalajlar tasima sirasinda iiriinii iyi bir sekilde muhafaza edecek ve insan saghgina zarar
vermeyecek uygun malzemeden yapimig olmalidir.

18.5. Sarimsaklar ve bunlarin icinde bulunduklar; ambalajlar igleme yerlerinde depolarda,
tagitlarda  fena koku yapan ve bunlar kirletecek olan maddelerle bir arada
bulundurulmamalidir.

19. SOGAN KIRMIZI:

19.1. Kirmizi soganlar, 1. kalite ve yeni sene mahsulii, olgun soZanlardan olacaktir.

19.2. lyi kurutulmus, saplarindan ve kéklerinden ayrilmug olacaktir. Ezik, ¢iiriik, kesik, bozuk,
porsiik, donmug, camurlu, toprakl ve 1slak olmamalidr.

19.3. Filizlenmis olmayacak: getirilen soganlarin %701 100 gr dan asag1 olmayacaktir.

19.4. Ambalajlar tasima sirasinda {iriiniin iyi korunmasim saglayacak ve insan sagligina zarar
vermeyecek uygun nitelikteki malzemeden yapilmig olmalidir.

19.5. Uriinlerin bulunduklar: ambalajlar tagitlarda fena koku yayan ve bunlar kirletecek olan

maddelerle bir arada bulundurulmamalidir.,
20. SOGAN KURU (TS 796):

20.1. Soganlar biitiin, saglam, temiz don vurmamis, iki dis kabugu ve sap1 kuru olmalidir.

20.2. Soganlarda tiiketimi engelleyecek ciiriikliik ve bozukluklar, don vurugu, filizlenme,
yumugama, anormal gelismeden 6tiirii siskinlesme, gozle goriilebilir yabanci madde,
anormal dig nem, yabanci tat ve koku olmamalidir,

20.3. Soganlar, gesit, sif, boy ve orijin bakimindan bir &rnek olmalidir.

20.4. Soganlarin her birinin agirlig1 ortalama 300+20 gr olacaktir.

20.5. Ambalajlar tagima ve saklamada Soganlari iyi bir durumda tutacak, insan sagligina zarar
vermeyecek uygun nitelikteki malzemeden yapilmis olmalidur.

20.6. Soganlar ve bunlarin icinde bulunduklar ambalajlar isleme yerlerinde, depolarda, tasitlarda
fena koku yayan ve bunlart kirletecek olan maddelerle bir arada bulundurulmamalidir.

21. SOGAN TAZE:

21.1. Taze soganlar dis etkenlerden zarar gormemis, taze, kérpe gorlintisli, solmamg, saglam ve

temiz olmalidur.,
g _ .
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21.2. Taze soganlar iizerinde kimyasal giibre ve ilag artiklar, asir1 nem, yabanci tat ve koku
bulunmamalidur.

21.3. Taze soganlar kondugu ambalajlar tagima sirasinda {tiriiniin iyi korunmasim saglayacak ve
insan sagligina zarar vermeyecek nitelikteki malzemeden yapilmis olmalidir.

21.4. Taze sofan ve bunlarin iginde bulunduklar ambalajlar isleme yerlerinde, depolarda,
tasitlarda fena koku yayan ve bunlan kirletecek olan maddelerle bir arada
bulundurulmamalidir.

22. SEFTALI (TS 42):

22.1. Seftaliler biitiin, saglam, iri, temiz, olgun olmalidir.

22.2. Seftaliler tizerinde kimyasal madde artiklari, yabanct koku ve tat, kurt, giiriik, kiif, gozle
goriilebilir yabanct madde bulunmamalidir.

22.3. Her ambalaj igindeki seftaliler renk, gesit, boy, smif ve olgunluk bakimindan bir 6rnek
olmalidir. Tek sira halinde dizilmiy orijinal ambalajlarda teslim edilmelidir. Seftalilerin tane
agirhig 200 — 250 gr olacaktir.

22.4. Ambalajlar tasima, muhafaza siiresince seftalileri iyi bir gekilde koruyacak ve sagliga zarar
vermeyecek nitelikte uygun malzemeden yapilmis olmalidir.

22.5. Seftaliler ve bunlarmn i¢inde bulunduklar: ambalajlar isleme yerlerinde, depolarda, tasitlarda
fena koku yayan ve bunlan kirletecek olan maddelerle bir arada bulundurulmamalidir.

23. TURP BEYAZ

23.1. Turplarin gap1 40 mm den kiigiik 80 mm biiyiik olmamalidur,

23.2. Turplar, renk ve sekil bakimindan ¢esidinin 6zelligini tasimali temiz, saglam, diizgiin,
taze gortnisli, odunlagmamus, liflenmemis, pérsiimemis olmah, don hastalik ve bocek
zaran ile gatlak ve yarigi bulunmamalidir.

23.3. Turp taze, siyriksiz, dolgun soguktan zarar gérmemis yaprakli olsun veya olmasin ytkanmig
olmaldir. Ihtiyaca gore beyaz, kirmiz: veya kiraz turp olarak istenecektir.

23.4. Ambalajlar tasima sirasinda turplarin iyi korunmasini saglayacak ve insan sagligina zarar
vermeyecek uygun nitelikteki malzemeden yapilmig olmalidir.,

24. UZUM SiYAH (TS 101 ):

24.1. Uziimlerin salkimlar saglam, diizgiin sekilli, saplar kesilmis ve elle tutulacak uzunlukta,
temiz, gozle gorilebilecek yabanci maddelerden arindirilmig, taneler normal gelismis, dogal
renginde, taneler saptan ayrilmamis, normal olgunlukta, lezzetli, ambalajlamaya ve tagimaya
dayamkli olmalidir,

24.2. Uziimlerde ilag artiklar1 ve ilag zararlari, hastalik ve bécek zarari, anormal dig nem, yabanci
tat ve koku, ¢iiriik, bozuk, ezik, kiiflii, eksi olmamalidir.

24.3. Her ambalajdaki salkimlar gesit, sinif, boy, olgunluk bakimindan bir omek ve liziimlerin sap
uzunluklar elle tutulacak uzunlukta olmalidir.

24.4, Uziimler ambalajlara tek sira halinde ve ya birbirinden bir tabaka kagitla ayrilmis olarak iki
kat halinde dizilebilir.

24.5. Ambalajlar tasima sirasinda tiziimleri lyi bir sekilde koruyacak ve insan sagligina zarar
vermeyecek uygun nitelikteki malzemeden yapilmis olmalidir,
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25.0ZUM iZMiR:

25.1.

25.2,

25.3.

254.

25.5.

26.
261.

262.

263.

264.

268.

Uziimlerin salkimlari saglam, diizgiin sekilli, saplar kesilmis ve elle tutulacak uzunlukta,
temiz, gézle goriilebilecek yabanct maddelerden arindirilmg, taneler normal geligsmis,
dogal yesil renginde, taneler saptan ayrilmamis, normal olgunlukta, lezzetli,
ambalajlamaya ve tagimaya dayanikli olmalidir,

Uziimlerde ilag artiklari ve ilag zararlari, hastalik ve bocek zarar, anormal dis nem,
yabanci tat ve koku, glirtik, bozuk, ezik, kiifli, eksi olmamalidir.

Her ambalajdaki salkimlar ¢esit, siuf, boy, olgunluk bakimindan bir 6rnek ve tiziimlerin
sap uzunluklari elle tutulacak uzunlukta olmalidir,

Uziimler ambalajlara tek sira halinde ve ya birbirinden bir tabaka kagitla ayrilmis olarak
iki kat halinde dizilebilir.

Ambalajlar tagima sirasinda iiziimleri iyi bir sekilde koruyacak ve insan sagliina zarar
vermeyecek uygun nitelikteki malzemeden yapilmig olmalidir.

YAPRAK SALAMURA:

Yeni Sene Mahsulii, iyi salamura yapilmug ve piyasada satilan malin en iyi cinsinden olacak,
kiiflii kokulu olmayacaktir.

Ambalajlar iiriiniin iyi korunmasimg saglayacak ve sagliga zarar vermeyecek uygun nitelikte
malzemeden yapilmis olmalidur.

Ambalajlar isleme yerlerinde depolarda, tasitlarda fena koku yayan veya kirletici etkisi olan
maddelerle bir arada bulundurulmamalidir.

Orijinal ambalaj tizerinde firma adi, adresi, iiriinle ilgili barkod no’su, TS numaras: iirliniin
cinsi, iiretim ve son kullanma tarihi, net agirlig bulunacaktir.

Orijinal ambalaj iizerinde iiriinin ISO ve HACCP belgelerine sahip oldugunu gosteren
isaretler bulunmalidir.
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ILGILI YASAL DOKUMANLAR Teknik sartnamede ayrintili yazilmanug dahi olsa icerikleri
itibari ile Tiirk Gida Kodeksinin il gili tiim mevzuatlar1 ve ilgili Tiirk standartlan yiikleniciyi ve
idareyi baglayan dokiimanlardir. Alinan tiriinlerin, Idare tarafindan istenildi gi takdirde faaliyet
konularina gére bakanlik¢a yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve
donanima sahip, Tiirk Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina iiye
kuruluglarca akredite edilmis §zel veya kamu laboratuvarlarinda masraflari Yiikleniciye ait olmak
kaydiyla, kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir,
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