 HACETTEPE UNIVERSITESI )
SAGLIK, KULTUR VE SPOR DAIRE BASKANLIGI

MEMUR KAFETERYALARI
AYCICEK YAGI

SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asgl Basi, Asgt), Ambar Memuru

5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-27610),
REF.STD.NO Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yonetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-28145),

' : Tiirk Gida Kodeksi Bitki Adi ile Anilan Yaglar Tebligi R.G. 12.04.2012/28262 Tebli§ No: 2012/29,

TS 886
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanadi
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli goriildiigl kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan uriinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da 6ncesinde riinlerde g6zlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya
koku degisikliginde veya pisme sirasinda goriilebilecek bozukluk sonucu kullanilan Grin
miktan ve olusacak maddi zararlari (kullanilan diger malzemeler) miiteahhit firmanin
karsilamasi zorunludur.

3. Son kullanma tarihinden énce bozulan ve numuneden farkli gikan aygicedi yaglar
miiteahhit firma tarafindan dedistirilecektir.

KONTROL KRITERI OZELLIK

BiYOLOJIK -
Aycicek yadl vyag§ asidi 6zellikleri, kalite kriterleri, fiziksel ve kimyasal ozellikleri Tirk Gida
Kodeksi Bitki Adi ile Anilan Yadlar Tebligi R.G. 12.04.2012/28262 Ek1, 2 ve 3 de belirtilen limitler

KIMYASAL dahilinde ve TS 886’ a uygun olacaktir.
Bulasanlarin miktarlari, Tiirk Gida Kodeksi Bulasanlar Yonetmeligi, R.G: 29.12.2011-28157, Yetki
Kanunu: 5996 yer alan hiikiimlere uygun olacaktir.
Tadi ve kokusu kendine &zgii olmali, k&t koku olmamalidir. Aygigek bitkisinin tohumlarindan elde
edilmis kendine has gériinlis ve tatta, oda isisinda siviyag olacaktir. Berrak, agik sari renkli,

FiziKSEL tortusuz olacak, ham yagin 6zel koku ve lezzeti giderilmis olacaktir. Sivi aygicek yaglar ortam
sicakliginda olmalidir. Kizartma yapilarak denendiginde denenen Uriiniin kendine has tat, koku,
yapi ve lezzetinde istenmeyen degisikliklere (acilasma, kararma, agir koku, yumugama) neden
olmayacaktir.

ORIJIN Yerli Mengei

URETIM METODU Extrasyon

AMBALAJ ve DAGITIM

YONTEMLERI

18 It'ik tenekelerde teslim edilecektir. Tenekeler diizglin, temiz, paslanmamig, bombe yapmamig
ve ezilmemis olacaktir. Yaglar denendikten sonra net adirlik tizerinden kabul edilecektir.
Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tiirk Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve Malzemeler
Yénetmeligi ve bununla iliskili cikan gida ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hiikiimleri
gecerlidir. Ambalaj (izerindeki isaretleme Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Tiirk Gida Kodeksi Gida
Etiketleme ve Tiketicileri Bilgilendirme Yonetmelidi ve TS 886%a uygun olacaktir. Oriinal
ambalajlarin (izerinde gidanin adi, bilesenler listesi, alerjiye veya intoleransa neden olan belirli
madde veya Urlinler, belirli bilesenlerin veya bilesen gruplarinin miktari, gidanin net miktari,
tavsiye edilen tiiketim tarihi veya son tiiketim tarihi, 6zel muhafaza ve/veya kullanim kogullari,
gida isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isletme kayit numarasi veya tanimlama igareti,
menge llke, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti isareti veya numarasi
bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtiimeyen diger hususlar Tiirk Gida Kodeksi Gida
Etiketleme ve Tlketicileri Bilgilendirme Yénetmeligine uygun olmalidir. Bu kapsam dahilin de yeni
cikacak Teblig, Kanun, Tiziik ve eklerini de kapsayacaktir.

Tagima Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3" tincli bolimine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS
886'a uygun olacaktir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve

RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3’ tincli bolimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS 886'a
uygun olacaktir.

ANALiIzZ PERIYODU

Alinan drinlerin, kurum tarafindan gerekli goriildigii an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakanlikca yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina lye kuruluslarca akredite edilmis
6zel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirli 6demesi yiiklenici firma tarafindan karsilanmak uzere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

GENEL HUKUMLER

Ilgili birimler tarafindan siparisi verilen iriin istenilen tarihte en geg 09:30°da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuziugu durumunda ayni giin en geg 11:30a kadar
yeni riin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi tagiyict hazir bulunacak, tastyicilarda
temiz musamba onliik, bone, maske ve eldiven bulunacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan
sonra, ylklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna yerlestirilecektir.
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SAGLIK, KULTUR VE SPOR DAIRE BASKANLIGI

MEMUR KAFETERYALARI
BOREKLIK MARGARIN
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asgl Bagl, Ascr), Ambar Memuru
5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghigi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-27610),
Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yonetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-28145),
REF.STD.NO Tiirk Gida Kodeksi Siiriilebilir Yaglar/Margarin ve Yogun Yaglar Tebligi,
R Gazete:17.05.2008- 26879, Teblig No:2008/ 21
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanagt
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli goriildiigli kadar numune incelenecektir.
1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan Uriinler iade edilir.
2. Kullanim sirasinda ya da dncesinde Griinlerde goézlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya
koku degisikliginde veya pisme sirasinda gériilebilecek bozukluk sonucu kullanilan Griin
g;gldl:dghhg:MASI miktari ve olusacak maddi zararlari (kullanilan dier malzemeler) miiteahhit firmanin

karsilamasi zorunludur.
3. Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli gikan béreklik margarinler
miiteahhit firma tarafindan degistirilecektir.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

Koliform: 10— 102
Maya-Kif (kob/g): 101-102

BEYOLOIIK Ref: Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yénetmeligi, Ek-1 Diger Gidalara Ait Mikrobiyolojik
Degerler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996
KIMYASAL -
Tadi ve kokusu kendine 6zgii olmali, kétii koku olmamalidir. Agik sari-bej renkli, kendisine has
FizIKSEL goriiniiste olmali, yabanc madde igermemelidir. Bitkisel Pastalik/b6reklik margarin ortam
sicakliginda olmalidir.Hamur islerinde denendiginde istenen kivam, tat ve koku elde edilebilmelidir.
ORIJIN Yerli mensei

URETIM METODU

AMBALAJ VE DAGITIM
YONTEMLERi

10 kg’ lik paketler halinde olacaktir. Kiflenmis, acimis, rengi degismis, paketleri bozulmus
olmayacaktir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tirk Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve
Malzemeler Yénetmeligi ve bununla iliskili cikan gida ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri
hiikiimleri gegerlidir. Ambalaj (zerindeki isaretleme Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Tirk Gida
Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligine uygun olacaktir. Oriinal
ambalajlarin (izerinde gidanin adi, bilesenler listesi, alerjiye veya intoleransa neden olan belirli
madde veya (riinler, belirli bilegenlerin veya bilesen gruplarinin miktar, gidanin net miktari, tavsiye
edilen tiilketim tarihi veya son tiiketim tarihi, 6zel muhafaza ve/veya kullanm kosullari, gida
isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isletme kayit numarasi veya tanimlama isareti, menge
tilke, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti isareti veya numarasi bulunmalidir.
Etiketleme ile ilgili burada belirtiimeyen diger hususlar Tirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve
Tiiketicileri Bilgilendirme Yénetmeligine uygun olmalidir. Bu kapsam dahilin de yeni gikacak Teblig,
Kanun, Tizuk ve eklerini de kapsayacaktir.

Tasima Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ Gincli béliimine ve Gida Hijyeni Yénetmeligine uygun
olacaktir.

DEPOLAMA KOSULLARI
ve RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3" incli bolimiine ve Gida Hijyeni Yonetmeligine uygun
olacaktir.

ANALIZ PERIYODU

Alinan {riinlerin, kurum tarafindan gerekli gorlildigi an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakanlikca yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina tiye kuruluglarca akredite edilmis 6zel
veya kamu laboratuvarlarinda her tirli édemesi yiklenici firma tarafindan karsilanmak Uzere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

GENEL HUKUMLER

Ilgili birimler tarafindan siparisi verilen {riin istenilen tarihte en geg 09:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en geg 11:30%a kadar
yeni {rlin teslim edilmelidir.Teslimat sirasinda en az iki kisi tasiyici hazir bulunacak, tastyicilarda
temiz musamba 6nlilkk, bone, maske ve eldiven bulunacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan
sonra, yiiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna yerlestirilecektir.




HACETTEPE UNIVERSITESI 5
SAGLIK, KULTUR VE SPOR DAIRE BASKANLIGI
MEMUR KAFETERYALARI

ARPA SEHRIYE

SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asg! Basl, Asgt), Ambar Memuru
5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-
REF.STD.NO 27610), Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yénetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-
' ' 28145), Tiirk Gida Kodeksi Makarna Tebligi R.G.: 05.03.2002-24686 (Teblig No: 2002-20), TS
1620
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanagdi
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli goriildiigii kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan Uriinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da 6ncesinde driinlerde gézlenen her hangi bir renk, tat, yapi
veya koku degisikliginde veya pisme sirasinda goriilebilecek bozukluk sonucu kullanilan
tirtin miktan ve olusacak maddi zararlari (kullanilan diger malzemeler) muteahhit
firmanin karsilamasi zorunludur.

3. Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli gikan arpa sehriye
miiteahhit firma tarafindan degistirilecektir.

KONTROL KRiTERI

OZELLIK

BiYOLOJIK

Maya ve kiif:10%-103

Salmonella spp: 25 gramda bulunmayacak

Ref: Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yénetmeligi,Ek-1 Hububat ve Firincilik Uriinlerine
Ait Mikrobiyolojik Degerler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996

KiMYASAL

Aflatoksin B1: 2 (ug/kg)
Aflatoksin toplam B1+Bx+G1+G;: 4 (ug/kg)
Ref: Tiirk Gida Kodeksi Bulasanlar Yonetmeligi, R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996

FiziKSEL

Kendine has renk, tat ve kokuda olacak, yabanci tat, koku ve madde igermeyecektir. Bugday
irmiginden usuliine gore yapimig olacaktir. Bugday irmiginden bagka irmik veya nisasta
kanistinimig olmayacaktir. Sehriyeler %1 tuz ihtiva eden kaynar suya atilarak 20 dakika
kaynatildiginda hepsi pismis olacak dagiimayacak, birbirine yapisarak hamurlagmis olmayacak,
icerisinde herhangi bir yabanci madde, bdcek ve bdcek kalintilart bulunmayacaktir. Arpa
sehriyeler ortam sicakliginda olmalidir. Sehriyeler kirlmis, parcalanmig, unlanmis ve toz halinde
olmayacaktir. Sehriyelerin rutubet miktari % 13'UG gegmemelidir.

ORJIN

Yerli Mengei

URETIM METODU

AMBALAJ VE DAGITIM

YONTEMLERI

Sehriyelerin teslim sekli temiz, standart, 5 kg'lk naylon ambalajlar igerisinde olacaktir.
Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tiirk Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve Malzemeler
Yénetmeligi ve bununla iliskili cikan gida ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri
hiikiimleri gegerlidir.

Ambalaj tizerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi ve TS 1620%e uygun olacaktir. Orijinal ambalajlarin
tizerinde gidanin adi, bilesenler listesi, alerjiye veya intoleransa neden olan belirli madde veya
triinler, belirli bilesenlerin veya bilesen gruplarinin miktari, gidanin net miktar, tavsiye edilen
tiketim tarihi veya son tiketim tarihi, 6zel muhafaza ve/veya kullanim kogullari, gida
isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isletme kayit numarasi veya tanimlama isareti,
menge llke, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti isareti veya numarasi
bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtiimeyen dider hususlar Tiirk Gida Kodeksi Gida
Etiketleme ve Tiketicileri Bilgilendirme Yénetmeligine uygun olmalidir. Bu kapsam dahilin de yeni
cikacak Teblig, Kanun, Tiziik ve eklerini de kapsayacaktir.

Tasima Tirk Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3’ tincli bélimine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS
1620e uygun olacaktir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve

RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3’lincii bolimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS
1620’e uygun olacaktir.

ANALIZ PERIYODU

Alinan Grinlerin, kurum tarafindan gerekli goraldiiga an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakanlikca yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina liye kuruluslarca akredite edilmis
Ozel veya kamu laboratuvarlarinda her tirlii 6demesi yiiklenici firma tarafindan karsilanmak
lizere kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirlacaktir.

GENEL HUKUMLER

Ilgili birimler tarafindan siparisi verilen Urin istenilen tarinte en geg 09:30'da teknik
sartnameye uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en
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gec 11:30% kadar yeni Urin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi tagiyicl hazir
bulunacak, tastyicilarda temiz musamba &nliik, bone, maske ve eldiven bulunacaktir. Uriin
muayene edilip tartildiktan sonra, yiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna
yerlestirilecektir.

MAKARNA SPAGHETTI
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asgi Basi, Ascr), Ambar Memuru
5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-
REF.STD.NO 27610), Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yonetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-
’ ' 28145), Tiirk Gida Kodeksi Makarna Tebligi R.G.: 05.03.2002-24686 (Teblig No: 2002-20), TS
1620
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanagdi
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli goriildiigii kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan urinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da 6ncesinde driinlerde gdzlenen her hangi bir renk, tat, yapi
veya koku degisikliginde veya pisme sirasinda goériilebilecek bozukluk sonucu kullanilan
{irin miktan ve olugacak maddi zararlari (kullanilan diger malzemeler) miiteahhit
firmanin karsilamasi zorunludur.

3. Son kullanma tarihinden énce bozulan ve numuneden farkli gikan makarnalar miiteahhit
firma tarafindan degistirilecektir.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

BIYOLOJiK

Maya ve kiif:10%-103

Salmonella spp: 25 gramda bulunmayacak

Ref: Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi,Ek-1 Hububat ve Firincilik Uriinlerine
Ait Mikrobiyolojik Degerler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996

KiMYASAL

Aflatoksin Bs: 2 (ug/kg)
Aflatoksin toplam B:+B,+G:+Gz: 4 (ug/kg)
Ref: Tiirk Gida Kodeksi Bulasanlar Yonetmeligi, R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996

FizIKSEL

Kendine has renk, tat ve kokuda olacak, yabanc tat, koku ve madde icermeyecektir. Spagetti
makarnalar %1 tuz ihtiva eden kaynar suya atilarak 20 dakika kaynatildiginda hepsi pismis
olacak dagilmayacak, birbirine yapisarak hamurlasmis olmayacak, igerisinde herhangi bir yabanci
madde, bocek ve bdcek kalintilari bulunmayacaktir. Spagettiler pisti§i anda kaygan parlak
goriinimde olmalidir. Spagettiler ortam sicakhiginda olmalidir. Spagetti catlamig, kirilmis,
parcalanmig, unlanmis ve toz halinde olmayacaktir. Makarnalar ortam sicakiginda olmaldir.
Spagetti makarna kirildiginda kesit homojen goriinliste ve lekesiz olmalidir. Bugday irmiginden
usuliine gdére yapilmis olacaktir. Bugday irmiginden baska irmik veya nisasta karigtiriimig ve
boyanmis olmayacaktir. Rutubet miktari en cok %13 olmalidir.

ORJIN

Yerli mensei

URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM

YONTEMLERI

Makarnalarin teslimi 5 kg’ ik standart naylon ambalajlarda spaghetti gesidinde (0 numara)
olacaktir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tiirk Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde ve
Malzemeler Yonetmeligi ve bununla iliskili cikan gida ile temas eden madde ve malzemeler
tebligleri hiikiimleri gecerlidir. Ambalaj {zerindeki isaretleme Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi,
Tirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiketicileri Bilgilendirme Yénetmeligi ve TS 1620%e uygun
olacaktir. Oriinal ambalajlarin (izerinde gidanin adi, bilesenler listesi, alerjiye veya intoleransa
neden olan belirli madde veya uriinler, belirli bilesenlerin veya bilesen gruplarinin miktari, gidanin
net miktari, tavsiye edilen tiiketim tarihi veya son tiiketim tarihi, 6zel muhafaza ve/veya kullanim
kosullari, gida isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isletme kayit numarasi veya
tanimlama isareti, mense (lke, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti isareti
veya numarasi bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtilmeyen diger hususlar Tirk Gida
Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yénetmeligine uygun olmalidir. Bu kapsam
dahilin de yeni cikacak Teblig, Kanun, Tiiziik ve eklerini de kapsayacaktir.

Tasima Tirk Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ tincii bélimine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS
1620’e uygun olacaktir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve

RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3” Gincli bélimiine, Gida Hijyeni Y6netmeligine ve TS
1620'e uygun olacaktir.

S ATPRAN 1.
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ANALIZ PERIYODU

Alinan Griinlerin, kurum tarafindan gerekli goriildigu an ve siklikta faaliyet konularina gore
bakanlikca yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Turk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina tye kuruluglarca akredite edilmis
ozel veya kamu laboratuvarlarinda her tirlii 6demesi yiiklenici firma tarafindan karsilanmak
lizere kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

GENEL HUKUMLER

Ilgili birimler tarafindan siparisi verilen {iriin istenilen tarihte en geg 09:30°da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en geg 11:30'a kadar
yeni iiriin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi taglyict hazir bulunacak, tastyicilarda
temiz musamba 6nliik, bone, maske ve eldiven bulunacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan

sonra, yiiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna yerlestirilecektir.

ERISTE
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asc Basi, As¢l), Ambar Memuru
5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saglgi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-
REF.STD.NO 27610), Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yonetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-
: ' 28145), Tiirk Gida Kodeksi Makarna Tebligi R.G.: 05.03.2002-24686 (Teblig No: 2002-20), TS
12950
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanagi
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli goriildiigi kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan drinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da 6ncesinde Uriinlerde gézlenen her hangi bir renk, tat, yapi
veya koku degisikliginde veya pisme sirasinda gorilebilecek bozukluk sonucu kullanilan
tirtin miktari ve olusacak maddi zararlari (kullanilan diger malzemeler) miteahhit

DURUMUNDA
firmanin karsilamasi zorunludur.
3. Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli gikan eristeler miteahhit
firma tarafindan degistirilecektir.
KONTROL KRITERI OZELLIK
Maya ve kif:10%-103
BIYOLOJiK Salmonella spp: 25 gramda bulunmayacak )
Ref: Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi,Ek-1 Hububat ve Firincilik Urtinlerine
Ait Mikrobiyolojik Degerler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996
Aflatoksin Bi: 2 (ug/kg)
KIMYASAL Aflatoksin toplam Bi1+By+Gi1+G;: 4 (ug/kg)
Ref: Tiirk Gida Kodeksi Bulasanlar Yénetmeligi, R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996
Kendine has renk, tat ve kokuda olacak, yabanc tat, koku ve madde igermeyecektir. Erigteler
%1 tuz ihtiva eden kaynar suya atilarak 20 dakika kaynatildiinda hepsi pismis olacak
dagilmayacak, birbirine yapisarak hamurlasmis olmayacak, igerisinde herhangi bir yabanci
FiZiKSEL madde, bdcek ve bocek kalintilan bulunmayacaktir. Eristeler pistii anda kaygan parlak

g6riinimde olmalidir. Eristeler ortam sicakliginda olmalidir. Eristeler kirlmis, pargalanmis,
unlanmis ve toz halinde olmayacaktir.. Eristeler kirildiginda kesit homojen goriiniiste ve lekesiz
olmalidir. Bugday irmiginden usuliine gére yapilmis olacaktir. Bugday irmiginden bagka irmik
veya nigasta karistiriimig ve boyanmis olmayacaktir. Rutubet miktar en cok %13 olmalidir.
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ORJIN

Yerli mensei

URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM

YONTEMLERI

Eristelerin teslimi 5 kg’ lik standart naylon ambalajlarda olacaktir. Ambalajlama ile ilgili
hususlarda Tiirk Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yonetmeligi ve
bununla iliskili cikan gida ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hiikiimleri gegerlidir.
Ambalaj tizerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeligi, Tirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tilketicileri Bilgilendirme Y&netmeligi ve TS 12950’ uygun olacaktir. Orijinal ambalajlarin
iizerinde gidanin adi, bilesenler listesi, alerjiye veya intoleransa neden olan belirli madde veya
iirtinler, belirli bilesenlerin veya bilesen gruplarinin miktari, gidanin net miktari, tavsiye edilen
tilketim tarihi veya son tilketim tarihi, 6zel muhafaza ve/veya kullanim kosullari, gida
isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isletme kayit numarasi veya tanimlama isareti,
mense iilke, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti isareti veya numarasi
bulunmaldir. Etiketleme ile ilgili burada belirtimeyen diger hususlar Tirk Gida Kodeksi Gida
Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yénetmeligine uygun olmalidir. Bu kapsam dahilin de yeni
cikacak Teblig, Kanun, Tiziik ve eklerini de kapsayacaktir.

Tasima Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3" Gincii bolimiine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS
12950’e uygun olacaktir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve

RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3’ lincii bdliimiine, Gida Hijyeni Yoénetmeligine ve TS
12950'e uygun olacaktir.

ANALiz PERIYODU

Alinan riinlerin, kurum tarafindan gerekli goriildigu an ve siklikta faaliyet konularina gore
bakanlikca yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Ttrk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina liye kuruluslarca akredite edilmis
ozel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirli 6demesi yiiklenici firma tarafindan karsilanmak
lizere kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptinlacaktir.

GENEL HUKUMLER

Iigili birimler tarafindan siparisi verilen Uriin istenilen tarihte en geg 09:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en geg 11:30%a kadar
yeni {iriin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi tagtyici hazir bulunacak, taglyicilarda
temiz musamba 6nlik, bone,maske ve eldiven bulunacaktir. Urtin muayene edilip tartildiktan
sonra, yiiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna yerlestirilecektir.

PIRINC
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen , Ascl Basi, Ascl), Ambar Memuru
5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghg, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-
REF.STD.NO 27610), Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yénetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-
' ’ 28145), Tiirk Gida Kodeksi Piring Tebligi R. Gazete: 07.01.2011- 27808 Teblig No: 2010/60, TS
2408
KAYIT . Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanagi
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli goriildigi kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan uriinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da 6ncesinde (iriinlerde gbzlenen her hangi bir renk, tat, yapi
veya koku degisikliginde veya pisme sirasinda gorilebilecek bozukluk sonucu kullanilan
trtin miktari ve olusacak maddi zararlari (kullanilan diger malzemeler) muteahhit

DURUMUNDA
firmanin karsilamasi zorunludur.
3. Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkl gikan piringler miiteahhit
firma tarafindan degistirilecektir
KONTROL KRITERI OZELLIK
BIYOLOJIK -
) Aflatoksin Bi: 5 (ug/kg)
KIMYASAL Aflatoksin toplam B;+By+G1+Gz: 10 (ug/kg)
Ref: Tiirk Gida Kodeksi Bulasanlar Yonetmeligi, R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996
Piring, kendine has renk, tat, koku ve goriinliste olacak, acilasmis, eksimis, kokusmus,
kiiflenmis olmayacaktir. Yabanci bir tat ve koku, bocek ve bdcek pargalarini, kalintilarini ve
yumurtalarini, hayvansal artiklar ve metal parcalari icermeyecektir. Farkli piring gesitleri, siniflari,
FiziKSEL gruplar, tipleri ve mensei kanstinimis olmayacaktir. Uriin icerisinde bulunan kink taneler,

kendi gesidinden baska bir gesidin kingi olamaz. Tam degirmenlenmis piring; icerdigi kusurlu
tane, organik ve inorganik yabanci madde miktarlarina gore 1. Sinif olacaktir. Tebligde belirtilen
tane uzunlugu ve uzuniuk/genislik oranina gére Tip A veya Tip C piring istenecektir. Piringler

ortam sicakliginda olmalidir. Lekeli ve kink olmayacakbir. Rutubet miktan en fazla %14.5

1 :




HACETTEPE UNIVERSITESI 5
SAGLIK, KULTUR VE SPOR DAIRE BASKANLIGI
MEMUR KAFETERYALARI

olmalidir. Kirik tane orani % 5'i gecmemelidir. Yeni sene Urlinii baldo veya osmancik tipte,
piyasada satilan malin en iyi cinsi 1. Sinif olacak, eski sene trtintyle karigmis olmayacaktir.
Pirinclerin 1000 adedinin agirigi Osmancik piring icin 25£1 g, baldo pirinc icin 30+1 g olacaktir.
ihtiyaca gére osmancik veya baldo tipinde istenecektir. Piring taneleri suni olarak beyazlatiimis,
kiikiirtlenmis, boyanmis veya hangi amagla olursa olsun kimyasal maddelerle muamele edilmis
olmayacaktir. Tane uzunluguna gére uzun taneli piring olacaktir. Piringlerin tane uzunluklar ve
uzunluk/genislik oranlar Tiirk Gida Kodeksi Piring Tebliginde belirtilen limitlere uygun olacaktir.
Piringler pisirilerek kontrol edilip, pisme sonucu tat, koku ve yapisinda sorun olmayan uriin kabul
edilecektir. Burada belirtimeyen tiim hususlarda Tiirk Gida Kodeksi Piring Tebligi hikimleri
gegcerlidir.

ORJIN

Yerli mensei

URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERIL

Tasima ve saklama siiresinde piringlerin iyi kurumasini saglayacak nitelikte olan uygun
malzemeden yapimis 25 kg’ Ik torbalarda olacak, kirk piring orani fazla olan piring
alinmayacaktir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tirk Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde
ve Malzemeler Yonetmeligi ve bununla iliskili gikan gida ile temas eden madde ve malzemeler
tebligleri hitkiimleri gegerlidir. Ambalaj Uzerindeki isaretleme Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi,
Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi ve TS 2408’ uygun
olacaktir. Oriinal ambalajlarin iizerinde gidanin adi, bilesenler listesi, alerjiye veya intoleransa
neden olan belifli madde veya iriinler, belitli bilesenlerin veya bilesen gruplarinin miktari, gidanin
net miktari, tavsiye edilen tiiketim tarihi veya son tiketim tarihi, 6zel muhafaza ve/veya kullanim
kosullari, gida isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, igletme kayit numarasi veya
tanimlama isareti, mense ilke, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti isareti
veya numarasl bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtilmeyen diger hususlar Tirk Gida
Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligine uygun olmalidir. Bu kapsam
dahilin de yeni ¢cikacak Teblig, Kanun, Tiiziik ve eklerini de kapsayacaktir.

Tasima Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3" tncli bélimiine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS
2408'e uygun olacaktir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMR{

Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3" Gincli bolimiine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS
2408’ e uygun olacaktir.

ANALIZ PERIYODU

Alinan riinlerin, kurum tarafindan gerekli goriildigi an ve siklikta faaliyet konularina gore
bakanlikca yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Ttrk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina dye kuruluglarca akredite edilmis
ozel veya kamu laboratuvarlarinda her tirlti 6demesi yiklenici firma tarafindan kargilanmak
tizere kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptinlacaktir.

GENEL HUKUMLER

Iigili birimler tarafindan siparisi verilen Uriin istenilen tarihte en geg 09:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en geg 11:30'a kadar
yeni {iriin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi tastyici hazir bulunacak, tagtyicilarda
temiz musamba 6nliik, bone, maske ve eldiven bulunacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan
sonra, yiiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna yerlestirilecektir.

ASURELIK BUGDAY
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, As¢gl Basi, Asgl), Ambar Memuru
5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-27610),
REF.STD.NO Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yonetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-28145),
' ' Gida Maddelerinin ve Umumi Saghd Ilgilendiren Esya ve Levazimin Hususi Vasiflarini Gsteren
Tiizgln 252- 259.Maddeleri, TS 13494
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanagi
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli goriildiigli kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan uriinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da 6ncesinde Grlinlerde gézlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya
koku degisikliginde veya pisme sirasinda goriilebilecek bozukluk sonucu kullanilan trin
miktar! ve olusacak maddi zararlar (kullanilan diger malzemeler) miiteahhit firmanin
karsilamasi zorunludur.

3. Son kullanma tarihinden énce bozulan ve numuneden farkl gikan asurelik bugdaylar
miiteahhit firma tarafindan degistirilecektir.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

BIYOLOJiK

Koliform: 103-10%
Kuf (kob/g): 10%—-10°
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Ref: Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi, Ek-1 Hububat ve Firincilik Uriinlerine
Ait Mikrobiyolojik Degerler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996

Aflatoksin Bi: 2 (ug/kg)
Aflatoksin toplam Bi+By+G:1+Ga: 4 (ug/kg)

KIMYASAL
Ref: Tirk Gida Kodeksi Bulasanlar Yénetmeligi, R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996
Yeni sene {riinii ve sert bugdaydan olacaktir. Kendine 6zgu tat, renk ve kokuda olmali yabanci tat
FizIKSEL ve koku, kiiflenmis, kokusmus olmamali ierisinde sap, saman, yabanci ot tohumlari, tas, toprak
hasereler bulunmamalidir. Asurelik bugday ortam sicakliinda olmalidir.
ORJIN Yerli Mengei

URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERIL

25 kg'lk bez veya polipropilen elyafll torba veya guvallarda olacak, ambalajlarin agizlar
aclmayacak bicimde uygun ve saglam sicim veya ipliklerle el veya makine ile dikilmis olacaktir.
Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tirk Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve Malzemeler
Yénetmeligi ve bununla iligkili gikan gida ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hiikiimleri
gecerlidir.

Ambalaj {izerindeki isaretleme Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yénetmelii ve TS 13494’e uygun olacaktir. Orijinal ambalajlarin
tizerinde gidanin adi, bilesenler listesi, alerjiye veya intoleransa neden olan belirli madde veya
girtinler, belirli bilesenlerin veya bilesen gruplarinin miktari, gidanin net miktari, tavsiye edilen
tiiketim tarihi veya son tiiketim tarihi, 6zel muhafaza ve/veya kullanim kogullari, gida igletmecisinin
adi veya ticari unvani ve adresi, isletme kayit numarasi veya tanimlama isareti, menge Ulke,
gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti isareti veya numarasi bulunmalidir.
Etiketleme ile ilgili burada belirtiimeyen diger hususlar Tirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve
Tiiketicileri Bilgilendirme Yénetmeligine uygun olmalidir. Bu kapsam dahilin de yeni cikacak Teblig,
Kanun, Tizik ve eklerini de kapsayacaktir.

Tasima Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3" Gncl bélimiine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS
13494'e uygun olacaktir.

DEPOLAMA KOSULLARI
ve RAF OMRU

-Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ (ncl bélimine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve
TS13494'e uygun olacaktir.

ANALIzZ PERIYODU

Alinan {riinlerin, kurum tarafindan gerekli gorildigu an ve siklikta faaliyet konularina gore
bakanlikca yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tark
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina tiye kuruluglarca akredite edilmis 6zel
veya kamu laboratuvarlarinda her tirlli 6demesi yuklenici firma tarafindan kargilanmak Gzere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptinlacaktir.

GENEL HUKUMLER

Ilgili birimler tarafindan siparisi verilen irtin istenilen tarihte en geg 09:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en geg 11:30%a kadar
yeni {riin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi tasiyic hazir bulunacak, tastyicilarda
temiz musamba o6nliikk, bone, maske ve eldiven bulunacaktir. Urin muayene edilip tartildiktan
sonra, yiiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna yerlestirilecektir.

BULGUR

SORUMLU

Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asci Basi, Asgt), Ambar Memuru

REF.STD.NO

5996 Sayil Veteriner Hizmetleri, Bitki Saglidi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-
27610), Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay islemlerine Dair Yoénetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-
28145), Gida Maddelerinin ve Umumi Saglig ilgilendiren Esya ve Levazimin Hususi Vasiflarini
Gosteren Tiziigiin 260- 262.Maddeleri, Tiirk Gida Kodeksi Bulgur Tebli§ R.G:28.01.2017-29960
Teblig No:2016-49, TS 2284

KAYIT

Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanag

KONTROL SIKLIGI

Her alimda gerekli gériildigl kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan urtinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da 6ncesinde (riinlerde gozlenen her hangi bir renk, tat, yapi
veya koku dedisikliginde veya pisme sirasinda gorilebilecek bozukluk sonucu kullanilan
irtin miktari ve olusacak maddi zararlar (kullanilan diger malzemeler) miiteahhit
firmanin karsilamasi zorunludur.

3. Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli gikan bulgurlar miteahhit
firma tarafindandedistirilecektir.
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KONTROL KRITERI

OZELLIK

BIYOLOJIK

Koliform: 10% 103

Maya-Kiif (kob/g): 103-104

Ref: Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yénetmeligi, Ek-1 Hububat ve firincilik Griinlerine
Ait Mikrobiyolojik Degerler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996

Bulgur, canli ve cansiz hagere ve parazitleri veya bunlarnin kalinti ve diskisini ve sagliga zararl
olabilecek herhangi bir maddeyi ihtiva etmeyecektir.

KIMYASAL

Tiirk Gida Kodeksi Bulgur Teblig R.G.:28.01.2017-29960 Tebli§ No:2016-49 Ek-1 Bulgurun
kimyasal 6zellikleri bélimiinde belirtildigi gibi olmalidir.

Aflatoksin Bi: 2 (ug/kg)

Aflatoksin toplam Bi1+By+G1+Ga: 4 (Hg/kg)

Ref: Tirk Gida Kodeksi Bulasanlar Yénetmeligi, R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996

FiziKSEL

Tiirk Gida Kodeksi Bulgur Tebligi Ek-1 Bulgurun fiziksel 6zellikleri boliimiinde belirtildigi gibi
olmalidir. Tadi ve kokusu kendine 6zgii olmali, kétli koku, rutubet, kum, tas, toprak ve ¢op
olmamalidir. Bulgur taneleri saglam, temiz, kendine 6zgii renk, tat ve kokuda olmalidir.
Bozulmus, kiiflenmis, eksimis, acimig, boyanmis olmayacak canli ve cansiz hagere ve parazitler
veya bunlarin parcaciklari, yumurtalari bulunmamali, 1slanmig olmamalidir. Bulgur ortam
sicakhiginda olmalidir Pilavlik bulgur olarak istenecektir. (Tiirk Gida Kodeksi Bulgur Teblig
R.G.:28.01.2017-29960 Teblig No:2016-49 Ek-2 Bulgurun tane irilikleri bolimiinde belirtildigi gibi
olmalidir.)

ORJIN

Yerli Mengei

URETIM METODU

Sert (durum) bugdaylari teknolojik safhalara uygun olarak, temizleme, haglama, kurutma, kirma
veya dévme, eleme ve kepeklerinden ayirma suretiyle {iretilmis yeni sene rind olmalidir.

AMBALAJ VE DAGITIM

YONTEMLERI

Teslim sekli standart olarak saglam ve 25 kg’ lik temiz guvallar igerisinde olmalidir.

Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tiirk Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde ve Malzemeler
Yénetmeligi ve bununla iliskili cikan gida ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri
hikimleri gegerlidir.

Ambalaj iizerindeki isaretleme Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi ve TS 2284’ uygun olacaktir. Orijinal ambalajlarin
tizerinde gidanin adi, bilesenler listesi, alerjiye veya intoleransa neden olan belirli madde veya
triinler, belirli bilesenlerin veya bilesen gruplarinin miktari, gidanin net miktari, tavsiye edilen
tiiketim tarihi veya son tiiketim tarihi, Gzel muhafaza ve/veya kullanim kogullari, gida
isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isletme kayit numarasi veya tanimlama isareti,
mense llke, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti isareti veya numarasi
bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtiimeyen diger hususlar Tirk Gida Kodeksi Gida
Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligine uygun olmalidir. Bu kapsam dahilin de yeni
gikacak Teblig, Kanun, Tiiziik ve eklerini de kapsayacaktir.

Tasima Tirk Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ tincli bolimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS
2284'e uygun olacaktir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve

RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3" Gncii bélimine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS
2284'deki gibi olacaktir.

ANALiIz PERIYODU

Alinan drinlerin, kurum tarafindan gerekli goraldigii an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakanlikga yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina tye kuruluglarca akredite edilmig
dzel veya kamu laboratuvarlarinda her tirlii 6demesi yiiklenici firma tarafindan kargilanmak
lizere kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

GENEL HUKUMLER

Ilgili birimler tarafindan siparisi verilen Uriin istenilen tarihte en geg 09:30°da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en geg 11:30'a kadar
yeni {iriin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi tastyict hazir bulunacak, tasiyicilarda
temiz musamba onliik, bone, maske ve eldiven bulunacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan
sonra, ylklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna yerlegtirilecektir.

YESIL MERCIMEK
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Ascl Basl, Ascl), Ambar Memuru
5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-
REF.STD.NO 27610), Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yonetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-
: ' 28145), Tirk Gida Kodeksi Mercimek Tebligi R. Gazete: 26.07.2003-25180 Teblig No: 2003/25,
TS 143
KAYIT . Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanag
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli goriildiigi kadar numune incelenecektir.
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HACETTEPE UNIVERSITESI 5
SAGLIK, KULTUR VE SPOR DAIRE BASKANLIGI
MEMUR KAFETERYALARI

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

-

Bu teknik sartnameye uygun olmayan {riinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da éncesinde Urlinlerde gézlenen her hangi bir renk, tat, yapi
veya koku degisikliginde veya pisme sirasinda goriilebilecek bozukluk sonucu kullanilan
tirtin miktari ve olusacak maddi zararlari (kullanilan diger malzemeler) miiteahhit
firmanin karsilamasi zorunludur.

3. Son kullanma tarihinden énce bozulan ve numuneden farkli gikan yesil mercimekler

miiteahhit firma tarafindan degistirilecektir.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

BiYOLOJIK

Boceklenme olmayacaktir.

KIMYASAL

Kiiflenme olmayacaktir.

FiziKSEL

Tadi ve kokusu kendine 6zgii olmali, kétii koku olmamalidir. Mercimek pisirilerek kontrol edilip,
pisme kuralina uygun olanlar kabul edilecektir. Haglandiginda siyaha yakin renk veren ve kabugu
dagilan iriinler kabul edilmeyecektir. Yeni sene iriing, iyi kaliteli yesil mercimeklerden olacaktir.
Yabana, agirlastirici maddelerle karistinlmis, boyanmis ve hangi amagla olursa olsun kimyasal
maddelerle islenmis, yaglamak, firnlamak suretiyle parlatiimis, kurutulmus olmayacaktir. Taneler
normal biiyiikliikte olacaktir. Yesil mercimekler ortam sicakliginda olmalidir. Rutubet en gok %
12,0 olmalidir. Bécek veya diger zararlilar tarafindan yenmis ve delinmis taneler, bocek ve/veya
bdcek artiklari bulunmamalidir. 26.07.2003 Tarihli Mercimek Tebligi'nin Ek kisminda belirtilen
kalite kriterlerine uygun olmalidir.

ORJIN

URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM

YONTEMLERI

Teslim sekli standart olarak temiz ve saglam bez veya naylon 25 kg'lik ambalajlarda olacaktir.
Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tiirk Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde ve Malzemeler
Yénetmeligi ve bununla iligkili ¢ikan gida ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri
hikiimleri gegerlidir. Ambalaj Uzerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi Y&netmeligi, Tiirk Gida
Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Y&netmeligi ve TS 143’e uygun olacaktir.
Oriinal ambalajlarin iizerinde gidanin ad, bilegenler listesi, alerjiye veya intoleransa neden olan
belirli madde veya Urinler, belirli bilesenlerin veya bilesen gruplarinin miktari, gidanin net
miktari, tavsiye edilen tiiketim tarihi veya son tiiketim tarihi, 6zel muhafaza ve/veya kullanim
kosullari, gida isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isletme kayit numarasi veya
tanimlama isareti, menge (lke, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti isareti
veya numarasi bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtiimeyen diger hususlar Tirk Gida
Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligine uygun olmalidir. Bu kapsam
dahilin de yeni cikacak Teblig, Kanun, Tiiziik ve eklerini de kapsayacaktir.

Tasima Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3’ tincli boliimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS
143’e uygun olacaktir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve

RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3" tincli bélimiine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS
143’e uygun olacaktir.

ANALiz PERIYODU

Alinan (Griinlerin, kurum tarafindan gerekli goriildigi an ve siklikta faaliyet konularina goére
bakanlikca yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina liye kuruluslarca akredite edilmis
Ozel veya kamu laboratuvarlarinda her tirli 6édemesi yiklenici firma tarafindan kargilanmak
{izere kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

GENEL HUKUMLER

Ilgili birimler tarafindan siparisi verilen iriin istenilen tarihte en geg 09:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuziugu durumunda ayni giin en geg 11:30%a kadar
yeni (riin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi tastyici hazir bulunacak, tasiyicilarda
temiz musamba onliik, bone, maske ve eldiven bulunacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan
sonra, yiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna yerlestirilecektir.

KIRMIZI MERCIMEK

SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Ascl Bagl, Ascl), Ambar Memuru
5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-
REF.STD.NO 27610), Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yonetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-
! ! 2814), Tiirk Gida Kodeksi Mercimek Tebligi R. Gazete: 26.07.2003-25180 Teblig No: 2003/25,
TS 143
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanag
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli goriildigii kadar numune incelenecektir.
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HACETTEPE UNIVERSITESI 5
SAGLIK, KULTUR VE SPOR DAIRE BASKANLIGI
MEMUR KAFETERYALARI

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan urinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da 6ncesinde Uriinlerde gozlenen her hangi bir renk, tat, yap!
veya koku degisikliginde veya pisme sirasinda gériilebilecek bozukluk sonucu kullanilan
tirin miktan ve olusacak maddi zararlari (kullanilan diger malzemeler) miiteahhit
firmanin karsilamasi zorunludur.

3. Son kullanma tarihinden énce bozulan ve numuneden farkli gikan mercimekler
miiteahhit firma tarafindan degistirilecektir.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

BIiYOLOJIK

Béceklenme olmayacaktir.

KIMYASAL

Kiiflenme olmayacakdir.

FIZIKSEL

Tadi ve kokusu kendine 6zgii olmali, kétii koku olmamalidir. Yeni sene Griing, iyi kaliteli kirmizi
mercimeklerden olacaktir. Yabanci, adirlastinc maddelerle kangtinlmis, boyanmis ve hangi
amacla olursa olsun kimyasal maddelerle islenmis, yaglamak, firinlamak suretiyle parlatilmig,
kurutulmus olmayacaktir. Taneler normal biyikliikte olacaktir. Kirmizi mercimekler ortam
sicakliginda olmalidir. Rutubet % en ¢ok 12,0 olmalidir. 26.07.2003 Tarihli Mercimek Tebligi'nin
Ek kisminda belirtilen kalite kriterlerine uygun olmalidir. Mercimek pisirilerek kontrol edilip, pisme
kuralina uygun olanlar kabul edilecektir.

ORJIN

URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERIL

Teslim sekli standart olarak temiz ve saglam bez veya naylon 25 kg'lik ambalajlarda olacaktir.
Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tiirk Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve Malzemeler
Yonetmeligi ve bununla iligkili cikan gida ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri
hikiimleri gegerlidir. Ambalaj tzerindeki isaretleme Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Tiirk Gida
Kodeksi Gida Etiketleme ve Tketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi ve TS 143’e uygun olacaktir.
Oriinal ambalajlarin tzerinde gidanin adi, bilesenler listesi, alerjiye veya intoleransa neden olan
belirli madde veya driinler, belirli bilesenlerin veya bilesen gruplarinin miktari, gidanin net
miktari, tavsiye edilen tiiketim tarihi veya son tiiketim tarihi, 6zel muhafaza ve/veya kullanim
kosullari, gida isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isletme kayit numarasi veya
tanimlama isareti, mense ke, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti isareti
veya numarasl bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtiimeyen diger hususlar Tirk Gida
Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligine uygun olmalidir. Bu kapsam
dahilin de yeni gikacak Teblig, Kanun, Tiziik ve eklerini de kapsayacaktir.

Tasima Tirk Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3’ tincli bélimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS
143’e uygun olacaktir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3’ {incli bélimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS
143’e uygun olacaktir.

ANALiIzZ PERIYODU

Alinan Grinlerin, kurum tarafindan gerekli goriildigii an ve siklikta faaliyet konularina gore
bakanlikga yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina lye kuruluslarca akredite edilmig
Ozel veya kamu laboratuvarlarinda her tirli 6demesi yiiklenici firma tarafindan karsilanmak
lizere kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptinlacaktir.

GENEL HUKUMLER

Tigili birimler tarafindan siparisi verilen {iriin istenilen tarihte en ge¢ 09:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuziugu durumunda ayni giin en geg 11:30%a kadar
yeni Urlin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi taslyici hazir bulunacak, tastyicilarda
temiz musamba &nliik, bone, maske ve eldiven bulunacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan
sonra, yuklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna yerlestirilecektir.

NOHUT
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Ascl Basi, Ascl), Ambar Memuru
5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-
REF.STD.NO 27610), Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yonetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-
' . 28145, Gida Maddelerinin ve Umumi Saghdi Ilgilendiren Esya ve Levazimin Hususi Vasiflarini
Gosteren Tiiziiglin 263- 266.Maddeleri, TS 142
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanagi
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli goriildiigii kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan driinler iade edilir.

?47
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MEMUR KAFETERYALARI

DURUMUNDA

2. Kullanim sirasinda ya da éncesinde Uriinlerde gézlenen her hangi bir renk, tat, yapi
veya koku degisikliginde veya pisme sirasinda goriilebilecek bozukluk sonucu kullanilan
tirin miktar ve olusacak maddi zararlari (kullanilan diger malzemeler) miiteahhit
firmanin karsilamasi zorunludur.

3. Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli gikan nohutlar miteahhit
firma tarafindan degistirilecektir

KONTROL KRITERI

OZELLIK

BIYOLOJIK

Sagliga zararl veya zararsiz herhangi bir madde icermemelidir. Hagere ve parazitler, bunlarin
parcalari kiiflenme, kokusma bulunmamalidir.

KIMYASAL

Kiiflenme olmayacaktir.

FizikSEL

Tadi ve kokusu kendine 6zgii olmali, kétii koku olmamalidir. Nohutlar yeni sene iriini olacaktir.
Nohutlar yeter derecede kurumus ve taneleri TS boy &zelliklerine gére A tipinde (gok iri) 9mm
elek ustiinde kalacak sekilde, kocbas tipi ve hepsi ayni boyda olacaktir. Her ne sebeple olursa
olsun 1slanip kurutulmus olmayacaktir. Kendine 6zgu renk ve tatta olmalidir. Rutubeti %14'den
fazla olmamalidir. Yabanal ve adirlastirici maddelerle kangtiriimis, boyanmis suni olarak agartiimig
olmamalidir. Nohutlar ortam sicaklidinda olmalidir. Hasere ve parazitler, bunlarin pargalari
kiiflenme, kokusma bulunmamalidir. Herhangi bir yabanci madde, tas, ¢op icermeyecektir.

ORJIN

URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM

YONTEMLERI

Teslim sekli standart olarak sadlam ve temiz 25 kg’ lik guvallarda teslim edilecektir. Nohut
pisirilerek kontrol edilip, pisme kuralina uygun olanlar kabul edilecektir. Ambalajlama ile ilgili
hususlarda Tirk Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yonetmeligi ve
bununla iliskili cikan gida ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hiikiimleri gegerlidir.
Ambalaj lizerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yénetmeligi ve TS 142’e uygun olacaktir. Oriinal ambalajlarin
iizerinde gidanin adi, bilesenler listesi, alerjiye veya intoleransa neden olan belirli madde veya
urinler, belirli bilesenlerin veya bilesen gruplarinin miktari, gidanin net miktari, tavsiye edilen
tiiketim tarihi veya son tilketim tarihi, 6zel muhafaza ve/veya kullanim kosullari, gida
isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isletme kayit numarasi veya tanimlama isareti,
menge (lke, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti isareti veya numarasi
bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtimeyen diger hususlar Tirk Gida Kodeksi Gida
Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yénetmeligine uygun olmalidir. Bu kapsam dahilin de yeni
cikacak Teblig, Kanun, Tiziik ve eklerini de kapsayacaktir.

Tasima Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ tincii bélimiine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS
142'e uygun olacaktir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve

RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ Gncli bolimine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS
142'e uygun olacaktir.

ANALiIz PERIYODU

Alinan Uriinlerin, kurum tarafindan gerekli goriildigii an ve siklikta faaliyet konularina goére
bakanlikca yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tiirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina tye kuruluslarca akredite edilmisg
dzel veya kamu laboratuvarlarinda her tiifli 6demesi yiklenici firma tarafindan kargilanmak
{izere kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

GENEL HUKUMLER

Ilgili birimler tarafindan siparisi verilen Griin istenilen tarihte en geg 09:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en geg 11:30'a kadar
yeni Uriin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi tastyici hazir bulunacak, tasiyicilarda
temiz musamba o6nlilk, bone, maske ve eldiven bulunacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan
sonra, ylklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna yerlestirilecektir.

TARHANA
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Ascl Basi, As¢l), Ambar Memuru
5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-
REE.STD.NO 27610), Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay islgmlerine Dair Yonetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-
28145, Gida Maddelerinin ve Umumi Sagldi Ilgilendiren Esya ve Levazimin Hususi Vasiflarini
Gosteren Tiiziiglin 317.Maddeleri, TS 2282
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanag
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli goriildigii kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan Urinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da 6ncesinde Uriinlerde gézlenen her hangi bir renk, tat, yapi
veya koku degisikliginde veya pisme sirasinda gorilebilecek bozukluk sonucu kullanilan
{rtin miktan ve olusacak maddi zararlan (kullanilan diger malzemeler) miteahhit
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firmanin karsilamasi zorunludur.
3. Son kullanma tarihinden énce bozulan ve numuneden farkll gikan tarhanalar miiteahhit
firma tarafindan degistirilecektir.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

BiYOLOJIK

Salmonella spp.: 0-25 g/ml

Ref: Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi R.G: 29.12.2011-28157, Yetki
Kanunu: 5996 Ek-1 Et suyu tabletleri, tozlari, kuru formdaki gorbalar, cegniler, krem santi, soslar
gibi toz ve tablet formdaki diger gida kansimlarina ait mikrobiyolojik degerler.

KIMYASAL

TS 2282’e uygun olacaktir.

FiziKSEL

Kendine has gériiniste, sarimtirak turuncu renkte ve topaklanmamig olmali, goriindr sekilde
bozulmus, kurtlu ve bécekli olmamalidir. Hazir tarhana kendine has kokuda olmal, yabanci koku
bulunmamalidir. Acilasma, eksi kokulu, yabanci tat olmamali. Yabanci madde bulunmamalidir.
Hicbir koruyucu katki maddesi ve koruyucu, renklendirici ve yapay aroma igermemelidir. Tarhana
pisirilerek denendiginde kendine 6zgu tat, koku ve sarimtirak turuncu parlak renkte olacak,
{irlinde ¢dziinmemis topak veya tortular bulunmayacaktir.

ORIJIN

Yerli Mengei

URETIM METODU

Tarhana, yerel geleneklere gére un, yogurt, biber, domates, saglifa zararsiz koku verici bitkiler
ve tuz gibi maddelerin yodurulup eksitildikten sonra kurutulmasi yoluyla yapilmig olacaktir.

AMBALAJ VE DAGITIM
YONTEMLERI

Ambalajlar, tasima ve muhafaza siiresince hazir kuru gorbaliklarin ozelliklerini koruyabilecek
nitelikte, rutubet ve hava gegirmeyen lamine ambalaj malzemesinden yapilmis 3-5 kg lk
ambalajlarda olmalidir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tiirk Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden
Madde ve Malzemeler Yénetmeli§i ve bununla iligkili gikan gida ile temas eden madde ve
malzemeler tebligleri hiikiimleri gegerlidir. Ambalaj Uzerindeki isaretleme Tirk Gida Kodeksi
Yénetmeligi, Tirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiketicileri Bilgilendirme Yénetmeligi ve TS
2282'e uygun olacaktir. Oriinal ambalajlarin {izerinde gidanin adi, bilegenler listesi, alerjiye veya
intoleransa neden olan belirli madde veya iriinler, belirli bilesenlerin veya bilesen gruplarinin
miktari, gidanin net miktari, tavsiye edilen tiketim tarihi veya son tiiketim tarihi, 6zel muhafaza
ve/veya kullanim kosullari, gida isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isletme kayit
numarasi veya tanimlama isareti, mense iilke, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi,
gidanin parti isareti veya numarasi bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtimeyen diger
hususlar Tirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tilketicileri Bilgilendirme Yonetmeligine uygun
olmalidir. Bu kapsam dahilin de yeni gikacak Teblig, Kanun, Tiiziik ve eklerini de kapsayacaktir.
Tasima Tirk Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3" Gincli bélimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS
2282'e uygun olacaktir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3" tincii bélimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS
2282'e uygun olacaktir.

ANALizZ PERIYODU

Alinan drinlerin, kurum tarafindan gerekli gorildiigli an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakanlikca yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tlrk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina iiye kuruluglarca akredite edilmig
o6zel veya kamu laboratuvarlarinda her tirld 6demesi yiklenici firma tarafindan kargilanmak
{izere kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

GENEL HUKUMLER

ilgili birimler tarafindan siparisi verilen (rlin istenilen tarihte en geg 09:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en geg 11:30'a kadar
yeni iriin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi tastyici hazir bulunacak, taglyicilarda
temiz musamba 6nliik, bone, maske ve eldiven bulunacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan
sonra, yiiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna yerlestirilecektir.

UN (PASTALIK/BOREKLIK)

SORUMLU

Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Ascl Basl, Ascl), Ambar Memuru

REF.STD.NO

5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-27610),
Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yonetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-28145), Tirk
Gida Kodeksi Bugday Unu Tebligi, R. Gazete: 02.04.2013 — 28606 Teblig No: 2013/9, TS 4500

KAYIT

Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanagi

KONTROL SIKLIGI

Her alimda gerekli gériildiigii kadar numune incelenecekir.
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UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1) Bu teknik sartnameye uygun olmayan Uriinler iade edilir.

2) Kullanim sirasinda ya da dncesinde Uriinlerde gézlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya
koku degisikliginde veya pisme sirasinda goriilebilecek bozukluk sonucu kullanilan trtn
miktari ve olusacak maddi zararlari (kullanilan diger malzemeler) miiteahhit firmanin
karsilamasi zorunludur.

3) Son kullanma tarihinden énce bozulan ve numuneden farkli gikan bugday unlar miteahhit
firma tarafindan degistirilecektir.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

Koliform: 103-10%
Kiif (kob/g): 10%— 105

BLVOLOIIK Ref: Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yénetmeligi, Ek-1 Hububat ve Firincilik Uriinlerine Ait
Mikrobiyolojik Degerler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996
Aflatoksin Bi: 2 (ng/kg)
Aflatoksin toplam B1+B,+G1+G2: 4 (ug/kg)

KiMYASAL Nem % (m/m) en cok 14.5, Kiil % Km’e (m/m) en az 1.2, % protein miktari Km'de en az 11, %

asitlik Km’de (silfirik asit cinsinden) en gok 0.09 olmalidir.
Ref: Tiirk Gida Kodeksi Bulasanlar Yénetmeligi, R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996
Tiirk Gida Kodeksi Bugday Unu Tebligi, R. Gazete: 02.04.2013 — 28606
Tadi ve kokusu kendine 6zgii olmali, kétli koku olmamalidir. Yeni sene mahsulii bugdaydan
tiretilecektir. Ozel amacli pastalik/boreklik bugday unu olacaktir. Rengi beyaz olacak, acilasma, Kiif,
canli cansiz parazit ve/veya artiklari, kurt, bcek vs. bulunmayacaktir. Nemlenme ve nemlenmeye

FiziKSEL bagl topaklanma olmayacaktir. Gluteni yasken agik renk ve elastik olacaktir. Gerekli deneme yapilip
istenilen kalite, goriiniis ve kabarma saglanan unlar kabul edilecektir. Pastalik/Boreklik bugday
unlan ortam sicakliginda olmalidir. Kuru maddede kil orani %50-60 arasinda olacaktir. Nem orani
%14.5'i gecmeyecekiir.

ORJIN Yerli mensei

URETIiM METODU

AMBALAJ VE DAGITIM
YONTEMLERI

50 kg'lik orijinal ambalajlarda teslim edilecektir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tirk Gida Kodeksi
Gida ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yénetmeligi ve bununla iliskili gikan gida ile temas eden
madde ve malzemeler tebligleri hiikiimleri gecerlidir. Ambalaj lzerindeki isaretleme Tirk Gida
Kodeksi Yonetmeligi, Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiketicileri Bilgilendirme Yénetmeligi ve
TS 4500%e uygun olacaktir. Oriinal ambalajlarin tizerinde gidanin adi, bilegenler listesi, alerjiye veya
intoleransa neden olan belirli madde veya iriinler, belirli bilesenlerin veya bilesen gruplarinin
miktari, gidanin net miktari, tavsiye edilen tiiketim tarihi veya son tiiketim tarihi, 6zel muhafaza
ve/veya kullanim kosullari, gida isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isletme kayit
numarasl veya tanimlama isareti, menge (lke, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi, gidanin
parti isareti veya numarasi bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtilmeyen diger hususlar
Tirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligine uygun olmalidir. Bu
kapsam dahilin de yeni gikacak Teblig, Kanun, Tiiziik ve eklerini de kapsayacaktir.

Tasima Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3’ Gncli bélimiine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS
4500'e uygun olacaktir.

DEPOLAMA KOSULLARI
ve RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ Ginci bélimiine, Gida Hijyeni Y&netmeliine ve TS
4500’e uygun olacaktir.

ANALiz PERIYODU

Alinan {riinlerin, kurum tarafindan gerekli gorildigi an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakanlik¢a yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tiirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina tye kuruluglarca akredite edilmis 6zel
veya kamu laboratuvarlarinda her tirlii 6demesi yiiklenici firma tarafindan kargilanmak Uzere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

GENEL HUKUMLER

Iigili birimler tarafindan siparisi verilen (riin istenilen tarihte en geg 09:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriinin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en geg 11:30'a kadar
yeni riin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi tasiyici hazir bulunacak, tagiyicilarda
temiz musamba o6nlilkk, bone, maske ve eldiven bulunacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan
sonra, yiiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna yerlestirilecektir.

IRMIK
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asc Basi, Ascl), Ambar Memuru
5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-
REF.STD.NO 27610), Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yonetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-

28145), Tiirk Gida Kodeksi irmik Tebligi R.G.: 05.03.2002- 24686 (Teblig No:2002-21), TS 2283
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MEMUR KAFETERYALARI
KAYIT Urlin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanadi
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli goriildigl kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan {riinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da 6ncesinde riinlerde gézlenen her hangi bir renk, tat, yapi
veya koku degisikliginde veya pisme sirasinda gdrilebilecek bozukluk sonucu kullanilan
{irtin miktar ve olusacak maddi zararlari (kullanilan diger malzemeler) miiteahhit
firmanin karsilamasi zorunludur.

3. Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli gikan irmikler miiteahhit
firma tarafindan degistirilecektir.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

Maya ve kif:10%-103
Salmonella spp: 25 gramda bulunmayacak

REVOLEATE Ref: Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi,Ek-1 Hububat ve Firincilik Uriinlerine
Ait Mikrobiyolojik Degerler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996
Aflatoksin Bi: 2 (ug/kg)

KIMYASAL Aflatoksin toplam Bi+B+G1+Ga: 4 (ug/kg)
Ref: Turk Gida Kodeksi Bulasanlar Yénetmeligi, R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996
Tadi ve kokusu kendine 6zgii olmali, kétii koku olmamalidir. Irmik ortam sicakliginda olmalidir. Iri
boy ve taze olacaktir. Rengi hafif sarimtirak veya sari olacak boyanmig olmayacaktir. Elastikiyeti

FiziKSEL normal olacaktir. Elek altna gecen ve elek Gstiinde kalan miktarlarin toplami %20%i
gecmemelidir. Icerisinde bécek, bécek kalintilart ve yabanci madde bulunmayacaktir.
Bugday irmiginin rutubet miktan en ok %14.5 olmalidir.

ORJIN Yerli Mensei

URETIM METODU

Sert bugday, durum bugdayindan elde edilmis olmalidir.

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERI

Teslim sekli bez veya polipropilen elyafli torbalar veya 25 kg’ lik guvallarda teslim edilecektir.
Cuvallar temiz olacaktir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tiirk Gida Kodeksi Gida ile Temas
Eden Madde ve Malzemeler Yénetmeligi ve bununla iliskili cikan gida ile temas eden madde ve
malzemeler tebligleri hiikiimleri gegerlidir.

Ambalaj iizerindeki isaretleme Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme
ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yénetmelidi ve TS 2283’ uygun olacaktr. Orijinal ambalajlarin
tizerinde gidanin adi, bilesenler listesi, alerjiye veya intoleransa neden olan belirli madde veya
trtinler, belirli bilesenlerin veya bilesen gruplarinin miktari, gidanin net miktari, tavsiye edilen
tilketim tarihi veya son tilketim tarihi, 6zel muhafaza ve/veya kullanm kosullari, gida
isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isletme kayit numarasi veya tanimlama igareti,
mense (lke, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti isareti veya numarasi
bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtiimeyen diger hususlar Tirk Gida Kodeksi Gida
Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yénetmeligine uygun olmalidir. Bu kapsam dahilin de yeni
cikacak Teblig, Kanun, Tiiziik ve eklerini de kapsayacaktir.

Tasima Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ Gincii bélimiine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS
2283'e uygun olacaktir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3" Gincli bolimine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS
2283'e uygun olacaktir.

ANALIzZ PERIYODU

Alinan Uriinlerin, kurum tarafindan gerekli goriildigi an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakanlik¢a yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina liye kuruluslarca akredite edilmis
6zel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirli 6demesi yiklenici firma tarafindan karsilanmak
lizere kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

GENEL HUKUMLER

Ilgili birimler tarafindan siparisi verilen Griin istenilen tarihte en geg 09:30°da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en geg 11:30'a kadar
yeni Uriin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi tastyici hazir bulunacak, tastyicilarda
temiz musamba o6nliik, bone, maske ve eldiven bulunacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan
sonra, yiiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna yerlestirilecektir.

TOZ SEKER
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asci Basl, Ascl), Ambar Memuru
REF.STD.NO 5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-

27610), Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yénetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-
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28145), Tirk Gida Kodeksi Seker Teblig R.G: 23.08.2006-26268 Teblig No: 2006/40, TS 861

KAYIT

Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanadi

KONTROL SIKLIGI

Her alimda gerekli gériildigi kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan riinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da éncesinde uriinlerde gozlenen her hangi bir renk, tat, yapi
veya koku degisikliginde veya pisme sirasinda gériilebilecek bozukluk sonucu kullanilan
{iriin miktar ve olusacak maddi zararlari (kullanilan diger malzemeler) miteahhit
firmanin karsilamasi zorunludur.

3. Son kullanma tarihinden énce bozulan ve numuneden farkli gikan sekerler miiteahhit
firma tarafindan dedistirilecektir

KONTROL KRITERI

OZELLIK

Maya ve kif: 102-103
E.coli: <10!

BIYOLOMK Ref: Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi ,Ek-1 Sekerli Uriinlere Ait
Mikrobiyolojik Degerler, R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996

KIMYASAL -
Tadi ve kokusu kendine &zgii olmali, kétii koku olmamalidir. Rafine ve yerli seker olacaktir.

FiziKSEL Nemli ve topaklanmis olmayacak. iclerinde yabanci madde tas, toprak, bulunmayacaktir. Toz
seker ortam sicakliginda olmalidir. Nem, Max. % 0,1 olacaktir.

ORJIN Yerli Mensei

URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERL

Ambalaji tasima ve saklama siiresinde iyi bir durumda tutacak ozellikte, hava ve rutubet
gecirmeyecek, insan sagligina zarar vermeyecek iyi malzemeden yapilmis olmalidir.50 kg” lik
cuvallarda teslim edilmelidir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tiirk Gida Kodeksi Gida Ile Temas
Eden Madde ve Malzemeler Yénetmelidi ve bununla iligkili cikan gida ile temas eden madde ve
malzemeler tebligleri hiikiimleri gegerlidir. Ambalaj Uzerindeki isaretleme Tirk Gida Kodeksi
Yonetmeligi, Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiketicileri Bilgilendirme Yénetmeligi ve TS
861'e uygun olacaktir. Oriinal ambalajlarin tzerinde gidanin adi, bilegenler listesi, alerjiye veya
intoleransa neden olan belirli madde veya uriinler, belirli bilesenlerin veya bilesen gruplarinin
miktari, gidanin net miktari, tavsiye edilen tiiketim tarihi veya son tiiketim tarihi, ézel muhafaza
ve/veya kullanim kosullari, gida isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isletme kayit
numaras! veya tanimlama isareti, menge Ulke, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi,
gidanin parti isareti veya numarasi bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtilmeyen diger
hususlar Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tilketicileri Bilgilendirme Yonetmeligine uygun
olmalidir. Bu kapsam dahilin de yeni ¢ikacak Teblig, Kanun, Tiiziik ve eklerini de kapsayacaktir.
Tasima Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3" tincli boliimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS
861’e uygun olacaktir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve
RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3" Gincli bolimiine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS
861'e uygun olacaktir.

ANALiz PERIYODU

Alinan {riinlerin, kurum tarafindan gerekli goriildigii an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakanlikca yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tark
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina tye kuruluslarca akredite edilmis
dzel veya kamu laboratuvarlarinda her tirlli 6demesi ylklenici firma tarafindan kargilanmak
{izere kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

GENEL HUKUMLER

Ilgili birimler tarafindan siparisi verilen Griin istenilen tarihte en geg 09:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en geg 11:30'a kadar
yeni Uriin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi tagiyict hazir bulunacak, tastyicilarda
temiz musamba 6nliik, bone, maske ve eldiven bulunacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan
sonra, yiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna yerlestirilecektir.

TUZ

SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asci Basi, As¢l), Ambar Memuru

5996 Sayil Veteriner Hizmetleri, Bitki Saglgi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-
REF.STD.NO 27610), Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yonetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-

28145), Turk Gida Kodeksi Tuz Tebligi R.G: 16.08.2013-28737 (Tebli§ No:2013/48), TS 933
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanadi
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli gériildigi kadar numune incelenecektir.
UYGUN OLMAMASI 1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan Uriinler iade edilir.
DURUMUNDA 2. Kullanim sirasinda ya da 6ncesinde (riinlerde gdzlenen her hangi bir renk, tat, yapi
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veya koku degisikliginde (iriin miktar ve olusacak maddi zararlari miiteahhit firmanin
karsilamasi zorunludur.

3. Son kullanma tarihinden &nce bozulan ve numuneden farkl gikan tuz muteahhit firma
tarafindan degistirilecektir.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

Koliform Bakteri: 10-100

BIYOLOJiK Ref: Tirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Teblig,Ek-1 Diger Gidalara Ait Mikrobiyolojik
Degerler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996

KIMYASAL -
Tadi ve kokusu kendine &zgii olmali, kétli koku olmamalidir. Piyasada satilanin en iyisinden ince
ogitiimiis kristalize bir gériniim arz eden mutfak tuzlarindan olacaktir. Rafine edilmis, beyaz

FiZiKSEL renkte ve iyotlu olacak, icerisinde tas, kum ve yabanci madde bulunmayacak, topaklanmig ve
ambalajlari parcalanmis olmayacaktir. Rutubeti kiitlece en gok % 0.5 olmalidir. Tuzlar ortam
sicakliginda olmalidir. Homojen olmalidir. Burada belirtiimeyen hususlarda Tirk Gida Kodeksi Tuz
Tebliginin maddeleri gegerlidir.

ORJIN Yerli Mengei

URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM

YONTEMLERI

Orijinal 750gr'ik paketler halinde standartlarla uygun naylon torbalarda ve koliler halinde teslim
edilecektir. Etiket lzerinde iyot ilave edildigi belirtimelidir. Iyot kaybini Gnleyici nitelikte
paketleme yapilmalidir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tirk Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden
Madde ve Malzemeler Yénetmeli§i ve bununla iligkili ¢ikan gida ile temas eden madde ve
malzemeler tebligleri hiikiimleri gegerlidir. Ambalaj Uzerindeki isaretleme Tirk Gida Kodeksi
Yonetmeligi, Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yénetmeligi ve TS
933’ uygun olacaktir. Oriinal ambalajlarin tizerinde gidanin adi, bilegenler listesi, alerjiye veya
intoleransa neden olan belirli madde veya driinler, belirli bilesenlerin veya bilesen gruplarinin
miktari, gidanin net miktari, tavsiye edilen tiiketim tarihi veya son tiiketim tarihi, 6zel muhafaza
ve/veya kullanim kosullari, gida isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isletme kayit
numaras! veya tanimlama isareti, menge (lke, gidanin kullanm talimati, beslenme bildirimi,
gidanin parti isareti veya numarasi bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtimeyen diger
hususlar Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligine uygun
olmalidir. Bu kapsam dahilin de yeni gikacak Teblig, Kanun, Tiiziik ve eklerini de kapsayacaktir.
Tasima Tirk Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ tinci bolimine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS
933'e uygun olacaktir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve

RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3" tincli bélimiine, Gida Hijyeni Yonetmelidine ve TS
933’e uygun olacaktir.

ANALiZ PERIYODU

Alinan {rinlerin, kurum tarafindan gerekli gorildigli an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakanlik¢a yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tark
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina tye kuruluslarca akredite edilmis
dzel veya kamu laboratuvarlarinda her tirli 6demesi yiiklenici firma tarafindan kargilanmak
lizere kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirlacaktir.

GENEL HUKUMLER

Ilgili birimler tarafindan siparisi verilen {rlin istenilen tarihte en geg 09:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en geg 11:30a kadar
yeni {iriin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi tasiyic hazir bulunacak, tagiyicilarda
temiz musamba onliik, bone, maske ve eldiven bulunacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan
sonra, yiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna yerlestirilecekir.

KURU UzUM
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Ascl Basi, Ascl), Ambar Memuru
5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-
REF.STD.NO 27610), Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yonetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-
28145), TS 3411
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanagi
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli goriildiigi kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan Uriinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da 6ncesinde Uriinlerde gozlenen her hangi bir renk, tat, yapi
veya koku degisikliginde veya pisme sirasinda gorilebilecek bozukluk sonucu kullanilan
trtin miktar ve olusacak maddi zararlari (kullanilan diger malzemeler) miteahhit
firmanin karsilamasi zorunludur.

3. Son kullanma tarihinden &nce bozulan ve numuneden farkl gikan kuru Gztimler
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miiteahhit firma tarafindan degistirilecektir.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

Maya-Kiif (kob/g): 104-10°

BIYOLOJiK Ref: Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Teblig: Ek-1 : Meyve ve Sebzeler ile islenmis
Uriinlerine Ait Mikrobiyolojik Degerler : R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996
Toplam Aflatoksin (B1+B>+Gi+G2):10 pg/kg

. Aflatoksin (B1):8 pg/kg

IEMYASAL Tirk Gida Kodeksi Bulasanlar Yénetmeligi R.G.29.12.2011-28157 Yetki Kanunu: 5996, EK-1
Gidalardaki Bulasanlarin Maksimum Limitleri : Kurutulmug meyveler.
Tadi ve kokusu kendine 6zgii olmali, kétii koku olmamalidir. Kuru {izimin tipi 10 boyu Jumbo
olmalidir. Yeni sene riinii olup piyasanin en iyi cinsinden olacaktir. Rengi sari - acik kahverengi

FizIKSEL tadi dogal olacaktir. Kiiflenmis, ezilmis, kurtlanmis olmayacaktir. Bekleme ve sekerlenmeye baglh
topaklanma olmayacak elle ovalandiginda taneler birbirinden ayrilacaktir. Kuru Gziimler ortam
sicakliginda olmalidir.

ORJIN -

URETIM METODU

AMBALAJ ve DAGITIM

YONTEMLERI

Ambalaji tasima ve saklama siiresinde iyi bir durumda tutacak ozellikte, hava ve rutubet
gecirmeyecek, insan sagligina zarar vermeyecek iyi malzemeden yapiimis olmalidir. 5 kg" ik
orijinal ambalajlarda olmalidir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tirk Gida Kodeksi Gida ile
Temas Eden Madde ve Malzemeler Yonetmeligi ve bununla iliskili gikan gida ile temas eden
madde ve malzemeler tebligleri hiikiimleri gegerlidir. Ambalaj Uzerindeki isaretleme Tirk Gida
Kodeksi Yonetmeligi, Tirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiketicileri Bilgilendirme
Yénetmeligine ve TS 3411’%e uygun olacaktir. Oriinal ambalajlarin lzerinde gidanin adi, bilesenler
listesi, alerjiye veya intoleransa neden olan belirli madde veya drinler, belirli bilegenlerin veya
bilesen gruplarinin miktari, gidanin net miktari, tavsiye edilen tiiketim tarihi veya son tiketim
tarihi, 6zel muhafaza ve/veya kullanim kosullar, gida isletmecisinin adi veya ficari unvani ve
adresi, isletme kayit numarasi veya tanimlama isareti, menge lke, gidanin kullanim talimati,
beslenme bildirimi, gidanin parti isareti veya numarasi, bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada
belirtilmeyen diger hususlar Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme
Yénetmeligine uygun olmalidir. Bu kapsam dahilin de yeni gikacak Teblig, Kanun, Tlzik ve
eklerini de kapsayacaktir.

Tasima Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ incii bélimiine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS
3411'e uygun olacaktir.

DEPOLAMA KOSULLARI ve

RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ Gincli bélimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS
3411'e uygun olacaktir.

ANALIZ PERIYODU

Alinan {riinlerin, kurum tarafindan gerekli gorlildiigii an ve siklikta faaliyet konularina gore
bakanlikca yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Turk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina tiye kuruluslarca akredite edilmis
dzel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirli 6demesi yiiklenici firma tarafindan karsilanmak
iizere kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

GENEL HUKUMLER

ilgili birimler tarafindan siparisi verilen Griin istenilen tarihte en geg 09:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en geg 11:30a kadar
yeni (iriin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi tagiyici hazir bulunacak, tastyicilarda
temiz musamba &nliik, bone, maske ve eldiven bulunacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan
sonra, yiiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna yerlestirilecektir.

KIRMIZI TOZ BIBER

SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asc Bagl, Asgt), Ambar Memuru
5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghg, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-27610),
REF.STD.NO Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yonetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-28145,
Tiirk Gida Kodeksi Baharat Tebligi (R. Gazete: 10.04.2013-28614, Teblig No : 2013/12)
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanag
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli goriildigli kadar numune incelenecektir.

DURUMUNDA

UYGUN OLMAMASI

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan Uriinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da 6ncesinde {riinlerde gdézlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya
koku degisikliginde veya pisme sirasinda gériilebilecek bozukluk sonucu kullanilan Griin
miktari ve olusacak maddi zararlari (kullanilan diger malzemeler) miiteahhit firmanin
karsilamag! zorunludur.
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3. Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli gikan kirmizi toz biberler
miiteahhit firma tarafindan degistirilecektir.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

Koagulaz pozitif stafilokoklar : 103-10%
B.cereus: 103-104
Salmonella spp. : 25 g’da bulunmayacak

BivoLOJIK
Ref: Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi, Ek-1 Baharatlara Ait Mikrobiyolojik
Degerler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996
Toplam Aflatoksin (B1+B,+G1+G>):10 pg/kg
Aflatoksin (B1):5 pg/kg
Okratoksin A : 15 pg/kg
Turk Gida Kodeksi Bulasanlar Yonetmeligi R.G.29.12.2011-28157 Yetki Kanunu: 5996, EK-1
KIMYASAL Gidalardaki Bulasanlarin Maksimum Limitleri : Kirmizibiber (Capsicum spp.)
(bunlarin kurutulmus meyveleri, tiim ve 6§itilmis halleri dahil)
Rutubet, toplam kiil, kuru maddede ugucu olmayan eter ekstrati, sirayla en gok %11,9 (%m/m),
12 (% m/m) olmalidir.
Ref :Tiirk Gida Kodeksi, Baharat Tebligi Ek :2 Ogiitiilmiis Baharatin Fiziksel ve Kimyasal Ozellikleri
R.Gazete: 10.04.2013-28614, Teblig No : 2013/12
Kendine has tat, koku, renkte olmali icinde hicbir yabanci madde, tat, koku igcermemelidir.
Yapildigi biberin cekirdeklerini icermeyecektir, bayatlamis, kiiflenmis, bozulmus, boyanmig
FiziKSEL olmayacaktir. Toz kirmizi biber ele alindifinda topaklanma géstermeyecektir. Icerisinde yabanci
madde, canli veya cansiz bécek ve/veya bocek artiklar artiklar bulunmayacaktir. Kirmizi toz biber
ortam sicakliginda olmalidir. Tatl toz biber olacaktir.
ORIJIN -

URETIM METODU

Capsicum cinsine giren bitkilerin tam olgunlasmis meyvelerinin teknigine uygun olarak kurutulup,
saplar alindiktan sonra 6gitiilerek toz haline getirilmis halinden olacaktir.

AMBALAJ ve DAGITIM
YONTEMLERIL

Ambalajl tasima ve saklama siiresinde iyi bir durumda tutacak o&zellikte, hava ve rutubet
gegirmeyecek, insan saglifina zarar vermeyecek iyi malzemeden yapilmig olmaldir. 1 kg” ik
orijinal ambalajlarda olmalidir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tirk Gida Kodeksi Gida Ile
Temas Eden Madde ve Malzemeler Yénetmeligi ve bununla iligkili gikan gida ile temas eden
madde ve malzemeler tebligleri hiikiimleri gegerlidir. Ambalaj Uzerindeki isaretleme Tirk Gida
Kodeksi Yonetmeligi, Tirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiketicileri Bilgilendirme
Yonetmeligine uygun olacaktir. Oriinal ambalajlarin lizerinde gidanin adi, bilegenler listesi, alerjiye
veya intoleransa neden olan belirli madde veya (riinler, belirli bilesenlerin veya bilesen
gruplarinin miktari, gidanin net miktari, tavsiye edilen tiiketim tarihi veya son tiketim tarihi, 6zel
muhafaza ve/veya kullanim kosullari, gida isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isletme
kayit numarasl veya tanimlama isareti, mense (lke, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi,
gidanin parti isareti veya numarasi, bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtiimeyen diger
hususlar Tirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Y&énetmeligine uygun
olmalidir. Bu kapsam dahilin de yeni cikacak Teblig, Kanun, Tiiziik ve eklerini de kapsayacaktir.
Tasima Turk Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3" Gincli bolimiine ve Gida Hijyeni Yonetmeligine uygun
olacaktir.

DEPOLAMA KOSULLARI
ve RAF OMRD

Depolama Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3’ Gincli bélimiine ve Gida Hijyeni Yonetmeligine uygun
olacaktir.

ANALizZ PERIYODU

Alinan Griinlerin, kurum tarafindan gerekli goriildiigu an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakanlikga yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Tirk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina Giye kuruluslarca akredite edilmig
6zel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirlii 6demesi yiiklenici firma tarafindan karsilanmak lizere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

GENEL HUKUMLER

Tigili birimler tarafindan siparisi verilen {iriin istenilen tarihte en gec 09:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriintin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en gec 11:30%a kadar
yeni Uriin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi taslyici hazir bulunacak, tasiyicilarda
temiz musamba 6nliik, bone, maske ve eldiven bulunacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan
sonra, yuklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna yerlestirilecektir.
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KIMYON

SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asgl Bagi, Ascl), Ambar Memuru

5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagldi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-27610),

STD.NO Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yonetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-28145,

REF.STD. Tiirk Gida Kodeksi Baharat Tebligi (R. Gazete : 10.04.2013-28614, Teblig No : 2013/12), TS EN

1SO 6465
KAYIT Urtin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanad
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli gorildigi kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan riinler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da éncesinde Griinlerde gézlenen her hangi bir renk, tat, yapi veya
koku degisikliginde veya pisme sirasinda gérilebilecek bozukluk sonucu kullanilan Griin
miktar ve olusacak maddi zararlari (kullanilan diger malzemeler) miteahhit firmanin
karsilamasi zorunludur.

3. Son kullanma tarihinden énce bozulan ve numuneden farkli gikan kimyonlar miiteahhit
firma tarafindan degistirilecektir.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

BiYOLOJiK

Koagulaz pozitif stafilokoklar : 103-10*
B.cereus: 103-10*
Salmonella spp. : 25 g'da bulunmayacak

Ref: Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi, Ek-1 Baharatlara Ait Mikrobiyolojik
Degerler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996

KiMYASAL

Rutubet, toplam kiil, kuru maddede ugucu yag sirayla en gok %10, 9 (%m/m), en az 2
(ml/100g) olmaldir.

Ref : Tiirk Gida Kodeksi Baharat Tebligi (R. Gazete : 10.04.2013-28614, Teblig No : 2013/12), Ek
:2 Ogiitiilmiis Baharatin Fiziksel ve Kimyasal Ozellikleri

FiziKSEL

Kendine has tat, koku, renkte olmall iginde hicbir yabanci madde ve koku igermemelidir.
Bayatlamis, kiiflenmis, bozulmug, boyanmis olmayacaktrr. Kimyon ele alindiginda renk
vermeyecektir. Icerisinde yabanci madde, canli veya cansiz bécek artiklart bulunmayacaktir.
Kimyon ortam sicakliginda olmalidir.

ORJIN

URETIM METODU

Cuminum cyminum L. tiiriine giren bitkilerin olgunlastiktan sonra toplanip teknigine uygun olarak
kurutulan tohumlarinin 6giitilmiis halinden yapilmis olacaktir.

AMBALAJ ve DAGITIM

YONTEMLERI

Ambalaji tasima ve saklama siiresinde iyi bir durumda tutacak &zellikte, hava ve rutubet
gecirmeyecek, insan saghgina zarar vermeyecek iyi malzemeden yapilmis olmalidir. 1 kg” lik
orijinal ambalajlarda olmalidir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tiirk Gida Kodeksi Gida ile
Temas Eden Madde ve Malzemeler Yonetmeligi ve bununla iliskili cikan gida ile temas eden
madde ve malzemeler tebligleri hiikiimleri gegerlidir. Ambalaj Gzerindeki isaretleme Tirk Gida
Kodeksi Yonetmeligi, Turk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiketicileri Bilgilendirme
Yénetmeligine ve TS EN ISO 6465a uygun olacaktir. Oriinal ambalajlarin lizerinde gidanin adi,
bilesenler listesi, alerjiye veya intoleransa neden olan belirli madde veya dUrinler, belirli
bilesenlerin veya bilesen gruplarinin miktari, gidanin net miktari, tavsiye edilen tiiketim tarihi veya
son tiiketim tarihi, 6zel muhafaza ve/veya kullanim kosullari, gida isletmecisinin adi veya ticari
unvani ve adresi, isletme kayit numarasi veya tanimlama isareti, mense llke, gidanin kullanim
talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti isareti veya numarasi, bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili
burada belirtiimeyen diger hususlar Tirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiketicileri
Bilgilendirme Yénetmeligine uygun olmalidir. Bu kapsam dahilin de yeni gikacak Teblig, Kanun,
Tizik ve eklerini de kapsayacaktir.

Tasima Tirk Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ tincli bolimiine, Gida Hijyeni Yénetmeligine ve TS
EN ISO 6465'a uygun olacaktir.

DEPOLAMA KOSULLARI

ve RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yoénetmeliginin 3’ Gncti bélimine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve TS EN
ISO 6465'a uygun olacaktir.

ANALiz PERIYODU

Alinan Urlnlerin, kurum tarafindan gerekli goriildiigli an ve siklikta faaliyet konularina gére
bakanlikca yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima sahip, Turk
Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina ye kuruluslarca akredite edilmis
6zel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirlii 6demesi yiiklenici firma tarafindan karsilanmak tzere
kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptinlacaktir.

GENEL HUKUMLER

Iigili birimler tarafindan siparisi verilen Grln istenilen tarihte en geg 09:30'da teknik sartnameye
uygun olarak teslim edilmelidir. Uriniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin en geg 11:30’a kadar
yeni Uriin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi tasiyici hazir bulunacak, tasiyicilarda
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temiz musamba 6nliik, bone, maske ve eldiven bulunacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan
sonra, yiiklenici firma personeli tarafindan kurum deposuna yerlegtirilecektir.

Kuru Gida Teknik Sartnamesi tarafimizca hazirlanmigtir. 07.02.2022

Diyetisyen
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MAKARNA FIRIN

SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Ascl Basi, Ascl), Ambar Memuru
5996 Sayil Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve Yem Kanunu

REF.STD.NO (R.Gazete:13.06.2010-27610), Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay islemlerine pvqir

2 " Yonetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-28145), Tiirk Gida Kodeksi Makarna Tebligi R.G.:

05.03.2002-24686 (Teblig No: 2002-20), TS 1620

KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanagi

KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli gortldigi kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1). Bu teknik sartnameye uygun olmayan Urlnler iade edilir.

1) Kullanim sirasinda ya da 6ncesinde riinlerde gdzlenen her hangi bir renk,
tat, yapi veya koku degisikliginde veya pisme sirasinda gortilebilecek
bozukluk sonucu kullanilan Griin miktar ve olusacak maddi zararlan
(kullanilan diger malzemeler) miiteahhit firmanin karsilamasi zorunludur.

2) Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli gikan makarnalar
miiteahhit firma tarafindan degistirilecektir.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

BIYOLOJiK

Maya ve kiif:10%-10°

Salmonella spp: 25 gramda bulunmayacak

Ref: Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi,Ek-1 Hububat ve Firincilik
Uriinlerine Ait Mikrobiyolojik Degerler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996

KIMYASAL

Aflatoksin B.: 2 (pg/kg)

Aflatoksin toplam B;+B,+G;+G,: 4 (ug/kg)

Ref: Tlrk Gida Kodeksi Bulasanlar Yonetmeligi, R.G: 29.12.2011-28157, Yetki
Kanunu: 5996

FiziKSEL

Kendine has renk, tat ve kokuda olacak, yabanc tat, koku ve madde icermeyecektir.
Firin makarnalar %1 tuz ihtiva eden kaynar suya atilarak 20 dakika kaynatildiinda
hepsi pismis olacak dadiimayacak, birbirine yapisarak hamurlasmis olmayacak,
icerisinde herhangi bir yabanci madde bdcek ve bdcek kalintilari bulunmayacaktir.
Firin makarnalar pistigi anda kaygan parlak gériinimde olmalidir. Firin makarnalar
ortam sicaklifinda olmalidir. Firin makarna gatlamis, kirlmis, pargalanmis, unlanmig ve
toz halinde olmayacaktir. Makarnalar ortam sicakliginda olmalidir. Firin makarna
kinldiginda kesit homojen gériintiste ve lekesiz olmalidir. Bugday irmiginden usuliine
gbre yapilmis olacaktir. Bugday irmiginden baska irmik veya nisasta karistirilmis ve
boyanmis olmayacaktir. Rutubet miktari en cok %13 olmalidir.

ORJIN

Yerli mensei

URETIM METODU

AMBALAJ ve
DAGITIM
YONTEMLERI

Makarnalarin teslimi 5 kg’ lik standart naylon ambalajlarda firin makarna seklinde
olacaktir.

Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tiirk Gida Kodeksi Gida fle Temas Eden Madde ve
Malzemeler Yonetmeligi ve bununla iliskili ¢ikan gida ile temas eden madde ve
malzemeler tebligleri hikiimleri gegerlidir. Ambalaj lizerindeki isaretleme Tirk Gida
Kodeksi Yonetmeligi, Tirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiketicileri Bilgilendirme
Yonetmeligi ve TS 1620’e uygun olacaktir. Oriinal ambalajlarin lizerinde gidanin adi,
bilesenler listesi, alerjiye veya intoleransa neden olan belirli madde veya Urtinler,
belirli bilesenlerin veya bilesen gruplarinin miktari, gidanin net miktari, tavsiye edilen
tiiketim tarihi veya son tiiketim tarihi, 6zel muhafaza ve/veya kullanim kosullari, gida
isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isletme kayit numarasi veya tanimlama
isareti, mense (lke, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti isareti
veya numaras! bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtiimeyen diger hususlar
Tirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Ttketicileri Bilgilendirme Yonetmeligine uygun
olmaldir. Bu kapsam dahilin de yeni cikacak Teblig, Kanun, Tizik ve eklerini de
kapsayacaktir.

Tasima Tirk Gida Kodeksi YoOnetmeliginin 3’ lincl bolimine, Gida Hijyeni
Yonetmeligine ve TS 1620'e uygun olacaktir.

DEPOLAMA
KOSULLARI ve RAF
OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ Uincli bélimiine, Gida Hijyeni Yénetmeligine
ve TS 1620°e uygun olacaktir.

ANALIZ PERIYODU

Alinan Urlnlerin, kurum tarafindan gerekli goriildigl an ve siklikta faaliyet konularina
gore bakanlikga yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve
donanima sahip, Tlrk Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina
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tiye kuruluslarca akredite edilmis 6zel veya kamu laboratuvarlarinda her tdrld O6demesi
yiiklenici firma tarafindan karsilanmak (izere kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri
yaptirilacaktir.

Tigili birimler tarafindan siparisi verilen rlin istenilen tarihte en ge¢ 09:30'da teknik
sartnameye uygun olarak teslim edilmelidir. Uriinin uygunsuzlugu durumunda ayni
giin en gec 11:30'a kadar yeni rtin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi

G tastyicl hazir bulunacak, tastyicilarda temiz mugsamba 6nlik, bone, maske ve eldiven
bulunacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan sonra, yiklenici firma personeli
tarafindan kurum deposuna yerlestirilecektir.

MAKARNA CESITLI

SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asci Basi, Ascl), Ambar Memuru
5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgi, Gida ve Yem Kanunu

REF.STD.NO (R.Gazete:13.06.2010-27610), Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair

i 5 Yonetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-28145), Tirk Gida Kodeksi Makarna Tebligi R.G.:
05.03.2002-24686 (Teblig No: 2002-20), TS 1620
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanagi
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli gortildiigi kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1). Bu teknik sartnameye uygun olmayan uriinler iade edilir.

1) Kullanim sirasinda ya da éncesinde Urlinlerde gézlenen her hangi bir renk,
tat, yapi veya koku dedisikliginde veya pisme sirasinda goriilebilecek
bozukluk sonucu kullanilan triin miktari ve olusacak maddi zararlar
(kullanilan diger malzemeler) miteahhit firmanin karsilamasi zorunludur.

2) Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli cikan
makarnalar miiteahhit firma tarafindan degistirilecektir.

KONTROL KRITERI

OZELLiK

BIYOLOJiK

Maya ve kif:10%-10°

Salmonella spp: 25 gramda bulunmayacak

Ref: Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi,Ek-1 Hububat ve Firincilik
Urtnlerine Ait Mikrobiyolojik Degerler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996

KIMYASAL

Aflatoksin B;: 2 (ug/kg)

Aflatoksin toplam B,+B,+G;+G,: 4 (ug/kg)

Ref: Tirk Gida Kodeksi Bulasanlar Yonetmeligi, R.G: 29.12.2011-28157, Yetki
Kanunu: 5996

FiziKSEL

Kendine has renk, tat ve kokuda olacak, yabanci tat, koku ve madde igermeyecektir.
Makarnalar %1 tuz ihtiva eden kaynar suya atilarak 20 dakika kaynatildiginda hepsi
pismis olacak dagiimayacak, birbirine yapisarak hamurlasmis olmayacak, icerisinde
herhangi bir yabanci madde, bdcek ve bocek kalintilari bulunmayacaktir. Makarnalar
pistigi anda kaygan parlak gérinimde olmalidir. Makarnalar ortam sicakiginda
olmalidir. Makarna kirilmis, parcalanmis, unlanmis ve toz halinde olmayacaktir.
Makarnalar ortam sicakliginda olmalidir. Makarna kirildiginda kesit homojen goriniste
ve lekesiz olmalidir. Bugday irmidinden usuliine goére yapilmis olacaktir. Bugday
irmiginden baska irmik veya nisasta karistirimis ve boyanmis olmayacaktir. Rutubet
miktari en cok %13 olmalidir.

ORJIN

Yerli mensei

URETIM METODU

AM?ALAJ ve
DAGITIM I
YONTEMLERI

Makarnalarin teslimi 5 kg’ lik standart naylon ambalajlarda ihtiyaca gére ince uzun,
yiiksiik, burgu, fiyonk seklinde olacaktir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tirk Gida
Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yonetmeligi ve bununla iligkili
ckkan gida ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hukiimleri gegerlidir.
Ambalaj lizerindeki isaretleme Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Tlirk Gida Kodeksi Gida
Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi ve TS 1620’%e uygun olacaktir.
Oriinal ambalajlarin tzerinde gidanin adi, bilesenler listesi, alerjiye veya intoleransa
neden olan belirli madde veya Uriinler, belirli bilesenlerin veya bilesen gruplarinin
miktari, gidanin net miktari, tavsiye edilen tiiketim tarihi veya son tiiketim tarihi, 6zel
muhafaza ve/veya kullanim kogullari, gida isletmecisinin adi veya ticari unvani ve
adresi, isletme kayit numarasi veya tanimlama isareti, mense Ulke, gidanin kullanim
talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti isareti veya numarasi bulunmahdir.
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Etiketleme ile ilgili burada belirtiimeyen diger hususlar Tirk Gida Kodeksi Gida
Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligine uygun olmalidir. Bu kapsam
dahilin de yeni cikacak Teblig, Kanun, Tiiziik ve eklerini de kapsayacaktr.

Tasima Tirk Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3’ lncl bélimine, Gida Hijyeni
Yonetmeligine ve TS 1620'e uygun olacaktir.

DEPOLAMA
KOSULLARI ve RAF
OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3 tincii bélumune, Gida Hijyeni Yonetmeligine
ve TS 1620'e uygun olacakdr.

ANALiz PERIYODU

Alinan Urtinlerin, kurum tarafindan gerekli gorildtiga an ve siklikta faaliyet konularina
gbre bakanlikca yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve
donanima sahip, Tirk Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina
tiye kuruluslarca akredite edilmis 6zel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirlii 6demesi
yiklenici firma tarafindan kargilanmak (zere kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri
yaptinlacakir.

GENEL HUKUMLER

Ilgili birimler tarafindan siparisi verilen Griin istenilen tarihte en geg 09:30°da teknik
sartnameye uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuziugu durumunda ayni
giin en gec 11:30%a kadar yeni (riin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki ki
tastyicl hazir bulunacak, tastyicilarda temiz musamba onlik, bone, maske ve eldiven
bulunacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan sonra, yiklenici firma personeli
tarafindan kurum deposuna yerlestirilecektir.

YILDIZ SEHRIYE
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Ascl Basi, Ascl), Ambar Memuru
5996 Sayil Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghdi, Gida ve Yem Kanunu
REF.STD.NO (R.Gazete:13.06.2010-27610), Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine I?air
: ! Yonetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-28145), Tirk Gida Kodeksi Makarna Tebligi R.G.:
05.03.2002-24686 (Teblig No: 2002-20), TS 1620
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanag
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli goruldiigl kadar numune incelenecektir.

UYGUN OLMAMASI
DURUMUNDA

1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan urlnler iade edilir.

2. Kullanim sirasinda ya da 6ncesinde Uriinlerde gézlenen her hangi bir renk,
tat, yapi veya koku degisikliginde veya pisme sirasinda gortilebilecek
bozukluk sonucu kullanilan triin miktari ve olusacak maddi zararlari
(kullanilan diger malzemeler) miteahhit firmanin karsilamasi zorunludur.

3. Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli gikan yildiz
sehriye miiteahhit firma tarafindan dedistirilecektir.

KONTROL KRITERI

OZELLIK

BIYOLOJiK

Maya ve kiif:10%-10°

Salmonella spp: 25 gramda bulunmayacak

Ref: Tirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi,Ek-1 Hububat ve Firincilik
Urlinlerine Ait Mikrobiyolojik Degerler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996

KiMYASAL

Aflatoksin B,: 2 (ug/kg)

Aflatoksin toplam B,+B,+G;+G,: 4 (Hg/kg)

Ref: Tirk Gida Kodeksi Bulasanlar Yonetmeligi, R.G: 29.12.2011-28157, Yetki
Kanunu: 5996

FiziKSEL

Kendine has renk, tat ve kokuda olacak, yabanci tat, koku ve madde icermeyecektir.
Bugday irmiginden usuliine gére yapilmis olacaktir. Bugday irmiginden bagka irmik
veya nisasta karistiriimis olmayacaktir. Sehriyeler %1 tuz ihtiva eden kaynar suya
atilarak 20 dakika kaynatildiginda hepsi pismis olacak dadiimayacak, birbirine
yapisarak hamurlasmis olmayacak, icerisinde herhangi bir yabanci madde, bécek ve
bdcek kalintilari bulunmayacaktir. Sehriyeler kirilmig, pargalanmis, unlanmis ve toz
halinde olmayacaktir. Sehriyelerin rutubet miktan % 130 gegmemelidir. Yildiz
sehriyeler ortam sicakliginda olmalidir.

ORJIN

Yerli Mensei

URETIM METODU

AMBALAJ VE

Sehriyelerin teslim sekli temiz, standart, 5 kg'lik naylon ambalajlar icerisinde olacaktir.
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DAGITIM
YONTEMLERI

Ambalajlama ile ilgili hususlarda Turk Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve
Malzemeler Yénetmeligi ve bununla iliskili ¢ikan gida ile temas eden madde ve
malzemeler tebligleri hiikiimleri gegerlidir. Ambalaj (izerindeki isaretleme Turk Gida
Kodeksi Yonetmeligi, Tirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiketicileri Bilgilendirme
Yonetmeligi ve TS 1620%e uygun olacaktir. Oriinal ambalajlarin lizerinde gidanin adi,
bilesenler listesi, alerjiye veya intoleransa neden olan belirli madde veya driinler,
belirli bilesenlerin veya bilesen gruplarinin miktari, gidanin net miktar, tavsiye edilen
tiiketim tarihi veya son tiiketim tarihi, 6zel muhafaza ve/veya kullanim kosullari, gida
isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isletme kayit numarasi veya tanimlama
isareti, mense lilke, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti isareti
veya numarasi bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtimeyen diger hususlar
Tirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligine uygun
olmalidir. Bu kapsam dahilin de yeni cikacak Teblig, Kanun, Tuzik ve eklerini de
kapsayacaktir.

Tasima Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3’ lincii bélimine, Gida Hijyeni
Yonetmeligine ve TS 1620’ uygun olacaktir.

DEPOLAMA
KOSULLARI ve RAF
OMRU

Depolama Gida Kodeksi Ydnetmeliginin 3Uncii bélimine ve TS 1620% uygun
olacaktir.

ANALIzZ PERIYODU

Alinan triinlerin, kurum tarafindan gerekli gériildiigu an ve siklikta faaliyet konularina
gore bakanlikca yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve
donanima sahip, Tiirk Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina
tiye kuruluslarca akredite edilmis 6zel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirli 6demesi
yiiklenici firma tarafindan karsilanmak lizere kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri
yaptirilacaktir.

GENEL HUOKUMLER

Ilgili birimler tarafindan siparisi verilen riin istenilen tarihte en geg 09:30'da teknik
sartnameye uygun olarak teslim edilmelidir. Uriintin uygunsuzlugu durumunda ayni
giin en geg 11:30%a kadar yeni Uriin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki Kisi
tastyicr hazir bulunacak, tasiyicilarda temiz musamba 6nliik, bone, maske ve eldiven
bulunacaktir. Urlin muayene edilip tartildiktan sonra, yiiklenici firma personeli
tarafindan kurum deposuna yerlestirilecektir.

TEL SEHRIYE

SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asg! Basi, Ascl), Ambar Memuru
5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve Yem Kanunu
REF.STD.NO (R.Gazete:13.06.2010-27610), Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair
; i Yonetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-28145), Tirk Gida Kodeksi Makarna Tebligi R.G.:
05.03.2002-24686 (Teblig No: 2002-20), TS 1620
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanagi
KONTROL SIKLIGI Her alimda gerekli gérildigl kadar numune incelenecektir.
1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan urlnler iade edilir.
2. Kullanim sirasinda ya da 6ncesinde Urlinlerde gézlenen her hangi bir renk,
UYGUN OLMAMASI tat, yapi veya koku deéisikligiqde veya pisme sirasinda gér_ﬂlebilecek
DURUMUNDA bozukluk sonucu kullanilan urun__mlktaljl ve olusacak maddi zararlari
(kullanilan diger malzemeler) miteahhit firmanin karsilamasi zorunludur.
3. Son kullanma tarihinden énce bozulan ve numuneden farkli gikan tel sehriye
miiteahhit firma tarafindan degistirilecektir.
KONTROL KRITERI OZELLIK
Maya ve kiif:10>-10°
- : Salmonella spp: 25 gramda bulunmayacak
BLiotol Ref: Tirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi,Ek-1 Hububat ve Firincilik
Uriinlerine Ait Mikrobiyolojik Degerler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996
Aflatoksin B,: 2 (ng/kg)
: Aflatoksin toplam B,+B,+G,+G;: 4 (ug/kg)
L Ref: Tirk Gida Kodeksi Bulaganlar Yonetmeligi, R.G: 29.12.2011-28157, Yetki
Kanunu: 5996
FIZIKSEL Kendine has renk, tat ve kokuda olacak, yabanci tat, koku ve madde icermeyecektir.

Bugday irmiginden usuliine gore yapilmis olacaktir. Bugday irmiginden baska irmik
veya nisasta karistirilmis olmayacaktir. Sehriyeler %1 tuz ihtiva eden kaynar suya
atilarak 20 dakika kaynatildiginda hepsi pismis olacak dadiimayacak, birbirine
vapisarak hamurlasmis olmayacak, igerisinde herhangi bir yabanci madde, bocek ve
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bocek kalintilari bulunmayacaktir. Tel sehriyeler ortam sicakliginda olmalidir.
Sehriyeler kirilmis, parcalanmis, unlanmis ve toz halinde olmayacaktir. Sehriyelerin
rutubet miktart % 13U gecmemelidir. Tel sehriyeler ortam sicakliginda olmalidir.
Sehriyelerin rutubet miktan % 13U gegmemelidir.

ORJIN

Yerli Mensei

URETIM METODU

AMBALAJ VE
DAGITIM
YONTEMLERT

Sehriyelerin teslim sekli temiz, standart, 5 kg'lik naylon ambalajlar igerisinde olacaktir.
Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tiirk Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde ve
Malzemeler Yonetmelidi ve bununla iligkili ¢gikan gida ile temas eden madde ve
malzemeler tebligleri hiikiimleri gecerlidir. Ambalaj Uzerindeki isaretleme Tirk Gida
Kodeksi Yonetmeligi, Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiketicileri Bilgilendirme
Yonetmeligi ve TS 1620%e uygun olacaktir. Oriinal ambalajlarin lizerinde gidanin adi,
bilesenler listesi, alerjiye veya intoleransa neden olan belirli madde veya Urlnler,
belirli bilesenlerin veya bilesen gruplarinin miktari, gidanin net miktari, tavsiye edilen
tiiketim tarihi veya son tiiketim tarihi, 6zel muhafaza ve/veya kullanim kosullari, gida
isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isletme kayit numarasi veya tanimlama
isareti, mense Ulke, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti isareti
veya numaras! bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtilmeyen diger hususlar
Tirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligine uygun
olmalidir. Bu kapsam dahilin de yeni cikacak Teblig, Kanun, Tizik ve eklerini de
kapsayacaktir.

Tasima Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3’ tincti bdlimiine, Gida Hijyeni
Yonetmeligine ve TS 1620’%e uygun olacaktir.

DEPOLAMA
KOSULLARI ve RAF
OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3‘tincti bélimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine
ve TS 1620'e uygun olacaktir.

ANALiz PERIYODU

Alinan tirtinlerin, kurum tarafindan gerekli gortildiigi an ve siklikta faaliyet konularina
gbre bakanlikca yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve
donanima sahip, Tirk Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina
tiye kuruluslarca akredite edilmis 6zel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirlti 6demesi
yiiklenici firma tarafindan karsilanmak lizere kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri
yaptirilacakdir.

Tigili birimler tarafindan siparisi verilen (riin istenilen tarihte en geg 09:30'da teknik
sartnameye uygun olarak teslim edilmelidir. Urliniin uygunsuzlugu durumunda ayni
giin en geg 11:30%a kadar yeni Uriin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi

Sl LR tastyici hazir bulunacak, tagiyicilarda temiz musamba 6nlik, bone, maske ve eldiven
bulunacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan sonra, yiiklenici firma personeli
tarafindan kurum deposuna yerlestirilecektir.

KURU FASULYE
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asgl Basl, Asci), Ambar Memuru
5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-

REE.STD.NO 27610), Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yénetmelik (R.Gazete :

I : 17.12.2011-28145, Gida Maddelerinin ve Umumi Saglidi Ilgilendiren Esya ve Levazimin
Hususi Vasiflarini Gosteren TlUzigun 263-266. Maddeleri, TS 141

KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanadi

KONTROL ci ol ! d

SIKLICT Her alimda gerekli goriildtigi kadar numune incelenecektir.

UYGUN 1) Bu teknik sartnameye uygun olmayan drtinler iade edilir.

OLMAMASI 1. Kullanim sirasinda ya da dncesinde Urlinlerde gézlenen her hangi bir renk, tat,

DURUMUNDA yap! veya koku degisikliginde veya pisme sirasinda goriilebilecek bozukluk

sonucu kullanilan (iriin miktar ve olusacak maddi zararlar (kullanilan diger
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malzemeler) miteahhit firmanin karsilamasi zorunludur.
2. Son kullanma tarihinden énce bozulan ve numuneden farkli gikan kuru fasulyeler
miiteahhit firma tarafindan degistirilecektir.

KONTROL I I

KRITERL OZELLIK

BIYOLOJIK Boceklenme olmayacaktir.
Tadi ve kokusu kendine 6zgii olmali, kétii koku olmamalidir. Kuru fasulyeler iyi kalitede
yeni sene Uriinii olacaktir. Fasulyeler yeterli derecede kurumus, taneleri normal
biyiiklikte, olacaktir. Taneler dolgun olup, burusmus, kufld, kurtlu, bdcek yenikli

FiziKSEL olmayacak. Selanik veya dermason tipi olacak, birbiriyle kanstirilmis olmayacaktir.
Tanelerin biytikligii 7-10 mm olacaktir. Igerisinde zararsiz da olsa yabanci bitki ve
artiklarn tas, toprak ve kum gibi maddeler bulunmayacaktir. Kuru fasulye ortam
sicakliginda olmalidir. Rutubeti %14'den fazla olmamalidir. Fasulyeler pisirilerek kontrol
edilip, pisme kuralina uygun olanlar kabul edilecektir.

KIMYASAL Sadliga zararl veya zararsiz herhangi bir madde icermemelidir. Kiiflenme olmayacaktir.

ORIJIN -

URETIM METODU

Standart, saglam, temiz 25 kg’ Ik guvallarda teslim edilecektir. Ambalajlama ile ilgili
hususlarda Tiirk Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yonetmeligi ve
bununla iligkili cikan gida ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hiikimleri
gegerlidir. Ambalaj Uzerindeki isaretleme Turk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Tirk Gida
Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi ve TS 141'e uygun
olacaktir. Oriinal ambalajlarin lzerinde gidanin adi, bilesenler listesi, alerjiye veya
intoleransa neden olan belirli madde veya Uriinler, belirli bilesenlerin veya bilegen

Srg?.rl‘lﬁ e gruplarinin miktari, gidanin net miktari, tavsiye edilen tiketim !:arihi veya son 'tilketim
YONTEMLERI tarihi, 6zel muhafaza ve/veya kullanim kosullari, gida isletmecisinin adi veya ticari unvani
ve adresi, isletme kayit numarasi veya tanimlama isareti, mense dlke, gidanin kullanim
talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti isareti veya numaras! bulunmalidir. Etiketleme
ile ilgili burada belirtiimeyen diger hususlar Turk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve
Tiiketicileri Bilgilendirme Yoénetmelidine uygun olmalidir. Bu kapsam dahilin de yeni
cikacak Teblig, Kanun, Tizlk ve eklerini de kapsayacaktir.
Tasima Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3’ Gncll bélimine, Gida Hijyeni Yonetmeligine
ve TS 141'e uygun olacaktir.
R Depolama Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ incli bolimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve
ROSULLAR & TS 141’e uygun olacaktir,
RAF OMRU i
Alinan driinlerin, kurum tarafindan gerekli gortildiigli an ve siklikta faaliyet konularina
ANALiZ gﬁrt_a bakanlikga yfetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima
PERIYODU sahip, Tirk Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina tye kuruluslarca
akredite edilmis 6zel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirli 6demesi yiiklenici firma
tarafindan karsilanmak (zere kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.
Ilgili birimler tarafindan siparisi verilen Grin istenilen tarihte en geg 09:30'da teknik
sartnameye uygun olarak teslim edilmelidir. Urtiniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin
GENEL en gec 11:30'a kadar yeni Uriin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi tagiyici
HUKUMLER hazir bulunacak, tasiyicilarda temiz musamba 6nliik, bone, maske ve eldiven bulunacaktir.
Uriin muayene edilip tartildiktan sonra, yuklenici firma personeli tarafindan kurum
deposuna yerlestirilecektir.
CEViz icl
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Ascl Basi, Asci), Ambar Memuru
5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saglidgi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-
REE.STD.NO 27610), Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yonetmelik (R.Gazete :
7 : 17.12.2011-28145, Tirk Gida Kodeksi Bulasanlar Yonetmeligi R.G.29.12.2011-28157
Yetki Kanunu: 5996, TS 1276
KAYIT Uriin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanadi
E?KT_IE?L Her alimda gerekli goriildigi kadar numune incelenecektir.
UYGUN 1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan Uriinler iade edilir.
OLMAMASI 2. Kullanim sirasinda ya da 6ncesinde Urlinlerde gozlenen her hangi bir renk, tat,
DURUMUNDA yap! veya koku degisikliginde veya pisme sirasinda gértilebilecek bozukluk
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sonucu kullanilan irtin miktari ve olusacak maddi zararlan (kullanilan diger
malzemeler) miiteahhit firmanin karsilamasi zorunludur.

3. Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli gikan ceviz igi
miiteahhit firma tarafindan degistirilecektir.

KONTROL = :

KRITERL OZELLIK

BiYOLOJIK -
Toplam Aflatoksin (B,4+B.+G+G,):10 pg/kg
Aflatoksin (B,):5 pg/kg

KIMYASAL Tiirk Gida Kodeksi Bulasanlar Yonetmeligi R.G.29.12.2011-28157 Yetki Kanunu: 5996,
EK-1 Gidalardaki Bulasanlarin Maksimum Limitleri : Sert kabuklu meyveler ve bunlarin
islenmis {riinleri (dogrudan insan tiketimine sunulan veya gida bilegeni olarak kullanilan)
Rutubet ve kiil miktari TS 1276’ da belirtilen limitler dahilinde olacaktir.
Tadi ve kokusu kendine 6zgii olmali, aclasma ve kot koku olmamalidir. Yeni sene
mahsulil iyi cins ceviz icinden olacaktir. Kifli, glrtk, fena kokulu rutubetli, 1slak, kurtlu,
kurt yenikli, tasl, toprakli, kirli ve siyahlanmis, ufalanmis, ezilmis olmayacaktir. Ceviz

FizIKSEL icleri sari veya koyu saman renginde, saglam ikiye b&linmus olacaktir. Ceviz iclerini dis
ve i¢ kabuklarl gikanlmis olacak, kinima ve ayiklama islemi sirasinda goézden kagmis
olabilecek dis ve i¢ kabuklar toplami %1i gegmeyecektir. Ceviz i¢i ortam sicakliginda
olmalidir.

ORIJIN -

URETIM METODU

Ambalaji tasima ve saklama sresinde iyi bir durumda tutacak ozellikte, hava ve rutubet
gecirmeyecek, insan sagligina zarar vermeyecek iyi malzemeden yapiimis olmalidir. 5-10
kg’ lik orijinal sagliga zarar vermeyen polietilen, kadit veya karton ambalajlarda olmalidir.
Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tirk Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve
Malzemeler Yonetmeligi ve bununia iliskili cikan gida ile temas eden madde ve
malzemeler tebligleri hiikiimleri gegerlidir. Ambalaj Uzerindeki isaretleme Tirk Gida
Kodeksi Yonetmeligi, Tiirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme

AMBALAJ VE Yonetmeligi ve TS 1276'a uygun olacaktir. Oriinal ambalajlarin (izerinde gidanin adi,
DAGITIM bilesenler listesi, alerjiye veya intoleransa neden olan belirli madde veya Urinler, belirli
YONTEMLERI bilesenlerin veya bilesen gruplarinin miktari, gidanin net miktari, tavsiye edilen tiketim
tarini veya son tilketim tarihi, &zel muhafaza ve/veya kullamm kosullar, gida
isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isletme kayit numarasi veya tanimlama
isareti, mense (lke, gidanin kullanim talimati, beslenme bildirimi, gidanin parti isareti
veya numarasl, bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada belirtimeyen diger hususlar Turk
Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligine uygun olmalidir.
Bu kapsam dahilin de yeni gikacak Teblig, Kanun, Tiizik ve eklerini de kapsayacaktir.
Tasima Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ tincii bolimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine
ve TS 1276'a uygun olacaktir.
DEVOEAA Depolama Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3’ Gincti bélimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve
KOSULLAR L ve TS 1276'a uygun olacaktir
RAF OMRU a
Alinan trtnlerin, kurum tarafindan gerekli gérildigu an ve siklikta faaliyet konularina
ANALiZ gé’)rc_a balﬁanllkga ygtkilendirilmi§ sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima
PERIYODU sahip, Tiirk Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina lye kuruluslarca
akredite edilmis 6zel veya kamu laboratuvarlarinda her tirlli 6demesi yiiklenici firma
tarafindan karsilanmak iizere kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.
Iigili birimler tarafindan siparisi verilen trtn istenilen tarihte en geg 09:30da teknik
sartnameye uygun olarak teslim edilmelidir. Urlintin uygunsuzlugu durumunda ayni gin
GENEL en geg 11:30%a kadar yeni (iriin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki Kisi tastyici
HUKUMLER hazir bulunacak, tastyicilarda temiz musamba 6nliik, bone, maske ve eldiven bulunacaktir.
Urtin muayene edilip tartildiktan sonra, yiiklenici firma personeli tarafindan kurum
deposuna yerlestirilecektir.
GALETA UNU
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asg! Basl, Ascl), Ambar Memuru
REF.STD.NO 5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve Yem Kanunu (R.Gazete:13.06.2010-

27610), Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yénetmelik (R.Gazete :
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17.12.2011-28145,

KAYIT Urlin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanadi
gﬁ:ﬁg?L Her alimda gerekli gortildiigu kadar numune incelenecektir.
1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan Urlinler iade edilir.
2. Kullanim sirasinda ya da 6éncesinde Urlinlerde gézlenen her hangi bir renk, tat,
UYGUN yapi veya koku degisikliginde veya pisme sirasinda gorilebilecek bozukluk
OLMAMASI sonucu kullanilan Giriin miktari ve olusacak maddi zararlan (kullanilan diger
DURUMUNDA malzemeler) muteahhit firmanin karsilamasi zorunludur.
3. Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli gikan galeta unlari
miteahhit firma tarafindan degistirilecektir.
KONTROL = :
KRITERI OZELLIK
Koliform: 10-10.
. . Kiif (kob/g): 10—10.
Booio) Ref: Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi, Ek-1 Hububat ve Firincilik
Uriinlerine Ait Mikrobiyolojik Dederler R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu: 5996
Aflatoksin B;: 2 (ug/kg)
Aflatoksin toplam B+B+G+G: 4 (ug/kg)
Nem % (m/m) en cok 14.5, Kiil % Km'e (m/m) en az 1.2, % protein miktart Km'de en az
KIMYASAL 11, % asitlik Km'de (stilfirik asit cinsinden) en ¢ok 0.09 olmalidir.
Ref: Turk Gida Kodeksi Bulasanlar Yonetmeligi, R.G: 29.12.2011-28157, Yetki Kanunu:
5996
Tiirk Gida Kodeksi Bugday Unu Tebligi, R. Gazete: 02.04.2013 — 28606
Tadi ve kokusu kendine 6zgii olmali, kétl koku olmamalidir. Iyi kaliteli ekmekten yapilmig
olacaktir.Islak, nemli, kiif kokulu olmayacaktir.iri taneli olacaktir. Galeta ununda acilasma,
FiZIKSEL fena koku, kiif, canli cansiz parazit ve artiklari, kurt, bocek ve yabanci madde
bulunmayacaktir. Sade istenecektir.Higbir gesni maddesi icermeyecektir. Nemlenme ve
nemlenmeye bagli topaklanma olmayacaktir. Icerisinde tas, kum ve yabanci unlar
karismis olmayacakir.
ORIJIN -

URETIM METODU

5 kg'lik orijinal ambalajlarda teslim edilecektir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tirk
Gida Kodeksi Gida Ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yonetmeligi ve bununla iligkili
cikan gida ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hiikiimleri gegerlidir.

Ambalaj lizerindeki isaretleme Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Tiirk Gida Kodeksi Gida
Etiketleme ve Tiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligine uygun olacaktir. Orijinal
ambalajlarin Gzerinde gidanin adi, bilesenler listesi, alerjiye veya intoleransa neden olan

AMBALAJ VE belirli madde veya (iriinler, belirli bilesenlerin veya bilesen gruplarinin miktari, gidanin net
DAGITIM miktari, tavsiye edilen tiiketim tarihi veya son tiiketim tarihi, 6zel muhafaza ve/veya
YONTEMLERI kullamim kosullari, gida isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi, isletme kayit
numarasl veya tanimlama isareti, mense llke, gidanin kullanim talimati, beslenme
bildirimi, gidanin parti isareti veya numarasi bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili burada
belirtiimeyen diger hususlar Tirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiketicileri
Bilgilendirme Y6netmeligine uygun olmalidir. Bu kapsam dahilin de yeni gikacak Teblig,
Kanun, Tuziik ve eklerini de kapsayacaktir.
Tasima Tlrk Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3’ incli bélimiine ve Gida Hijyeni
Yonetmeligine uygun olacaktir.
ESPOLAMA Depolama Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3’ tincli bélimiine ve Gida Hijyeni Yonetmeli§ine
SULLAR e uygun olacaktir
RAF OMRU ;
Alinan rinlerin, kurum tarafindan gerekli goérldigu an ve siklikta faaliyet konularina
ANALiZ gbre bakanlikca yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve donanima
PERIYODU sahip, Tirk Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina tiye kuruluslarca
akredite edilmis 6zel veya kamu laboratuvarlarinda her tiirlti 6demesi yuklenici firma
tarafindan karsilanmak (izere kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.
Iigili birimler tarafindan siparisi verilen iiriin istenilen tarihte en gec 09:30'da teknik
sartnameye uygun olarak teslim edilmelidir. Uriiniin uygunsuzlugu durumunda ayni giin
GENEL en gec 11:30'a kadar yeni rlin teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki kisi taglyici
HUKUMLER hazir bulunacak, tastyicilarda temiz musamba onliik, bone, maske ve eldiven bulunacaktir.

Urtin muayene edilip tartildiktan sonra, yliklenici firma personeli tarafindan kurum
deposuna yerlestirilecektir.
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KARISIK TURSU
SORUMLU Muayene Komisyonu (Diyetisyen, Asc Basl, Asct), Ambar Memuru
5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Sadligi, Gida ve Yem Kanunu
(R.Gazete:13.06.2010-27610), Gida Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair
REF.STD.NO Yonetmelik (R.Gazete : 17.12.2011-28145), Gida Maddelerinin ve Umumi Saghgi
Ilgilendiren Esya ve Levazimin Hususi Vasiflarini Gosteren Tlzii§ln 627-640.Maddeleri,
TS 4214
KAYIT Urin Ret Kabul Formu, Malzeme Teslim Tutanagi
KONTROL SIKLIGI | Her alimda gerekli goriildiigii kadar numune incelenecektir.
1. Bu teknik sartnameye uygun olmayan Uriinler iade edilir.
UYGUN 2. Kullanim sirasinda ya d_awbncesinde Urt‘jn_l.erde g_ijzlenen her hangi bir renk, tat,
OLMAMASI yap! veya kgku deglglkhgmde kullanilan {irtin miktari ve olusacak maddi
DURUMUNDA zararlan miiteahhit firmanin karsilamasi zorunludur.
3. Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli gikan karigik
tursulari miiteahhit firma tarafindan degistirilecektir.
KONTROL = ;
KRITERI OZELLIK
BiYOLOJIK -
Sorbat +Benzoat : 2000 mg/L
Ref - Tiirk Gida Kodeksi Gida Katki Maddeleri Tebligi : R.G. 29.12.2011-28157, EK 12:
Sirke, salamura veya yag icindeki sebzeler (zeytin haric)
KIMYASAL Kukurtdioksit miktari : 100 mg/L
Ref : Tiirk Gida Kodeksi Gida Katki Maddeleri Tebligi : R.G. 29.12.2011-28157, EK 12:
Sirke, yag veya salamura igindeki sebze ve meyveler
Toplam asitlik ve tuz miktan TS 4214'e uygun olacaktir.
Tadi ve kokusu kendine 6zgii olmali, kétli koku olmamalidir. Karigima giren her bir tursu
kendine has renk ve goriiniiste sebzesi yumusamamis, dagimamis, clrlimemis ve
kiiflenmemis, salyalasmamis olmali, yabanci madde bulunmamalidir. Piyasanin en iyisi
FizikSEL olacak, korpe sebzelerden yapilip uygun biiyiiklilkte pargalanmis olmalidir. Sebzeler ac,
fena kokulu, kurt yenikli, bozulmus, clirimiis olmamalidir. Net agirigin stizme agirhgina
orani TS4214de belirtilen limitler dahilinde olacaktir. Kansik tursu aliminda kutu Gizerinde
belirtilen siizme agirlik esas alinacaktir. Karigik tursular ortam sicakliginda olmalidir.
ORJIN - Yerli Mensei

URETIM METODU

AM I}ALAJ ve
DAGITIM
YONTEMLERI

Ambalajlar diizgiin, bombesiz, temiz, lekesiz olmalidir. Numuneden farkli cikan tursular
yapilan stzlesmeye gore degistirilecektir. Stizme agirlik Gzerinden alinacaktir. Stizme
agirig 10 kg olan ambalajlarda alinacaktir. Ambalajlama ile ilgili hususlarda Tirk Gida
Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yonetmeligi ve bununla iligkili gikan
gida ile temas eden madde ve malzemeler tebligleri hiikimleri gegerlidir.

Ambalaj {izerindeki isaretleme Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi, Ttrk Gida Kodeksi Gida
Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yonetmeligi ve TS 4214’%e uygun olacaktir.
Orijinal ambalajlann (zerinde gidanin adi, bilesenler listesi, alerjiye veya intoleransa
neden olan belirli madde veya iiriinler, belirli bilesenlerin veya bilesen gruplarinin
miktari, gidanin net miktari, tavsiye edilen tiiketim tarihi veya son tiketim tarihi, ozel
muhafaza ve/veya kullanim kosullar, gida isletmecisinin adi veya ticari unvani ve adresi,
isletme kayit numarasi veya tanimlama isareti, mense dlke, gidanin kullanim talimati,
beslenme bildirimi, gidanin parti isareti veya numarasi bulunmalidir. Etiketleme ile ilgili
burada belirtilmeyen diger hususlar Turk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve Tliketicileri
Bilgilendirme Yénetmeligine uygun olmalidir. Bu kapsam dahilin de yeni cikacak Teblig,
Kanun, Tizik ve eklerini de kapsayacaktir.

Tasima Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeliginin 3’ tincli blumine, Gida Hijyeni Yonetmeligine
ve TS 4214’e uygun olacaktir.

DEPOLAMA
KOSULLARI ve
RAF OMRU

Depolama Gida Kodeksi Yonetmeliginin 3’ tincli bolimiine, Gida Hijyeni Yonetmeligine ve
TS 4214'e gibi olacaktir.

ANALIZ
PERiYODU

Alinan Grdnlerin, kurum tarafindan gerekli gérildigu an ve siklikta faaliyet konularina
gore bakanlikca yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve
donanima sahip, Tiirk Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina Gye
kuruluslarca akredite edilmis 6zel veya kamu laboratuvarlarinda her turld O0demesi
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yiklenici firma tarafindan karsilanmak Gzere kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri
yaptinlacaktir.

Tigili birimler tarafindan siparisi verilen Grin istenilen tarihte en gec 09:30’da teknik
sartnameye uygun olarak teslim edilmelidir. Urtintin uygunsuzlugu durumunda ayni gin
en gec 11:307a kadar yeni drtn teslim edilmelidir. Teslimat sirasinda en az iki Kisi tasiyici
hazir bulunacak, tasiyicllarda temiz musamba onlik, bone, maske ve eldiven
bulunacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan sonra, yiiklenici firma personeli tarafindan
kurum deposuna yerlestirilecektir.

GENEL HUKUMLER

Muhtelif Gida Grubu Teknik Sartnamesi tarafimizca hazirlanmistir. 08.02.2022
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