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Bu Teknik Sartname, Hacettepe Universitesi Saglik Kiiltiir ve Spor Daire Bagkanhg Sosyal
Tesis ve Isletmelerine bagl birimlerin ihtiyaci olan Yas Sebze ve Meyve grubu iirlinlerin satin alim;
isi amaciyla hazirlanmistir.

KAPSAM ,

Hacettepe Universitesi Saghik Kiiltiir ve Spor Daire Bagkanligz Sosyal Tesis ve Isletmelerine
bagli birimlerin ihtiyaci olan Yag Sebze ve Meyve grubu tiriinlerin satin alimi isidir.
KISALTMALAR B : ' ' '

Isbu sartnamede gegen ve agagida listelenen kisaltmalar metin igerisinde agikga bagka anlamda
kullamldig: ifade edilmedigi siirece kargilarinda belirtilen anlama gelecektir:

“IDARE” : Hacettepe Universitesi Saglik Kiiltiir ve Spor-Daire Bagkanlig;
Sosyal Tesis ve Isletmeleri

“YUKLENICi”  :ihale neticesinde sdzlesme imzalamis ve Idareye kars: yiikiimlilitk
altina girmiy sirket veya sirketler. . '

I Tim trtinler 1. kalite ve TSE belgesi ile birlikte ISO kalite belgelerinden birine sahip

olmalidir. (TSEK, TS EN ISO 9000, 9001:2008, HACCP, ISO 22000 gibi)

2. Uriinlerin igerikleri TSE’nin belirledigi simirlarda olacaktir. TS numaras: ve TSE damgasi
mutlaka tirlinlerin ambalaji iizerinde yazih olacaktir,

3. Ttirk Gida Kodeksi ambalaj tebligine uygun olmalidir.

Uriinlerin tizerinde zorunlu etiket bilgileri bulunmalidir.(Gidanin adi, bilesenler listesi,

alerjenler,net miktari,son tiiketim tarihi, 6zel muhafaza kogullar, lretici/dagiticinin adi ve

adresi, menge iilke, gidanin kullanim talimati)

Uriinlerin iginde yabanci maddeler bulunmamalidir,

Uriinler yeni sene tirtini olmalidir.

Uriin ambalajlar: agik, yirtik, yipranmus ve kirli olmamalidir,

Urtinlerin teslim alinmadan 8nce idare tarafindan duyusal testler (tat, koku vb.) yapilacak,

uygun olmasi halinde {iriin teslim alinacaktir. Duyusal analizi yapilan iiriin ayni partideki

diger tirtinlerin tiim 6zelliklerine esdeger olmalidir. ' '

9, Uriinlerin tiretim tarihi kullamldig: yil olmahdir. Konserve iiriinlerde heniiz ¢ikmanig
trtinler i¢in 1 y1l 6nce olabilir.

10.  Uriinlerin siparisleri, fiyatlandirmas: net agirligr iizerinden yapilacak olup, briit agirlig:
dikkate alinmayacaktir. (Cam, teneke, kutu agirliga gibi.)

11. Islenmis iiriinlerde T.C. Gida Tarim ve Hayvancilik Bakanliginin {iretim iznini igletme
kay1t/ onay numaras: bulunmalidir.

12 Getirilen tirlinler piyasanin 1. siif tirtinii olmalidir,

13.  Tasima ve depolama Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeligi’nin 3 boliimdeki gibi olacaktir.

14.  Bu sartnamede bahsedilmeyen diger hususlar Tiirk Gida Kodeksinin hiikiimlerinde
belirtilen esaslar1 dahilinde olacaktir.

15.  Siparisler ilgili mudiirliikler tarafindan bir gun onceden firmaya telefonla veya faksla
bildirilir. Firma siparigleri Sihhiye Yerleskesi Ogretim Uyeleri Kafeteryalari ve Beytepe
Yerleskesi Ogretim Uyeleri iage depolarma istenilen miktar, cins ve kalitede teknik
sartnameye uygun olarak ertesi giin en gee saat 08.00’e kadar teslim eder. Geri gevrilen
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iiriinler aym1 giin saat 10:00’e kadar gelmelidir. e
16.  Yiiklenici siparig verilen tiriinlerin dagitimindan ve Sihhiye Yerleskesi Ogretim Uyeleri
Kafeteryalari ve Beytepe Yerleskesi Opretim Uyeleri iage depolarina yerlesiminden .
sorumludur, dagitim ve yerlesim igin ek para talep edemez. - : . A A
17.  Yiklenici siparis verilen tirtinleri istenildigini sekilde ve zamammnda teslim etmedigi
takdirde idare yazili ihbara gerek kalmaksizin o giinkii ihtiyacini piyasadan temin eder ve
bedelini ilgili firmanin istihkakina mahsup eder.
18. Numune alma ve numune tutma iglemi muayene talimat: esaslar1 dahilinde yapilacaktur. (Numune
alma islemi TSE standartlarina gore yapilacaktir.). Numune alma hususunda sorumluluk saticiya
aittir.
19. Teknik sartnamede belirtilen zellikler iizerinden alinacak iiriinler idareye bagl iase depolarinca
numune alma usulii ile gerekli denemelerden gegirilecek olup, istenilen kalite, goriinlis ve tat
ozelliklerini saglanan iiriinler kabul edilecektir. '

20. Muayene masraflari yiikleniciye aittir. Muayene esnasinda gerekli her tiirlii personel, test ve cihaz
Tiirk standartlar1 ve ilgili diger dokiimanlar satic: tarafindan temin edilecektir.

21. Muayenede kullanilan, bozulan, hasar géren numuneler satici tarafindan yenileri ile degistirilecek
ve bozulan ambalajlar eski durumuna getirilecektir.

22, Yiiklenici firma tarafindan iiriinlere en az normal depo sartlarinda 6 ay garanti verilecektir. Bu

miiddet icerisinde meydana gelecek ve gorillecek bozulmalarda alim sartlarma uygun yeni
iiriinlerle yiiklenici firma degistirme yapacaktir. :

23.  Son kullanma tarihinden once bozulan iriinler yiiklenici firma tarafindan masraflari
kendine ait olmak kaydiyla degistirilecektir.

24.  Uriinler taze olmali, mevsiminde getirilmelidir, dondurulmus olmamalidir.

25.  Urtinlerin bozuk kisimlari igin fire diiiiriilerek hesaplama yapilacaktir.

GENEL OZELLIKLER

. ARMUT DEVECI TS184:

1.1. Armutlar biitiin, saglam, temiz, tabii lezzetini kaybetmemis, beresiz, gerekli olgunluBa ermis
olmalidir.

1.2. Armutlar gozle goriilebilir yabanc1 madde (¢amur) ve ilag artiklari, anormal di nem, giiriik,
yabanci tat ve koku, kabuk zarlari siyahlagmig, kumlu ‘olmamahdir. Kabukta nitelik
bakimindan meyvenin genel goriiniisiinii bozan lekeler bulunmamalidir.

1.3. Her ambalaj igindeki armutlar gesit, simf, olgunluk ve orijin bakimindan bir &rnek olmalidur.
Agirhigi 200-250 gr arasinda olmalidir.

1.4. Yeni sene Uriinii olmalidir. 0

1.5. Ambalajlar tasima sirasin armutlarin iyi korunmasim saglayacak ve insan saghgna zarar
vermeyecek uygun nitelikteki malzemeden yapilmig olmalidir. Armutlar tek sira halinde
dizilmis olacaktir. L

AYSBERG (TS 1194) :

2.1. Aysbergler biitiin saglam, taze goriiniislti, temiz ve kuru, toprak bulagikl yapraklardan
ayiklanmis, kimyevi giibre veya diger ilag artiklarindan tamamen temizlenmis, ¢igeklenme
belirtisi gdstermemis (tohuma kagmamis) ve dolgun olmali, {izerinde yabanci tat ve koku,
anormal dig nem, yabanci madde bulunmamalidir.
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2.2. Uriin, pazarlama zamanina ve mevsime goére normal gekilde gelismis olmalidir.

2.3. Piyasanin en iyi 1.simif mali olmalidur.

2.4, Aysbergler ¢esidin kendine 6zgii renginde, i 1y1 olusmus, diizgiin sekllde siki, derh toplu
olmali iizerinde parazit ve hastaliklar tarafindan meydana getirilen ve yenilebilmesini
etkileyen zararlar olmamali ve esas itibariyle fiziksel hasarlar bulunmamalidir.

2.5. Aysbergin gobegi iyi olusmug olmali ve gobegi tek olmalidir. Tane Agirligi 350-400 gr
arasinda olmalidir.

2.6. Her ambalaj igindeki aysberg sinifi tip ve boy bakimindan bir 6rnek olmalidir.

2.7. Ambalajlar tagima sirasinda malzemelerin iyi korunmasini saglayacak ve insan

2.8. Sagligina zarar vermeyecek uygun nitelikteki malzemeden yapilmis olmalidir.

2.9. Aysbergler ve bunlarin iginde bulunduklar1 ambalajlar tasitlarda fena koku yayan ve bunlari
kirletecek olan maddelerle bir arada bulundurulmamalidir.

2.10. Aysbergin kurumus, bocekli, burusmus, kullanilmayacak kisimlari i¢in fire diigiilecektir.

-

3.AYVA:

3.1. Biiylik boydaki iyi cins sar1 renkte ve kendisine has kokuda, tatli veya mayhos lezzette ve
sulu ekmek ayvasindan olacaktir.

3.2. Ayvalarin lezzeti aci, tatsiz, ham, giiriik, ezik, kiifld, kuf kokulu, kurtlu, kur yenili
olmayacaktir.

3.3. Yendigi zaman bogaz tikayan susuz bircok buruguk ayvalar kabul edilmeyecektir.

3.4. Ayva tanelerinin en kui¢tigii 150 gr dan agag1 olmayacaktir.

3.5. Ayvalar tozlu, toprakli, kirli olamayacaktir.

3.6. Ayvalar temiz saglam kasalar i¢inde getirilecektir.

4. KABAK BABY :

4.1. Baby Kabak 1.inci kalite ve piyasanin en iyi cins taze kabaklarindan olacaktir. Taze kabaklar
biitiin, saglam, taze goriiniisli, diri, temiz ve parlaklifim kaybetmemis olmalidir.

4.2, Ciiriimiig, burusmus, sararmis, porsiimil, tohuma kagmug, 1slak ve agir1 bilyiimiis olmamal;
kendine 6zgii renkte, yabanci tat ve koku almamis olmals;, iizerlerinde asir1 dis nem ve
¢igekler bulunmamalidir. ,

4.3. Dolmalik diye belirtildiginde dolmaya uygun boyutlarda ve gramajda getirilecektir. Bir alt

- ve bir Uist boydan toplam karisma oram sayica % 10° u gegmemelidir. Taze kabaklar cesit,
sinif ve orijin bakimindan bir 6rnek olmali.

4.4. Ambalajlar tasima siiresince taze kabaklari iyi bir durumda tutacak ve saghga zarar
vermeyecek nitelikte uygun malzemeden yapilmis olacaktir.

4.5. Taze kabaklar ve i¢inde bulunduklar1 ambalajlar isleme yerlerinde depolarda ve tasitlarda
fena koku yayan veya kirletici etkisi olan maddelerle bir arada bulundurulmamalidir.

5. BIBER DOLMA(TS 1205) :

S5.1.  Dolmalik biberler biitiin, saglam, temiz, iyi gelismis, parlakllglm ve yesilligini korumus,
taze goriintisli olmalidir.

3.2, Dolma biberlerde yabanci tat ve koku, anormal dis nem, don zaran, ¢iiriik, burusuk, bayat,
sararmig, aci, kizarmig, ezik, pargalanmig, iyilesmemis yaralar ve glines yamklan

bulunmamalidir.
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Her ambalajdaki dolmalik biberler g¢esit, simf, boy, olgunluk bakimindan bir &rnek
olmalidir. Adet agirlifi 50-60 g arasinda olmalidir. Etli veya zeytinyaglh cinsi istege gore
belirlenecektir.

Ambalajlar tasima sirasinda dolmalik bibetlerin iyi korunmasimi saglayacak ve insan
sagligina zarar vermeyecek uygun nitelikteki malzemeden yapilmis olmalidur.

Dolmalik biberler ve bunlarin iginde bulunduklar1 ambalajlar tagitlarda fena koku yayan ve
bunlar kirletecek olan maddelerle bir arada bulundurulmamalidur.

BIBER KAVATA (KAPYA) (TS 1205)

. Biberler biitiin, saglam, temiz iyi geligmis tath taze goriiniiglii olmali, yabanci koku ve tat

anormal dig nem don zarari iyilesmemis yaniklar bulunmamalidir.

Her ambalajdaki biberler ¢esit, sinif, boy, olgunluk bakimindan bir rnek olmalidir.
Ambalajlar tasima sirasinda biberlerin iyi korunmasini saglayacak ve insan sagligina zarar
vermeyecek uygun nitelikteki malzemeden yapilmig olmalidir.

Biberlerin ve bunlarin iginde bulunduklar1 ambalajlar tagitlarda fena koku yayan ve bunlar
kirletecek olan maddelerle bir arada bulundurulmamalidir.

BIBER KOY BiBERI (TS 1205):

. Tad1 ve kokusu kendine 6zgii olmali, kotii koku olmamalidir. K&y biberleri biitiin, saglam,

temiz, iyi gelismis, parlakliginm1 ve yesil rengini muhafaza etmis, taze goriiniislii olmalidir.
Koy biberlerde yabanci tat, anormal dis nem, don zarari, ¢iiriik, aci, kizarmis, ezik,
parcalanmis, iyilesmemis yaralar ve giines yaniklari bulunmamalidir.

Her ambalajdaki koy biberler gesit, simf, boy, olgunluk bakimindan bir 6rnek olmalidir. Kéy
biber ortam sicaklifinda olmalidir.

Ambalajlar tasima sirasinda biberlerin iyi korunmasni saglayacak ve insan sagligina zarar
vermeyecek uygun nitelikteki malzemeden yapilmis olmalidir,

Biberlerin ve bunlarin iginde bulunduklar1 ambalajlar tagitlarda fena koku yayan ve bunlari
kirletecek olan maddelerle bir arada bulundurulmamalidir,

BROKOLI (TAZE) (TS13191) :

. Dis etkenlerden zarar grmemis saglam, temiz, taze goriiniislii olmal1 {izerlerinde parazit ve

hastalik nedenleriyle olusan zararlarla, giibre toprak ilag artiklar1 bulunmamalidir.

Ustiin nitelikli iyi gelismis olmali, gesidin tipik rengini ve 6zelliklerini tasimalidir. Cigekleri
sararmi§ olmamalidir.

Ambalajlar tagima sirasinda iyi korunmasini saglayacak ve insan sagllgma zarar vermeyecek
uygun nitelikteki malzemeden yapilmig olmalidir.

Malzemelerin iginde bulunduklar: ambalajlar tagitlarda fena koku yayan ve bunlar kirletecek
olan maddelerle bir arada bulundurulmamalidir.- :

9. BRUKSEL LAHANA TAZE (TS13169) :

0.

Dis etkenlerden zarar gérmemis saglam, temiz. Taze gériiniiglii, yapraklar1 gevsememis/ siki
kapanmis, agilmamis ve ¢igeklenme belirtisi gostermemis olmali, tizerlerinde parazit ve

e
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hastalik nedenleriyle olusan zararlarla, giibre toprak ilag artiklar1 ve asir1 nem, yabanec: tat
koku, sararma, esmerlesme bulunmamalidir.

9.2. Ustiin kalitede gesidin kendine 6zgil renk ve ozelliklerine sahip olmalidir.

9.3. Ambalajlar tasima sirasinda iyi korunmasini saglayacak ve insan sagligina zarar vermeyecek
uygun nitelikteki malzemeden yapilmis olmalidar,

9.4. Malzemelerin iginde bulunduklari ambalajlar tasitlarda fena koku yayan bunlar1 kirletecek
olan maddelerle bir arada bulundurulmamalidir.

10. CILEK TAZE(TS 185):

10.1. Cilekler, biitiin, saglam, temiz, bdcek ve hastaliklardan zarar gérmemis, yikanmamus
olmalidir.

10.2. Gozle goriinebilen yabanci madde, ilag artiklari, anormal dis nem, yabanci koku ve tat
bulunmamali; tam gelismis olup yesilli olmamalidir. Ortalama irilikleri ayni olup kasanin
alti ve tistii aym 6zelligi tasimalidir. Ezik, giiriik, kiiflii, sulanmis olmamalidir.

10.3. Canak yapraklar ile kisa yesil saplar1 {izerinde olmalidir.

10.4. Ambalajlar tasima sirasinda gileklerin iyi korunmasim saglayacak ve insan saghgma zarar
vermeyecek uygun nitelikteki malzemeden yapilmig olmalidir.

Cilek ve bunlarin iginde bulunduklari ambalajlar tagitlarda fena koku yayan ve bunlari kirletecek

olan maddelerle bir arada bulundurulmamalidir

11. DEREOTU (TS 1814)

-

11.1. Dereotlar1, dis etkenlerden zarar gérmemis, taze ve kérpe goriiniislii, solmamus, saglam,
temiz, demetler halinde baglanmis olmalidir.

11.2. Dereotlarimin iizerinde kimyasal giibre ve ilag kalintilar1 ile agir1 nem bulunmamalidir.
Dereotlar1 sararmis, donmug, ¢amurlu-toprakli, fena koku ve tatta olmamalidir. Dereotlari
tohuma kagmig olmamalidir.

11.3. Her ambalaj i¢indeki demetler ve bu demetlerdeki Dereotlarr, gesit, smnif ve renk ydniinden
bir 6rnek olmalidir. Demetler, en alt yaprak¢ik ayirim noktalar bir hizaya gelecek bigimde
yapilmalidir. Bu hizadan itibaren yaprak sap1 uzunlugu 5 cm’yi gegmeyecek sekilde, diizgiin
olarak kesilmelidir. Demetler iginde yabanci otlar bulunmamalidir.

11.4. Ambalajlar tasima sirasinda dereotunun iyi korunmasini saglayacak ve insan sagligina zarar
vermeyecek uygun nitelikteki malzemeden yapilmis olmalidir,

11.5. Dereotu ve bunlarin iginde bulunduklari ambalajlar tasitlarda fena koku yayan ve bunlari
kirletecek olan maddelerle bir arada bulundurulmamalidir.

12. DOMATES NORMAL (TS 794) : : x|

12.1. Domatesler biitiin, saglam, taze goriiniilii, temiz, tim yapraklardan ve giplak gdzle
goriilebilen her tiirlii yabanci maddelerden arindirilmig, olgun, kizarmis olmalidir. Sari ve
yesil miktarlani % 2’den fazla olmamalidir. Sap taraflarinda yesil sertlik bulunmamals,
burusuk, ¢amurlu ve toprakli olmamalidir. Kesildiginde igerisi kof olmamali beyaz
olgunlasmamis 6zellik gdstermemelidir.

12.2. Domateslerin tiiketimlerini engelleyecek guruk bozukluk ve yumusama; anormal dis nem,
yabanci tat ve koku, bécek ve bocek zararlilar1 olmamalidir.
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12.3. Her ambalaj i¢inde bulunan Domatesler; grup, gesit, tip, sinif, boy ve orijin bakimindan bir
ornek olmalidir. En fazla 2 sirali orijinal ambalajda teslim edilmelidir, Adet agirlig1 200-250
gr olmalidir. it i

12.4. Ambalajlar tasima sirasinda domateslerin lyi korunmasim saglayacak ve insan sagligina
zarar vermeyecek uygun nitelikteki malzemeden yapilmis olmalidur,

12.5. Domatesler ve bunlarin iginde bulunduklari ambalajlar tagitlarda fena koku yayan ve bunlar
kirletecek olan maddelerle bir arada bulundurulmamalidir,

13. DOMATES CERI (TS 794) :

13.1. Domatesler Biitiin, saglam, taze gorliniigli, temiz, tiim yapraklardan ve ciplak gozle

goriilebilen her tiirlii yabanci maddelerden arindinlmig, olgun, kizarmig olmalidir. Sar1 ve

yesil miktarlari %2’den fazla olmamalidir. Sap taraflarinda yesil sertlik bulunmamali,
burusuk, camurlu ve toprakli olmamalidir.

Domateslerin tiiketimlerini engelleyecek iiriik ve bozukluk; anormal dis nem, yabanci tat ve

koku, bocek ve bocek zararlilar olmamalidir,

13.3. Her ambalaj iginde bulunan Domatesler; grup, gesit, tip, sinif, boy ve orijin bakimindan bir
ornek olmalidir. Ceri domatesler ihtiyaca gore 200 gr’lik kapali ambalajlarda veya 5 kg’lik
kasalarda getirilecektir. ' t

13.4. Ambalajlar tasima sirasinda domateslerin iyi korunmasimi saglayacak ve insan sagligina
zarar vermeyecek uygun nitelikteki malzemeden yapilmis olmalidir.

13.5. Domatesler iginde bulunduklari ambalajlar tagitlarda fena koku yayan ve bunlari kirletecek
olan maddelerle bir arada bulundurulmamalidir.

13.2

s

14. DOMATES SALKIM (TS 794) :

14.1. Domatesler Biitiin, saglam, taze goriintisli, temiz, tiim yapraklardan ve ¢iplak gézle
goriilebilen her tiirlii yabanci maddelerden arindirllmig, olgun, kizarmis olmalidir, Sar1 ve
yesil miktarlari %2°den fazla olmamalidir. Sap taraflarinda yesil sertlik bulunmamals,
buruguk, camurlu ve toprakli olmamalidir. .

14.2. Domateslerin titketimlerini engelleyecek ¢iiriik ve bozukluk; anormal dis nem, yabanci tat ve
koku, bcek ve bcek zararlilar olmamalidir.

14.3. Her ambalaj iginde bulunan Domatesler; grup, gesit, tip, sinif, boy ve orijin bakimindan bir
orek olmalidir. En fazla 2 sirali orijinal ambalajda teslim edilmelidir. Ortalama tane
biiyiikliigii 100-150 gr olmalidir ' ;

14.4. Ambalajlar tasima sirasinda domateslerin iyi korunmasmi saglayacak ve insan sagligina
zarar vermeyecek uygun nitelikteki malzemeden yapilmis olmalidir.

14.5. Domatesler iginde bulunduklar: ambalajlar tasitlarda fena koku yayan ve bunlar kirletecek
olan maddelerle bir arada bulundurulmamalidir.

® ELMA (TS 100) (15. STARKING 16. GOLDEN) :

) Elmalar biitiin, saglam, temiz, kendine has tat ve kokuda olﬁiahdlr. Ham, Olgunlasmamus
gtirtik ve ezik olmamalidir.

®  Elmalarda gézle goriilebilir yabanct madde ve ilag artiklari, anormal dig nem, yabanci tat
~ ve/veya koku bulunmamalidir. Uzeri kirli, gamurlu, toprakli olmamali; ortalama adet agirlig

200 - 250 gr olmalidir. =
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Elmalar birinci sinif olmalidir. Bunlar tagimaya, elden gecirmeye, depolamaya dayanikl bir
olgunlukta olmalidir. Her ambalaj icerisinde bulunan elmalar, gesit, simif, olgunluk ve orijin

- bakimindan bir 6rnek olmalidir. Elmalar kesildigi zaman sert, sulu olmali ve unlasmamig

olmalidir. G6ze ¢arpacak sekilde belirgin ¢iiriikliik ve bozulma gibi yeme 6zelliklerini menfi
yénden etkileyen 6ziirler bulunmamalidir. Elmalar Eksi, Golden, Gramis ve Starking cinsi
olmalidir,

Ambalajlar tasima sirasinda elmalarin lyi korunmasim saglayacak ve insan saghifina zarar
vermeyecek uygun nitelikteki malzemeden yapilmis olmalidir. En fazla 4 sirali kasalarda
teslim edilmelidir. ‘

®Elmalar ve bunlarm iginde bulunduklar: ambalajlar tagitlarda fena koku yayan ve bunlar
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kirletecek olan maddelerle bir arada bulundurulmamalidir.

FESLEGEN (TAZX) ( YESIL ) (TS11125) :

Taze Feslegen yapraklari parlak yesil renkte, oval, tam veya hafif digli kenarli ve damarls
olmalidur, _

Yapraklar 2 cm ile 7 cm arasinda bir uzunluga ulagabilmelidir,

Taze feslegenin ferahlatic1 ve anasonu hatirlatan tipik bir kokusu olmalidir.

Feslegenlerde canli, cansiz bécekler, bocek pargaciklart ve kemirgen hayvan pislikleri
bulunmamalidir.

Feslegen tiriinii etkilemeyen ancak, rutubet girig-gikist ve ugucu madde kaybindan koruyan
malzemeden yapilmus, temiz. saglam ve kuru ambalajlar i¢inde olmalidir,

Ambalajlar tasima sirasinda feslegenlerin iyi korunmasim saglayacak ve insan sagligina
zarar vermeyecek uypun nitelikteki malzemeden yapilmis olmalidir. :
Feslegenler 30-40 gr’lik kapali ambalajlarda getirilecektir.

Ambalajlar iizerinde (irma adi, adresi, {irtinle ilgili barkod nosu, TS numarast, liriniin cinsi,
tiretim ve son kullanma tarihi, net agirhig bulunacaktir.

Ambalajlar tizerinde iiriiniin ISO ve HACCP belgelerine sahip oldugunu gésteren isaretler
bulunmalidir. : :

FESLEGEN (TAZL) ( KIRMIZI ) (TS11125) ; -

Taze Feslegen yapral .1 parlak kirmizi renkte, oval, tam veya hafif disli kenarli ve damarli
olmalidir. _

Yapraklar 2 cm ile 7 cin arasinda bir uzunluga ulagabilmelidir.

Taze feslegenin ferahlatici ve anasonu hatirlatan tipik bir kokusu olmalidir.

Feslegenlerde canli, cansiz bocekler, bécek pargaciklari ve Kemirgen hayvan pislikleri
bulunmamalidir. : : :

Feslegen tirtinii etkilemeyen ancak, rutubet girig-¢ikisi ve ugucu madde kaybindan koruyan
malzemeden yapilmis. (emiz, saglam ve kuru ambalajlar i¢inde olmalidir.

Ambalajlar tagima sirasimda feslegenlerin iyi korunmasini saglayacak ve insan sagligina
zarar vermeyecek uyp un nitelikteki malzemeden yapilmis olmalidir,

Feslegenler 30-40 gr’lik kapali ambalajlarda getirilecektir.

Ambalajlar tizerinde (irma adi, adresi, iiriinle ilgili barkod nosu, TS numaras, {iriiniin cinsi,
tiretim ve son kullanina tarihi, net agirhig: bulunacaktir. ‘
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Ambalajlar iizerinde tirtiniin ISO ve HACCP belgelerine sahip oldugunu gosteren isaretler
bulunmalidir. ‘ :

GREYFURT (TS 34) :

Biitiin saglam, temiz, kendine has tat ve kokuda olmalidir,

Dondan meydana gelen kabuk zararlari, su gekilmesi, mekanik tesirlerden olusmus hasar,
bereler, yabanci tat ve koku, agur1 nem, ¢lirik, eziklik, burusukluk olmamalidir.

Ambalajlar tasima sirasinda greyfurtlarin iyi korunmasmi saglayacak ve insan sagligina
zarar vermeyecek uygun nitelikteki malzemeden yapilmig olmalidir.

Greyfurtlarin bulunduklari ambalajlar tagitlarda fena koku yayan ve bunlan kirletecek olan
maddelerle bir arada bulundurulmamalidir,

Greyfurtlarin tane agirhigi 250-300 gr aras1 olmalidir,

HAVUC (TS 1193 ) :

Havuglar biitiin, siki vapili (koflasmamus), ¢atallasmamus, yan kok olusturmamig, saglam,
temiz (yikandiklarinda izerinde miimkiin oldugu kadar yabanci madde bulunmayan), kérpe,
odunlasmamus, tohuma kagmamis olmalidir. :

Havuglarda yabanc tat ve koku, anormal dis nem, don zarari, kartlasma, hasarat tarafindan
yapilmig tahribat olmamalidar.

Her ambalaj igindeki havuglar gesit, sinif, boy, piyasaya arz sekli ve orijin bakimindan bir
ornek olmalidir. Havuglarin boyu 25-30 cm. ¢ap1 3 cm. agirligi 200 gr. ‘dan az olmamalidir.
Ambalajlar tasima sirasinda havuglarn lyi korunmasini saglayacak ve insan sagligina zarar
vermeyecek uygun nitclikicki malzemeden yapilmis olmalidir.

Havuglar ve bunlarm icinde bulunduklart ambalajlar tagitlarda fena koku yayan ve bunlar:
kirletecek olan maddclerle bir arada bulundurulmamalidir.

KABAK BAL:
Biitiin, temiz, saglam. taze gortintisli, olgun, kabuk rengi kursuni beyaz, et rengi saridan
koyu turuncuya kadar degisen tonlarda olacak sekil bozukluklar1 ve tizerlerinde higbir &ziir
bulunmayacaktir. Piy::ada satilan kabaklarn iyi cinsinden (1.siif) olacaktur.

Uzerinde yabanct tat vc koku, anormal dig 1slaklik, yabanci madde bulunmayacaktr,

En diisiik agirhigi 10 kg. ¢ivarinda olacaktr, _

Bir parti i¢indeki en kiigiik ve en biiyiik kabaklar arasindaki fark 5 kg’1 gegmeyecektir.

KABAK TAZE (TS 1898):

Taze Kabak 1.inci kalite ve piyasanin en yi cins taze ve korpe sakiz kabaklarindan olacaktir,
Taze kabaklar biitiin. saglam, taze gortntisli, diri, temiz ve parlakligim kaybetmemis
olmalidir,

Clirtimiis, burugmus. sararmis, porstimiis, tohuma kagmus, 1slak ve agir1 biiylimiis olmamali;
kendine 6zgii renktc. vabanct tat ve koku almamis olmaly; tizerlerinde agir dis nem ve
¢icekler bulunmamalid .

Dolmalik diye belirtildiginde dolmaya uygun boyutlarda ve gramajda getirilecektir. Bir alt
ve bir {ist boydan toplam karigma oram sayica % 10° u gegmemelidir. Taze kabaklar cesit,
siuf ve orijin bakimindan bir rnek olmali, ortalama tane agirlig1 200+10 gr olacaktr.
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22.4. Ambalajlar tagima siiresince taze kabaklar iyi bir durumda tutacak ve sagliga zarar
vermeyecek nitelikte uygun malzemeden yapilmig olacaktir.

22.5. Taze kabaklar ve i¢cinde bulunduklari ambalajlar igleme yerlerinde depolarda ve tagitlarda
fena koku yayan veya kirletici etkisi olan maddelerle bir arada bulundurulmamalidir.

23. KARNABAHAR TAZ.1:

23.1.Karnabahar dig etkenlerden zarar gérmemis, taze, korpe goriintisli, solmamig, saglam ve
temiz olmalidir.

23.2.Karnbahar iizerinde kimyasal giibre ve ilag artiklari, agirt nem, yabanci tat ve koku
bulunmamalidir.

23.3 Karnabahar kondugu ainbalajlar tasima sirasinda {irliniin iyi korunmasini saglayacak ve insan
sagligin zarar vermeyecek nitelikicki malzemeden yapilmig olmalidr.

23.4 Karnabahr ve bunlarin icinde bulunduklari ambalajlar isleme yerlerinde, depolarda, tagitlarda
fena koku yayan ve bunlari k rletecek olan maddelerle bir arada bulundurulmamalidir.

24. KEREVIZ:

24.1. Piyasada satilan iyi cins kerevizlerden alinacaktr.

24.2. Camurlu, ¢iirik, i¢i bosalmug, liflenmis, donmus, gevsemis, ezik ve rengi kararmug
olmayacaktir. :

24.3. Koklerdeki piiskiiller ve tizerindeki yapraklar tamamen kesilecektir.

24.4. Kerevizlerin her biri 200 or dan agagi, 400 gr yukari olmayacaktir.

25. KESTANI

25.1. Kaya korugu dig etkenlerden zarar gérmemis, taze, kérpe goriiniislii, solmamis, saglam ve
temiz olmalidar.

25.2. Kaya korugu iizerinde kimyasal giibre ve ilag¢ artiklar, asiri nem, yabanci tat ve koku
bulunmamalidir.

25.3. Kaya korugu konduin ambalajlar tasima sirasinda irliniin iyi korunmasini saglayacak ve
insan sa’liZina zarar vermevecek nitelikteki malzemeden yapilmig olmalidir.
25.4. Kaya korugu ve bunlurin iginde bulunduklar ambalajlar isleme yerlerinde, depolarda,

tagitlarda  fena kol yayan ve bunlari kirletecek - olan maddelerle bir arada
bulunduru' mamalidar. ;

26. KIVIRCIK (TS1191)

26.1. Yesil salatalar biitiin sailam. 1aze goriiniisli, temiz ve kuru, toprak bulagikli yapraklardan

ayiklaniris. kimvevi oiih-e veya difer ilag artiklarindan tamamen temizlenmis, gigeklenme
“belirtisi « §stermemis (11huma kagmamis) ve dolgun olmalidir,

26.2. Uriin, pazarlama zarmarina ve mevsimine gore normal gekilde gelismis olmalidur.

26.3. Piyasanin en iyi 1. suuf olmalidir. 7

26.4. Yesil saltalar ¢esidin kendine dzgii renginde, iyi olusmus, diizgiin sekilde, siki, derli toplu
olmalidir, Uzerinde parazit ve hastaliklar tarafindan meydana getirilen ve yenilebilmesini
etkileyen zararlardan ve esas itibariyle fiziksel hasarlar bulunmamalidir.

26.5. Yesil sal tanin gobegi iyi olusmus olmali ve gobegi tek olmalidir.

26.6. Her am' 1l j icindeki vogil salata sinifi tip ve boy bakimindan bir rnek olmalidir. —

y o 5
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26.7. Ambalajlar tagima sirasinda liriiniin iyl korunmasini saglayacak ve insan saglifina zarar
vermeyecek uygun nitelikteki malzemeden yapilmis olmalidir.

26.8. Uriinlerin bulunduklar1 ambalajlar tasitlarda fena koku yayan ve bunlan kirletecek olan
maddelerle bir arada bulundurulmamalidir.

27.KIiVi (TS11306) :

27.1. Kivi meyveleri, biitiin, temiz, saglam ve olgunlasmis olmali, meyvenin dis kabugu parlak
kahverengi, i¢ meyve eti ise parlak yesil, meyve sap1 koparilmig, meyveler burugmamis ve
sulanmamis olmalidir.

27.2. Uzerlerinde gozle goriilebilir yabanci madde, ilag artiklari ile boécek kalntilart
bulunmamalidir.

27.3. Ambalajlar tagima sirasinda {iritiniin iyi korunmasini saglayacak ve insan sagligina zarar
vermeyecek uygun nitelikteki malzemeden yapilmis olmalidir.

27.4. Kivilerin bulunduklar1 ambalajlar tasitlarda fena koku yayan ve bunlar kirletecek olan
maddelerle bir arada bulundurulmamalidir.

28. LAHANA BEYAZ:

28.1. Biitiin, temiz, saglam, yapraklar gevsememis, acilasmamis ve ¢igeklenme belirtileri
gostermemis, saplari en alt yapragin biraz altinda diizgiin sekilde ve yapraklan
zedelenmeden kesilmis top halinde olacaktir.

28.2. Berelenmeler, bocek ve hastaliklarin neden oldugu zararlar, don vuruklari, iizerindeki
yapraklar1 sararmis, esmerlesmis, kart ve 2 kg’dan kiigiik olmayacaktir.

28.3. Piyasada satilan lahanalarin iyi cinsinden (1. sinif) olacaktir.

28.4. Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal dis 1slaklik, yabanci madde bulunmayacaktir.

29. LAHANA KIRMIZI( TS 1075):

29.1. Kirmizilahanalar biitiin, siki etli, temiz ( gozle goriilebilir, yabanci1 maddeler bulunmayan),
saglam (6zellikle tiiketimlerini engelleyecek ciirlimeler veya bozulmalar géstermeyen ), taze
goriinliglii yapraklann gevsememis / siki kapanmig, agilmamug ve ¢iceklenme belirtisi
gostermemis, homojen renkte, damarlar ele gelmeyecek sekilde olmalidir.

29.2. Kirmizi Lahanalarda berelenmeler, bocek ve hastaliklarin sebep oldugu zararlar don
vuruklari, anormal dig nem, yabanci tat ve koku, sararma, esmerlegsme, porsiime, kartlasma
olmamalidir. Sap, en alt yapragin biraz altindan diizgiin sekilde ve yapraklar zedelenmeden
kesilmis olmalidir.

29.3. Kirmuzi Lahanalar, cesit, sinif ve orijin bakimindan bir 6rnek olmalidir. Enine kesildiginde
icten disa dogru ortak merkezli dairelere sahip olacak, beyaz renkli damarlar
goriilmeyecektir. Ortalama agirliklar 1 kg olacaktir.

29.4. Ambalajlar tasima ve saklamada kirmizilahanalari iyi bir durumda tutacak insan sagligina
zarar vermeyecek uygun nitelikteki malzemeden yapilmis olmalidir.

29.5. Kirmizilahanalar ve bunlarin iginde bulunduklari ambalajlar igleme yerlerinde, depolarda,

tasitlarda, fena koku yayan ve bunlann kirletecek olan maddelerle bir arada
bulundurulmamalidir.
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LIMON (TS 34):

Limonlar biitiin, saglam, temiz, kendine has tat ve kokuda ve saplari silme kesilmis
olmalidir,

Limonlarda dondan meydana gelen kabuk zararlari, su cekilmesi, mekanik tesirlerden
olusmus hasar/bereler, yabanci tat ve koku, agir1 nem, ¢iiriik, kiif, burusukluk olmamalidir.
Her ambalaj igindeki Limonlar tiir, ¢esit, boy, simif ve orijin bakimindan bir 6rnek olmalidir.
Ortalama agirliklar1 100+£10 gr olacaktir. Ayrica olgunluk ve gelisim dereceleri bakimindan
da bir 6rnek olmalidir. Limonlar 180 ¢ lik ambalajlarda teslim edilmelidir.

Ambalajlar tagima, muhafaza siiresince Limonlari iyi bir sekilde koruyacak ve sagliga zarar
vermeyecek uygun nitelikteki malzemeden yapilmis olmalidir.

Limonlar ve bunlarin iginde bulunduklar ambalajlar isleme yerlerinde, depolarda, tasitlarda
fena koku yayan ve bunlan kirletecek olan maddelerle bir arada bulundurulmamalidir.

LOLOROSSO (KIRMIZI KIVIRCIK) :

Biitiin, saglam, taze goriiniislii, temiz ve kuru olmahdir. Toprak bulasigi olmamalidir.

Kimyevi giibre veya diger ilag atiklarindan tamamen temizlenmis, kendine has kirmizi
renkte olmalidir.

Her bir lolorosso ayri poset ambalajlar igerisinde getirilmelidir.

Ambalajlar tasima sirasinda lolorossonun iyi korunmasim saglayacak ve insan sagligina
zarar vermeyecek uygun nitelikteki malzemeden yapilmis olmalidir.

MANDALINA:

Dolgun, tatli, sulu, saglam, temiz olacak, goriiniis ve renk bakimindan kendine has 6zellikte
olacaktir. Kiifli, ¢firiik, burusuk, donmus, suyu cekilmis, ¢ok cekirdekli, mekanik
etkenlerden olugan yaralanmalar ve kapanmis olsa da biiyiik kesikler olmayacaktir.

Saplan silme kesilmis olacak, piyasada satilan malin en iyi cinsinden (1. sinif) olacaktir.
Orijinal ambalajli olarak sandiklarda, diyagonal sekilde dizilmig olacaktir.

Yabanci tat ve koku, dig kisimda agir1 nem bulunmayacaktir.

33. MANTAR TAZE (TS 2410)

33.1.

33.2.

33.3.

33.4.

Kapal sapkali mantarlarda lameller agilmamus, diizgiin sekilde hasarsiz, pérsiimemis, taze
goriintimlii, kendine 6zgii kokuda, hasere ve renk degisikligine ugramamus, kararmamus, sap
uclarindaki kokler kesilmis olmalidur,

Gozle goriiniir yabanct madde ve igerisinde zararlilara ait galeriler, yabanci tat ve koku, kiif
bulunmamalidir.

Ambealajlarin yapiminda kullanilan her gesit malzeme temiz ve kokusuz, Mantarin dzelligini
bozmayan, insan sagligina zarar vermeyen &zellikte ve yeni olmals, {izerinde yazilan yazida
kullanilan miirekkep ve boya, etiketlerin yapistirlmasinda kullanilan yapistirici, insan
sagligina zararli olmamali ve yazili taraf tiriinle dogrudan temas etmemelidir.

Mantarlar ve bunlarin i¢inde bulunduklar1 ambalajlar igsleme yerlerinde, depolarda, tasitlarda
fena koku yayan ve bunlari kirletecek olan maddelerle bir arada bulundurulmamalidir.
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MARUL (TS 1194) :

Marullar biitiin saglam, taze goriiniislii, temiz ve kuru, toprak bulagikli yapraklardan
ayiklanmig, kimyevi giibre veya diger ilag artiklarindan tamamen temizlenmis, ¢iceklenme
belirtisi gostermemis (Tohuma kagmamis) ve dolgun olmali, iizerinde yabanc tat ve koku,
anormal dis nem, yabanci madde bulunmamalidir.

Uriin, pazarlama zamanina ve mevsime gore normal sekilde gelismis olmalidir.

Piyasanin en iyi 1.Simif mali olmalidir.

Marullar ¢esidin kendine 6zgii renginde, iyi olusmus, diizgiin sekilde, siki, derli toplu olmaly
lizerinde parazit ve hastaliklar tarafindan meydana getirilen ve yenilebilmesini etkileyen
zararlardan ve esas itibariyle fiziksel hasarlar bulunmamalidir.

Marullarin gobegi iyi olusmus olmali ve gtbegi tek olmalidir.

Her ambalaj i¢indeki marullar sinifi tip ve boy bakimindan bir 6rnek olmalidir.

Ambalaj tasima muhafaza siiresince marullar iyi bir sekilde koruyacak ve saghiga zarar
vermeyecek uygun nitelikteki malzemeden yapilmis olmalidir.

Marullar ve bunlarin i¢inde bulunduklari ambalajlar isleme yetlerinde, depolarda, tasitlarda
fena koku yayan ve bunlar kirletecek olan maddelerle bir arada bulundurulmamalidir.

MAYDANOZ (TS 1816):

Maydanozlar dis etkenlerden zarar gérmemis, taze, korpe goriiniislii, solmamis, saglam ve
temiz olmalidir.

Maydanozlarin lizerinde kimyasal giibre ve ilag artiklari, asir1 nem, yabanci tat ve koku
bulunmamalidir. Demetler i¢inde yabanci otlar, tohuma kagmis maydanozlar bulunmamals;
demetler sararmig, yanik, donmus, ¢amurlu, fena kokulu olmamalidur.

Her ambalaj igindeki demetler ve bu demetlerdeki Maydanozlar gesit, simf ve renk
bakimindan bir ornek olmahdir. Her demette yaklagik olarak 100 gr. maydanoz
bulunmalidir.  Demetlerdeki Maydanozun sap1 5 cm’yi gegmeyecek sekilde kesilmis
olmaldir.

Maydanozlarin kondugu ambalajlar tagima sirasinda iirliniin iyi korunmasim saglayacak ve
insan saglifina zarar vermeyecek nitelikteki malzemeden yapilmis olmalidir.

Maydanozlar ve bunlarin icinde bulunduklari ambalajlar isleme yerlerinde, depolarda,

tagitlarda fena koku yayan ve bunlann kirletecek olan maddelerle bir arada
bulundurulmamalidur.

36.MUZ (TS 1802):

36.1.
36.2.

36.3.

36.4.

Mugzlar temiz, saglam, biitiin, parlak renkli, siki, iyi gelismis olmahdir.

Muzlarda yenilebilirdik durumlarini olumsuz yénde etkileyen yara, bere, ciiriiklik, ezilme
ve diger bozulmalar, mantar, bakteri, bécek ve diger zararhilarin etkileri ile parazitler, soguk
veya sicaktan olusan zararlar, giines ve ilag yamiklar,, mekanik etkilerden ileri gelen
bozukluklar, kabuk yarilmalari, kopmalari ve asir1 nem bulunmamalidir.

Bir ambalaj icerisindeki muzlar cesit, sekil, olgunluk ve renk bakimindan bir ornek
olacaktir. Muzlar taraklarindan ayrilmamig ve her bir tarakta en az 8 muz olacak sekilde
getirilecektir. Ithal muz olup adet agirlig1 200420 gr olacaktir.

Ambalajlar tasima sirasinda Muzun iyi korunmasim saglayacak nitelikte karton veya diger
uygun nitelikte yapilmis sandik veya kutu olmalidir. Ambalaj iginde kullamlacak kagit ve
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benzeri malzeme, yeni, temiz ve insan saghfina zararsiz olmalidir. Basili kagit
kullanildiginda, yazili kismin disa gelmesine ve iiriine degmemesine dikkat edilmelidir.
Hevenk ve tarak seklinde ambalajlanan muzlarin sap kesitleri, fazla su kaybin1 6nlemek
amact ile kaitla sikica sarilmalidir. Bunlar delikli polietilen torbalara konulduktan sonra da
ambalajlara yerlestirilmis olarak getirilecektir.

Muzlar ve bunlarin i¢inde bulunduklari ambalajlar isleme yerlerinde, depolarda, tasitlarda
fena koku yayan ve bunlar kirletecek olan maddeletle bir arada bulundurulmamalidir.

37. NANE TAZE (TS 3481)

37.1.
37.2.

371.3.

37.4.

37.5.

38.
38.1.

38.2.
38.3.
38.4.

38.5.

Nane 1.siif, kiigiik yaprakli veya ac1 ¢esidinde olacaktir.
Naneler, iyi gelismis, yapraklan cesidine 6zgii sekil, renk, tat ve kokuda olacak: ciceklenmis
olmayacaktir. Saplar1 diizgiin kesilecektir.
Naneler taze ve korpe goriinislii, saglam ve temiz olacak; iizerlerinde gozle goriilebilir
kimyasal giibre ve ilag kalintilar1 ile anormal dis nem, canli bécek ve bocek kalintilart
bulunmayacak; yabaneci bitki ve maddeler, yabanci koku ve tat olmayacaktir.

Her ambalaj i¢indeki demetler ve bu demetlerdeki naneler gesit, simf ve renk yéniinden bir
Ornek olacaktir. Baglar 100 gr dan asag: olmayacaktir.

Naneler ve bunlarin i¢inde bulunduklari ambalajlar isleme yerlerinde, depolarda, tagitlarda
fena koku yayan ve bunlari kirletecek olan maddelerle bir arada bulundurulmamalidir.

NAR:

Narlar, biitiin, saglam, temiz,(ilizerinde gozle goriilebilir yabanci madde bulunmayan)
kendine has renkte tat ve kokuda, yeterince gelismis ve olgunlagmisg meyve icindeki

tanelerin rengi ve tadi, ¢esidin olgunluk durumundaki tipik 6zelliklerini gdstermelidir. Taze
goriiniislii, yarilmamig olmalidir.

Yabanci tat ve koku, eziklik, ¢iiriik ve burucu lezzette olmamal.

Anormal dig nem (1slaklik) bulunmamalidir.

Narlar ve bunlarn i¢inde bulunduklari ambalajlar, isleme yerlerinde depolarda, tasitlarda
fena koku yayan ve bunlar kirletecek olan maddelerle bir arada bulundurulmamalidir.
Ambalajlar tasima sirasinda {riinii iyi bir sekilde muhafaza edecek ve saghga zarar
vermeyecek uygun malzemeden yapilmis olmalidir.

39. PANCAR KIRMIZI (TS 19151:

39:10.
39.2.

39.3.

39.4.

395,

39.6.

Piyasada bulunanlarin en iyi cinsinden olacaktar.

Kirmizi pancarlar renk ve sekil bakimindan tipinin biitiin 6zelliklerini tasimals; biitiin, temiz,
stki etli, saglam, taze goriiniislii, porsiimemis, odunlasmamis, dondan zarar gormemis,
yabanci tat ve koku almamis olmali; {izerlerinde asiri nem ve ¢amur bulunmamalidir.

Enine kesildiginde beyaz renkli damarlar goriilmemelidir.

Kirmiz1 Pancarlarin yapraklan taze, tam, yesil, sararmamis ve solmamis olmali; bunlarda
don hastalik bocek ve diger nedenlerle olusan porsiime, ¢iiriime, koku olmamalidir.
Ambalajlar tasima sirasinda kirmizi pancarlarin iyi korunmasim saglayacak ve insan
sagligina zarar vermeyecek uygun nitelikteki malzemeden yapilmis olmalidir.

Kirmizi pancar ve bunlarin iginde bulunduklari ambalajlar tasitlarda fena koku yayan ve
bunlar kirletecek olan maddelerle bir arada bulundurulmamalidir.
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40. PATATES TAZE (TS 1222):

40.1. Patatesler biitiin, saglam, temiz, sik dokulu, kabugu diizgiin ve iyi olugsmus filizlenmemis
olmalidir. Islak, donmus, ¢iiriik, yumusamis olmamali; ¢apa yarast bulunmamalidar.

40.2. Patateslerde yabanci tat ve koku, anormal dis nem, goriiniislerini bozacak sekilde catlaklar,
kesikler, kemirici izler ve berelenmeler, agir1 sekil bozukluklari, yumru sathinin 1/8’ini asan
ve kabugun normal soyulmas: ile kaybolmayan yesil kisim, et kismindan 5 mm’den daha
derinlere niifuz eden gri mavi veya siyah kabuk alti lekelerd, pas lekeleri et kismindaki
oyuklar, et kismma niifuz etmis gesitli patates yumru uyuzu belirtileri, don zarari
olmamalidir.

40.3. Her ambalaj igindeki patatesler gesit, tiretim yeri, sif, boy bakimindan ayrica gelisme
ac¢isindan bir drnek olmalidir. Patateslerin agirlig her bir adeti ortalama 200+£20 gr olacaktir.
Ambalajlar, tasima ve muhafaza siiresince patatesleri iyi bir sekilde koruyacak ve sagliga
zarar vermeyecek nitelikte, file, jiit guval, torba olmalidir, Ambalajlarin iizerine yazilacak
yazilarda miirekkep ve boya ile etiketlerin yapigtirilmasinda kullanilan zamk, toksik veya
diger sekilde insan sagligina zarar verecek yapida olmamalidir. Basili kagit kullanildiginda,
yazili yliziin disa gelmesine ve iiriin ile temas etmemesine dikkat edilmelidir. En biiyiik
ambalajin net agirligi 50 kg’ gegmemeli ve ambalajlarin iginde higbir yabanci madde
bulunmamalidir.

40.4. Patatesler ve bunlari iginde bulunduklari ambalajlar igleme yerlerinde, depolarda, tasitlarda
fena koku yayan ve bunlar kirletecek olan maddelerle bir arada bulundurulmamalidir.

40.5. Taze patates ihalenin yapildig: yil igerindeki iiretilmis yeni mahsul olacaktir.

41. PATLICAN (TS 1255)

41.1. Pathcanlar biitiin, saglam. temiz, {izerinde gozle goriilebilir yabanct madde bulunmayan,
taze goriintislli, yeterince geligmig (eti liflenmis veya odunsu yapida ya da cekirdekleri asir1
derecede gelismemis olmamali), siki yapili gesidine has renkte olmalidir.

41.2. Pathcanlarda yabanci tat ve koku, anormal dig nem, gevsek, sararmis, ¢lrtimiis, igi
tohumlanmus, ac1, ¢camurlu, toprakli olmamalidir.

41.3. Her ambalaj igindeki patlicanlar gesit, iiretim yeri, simf, boy bakimindan ayrica gelisme ve
renklenme dereceleri agisindan bir 6rnek olmalidir. Tabi rengini ve parlakligim1 muhafaza
etmis olmals, yesil kalmig ve esmer renk almis patlicanlar olmayacaktir, Her birinin agirhg:
150-200 gr olacaktir. Karniyartk ve imambayildi igin boyu 20 cm, capr 4-5 cm’ lik
patlicanlar olacaktir.

41.4. Ambalajlar tagima, muhafaza siiresince Patlicanlari iyi bir sekilde koruyacak ve saglifa zarar
vermeyecek nitelikte, yeni, temiz, kuru, kokusuz, plastik, mukavva veya diger malzemeden
hazirlanmig kasa, kutu olmalidir, Ambalajlarin yapiminda kullamlan her gesit malzeme ile
igine konulacak oluklu mukavva, delikli kagit ve benzeri malzeme, yeni, temiz ve kokusuz
olmall, tirine zarar vermemeli, bunlarin iizerine yazilacak yazilarda kullanilacak miirekkep
ve boya ile etiketlerin yapistirilmasinda kullamlan zamk, toksik veya diger sekilde insan
sagligma zarar verecek yapida olmamalidir. Basili kagit kullamldiginda, yazili yiiziin disa
gelmesine ve liriin ile temas etmemesine dikkat edilmelidir. Ambalajlarin igerisinde higbir

yabanci madde bulunmamalidir. O$
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41.5. Pathcanlar ve bunlarin icinde bulunduklari ambalajlar isleme yerlerinde, depolarda,

tagitlarda fena koku yayan ve bunlar1 kirletecek olan maddelerle bir arada
bulundurulmamalidir.

42. PATLICAN KEBAPLIK (TS 1255) :

42.1. Pathcanlar biitlin, saglam, temiz, iizerinde gozle goriilebilir yabanci madde bulunmayan,
taze gOriiniiglii, yeterince gelismis (eti liflenmis veya odunsu yapida ya da gekirdekleri asiri
derecede gelismemis olmamali), siki yapili ¢esidine has renkte olmalidir.

42.2. Patlicanlarda yabanci tat ve koku, anormal dis nem, gevsek, sararmus, ciiriimiis, i
tohumlanmus, ac1, camurlu, toprakli olmamalidir.

42.3. Her ambalaj igindeki patlicanlar gesit, liretim yeri, simf, boy bakimindan ayrica gelisme ve
renklenme dereceleri agisindan bir 6rnek olmalidir. Tabi rengini ve parlakligini muhafaza
etmis olmali, yesil kalmis ve esmer renk almig patlicanlar olmayacaktir. Her birinin agirlig
150-200 gr olacaktir. Karmyarik ve imambayildi i¢in boyu 20 cm, capt 4-5 cm’ lik
patlicanlar olacaktir. Ayrica topak, kebaplik patlican istenildiginde iiretim ve kullanim
alanlari i¢in uygun 6lgiilerde olacaktir.

42.4. Ambalajlar tasima, muhafaza siiresince Patlicanlari iyi bir sekilde koruyacak ve sagliga
zarar vermeyecek nitelikte, yeni, temiz, kuru, kokusuz, plastik, mukavva veya diger
malzemeden hazirlanmg kasa, kutu olmalidir, Ambalajlarin yapiminda kullanilan her cesit
malzeme ile i¢ine konulacak oluklu mukavva, delikli kagit ve benzeri malzeme, yeni, temiz
ve kokusuz olmaly, iiriine zarar vermemeli, bunlarin lizerine yazilacak yazilarda kullanilacak
miirekkep ve boya ile etiketlerin yapistirilmasinda kullanilan zamk, toksik veya diger sekilde
insan saghifma zarar verecek yapida olmamalidir. Basili kagit kullamldiginda, yazil yiiziin
disa gelmesine ve iirlin ile temas etmemesine dikkat edilmelidir. Ambalajlarin igerisinde
hi¢bir yabanci madde bulunmamalidir.

42.5. Patlicanlar ve bunlarin iginde bulunduklari ambalajlar isleme yerlerinde, depolarda,

tasitlarda fena koku yayan ve bunlart kirletecek olan maddelerle bir arada
bulundurulmamaldir.

43. PATLICAN TOPAK (TS 1255)

43.1. Pathicanlar biitiin, saglam, temiz, iizerinde gdzle goriilebilir yabanci madde bulunmayan,
taze goriniislii, yeterince gelismis (eti liflenmis veya odunsu yapida ya da ¢ekirdekleri
asir1 derecede gelismemis olmamali), siki yapih cesidine has renkte olmalidir.

43.2. Pathicanlarda yabanci tat ve koku, anormal dis nem, gevsek, sararmus, giiriimils, ici
tohumlanmus, ac1, gamurlu, toprakli olmamalidir.

43.3. Her ambalaj i¢indeki patlicanlar cesit, iiretim yeri, sinif, boy bakimindan ayrica gelisme ve
renklenme dereceleri agisndan bir 6rnek olmalidir. Tabi rengini ve parlakligim muhafaza etmis
olmali, yesil kalmis ve esmer renk almus patlicanlar olmayacaktir. Her birinin agirlig: 150-200 gr
olacaktir. Karniyarik ve imambayild: i¢in boyu 20 cm, ¢apt 4-5 cm’ lik pathcanlar olacaktr.
Ayrica topak, kebaplik patlican istenildiginde iiretim ve kullamm alanlari igin uygun 6lciilerde

olacaktir. W S

4



HACETTEPE UNIiVERSITESI
SAGLIK, KULTUR VE SPOR DAIRE BASKANLIGI
SOSYAL TESIS VE ISLETMELERI
YAS SEBZE VE MEYVE TEKNiK SARTNAMESI

43.4. Ambalajlar tasima, muhafaza siiresince Patlicanlar: iyi bir gekilde koruyacak ve sagliga
zarar vermeyecek nitelikte, yeni, temiz, kuru, kokusuz, plastik, mukavva veya diger malzemeden
hazirlanmig kasa, kutu olmalidir, Ambalajlarin yapiminda kullanilan her ¢esit malzeme ile igine
konulacak oluklu mukavva, delikli kdgit ve benzeri malzeme, yeni, temiz ve kokusuz olmali,
lriine zarar vermemeli, bunlarin tizerine yazilacak yazilarda kullanilacak miirekkep ve boya ile
etiketlerin yapistinlmasinda kullanilan zamk, toksik veya diger sekilde insan saghigina zarar
verecek yapida olmamalidir. Basili kagit kullanildiginda, yazili yiiziin disa gelmesine ve iiriin ile
temas etmemesine dikkat edilmelidir. Ambalajlarin igerisinde hicbir yabanci madde
bulunmamalidir.

43.5. Patlicanlar ve bunlarin iginde bulunduklari ambalajlar isleme yerlerinde, depolarda,
tasitlarda fena koku yayan ve bunlan kirletecek olan maddelerle bir arada bulundurulmamalidir.

44. PAZI (TS1916)

44.1. Pazilar dis etkenlerden zarar gérmemis, saglam temiz ve taze goriiniislii olmali, ciiriik,
sararmig, donmug, burusmus, iizerlerinde giibre, toprak ve ilag kalintilar1 ile asir1 nem
bulunmamali ve gigeklenme belirtileri goriilmemelidir.

44.2. Pazilarin istiin nitelikte, iyi gelismis, temiz ve saplan diizgiin kesilmis, biitiin ¢esidine ve
hasat zamanina gore kendine 6zgii normal renk ve goriiniiste olmali, iizerlerinde parazit ve
hastaliklarla, soguk veya fiziksel etkenlerden olusan zararlar bulunmamalidir.

44.3. Demetler halinde olmalidir.

44.4. Demetler yaprak ayalar bir hizaya gelecek sekilde hazirlanmali ve yaprak saplar yaprak
ayalarini alt hizasindan 10 cm’den kesilmelidir.

44.5. Urliniin taginmas: sirasinda iyi korunmasini saglayacak sekilde tahta mukavva veya diger
malzemeden hazirlanmis kutu, kasa veya sepetler igerisinde getirilmelidir.

44.6. Insan sagligina ve iiriine zarar verecek unsurlar olmamali, ambalajlarda tag, toprak ve
yabanci madde bulunmamalidir.

45. PIRASA:

45.1. Bitiin tohuma kagmamis, taze goriiniislii, saglam, temiz olacak, kart, donmus, sararmis ve
solmus olmayacaktir.

45.2. Ciirlime ve bozulma belirtisi olmayacaktir.

45.3. Prrasalar 50 cm uzunlugunda uglar beyaz kismin bitiminde 20 cm’de kesilmis olacaktir.

45.4. Prrasalar 3-3,5 cm capinda olacak, kokiinden itibaren saplarma dogru kismi yesillenmis bir
halde olacaktir.

45.5. Kokleri tizerinde toprak, ¢gamur gibi seyler bulunmayip giizel yikanmis olacaktir.

45.6. Bigakla enine kesildiginde tabakalar birbirinden ayr1 gériilmeyecektir.

45.7. Piyasada satilan pirasanin en iyi cinsinden (1.s1mf) olacaktir,

45.8. Uzerinde yabanci tat ve koku, anormal dis 1slaklik ve yabanci madde bulunmayacaktr.

46. PORTAKAL YEMELIK ( 1. SINIF ):

46.1. Piyasada satilan iyi cins, dogal rengini almis, kendisine has tatliligi, koku ve lezzeti olan
vagington veya yafa portakallardan olacaktir.
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46.2. Yesil, ham, ezik, eksi, ¢liriik, soluk kirli, kiiflii, porsiik, yumusamis, suyu ¢ekilmis, kabugu
kalin ve sertlesmis olmayacaktir.

46.3. Portakallarin bliytikliigti 180-200 gr olacaktir.

46.4. Portakallar sandik iginde teslim edilecektir.

46.5. Saplar silme kesilmis olacak, piyasada satilan malin en iyi cinsinden (1. sinif) olacaktir.

47. PORTAKAL (SIKMALIK ) (TS 34) :

47.1. Portakallar biitiin, saglam, temiz, kendine has tat ve kokuda, olgun, tatl, etli, sulu ve saplari
silme kesilmis olmalidir.

47.2. Portakallarda dondan meydana gelen kabuk zararlari, su ¢ekilmesi, mekanik tesirlerden
olusmus hasar/bereler, yabanci tat ve koku, asir1 nem, ¢iiriik, kiif, eziklik, burusukluk
olmamalidir.

47.3. Her ambalaj icindeki portakallar tiir, ¢esit, boy, smif ve orijin bakimindan bir 6rnek
olmalhdir. Ayrica olgunluk ve gelisim dereceleri bakimindan da bir érnek olmalidir.
Sikmalik portakal olup ortalama biiytikltigii 200 -250 gr olmalidar.

47.4. Ambalajlar tasima, muhafaza siiresince Portakallar1 iyi bir sekilde koruyacak ve saghiga
zarar vermeyecek nitelikte, plastik, mukavva veya diger uygun gereclerden yapilmis kasa,
kutu, sepet veya file olmalidir, Ambalajlarin {izerine yazilacak yazilarda kullanilacak
miirekkep ve boya ile etiketlerin yapistirilmasinda kullanilan zamk, toksik veya diger sekilde
insan saglifina zarar verecek yapida olmamalidir. Baskili kagit kullanildiginda, yazih yiiziin
disa gelmesine ve iriin ile temas etmemesine dikkat edilmelidir. Ambalajlarin igerisinde
belirtilenlerin disinda higbir yabanci madde bulunmamalidir.

47.5. Portakallar ve bunlarin iginde bulunduklari ambalajlar isleme yerlerinde, depolarda,

tasitlarda fena koku yayan ve bunlan kirletecek olan maddelerle bir arada
bulundurulmamalidar.

48. RADIKA DOKME ( ENDiVYEN ):

48.1.Biitiin, saglam, taze ve kuru olmali, toprak bulasig1 olmamali kimyevi giibre veya diger ilag
artiklarindan tamamen temizlenmis, kendine has kirmizi renkte olmalidir.

48.2. Ambalajlar tagima sirasinda radikanin iyi korunmasim saglayacak ve insan sagliina zarar
vermeyecek uygun nitelikteki malzemeden yapilmis olmalidir.

48.3.Her bir Radika ayr1 poset ambalajlar igerisinde getirilmelidir.

49. ROKA (TS 13382) :

49.1. D1s ctkenlerden zarar gérmemis taze ve korpe goriiniislii, solmamis, saglam, temiz demetler
halinde baglanmig olmalidir.

49.2. Uzerinde kimyasal giibre ve ilag kalintilari ile asiri nem bulunmamalidir.

49.3. Sararmis, donmus, ¢amurlu, toprakli, fena koku ve tatta tohuma kagmis olmamalidir. I¢inde
yabanci otlar bulunmamalidir.

49.4. Ambalajlar tasima sirasinda rokalarin iyi korunmasinmi saglayacak ve insan saglifina zarar
vermeyecek uygun nitelikteki malzemeden yapilmis olmalidir.

49.5. Rokalarin ve bunlarin iginde bulunduklar: ambalajlar tasitlarda fena koku yayan
ve bunlan kirletecek olan maddelerle bir arada bulundurulmamalidir. =G
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50. SALATALIK (TS 1253):

50.1. Salataliklar biitiin, saglam, taze gériiniislii, diri, acilagsmamis ve temiz olmalidir.

50.2. Salataliklarda yabanci tat ve koku, anormal dis nem, sararma, ¢iiriime, eziklik, burugsma
olmamalidir. Yeteri kadar olgunlagmig olmali fakat gekirdekleri sertlesmemis olmalidir.

50.3. Salataliklar gesit, sinif ve orijin bakimindan bir rnek olmahdir. Ortalama agirliklar: 200£20
gr olacaktir.

50.4. Ambalajlar, tasima ve saklamada salataliklari iyi bir durumda tutacak, saghiga zarar
vermeyecek nitelikte, plastik, mukavva veya diger uygun materyalden hazirlanmis kutu veya
kasa olmalidir, Plastik ambalajlarda ambalaj igerisine mutlaka kagit dosenmelidir.
Kullamlan kagit ve diger malzeme, yeni, temiz ve insan saghigma ve liriine zarar
vermeyecek nitelikte olmalidir. Ambalajlarin iginde toprak, yaprak vb. yabanc1 maddeler
bulunmamalidir.

50.5. Salataliklar ve bunlarin iginde bulunduklari ambalajlar isleme yerlerinde, depolarda,

tagitlarda fena koku yayan ve bunlari kirletecek olan maddelerle bir arada
bulundurulmamalidir.

51. SARIMSAK (TS 1131):

S1.1. Sarimsaklar saglam, yeni sene iiriinii, baslar iri disli, siki, temiz, beyaz ile a¢ik krem rengi
tonlarinda, kendine has keskin koku ve tatta (agz1 yakacak derecede) olmalidir.

51.2. Sanmsaklar kiiflerden, hastaliklardan, topraktan, giibre ve ilag artiklarindan, dis
kabuklardan, saplardan, yabanci tat ve kokudan, yapraklardan ve koklerden, canli ve 6lii
boceklerden, bocek kalntilarindan, ¢iplak goézle veya herhangi bir durumda biiyiitecle
goriilebilen kemirici zararlarindan armmig olmalidir. Dondan hasar gérmiis, filizlenmis,
kiiflenmig olmamalidir.

51.3. Sarimsak temiz, saglam ve kuru ambalajlara konulmalidir. Demetler halinde olacaktir.
Ambalaj kabinin yapildigi madde iiriinii etkilememeli, fakat {iriinii 1siktan ve rutubetten
korumalidir.

51.4. Ambalajlar tagima sirasinda iiriinii iyi bir sekilde muhafaza edecek ve insan saglifina zarar
vermeyecek uygun malzemeden yapilmis olmalidir.

S1.5. Sarimsaklar ve bunlarin iginde bulunduklari ambalajlar isleme yerlerinde depolarda,

tagitlarda fena koku yapan ve - bunlar1 kirletecek olan maddelerle bir arada
bulundurulmamalidir.

52. SEMIZOTU (TS 2124):

52.1. Semizotlari, dis etkenlerden zarar gérmemis saglam, temiz ve taze goriiniiglii olmali;
lizerlerinde parazit ve hastalik nedenleriyle olusan zararlarla giibre, toprak, ilag artiklar ve
agirl nem bulunmamali, bitkiler ¢igeklenme belirtileri gdstermemelidir.

52.2. Govdeler alttan itibaren yaprakli olmali ve yapraksiz kisim 5 cm’yi gecmemelidir.

52.3. Ustiin nitelikle, iyi gelismis, yapraklari biitiin, zedelenmemis taze ve kdrpe olmali, gesidin

tipik rengini gOstermeli ve bitki tizerinde fiziksel etkenlerden ileri gelen zararlar
bulunmamalidir.

52.4. Piyasanin en iyi 1.sini1f mal olmalidur.
52.5. Demetler halinde olmalidir. Demetler iginde yabanci ve zehirli otlar bulunmamali ve

¢amursuz olmalidir. o =
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52.6. Ambalajlar tasima, muhafaza siiresince semizotlarim iyi bir sekilde koruyacak ve insan
sagligina zarar vermeyecek uygun nitelikteki malzemeden yapilmis olmalidir.
52.7. Semizotlann ve bunlarin i¢inde bulunduklari ambalajlar igleme yerlerinde depolarda,

tagitlarda fena koku yayan ve bunlarn kirletecek olan maddelerle bir arada
bulundurulmamalidir.

53. SOGAN ARPACIK (TS796) :

53.1. Soganlar biitiin, saglam, temiz don vurmamis olmalidr.
53.2. Soganlarda tiiketimi engelleyecek giiriikliikk ve bozukluklar, filizlenme, yumusama, anormal

gelisimden &tiirti siskinlerse, gozle goriilebilir yabanci madde ile yabanci tat ve koku
olmamalidir.

53.3. Soganlarin saplarindan kék piiskiilleri koparilmis olmalidir.

53.4. Soganlar, cesit, sinif, boy ve orijin bakimindan bir 6rnek olmalidir.

53.5. Ambalajlar tasima ve saklamada soganlar iyi bir durumda tutacak, insan saglifina zarar
vermeyecek uygun nitelikteki malzemeden yapilmis olmalidir.

53.6. Arpacik soganlar 1 kg’lik file torbalarda getirilecektir.

54. SOGAN KIRMIZI:

54.1. Kirmizi soganlar, 1. kalite ve yeni sene mahsulii, olgun soganlardan olacaktir.

54.2. lyi kurutulmus, saplarindan ve koklerinden ayrilmis olacaktir. Ezik, ¢iiriik, kesik, bozuk,
porsiik, donmus, gamurlu, toprakli ve 1slak olmamalidir.

54.3. Filizlenmis olmayacak; getirilen soganlarin %70°i 100 gr dan agag1 olmayacaktir.

54.4. Ambalajlar tasima sirasinda {iriinitin iyi korunmasim saglayacak ve insan sagligina zarar
vermeyecek uygun nitelikteki malzemeden yapilmis olmahidar.

54.5. Uriinlerin bulunduklari ambalajlar tasitlarda fena koku yayan ve bunlari kirletecek olan

maddelerle bir arada bulundurulmamalidir.
55. SOGAN KURU (TS 796):

55.1. Soganlar biitiin, saglam, temiz don vurmamus, iki dis kabugu ve sap1 kuru olmalidir.

§5.2. Soganlarda tiiketimi engelleyecek ciirtiklik ve bozukluklar, don vurugu, filizlenme,
yumusama, anormal gelismeden otiirli siskinlesme, gozle goriilebilir yabanci madde,
anormal dig nem, yabanci tat ve koku olmamalidir.

55.3. Soganlar, ¢esit, simif, boy ve orijin bakimindan bir 6rnek olmalidir.

55.4. Soganlarin her birinin agirlig ortalama 300420 gr olacaktir.

55.5. Ambalajlar tasima ve saklamada Soganlar iyi bir durumda tutacak, insan saghgina zarar
vermeyecek uygun nitelikteki malzemeden yapilmis olmalidir.

35.6. Soganlar ve bunlarin i¢inde bulunduklar1 ambalajlar igleme yerlerinde, depolarda, tasitlarda
fena koku yayan ve bunlari kirletecek olan maddelerle bir arada bulundurulmamalidir.

56. SOGAN TAZE:

56.1. Taze soganlar dig etkenlerden zarar gérmemis, taze, korpe goriiniislii, solmams, saglam ve
temiz olmalidir.

56.2. Taze soganlar iizerinde kimyasal giibre ve ilag artiklari, asin nem, yabanci tat ve koku

bulunmamalidir. - _ Sees
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56.3. Taze soganlar kondugu ambalajlar tasima sirasinda iiriiniin iyi korunmasim saglayacak ve
insan sagligina zarar vermeyecek nitelikteki malzemeden yapilmis olmalidir.
56.4. Taze sogan ve bunlann iginde bulunduklari ambalajlar isleme yerlerinde, depolarda,

tagitlarda fena koku yayan ve bunlart Kkirletecek olan maddelerle bir arada
bulundurulmamahdir.

57. TERE (TS13382):

57.1. Dis etkenlerden zarar gérmemis taze ve kdrpe goriiniiglii, solmamus, saglam, temiz demetler
halinde baglanmis olmalidir. Uzerinde bocek yenigi ve hastalik belirtisi olmamalidir.

57.2. Uzerinde kimyasal giibre ve ilag kalintilari ile agir1 nem bulunmamalidir.

57.3. Sararmig, donmus, ¢gamurlu, toprakli, fena koku ve tatta tohuma kagmis olmamalidir Icinde
yabanci otlar bulunmamalidir.

57.4. Terelerde sapa kalkmis, yani ¢igeklenmeye gegmemis olmalidir. Fazla aci tat ve aroma
olmamalidir.

57.5. Ambalajlar tasima sirasinda terelerin iyi korunmasim saglayacak ve insan saglifina zarar
vermeyecek uygun nitelikteki malzemeden yapilmis olmalidar.

58-60 TURP:
58. TURPBEYAZ
59. TURP KARPUZ
60. TURP KiRAZ-FINDIK
Turplarin ¢ap1 40 mm den kiigiik 80 mm biiyiik olmamalidir.
® Turplar, renk ve gekil bakimindan gesidinin 6zelligini tasimali temiz, saglam, diizgiin,
taze goriiniislii, odunlasmamus, liflenmemis, pdrsiimemis olmali, don hastalik ve bocek
zarari ile ¢atlak ve yarigi bulunmamalidir.
o Turp taze, siyriksiz, dolgun soguktan zarar grmemis yaprakli olsun veya olmasin
yikanmig olmalidur. ihtiyaca gore beyaz, kirmizi veya kiraz turp olarak istenecektir.
* Ambalajlar tasima sirasinda turplarin iyi korunmasim saglayacak ve insan saghigina zarar
vermeyecek uygun nitelikteki malzemeden yapilmis olmalidir.

61. YAPRAK SALAMURA:

61.1. Yeni Sene Mahsulii, iyi salamura yapilmis ve piyasada satilan malin en iyi cinsinden olacak,
kiiflii kokulu olmayacaktir.

61.2. Ambalajlar {irtiniin iyi korunmasini saglayacak ve sagliga zarar vermeyecek uygun nitelikte
malzemeden yapilmig olmalidir.

61.3. Ambalajlar isleme yerlerinde depolarda, tagitlarda fena koku yayan veya kirletici etkisi olan
maddelerle bir arada bulundurulmamahdir,

61.4. Orijinal ambalaj {izerinde firma adi, adresi, iiriinle ilgili barkod no’su, TS numarasi {iriiniin
cinsi, liretim ve son kullanma tarihi, net agirligi bulunacaktir.
61.5. Orijinal ambalaj lizerinde iirtinin ISO ve HACCP belgelerine sahip oldugunu gosteren

isaretler bulunmalidir.
—_— S

20



HACETTEPE UNIVERSITESI
SAGLIK, KULTUR VE SPOR DAIRE BASKANLIGI
SOSYAL TESIS VE iSLETMELERI
YAS SEBZE VE MEYVE TEKNiK SARTNAMESI

62. YER ELMASI:

62.1. Biitiin taze goriiniimlii, koflasmamus, saglam olmalidir.

62.2. Anormal dis rutubet don zarar toprak ve goriilebilir kimyevi madde izleri, ¢iiriik, bere bocek
yenikleri olmamalidir.

62.3. Ambalaj i¢inde boylar1 bir ek olmalidir.

62.4. Ambalajlar tasima sirasmda yer elmalarim iyi korunmasini saglayacak ve insan saglhigina
zarar vermeyecek uygun nitelikteki malzemeden yapilmig olmalidir.

62.5. Yer elmalari ve bunlarin iginde bulunduklar: ambalajlar tagitlarda fena koku yayan ve
bunlari kirletecek olan maddelerle bir arada bulundurulmamalidir.

63. SEFTALI (TS 42):

63.1. Seftaliler biitiin, saglam, iri, temiz, olgun olmahdur.

63.2. Seftaliler tizerinde kimyasal madde artiklari, yabanci koku ve tat, kurt, ¢iiriik, kiif, gézle
goriilebilir yabanci madde bulunmamalidar.

63.3. Her ambalaj i¢indeki seftaliler renk, gesit, boy, siuf ve olgunluk bakimindan bir érnek
olmaldir. Tek sira halinde dizilmis orijinal ambalajlarda teslim edilmelidir. Seftalilerin tane
agirhig1 200 — 250 gr olacaktr.

63.4. Ambalajlar tasima, muhafaza siiresince seftalileri iyi bir gekilde koruyacak ve saghiga zarar
vermeyecek nitelikte uygun malzemeden yapilmis olmalidur.

63.5. Seftaliler ve bunlarin i¢inde bulunduklar: ambalajlar isleme yerlerinde, depolarda, tagitlarda

fena koku yayan ve bunlar kirletecek olan maddelerle bir arada bulundurulmamalidir.
64. ERIK PAPAZ (TS 792):

64.1. Yesil erikler biitiin, temiz, saglam, taze, korpe, iri ve geside 6zgii renkte ve tatta olmalidir.

64.2. Yesil Eriklerde gozle goriilebilir yabanci madde, anormal dis nem, yabanci tat ve koku,
yaralanma, ¢iiriik, ezik, kapanmamisg yarik ve catlaklar, hasarat yenikleri bulunmamalidar.

64.3. Ambalajlar tasima sirasinda eriklerin iyi korunmasim saglayacak ve insan sagligma zarar
vermeyecek uygun nitelikteki malzemeden yapilmis olmahdur.

64.4. Erikler ve bunlarin i¢inde bulunduklar: ambalajlar tagitlarda fena koku yayan ve bunlari
kirletecek olan maddelerle bir arada bulundurulmamalidir.

65. KIRAZ (TS 793):

65.1. Kirazlar biitiin, taze goriiniislii, saglam, olgun siki etli, temiz ve saplari diismemis (hasat
sirasinda sapidan kopan cesitler haric) olmalidir.

65.2. Kirazlarda gozle goriilebilir yabanci madde, kimyasal madde artiklari, anormal dis nem,
yabanci koku ve tat bulunmamalidir. Kirazlar zamanla durmaktan burusmus, ¢iiriimiis,
siyahlagmis, i¢i kurtlanmig, bozulmus, dogal lezzetini kaybetmis olmamalidir.

65.3. Her ambalaj iginde bulunan kirazlar; cesit, boy, simf ve orijin bakimindan bir &rnek
olmalidir.

65.4. Ambalajlar tasima sirasinda kirazlarin iyi korunmasini saglayacak ve insan sagligina zarar
vermeyecek uygun nitelikteki malzemeden yapilmis olmalidir.

65.5. Kirazlar ve bunlarin icinde bulunduklar: ambalajlar tasitlarda fena koku yayan ve bunlar
kirletecek olan maddelerle bir arada bulundurulmamalidir.

66. KAYISI TAZE (TS 791):

66.1. Kaysilar biitiin, saglam, iri, temiz, olgun sar1 renkte olmalidir. T

a1 = e
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66.2. Kayisilarda yabanci madde, kimyasal madde artiklari, yabanci koku ve tat, anormal dis nem
bulunmayacaktir. Kayisilar ezilmis, burusmus, lezzetsiz, ciiriik, bereli olmayacaktir.

66.3. Her ambalaj icindeki Kayisilar renk, gesit, boy, suuf ve orijin bakimindan bir drnek
olmalidir. Ayrica olgunluk ve gelisim dereceleri bakimindan da bir érnek olmahdir. Adet
agirlig1 20-30 gr olmalidir.

66.4. Ambalajlar tasima sirasinda kayisilarin iyi korunmasin saglayacak ve insan sagligna zarar
vermeyecek uygun nitelikteki malzemeden yapiimis olmalidir.

66.5. Kayisilar ve bunlarin icinde bulunduklar: ambalajlar tasitlarda fena koku yayan ve bunlari

kirletecek olan maddelerle bir arada bulundurulmamalidir.

67. KARPUZ (TS 1132):

67.1. Karpuzlar biitiin, saglam, temiz (iizerinde gozle goriilebilir yabanca madde bulunmayan),
yeterince olgunlagmus ve siki yapili (etinin rengi ve tad: gesidin olgun durumundaki tipik
ozelliklerini gostermelidir), lezzetli, yarilmamis olmalidir.

67.2. Karpuzlarda yabanci tat ve koku, anormal dig nem (1slaklik), par¢alanma, zamanla gevseme,
catlak ve/veya bereli, renksiz olmamalidir.

67.3. Karpuzlar gesit, sinif ve orijin bakimindan bir érnek olmalidir. Karpuzlarin her biri 4 kg’dan
agag1 olmayacaktir.

67.4. Karpuzlar tagitlarda fena koku yayan ve bunlari kirletecek olan maddelerle bir arada
bulundurulmamalidir.

68. KAVUN (TS1073) :

68.1. Kavunlar biitiin, saglam, temiz (iizerinde gézle gdriilebilir yabanci madde bulunmayan)
yeterince gelismis olgun, lezzetli, taze gériiniislii, cesidine Ozgii sekil ve renkte olmalidir.

68.2. Kavunlarda yabanc: tat ve koku, anormal dig nem (1slaklik), par¢alanmis, iizerlerinde ¢atlak
ve bereler bulunmamalidir.

68.3. Kavunlar ¢esit, siuf ve orijin bakimindan bir 6rnek olmalidir.

68.4. Ambalajlar tagima sirasinda kavunlarin iyi korunmasini saglayacak ve insan sagligina zarar
vermeyecek uygun nitelikteki malzemeden yapilmis olmalidir.

68.5. Kavunlarin bulunduklar1 ambalajlar tasitlarda fena koku yayan ve bunlar1 kirletecek olan
maddelerle bir arada bulundurulmamalidir.
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