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HACETTEPE UNIVERSITESI
SAGLIK KULTUR SPOR DAIRE BASKANLIGI
SOSYAL TESIS VE ISLETMELERI
SUCUK SALAM GRUBU URUNLER ALIMI Isi

TOPLAM MIKTAR

S.NO MALZEMENIN ADI KG
1 BATON SUCUK %100 DANA- 250 GR. AMB. 130
2 BUFE SOSIS (460 GR.) %100 DANA - 50
3 DANA JANBON %100 DANA - 50
4 MACAR SALAM %100 DANA 40
5 PASTIRMA (1.SINIF) DiLIMLI 15
6 PILIC SALAM %100 5
7 SUCUK KANGAL %100 DANA 70
8 TAVUK JANBON %100
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AMAC

Bu Teknik Sartname, Hacettepe Universitesi Saglik Kiiltiir ve Spor Daire Bagkanlig1 Sosyal Tesis
ve Igletmeleri ve bagli birimlerinin sarkiiteri (sucuk/salam grubu) grubu tiriinleri ihtiyacinin satin
alim igi amaciyla hazirlanmustir,

KAPSAM
Hacettepe Universitesi Saglik Kiiltiir ve Spor Daire Bagkanlig1 Sosyal Tesis ve Isletmeleri ve bagh

birimlerinin ihtiyac1 olan sarkiiteri (sucuk/salam grubu) grubu iriinleri ihtiyacinin satin alimi
isidir.

KISALTMALAR

Isbu sartnamede gegen ve asagida listelenen kisaltmalar metin igerisinde agikga baska anlamda
kullanildig: ifade edilmedigi siirece karsilarinda belirtilen anlama gelecektir:

“IDARE” : Hacettepe Universitesi Saglik Kiiltiir ve Spor Daire Baskanlig1
Sosyal Tesis ve Isletmeleri

“YUKLENIiCi” : Ihale neticesinde sézlesme imzalamis ve idareye kars: yiikiimliiliik
altina girmis sirket veya sirketler.

GENEL HUKUMLER

1. Uriinlerin i¢inde yabanci maddeler bulunmamalidir.

2. Urtinlerin higbirinde Tiirk Gida Kodeksinin onaylamadig: katki maddeleri olmayacaktir.

3. Tum irtinler piyasamin 1. Kalite {iriini ve TSE belgelerine sahip olmalidir. Uriinlerin
igerikleri TSE’nin belirledigi sinyrlarda olacaktir. TS numarasi ve TSE damgas1 mutlaka iiriinlerin
orijinal ambalaji iizerinde yazili olacaktir.

4. Uriinlerin hepsi ambalajli olmalidir ve Tiirk Gida Kodeksi Ambalaj Tebligine uygun
olmalidir.

5. Ambalajlarin tizerinde zorunlu etiket bilgileri olmalidir. Etiket bilgileri ambalaj lizerinde
silinme ve degistirilmeye uygun kosullarda olmamalidir.
6. Uriinlerin siparisi, fiyatlandirmasi iirtintin net agirhg: (Stizme agirlik varsa degerlendirme

stizme agirhigina gore yapilacaktir.) lizerinden yapilacak olup, briit agirhg: dikkate alinmayacaktir.
(poset agirlify, kutu, sige agirligi vb.)

1. Satict her {iirlin getirdiginde ilgili parti numarasindaki iiriiniin analiz sertifikasim da
getirmelidir.
8. Uriiniin tasinmast ve depolanmasi Tiirk Gida Kodeksi Yénetmeligi tasima ve depolama

boliimiinde yer alan kurallara uygun olacaktir.

9. Gida Maddeleri Tuziigii ve ekleri ile TSE’de belirtilen tiim hususlar dahilinde olacaktir. Bu
kapsam dahilinde yeni gikacak teblig, kanun, tiiziik ve eklerini de kapsayacaktur.

10.  Hacettepe Universitesi Sosyal Tesis Isletmelerince bir giin 6ncesinden telefon, faks yada e-
mail ile s6z konusu tiriinlerin siparisi yiikleniciye bildirilecektir. Siparisi verilen tiriinler istenilen
miktar, cins ve kalitede en geg ertesi sabah saat: 10:00°da siparise gore Hacettepe Universitesi
Sihhiye ve Beytepe Sosyal Tesis Isletmelerindeki depolara teslim edilecektir. Sihhiye ve Beytepe
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Yerleskesi Ogretim Uyeleri iase depolarina yerlesiminden sorumludur. Dagitim ve yerlesim igin
ek para talep edilemez.

11, Muayeneden gegmeyen iiriinler aym giin saat 13:00° e kadar teknik sartnameye uygun
nitelik ve kalitede iiriinlerle degistirilecektir.

12.  Yiklenici siparis verilen malzemeyi istenilen sekil ve zamanda teslim etmedigi taktirde
idare yazili ihbara gerek kalmaksizin o glinkll ihtiyacim piyasadan temin eder ve bedelini
yiiklenicinin alacagindan tahsil eder.

13.  Teslim edilen tiriinlerde yirtik, patlak, bozulmus, rutubetlenmis, son kullanim tarihi geemis
vb. kusur ve hatalar oldugu tespit edilen tiriinler yiikleniciye iade edilecek olup, yiiklenici
kusurlu/hatali tiriinleri teknik sartnameye uygun lriinlerle degistirmelidir.

14.  Uriinlerin teslim alinmadan 6nce idare tarafindan duyusal testler (tat, koku vb.) yapilacak,
uygun olmasi halinde iiriin teslim alinacaktir. Duyusal analizi yapilan {irtin aym1 partideki diger
Uriinlerin tiim 6zelliklerine egdeger olmalidir.

15.  Numune alma ve numune tutma islemi muayene talimati esaslar1 déhilinde yapilacaktir
(Numune alma iglemi TSE standartlarina gore yapilacaktir.). Numune alma hususunda sorumluluk
saticiya aittir,

16.  Muayene masraflan yiikleniciye aittir. Muayene esnasinda gerekli her tiirlii personel, test
ve cihaz Tiirk standartlar ve ilgili diger dokiimanlar satic: tarafindan temin edilecektir.

17.  Muayenede kullamlan, bozulan, hasar géren numuneler satici tarafindan yenileri ile
degistirilecek ve bozulan ambalajlar eski durumuna getirilecektir.

18.  Uriin, mal kabul sirasinda ambalaji agilarak muayene edilecek uygun bulunursa kabul
edilecektir. Muayeneden gegmeyen teknik sartlara uymayan tiriinler depoya kabul edilmeyecektir.

19. 5996 Sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghg, Gida ve Yem Kanunu ve Gida
Isletmelerinin Kayit ve Onay Islemlerine Dair Yonetmeligine gore isletmelerin® Isletme Kayit
Belgesi “ olmalidur.

20.  Uriinler 1. Kalitede olmali, nem almis olmamalidir. Kiif, giive problemi olmamalidir. Yerli
tirtinler olmalidir.

21, Uriinlerin getirildigi araba ve konuldugu kasalar, kutular temiz ve hijyenik kosullarda
olacak, iirtinler ezilmis olmayacaktir.

22.  Uriinlerin muhafaza kosullarma ve sicakligina uygun olarak dagitimi olmalidir.

23.  Idarenin yetkilendirilmis Gida Mithendisi gerek gordugii durumlarda firmanin iretim
alanim denetleyebilir, gerek iiretim alam ile ilgili gerekse ¢alisan personelin uygunsuzlugu
durumunda yazili olarak firma uyarilir.

24.  Idare istedigi takdirde ytiklenici tiriine ait (idareye gelen iiriin parti numarasin: tasiyan)
fiziksel, kimyasal ve mikrobiyolojik analiz sonuglarini isteyebilecektir. Yiklenici numuneyi
analize goénderecek (en yakin kamu, kurum ve kuruluslar resmi bir kurumdan verilmis; Gida,
Tarim ve Hayvancilik Bakanlign il Kontrol Laboratuvar Miidiirlikleri, Veteriner Arastirma
Enstitiisti Bagkanliklari, Saglik Bakanlig1 Hifzissihha Baskanliklari, Tiirk Standartlar1 Enstitiisiine
bagh laboratuvarlar, tniversite laboratuvarlan, Belediye gibi ) ve idareye sunacaktir. Gerek
gorildigii durumda iirlin tekrar resmi bir kuruma analize gonderilecektir. Yiiklenici bu analiz
bedelini 6demekle yiikiimliidiir. Utiin analiz sonuglar1 alinmasina kadar ki gegen siirecte yiiklenici
firma sartname 6zelliklerini tasiyan bagka bir tiriinii idareye getirmekle yiikiimliidiir.
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25.  Muayene ve analizler igin yapilacak tiim masraflar yiiklenici firmaya ait olacaktir. Bu
analizler sonucunda maln Gida Maddeleri Tiiziigii ve Tirk Gida Kodeksi ile ilgili TSE
standartlarina uygun olmadigmin tespiti halinde dogabilecek zarar ve ziyandan yiiklenici firma
sorumlu olacaktir. Ayrica verilen zararin durum ve degerlendirmesine gore ihale dokiimaninda
belirtilen cezai miieyyideler uygulanacaktir. Teslim alinacak gida maddelerinin TSE ve ISO-EN
belgeli olmas: halinde dahi idare getirilen firiinlerin renk, koku tat vb. 6zelliklerine baktiktan sonra
begeni kazanmasi durumunda teslim alacaktir. Getirilen triinlerin tamam veya bir kismi
sartnamede belirtilen cins, kalite ve gramaj hususlarina uymaz ise teslim alinmayacaktir.

26.  Son kullanma tarihinden nce bozulan iiriinler yiiklenici firma tarafindan masraflar
kendine ait olmak kaydiyla degistirilecektir. Urlinlerin gegen raf omrii toplam raf Smriintin
maksimum Y%4’ii oraninda olmalidir.

27.DUYUSAL OZELLIiKLER.

27.1 Uriinlerde kullanilan malzemeler, uygun tat, koku ve 1.sinif malzemeler olmali, yabanci tat
ve koku olmamalidir.

27.2. Uriin muhteviyat: disinda higbir yabanc1 madde olmamalidir.
28. KIMYASAL OZELLIKLER

28.1. Tiim bilesenler yiiriirlikte olan Tiirk Gida Kodeksi’nin ilgili tebliglerine uygun kimyasal
degerlere sahip olmalidir.

29.MiKROBIiYOLOJIK OZELLIKLER

29.1. Tum bilesenlere ait mikrobiyolojik ozellikler yriirlikte olan “Tiirk Gida Kodeksi
Mikrobiyolojik Kriterler Tebligi”nde belirtilen limitlere uygun olmalidur.

30. KALITE BELGELERI]

30.1. Uriinlerin igerisinde kullanilan hammaddelere ait TS EN ISO 9001 Kalite Yonetim Sistemi
Belgesi ve TS EN ISO 22000 Gida Giivenligi Yonetim Sistemi Belgesi bulunmalidir.

30.2. Uriinler TS EN ISO 9001, TS EN ISO 22000 Gida Giivenligi Yonetim Sistemi’nin oldugu
isletmede tiretilmelidir.

31. NAKLIiYE VE SAKLAMA KOSULLARI

31.1.Uriinler 6zelligine gére uygun aragla sevk edilmelidir. Tagima Gida Kodeksi Yénetmeliginin
3’ incti béliimiine uygun olacaktir. Uriiniin niteligine gore oda sicakligindaki,serin araglarda
getirilmelidir.

31.2.Urlinler raf 6mril siiresince ilk glinkii tazeligini koruyacaktir. Uriinler frigofirik aragla soguk
zincir kinlmadan teslim edilmelidir. Sarkiiteri triinleri sicakligi ayarlanmig (2-4°C) frigorifik
araclarda getirilecektir.

31.3. Depolama Gida Kodeksi Yorietmeliginin 3 tincii bsliimiine uygun olacaktir.
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32. AMBALAJ OZELLIKLERi:
32.1. Ambalajlar presli, kapali ve vakumlu olmalidir.

32.2. Her iirlin tiiketime uygun kendi ambalajinda olmalidir. Uriinler raf dmriiniin son giiniine
kadar mevcut kaliteyi muhafaza edebilmek adina uygun metotla paketlenmelidir.

32.3. Her bir ambalaj igerisindeki oksijen oram, raf dmril boyunca %5’i gegmemelidir.

32.4. Ambalajlamada kullanilan OPP (Oriente Polipropilen) malzeme “ Tiirk Gida Kodeksi Gida
ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yonetmeligi”ne uygun olmalidir.

32.5. Ambalajlarda acgiklik olmamalidir.

32.6. Her tirtin kendi isim ve igerik bilgisi ve zorunlu etiket bilgilerinin oldugu ambalajlarda yer
almalidir.

32.7. Ambalajlarda “Tirk Gida Kodeksi Ftiketleme Yonetmeligi”ne uygun etiketleme
yapilmalidir. i

32.8.Uriinlerin sevk edildigi kolilerin tizerindeki bilgiler de “Tiirk Gida Kodeksi Etiketleme
Yonetmeligi”ne uygun olmalidur.

33.TESLIMAT
33.1. Teslimat sirasinda en az iki kisi tagiyict hazir bulunacak, tastyicilarda temiz musamba &nliik,

bone ve eldiven bulunacaktir. Uriin muayene edilip tartildiktan sonra, yiiklenici firma personeli
tarafindan kurum deposuna yerlestirilecektir.

33.2. Urlin teslimat sirasinda zemine temas ettirilmemeli, hijyenik kosullarda teslimat
yapilmalidir.
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SUCUK -SALAM GRUBU OZELLIiKLER

BATON SUCUK (% 100.DANA ETLI)(250 GRAM AMB):

Resmi ve 6zel kombina ve mezbahalarda kesilen saglikli kasap hayvan govde etleri veya
manda etlerinden hazirlanan sucuk hamurunun, dogal ve yapay kiliflarla doldurulmas: ve bir
siire bekletilerek olgunlastirilmis olacaktr.

Katki malzemeleri tuz, karabiber, kimyon, sarimsak, yeni bahar vb. maddelerle potasyum ve
sodyum nitrat veya nitrit askorbit asit, sodyum askorbat, sodyum polifosfat sodyum
glutomat,sakaroz ve starter kiiltiirleridir.

Baton tipi ticari ambalajlarda kg fiyat: baz alinarak alimi yapilacaktr.

Sucukta nem kiitlece en ¢ok %40 tuz en ¢ok %5 olmalidir.

Yag orani kiitlece en gok %40 protein en az %16 olmalidir.

Boya kullanilmamalidir.

Sucuk insan sagligina zararl olmayan dogal ve yapay kiliflarda getirilmelidir.

Kendine 6zgii goriiniis, renk ve lezzette olmalidir.

Kiflenme, mayalanma, yapiskanlasma, yeserme, gaz olusumu, eksime gibi bozulmalar
gorilmemelidir. Goriildiigiinde yiiklenici {iriinii degistirecektir.

Kullanim sirasinda ya da oncesinde tiriinlerde gozlenen her hangi bir renk, tat, yap1 veya
koku degisikliginde ya da herhangi bir bozulma ibaresinde kullamlan iiriin miktar1 ve
olusacak maddi zararlari (kullanilan diger malzemeler) yiiklenici karsilar.

Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli cikan {iriinler yiiklenici
tarafindan degistirilecektir.

Turk Gida Kodeksi Cig Kirmiz1 Et ve Hazirlanmig Kirmizi Et Kansimlart Tebligine uygun
olmalidir.

Teslim tarihinde ay raf dmriiniin % ‘liik kismi kalmis olmalidir.

BUFE SOSiS(460 gram) %100 DANA ETi:

Biife sosis kendine 6zgii goriiniis, renk ve lezzette olmalidir.

Turk Gida Kodeksi Cig Kirmiz1 Et ve Hazirlanmis Kirmizi Et Karisimlari Tebligine uygun
olmalidir.

%100 Dana etinden olmalidir.

Sosisler saghifa zarar vermeyecek kaliteyi bozmayacak ve igindeki mali iyi muhafaza
edecek kalitedeki malzemeden yapilmis ambalajlarda getirilmelidir.

Yiiklenici tarafindan getirilen malzemelerde her hangi bir bozulma, kokusma olmasi halinde
malzemeleri getiren yiiklenici bunlari degistirmekle yiikiimliidiir.

Boya kullanilmamalidir.

Kiiflenme, mayalanma, yapiskanlasma, yeserme, gaz olusumu, eksime gibi bozulmalar
gorilmemelidir. Gériildiigiinde yiiklenici {iriinii degistirecektir.

Kullanim sirasinda ya da 6ncesinde triinlerde gozlenen her hangi bir renk, tat, yap1 veya
koku degisikliginde ya da herhangi bir bozulma ibaresinde kullanilan iiriin miktar1 ve
olusacak maddi zararlari (kullanilan diger malzemeler) yiiklenici karsilar.

Son kullanma tarihinden once bozulan ve numuneden farkli gikan tiriinler yliklenici
tarafindan degistirilecektir.

Kg fiyat1 baz alinarak alim yapilacaktir.

Teslim tarihinde raf 6mriiniin % ‘lik kism kalmis olmalidir.
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DANA JAMBON %100 DANA ETi:

Dana jambon %100 dana etinden tiretilmis olmalidur.

Dana etinden hazirlanmig dana jambon kendine 0zgli agik pembe renk, lezzet ve aroma ya
sahip olmalidir. Kg fiyat: baz alinarak alim yapilcaktur.

Kikirdak, kemik ve sinir -igermeyecek sekilde hazirlanmis ve yapay kilif icerisinde
ambalajlanmig olmalidir.

Boya kullanilmamalidir,

Kiiflenme, mayalanma, yapigkanlasma, yeserme, gaz olusumu, eksime gibi bozulmalar
goriilmemelidir. Goriildiigiinde yiiklenici {irtini degistirecektir.

Kullamim sirasinda ya da 6ncesinde iiriinlerde gozlenen her hangi bir renk, tat, yap: veya
koku degisikliginde ya da herhangi bir bozulma ibaresinde kullamlan iirtin miktar1 ve
olusacak maddi zararlar (kullanilan diger malzemeler) yiiklenici karsilar.

Son kullanma tarihinden 6nce bozulan ve numuneden farkli ¢ikan {riinler yiiklenici
tarafindan degistirilecektir.

Tiirk Gida Kodeksi Cig Kirmiz1 Et ve Hazirlanmig Kirmizi Et Kanigimlar Tebligine uygun
olmalidir.

Teslim tarihinde raf 6mriiniin % ‘liik kismi kalmis olmalidir.

MACAR SALAM %100 DANA ETi :

Salam biiyiikbas ve kiigiikbag kasaplik hayvan govde etlerinin veya bunlarin karigimlarinin
kemik, yag, sifak, sinir, kikirdak ve tendonlardan ayrilip kiyildiktan sonra gerekli yardime:
maddelerin katilmasiyla hazirlanan et hamurunun kiliflara doldurulmas: ve tiplerine uygun
tarzda dumanlanip suda pisirilmesi ile yapilan et mamiilii olacaktr.

Salamlar kendilerine 6zgii tat ve kokuda bulunmali zararl: bakteriyel {iremeler olmamall,
mantar ve kiif bulunmamali salamlar bozulmamig olmalidir.

Salamlarda tuz orani %3 nisasta %4 protein %16 en ¢ok %25 yag oram olmalidir.
Salamlarda 5 cm. gegmeyen yirtiklardan baska hicbir kusur veya kesinti bulunmamalidir,
Salamlar sagliga zarar vermeyecek kaliteyi bozmayacak ve igindeki mali iyi muhafaza
edecek kalitedeki malzemeden yapilmg ambalajlarda getirilmelidir.

Boya kullanilmamalidar.

Kiflenme, mayalanma, yapiskanlasma, yeserme, gaz olusumu, eksime gibi bozulmalar
goriilmemelidir. Gorildiigtinde yiiklenici tiriinti degistirecektir.

Kullamm sirasinda ya da 6ncesinde iiriinlerde gozlenen her hangi bir renk, tat, yap1 veya
koku degisikliginde ya da herhangi bir bozulma ibaresinde kullanilan iiriin miktar1 ve
olusacak maddi zararlar1 (kullamlan diger malzemeler) yiiklenici karsilar.

Son kullanma tarihinden once bozulan ve numuneden farkl: ¢ikan friinler yiiklenici
tarafindan degistirilecektir,

Tirk Gida Kodeksi Cig Kirmizi Et ve Hazirlanmig Kirmizi Et Karigimlar1 Tebligine uygun
olmalidir.

Etiket bilgileri, Tiirk Gida Kodeksi Etiketleme Yonetmeligine uygun olmalidur.

Ambalaji TSE normlarina uygun olmalidir. 1.250 Gr ik ambalajlarda Kg fiyat: baz alinarak
alim yapilacaktir.

Teslim tarihinde ay raf mriiniin % “liik kism1 kalmis olmalidir.

—

[ Go P G

6




HACETTEPE UNIVERSITESI
SAGLIK KULTUR VE SPOR DAIRE BASKANLIGI
SOSYAL TESIS VE ISLETMELERI
SARKUTERI URUNLERI ( SUCUK/SALAM GRUBU) TEKNIiK SARTNAMESI

5.  PASTIRMA ( DIiLiMLi )
S.1.Teknik ozellikleri TS 1071 ve Tiirk Gida Kodeksi Et ve Et Uriinleri Tebligi’ne uygun

olmalidir.

S.2.Aliacak pastirma Simf 1 (sut) olmalidir. Pastirmalar ince dilimlenmis olarak 200 gr, 300 gr

ve 500 gr ik ambalajlarda alinacaktir.

S.3.Pastirma  iretimi, Tlrk. Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler ve Hijyen

Yonetmeligine uygun yapilmis olmali, koliform grup bakteri iermemelidir.

5.4.Teslim tarihi ile son tiiketim tarihi arasinda en az bir ay olmaldr.

5.5.Pastirma kendine has gériiniig, renk, lezzet ve kokuda olmalidir.

5.6.Pastirmada, gozle goriilebilir kiif, canl cansiz parazit ve yabancit madde bulunmamaldir.

S.7. Pastrmamn yapisi: Pastirmada her dilimin parmak arasinda biikiildiigiinde yirtilmadan
hafif direnme hali gostermesi ve birakildiginda eski haline gelmesi (orta kivamli) veya
kolayca ve yurtilmadan katlamp birakildiginda eski haline gelmesi (yumusak kivamli)
olmas: gerekmektedir.

5.8. Pastirmada gevreklik: Pastirmada, dilimin kolay ¢ignenmesi ve agizda kalint1 birakmamasi
yani "gevrek" olarak tanimlanan kalitede olmasi gerekmektedir.

5.9. Pastirmada yaghlik: Yaghlik, pastirma gesitlerinden birinin orta yerinden kesilen dilimin
gemen hari¢, miktar1 1/3 - 1/5 arasinda (orta yagh) ya da 1/5'den az (az yagli) olmast
istenecektir.

S.10. Pastirmada kas i¢i yag dagilimi: Pastirmada kas lifleri arasindaki yag zerrelerinin yaygin
ve bariz goriilmemesi istenecektir.

S.11. Pastirmanin et kisminn ‘tutkal gibi yapiskan bir hal olarak denature oldugunu ghsteren
yapiskanlagma (malaslanma) durumu olmayacaktir.

S.12. Cemen miktar kiitlece en ¢gok %10 olabilecektir.

5.13. Pastirma yiizeyinde bulunan ¢gemenin styrilmamis olmasi gerekmektedir.

S.14. Pastirma kurutulmus olarak teslim edilmeli, pastirma yas olmamalidir.

6.  PILIC SALAM :
6.1. Salamlar biife tipi olmalidir.

6.2.Pilig eti olmalidir.

6.3.Kg fiyat1 baz alinarak alim yapilacaktr.

6.4. Ambalaj1 TSE normlara uygun olmalidur.

6.5.Salamlar kendilerine 6zgii tat ve kokuda bulunmali zararli bakteriyel tiremeler olmamali, mantar
ve kiif bulunmamali salamlar bozulmamis olmalidir.

6.6.Salamlarda tuz orani %3 nisasta %4 protein %16 en gok %25 yag orani olmalidir.

6.7.Salamlar sagliga zarar vermeyecek kaliteyi bozmayacak ve igindeki mali iyi muhafaza edecek
kalitedeki malzemeden yapilmig ambalajlarda getirilmelidir.

6.8.Boya kullamlmamalidar. =

6.9 Kiiflenme, mayalanma, yapiskanlasma, yeserme, gaz olusumu, eksime gibi bozulmalar
goriilmemelidir. Goriildiigtinde yiiklenici iiriinii degistirecektir.

6.10. Kullanim sirasinda ya da 6ncesinde {irtinlerde gézlenen her hangi bir renk, tat, yap1 veya koku
degisikliginde ya da herhangi bir bozulma ibaresinde kullamlan iirtin miktar1 ve olusacak
maddi zararlar: (kullamlan diger malzemeler) yiiklenici karsilar.

6.11.Son kullanma tarihinden énce bozulan ve numuneden farkh gikan tiriinler yiiklenici tarafindan

degistirilecektir. S
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6.12.Ttirk Gida Kodeksi Et ve Et Urtinleri tebligi (Teblig No: 2012/74) Cig Kanatli Hayvan Eti ve
Hazirlanmig Kanatl Hayvan Eti Karigimlar Tebligine uygun olmalhdir.Teslim tarihinde ay
raf Smriiniin % ‘lik kism1 kalmis olmalidr.

7. SUCUK KANGAL (% 100 DANA ETLi):

7.1. Resmi ve 6zel kombina ve mezbahalarda kesilen saglikli kasap hayvan gévde etleri veya

manda etlerinden hazirlanan sucuk hamurunun, dogal ve yapay kiliflarla doldurulmasi ve bir sire

bekletilerek olgunlastirilmis olacaktir.

7.2. Katki malzemeleri tuz, karabiber, kimyon, sarimsak, yeni bahar vb. maddelerle potasyum ve

sodyum nitrat veya nitrit askorbit asit, sodyum azkorbat, sodyum poli fosfat sodyum

glutomat,sakaroz ve starter Kiiltiirleridir.

7.3.Mangal tipi ticari ambalajlarda kg fiyat: baz aliarak alimi yapilacaktir.

7.4. Sucukta nem kiitlece en ¢ok %40 tuz en ¢ok %5 olmalidir.

7.5.Yag orani kiitlece en ¢ok %40 protein en az %16 olmahdur,

7.6.Boya kullanilmamalidir.

7.7. Sucuk insan sagligina zararl olmayan dogal ve yapay kiliflarda getirilmelidir.

7.8. Kendine 6zgii goriiniis, renk ve lezzette olmalidir.

7.9. Kiiflenme, mayalanma, yapiskanlasma, yeserme, gaz olusumu, eksime gibi bozulmalar
goriilmemelidir. Gorilldiigiinde yiiklenici tiriinii degistirecektir.

7.10. Kullamim sirasinda ya da 8ncesinde firiinlerde gozlenen her hangi bir renk, tat, yap: veya
maddi zararlar1 (kullamlan diger malzemeler) yiiklenici karsilar.

7.11. Son kullanma tarihinden énce bozulan ve numuneden farkls ¢ikan {iriinler yiiklenici
tarafindan degistirilecektir. ~

7.12. Tirk Gida Kodeksi Cig Kirmiz1 Et ve Hazirlanmig Kirmizi Et Karigimlarn Tebligine
uygun olmalidir.

7.13. Teslim tarihinde ay raf dmriiniin % “liik kismi kalmis olmalidir,

8. TAVUK JAMBON:

8.1.Tavuk jambon %100 tavuk etinden iiretilmis olmalidir.

8.2.Tavuk etinden hazirlanmig tavuk jambon kendine 6zgli agik pembe renk, lezzet ve aromaya
sahip olmalidir. Kg fiyat: baz alinarak alim yapilcaktir.

8.3 Kikirdak, kemik ve sinir igermeyecek sekilde hazirlanmig ve yapay kilif igerisinde
ambalajlanmig olmalidir.

8.4.Boya kullanilmamalidur.

8.5.Kiflenme, mayalanma, yapigkanlasma, yeserme, gaz olusumu, eksime gibi bozulmalar
goriilmemelidir. Goriildiigiinde yiiklenici {iriinii degistirecektir,

8.6.Kullanim sirasinda ya da Oncesinde iiriinlerde gdzlenen her hangi bir renk, tat, yap1 veya koku
degisikliginde ya da herhangi bir bozulma ibaresinde kullanilan firiin miktar1 ve olusacak maddi
zararlari (kullamlan diger malzemeler) yiiklenici karsilar.

8.7.Son kullanma tarihinden énce bozulan ve numuneden farkli ¢ikan diriinler yiiklenici tarafindan
degistirilecektir.

8.8.Tirk Gida Kodeksi Cig Kirmiz1 Et ve Hazirlanmig Kirmizi Et Karigimlari Tebligine uygun
olmalidir,

8.9.Teslim tarihinde raf 6mriiniin % “liik kismi kalmis olmalidir. =
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ILGILI YASAL DOKUMANLAR Teknik sartnamede ayrintili yazilmams dahi olsa icerikleri
itibar1 ile Tiirk Gida Kodeksinin ilgili tiim mevzuatlari ve ilgili Tirk standartlan yiikleniciyi ve
idareyi baglayan dokiimanlardir, Alinan triinlerin, Idare tarafindan istenildigi takdirde faaliyet
konularina gére bakanlik¢a yetkilendirilmis sahit numunelerde analiz yapan, yeterli bilgi ve
donanima sahip, Tiirk Akreditasyon Kurumu veya Avrupa Akreditasyon Kurumlarina liye
kuruluglarca akredite edilmis 6zel veya kamu laboratuvarlarinda masraflar: Yiikleniciye ait olmak
kaydiyla, kimyasal ve mikrobiyolojik analizleri yaptirilacaktir.

Gorkem GOKTAS Dr. Ozay Mentes YILMAZ
Gida Mﬁhﬂdjsi ﬁ Gida Mﬁhg_ﬁﬂﬁi - .7
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